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VZDUCHOVA FRITERKA

Vzduchova fritéza vyuziva horky vzduch s rychlou cirkulaci vzduchu k ohfevu pro smazeni
vasich oblibenych jidel s malym nebo Zadnym olejem. Specializuje se na smazeni dokfupava,
jako je fritovani s minimem tuku. Diky vykonnému topnému télesu a vykonnému motoru horky
vzduch v pfistroji rychle vifi jako tornado po celé nadobé na smazeni.

Prednastavené nabidky vam pomohou vybrat zakladni nastaveni pro typy jidel, které
chcete pfipravit. V zavislosti na typu a konzistenci vaseho jidla si mizete vybrat podobné
ikony menu a poté podle toho upravit ¢as a teplotu, abyste nekone¢né rozsifovali recepty,
které vam vyhovuji. Mizete smazit, grilovat, péct a péct a pfipravit tak obrovskou skalu
chutnych pokrmu zdravym, rychlym a snadnym zptisobem. Dobrou chut’!

VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred spusténim zafizeni se velmi dukladné seznamte s navodem na obsluhu. Uchovejte jej
spole¢né se zaruénim listem, Uétenkou a - pokud je to mozné - také s vnéjsim obalem. P¥i
predavani zafizeni jiné osobé, odevzdeijte ji také navod na obsluhu.

« Zafizeni vyuzivejte pouze pro soukromé ucely tak, jak se to u zafizeni predpoklada. Toto
zafizeni neni uré¢eno k pouzivani v ramci podnikani.

Prosime, abyste zafizeni nepouzivali venku. Umistujte zafizeni v bezpeéné vzdalenosti od
zdrojl tepla, bezprostfedniho sluneéniho zafeni, vihkosti (v Zzadném pfipadé je nesmite
ponofovat do tekutin) a ostrych hran. Neobsluhujte zafizeni vihkyma rukama.

Pokud by zafizeni bylo vihké nebo mokré, okamzité vytahnéte zastréku z elektrické zasuvky (je
tfreba tahnout zastrcéku, ne za kabel).

« Pokud zafizeni nepouzivate, nebo pokud chcete namontovat néjaké prislusenstvi, za ucelem
¢isténi nebo v pfipadé jakychkoliv poruch, vzdy nejdfive zafizeni vypnéte a vytahnéte zastréku
ze zasuvky.

« Neponechavejte zafizeni, které je v provozu, bez dozoru. Pfed opusténim mistnosti je tfeba
vzdy zafizeni vypnout a vytahnou zastrcku z elektrické zasuvky.

« Je tfeba pravidelné kontrolovat, zda zafizeni a sitovy kabel nejsou poskozeny. V pfipadé
poskozeni musite prestat zafizeni pouzivat.

« Pouzivejte vyhradné plvodni pfisluSenstvi.

« V pfipadé poruchy neopravuijte zafizeni svépomocné, ale vyuzijte sluzby autorizovanych
odbornikl. Pokud by byl poskozen neodpojitelny kabel pfivodu elektrického proudu , musi byt
vyménén u vyrobce, ve specializované opravné nebo odbornikem s pfislusnymi kvalifikacemi,
aby bylo zabranéno moznému ohrozeni.

« Toto zafizeni nesmi pouzivat osoby (vEetné déti) s omezenymi fyzickymi, motorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo bez nezbytnych zkuSenosti a/nebo znalosti. Pouzivani zafizeni
takymi osobami je mozné vyhradné s dozorem osoby, ktera o né pecuje nebo az kdyz budou
Fadné poucené o pravidlech pouzivani zafizeni.

DETI A POSTIZENE OSOBY

« Pro bezpec¢nost déti neponechavejte volné pFistupné soucasti obalu (igelitové tasky, lepenkové
obaly, polystyrén appd.) Nedovolujte, aby si déti hraly s félii. Hrozi nebezpe¢i uduseni!

» Nedovolujte, aby si déti hraly se zafizenim.

« Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a starsi, pokud byly pod dohledem nebo
byly pouceny o pouzivani spotiebice bezpecnym zpisobem a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dozorem.



ZVLASTNi BEZPECNOSTNi POKYNY

» Neumistujte zafizeni pfimo ke zdi nebo jinym zafizenim. Ponechejte alespori 10 cm volného
prostoru v zadni €asti a po stranach zafizeni a také nad nim. Na zafizeni nepokladejte Zadné
predmeéty.

« Pfi smazeni horkym vzduchem uniké horka para vétracimi otvory, drzte ruce a obli¢ej mimo
unikajici paru. Beéhem provozu také davejte pozor na paru a vzduch.

« Kdyz je zafizeni v provozu, povrch zafizeni se muze zahiat. PfisluSenstvi se pii pouzivani
zarizeni zahfiva. Pfi manipulaci s nimi budte opatrni.

» Pokud je spotebi¢ zakryty nebo se dotyka hoflavého materialu, véetné zaclon, zavésu, stén a
podobné, kdyz je v provozu, mize dojit k pozaru. BEéhem provozu neskladujte na horni strané
spotfebice zadné predméty.

« Pokud pouzivate pecici nebo pecici papir, abyste zabranili pfilepenti jidla k pecicimu plechu,
nikdy papir nevkladejte, aniz byste vloZili jidlo. V opa¢ném pfipadé by mohl byt lehky pecici
papir zvednut ventilaci vzduchu a dotykat se topného télesa.

« Pokud uvidite, Ze ze spotfebice vychazi tmavy kouf, okamzZité jej odpojte ze zasuvky. Pied
vytazenim panve ze spotrebice pockejte, az ustane kouf.

+ Nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru, kdyz je v provozu.

« Tento spotiebi¢ pracuje pfi vysokych teplotach, které mohou zpusobit popaleniny. Nedotykejte
se horkych povrchu, ¢asti nebo vnittku spotrebice, kdyz je v provozu. Pfed manipulaci nebo
¢isténim nechte spotfebi¢ zcela vychladnout.

« Tento spotfebi¢ pouziva k ohfevu horky vzduch s vysokorychlostni cirkulaci vzduchu; jidlo
nelze smazit na oleji nebo tuku! Nikdy neplrite panev tukem nebo olejem.

« Pfed pouzitim umistéte spotfebi¢ na stabilni, neklouzavy a rovny povrch.

« Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro bézné domaci pouziti. Neni vhodny pro pouZiti v
personalnich kuchynich obchodu, kancelati, farem nebo jinych pracovnich prostredi. Také neni
vhodny pro pouziti hosty v hotelech, motelech.

» Nespravné pouziti spotiebice nebo jeho pouZziti pro profesionalni nebo poloprofesionalini ucely
rusi platnost zaruky. Vyrobce neruci za zadné $kody vzniklé v disledku takového pouziti.

« Nepokous$ejte se spotfebi¢ sami opravovat, protozZe tim ztracite zaruku.

« Po pouziti spotfebi¢ vzdy odpojte.

« Pfed manipulaci nebo ¢isténim nechte spotiebi¢ zcela vychladnout.

« Ujistéte se, Ze jidlo pfipravované timto spotfebi¢em je zlatozluté, nikoli ¢erné ani hnédé.
V8echny pfipalené porce zlikvidujte.

TECHNICKE SPECIFIKACE

Rozsah jmenovitého napéti: 220-240 V
Jmenovita frekvence: 50/60 Hz

Trida ochrany: |

Pfikon: 1350 W

Casovaé: 0 - 60 minut

Teplota: 80 °C - 200 °C

Protiskluzové gumové nozicky

Objem nadoby na smazeni: 3,5 |

Délka napajeciho kabelu (odkryté): 90 CM
Velikost produktu ( D*$ *V ): 30,5 * 23 * 26,5 CM
Velikost ovladaciho panelu ( L*S ): 9,5* 5 CM

7 pfednastavenych menu

( hranolky / pizza / krevety / kure / steak / dort / ryba )

POPIS DiLU

(1) Hlavni jednotka

(2) Nadoba na smazeni
(3) Plech na peceni




4) Rukojet
5) Napajeci kabel

(6) Vystup vzduchu (Vzduch cirkuluje od

vstupu k vystupu a
horkého vzduchu.)
(7) Topné teleso

(8) Ovladaci panel

ovladani a LED displej)

(A) Tlagitko ON/O
(B) Tlagitko zvyse

OVLADACI PANEL

vytvari vnitfni cirkulaci

(dotykové tlacitko pro

FF
ni (pro zvyseni Casu a teploty)

(C) Tlacitko ¢asu (Upravit ¢as) / Tlacitko teploty (pfepnuti teploty)
(D) Tlacitko snizeni (pro sniZeni ¢asu a teploty)

(E) Tlacitko Menu

(Vybér prednastavenych nabidek)

(F) Prednastavené nabidky ( hranolky / pizza / krevety / kufe / steak / kola¢ / ryby )

(G) LED displej (z

obrazeni ¢asu / teploty)

(H) Casova jednotka - minuta (Min)
() Jednotka teploty - stupné Celsia ( °C))
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PREDNASTAVENE MENU

NABIDKA PREDVOLBY V ZARIZENI NAVRHY NA UPRAVU
Predna- Pfedna- | Pfedna- Min-max. |Min-max.| Min-max Zatfeste, otocte
stavené lkona | staveny | stavena Ingredience mno%stvi ( ') éas‘(min)‘ Te, I;)ta (“é) nebo zamichejte
menu ¢as (min) | teplota (°C) 9 P do poloviny
(ano nebo ne)
Tenké mrazené o
hranolky | 200400 | 1822 | 180-200°C Ano
(7x7 mm)
Tlusté Zené
fanolky | | 200400 | 2025 | 180-200°C Ano
(10x10 mm)
hranolky 25 200°C
Domici cerstvé
ranolky | 200350 | 2025 | 180-200°C Ano
(10x10 mm)
Pizza 15 180°C Pizza 100-300 13-17 170-190°C Zadny
Krevety @ 15 180°C Krevety 100-300 13-17 170-190°C Ano
<
Kure Q 35 180°C Kure 100-300 31-40 180-200°C Ano
Steak . 20 200°C Steak 100-300 10-20 180-200°C Ano
Dort 35 160°C Dort 100-300 30-40 170-190°C Zadny
Ryba % 20 180°C Ryba 100-300 18-25 180-200°C Ano

Vyse uvedena tabulka vam pomtuize vybrat zakladni nastaveni pro typy potravin,
které chcete pfipravovat. Na zakladé typu a textury pokrmu si muzete vybrat

podobné ikony menu a podle toho upravit ¢as a teplotu, abyste nekone¢né rozs

recepty, které vam vyhovuji.




Poznamka:

» Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou navrhy. ProtoZe se pfisady li§i plivodem,
velikosti, tvarem i znackou, nemuzeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase pfisady.

« P¥i pfipravé vét§iho mnozstvi potravin (napf. hranolky, krevety, palicky, mrazené
svaciny) 2 az 3krat protfepejte, otocte nebo promichejte ingredience v nadobé na
smazeni, abyste dosahli konzistentniho vysledku.

« P¥i pfidavani ingredienci nebo pfi jejich otaceni v poloviné vareni se muze teplota uvnitf
fritézy zménit, proto podle toho znovu zahfejte. Snazte se pracovat rychle, abyste
minimalizovali dopad na vysledky vareni.

« Mensi pfisady obvykle vyZaduji o néco krat§i dobu vareni nez vétsi.

» Pokud mate vice ingredienci, mirné prodluzte dobu vareni a pokud jich mate méné,
mirné ji snizte.

« Oto¢eni mensich surovin v poloviné vareni muze zlepSit kone¢ny vysledek a zajistit
rovnomérné kfupani.

« Pfidanim malého mnozstvi oleje do ¢erstvych brambor mohou byt kiupavé. Po pfidani
oleje nechte ingredience pred varenim nékolik minut pockat.

« Ve vzduchové fritéze nepecte extrémné mastna jidla, jako jsou klobasy.

« Pecivo, které Ize péct v troubé, Ize také vafrit ve vzduchové fritéze.

« Predkynuté tésto je pohodiny zpusob vafeni plnénych jidel a vyZzaduje krat$i dobu
vareni nez domaci tésto.

« Ohfivani jidla Ize provadét ve vzduchové fritéze nastavenim teploty na 150 °C (302 °F)
a maximalni dobu 10 minut.

PRED PRVNIM POUZITIM

« Odstrarite veskery obalovy material.

» Umistéte spotfebi¢ na stabilni, vodorovny, rovny a Zaruvzdorny povrch. Ujistéte se, Ze
panev Ize zcela oteviit.

« Odstrarite nalepky na obou okrajich nadoby na smazeni.

« Vytahnéte nadobu na smazeni s rukojeti a odloZte ji stranou.

« Pfed prvnim pouZitim spotfebi¢ dikladné vygistéte (viz kapitola ,Cisténi“).

POUZIVANI ZARIZENI

« Pfed pouzitim se ujistéte, Ze nadoba na smazeni a plech na peceni jsou dikladné Cisté.
Poté je osuste zevnit i zvenéi kuchyriskou utérkou nebo papirem.

» Umistéte plech na peceni na dno nadoby na smazeni. Umistéte potraviny na plech na
peceni a upravte je tak, aby rovnomérné lezely na plechu. Zasurite nadobu na smazeni
zpét do komory, dokud nezaklapne na misto.

+ Zapojte zastréku do sité, tlatitko ON/OFF se rozsviti a bude stéle blikat a na displeji se
zobrazi "- - -". Zafizeni je nyni v pohotovostnim rezimu. Stisknéte tlacitko ON/OFF,
ovladaci panel se rozsviti.

« Stisknéte tlacitko nabidky, prvni ikona nabidky blika. Stisknéte znovu tlagitko menu,
dals$i ikona menu blika. Kazda prednastavena nabidka postupné zobrazuje odpovidajici
teplotu a ¢as. Opakovanym stisknutim tlacitka nabidky vyberte nabidku, kterou
potfebujete. KdyZ pfednastaveny ¢as a teplota odpovidaji vasim pfanim pro toto menu,
stisknéte tlacitko ON/OFF pro zahajeni vareni. Vybrana nabidka se rozsviti a podsviceni
ostatnich nabidek se automaticky vypne. Doba vareni se za¢ne odpocitavat, zatimco
LED postupné zobrazuje zbyvajici dobu vareni a teplotu.



« Zména teploty: Po vybéru z nabidky stisknéte tlacitko teplota / ¢as a vyberte teplotu,
poté stisknéte tlacitko zvySeni pro zvySeni teploty nebo tlacitko pro snizeni pro snizeni
teploty. Kazdé stisknuti zvys$i nebo snizi o 5 stupiit Celsia. Rozsah nastaveni teploty je
od 80 stupnti Celsia do 200 stupriti Celsia pro kazdou pfednastavenou nabidku. | béhem
procesu vareni muzete ménit teplotu. Staci stisknout tlacitko teploty a poté stisknout
tlacitko zvySeni nebo snizeni.

« Zména doby vareni: Po vybéru z nabidky stisknéte tlacitko teplota/Cas a vyberte ¢as,
poté stisknéte tlacitko pro zvySeni pro prodlouzeni doby vareni nebo tlagitko pro snizeni
pro snizeni doby vafeni. Kazdé stisknuti zvysi nebo snizi o 1 minutu. Rozsah nastaveni
¢asu je od 0 minut do 60 minut pro kazdou pfednastavenou nabidku. | béhem procesu
vareni muzete zménit dobu vareni. Staci stisknout tlacitko ¢asu a poté stisknout tlacitko
pro zvy$eni nebo snizeni.

POZNAMKA: Pokud po nastaveni teploty nebo éasu nestisknete tlagitko ON/OFF
pro zahajeni vareni, zafizeni se z bezpe¢nostnich duvodi automati 3 minuty.

« Funkce paméti: Pokud béhem procesu vareni potfebujete jidlo v poloCase protrepat
nebo chcete zkontrolovat stav vareni, stai vytahnout nadobu na smazeni, proces vareni
se zastavi a vSechny displeje LED zmizi. Kdyz nadobu na smazeni zasunete zpét,
proces vareni se obnovi se stejnou nabidkou a odpogitavanim ¢asu.

 Po dokoné&eni procesu vareni se na LED displeji zobrazi "- - -" a tlacitko ON/OFF stale
blika. Stale muzete slySet zvuk vareni. Toto je zvuk z ventilatoru. Po dokonceni procesu
vareni bude ventilator pokracovat v ¢innosti po dobu pfiblizné 20 sekund. Poté mlzete
slySet zvuky BIBI, které signalizuji dokon&eni procesu vareni. Po dokonéeni zvukd BIBI
se zafizeni vrati do pohotovostniho rezimu. Poznamka: Po dokonceni procesu vareni
jsou nadoba na smazeni a plech na peceni velmi horké. Zachazejte s nimi opatrné.

POZNAMKA: Pokud chcete ukonéit proces vareni pred nastavenym ¢asem,
stisknéte a podrzte tlacitko ON/OFF na sekundu, na displeji LED se zobrazi ,,- - -“ a
po zastaveni ventilatoru prejde do pohotovostniho rezimu.

« Vytahnéte nadobu na smazeni ze zafizeni a polozte ji na tepelné odolny povrch.
Zkontrolujte, zda jsou ingredience hotové. Pokud ingredience je$té nejsou hotové v
nastaveném case, jednoduse zasurite nddobu na smazeni za rukojet zpét do komory a
pfidejte par minut navic k nastavenému ¢asu. Poznamka: Po dokon¢&eni vareni bude jidlo
velmi horké, z nadoby na smazeni se mlze uvolfiovat para. UdrZujte svuj obli¢ej daleko
od horké pary.

« Vyjméte potraviny do misky nebo na talif s dfevénym kuchyriskym nacinim.

* Pro uplné vypnuti zafizeni vytahnéte zastrcku ze site.

POZNAMKA:

« Jedna se o horkovzdus$nou fritézu, ktera pracuje na horkém vzduchu. Neplrite nadobu
olejem, tukem na smazeni ani jinou tekutinou.

« Nedotykejte se horkych povrchi. S nadobou na smazeni a pecicim plechem
manipulujte v rukavicich bezpecnych v troubé.

« Toto zafizeni muze poprvé produkovat kouf. To je normalni.

« Kdyz je zafizeni spusténo za studena, doporucuje se pfidat k dobé vareni 3 minuty.



Poznamka: Vyrobek mlzete také predehrat bez jidla po dobu 3 minut, poté pridat jidlo a
nastavit dobu vareni. Pi pfidavani jidla davejte pozor na popaleni.

* Nepokladejte nic na horni stranu nebo na bo¢ni strany spotiebice. Mohlo by to
narusit proudéni vzduchu a ovlivnit vysledek smazeni nebo dokonce zptsobit
pozar.

PRIPRAVA DOMACI HRANOLKY

« Brambory oloupeme a nakrajime na ty€inky (o tloustce 8 x 8 mm).

« Namocte bramborové ty¢€inky do misky s vodou alespori na 30 minut.

« Vyprazdnéte misku a osuste bramborové tycinky utérkou nebo papirovou utérkou.

+ Do misy nalijte pul polévkové IZice oleje na vareni, vloZte tyCinky do misy a michejte,
dokud ty¢inky nejsou potazeny olejem.

« Vyjméte tyc€inky z misy prsty nebo $térbinovym kuchyriskym nacinim, aby prebyte¢ny
olej zustal v mise.

« VloZte tyc¢inky na plech do nadoby na smazeni.

« Smazte bramborové ty¢inky a v poloviné procesu smazeni na vzduchu protiepejte
kosik. Pokud pfipravujete vice nez 400 g hranolku, 2-3x protfepejte.

Poznamka:

« Vyberte si odridu brambor vhodnou pro vyrobu hranolkt, napf. ¢erstvé, lehce
moucnaté brambory.

« Pro rovnomérny vysledek je nejlep$i hranolky smazit na vzduchu v porcich o hmotnosti
az 500 gramu. Vétsi hranolky byvaji méné kfupavé nez mensi hranolky.

» Nenaklanéjte misu, abyste nasypali vSechny ty¢inky na plech najednou, aby se do
panve nedostal pfebytecny olej.

CISTENI

* Nez zacnete s cisténim, nechte nadobu na smazeni, plech na peceni a vnitfek
spotfebice UpIné vychladnout.

« Nadoba na smazeni a plech na pe¢eni maji nepfilnavou vrstvu. NepouZzivejte kovové
kuchynské nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, protoze by mohly poskodit nepfilnavou
vrstvu.

« Po kazdém pouziti spotiebi¢ vycistéte. Po kazdém pouZziti odstrarite olej a tuk ze dna
nadoby na smazeni, abyste zabranili koufi.

« Vycistéte nadobu na smazeni a plech na peceni v mycce nadobi. MizZete je také Cistit
horkou vodou, prostfedkem na myti nadobi a neabrazivni houbou.

« Zbytky jidla pfilepené na topném télese Ize odstranit kartackem s mékkymi az stfedné
Stétinami. Nepouzivejte ocelovy dratény karta¢ nebo kartac s tvrdymi Stétinami, protoze
by mohlo dojit k poSkozeni povlaku na topném télese.

« Otfete vnéjsi ¢ast spotiebice vihkym hadfikem.

« Vycistéte topné téleso Cisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.

« Vycistéte vnitfni komoru pfistroje horkou vodou a neabrazivni houbou.





