Techwood’ HORKOVZDUSNA FRITEZA DUO
Navod k pouziti CZ
CS-9011

Vazeny uzivateli, pfed prvnim pouzitim si peclive prectéte tento navod k pouziti, dodrzujte bezpe&nostni pokyny
a doporuceni. Upozornéte vSechny potencialni uzivatele na tyto pokyny. Navod uschovejte pro pozdegjsi pouziti.
Spotfebi¢ vybalte a ponechte si po dobu zaruky vSechny obaly. Sledujte obrazky v originalnim navodu!

DULEZITA UPOZORNENI

PrecCtéte si pozorné tento navod k pouziti, nez zacnete spotrebic pouzivat.

Uschovejte tento navod.

Zkontrolujte, zda napéti elektrické instalace odpovida Udajlim na spotfebici.

Spotiebic je urc¢en pouze pro domaci pouziti a podobné tcely: kuchyné zameéstnancl v obchodech,
kancelafich a dalSich pracovistich, ubytovani hostll v hotelech a motelech, domaécnosti a penziony.
Pouzivejte pouze podle pokynl v ndvodu.

Nepouzivejte v blizkosti van, sprch, umyvadel ani nadob s vodou.

Nevystavujte stfikajici vodeé.

Nepouzivejte s mokryma €i vlhkyma rukama.

Pokud se spotfebi¢ namoci, ihned odpojte zastréku ze zasuvky.

Nenechavejte spotfebi€ bez dozoru pfi pouzivani.

Pouzivejte pouze k uréenému Ucelu. Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zplisobené nespravnym pouzitim.
Spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi schopnostmi, pokud byly pouceny a rozumégji
rizikm.

Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét déti bez dozoru (vyjimka: déti nad 8 let pod dohledem).

Dohlizejte na déti, aby si se spotfebicem nehraly.

Spotrebic a kabel uchovavejte mimo dosah déti do 8 let, i béhem chladnuti.

Obaly (sacky, karton, polystyren) udrzujte mimo dosah déti — hrozi nebezpeci uduseni.

Pravidelné kontrolujte kabel, zda neni poSkozeny.

Nepotapéjte do vody ani jinych kapalin.

Nemyvejte v mycce.

Neinstalujte v blizkosti horkych povrchd.

Nepouzivejte, pokud je kabel nebo zastréka poskozena, spotiebic¢ spadl nebo je viditelné posSkozeny.
Poskozeny kabel musi vyménit vyrobce, servis nebo kvalifikovana osoba.

Pfi ¢iSténi, idrzbé nebo montazi pfisluSenstvi vzdy odpojte ze sité.

Pouzivejte v suchém prostiedi, ne venku za desté.

Nepouzivejte neoriginalni pfisluSenstvi.

Nepouzivejte jiny kabel nez dodany.

Neprenasejte za kabel a dbejte, aby nebyl skfipnuty.

Kabel neomotavejte kolem spotfebic¢e a neldmejte ho.

Zabrante kontaktu kabelu s horkymi ¢astmi.

Nechte spotfebi¢ vychladnout pred ¢isténim a uloZzenim.

Nedotykejte se horkych ¢asti — hrozi popaleni.

Dbejte, aby horké ¢asti nebyly v kontaktu s hoflavinami (zaclony, latky).

Spotfebi¢ neni uréen pro pouziti s externim ¢asovacem nebo dalkovym ovladanim.

Umistujte na rovny a stabilni povrch.

Nezakryvejte a nic na spotfebi¢ nepokladejte.

Pokud neni pouzivan, vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Pfi pouziti prodluzovacky vzdy zcela odvinte kabel.

Pouzivejte pouze prodluzovacky schvalené CE (min. 16 A, 250V, 3000 W).

Nespravné pouziti mize vést k poskozeni nebo zranéni.

Nepouzivejte, pokud spotfebic spadl, teCe z n€j kapalina nebo je poSkozeny.



OBECNE INFORMACE
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CISTENI A UDRZBA

Pred Cisténim vzdy spotrebic vypnéte, odpojte ze sité a nechte vychladnout.

S Cisténim zacCinejte az kdyz je fritéza zcela studena.

Pozn.: Kvili riziku popéleni je vhodné vyckat 1-2 hodiny po pouziti.

Zbytky jidla pred ¢isténim setfete papirovou utérkou.

Nikdy neponofujte télo spotfebice ani ovladaci panel do vody ¢i jiné kapaliny!

Vnéjsi povrch spotfebice Cistéte houbou nebo lehce navlh¢enou utérkou.

Odnimatelné Casti, které prichazeji do styku s potravinami (zasuvka/plech, rost), lze myt v horké vodé s
jemnym saponatem nebo v mycce.

Nepouzivejte abrazivni prostfedky, draténky, kovové kartace ani jiné ostré nastroje.

Vnitfek spotfebice Cistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

Pokud ulpi necistoty na mrizce nebo dné odkapavaci panve, naplnite panvicku z poloviny horkou vodou,
pridejte trochu prostfedku na nadobi, vlozte mfizku do panve a nechte cca 10 minut odmocit. Poté
docistéte vlhkou neabrazivni houbou ¢i hadfikem.

Topné téleso (po vychladnuti) o¢istéte nylonovym kartackem od zbytkd jidla.

Spotrebic Cistéte po kazdém pouziti. Zasuvka, koS a vnitfek maji nepfilnavy povrch. Nepouzivejte
kovové nacini ani abraziva — mohlo by dojit k poSkozeni.

Postup:

1.

Vytahnéte vidlici ze zdsuvky a nechte spotfebi¢ vychladnout.

Pozn.: Vyjmutim fritovaci zasuvky urychlite chladnuti.

VnégjSi povrch otfete vlhkou utérkou.

Zasuvku a koS umyjte horkou vodou s trochou saponatu a neabrazivni houbou.

MuUzete pouzit i prostfedek na naddobi k odstranéni zbytka.

Pozn.: Zasuvka i koS jsou vhodné do mycky.

Tip: Jsou-li neCistoty pfipecené, naplite zasuvku horkou vodou a saponatem, vloZte koS a nechte cca 10
minut odmogit.

Vnitfek spotfebice vytifete horkou vodou a neabrazivni houbou.

Topné téleso ocistéte kartackem od zbytk.

SEZNAMENI SE ZARIZENIM

A/D: Rost

B/E: Zasuvka/plech (tray)
C/F: Rukojet kose

G/H: Vstup vzduchu

I: Sitovy kabel

J: Ovladaci panel

K/M: Vnitfni prostor

L: Vystup vzduchu



Ovladaci prvky a funkce:
A:Zbéna 1

B: Teplota +/ -

C: Displej casu/teploty
D: Casovad +/ -

E: Z6na 2

F: Pfredehrev

G: Start/Pauza

H: Hranolky

I: Maso

J: Kufeci stehynka

K: Steak

L: Kolac/dort

M: SYNC FINISH (dokoncit soucasng)
N: DUAL COOK (dualni vafeni)
O: Krevety

P: Ryba

Q: Pizza

R: Zelenina

S: Kure

T: Ohtev/rozpeceni

U: Zap./Vyp.

DULEZITE INFORMACE
Pred pouzitim si peclivé prectéte tento navod a uschovejte jej pro pozdeéjsi potrebu.

Nebezpedi
o Nikdy neponofujte skfin spotfebice (s elektrickymi ¢astmi a topnym télesem) do vody ani ji
neoplachujte pod kohoutkem.
e Zabranite vniknuti vody &i jiné kapaliny do spotfebicCe (riziko urazu elektrickym proudem).
Suroviny vkladejte do zasuvky/koSe — zabrarte kontaktu s topnym télesem.
Bé&hem provozu nezakryvejte vstupy a vystupy vzduchu.
Neplite zasuvku olejem - hrozi pozar.
Béhem provozu se nedotykejte vnitfnich ¢asti.
Pred pfipojenim ovérte, Ze jmenovité napéti odpovida siti.
Nepouzivejte, je-li poSkozena vidlice, kabel nebo sam spotfebi¢. PoSkozeny kabel musi vymeénit
autorizovany servis.

Spotfebi¢ a kabel udrzujte mimo dosah déti béhem provozu a chladnuti.
Kabel vedte mimo horké povrchy.

Nepfipojujte ani neovladejte panel mokryma rukama.

Pfipojujte pouze do uzemnéné zasuvky a zasunte vidlici napevno.
Nepfipojujte k externimu ¢asovaci.

Neumistujte na/vedle hoflavin (ubrusy, zavesy).

Spotfebi¢ neni uréen détem ani osobam s omezenymi schopnostmi bez fddného zaskoleni a dohledu.

e Neumistujte tésné ke zdi ani spotfebi¢lim; ponechte min. 10 cm vzadu, po stranach i nad spotiebicem.

Nic na néj nepokladejte.
e PouZivejte jen k uceldm uvedenym v navodu.
o Nenechavejte bez dozoru.

e Béhem fritovani horkym vzduchem unika horka para — drzte ruce a obliCej v bezpecné vzdalenosti;

opatrné pfi vytahovani zasuvky.
e Povrch pod spotiebicem se mize zahfivat.

o Objevi-li se tmavy kouf, ihned odpojte ze sité. VyCkejte, az kour pfestane, teprve pak zasuvku vyjméte.

Upozornéni
e Umistéte na vodorovny, stabilni povrch.
e Po pouziti vzdy odpojte ze sité.



e Pfed manipulaci/¢isténim nechte cca 30 minut vychladnout.
Odstrante pfipalené zbytky.
Uréeno pouze pro bézné domacnosti (ne pro kancelare, farmy, hotelové kuchyné apod.).
Pfi nespravném pouziti nebo nedodrzeni navodu zaruka zanika a prodejce nenese odpovédnost.

uvob
Tato nova horkovzdusna fritéza pfipravi oblibena jidla snadno a zdraveé. Cirkulaci horkého vzduchu a pomoci

grilu lze pfipravit fadu pokrm. Specialni konstrukce rozvadi teplo vSemi sméry, takZe se suroviny ohfivaji
rovhomeérne a obvykle bez oleje.

PRVNi POUZITi
1. Vyjméte spotfebic a pfisluSenstvi z obalu.
2. Odstrante vSechny nalepky a Stitky kromé vyrobniho Stitku.
3. Odkapavaci panev a pfislusenstvi peclivé umyjte horkou vodou s trochou saponatu neabrazivni houbou
(nebo dle kap. ,Cisténi a udrzba“).
Pozn.: Lze mytiv mycce.
4. VnitfekivnéjSek otfete vlhkou utérkou.
5. Umistéte na stabilni, vodorovny a tepelné odolny povrch.
6. Vlozte zeleninovy rost spravné do pecici panve.
Poznamky:
e Zasuvku neplite olejem Ci tukem - zafizeni pracuje s horkym vzduchem.
o Nic na spotfebi¢ nepokladejte — mohlo by dojit k poSkozeni panelu a ovlivnéni vysledku.
e P¥i prvnim pouziti se mlzZe objevit mirny kouf ¢i zdpach — je to normalni a brzy odezni. Zajistéte dobré
vétrani.

POUZITI

e Zapoijte vidlici do uzemnéné zasuvky.

e Vlozte suroviny do zasuvky/koSe.

o Vlozte mfizku/mfizky do spravné polohy. Zvolte program v menu a stisknéte Start/Pauza.

e Displej: zobrazuje nastavenou teplotu a zbyvajici Cas. (Ikona zvoleného programu blika.)

e Protfepani: Nékteré suroviny je vhodné v poloviné ¢asu protfepat. Vytahnéte zasuvku za rukojet, jemné
protfepejte a vratte zpét (viz ,Nastaveni®).

e Casovac: Po zaznéni signalu je &as hotovy. Vytahnéte zasuvku a polozte na zaruvzdorny povrch.

e Zkontrolujte dohotoveni. Neni-li hotovo, vratte zasuvku a nékolik minut pokracujte.

e \lyprazdnéni: Vysypte do misky nebo na talif.
Tip: Kfehké/velké kusy vyjméte klestémi.

e Po dokongeni je fritéza ihned pfipravena na dal§i davku.

OBSLUHA A NASTAVENI

Zapnuti: Po pfipojeni fritéza pipne a rozsviti se, po 1 s pfejde do pohotovostniho rezimu.

Menu / Teplota / Cas
e Ze stand-by stisknéte tlacitko napajeni, vyberte funkci; Cas/teplotu lze upravit tlacitky Time £ a Temp *.
e Kazda funkce ma vychozi Cas/teplotu (viz tabulka).

e Rozsahy: teplota 50-200 °C (krok 10 °C; po 200 °C se cykluje na 50 °C a naopak). Cas 1-60 min (krok 1
min; po 60 se vraci na 1 min a naopak). Pfi nastavovani hodnoty blika; po tfech bliknutich je nastaveni
potvrzeno.

Start / Pauza / Stop

e Povolbé funkce a nastaveni ¢asu/teploty stisknéte Start — indikace blikd, po pipnuti zacne ohfev.



e Béhem chodu lze stisknout Pauza (pipnuti, zastavi se), nebo Stop (pipnuti, navrat do stand-by).
e \lytazenim zasuvky se chod prerusi; po zasunuti pokracuje.
Konec programu

e Pouplynuti Casu topeni vypne, zobrazi se ,,00% ventilator jesté 1 min chladi; pak stand-by.

SYNC FINISH (souc¢asné dokoncéeni)
Chcete vafit ve dvou zénach rtizné pokrmy s odliSnymi programy/teplotami/asy a mit hotovo sou¢asné?
1. Naprogramujte Zénu 1 (vlozit jidlo » vybrat funkci).
2. Naprogramujte Zénu 2.
3. Zvolte SYNC FINISH a stisknéte Start.
DUAL COOK (dualni vareni)
Stejny pokrm v obou zénéach:
1. Zvolte DUAL COOK, naprogramujte Zénu 1 (vlozit jidlo > vybrat funkci).

2. Stisknéte Start — nastaveni Zény 1 se zkopiruje do Zény 2.

TABULKA MENU (vychozi nastaveni)
Predehiev: 180°C /3 min
Hranolky: 200 °C / 25 min

Maso: 200°C /12 min

Stehynka: 200 °C /20 min

Steak: 180°C /12 min

Dort/Kolaé: 160 °C /25 min
Krevety: 180 °C /8 min

Ryba: 180°C /10 min

Pizza: 180°C /20 min

Zelenina: 160°C /10 min

Kufre: 200 °C /30 min

Ohtev: 150°C /15 min

Upozornéni: Béhem pouZzivani a cca 30 min po ném je panev horka - chytejte pouze za rukojet.

Rychlé kroky:
1. Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Vlozte suroviny do zasuvky.
Zvolte funkci a stisknéte Start/Pauza.
Sledujte teplotu/Cas na displeji (ikona zvolené funkce blika).
V poloviné ¢asu nékteré suroviny protfepejte.
Po zaznéni signalu vyjmeéte zasuvku na zaruvzdornou podlozku.
Neni-li hotovo, pokracujte par minut.
Vysypte do misky/talife (kfehké kusy vyjméte klestémi).
Pozn.: Pfi prvnim pouZiti se mUlzZe objevit lehky kouf/zapach - je to normalni. Zajistéte dobré vétrani.

NGO RGN

NASTAVENI A TIPY
e Kromeé predvoleb mizZete ru¢né nastavit ¢as/teplotu pro jiné pokrmy. Tabulka vySe je orientacni —
suroviny se lisi plivodem, velikosti, tvarem i znackou.
e Technologie rychlé cirkulace vzduchu rychle dohfiva — kratké vytazeni zasuvky proces témer nenarusi.
e Pfi manipulaci s koSi pouzivejte tepelné odolné rukavice.



Tipy k vareni

Pristroj a ¢asti budou béhem chodu horké.

Neprepliujte zasuvku; potraviny netlacte.

Olej: malé mnozstvi oleje kfupavost zlepSi; idealni je olej ve spreji.

Suroviny: Lze pfipravovat mrazené vyrobky urCené pro peceniv troubé.

Tésta/naplné (kolace, kapsy) davejte do zaruvzdorné nadoby vloZzené do zasuvky.

Marinované potraviny pred vlozenim osuste.

Ohfivani: nastavte cca 150 °C az na 10 min.

Varovani: Vnéjsi ploch se nedotykejte min. 30 min po pouziti (riziko popaleni). Zasuvky drzte pouze za rukojeti.

DUALZONE - SMART FINISH (pfiklady recepti)
Zvolte libovolné dvé polozky — do kazdé zony jeden recept — a pouzijte SMART FINISH pro spole¢né dokonceni.
Priklady & nastaveni (vybér):

e Krabi kolacky (2 ks): potfit rozpusténym maslem - Air Fry 195 °C / 15 min

¢ Rajcata s balzamikem (2 vanic¢ky cherry): 2 Salku balzamika + 1 lzice fepkového oleje > Roast 195 °C
/15 min

e Veprové kotlety (2-3 ks, 4 0z/ks): 2 |Zice oleje + 2 [Zzice cajun kofeni > Roast 195 °C / 17-20 min

¢ Sekana (1 lb smési): keCup % Salku, hofCice ¥ Salku, 1 vejce, panko V2 §alku, parmezan % Salku - Air
Fry 200 °C/ 30 min

e Fazole se mandlemi (1 lb): 2 lZice oleje + 2 $alku platk( mandli > Air Fry 165 °C / 35 min
e Miso losos (3filety po 6 0z): 2 lZice miso + 1 Caj. lZiCka oleje — vetfit > Air Fry 195 °C /15 min

e RuZickova kapusta s medem a lisk. ofechy (1 lb, pllena): 2 lZice oleje + ¥4 Salku medu + 2 Salku
nasekanych lisk. ofecht > Air Fry 195 °C / 23 min

e ,Plant-based“ burgery (4% 4 oz): Cesnek 1 |z., cibule 1 |Z. > Air Fry 200 °C / 27 min
o Kvétak (1 hlava, razicky 1,25 cm): %2 $alku tahini + 2 Zice oleje - Air Fry 185 °C / 20 min
e Hranolky (1 lb): dle chuti~> Air Fry 195 °C / 35 min

Uskladnéni: Ujistéte se, Ze je jednotka zcela chladna a sucha. Kabel neomotavejte kolem spotrebice (hrozi
poskozeni). Skladujte na chladném, suchém misté, mimo dosah déti.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém > Pfigina » Reseni
Fritéza nefunguje > Neni zapojena > Zapojte do uzemneéné zasuvky.
Neni nastaven ¢as > Nastavte pozadovany ¢asovac.
Jidlo neni dovarené > PFilis plna zasuvka ~> Pfipravujte mensi davky (rovhomérnéjsi vysledek).
Nizka teplota » Zvyste dle ,,Nastaveni*.
Kratky ¢as > ProdluZte dle ,,Nastaveni“.
Nerovnomeérné propeceni> Neékteré suroviny je tfeba v poloviné protfepat > Protfepejte (napf. hranolky).
Snacky nejsou kfupavé > Urceno pro klasické fritézy > Pouzijte ,,troubové“ snacky nebo je potfete olejem.
Zasuvku nelze zasunout > Pfilis mnoho jidla » Neprekracujte max. napln (viz tabulky).
Bily kour > Velmi tuéné suroviny > U tukovych potravin drzte teplotu < 180 °C.
SKLADOVANI

Ujistéte se, Ze je pristroj zcela vychladly a suchy. Neomotavejte kabel kolem pfistroje — mohlo by dojit k jeho
poskozeni. Skladujte na chladném a suchém misté mimo dosah déti.



ZARUKA

Spotfebi¢ ma 24mésicni zaruku od data nakupu. K uplatnéni je nutna faktura a zaruéni list. Sklenéné a plastové
dily nejsou kryty zarukou. Opotrebitelné ¢asti a Udrzba jdou na naklady uzivatele. Po zasahu neopravnéné
osoby zaruka zanika.

TECHNICKE UDAJE

Napajeni: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Pfikon: 2600-3000 W

Trida: |

Viyrobeno v CLR (RPC)

UZEMNENI

Spotfebi¢ ma zastrcku se zemnénim. Pfipojujte do Fadné uzemnéné zasuvky. Uzemnéni snizZuje riziko drazu
elektrickym proudem.Pfi poruse neotvirejte kryt — obratte se na servis. Spotrebic splfiuje smérnice CE (EMC,
LVD).

Techwood’ HORKOVZDUSNA FRITEZA DUO
Navod na pouzitie SK
CS-9011

Vazeny pouzivatel, pred prvym pouZzitim si pozorne precitajte tento navod na pouZitie, dodrzujte bezpecnostné
pokyny a odporucania. Upozornite vSetkych potencidlnych pouzivatelov na tieto pokyny.

Navod si uschovajte pre neskorSie pouzitie. Spotrebi€ vybalte a ponechajte vSetky obaly. Sledujte obrazky

v originalnom navodu!

DOLEZITE UPOZORNENIA

Pozorne si precitajte tento navod na pouZitie pred zacatim pouZzivania spotrebica.

Tento ndvod uschovaijte.

Skontrolujte, ¢i napétie elektrickej siete zodpoveda Udajom na spotrebici.

Tento spotrebic je uréeny len na domace pouzitie a podobné ucely: kuchynky zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inych pracoviskach, ubytovanie hosti v hoteloch a moteloch, domacnosti a penziény.
Pouzivajte len podla pokynov v navode.

Nepouzivajte v blizkosti vani, spfch, umyvadiel ani nadob s vodou.

Nevystavujte striekajucej vode.

Nepouzivajte s mokrymi alebo vlhkymi rukami.

Ak sa spotrebi¢ namoci, okamzite odpojte zastréku zo zasuvky.

Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru pocas pouzivania.

Spotrebi¢ pouzivajte len na uréeny ucel. Vyrobca nenesie zodpovednost za Skody spésobené nespravnym
pouzitim.

Spotrebi¢ mbzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi schopnostami, ak boli pou¢ené a rozumeju
rizikam.

Cistenie a idrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru (vynimka: deti nad 8 rokov pod dohladom).
Dohliadajte na deti, aby sa so spotrebi¢om nehrali.

Spotrebi¢ a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov, aj po¢as chladnutia.
Obaly (vrecka, kartén, polystyrén) uchovavajte mimo dosahu deti — hrozi nebezpecenstvo udusenia.
Pravidelne kontrolujte napaéjaci kabel, ¢i nie je poSkodeny.

Neponarajte do vody ani inych kvapalin.

Neumyvajte v umyvacke riadu.

Neinstalujte v blizkosti horucich povrchov.

Nepouzivajte, ak je kabel alebo zastréka poSkodenad, spotrebi¢ spadol alebo je viditelne poSkodeny.
Poskodeny kabel musi vymenit vyrobca, servis alebo kvalifikovana osoba.



Pred Cistenim, udrzbou alebo montazou prislusenstva vzdy odpojte zo siete.
Pouzivajte len v suchom prostredi, nie vonku v dazdi.

Nepouzivajte neoriginalne prislusenstvo.

Nepouzivajte iny kabel ako dodany.

Nepremiestnujte spotrebi¢ tahanim za kabel a dbajte, aby nebol pricviknuty.

Kabel neomotavajte okolo spotrebi¢a a nelamte ho.

Zabrante kontaktu kabla s hordcimi Castami.

Pred Cistenim a ulozenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Nedotykajte sa horucich Casti— hrozi popalenie.

Dbaijte, aby horuce Casti neboli v kontakte s horlavymi materialmi (zaclony, textilie).
Spotrebic nie je urceny na pouzitie s externym ¢asovacom alebo dialkovym ovladanim.
Umiestnite na rovny a stabilny povrch.

Nezakryvajte a ni¢ na spotrebiC nepokladajte.

Ak nie je pouzivany, vytiahnite zastrcku zo zasuvky.

Pri pouziti predlzovacieho kabla vzdy uplne odvinte kabel.

Pouzivajte iba predlzovacky schvalené CE (min. 16 A, 250V, 3000 W).

Nespravne pouzitie modze viest k poSkodeniu alebo zraneniu.

Nepouzivajte, ak spotrebi€ spadol, unika z neho kvapalina alebo je poSkodeny.

OBECNE INFORMACE
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CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim vzdy spotrebi¢ vypnite, odpojte zo siete a nechajte vychladnut.

S ¢istenim zacdinajte az vtedy, ked je fritéza Uplne studena.

Pozn.: Kvéli riziku popalenia je vhodné pockat 1-2 hodiny po pouziti.

Zvysky jedla pred Cistenim zotrite papierovou utierkou.

Nikdy neponarajte telo spotrebi¢a ani ovladaci panel do vody ¢&i inej kvapaliny!

Vonkajsi povrch spotrebica Cistite hubkou alebo lahko navlhéenou utierkou.

Odnimatelné ¢asti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami (zasuvka/plech, rost), mozno umyvat v
horucej vode s jemnym saponatom alebo v umyvacke riadu.

Nepouzivajte abrazivne prostriedky, drétenky, kovové kefy ani iné ostré nastroje.

Vnutro spotrebica Cistite horicou vodou a neabrazivnou hubkou.

Ak ulpia necistoty na mriezke alebo na dne odkvapkavacej panvy, naplite panvi¢ku z polovice horucou
vodou, pridajte trochu prostriedku na riad, vlozte mriezZku do panvy a nechajte cca 10 minut odmocit.
Potom dogistite vlhkou neabrazivnou hubkou ¢i handri¢kou.

Ohrievacie teleso (po vychladnuti) oCistite nylonovou kefkou od zvySkov jedla.

Spotrebic¢ Cistite po kazdom pouziti. Zadsuvka, ks a vnutro maju neprilnavy povrch. Nepouzivajte kovové
nacinie ani abraziva — mohlo by dbjst k poSkodeniu.

Postup:
1. Vytiahnite vidlicu zo zdsuvky a nechaijte spotrebi¢ vychladnut.
Pozn.: Vybratim fritovacej zasuvky urychlite chladnutie.
2. Vonkajsi povrch utrite vlhkou utierkou.
3. Zasuvku a k6s umyte hordcou vodou s trochou saponatu a neabrazivnou hubkou.

Mbzete pouzit aj prostriedok na riad na odstranenie zvyskov.



Pozn.: Zasuvka aj k6s su vhodné do umyvacky.
Tip: Ak suU necistoty pripalené, napliite zasuvku horidicou vodou a saponatom, vlozte kéS a nechajte cca
10 minut odmocit.

4. Vnutro spotrebica vytrite hordcou vodou a neabrazivnou hubkou.
5. Ohrievacie teleso ocistite kefkou od zvyskov.

ZOZNAMENIE SA SO ZARIADENIM
A/D: Rost

B/E: Zasuvka/plech (tray)
C/F: Rukovat koSa

G/H: Vstup vzduchu

I: Sietovy kabel

J: Ovladaci panel

K/M: Vnutorny priestor

L: Vystup vzduchu
Ovladacie prvky a funkcie:
A:Zébéna 1

B: Teplota +/ -

C: Displej Casu/teploty

D: Casovaé +/ -

E:Z6na 2

F: Predohrev

G: Start/Pauza

H: Hranolky

I: Maso

J: Kuracie stehna

K: Steak

L: Kolac/torta

M: SYNC FINISH (dokongit su¢asne)
N: DUAL COOK (dualne varenie)

O: Krevety

P: Ryba

Q: Pizza

R: Zelenina

S: Kur¢a

T: Ohrev/rozpecenie
U: Zap./Vyp.

DOLEZITE INFORMACIE
Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho na neskorsie pouZzitie.
Nebezpecenstvo

Nikdy neponarajte skrifiu spotrebica (s elektrickymi ¢astami a ohrievacim telesom) do vody ani ju
neoplachujte pod kohudtikom.

Zabrante vniknutiu vody ¢i inej kvapaliny do spotrebica (riziko Urazu elektrickym pradom).

Suroviny vkladajte do zasuvky/koSa — zabrante kontaktu s ohrievacim telesom.

Pocas prevadzky nezakryvajte vstupy a vystupy vzduchu.

Neplnte zasuvku olejom — hrozi poziar.

Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornych Casti.

Pred pripojenim overte, Ze menovité napatie zodpoveda sieti.

Nepouzivajte, ak je poSkodena vidlica, kabel alebo samotny spotrebi¢. PoSkodeny kabel musi vymenit
autorizovany servis.

Spotrebi¢ nie je uréeny detom ani osobam s obmedzenymi schopnostami bez riadneho zaSkolenia a
dohladu.

Spotrebi¢ a kdbel drzte mimo dosahu deti poCas prevadzky a chladnutia.

Kabel vedte mimo hordce povrchy.

Nepripajajte ani neovladajte panel mokrymi rukami.

Pripajajte len do uzemnenej zasuvky a zasunte vidlicu napevno.



Nepripajajte k externému ¢asovacu.

Neumiestriujte na/vedla horlavin (obrusy, zavesy).

Neumiestriujte tesne ku stene ani k spotrebiom; ponechajte min. 10 cm vzadu, po stranach aj nad
spotrebicom. Ni¢ nan nepokladaijte.

Pouzivajte len na ucely uvedené v navode.

Nenechavajte bez dozoru.

Pri fritovani horacim vzduchom unika hordca para — drzte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti; opatrne
pri vytahovani zasuvky.

Povrch pod spotrebiCom sa méze zohrievat.

Ak sa objavi tmavy dym, ihned odpojte zo siete. PoCkajte, kym dym prestane, az potom zasuvku vyberte.

Upozornenie

uvoD

Umiestnite na vodorovny, stabilny povrch.

Po pouziti vzdy odpojte zo siete.

Pred manipulaciou/Cistenim nechajte cca 30 minut vychladnut.

Odstrante pripalené zvysky.

UrCené len pre bezné domacnosti (nie pre kancelarie, farmy, hotelové kuchyne a pod.).

Pri nespravnom pouziti alebo nedodrzani navodu zaruka zanika a predajca nenesie zodpovednost.

Tato nova teplovzdusna fritéza pripravi oblubené jedla jednoducho a zdravo. Cirkulaciou hordceho vzduchu a
pomocou grilu mozno pripravit mnozstvo pokrmov. Speciélna konstrukcia rozvadza teplo véetkymi smermi,
takZe sa suroviny zohrievaju rovhomerne a zvycéajne bez oleja.

PRVE POUZITIE

1. Vyberte spotrebic a prislusenstvo z obalu.
2. Odstrante vSetky nalepky a Stitky okrem vyrobného Stitku.
3. Odkvapkavaciu panvu a prisluSenstvo dékladne umyte horidcou vodou s trochou saponatu
neabrazivnou hubkou (alebo podla kap. ,,Cistenie a udrzba“).
Pozn.: MozZzno umyvat aj v umyvacke.
4. Vnutro aj vonkajSok utrite vihkou utierkou.
5. Umiestnite na stabilny, vodorovny a tepelne odolny povrch.
6. Vlozte zeleninovy rost spravne do pekacej panvy.
Poznamky:
e Zasuvku neplnte olejom &i tukom - zariadenie pracuje s hordcim vzduchom.
¢ Ni¢ na spotrebi¢ nepokladajte — mohlo by dbjst k poSkodeniu panelu a ovplyvneniu vysledku.
e Pri prvom pouziti sa mbze objavit mierny dym alebo zdpach - je to normalne a rychlo zmizne. Zaistite
dobré vetranie.
POUZITIE

Zapojte vidlicu do uzemnenej zasuvky.

Vlozte suroviny do zasuvky/kosa.

Vlozte mriezku/mriezky do spravnej polohy. Zvolte program v menu a stlaéte Start/Pauza.

Displej: zobrazuje nastavenu teplotu a zostavajuci ¢as (ikona zvoleného programu blika).
Pretrasenie: Niektoré suroviny je vhodné v polovici ¢asu pretrepat. Vytiahnite zasuvku za rukovat, jemne
pretrepte a vloZzte spat (pozri ,Nastavenia“).

Casovad: Po zazneni signalu je ¢as hotovy. Viytiahnite zasuvku a poloZte ju na Ziaruvzdorny povrch.
Skontrolujte dohotovenie. Ak nie je hotovo, vlozte zdsuvku spat a pokracujte eSte niekolko minut.
Vyprazdnenie: Vysypte do misky alebo na tanier.

Tip: Krehké/velké kusy vyberajte klieStami.

Po dokonceni je fritéza okamzite pripravena na dalSiu davku.

OBSLUHA A NASTAVENIA
Zapnutie: Po pripojeni fritéza pipne a rozsvieti sa, po 1 s prejde do pohotovostného rezimu.
Menu / Teplota / Cas

Zo stand-by stlacte tlacidlo napéjania, vyberte funkciu; Cas/teplotu upravite tlacidlami Time + a Temp .
Kazda funkcia ma vychodzi ¢as/teplotu (pozri tabulku).



e Rozsahy: teplota 50-200 °C (krok 10 °C; po 200 °C sa cykluje na 50 °C a naopak). Cas 1-60 min (krok 1
min; po 60 sa vracia na 1 min a naopak). Pri nastavovani hodnota blika; po troch blknutiach je
nastavenie potvrdené.

Start / Pauza / Stop

e Povolbe funkcie a nastaveni asu/teploty stlaste Start —indikacia blikd, po pipnuti zaéne ohrev.

e Pocas chodu mozno stlacit Pauza (pipnutie, zastavi sa) alebo Stop (pipnutie, navrat do stand-by).

e Vybratim zasuvky sa chod prerusi; po zasunuti pokracuje.

Koniec programu
e Po uplynuti ¢asu sa kurenie vypne, zobrazi sa ,,00% ventilator este 1 min chladi; potom stand-by.

SYNC FINISH (suc¢asné dokonéenie)
Chcete varit v dvoch zénach rézne jedla s odliSnymi programami/teplotami/Casmi a mat hotovo naraz?
1. Naprogramujte Zénu 1 (vlozit jedlo - vybrat funkciu).
2. Naprogramujte Zénu 2.
3. Zvolte SYNC FINISH a stla&te Start.
DUAL COOK (dualne varenie)
Rovnaky pokrm v oboch zénach:
1. Zvolte DUAL COOK, naprogramujte Zonu 1 (vlozit jedlo »> vybrat funkciu).
2. Stladte Start — nastavenie Zény 1 sa skopiruje do Zény 2.

TABULKA MENU (vychodzie nastavenia)

e Predohrev: 180°C /3 min

e Hranolky: 200°C /25 min

e Maso0:200°C /12 min

e Stehna: 200°C /20 min

e Steak:180°C/12min

e Kolac/Torta: 160 °C / 25 min

e Krevety: 180°C/8 min

e Ryba:180°C /10 min

e Pizza: 180°C /20 min

e Zelenina: 160°C /10 min

e Kur€a: 200°C/ 30 min

e Ohrev: 150°C /15 min
Upozornenie: Po¢as pouzivania a cca 30 min po nom je panva horuca - chytte iba za rukovat.
Rychle kroky:

1. Zapojte do uzemnenej zasuvky.
Vlozte suroviny do zasuvky.
Zvolte funkciu a stlaéte Start/Pauza.
Sledujte teplotu/Cas na displeji (ikona zvolenej funkcie blika).
V polovici ¢asu niektoré suroviny pretrepte.
Po zazneni signalu vyberte zdsuvku na zZiaruvzdornu podlozku.
Ak nie je hotovo, pokracujte par minut.
Vysypte do misky/taniera (krehké kusy vyberajte klieStami).
Pozn.: Pri prvom pouziti sa méze objavit lahky dym/zapach - je to normalne. Zaistite dobré vetranie.

N AN

NASTAVENIA ATIPY
e Okrem predvolieb mdzete ruéne nastavit Cas/teplotu aj pre iné pokrmy. Tabulka vysSie je orientacna —
suroviny sa liSia pévodom, velkostou, tvarom aj znackou.
e Technoldgia rychlej cirkulacie vzduchu rychlo dohriava — kratke vytiahnutie zdsuvky proces takmer
nenarusi.
¢ Pri manipulacii s koSmi pouzivajte tepelne odolné rukavice.
Tipy na varenie
e Pristroj aj ¢asti budu poc¢as chodu hortce.
e Nepreplhujte zadsuvku; potraviny netlacte.
e Olej: malé mnoZstvo oleja zlepSi chrumkavost; idealny je olej v spreji.
e Suroviny: MoZno pripravovat mrazené vyrobky uréené na pecenie v rure.
e Cesta/naplne (kolace, tasticky) vkladajte do Ziaruvzdornej nadoby vlozenej do zasuvky.



Marinované potraviny pred vlozenim osuste.
Ohrievanie: nastavte cca 150 °C az na 10 min.

Varovanie: Vonkajsej plochy sa nedotykajte min. 30 min po pouziti (riziko popalenia). Zasuvky drzte iba za
rukovate.

DUALZONE - SMART FINISH (priklady receptov)
Zvolte lubovolné dve polozky — do kazdej zony jeden recept — a pouzite SMART FINISH na spolo¢né dokoncenie.
Priklady & nastavenia (vyber):

Krabie kolaciky (2 ks): potriet rozpustenym maslom > Air Fry 195°C / 15 min

Paradajky s balzamikom (2 vani¢ky cherry): V2 Salky balzamika + 1 PL repkového oleja > Roast 195 °C /
15 min

BravCové kotlety (2-3 ks, 4 oz/ks): 2 PL oleja + 2 PL cajun korenia > Roast 195°C/ 17-20 min

Sekana (1 lb zmesi): keCup 4 Salky, horCica Ya Salky, 1 vajce, panko 2 Salky, parmezan Y4 Salky > Air Fry
200°C /30 min

Fazule s mandlami (1 lb): 2 PL oleja + 2 Salky platkov mandli > Air Fry 165 °C / 35 min

Miso losos (3 filety po 6 0z): 2 PL miso + 1 CL oleja — votriet > Air Fry 195 °C / 15 min

Ruzic¢kovy kel s medom a liesk. orechmi (1 b, poleny): 2 PL oleja + % Salky medu + V2 Salky nasekanych
liesk. orechov ~> Air Fry 195 °C /23 min

»Plant-based“ burgery (4x 4 0z): cesnak 1 CL, cibula 1 CL > Air Fry 200 °C / 27 min

Karfiol (1 hlava, ruzi¢ky 1,25 cm): 2 Salky tahini + 2 PL oleja > Air Fry 185 °C / 20 min

Hranolky (1 lb): podla chuti > Air Fry 195 °C / 35 min

ODSTRANOVANIE PORUCH

Problém > Pricina > RiesSenie
Fritéza nefunguje > Nie je zapojena ~> Zapojte do uzemnenej zasuvky.
Nie je nastaveny ¢as > Nastavte pozadovany casovac.
Jedlo nie je dovarené > Prilis plna zasuvka ~> Pripravujte mensSie davky (rovhomernejsi
vysledok).
> Nizka teplota > Zvyste podla ,Nastaveni“.
> Kratky ¢as »> PrediZte podla ,,Nastaveni“.

Nerovnomerné prepecenie >
Snacky nie su chrumkavé -
olejom.

Zasuvku nemozno zasunut >
Biely dym >

180 °C.

SKLADOVANIE

Niektoré suroviny treba v polovici pretrepat > Pretrepte (napr. hranolky).
Urcené pre klasickeé fritézy > Pouzite ,,rurové” snacky alebo ich potrite

Prilis vela jedla » Neprekracujte max. napln (pozri tabulky).
Velmi tu¢né suroviny > Pri tukovych potravinach udrZujte teplotu <

Uistite sa, Ze je pristroj Uplne vychladnuty a suchy. Neomotavajte kabel okolo pristroja — mohlo by djst k jeho
poskodeniu. Skladujte na chladnom a suchom mieste mimo dosahu deti.

ZARUKA

Spotrebi¢ ma 24-mesacnu zaruku od datumu nakupu. Na uplatnenie zaruky je nutna faktura a zarucny list.
Sklenené a plastoveé diely nie su kryté zarukou. Opotrebitelné Casti a Udrzba su na naklady pouzivatela.
Po zasahu neopravnenej osoby zaruka zanika.

TECHNICKE UDAJE

Napajanie: 220-240V ~ 50-60 Hz

Prikon: 700 W
Trieda: |
Vyrobené v CLR (RPC)

UZEMNENIE

Spotrebi¢ ma zastréku so zemnenim. Pripajajte do riadne uzemnenej zasuvky.
Zemnenie znizuje riziko Urazu elektrickym pradom. V pripade poruchy neotvarajte kryt — obratte sa na servis.
Spotrebic¢ spliia smernice CE (EMC, LVD).






