FRITEZA + RAKLET
Navod k pouziti CZ
TFF81, TFF86

Vazeny uzivateli, pfed prvnim pouzitim si peclive prectéte tento navod k pouziti, dodrzujte bezpe&nostni pokyny
a doporuceni. Upozornéte vSechny potencialni uzivatele na tyto pokyny. Navod uschovejte pro pozdéjsi pouZziti.
Spotrebic vybalte a ponechte vSechny obaly. Sledujte obrazky v originalnim navodu.

DULEZITA UPOZORNENI

PrecCtéte si pozorné tento navod k pouziti, nez zacnete spotrebic pouzivat.

Uschovejte tento navod.

Zkontrolujte, zda napéti elektrické instalace odpovida Udajim na spotiebidi.

Spotfebit je uréen pouze pro domaci pouziti a podobné tcely: kuchyné zameéstnancl v obchodech,
kanceléfich a dalSich pracovistich, ubytovani hostll v hotelech a motelech, domaécnosti a penziony.
PouZivejte pouze podle pokynl v ndvodu.

Nepouzivejte v blizkosti van, sprch, umyvadel ani nadob s vodou.

Nevystavujte stfikajici vodé.

Nepouzivejte s mokryma ¢i vlhkyma rukama.

Pokud se spotfebi¢ namoci, ihned odpojte zastréku ze zasuvky.

Nenechavejte spotfebi€ bez dozoru pfi pouzivani.

Pouzivejte pouze k uréenému Ucelu. Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zplisobené nespravnym pouzitim.
Spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi schopnostmi, pokud byly pouceny a rozuméji
rizikm.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru (vyjimka: déti nad 8 let pod dohledem).

DohliZejte na déti, aby si se spotiebi¢em nehraly.

Spotfebi¢ a kabel uchovavejte mimo dosah déti do 8 let, i béhem chladnuti.

Obaly (sacky, karton, polystyren) udrzujte mimo dosah déti — hrozi nebezpeci uduseni.

Pravidelné kontrolujte kabel, zda neni poSkozeny.

Nepotapéjte do vody ani jinych kapalin.

Nemyvejte v mycce.

Neinstalujte v blizkosti horkych povrchd.

Nepouzivejte, pokud je kabel nebo zastréka poSkozena, spotiebic¢ spadl nebo je viditelné posSkozeny.
Poskozeny kabel musi vyménit vyrobce, servis nebo kvalifikovana osoba.

Pfi Cisténi, udrzbé nebo montazi pfislusenstvi vzdy odpojte ze sité.

Pouzivejte v suchém prostiedi, ne venku za desté.

Nepouzivejte neoriginalni pfisluSenstvi.

Nepouzivejte jiny kabel nez dodany.

NeprendSejte za kabel a dbejte, aby nebyl skfipnuty.

Kabel neomotavejte kolem spotfebice a nelamejte ho.

Zabrante kontaktu kabelu s horkymi ¢astmi.

Nechte spotfebi¢ vychladnout pred ¢isténim a uloZzenim.

Nedotykejte se horkych ¢asti — hrozi popaleni.

Dbejte, aby horké ¢asti nebyly v kontaktu s hoflavinami (zaclony, latky).

Spotfebi¢ neni uréen pro pouziti s externim ¢asovacem nebo dalkovym ovladanim.

Umistujte na rovny a stabilni povrch.

Nezakryvejte a nic na spotfebi¢ nepokladejte.

Pokud neni pouzivan, vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Pfi pouziti prodluzovacky vzdy zcela odvirite kabel.

Pouzivejte pouze prodluzovacky schvalené CE (min. 16 A, 250V, 3000 W).

Nespravné pouziti maze vést k poskozeni nebo zranéni.

Nepouzivejte, pokud spotfebic spadl, te€e z n€j kapalina nebo je poSkozeny.
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DULEZITA UPOZORNENI SPECIFICKA PRO FRITEZU

U Co se tyce pokyn( pro ¢isténi povrchu, které pfichazeji do styku s potravinami nebo olejem, fidte se
odstavcem uvedenym nize v tomto navodu.

U Nepremistujte spotiebi¢, dokud je tuk-olej horky.

U Béhem provozu méjte viko vZdy zcela zaviené.

U Kosik pliite mimo fritovaci nadobu, aby nedoslo k prskani.

U VZdy pouzivejte fritovaci kos.

U Pozor: Nikdy nemichejte tuk a olej — fritovaci lazer by mohla pénit a pretéct. Stejné tak je nebezpecné michat
rdzné druhy olejd nebo tukd.

U Pokud dojde k pozaru, nikdy se ho nesnazte uhasit vodou. Zaviete viko pfistroje a plameny uhaste prekrytim
mokrym hadrem nebo utérkou.

POZOR: NEBEZPECi POPALENI. ® B&hem provozu m(iZe byt povrch spotiebice horky. ® Topné élanky z(istavaji
teplé jesté dlouho po vypnuti spotiebice. ® Symbol ,,HORKY POVRCH" varuje uzivatele, ze stény spotfebiCe se
mohou velmi zahtat, a upozorniuje ho na pfijeti nezbytnych opatfeni.

Tady je kompletni preklad do ¢eStiny, zachoval jsem strukturu a pfehlednost:

PRED PRVNIM POUZITIM
Pfed prvnim pouzitim vyjméte pfistroj a veSkeré pfisluSenstvi, dbejte opatrnosti pfi manipulaci s ostrymi
c¢astmi.

e \ygistéte pristroj podle pokyn( v kapitole ,,Cisténi a udrzba¥“.

e Umistéte pfistroj na vhodny rovny a stabilni povrch.

POPIS

1. Viko
Prihledné okénko
Filtr
Rukojet fritovaciho koSe
Fritovaci ko$
Télo pfistroje
Vypinac¢
Kontrolka ,,Zapnuto“
9. Kontrolka ,,Ohfev”
10. Drzak vidlic
11. Vidlice (6 ks)

NGO RGN

POUZITI
e Sitovy kabel Uplné odvinte.
e Zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida hodnoté uvedené na pfistroji.
e Pripojte pfistroj do spravné zasuvky (pokud je pfistroj tfidy |, musi byt zasuvka uzemnéna), aby se
predeSlo nebezpedi.
e Pred ¢isténim, udrzbou nebo montazi pfislusenstvi vzdy odpojte pfivodni kabel.
e Pristroj nijak neupravujte.



1. Otevrete viko a vyjméte koS, pfed pouzitim jej umyijte.

2. Pfiprvnim pouZziti vygistéte pevnou misu.

3. Pouzijte kvalitni pevny tuk nebo fritovaci olej, nalijte jej do misy, ale ne vice nez 0,8 L.
Doporucuje se kukuficny nebo araSidovy olej. Nepouzivejte margarin, olivovy olej ani maslo — maji nizky
bod zakoufreni.

4. Hladina oleje musi byt mezi ryskami MAX a MIN.

o

Vratte kos do fritézy, spustte jej do oleje a zaviete viko.

Zapojte pfistroj do zasuvky a nastavte pozadovanou teplotu.

7. Nastavte teplotu podle druhu pfipravovaného jidla.
Obecné plati, ze potraviny pfedvarené potrebuji vysSi teplotu nez zcela syrové (napf. krokety z vafenych
brambor potfebuji vysSi teplotu nez syroveé tésto).

8. Pouzivejte pouze kovové nacini s izolovanymi rukojetmi.

. Davejte pozor pfi manipulaci s horkym olejem, zejména v pfitomnosti déti.

10. Ujistéte se, Ze jsou potraviny dobfe propecené — zlatava barva na povrchu neznamena, Ze je uvnitf
hotovo.

11. Olej nebo tuk zlstavaji horké i po vypnuti.

12. Pro delSi zivotnost nechte vychladly olej prefiltrovany v mise, zakryty vikem, pfipraveny na dalsi pouZiti.
Pokud chcete olej vylit, pouzijte vylevku na mise, abyste snizili riziko rozliti.

13. V receptech se mizZete setkat s pojmem ,strouhanka“ — suste kousky chleba v troubé, rozdrtte je a
pouZijte jako obal.

14. Pfi smazeni potravin v tésticku nechte prebytecné tésticko odkapat a potraviny opatrné vlozte do oleje s
koSem jiz ponofenym. Zavrete viko a smazte po stanovenou dobu.

15. Potraviny (zejména brambory a zmrazené vyrobky) obsahuji vodu. Ta se pfi smazeni méni v paru, ktera
unika filtrem ve viku.

16. Pro hranolky pouzivejte starSi brambory. Krajejte je na stejné kusy, aby se smazily rovnomeérné. Po omyti
je dikladné osuste.

17. Po dosmazeni zvednéte koS, nechte okapat a obsah vysypte na savy papir, aby se odstranil pfebytecny
tuk a jidlo zUstalo kfupavé.

18. Po dokonceni smazeni vypnéte pristroj — zhasne kontrolka ohfevu.

19. Nechte pfistroj vychladnout a poté jej vyCistéte.

o

UPOZORNENI
1. Pokud chcete béhem smazeni pfidat potraviny, musi byt jejich povrch suchy.
2. Potraviny s vysokym obsahem vody uvoliuji paru — pfi otevirani vika jej otevrete rychle, aby para unikla a
nedoslo k popaleni.

3. Pokud v nadobé neni olej nebo je smazeni dokon&eno, nastavte termostat na nejnizsi teplotu.
4. Nikdy neponofujte pfistroj do vody ani jiné kapaliny.
5. Nedotykejte se horkého povrchu béhem provozu ani bezprostfedné po vypnuti.
6. Nezapinejte pfistroj bez oleje.
TABULKA SMAZENI
Potravina Teplota Doba
Cerstvé hranolky (max. 150 g) 180 °C 9-11 min, pote 190 °C 1-2 min do
zlatova
Zmrazené hranolky dEe doporucen
vyrobce
Sc?mpl mrazené v trojobalu (pokryt dno 170 °C 3.5 min
koSe)
Cerstvé sardinky (pokryt dno kose) 190 °C 1-2 min
Cerstva treska/sledi v tésticku 160°C 5-10 min (dle tloustky)
Zmrazena treska/sledi v trojobalu 190°C 10-15 min
ZmraZena platyz 190°C 5-6 min
Zmrazené hamburgery (50 g) 150°C 3-5min

Kufeci kousky v trojobalu 160°C 10-12 min (malé), 15-30 min (velké)



Potravina Teplota Doba
Teleci fizek mrazeny 170°C 3-8 min (dle tloustky)
Kufeci stehynka v trojobalu 170°C 15 min

TABULKA PREPOCTU °C / °F
°C °F

90 195

110 230

130 265

150 300

170 340

190 375

CISTENI A UDRZBA
Pred CiSténim vzdy vypnéte pfistroj, odpojte jej od sité a nechte vychladnout.
e Vngjsi Casti Cistéte vihkym hadrikem.
o Casti, které prichazeji do styku s potravinami (misa, ko$, vidlice, $pachtle), lze myt v horké vodé se
saponatem nebo v mycce.
e Nikdy neponofujte pfistroj do vody!
e Nepouzivejte abrazivni prostfedky ani kovové kartace.
Cisténi vnitfku
Po kazdé vymeéneé oleje vycCistéte vnitfni ¢ast pfistroje.
e Sejméte viko, vyjméte kos a rukojet.
o Olejvylijte, nadobu vytrete papirem.
e Odolné zbytky omyjte houbi¢kou nebo nylonovym kartackem.
e VSe oplachnéte a osuste.
¢ Pred novym naplnénim olejem dtikladné osuste viko, ko$ i nadobu.

SKLADOVANI

Pfed uloZenim nechte pfistroj zcela vychladnout a vyschnout.
Neomotavejte kabel kolem pfistroje — mohlo by dojit k jeho poskozeni.
Skladujte na suchém misté mimo dosah déti.

ZARUKA
Pristroj je testovan a je dodavan s 24meésic¢ni zarukou ode dne nakupu.
K uplatnéni zaruky je nutné predlozit:
e Fakturu
e Vyplnény a orazitkovany zaruéni list (umistény na boku nebo spodni strané obalu)
Zaruka se nevztahuje na rozbiti sklenénych nebo plastovych dild, opotfebitelné souéasti (napf. uhliky motord,
femeny, kartacky, filtry) ani na cisténi a udrzbu.
Jakykoli neautorizovany zasah rusi zaruku.
Po uplynuti zaruky lze provést opravu za Uplatu ve specializovaném servisu.

TECHNICKE UDAJE

e Napajeni: 220-240 V~ 50/60 Hz

e Pfikon: 850-950 W

e Tfida ochrany: |
Pfistroj je vybaven uzemnénou zastrékou. V pfipadé pochybnosti o zapojeni se obratte na odbornika.
Pfistroj odpovida evropskym smérnicim EMC a LVD.



FRITEZA + RAKLET
Navod na pouzitie SK
TFF81, TFF86

Vazeny pouzivatel, pred prvym pouZitim si pozorne precitajte tento navod na pouZzitie, dodrzujte bezpe¢nostné
pokyny a odporucania. Upozornite vSetkych potencialnych pouzivatelov na tieto pokyny.

Navod si uschovajte pre neskorsie pouzitie. Spotrebic vybalte a ponechajte vSetky obaly. Sledujte obrazky

v originalnom navodu.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Pozorne si precitajte tento navod na pouzitie pred zaCatim pouzivania spotrebica.

Tento navod uschovajte.

Skontrolujte, ¢i napatie elektrickej siete zodpoveda udajom na spotrebici.

Tento spotrebic je ureny len na domace pouzitie a podobné ucely: kuchynky zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inych pracoviskach, ubytovanie hosti v hoteloch a moteloch, domacnosti a penziény.
Pouzivajte len podla pokynov v navode.

Nepouzivajte v blizkosti vani, spfch, umyvadiel ani nadob s vodou.

Nevystavujte striekajucej vode.

Nepouzivajte s mokrymi alebo vlhkymi rukami.

Ak sa spotrebi¢ namoci, okamzite odpojte zastrcku zo zasuvky.

Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru pocas pouzivania.

Spotrebi¢ pouzivajte len na uréeny ucel. Vyrobca nenesie zodpovednost za Skody sp6sobené nespravnym
pouzitim.

Spotrebi¢ mdézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so zniZzenymi schopnostami, ak boli pou¢ené a rozumeju
rizikam.

Cistenie a udrzbu nesmu vykondvat deti bez dozoru (vynimka: deti nad 8 rokov pod dohtadom).
Dohliadajte na deti, aby sa so spotrebi¢om nehrali.

Spotrebi¢ a napéjaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov, aj po¢as chladnutia.
Obaly (vrecka, kartén, polystyrén) uchovavajte mimo dosahu deti — hrozi nebezpecenstvo udusenia.
Pravidelne kontrolujte napajaci kabel, ¢i nie je poskodeny.

Neponarajte do vody ani inych kvapalin.

Neumyvajte v umyvacke riadu.

Neinstalujte v blizkosti horucich povrchov.

Nepouzivajte, ak je kdbel alebo zastr¢ka posSkodena, spotrebi¢ spadol alebo je viditelne poskodeny.
Poskodeny kabel musi vymenit vyrobca, servis alebo kvalifikovana osoba.

Pred Cistenim, udrzbou alebo montazou prislusenstva vzdy odpojte zo siete.

Pouzivajte len v suchom prostredi, nie vonku v dazdi.

Nepouzivajte neoriginalne prislusenstvo.

Nepouzivajte iny kabel ako dodany.

Nepremiestriujte spotrebi¢ tahanim za kabel a dbajte, aby nebol pricviknuty.

Kéabel neomotavajte okolo spotrebi¢a a nelamte ho.

Zabrante kontaktu kabla s hordcimi ¢astami.

Pred ¢istenim a uloZzenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Nedotykajte sa horucich ¢asti— hrozi popalenie.

Dbaijte, aby horuce Casti neboli v kontakte s horlavymi materialmi (zaclony, textilie).

Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzitie s externym ¢asovacom alebo dialkovym ovladanim.

Umiestnite na rovny a stabilny povrch.

Nezakryvajte a ni¢ na spotrebi¢ nepokladaijte.

Ak nie je pouzivany, vytiahnite zastréku zo zasuvky.

Pri pouziti predlzovacieho kabla vzdy uplne odvinte kabel.

Pouzivajte iba predlzovacky schvalené CE (min. 16 A, 250 V, 3000 W).

Nespravne pouzitie moze viest k poSkodeniu alebo zraneniu.

Nepouzivajte, ak spotrebi¢ spadol, unika z neho kvapalina alebo je poSkodeny.
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PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim odstrante zariadenie a vSetko prisluSenstvo a budte opatrni s ostrym prislusenstvom.
Vygistite zariadenie podla pokynov v odseku ,,Cistenie a tdrzba“. Umiestnite zariadenie na vhodny, rovny a
stabilny povrch.

POPIS

. Kryt

. Priehladné okienko

. Filter

. Rukovét fritovacieho kosa
. Fritovaci kosik

. Telo

. Vypina¢

. Kontrolka ,,Zapnuté*
9. Kontrolka ,Varenie“
10. Drziak na vidlicky
11. Vidli¢ky (6 ks)

OO O WN-=-

POUZITIE

Uplne odvirite napajaci kabel. Skontrolujte, ¢i napétie platné v krajine, kde sa nachadzate, zodpoveda napétiu
uvedenému na zariadeni. Zapojte zariadenie do spravnej zasuvky (a pripojenej k uzemneniu, ak je zariadenie
triedy ), aby ste predisli akémukolvek nebezpecenstvu. Pred akymkolvek ¢istenim alebo udrzbou prisluSenstva
odpojte kabel napajania. Spotrebi¢ nikdy nijako neupravujte.

1. Pred pouzitim otvorte veko a vyberte koSik, aby ste ho vycistili.

2. Pri prvom pouziti vycCistite odnimatelnu misku.

3. Nalejte do misky kvalitny tuhy tuk alebo olej na vyprazanie, ale nie viac ako 0,8 litra,

napr. kukuri¢ny alebo arasidovy olej. Nepouzivajte margarin, olivovy olej alebo maslo.

Odporuca sa pouzivat oleje, pretoze maju nizsiu teplotu dymenia.

4. Hladina oleja musi byt medzi znackami max a min uvedenymi na miske:

ak sa pouziva tuhy tuk, vlozte do misky menej ako 1 kg, aby sa roztopil pri

najnizSej teplote.

5. Vlozte kosik spat do fritézy, ponorte ho do oleja a zatvorte veko.

6. Vlozte hlavny ohrev a nastavte ovladac teploty na pozadovanu teplotu.

7. Vlyberte regulator teploty na vyprazanie s ohladom na jedlo, ktoré sa ma pripravit. Vo vSeobecnosti plati, ze
potraviny, ktoré boli nejakym sp6sobom predvarené, potrebuju vySSiu teplotu ako potraviny, ktoré su uplne
surové, t. j. zemiakové krokety vyrobené z predvarenych zemiakov potrebuju vysSiu teplotu jako cesto, ktoré je
surové chlebové cesto.

8. V horucom oleji pouzivajte iba kovové nacinie s izolovanymi rukovatami.

9. Pri pouzivani fritézy budte opatrni, najma ak su v blizkosti deti.

10. Dbajte na dékladné prepecenie potravin, pretoze vonkajsi povrch méze vykazovat

znamky zlatistého sfarbenia eSte predtym, ako sa vnutro uvari.



11. Olej alebo tuk si po pouziti udrziava svoju teplotu dlho.

12. Vyuzite svoju fritézu naplno tym, Ze ju budete mat vzdy pripravenu na pouzitie. Jednym zo sp6sobov, ako to
dosiahnut, je udrziavat vychladnuty a precedeny olej vo vnutri pripraveny na dalSie vyprazanie, pricom veko
bude sluzit ako kryt proti prachu. Poznamka: Ak chcete odstranit olej z misky, odporuca sa pouzit vylievaci
hrdlo, aby sa znizilo rozliatie.

13.V Casti s receptami sa odkazuje na ,,rasplu® na obalovanie urcitych potravin. SuSenie zvySkov kérky chleba v
pomalom hrnci. Tieto sa potom rozdrvia a rozdrvia. Pripadne si mbzete kupit ,,zlatu“ strahanku. Striuhanka je
stary chlieb, bud nastrihany alebo rozdrveny.

14. Pri vyprazani obalenych jedal scedte prebytoCné cesto a opatrne ho pridajte do oleja s uz vlozenym
kosikom. Scedte prebytocné cesto a opatrne ho pridajte do oleja s uz vlozenym koSikom. Zatvorte veko a
smazte pozadovany Cas.

15. VSetky potraviny, najma zemiaky a mrazené potraviny, obsahuju vlhkost. VSetko, ¢o sa dostane do horlceho
tuku alebo oleja, sa premeni na paru a unikne cez filter veka.

16. Na vyrobu hranoliek pouzite staré zemiaky. Zemiaky nakrajajte na rovnako velké hranolky a uistite sa, ze su
rovnomerne uvarené. Zemiakové hranolky pred vyprazanim dokladne oplachnite a osuste.

17. Po dokon¢€eni varenia vyberte koSik z oleja a v pripade potreby s nim nad olejom pretrepte. KoSik vyberte a
pred podavanim ho otoCte na savy material, aby absorboval prebyto¢ny tuk a zachoval si chrumkavost.

18. Po skon€eni vyprazania spotrebic€ vypnite, kontrolka teploty zhasne.

19. Uistite sa, Ze fritézu nechate vychladnut a potom ju vyprazdnite.

Pozor

1. Ak chcete pocas vyprazania pridat nejaké potraviny, uistite sa, Ze povrch potravin je suchy.

2. Rovnako ako pri kazdom vyprazani s vysokym obsahom vody, aj vasa fritéza moZe po otvoreni veka uvolfiovat
paru. Uplné otvorenie veka rychlym pohybom podpori rozptylenie pary a zabréni spéleniu.

3. Ak v nadrzi nie je olej alebo po smazeni nedokongite vyprazanie, prepinac teploty 9 musi byt oto¢eny dozadu
do polohy s nizSou teplotou.

4. Neponarajte spotrebi¢ do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

5. Nedotykajte sa horuceho povrchu, kym je fritéza v prevadzke alebo bezprostredne po vypnuti.

6. Nevypinajte fritézu, ked je olej prazdny.

Tabulka ¢asu a teploty vyprazania

Cerstvé hranolky — maximalny kosik

Kapacita 150 8....ccceeevvvevennnnnn. 180°C......... 9-11 minat

........................... potom............190°C......1-2 minuty dozlatista

Mrazené hranolKy........oeeveeeeeeiieiieeeeeeeee e eeeeeeeea e, Pozrite si odporucania vyrobcu

Odporicania

RybyKrevety — mrazené v struhanke (tak akurat na volné pokrytie dna koSika).................. 170°C........... 3-5 minut

Cerstva biela rybka (tak akurat na pokrytie dna ko$ika............... 190°C............. 1-2 minuty

v

Cerstva treska alebo Skvrnita v cesticku............ 160°C.....5-10 minut (v zavislosti od hrubky ryby)

Mrazena treska alebo Skvrnita Skvrnita alebo porcie v strihanke alebo cestic¢ku.............. 190°C.............. 1015
minut (v zavislosti od hrubky ryby)

Mrazend platesa......cccceveeevennnnes 190°C.............. 5-6 minut

Méso

Mrazené hamburgery (2 0z/50 g)........... 150°C....ccvvveenens 3-5 minut

Kuracie porcie v striuhanka............. 160°C....10-12 mindt mala velk..................... 15-30 minut velka velkost
Mrazeny telacirezen................. 170°%C..ceeiennnnnn. 3-8 minut (v zavislosti od hrubky)

Cerstvé kuracia pali¢ka v strihanke...170°C............... 15 minut

Prevodna tabulka



Ovladanie teploty vaSej fritézy je kalibrované v stupnoch Celzia. Aby ste vS8ak mohli varit recepty oznacené v
stupnoch Fahrenheita, uvddzame nasledujicu pribliznd tabulku.

°C °F

90 195
110 230
130 265

CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim, Vzdy: vypnite spotrebic, odpojte ho zo siete a nechajte ho vychladnut. VonkajSiu Cast spotrebica
&istite Spongiou alebo mierne navlh&enou handri¢kou. Casti (odnimatelné), ktoré prichadzaju do kontaktu s
potravinami, ako su tanier, miska, vidlicky, Spachtla atd., m6Zete umyt v horucej vode so Spongiou a jemnym
Cistiacim prostriedkom alebo ich vlozit do umyvacky riadu. Nikdy neponarajte spotrebiC do vody ani do inych
kvapalin! Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, brusky, kovové kefy ani iné rezné predmety.

VONKAJSIE CISTENIE

Po kazdom pouziti utrite vonkajSiu Cast fritézy makkou a vlhkou handrickou namoc¢enou v mydlovej vode. Nikdy
nepouzivajte abrazivne podloZzky. - Neponarajte ovladaci panel do vody ani do inych kvapalin. - Nikdy
neponarajte spotrebi¢ do vody ani ho neumyvajte priamo vodou.

VNUTORNE CISTENIE FRITEZY

Kazdu vymenu oleja vyuzite na vycCistenie vnutra spotrebica, aby ste udrzali fritézu v dobrom stave. Odstrante
veko. - Vyberte k6§ z nadrze. Odpojte rukovat od koSa. Odstrante olej z nadrzky. Utrite nadrzku savym papierom
z kuchynskej utierky. Odolné usadeniny mastnoty je mozné odstranit kuchynskou Spongiou,nylonovou kefou
alebo handri¢kou namocenou v sapondte na riad. Casti, ktoré prichadzajui do kontaktu s potravinami, ako st
koSik, tanier, miska, vidlicky, Spachtla atd., je mozné umyt v horticej vode so Spongiou a jemnym saponatom
alebo ich vlozit do umyvacky riadu. Dékladne oplachnite a osuste.

Cistenie a starostlivost

@ Veko fritézy je vybaveny permanentnym filtracnym systémom pozostdvajlcim z deflektorov, ktoré
zachytavaju kvapky oleja z pary, ktora nim prechadza. Po niekolkych vareniach by sa malo veko filtra vybrat z
fritézy, ponorit do horidcej mydlovej vody a nechat 5-10 minut luhovat. Malo by potom dokladne oplachnite a
osuSte. @ Na odstranenie veka ho zdvihnite do zvislej polohy a vyberte ho rovnym potiahnutim nahor. Na
opatovné nasadenie postupujte podla vysSie uvedeného postupu. @ Rovnako ako kazdu nadobu na varenie, aj
fritézu by ste mali ¢istit po kazdom pouziti. @ Po vychladnuti oleja odstrante veko a olej vylejte. @ Fritéza je
vybavena bezpeénostnym vylievacim vekom, ktoré by sa malo pouzit pri vyprazdnovani oleja. @ Olej by sa mal
prefiltrovat cez musSelin alebo savy papier umiestneny vo vhodnom lieviku. @ Prebytocny zafarbeny olej by sa
mal zlikvidovat. @ Po vypusteni oleja by sa mala miska utriet savym papierom, potom vlhkou handri¢kou s
trochou prostriedku na umyvanie riadu a nakoniec suchou handrickou. @ Odolné usadeniny je mozné odstranit
pouzitim trochy neabrazivneho Cistiaceho prostriedku na lubovolnej podlozke. @ Precedeny olej sa mbze
skladovat bud'vo fritéze alebo vo vzduchotesnej nddobe v tmavej skrinke. Odporu¢ame olej po priblizne 10
pouzitiach zlikvidovat. @ VonkajSiu stranu a veko utrite vlhkou handri¢kou a dékladne osuste. Aby ste udrzali
fritovaci k6s v dobrom prevadzkovom stave, odporuc¢ame ho po kazdom pouziti dékladne umyt v hortce;j
mydlovej vode. @ Pred Cistenim nechajte fritézu dékladne vychladnut.

SKLADOVANIE
- Uistite sa, Ze je zariadenie Uplne chladné a suché. - Neomotajte kabel okolo spotrebica, pretoze by to mohlo
sposobit poSkodenie. - Spotrebi¢ uchovavajte na chladnom a suchom mieste mimo dosahu deti.

ZARUKA:Na tento spotrebié sa vztahuje zaruka 24 mesiacov od datumu nakupu spotrebitelom.



