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cZ Kuchynsky robot Gordon
Navod k pouziti

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI
POUZITI.

Obecna upozornéni

« Tento spotiebiC nesmegji pouzivat déti. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosah déti.

« SpotrebiCe mohou pouzivat osoby se snizengmi
fyzickgmi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuenosti a znalosti, pokud jsou
pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebice
bezpeCnym zpudsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

« Déti si se spotfebiCem nesmeji hrat.

. Cigténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesmeji provadet
déti.

+ Pokud je privadni kabel poskozen, jeho vgmeénu svérte
odbornému servisnimu stiedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpecné situace. Spotrebit s poskozenym pfivodnim
kabelem je zakazano pouzivat.

Varovani:
Nespravné pouzivani mdze vést ke zranéni.

« Pri manipulaci se sekacimi Cepelemi a nastavci, zvlaste prfi

jgjich vyjimani z naddoby, vyprazdnovani nddoby a béhem
Cisténi, budte opatrni.
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Povrchy spotrebiCe, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy
Cistéte dle pokynd v tomto navodu.

Spotrebic vzdy vypnéte a odpojte od sitove zasuvky,
pokud jej nebudete pouzivat a pokud ho nechavate bez
dozoru, pred montazi, demontazi, Cisténim nebo jeho
premistenim.

Pred vymenou prislusenstvi nebo pristupnych ¢asti, které
se pfi pouzivani pohybuji, vypneéte spotrebiC a odpojte ho
od napajeni.

Dodrzujte doporuCené Casy zpracovani surovin, které jsou
uvedeny v tomto ndvodu.

Elektricka bezpecnost

Pred pfipojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém stitku s napétim ve vasi zasuvce.
Spotrebit pripojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Privodni kabel spotebice nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky mokrgma rukama.

Dbejte na to, aby se vidlice privodniho kabelu nedostala do kontaktu s vodou nebo vihkosti.

Neodpojujte spotrebit od sitové zasuvky tahem za privodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni privodniho kabelu nebo sitove zasuvky. Kabel
odpojujte od zasuvky tahem za zastrcku privodniho kabelu.

Na privodni kabel nepokladejte tézké predmeéty. Dbejte na to, aby privodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu
nebo ostrych predmétd.

Abyste se vyvarovali nebezpeti Urazu elektrickym proudem, neopravuijte spotfebic sami ani ho nijak neupravujte. Veskeré opravy a sefizeni tohoto
spotrebice svéfte autorizovanému servisnimu stredisku. Zasahem do spotrebice béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zaruenich
plnéni.

Spotrebit nepostrikujte vodou nebo jinou tekutinou. Nikdy jej nemuyjte pod tekouci vodou ani jej neponorujte do vody nebo jiné tekutiny.
Spotrebit vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky po ukonteni pouzivani.

Tento spotfebic neni urcen k ovladani prostrednictvim programatoru, vnéjsiho casového spinate nebo dalkového ovladani.

Spravné pouZiti spotrebice

Spotrebit je uren a konstruovan pro zpracovavani bézného mnoZstvi potravin v domacnosti.

Spotrebit nepouzivejte k jinému Ucelu, nez ke kterému je uréen.

Tento spotfebic je uren pouze pro pouziti ve vnitrnich prostorach. Nikdy jej nepouzivejte ve venkovnim nebo primyslovém prostredi.
Tento spotfebic musi byt pouzivan pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto ndvodu k pouZiti.

Spotrebit pouzivejte pouze s origindlnim prisludenstvim, které je s nim dodévano.

Upozornéni:
Pouziti neoriginalniho prislusenstvi mdze vést ke vzniku nebezpecné situace.

V blizkosti spotfebice nepouzivejte spreje.

Spotrebit umistujte pouze na rovny, suchy povrch. Spotrebit neumistujte na parapety oken nebo na nestabilni povrchy. Rovnéz jej nepokladejte na
elektricky ani plynovy varic nebo do jeho blizkosti, neumistujte jej do blizkosti otevieného ohné nebo zafizeni, které je zdrojem tepla.
Spotrebit nepouzivejte, pokud nefunguje spravng, pokud upadl na zem, pokud byl ponofen do vody nebo je jakkoli poskozen. Predejte jej
autorizovanému servisnimu stiedisku ke kontrole nebo oprave.

Povrch spotrebite je zakazano jakkoliv upravovat, napf. pomoci samolepici tapety, félie apod.

Pred prvnim pouzitim je tfeba prislusenstvi diikladné omyt teplou vodou za pouZiti kuchyriského saponatuy, poté je oplachnout pitnou vodou
a dUkladné otfit dosucha jemnou utérkou.

Pred uvedenim spotfebite do chodu se ujistéte, Ze je spravné sestaven a ze je multifunkéni hlava v horizontalni poloze.

Spotrebit nepouzivejte, mate-li mokré ruce.

Nezakryvejte ventilacni otvory spotrebice.

Spotrebit nespoustéjte naprazdno. Nespravné pouzivani spotfebice mdze nepfiznive ovlivnit jeho Zivotnost.
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* Spotrebi¢ uvedte do chodu az poté, co ponofite nastavce do nddoby s potravinami. Dokud je spotfebic v provozu, nastavce udrZujte ponofené
v nadobg, aby nedochazelo k rozstfikovani potravin.

« Pokud se potraviny prichycuji k ndstavcdm nebo na stény nadoby, spotfebic vypnéte a odpojte od sitové zasuvky. Stérkou otistéte ndstavce
a okraje nadoby.

¢ Vyvaruijte se kontaktu s rotujicimi €astmi spotrebice. Béhem pouzivani nevklddejte do nddoby s prisadami ruce, vidlicku nebo jiné pfedméty
a udrzujte vlasy, obleteni apod. v dostate¢né vzdalenosti od rotujicich ¢asti spotfebice. Pokud vidlicka nebo jing predmét spadne do nadoby béhem
pouzivani, spotrebit okamzité vypnéte.

* Dbejte na to, aby se pfi provozu do plniciho otvoru mlgnku na maso nebo struhadla nedostaly viasy, obleceni nebo jiné predmeéty. Do plniciho
otvoru vklddejte pouze suroviny, které maji byt zpracovany.

« Nikdy nepouzivejte prsty nebo jiné pfedmeéty k protlaceni pfisad plnicim otvorem mlynku na maso a struhadla. K tomuto ucelu slouzi pritlak, ktery
je soutasti prislusenstvi.

« Béhem provozu neodklapgjte multifunkéni hlavu.

« Primanipulaci s horkymi tekutinami a potravinami dbejte zvjsené opatrnosti. Horkd para nebo rozstfiknuti horkych tekutin a potravin mize
zpUsobit opareni. Z divodu zvysené bezpecnosti se doporucuje nechat horké tekutiny a potraviny pred zpracovanim zchladnout.

* Pokud jste zpracovavali teplé potraviny, odnimatelné nastavce mohou byt po pouZiti zahrateé.

« Pred pripevnénim nastavcl ke spotebiti, jejich vyjmutim nebo vgmeénou se ujistéte, Ze je spotiebic vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky.

* Primanipulaci s mlecim noZzem mlgnku na maso a noZovou jednotkou mixéru dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo k poranéni o ostii. Zvysend
pozornost musi byt vénovana pri vyprazdiiovani nadoby mixéruy, pri vyjimani noZové jednotky z nadoby, pi vyjimani mleciho noZe z komory a pfi
cisteni.

* Nepokousejte se mlit kosti, skofdpky ofech nebo jiné tvrdé suroviny.

¢V nerezové nddobé (ze zpracovavat horké tekutiny o teploté az do 55 °C. Pfi manipulaci s horkgmi tekutinami a potravinami dbejte zvsené
opatrnosti. Horkd para nebo rozstfiknuti horkych tekutin a potravin miize zptsobit opareni. Nikdy nespoustéjte mixér bez fadné nasazeného vika.
Pokud zpracovavate horké tekutiny, neodnimejte béhem provozu vnitfni vicko. Nedotykejte se zahratého povrchu. Pro prendseni zahiaté mixovaci
nadoby pouZivejte rukojet.

* Maximalni doba nepretrzitého provozu je 10 minut. V rezimu hnéteni neprekracujte maximalni dobu provozu 5 minut a pfi pouziti mixéru
neprekratujte dobu provozu 2 minuty. Pred dalsim spusténim nechejte spotfebi¢ 30 minut vychladnout.

Bezpecnost béhem ddrzby

* Pred cisténim nechejte spotebit vzdy zcela vychladnout.

* Spotrebic Cistéte pravidelné po kazdém pouziti dle instrukci uvedenych v kapitole Udrzba a gisténi. Na spotrebiti neprovadéjte jakoukoli jinou
udrzbu, nez je tisténi uvedené v kapitole Udrzba a Cisténi.

¢ Multifunkéni hlavu ani stojan nemyjte pod tekouci vodou ani neponofujte do vody nebo jiné tekutiny. Kuchyrsky robot neni uréen pro myti v myéce
nadobi.

» Odnimatelné nastavce jsou urteny pro kratkodoby styk s potravinami (vEetné napojud), tj. max. 4 hodiny. Nenechavejte je ponorené, napiiklad ve
vodg, del$i dobu, aby nedoslo k poskozent jejich povrchové Upravy.

* Pred uloZenim spotrebice se ujistéte, Ze je multifunkéni hlava sklopena do horizontalni polohy.

VYSVETLENi SYMBOLU UMISTENYCH NA VYROBKU NEBO V PRUVODNi DOKUMENTACI

c € Vrobek spliiuje veskeré zakladni poZadavky smérnic EU, které se na ngj vztahuji.

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng, Ze pouzité elektricke a elektronické vyrobky nesmi byt pridany
do bézného komunalniho odpadu.

Tento symbol na akumulatoru ¢i baterii znamena, Ze pouzity akumuldtor ¢i baterie nesmi byt pridany do bézného komunalniho odpadu.
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Kuchynsky robot Gordon

Navod k pouziti

* Deékujeme, Ze jste si zakoupili na3 vyrobek znatky SENCOR, a véfime,
Ze s nim budete spokojeni.

Pred pouzitim spotrebice se, prosim, seznamte s ndvodem k jeho
obsluze, atoiv pripads, Ze jste jiz obeznameni s pouzivanim
spotrebicy podobného typu. Spotiebit pouZivejte pouze tak, jak je
popsano v tomto ndvodu k pouziti. Navod uschovejte pro pripad dalsi
potfeby. Pokud predavate spotrebit jiné osobé, zajistéte, aby u néj byl
priloZen tento navod k pouziti.

Spotrebit petlivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili Zadnou

¢ast obalového materidlu dfive, nez najdete vsechny jeho soucasti.
Minimalné po dobu trvani zdkonného prava z vadného plnéni,
pripadné zaruky za jakost, doporucujeme uschovat originalni
prepravni karton, balici materidl, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu
odpovédnosti prodavajiciho nebo zarueni list. V pripadé prepravy
doporutujeme zabalit spotrebic opét do originalni krabice od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE (Obr. A)

A1 Odklapéci multifunkénihlava A8 Otocny ovladat

A2 Snimatelny kryt gelniho A9 Pajistka pro odklopeni
vystupu pro pripevnéni a sklopeni multifunkéni hlavy
mlgnku na maso nebo A10 Osveétleni vnitiniho prostoru
nastavce na strouhani a krajent misy

A3 Upinaci hridel A1l Privodni kabel

A4 Prostor pro nerezovou nddobu  A12 Tlatitko pro uvolnéni mlgnku

A5 Zdkladna na maso nebo nastavce na

A6 Protiskluzové nozky pro strouhani a krajeni
stabilitu spotrebite béhem A13 Celni vgvod pro mlgnek na
provozu maso nebo nastavce na

A7 Snimatelny kryt horniho strouhani a krdjeni
Vvystupu pro pripevnéni A14 Hornivgvod pro mixér
mixéru A15 Ulozny prostor pro vahu

POPIS PRISLUSENSTVi (Obr. B)

B1 Velka nerezova nadoba B4 Michaci metla
na zpracovani potravin B5 Hnétaci hak
o objemu 5,5 L B6 Pruzna michaci metla

B2 Mald nerezova nadoba B7 Viko pro nerezovou nddobu
na zpracovani potravin B8 Pruhledny kryt misy s plnicim
oobjemu 4 otvorem

B3 Slehaci balonova metla B9 Vdha

POPIS MIXOVACI NADOBY (Obr. C),

pouze STM 7651WS

C1  Vnitrni vicko C4 NoZova jednotka

C2 Obvodove viko s otvorem C5 Rukojet mixovaci nadoby
pro pfidavani ingredienci (po C6 Podstavec pro upevnéni/

vyjmuti vnitrniho vigka)
Mixovaci nddoba o objemu 1,51

sejmuti mixéru z vyvodu

POPIS MLYNKU NA MASO S PRISLUSENSTVIM
(Obr. D)

D1 Mlgnek na maso D10 Mleci komora

D2 Snekova hiidel D11 Nastavec na plnéni strivek
D3 Mlecintz D12 Kuzelovy uzaver

D4 Jemny mleci disk D13 Separator

D5 Stredné hruby mileci disk D14 Nastavec na vyrobu

D6 Hruby mleci disk masovych kulicek kebbe
D7 Sroubovaci uzavér D15 Tvoritko na cukrovi

D8 Pritlak D16 Drzak tvoritka na cukrovi
D9 Hlinikova ndsypka

POPIS STRUHADLA (Obr. E)

E1 Pritlak E4 Nastavec pro hrubé strouhani

E2 Struhadlo E5 Nastavec pro krajeni platkd

E3 Nastavec na strouhani E6 Nastavec pro jemné strouhani
brambor

POPIS VAHY (Obr. F)

F1 Plocha k vazeni F5 Kryt prihradky pro baterie

F2 Tlacitko UNIT F6 Prihradka pro baterie

F3 Displej )
F4 Tlatitko rex

(3% 1,5V AAA baterie)

CEL POUZITi SPOTREBICE
Kuchyrisky robot je uréen pro zpracovavani bézného mnozstvi
potravin v domacnosti. Je vhodny k mixovani, slehdni, hnéteni, mleti,
vyrobé cukrovi, k plnéni uzenin ¢i ke strouhani.

Soutasti baleni je i kuchyriska vaha s vazivosti do 5 kg.

- o

RYCHLY PRUVODCE A ZAKLADNi OVLADANi
(Obr. G)

Vs kuchyrisky robot je dodavan s bohatym prislusenstvim pro rizné
Ucely pouziti. VZdy pouzivejte jen jedno prislusenstvi. Prislusenstvi
neni mozné kombinovat a pouzivat soutasné.

Kuchyiiskg robot (Obr. G1)

Kuchy#isky robot je vhodny ke Slehani bilkd ¢i smetany; michani tésta
na dort ¢i muffiny; nebo hnéteni tésta na chleba ¢i pizzu.

Pripevnéte jeden z nastavct (Slehaci baldnova metla, michaci metla,
hnétaci hak, pruzna michaci metla).

Zvolte rychlost a zpracujte suroviny.

Blizsi informace naleznete dale v navodu v ¢asti MICHANI, SLEHANI,
HNETENI.

Mixér (Obr. G2), pouze STM 7651WS

Mixér je vhodny k rychlému a efektivnimu mixovani, drceni, michani
a emulgaci rtiznych surovin a pripravu pokrmu a napojd, jako jsou
smoothie, polévky, omacky, pomazanky, dresinky nebo ledové
napoje. Diky vgkonnym nozdm a vysokym otdckam si mixér snadno
poradi s ovocem, zeleninou i ledem.

Sestavte kuchyrisky robot s mixérem.

Zvolte rychlost a zpracuijte suroviny.

Blizsi informace naleznete dale v ndvodu v ¢asti MIXOVANI.

MLgnek na maso, na plnéni stfivek, na vjrobu masovych
kuli€ek a cukrovi (Obr. G3)

Sestavte kuchynsky robot:

s mlynkem na maso pro mleti masa na karbanatky, burgery,
sekanou ¢i pastiku;

s nastavcem na plnéni stiivek k vyrobé klobas &i parkd;

s nastavcem na vyrobu masovych kulitek kebbe k vyrobé kulicek
ajejich naslednému plnéni;

s tvofitkem na cukrovi k vyrobé tzv. strojkového cukrovi i
strojkovych susenek.

Zvolte rychlost a zpracujte suroviny.

Bliié\"\'n[orm'a’ce nalezpete dalev navogu v Casti yLETi MASA, )
PLNENI STRIVEK, VYROBA MASOVYCH KULICEK A CUKROVI.
Struhadlo (Obr. G4)

* \yberte jeden z nastavc struhadla, vlozte jej do komory struhadla.
Sestavte kuchynsky robot se struhadlem.

Zvolte rychlost a zpracuijte suroviny.
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« Blizsiinformace naleznete dale v navodu v ¢sti STROUHANI.

Kuchyiiska vaha
*  Kuchyrisky robot je vybaven vyjimatelnou kuchyrskou vahou.

e Zapnéte vahu tlacitkem % a zvazte suroviny, které budete
zpracovavat v kuchynském robotu.
«  Blizsiinformace naleznete dale v navodu v ¢asti KUCHYNSKA VAHA.

Oto&ng ovladag (Obr. G5)
* Otogny ovladat slouzi k plynulému nastaveni rychlostniho stupné,
pulzniho stupné (P) a vypnuti spotrebice (O).
¢ Polohy na ovladati:
- P: pulzni stupen (dostupny pouze pro mixer);
- O: spotfebit je vypnuty;
- 1-6: rychlostni stupné, kde 1je nejnizsi rychlost a 6 je nejvyssi

rychlost.
Prehled doporu€engch rychlosti podle zpisobu pouZiti
Prislusenstvi | Rychl MnoZstvi Boba Poznamka
pripravy
Hutna tésta na
Hnétaci hak 1-3 200-1000g | Sminut | chlebanebo
pizzu
Michaci
mglta, pruzna 4 200-1000¢ | 5 minut Tﬁsta na dort,
michaci piskot apod.
metla
Vajetné bilky,
Slehaci smetana ke
balénova 5-6 200-800ml | 6 minut | Slehani ¢ilehka
metla tésta napr. na
palacinky
Mleti masa,
plnéni strivek,
Mignek na 4-5 | 200-1000g | &minut | PIPreve
maso masovych
kulicek
a cukrovi
Strouhani
Struhadlo 4-5 | 200-1000¢ | &minut | 22EMNY
a ovoce, syra
apod.
Mixér 6 200-1000 | 2 minuty | Mxovani
potravin

PRED PRVNIM POUZITIM

* Vyjméte kuchynsky robot a véechno prislusenstvi z obalového
materidlu. Odstrarite veskeré propagatni stitky ¢i etikety. Zkontrolujte,
Ze nejsou kuchyrisky robot ani prislusenstvi poskozené.

* Pred uloZenim ¢i likvidaci obalového materialu zkontrolujte, Ze jste
vyjmuli véechny ¢asti a prisludenstvi z prolist a obalového materialu.

« Télo kuchyriského robota a vahu otfete lehce navlhéenou mékkou
utérkou. Otrete suchou utérkou.

*  Prislusenstvi a asti, které pichazeji do styku s potravinami (viz
seznam nize), dikladné omuyjte teplou vodou za pouziti neutralniho
kuchyniského saponatu. Poté vie oplachnéte Cistou vodou a nechejte
volné uschnout, prip. otfete dosucha jemnou utérkou.

* Prislusenstvi a ¢asti vhodné k ruénimu myti:

— Obé nerezové nadoby na zpracovani potravin
- Slehaci balénova metla

- Michaci metla

— Hnétaci hak

- Pruzna michaci metla

- Prahledny kryt misy s plnicim otvorem

- Viko pro nerezovou nddobu

Upozornéni:
Z54dnd €ast kuchyriského robota ani piislugenstvi
neni ur€ena k myti v mycce.

Varovani:

Pfi manipulaci s nozovou jednotkou mixovaci nadoby,
s mlecim nozem ¢&i nastavci struhadla dbejte zvysené
opatrnosti, aby nedoslo k poranéni.

Varovani:

Télo kuchyriského robota, pfivodni kabel ani vidlici
neoplachujte pod vodou ani je neponofujte do vody.

>

Poznamka:
— Pii prvnim pouziti mizete zaznamenat mirny zapach.
Jedna se o normalni jev, ktery pouzivanim zmizi.

MiCHANI, SLEHANI, HNETENI

Systém planetarniho mixovani

Kuchy#isky robot je vybaven systémem planetarniho mixovani, ktery
zajistuje dukladné a rovnomérné zpracovani ingredienci. Nastavec se
otacf jak kolem své vlastni osy, tak zaroven i po obvodu misy. Diky

této dvajité rotaci dochazi k pokryti celého vnitrniho prostoru nadoby
a suroviny jsou lépe promichany bez nutnosti stirdni stén.

Sestaveni (Obr. H1-H5)

Varovani:

Nez zatnete sestavovat nebo demontovat
prisluSenstvi kuchyriského robota, ujistéte se, Ze

je vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky. Pokud
budete nasazovat nastavec a multifunkéni hlava bude
zapojena do sité, mdze dojit k jejimu neumyslnému
zapnuti a ndsledné k vaznému poranéni.

Pripevnéni nastavce
Kuchyrisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napriklad
na pracovni desku kuchynskeé linky.

. Jednou rukou uchopte multifunkéni hlavu a druhou rukou stisknéte
pojistku. Tim dojde k uvolnéni hlavy. Hlavu odklopte nahoru az
nadoraz tak, aby bylo slyset cvaknuti.

. Vyjmete misu tak, Ze ji poototite proti sméru hodinovych rucicek.

. Zvolte nastavec - viz tabulka nize, a nasurite jej na upinaci hridel.
Poototenim nastavce ve sméru hodinovych rucicek dojde k jeho
upevnéni. Za nastavec jednou rukou lehce zatdhnéte smérem dold,
abyste ovérili, Ze je fadné pripevnén.

Vijbér typu nastavce

N

N w

Tuyp nastavce Pouziti

& PR Pouziva se ke slehani celych vajec nebo

Slehaci balénova P e x N o -
vajecnych bilkd, Slehatky, pénovych krémd

metla o S
apod. NepouZivejte ji k miseni nebo hnéteni tést.

PouZiva se k miseni lehkych az stfedné tézkych
tést bez kvasnic, k pripravé polev, krémd,

dortové smési, naplni apod. Nepouzivejte ji
k hnétenf tézkych tést.

Michaci metla

Pouziva se k hnéteni riznych druh tést veetné
tézkych a hutnych tést, jako je napr. chlebové
tésto, tésto na pizzy, tésto na cerstveé téstoviny
apod.

Hnétaci hak

Pouziva se k michani dezertovych krém,

Pruzna michaci instantnich pudinkd, majonéz, piskotového tésta

metla St it R
- Mixovaci nddoba s vikem a vnitfnim vigkem apod. Nepouzivejte ji k hnéteni tézkygch tést.
- MUunek na maso s jeho prislusenstvim (véechny ¢asti obrazku D)
- Struhadlo a jeho nastavee (vsechny ¢asti obrazku E)
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VloZeni surovin do misy

1. Do nerezové misy vloZte suroviny, které chcete zpracovat.

2. Misu doporugujeme plnit maximalné do 2/3 celkového objemu.
Pokud vlozite do misy prilis malé mnoZzstvi ingredienci (méné nez
0,3 [ tésta), nemusi dojit k jejich optimalnimu zpracovani.

Upevnéni misy

1. Nerezovou misu vloZte do otvoru v zakladné a upevnéte ji pootocenim
ve sméru hodinovych rugigek (smérem k symbolu zamknutého
zamku). Pokud je misa fadné upevnéna, nelze ji samostatngé
zdvihnout ze zakladny.

2. Jednou rukou stlacte pojistku a druhou rukou stlacte multifunkeni
hlavu dold tak, aby bylo slyset cvaknuti.

PouZiti prihledného krytu misy

¢ Jestlize se rozhodnete pouzit prihledny kryt, nejprve nasadte vetsi
kruhovy kryt na misu tak, aby fddné dolehnul po celém obvodu misy.
Potom na kruhovy kryt nacvaknéte horni kryt.

Pouziti

« Privodni kabel pfipojte k fadné uzemnéné sitové zasuvce.

*  Otognym ovladatem nastavte pozadovany rychlostni stuperi
v rozsahu 1az 6. Doporugujeme zatit na nizsi rychlosti a postupné ji
zvy3ovat. Nastaveni rychlosti mGzete ménit i béhem chodu.

* Doporutujeme zpracovavat suroviny nejdrive pri nizsim stupni
rychlosti; zabranite tak rozstfikovani pfisad. Jakmile dojde k jejich
promiseni, zvy3te rychlost na pozadovany stupen.

Upozornéni:

Béhem provozu nesmi byt vklddany do nadoby
predmety jako lZice, kuchynisky ndz, vidlicka apod.,
mohlo by dojit k Urazu nebo poskozeni spotrebice.

Uvolnéni pfichycenych pfisad

»  Pokud se prichyti prisada (napr. tésto) na okrajich nadoby, vypnéte
robota nastavenim ovladace do polohy O (vypnuto) a odpojte od
sitové zasuvky.

« Pokud jste pouzili kryt misy, nejprve jej odeberte. Potom odklopte
multifunkéni hlavu.

* Pomoci bézné stérky odstrarite prichycenou pfisadu na okraji nadoby
a dejte ji doprostred nadoby.

* Sklopte hlavu zpét do pracovni polohy a nasadte pruhledny kryt na
misu. Pokracujte v priprave.

Provozni doba kuchyiiského robota

« Primichani, Slehani nebo hnéteni nenechavejte spotrebic nepretrzité
v provozu déle nez 10 minut.

« Prihnéteni tézkého a hutného tésta nenechavejte spotrebic v provozu
déle nez 5 minut.

¢ Po uplynuti nékterého z uvedenych ¢asu spotrebit vypnéte a nechte
jej vychladnout. Spotfebit lze opétovné pouzit po 30 minutach.

Rychly privodce zpracovanim ingredienci

Tup - Maximalni Doba Vgbér
z Pfisady s .
nastavce mnoZstvi | zpracovani | rychlosti
Slehaci Bilky 12ks 4min 5-6
baldnova | Smetana ke )
metla Slehani 1 6-8min 5-6
Michaci
metla nebo Testo na
pruzna dort Tkg 6 min 3-4
michaci
metla
Chlebove
Hnétaci hak | tésto, tésto Tkg 4-5min 1-2
na pizzu

Poznamka:

VySe uvedené doby zpracovani jsou pouze orientacni. Aby
nedochazelo k rozstikovani ingredienci mimo nadobu,
zvolte jako pogatecni rychlost stupef 1 nebo 2. Poté
nastavte vyssi rychlost dle potrfeby. Pro snazsi michani
tésta doporutujeme pouzit mékky margarin nebo maslo.
Pii 8lehani vaje¢nych bilkd musi byt nadoba a Slehact
metla naprosto ¢istd a sucha. | malé mnozstvi tuku maze
zpUsobit, Ze nedojde k vyslehani bilkd do pozadované
snéhové konzistence. Smetana ke Slehani by méla byt pred
$slehanim ochlazend na teplotu 6 °C. Prisady pro pfipravu
rznych druhd tést nechejte pred zpracovanim odlezet pri
pokojove teploté.

Ukonéeni provozu a demontaz prisluSenstvi (Obr. H6-H8)

* Po ukongeni pouzivani nastavte otocny ovladat do polohy
0O (vypnuto) a privodni kabel odpojte od sitové zasuvky.

* Pokud jste vyuzivali prahledny kryt misy, odeberte jej. Z vétsino
kruhoveého krytu vycvaknéte horni kryt a potom sejméte kruhovy
kryt z misy.

* Jednou rukou uchopte multifunkeni hlavu a druhou rukou stlacte
pojistku. Tim dojde k uvolnéni hlavy. Hlavu odklopte nahoru az
nadoraz tak, aby bylo slyset cvaknuti.

« Nastavec poototte proti sméru hodinovych rucicek, aby doslo k jeho
uvolnéni, a sejméte jej.

* Nerezovou misou pootocte proti sméru hodinovych rucicek (smérem
k symbolu odemknutého zamku) a vyjméte ji ze zakladny.

* Multifunkéni hlavu uvedte zpét do horizontalni polohy.

* Pokazdém pouziti vycistéte kuchgf@kg’i ro'bot'a pouZzité prislusenstvi
dle pokynd uvedenych v kapitole CISTENI A UDRZBA.

MIXOVANI, pouze STM 7651WS

Varovani:

Nez zatnete sestavovat nebo demontovat
prislusenstvi kuchyriského robota, ujistéte se, ze

je vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky. Pokud
budete nasazovat nastavec a multifunkéni hlava bude
zapojena do sité, mdZze dojit k jejimu neumyslnému
zapnuti a nasledné k vaznému poranéni.

Multifunkénf hlava musi byt sklopena do horizontalni
polohy a nastavec na Slehani, michani nebo hnéteni
demontovan.

Sestaveni mixéru (Obr. 11-12)

1. Kuchypisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napriklad
na pracovni desku kuchyriske linky.

. Sejmeéte kryt horniho vystupu.

. Mixovaci nadobu umistéte na horni vgvod a pootocenim ji zajistéte
v pracovni poloze. Bezpecnostni pojistka neumozni spusténi mixéru,
pokud neni spravné pripevnén k multifunkeni hlave.

. Sejmeéte obvodove viko z mixovaci nddoby.

. Do mixovaci nadoby vlozte prisady. VEtSi potraviny doporucujeme
predem nakrajet na mensi kousky.

w N

[N

ﬁ Poznamka:

Maximalni kapacita mixovaci nadoby je 1,5 L. Nikdy ji

nenapliiujte nad rysku maxima. Pfi zpracovani horkych

tekutin nebo tekutin, které nabyvaji v prabéhu mixovani na
objemu, doporucujeme plnit nddobu maximalné do 2/3 jeji
maximalni kapacity.

6. Na nadobu nasadte obvodoveé viko tak, aby jeho okraje kopirovaly
hrdlo nadobuy, a fadné jej stlacte dold po celém obvodu.

7. Ujistéte se, Ze je vnitfni vicko sprévné nasazene.

Mixovani (Obr. 13-16)

* Ujistéte se, Ze robot je sprévneé sestaven a Ze je oto¢ny ovladat
nastaven v poloze O (vypnuto). Privodni kabel pipojte k fadne
uzemnéné sifové zasuvce.

* Oto¢nym ovladatem nastavte pozadovany stupef rychlosti. Nejprve
doporucujeme nastavit nizsi rychlost, aby se prisady promisily. Poté
muzZete rychlost zvysit.
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* Chcete-li mixovat potraviny jen velmi kratce pii maximalnich
otackach, ototte ovladat do polohy P a krétce jej v této poloze
pridrzte. Jakmile ovladat uvolnite, automaticky se vrati do polohy
O (vypnuto).

Upozornéni:
V mixovaci nddobeé (ze zpracovavat horké tekutiny
o teploté az do 55 °C. Maximalni doba provozu
mixéru jsou 2 minuty. Nenechavejte spotebit
nepretrzité v provozu déle, nez je vyse uvedeno. Poté
jej nechejte 30 minut vychladnout.
* Potraviny nebo tekutiny mtzete pfidavat do nddoby béhem mixovani
otvorem ve viku po vyjmuti vnitfniho vigka. Vnitrni vicko vyjméte tak,
Ze jej ototite proti sméru hodinovych rucicek a poté vyjmete.
* Béhem provozu nikdy neodstrarujte obvodove viko. Pfi zpracovani
horkych tekutin musi zGstat vnitini vicko uzavreno.

Pokud se potraviny prichycuiji k noZzové jednotce nebo sténdm
nadoby, spotfebic vypnéte ototenim ovladate do polohy

O (vypnuto) a odpojte jej od sitove zasuvky. Ujistéte se, Ze se nozova
jednotka prestala otacet. Sestavenou nadobu opatrné demontujte

z multifunkéni hlavy jejim pootocenim a vytazenim nahoru. Odklopte
viko a stérkou otistéte nozovou jednotku a stény nadoby. Priklopte
viko a sestavu mixéru pripevnéte zpét k multifunkéni hlavé. Sitovy
kabel pripojte k zasuvce a pokracujte v mixovani.

Rychly privodce zpracovanim ingredienci

.

konzistence a €ast tekutin. Zbytek tekutin pak postupné pridejte
otvorem ve viku béhem mixovani.

Pro mixovani velmi hustych tekutin doporutujeme pouzit pulzni
stuperi, aby nedochazelo k castému zasekavani nozove jednotky.
Mixér spoudtéjte opakované v kratkych intervalech.

Kostky ledu je tfeba zpracovat okamzité po vyjmuti z mraznicky.
Jakmile zatne led tét, kostky se spoji a nebude mozné je rozmixovat.

MLETi MASA, PLNENI STRIVEK, VYROBA
MASOVYCH KULICEK A CUKROVi

Varovani:

Nez zatnete sestavovat nebo demontovat
prisluSenstvi kuchyriského robota, ujistéte se, Ze

je vypnuty a odpojeny od sitove zasuvky. Pokud
budete nasazovat nastavec a multifunkeni hlava bude
zapojena do sité, muze dojit k jejimu neumnysinému
zapnuti a ndsledné k vaznému poranéni.
Multifunkéni hlava musi byt sklopena do horizontalni
polohy a nastavec na slehani, michani nebo hnéteni
demontovan.

Sestaveni mlgnku pro mleti masa (Obr. J1)

1

2.
3. Na hridel nasadte mleci niz (ostfim smérem ven z mleci komory) a na

4.

Ingredience Vibér rychlosti Duporuéen'a ('ioba
mixovani

Ovoce, %gten\na nakrajend 5.6 305

na mensi kousky

Détska vyziva, prikrmy 5-6 40s

Ponja'zankg, dressingy, 3.4 30s

marinady

Smoothie a koktejly 5-6 40s

Polévky 5-6 30s

Kostky ledu Pulzni rezim (P)

Poznamka:

V(3e uvedené doby zpracovani potravin jsou pouze
orientacni. Skutecna doba mixovani zavisi na velikosti
potravin, jejich mnozstvi a pozadované vysledné
konzistenci.

e

Ukonceni provozu a demontaz mixéru
* Po ukongeni pouzivani nastavte oto¢ny ovladat do polohy

O (vypnuto) a privodni kabel odpojte od sitoveé zasuvky.
« Ujistéte se, ze se nozova jednotka prestala otacet, a sestavu mixovaci
nadoby opatrné sejméte z multifunkeni hlavy. Kryt vratte zpét na své
misto a k odstranéni potravin z mixovaci nadoby pouzijte mékkou
plastovou stérku.
Po kazdém pouziti vytistéte mixovaci nadobu a pouzité prislusenstvi

dle pokynt uvedenych v kapitole CISTENi A UDRZBA.

ﬁ Tip:

Pro snadné uvolnéni obvodoveho vika uchopte jednou
rukou rukojet a zvednéte palec nahoru tak, aby se zespodu
dotknul obvodového vika. Mirné tlagte palec nahoru a viko
se uvolni z hrdla mixovaci nadoby.

Kuchyrisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napriklad
na pracovni desku kuchynskeé linky.
Do mleci komory vlozte Snekovou hridel ozubenym koleckem napred.

néj nasadte mleci disk (v zavislosti na preferované hrubosti mleti).
Dbejte na to, aby vystupky v mlecim disku zapadly do vyiezd v mleci
komore.

Upozornéni:

Pri nasazovani mleciho noze dbejte zvysené
opatrnosti, abyste se neporanili o jeho osti.

Na mleci komoru nasadte Sroubovaci uzaver a fadné jej upevnéte
zaSroubovanim ve sméru hodinovych rucicek.

Sestaveni mlgnku pro plnéni stfivek (Obr. J2)

1

Kuchyrisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napriklad
na pracovni desku kuchynskeé linky.

2. Do mleci komory vioZte 3nekovou hridel ozubenym koleckem napred.
3.
4. Na mleci komoru nasadte Sroubovaci uzaveér a fadné jej upevnéte

Na hridel nasadte separator a na ngj nastavec na plnéni strivek.

zasroubovanim ve sméru hodinovych rucicek. Doporutujeme pri
dotahovani Sroubovaciho uzavéru jednou rukou pfidrZovat nastavec
na plnéni strivek, aby byl ndstavec umistén ve stredu.

Sestaveni mlgnku pro vjrobu masov{jch kulicek kebbe
(Obr. J3)

1

4.

Kuchyrisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napriklad
na pracovni desku kuchynske linky.

2. Do mleci komory vloZzte Snekovou hridel ozubengm koleckem napred.
3.

Na hridel nasadte nastavec na vyrobu masovych kulicek kebbe a na
néj nasadte kuzelovy uzaveér.

Na mleci komoru nasadte Sroubovaci uzaver a fadné jej upevnéte
zaSroubovanim ve sméru hodinovych rucicek.

Sestaveni mlgnku pro virobu cukrovi (Obr. J4)

1

Kuchyrisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napriklad
na pracovni desku kuchynskeé linky.

Tipy a rady pro mixovani 2. Vigiméte tvoritko z drzaku.

« Potraviny pevné konzistence, jako je napf. ovoce nebo zelening, 3. Do mleci komory vlozte $nekovou hridel ozubengm koleckem napred.
nejprve rozkrajejte na men3i kousky o velikosti zhruba 3 cm a teprve 4. Na hridel nasadte drzak tvoritka.
poté je rozmixujte. 5. Na mleci komoru nasadte Sroubovaci uzaveér a fadné jej upevnéte

*  Rozmixujte nejdrive men3i mnoZzstvi ingredienci a dal3i ingredience ZaéfOUDQVé'jim ve smféru hogirjovgch ruticek. Dogoryﬁujemg pri
postupné pridavejte otvorem ve viku béhem mixovani. Tim dosahnete dotahovani Sroubovaciho uzavéru jednou rukou pridrzovat drzak
lepsich vysledk, nez kdyz viozite véechny ingredience do mixovaci tvoritka, aby byl po utazeni ve vodorovne poloze.
nadoby najednou. 6. Do otvoru v drzaku vloZte tvoritko na cukrovi.

* Pokud potfebujete zpracovat potraviny pevné konzistence soutasné
s tekutinami, doporucujeme nejdrive rozmixovat potraviny pevné
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Montaz sestaveného mlgnku na robota (Obr. J5-J7)

Ujistéte se, Ze je robot odpojeny od sitove zasuvky. Multifunkéni hlava
musi byt sklopena do horizontalni polohy a nastavec na slehani,
michani nebo hnéteni demontovan.

Z multifunkeni hlavy sejméte celni kryt. Sestaveny mlynek naklonte
doprava zhruba v Uhlu 45 °, vloZte jej do €elniho vyvodu a pootogenim
proti sméru hodinovych ruticek jej zajistéte do provozni polohy.
Provozni poloha je signalizovana vysunutim tlacitka a slysitelngm
cvaknutim.

o 1 .
i Poznamka:

Robot je vybaven pojistkou, kterd nedovoli jeho spusténi,
pokud neni mlgnek spravné nasazen a upevnén na celni
vgvod.

* Na horni plnici otvor mlynku nasadte nerezovou nasypku.

Mleti masa

« Nejdrive si pripravte maso k mleti, a to nasledujicim zpsobem:
Vykostéte jej, zbavte Slach, chrupavek a nakréjejte na kousky
0 velikosti cca 2 x 2 x 6 cm, které volné projdou hornim plnicim
otvorem mlygnku.

/A

Pod vystup mlgnku umistéte vhodnou nadobu pro zachytavani
Zpracované potraviny.

Privodni kabel pripojte k fddné uzemnéné sitove zasuvce.

Otocnym ovladatem nastavte pozadovany stuper rychlosti. Nejprve
doporugujeme nastavit rychlost 3 a pak ji zvysit dle potreby.

Kousky masa vkladejte postupné do plniciho otvoru a stlatuijte je
pritlakem.

Dbejte na to, aby nedoslo k ucpani plniciho otvoru velkgm mnoZstvim
masa. Nezpracovavejte vétsi mnozstvi nez 5 kg masa v jedné dévce.
Doba zpracovani se pohybuje v fadech nékolika minut.

A\

Mleté maso bude padat do pripravené nadoby. Zbytky masa, které
z0staly v mleci komore D10, (ze odstranit semletim krajice chleba
nebo rohliku.

Upozornéni:
Nezpracovavejte zmrazené maso. Pred mletim jej
nechejte rozmrznout.

Varovani:

Ke stlacovani masa nepouzivejte prsty nebo jiné
predméty. Vzdy pouzivejte k tomu uréeny pritlak D8.

Zablokovani mlgnku pfi mleti masa

* Pokud dojde k zablokovani masa béhem provozu, chod mlynku se

zastavi.

Vupnéte kuchyrisky robot otoenim ovladace do polohy O (vypnuto)

a privodni kabel odpojte od sitové zasuvky.

Odstrarite sestavu mlgnku a rozeberte jej v opatném poradi, nez jste

jej stavili, a odstrarite suroviny, které zapricinily zablokovani.

* Podle potfeby mlynek a jeho ¢asti omuyjte a znovu sestavte.
Pripevnéte zpét k robotu a pokratuijte ve zpracovani.

Upozornéni:

K odblokovani masa nepouzivejte vyssi rychlost ani
pulzni rychlost. Vzdy kuchyriského robota vypnéte
a odpojte od zdroje napajeni. Rozeberte jej, abyste
odstranili pficinu zablokovani.

Varovani:

Pokud dojde k zablokovani mlgnku, okamzité
kuchyniského robota vypnéte. Nenechavejte jej

v provozu del$i dobu. Hrozi prehiati motoru a jeho
poskozen.

Plnéni stfivek
« Pripravte si strivko, které budete plnit mletym masem, a nechejte jej
macet ve vlazné vode cca 10 minut.

Namletou masovou smés poloZte na nasypku.

Strivko vyjméte z vody a jeden jeho konec zaspejlujte nebo zavazte

a druhy konec nasurite jako harmoniku na nastavec na plnéni strivek.
Otognym ovladatem nastavte poZadovany stupen rychlosti.
Doporucujeme nastavit nejdrive nizsi rychlostni stupen a pak jej dle
potreby zvysit.

Jednou rukou pfidrzuijte stfivko na nastavci a druhou rukou pomoci
pritlaku protlacujte namletou masovou smés plnicim otvorem mlygnku.
Pokud se strivko prichycuje k nastavci, je tfeba jej znovu navlheit
vodou.

KdyZ je stivko naplnéné v celé délce, prip. jste spotfebovali masovou
smeés, sejméte konec stivka z nastavce a uzavrete jej $pejli nebo
uzlem.

Zactnéte klobasy tvarovat kroucenim. VV pozadované délce stocte
konce v opacnych smérech (jeden doprava, druhy doleva), aby se
nerozvinuly. Opakuijte tento proces po celé délce strivka, abyste
vytvarovali klobasy.

ﬁ Tip:
K tvarovani klobds muzete pouzit i potravinarsky provazek,
kterym jednoduchym uzlem uzavrete konce klobas.

Varovani:
Ke stlatovani masa nepouzivejte prsty nebo jiné
predméty. VVzdy pouzivejte k tomu urgeny pritlak.

Poznamka:

Na stfivko netlacte, abyste jej neprotrhli. Pokud se tak
stane, uzavrete oba utrzené konce a pokracujte dal v plnéni.

Viroba masovich kulicek kebbe

Pripravenou masovou smés poloZte na nasypku.

Oto¢nym ovladatem nastavte pozadovany stupen rychlosti.
Doporucujeme nastavit nejdrive nizsi rychlostni stuper a pak jej dle
potreby zvysit.

Pomoaci pritlaku protlacujte smés plnicim otvorem.

Pod vystup nastavce polozte prkénko nebo vlozte volnou ruku.
Vsledkem bude dutd masova trubicka, kterd se nakrdji na mensi
kousky a naplni masovou smési. Nasledné se smazi v oleji nebo pece
v troubé.

/N

Viroba cukrovi

Pripravené tésto si polozte na nasypku.

Posunutim tvoritka v drzaku smérem doleva nebo doprava nastavte
pozadovany tvar cukrovi.

Oto¢nym ovladatem nastavte poZadovany stupen rychlosti. Pri
prvnim spusténi doporucujeme nastavit rychlost 3 a pak ji sniZit nebo
zvy3it dle potreby.

Pomoci pritlaku D8 protlacujte tésto plnicim otvorem. Vgsledkem
bude tésto v pozadovaném tvary, ktery jste nastavili pomoci tvofitka.

A

Pod vytlatovanym téstem doporucujeme pridrzovat tacek nebo dlari.
Vytvarovane tésto pak rozkrajejte na mensi kousky.

.

Varovani:
Ke stlatovani masa nepouzivejte prsty nebo jiné
predméty. Vzdy pouzivejte k tomu uréeny pritlak.

.

.

Varovani:

Ke stlatovani tésta nepouzivejte prsty nebo jiné
predméty. Vzdy pouZivejte k tomu urceny pritlak.

Ukongeni provozu a demontaZz mlgnku (Obr. J8-J9)
« Po ukonceni pouzivani nastavte otocny ovladat do polohy
O (vypnuto) a privodni kabel odpojte od sitové zasuvky.
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* Pridemontazi mlynku nejdrive sejméte ndsypku. Poté stisknéte
tlacitko a mlynek sejméte pootocenim ve sméru hodinovych rucicek.
Po sejmuti mlynku vratte kryt zpét na své misto.

*  Prirozebirani mlynku na jednotlivé soutasti postupujte opacnym
zpUsobem nez pfi jeho sestaveni.

* Po kazdém pouziti vycistéte mlynek a pouzité prislusenstvi dle
pokynt uvedenych v kapitole CISTENI A UDRZBA.

STROUHANI

Varovani:

Nez zactnete sestavovat nebo demontovat
prislusenstvi kuchyriského robota, ujistéte se, ze

je vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky. Pokud
budete nasazovat nastavec a multifunkéni hlava bude
zapojena do sité, mdze dojit k jejimu neumyslnému
zapnuti a nasledné k vaznému poranéni.

Multifunkéni hlava musi byt sklopena do horizontalni
polohy a nastavec na slehani, michani nebo hnéteni
demontovan.

Sestaveni struhadla (Obr. K1)

1. Kuchyrisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napriklad
na pracovni desku kuchyniskeé linky.

2. Do komory struhadla vlozte jeden z nastavcd. Vystupek na konci
komory musi zapadnout do vyrezu na uzsim konci nastavce.

Upozornéni:

Pri vkladani nastavce do struhadla dbejte zvysené

opatrnosti, abyste se neporanili o jeho osti.

>

>

Montéz struhadla na robota (Obr. K2-K4)

* Ujistéte se, Ze je robot odpojeny od sitové zasuvky. Multifunkéni hlava
musi byt sklopena do horizontalni polohy a nastavec na $lehani,
michani nebo hnéteni demontovan.

Z multifunkéni hlavy sejméte celni kryt. Sestavené struhadlo naklorite
doprava zhruba v Uhlu 45°, vloZte jej do ¢elniho viyvodu a pootogenim
proti sméru hodinovych ruticek jej ustavte do provozni polohy.
Provozni poloha je signalizovana vysunutim tlacitka a slysitelngm
cvaknutim.

ﬁ Poznamka:

Robot je vybaven pojistkou, kterd nedovoli jeho spusténi,
pokud neni struhadlo sprévné nasazeno a upevnéno nNa
celni vyvod.

PouZiti struhadla

Struhadlo je ur€eno pro zpracovani témér vsech druht ovoce,
zeleniny a dal3ich potravin, bézné pouzivanych v domacnosti.
Pripravte si potraviny a nakrajejte je na kousky, které projdou hornim
plnicim otvorem struhadla. Nékteré druhy ovoce a zeleniny bude
tfeba zbavit jader nebo pecek.

Pod struhadlo umistéte vhodnou nddobu pro zachytévani zpracované
potraviny.

Privodni kabel pfipojte k fddné uzemnéné sitové zasuvce. Otoéngm
ovladacem nastavte pozadovany stuper rychlosti.

Zatnéte postupné vkladat suroviny do plniciho otvoru. K protlacovani
surovin plnicim otvorem pouzivejte dodany pritlak.

Varovani:
Ke stlacovani potraviny nepouzivejte prsty nebo jiné
predméty. Vzdy pouzivejte k tomu uréeny pritlak.

Do plniciho otvoru vkladejte vZdy jednotlivé kousky suroviny

a priméfenou silou a plynule tlacte na pfitlak. Béhem provozu
kontrolujte stav a prichodnost nastavce pohledem do plniciho otvoru.
Nikdy neplite plnici otvor surovinou az po jeho horni okraj. Zpracovani
velkého mnoZstvi surovin najednou muze zpUsobit pretizent

Ukon&eni provozu a demontaz struhadla (Obr. K5-K6)

* Po ukonCeni pouzivani nastavte otocny ovladac do polohy
O (vypnuto) a privodni kabel odpojte od sitové zasuvky.

* Pfidemontdzi struhadla nejdrive odeberte pritlak. Poté stisknéte
tlacitko a struhadlo sejméte pootocenim ve sméru hodinovych rucicek.
Po sejmuti struhadla vratte kryt zpét na své misto.

* Prirozebirani struhadla na jednotlivé soucasti postupujte opacnym
zpUsobem nez pfi jeho sestaveni.

* Pokazdém pouZiti vycistéte st[u@atllo_a pquiitg prislugenstvi dle
pokynt uvedenych v kapitole CISTENI A UDRZBA.

UzZite€né rady pro strouhani

* Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd zpracovavejte Cerstvé neprezralé
ovoce. Totéz plati o zelening.

* Mekei ovoce, jako jsou napf. jahody, miZzete pred zpracovanim vlozit
na par minut do mraznicky.

Polotvrdy syr se bude lépe zpracovavat, pokud jej uloZite na noc do
chladni¢ky nebo na 30 minut do mraznicky.

Nedoporucujeme zpracovavat mekky nebo jiz nastrouhany syr,
protoze mUze dojit k ucpani plniciho otvoru.

* Pokud pouzivate jemné struhadlo nebo nastavec na krajeni tenkych
platkd, potraviny protlacujte plnicim otvorem zlehka. Pri pouziti
hrubého struhadla nebo nastavce na krajeni silngjsich platka je tfreba
protlatovat potraviny vetsi silou.

KUCHYNSKA VAHA

* Kuchyriska vaha je umisténa ve sloupku zakladny. Uchopte ji
zespodu, abyste ji mohli vyjmout z Ulozného prostoru — viz obrazek L.

VloZeni/vgména baterii

* Vaha je napajena alkalickymi bateriemi (3x 1,5 V AAA).

* Pokud jsou baterie vlozeny do prihradky pro baterie ve spodni ¢asti
vahy, vytahnéte izolatni pasku, kterd chrani baterie pred vybitim
a poskozenim vahy, abyste mohli vahu pouzivat.

* Pokud nejsou baterie vlozeny, stisknéte pojistku krytu prihradky
pro baterie a odstrarite kryt. VloZte baterie do prihradky. Dbejte na
spravnou polarity, kterd je zndzornéna na dné prihradky, a nasadte
kryt zpét. Zatlacte, az uslysite cvaknuti. To signalizuje spravné zavreni
krytu.

« Jakmile se na displeji zobrazi , Le", vymenite baterie za nove.
Qdstrarite kryt prihradky pro baterie a vyjméte vybité baterie. Vlozte
nové baterie stejného typu. Dbejte na spravnou polarity, kterd je
zndzornéna na dné prihradky, a nasadte kryt zpét.

Zapnuti a vypnuti vahy

* Stisknéte tlatitko % abyste vahu zapnuli. Vyekejte, az se na displeji
zobrazi 0"

* Stisknéte dlouze tlacitko % abyste vahu vypnuli.

* \/aha se automaticky vypne po piiblizné 1 minuté necinnosti.

VaZeni potravin (surovin)

* Umistéte vahu na rovny a stabilni povrch a zapnéte ji. Vyckejte, az se
na displeji zobrazi 0"

* Do stfedu plochy polozte potraviny, které chcete zvazit. Na displeji se
zobrazi jejich hmotnost.

ﬁ Poznamka:
Doporucujeme potraviny nepokladat pfimo na vahu, ale

pouzit patravinovou falii, misku nebo jinou nédobui Pokud
budete vazit potraviny v misce, stisknéte tlatitko %

abyste hodnotu na vaze vynulovali.

Funkce TARA

* Funkce TARA se pouziva, chcete-li postupné vazit vice potravin
v jedné nadobg, aniz byste nadobu sundavali z vahy. Tato funkce
automaticky odecte hmotnost nddoby od celkové hmotnosti potravin.
PoloZte préazdnou nadobu na vahu. Na displeji se zobrazi jeji
hmotnost. Stisknutim tlacitka % se hodnota vynuluje a rozsviti se
symbol T v levém dolnim rohu.

funkéni ht b 2. Do nadoby vlozte pr\I/ni potravinu. Na displeji se zobrazi jeji hmotnost.
multifunkeni lavy robota. Stisknutim tacitka sex se hodnota vynuluje a symbol T zUstane
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svitit. Hmotnost prvni potraviny se tim uloZzila do paméti a vaha je
pripravena k dalsimu vazeni.

3. Stejnym zpUsobem pridavejte dalsi potraviny az do maximalni
nosnosti vahy.

4. Jakmile odeberete nddobu s potravinami z vahy, na displeji se zobrazi
celkova zaporna hodnota.

Volba jednotek hmotnosti

* KdyZ je vdha zapnutd, opakovanym stisknutim tlacitka UNIT budete
prepinat mezi jednotkami hmotnosti: g nebo lb:oz.

Chybova hlaseni
Displej Co délat
Baterie jsou vybité. Vymerite baterie. Postupujte podle
Lo e T\ e ”
pokynl v ¢asti Vlozeni/vgmeéna baterii.
Err Prekrotili jste maximalni nosnost vahy.

PROPOJENI VAHY A CHYTREHO ZARIZENI

* Vdha je vybavena bezdratovou technologii Bluetooth, kterd ve
spojeni s bezplatnou aplikaci Sencer FOOD nainstalovanou do
vaseho chytrého zarizeni nabizi primy pristup k bohaté a pravidelné
aktualizované databazi potravin a jejich nutricnim hodnotam.

* Aplikace Sencor FOOD byla vyvinuta ve spolupraci s tvirci aplikace
Kalorické tabulky / Dine4Fit a je urcena pro chytré telefony
s operacnim systémem i0S (verze 13 a vyssi) nebo Android (verze 5
a vyssi). Pri pouzivani aplikace musi byt telefon pripojen k internetu.

« Pripojeni vahy k telefonu probihd automaticky po spusténi aplikace.
Ke sparovani postaci, aby na chytrém zafizeni byla zapnuta funkce
Bluetooth. Pokud aplikace vahu nenalezne, aktivné vas vyzve, abyste
zkusili vahu znovu pripajit.

* Kdyz je vdha sparovana s aplikaci, na displeji sviti ikona Bluetooth.
Kdyz neni vaha sparovana s aplikaci nebo doslo k preruseni spojeni,
bude ikona Bluetooth zhasnuta.

2 Poznamka:

Vaha se v jeden okamzik umi pripojit pouze k jednomu
mobilnimu zafizeni. Pfi potizich se sparovanim se ujistéte,
Ze v dosahu neni jiné zafizen, které je prave aktivné
pripojené k vaze.

Aplikace nabizi tfi rezimy vaZeni:

1. ReZim ,Na vaze”

Zobrazi hmotnost préveé vazené polozky. Poté, co pomoci pole
.Vyhledejte potravinu” vaze sdélite, jakou potravinu vazite, vam zobrazi
nutriéni hodnoty potraviny vztazené k navazené aktudlni hmotnosti.

2. ReZim “Recepty”

V této sekci naleznete recepty, které jsme pro vas pripravili. Recepty
jsou sestavené s pouzitim kuchyriskych robotd znatky Sencor. Recept
vas provede pripravou a pomuze vam do zalozky Seznam zaznamenat
redlné navazené hmotnosti jednotlivych ingredienci.

3. ReZim ,Seznam”

Umoziuje zjistit souhrnnou nutriéni hodnotu vice potravin. Tento rezim
se hodi napriklad pfi pripravé pokrmu dle receptu. Na vahu postupné
pridavejte potraviny, pomoci pole ,Vyhledejte potravinu” zadejte, o jakou
potravinu se jednd. V momentg, kdy mate ur€enou hmotnost i druh
potraviny, ji pomoci tlacitka ,+ Pridat potravinu do seznamu” pridejte
do celkového nutriéniho souttu. Dle potfeby béhem vazeni pouzivejte
tlacitko /TARA na vaze pro dovazovani. Vaha po celou dobu vazeni

v rezimu ,Seznam" ukazuje prubézné celkovou hmotnost ingredienci
a dopotita hmotnosti jednotlivgch nutrignich slozek (napriklad kolik
gram0 sacharidd celkem navazené potraviny obsahuji).

16:42 @

‘Sencor Food by Dineafit &

Q Vyhledejte potravinu

Energie Energie
370,8 keal 1552,5kJ
Bilkoviny Sacharidy
789 sag
Tuky Visknina

1099 129

nw

Zadani/vyhledani vaZené potraviny

* Souhrn nutri¢nich hodnot o vaZené potraviné muzete vyhledat
zadanim nazvu potraviny do stavoveho fadku ,Vyhledejte potravinu”.
Kliknéte do stavového radku a zobrazi se kurzor a kldvesnice. Zadejte
nazev potraviny, prip. klicové slovo, aplikace vyhleda prislusnou
potravinu, pfip. seznam potravin s klicovym slovem, a vybranim
potraviny se zobrazi jeji nutricni hodnoty.
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vyhledat naskenovanim unikatnino EAN carového kadu z obalu
potraviny. Kliknéte na ikonu ¢arového kadu v pravé ¢asti stavového
fadku ,Vyhledejte potravinu” a naskenuijte ¢arovy kdd. Zobrazi se
souhrn nutricnich hodnot.

Pozndmka:

Pokud jste nepovolili aplikaci pouzivat funkci fotoaparatu

a nahravani videi pri instalaci aplikace (prfip. pri Upravé
nastaveni), povolte tuto funkci. Jinak nebude mozné carove
kddy skenovat.

Poznamka:

Aplikace Sencor FOOD je provazana s aplikaci Kaloricke
tabulky. Na konci vaZeni si tak své jidlo jednim kliknutim
muZete zapsat do svého jidelnitku v Kalorickych tabulkach,
a vést si tak dlouhodoby prehled o prijimanych potravinach
(POZOR: Nekteré pokrocilé funkce aplikace Kaloricke
tabulky mohou byt zpoplatnény).

EDEJ
@jﬂ

Mozné problémy s aplikaci a jejich feSeni

Aplikace nevyhleda vazenou potravinu.

- Zkontrolujte své aktualni pripojeni k internetu.

Pripojeni Bluetooth selhalo.

- Zkontrolujte, Ze k vaze je pfipojeno jen jedno zafizeni.

- Zkontrolujte, Ze verze Bluetooth ve vasem zarizeni je 4.0 a novéjsi.
V aplikaci nelze zobrazit data z vahy.

— Zkontrolujte, zda jste zapnuli funkci Bluetooth ve vasem telefonu/
tabletu.
- Zkontrolujte, Ze jste v dosahu Bluetooth signalu.

.
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- Zkontrolujte, zda nejsou baterie ve vaze vybité. Vymerite baterie za
nove.

- Restartujte aplikaci.

- Resetujte operatni systém a Bluetooth pripojent.

* Jste-liv blizkosti jingch zafizeni, vysilajicich ve stejném frekvencnim
pasmu jako Bluetooth (Wi-Fi router, radio DAB, mikrovinna trouba, jing
chytry telefon apod.), mdze dochazet k ruseni prenosu. Zkuste vahu
nebo chytré zafizeni pfesunout na jiné misto.

ULOZENI

» Pokud nebudete kuchyfiskou vahu pouzivat, vloZte ji do ulozného
prostoru ve sloupku zakladny. Kuchyriska vaha snadno prilne ke
sténé pomoci magnetu.

Pokud nebudete kuchyriskou vahu pouZivat delsi dobu, vyjméte z ni
baterie, aby nedoslo k jejimu poskozeni v pripadé uniku elektrolytu.

CISTENI A UDRZBA

« Pred cisténim vypnéte kuchyrisky robot prepnutim oto¢ného ovladacte
do polohy O (vypnuto) a odpojte zastreku privodniho kabelu od sitové
z3dsuvky. Nechte spotfebic vychladnout.

*  Kuchynsky robot a pouzity nastavec Cistéte ihned po pouziti.
Nedovolte, aby zbytky potravin zaschly.

Varovani:

Aby se zabranilo nebezpeti Urazu elektrickgym
proudem, neponofujte spotiebit, napajeci kabel ani
sitovou zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.

Upozornéni:

K ¢isteni jakychkoli €asti spotiebite nepouzivejte
Cistici prostredky s abrazivnim ucinkem, fedidla
@pod., které by mohly poskodit povrch spotrebice.
Z3dnd soutast tohoto spotiebite neni uréena pro
myti v mycce nadobi.

Upozornéni:

K gisténi jakgchkoli casti spotrebite nepouzivejte
draténky (kovové ani umélohmotné). Mohou povrch
poskrabat a narusit jeho Upravu.

Kuchyiisky robot a vdha

» Télo kuchyniského robota a vahu otfete lehce navlhtenou mékkou
utérkou. Otete suchou utérkou.

Nastavce a €asti prisluSenstvi

*  Prislusenstvi a ¢asti, které pichazeji do styku s potravinami (viz
seznam nize), dikladné omuyjte teplou vodou za pouziti neutralniho
kuchyniského saponatu. Poté vie oplachnéte Cistou vodou a nechejte
volné uschnout, prip. otfete dosucha jemnou utérkou.

* Prislusenstvi a casti vhodné k ruénimu myti:
— Obé nerezové nadoby na zpracovani potravin
- Slehaci balgnova metla
— Michaci metla
- Hneétaci hak
- Pruzna michaci metla
- Prahledny kryt misy s plnicim otvorem
- Viko pro nerezovou naddobu
— Mixovaci nddoba s vikem a vnitfnim vitkem
- MUunek na maso s jeho prislusenstvim (véechny ¢asti obrazku D)
- Struhadlo a jeho nastavce (vdechny &asti obrazku E)

Upozornéni:
Z4dna ¢ast kuchyiského robota ani prislugenstvi
neni urcena k myti v mycce.

Varovani:

Pri manipulaci s nozovou jednotkou mixovaci nadoby,
s mlecim nozem ¢&i nastavci struhadla dbejte zv(sené
opatrnosti, aby nedoslo k poranéni.

Tipy a rady pfi EiSténi a Gdrzbé nastavci a prislusenstvi

* K¢isténi a odstrafiovani zbytkd potravin mdzete pouzit i kartatek
S jemnymi Stétinami.

* Pokud jste Slehali vaje¢né bilky, nerezovou misu a pouzitou Slehaci
metlu nejdrive oplachnéte studenou vodou. Pokud byste pouzili
horkou vodu, zbytky vajeénych bilkd by ztvrdly a jejich odstranéni by
bylo obtiznéjsi.

* Mixovaci nddobu snadno vycistite tak, Ze ji naplnite 0,5  €isté vody
s pridavkem nékolika kapek kuchyriského prostfedku na myti nadobi,
a poté mixér sestavite a uvedete do provozu na 10 az 15 sekund. Poté
robot vypneéte, odpojte od sitové zasuvky a po zastaveni rotujicich
€asti z néj demontujte sestavu mixovaci nadoby. Obsah mixovaci
nadoby vyprazdnéte a nddobu pak radné vyplachnéte Cistou vodou
a otfete dosucha. PouZijte kartacek s dlouhou rukojeti, abyste
odstranili pripadné zbytky potravin pod Eepelemi nozove jednotky.

* Zbytky masa a masové smési v otvorech mlecich diskd odstrarite
pomoci $pejle nebo jemného kartacku.

* Povycisténi otfete mleci disky a mleci nGz malgm mnozstvim
rostlinného oleje, ktery jste aplikovali na papirovou kuchyriskou
utérku. Tim prodlouZite jejich Zivotnost a zabranite pripadné korozi.

* Nastavec na plnéni stfivek vyplachnéte proudem teplé vody.

K odstranéni zbytk( masové smési uvniti nastavce mazete pouzit
Uzky kulaty kartacek. Vytrete dosucha nebo nechte dtkladné
uschnout.

* Zbytky tésta z otvorl ve tvoritku na cukrovi odstrarite pomoci
mekkého kartacku a proudu teplé vody.

SKLADOVANI

* Pred uskladnénim musi byt spotrebic a jeho prislusenstvi zcela
chladny, vypnuty a odpojeny od napdjeni, Cisty a suchy.

* Nerezovou misu vloZte do zakladny stojanu a do ni mdzete ulozit
nastavce. Multifunkéni hlavu sklopte do horizontalni polohy.
Kuchyrisky robot a vechno prislusenstvi uloZte na Cisté, suché misto
mimo dosah déti.

*  Pritlak mlgnku na maso slouzi k uloZeni prislusenstvi mlynku na
maso. Sejmete vrchni kryt pritlaku a vioZte prislusenstvi v tomto
poradi: kuzelovy uzavér, nastavec na plnéni strivek, nastavec na
vyrobu masovych kulicek kebbe, separator a mleci disky. Nasadte
kryt.

Upozornéni:

Uskladnény kuchyrisky robot nevystavujte
extréemnim teplotam, pfimému slunecnimu zaren!,
nadmérné vlhkosti a neumistujte jej do nadmeérne
prasného prostredi. Na uskladnény robot nic

nepokladejte.
TECHNICKE UDAJE
Kuchyiiskg robot
Jmenovity rozsah napéti. 220-240V~
Jmenovity kmitoget 50-60Hz
Jmenovity prikon 1500 W
Objem nerezové nadoby 551
Objem druhé nerezové nadoby 401
Objem sklenéné mixovaci nadoby 151
Hlugnost. 85 dB(A)
Véaha
Napajeni 3x1,5V baterie typu AAA
Vazivost (maximalni nosnost) S5kg/1lb
Presnost vazeni 1g9/010z
Volba jednotek g/lb:oz
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Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotrebice je 85 dB(A), coZ
predstavuje hladinu A akustického vgkonu vzhledem k referencnimu
akustickému vgkonu 1 pW.

Timto SENCOR prohlasuje, Ze typ radiového zafizeni STM 7651WS je
v souladu se smérnici 2014/53/EU. Uplné znéni EU prohld3eni o shodé
je k dispozici na této internetové adrese www.sencor.eu.

Hodnoty uvedené podle nafizeni Komise EU 2023/826

Vypnutg stav
Spolfeba energie ve vypnutém 05w
stavu
Po pripojeni k napajecimu
zdroji: Zafizeni se automaticky
prepne do vypnutého stavu po
Doba, po niz zafizeni automaticky 18 minutach necinnosti.
dosahne vypnutého stavu Po jednom cyklu provozu:

Zafizeni se automaticky
prepne do vypnutého stavu po
10 minutdch necinnosti.

Pohotovostni reZim

Spotreba energie v pohotovostnim

o w
rezimu
Doba, po niz zafizeni automaticky .
. . o min
dosahne pohotovostniho rezimu
Pohotovostni reZim pri pfipojeni na sit (Wi-Fi)
Spotfeba energie v pohotovostnim w

rezimu pfi pripojeni na sit

Doba, po niz zafizeni automaticky
dosahne pohotovostniho rezimu min
pfi pripojeni na sit

POKYNY A INFORMACE O NAKLADAN{
S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy materidl odlozte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Pouzité elektricke a elektronicke vyrobky nesmi byt pfidany do bézného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnove a recyklaci predejte
tyto vyrobky na uréend sbérna mista. Alternativné v néktergch zemich
Evropskeé unie nebo jingch evropskych zemich mdzete vratit své vyrobky
mistnimu prodejci pri koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou
likvidaci tohoto produktu pomuZete zachovat cenné prirodni zdroje

a napomahate prevenci potencidlnich negativnich dopadU na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace
odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista. Pri nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt
v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronickd zafizeni, vyzadejte si
potfebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat jinde, vyzadejte si potebné informace
0 sprdvném zpUsobu likvidace od mistnich Gfadd nebo od svého prodejce.

LIKVIDACE POUZITYCH BATERIi

Baterie obsahuji latky Skodlivé pro Zivotni prostiedi, a proto nepatfi do
bézného komunalniho odpadu. Pouzité baterie odevzdejte k fadné
likvidaci na mistech ur¢enych k jejich zpétnému odbéru.

Zmeény textu a technickych parametrd vyhrazeny.
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