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Vazeny zakazniku
Blahoprejeme vam k ndkupu. Nase produkty se vyjimecné snadno pouzivaji a jsou mimoradné efektivni. Po
precteni navodu k obsluze bude obsluha trouby jednoducha.

Pted zabalenim a odeslanim od vyrobce byla trouba peclivé zkontrolovéna z hlediska bezpec¢nosti a
funkénosti. Tyto pokyny byly sestaveny tak, aby vdam pomohly naucit se zachazet se spotfebi¢em. Proto si je
pfed prvnim pouzitim spotfebice pozorné prectéte, abyste predesli moznym nehodam.

Néavod k obsluze si uschovejte a uschovejte jej na bezpe¢ném misté, abyste do néj mohli kdykoli nahlédnout.
Je tfeba dUsledné dodrzovat pokyny v navodu, abyste pfedesli moznym nehodam.

lkona

Typ

Vyznam

VAROVANI

Nebezpeci zranéni nebo smrti

NEBEZPECi ZASAZENI ELEKTRICKYM

Riziko nebezpecného napéti

A

A PROUDEM

A POZAR Varovani; Riziko pozéaru / Hoflavé materialy
A UPOZORNENI Riziko Urazu nebo poskozeni majetku
@ DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému

Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si zakoupil vyrobek znacky PHILCO. Aby mohl vas spotiebic slouzit dobre, prectéte si

vsechny pokyny uvedené v tomto navodu k obsluze.
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1. BEZPECNOSTNi POKYNY

- Pfed pouzitim spotfebice si pozorné prectéte vsechny pokyny a v
pfipadé potreby je uschovejte na vhodném misté.

« Tento navod byl pfipraven pro vice nez jeden model, a proto vas
spotiebi¢ nemusi obsahovat nékteré z funkci, které jsou v ném
popsany. Z tohoto dlivodu je dllezité pfi cteni tohoto ndvodu k
obsluze vénovat zvlastni pozornost vsem obrazkim.

1.1 VSeobecné bezpecnostni pokyny

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotfebice
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

- Déti si se spotfebicem nesméji hrat.

. Ci$téni a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

- Pokud je privodni kabel poskozen, jeho vymeénu svérte
odbornému servisnimu stiedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpeclné situace. Spotiebic s poskozenym pfivodnim kabelem
je zakazano pouzivat.

- Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotrebice a jeho
privodu.

« Nepouzivejte spotrebic s externim ¢asovacem nebo samostatnym
systémem dalkového ovladace.

« V pribéhu pouzivani se spotrebic zahfiva. Davejte pozor, abyste
se nedotkli topnych prvkl uvnitf trouby.

CZ-2
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« Na cisténi skla dvifek a jinych povrchl nepouzivejte drsné Cistici
prostiedky ani draténky. Mohly by poskrabat povrchy, coz muze
mit za nasledek rozbiti skla dvifek nebo poskozeni povrch.

« Na cisténi spotiebice nepouzivejte parni Cistice.

/N\ & VAROVANI: Abyste predesli moznému Urazu elektrickym

proudem, pred vymeénou zarovky osvétleni trouby se ujistéte, zda

je spotiebic vypnuty.

- VAs spotiebic je vyroben v souladu se viemi platnymi mistnimi a
mezinarodnimi normami a predpisy.

- Udrzbafské a opravarenské prace by méli provadét pouze
autorizovani servisni technici. Instalaci a opravy provadéné
neopravnénymi techniky mohou predstavovat nebezpeci.

V zadném pripadé neménite ani neupravujte technické parametry
spotiebice. Nevhodné ochranné kryty trouby mohou zpUsobit
nehodu.

- Pfed pfipojenim spotiebice se ujistéte, zda se shoduji podminky
v mistni distribucni siti (druh plynu a tlak plynu nebo elektrické
napéti a frekvence) a technické parametry spotrebice. Technické
parametry spotfebice jsou uvedeny na stitku.

/\ UPOZORNENI: Tento spottebi¢ je uréen pouze k ptipravé

potravin a je urcen vyhradné pro pouziti v domacnosti. Nesmi byt

pouzivan k jinému ucelu, ani na zadné jiné pouziti, napfiklad pro
pouziti mimo domacnosti, pro pouziti v komerénim prostredi nebo
na vytapeéni mistnosti.
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« Na zvedani a pfemistovani spotiebice nepouzivejte rukojet dvifek
trouby.

« Na zajisténi vasi bezpecnosti byla pfijata vsechna mozna
opatreni. Protoze sklo dvifek mUze prasknout, pfi jeho Cisténi je
tfeba postupovat opatrné, abyste jej neposkrabali. Vyvarujte se
uderim nebo ndarazu na sklo pomoci pfislusenstvi.

- Ujistéte se, zda se napajeci kabel béhem instalace nezachytil
nebo neposkodil. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi
ho vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpeci.

« Nedovolte détem lézt na dvirka trouby, ani si na né sedat béhem
jejich otevreni.

1.2 Varovani tykajici se instalace

« Nepouzivejte spotrebic predtim, nez je zcela nainstalovan.

- Spotiebi¢ musi byt nainstalovan autorizovanym technikem.

« Vyrobce neodpovida za zadné Skody, které by mohly byt
zpUsobeny nespravnym umisténim a instalaci neopravnénymi
osobami.

- Pfi vybaleni spotiebice se ujistéte, zda nebyl v pribéhu piepravy
poskozen. V pfipadé jakékoliv poruchy spotfebi¢ nepouzivejte a
okamzité kontaktujte kvalifikovaného servisniho zastupce.

« Chrante sv(j spotfebic pfed vnéjsimi vlivy. nevystavuijte jej
pUsobeni slunce, desté, snéhu, prachu ¢ nadmérné vihkosti.

« VSechny materialy (napf. skfiriky) kolem spotfebice musi byt
schopné odolat minimalni teploté 100 °C.

- Spotiebi¢ nesmi byt nainstalovan za dekorativnimi dvirky, aby
nedochazelo k pfehfati.
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1.3V pribéhu pouzivani

« Pfi prvnim pouziti trouby mizete zaznamenat mirny zapach. Je to
zcela normalni a je to zplsobeno izolacnimi materialy na topnych
prvcich. Doporucujeme vam, abyste pfed prvnim pouzitim,
nechali prazdnou troubu nastavenou na maximalni teplotu v
trvani 45 minut. Ujistéte se, zda prostredi, ve kterém je spotiebic
nainstalovan, je dobre vétrané.

- Budte opatrni pfi otevirani dvifek trouby v priibéhu nebo po
peceni. Horka para z trouby muZze zpUsobit popaleniny.

« V pribéhu provozu spotfebice nedavejte do néj ani do jeho
blizkosti hoflavé ani vybusné materialy.

« Na vyjimani a vkladani pokrmu do trouby vzdy pouzivejte
kuchyriské rukavice.

« Za zadnych okolnosti nesmi byt trouba potazena hlinikovou folii,
protoze by mohlo dojit k jejimu prehfati.

« V priibéhu peceni neumistujte nadobi nebo pecici plechy
pfimo na dno trouby. Dno trouby je velmi horké a muze dojit k
poskozeni produktu.

O A\ V prabéhu peceni tuhych nebo tekutych oleji nenechavejte

troubu bez dozoru. Pfi extrémnim zahrati by se mohly vznitit. Nikdy

nelijte vodu do ohné zplsobeného olejem, ale vypnéte troubu a

zakryjte panev vikem nebo protipozarni pfikryvkou.

« Pokud nebudete spotiebi¢ pouzivat delsi dobu, vypnéte hlavni
vypinac.

- Zajistéte, aby byly otocné ovladace spotiebice vzdy v poloze, 0"
(zastaveni), kdyz je nepouzivate.

- Kdyz jsou dvirka trouby oteviena, nic na né neumistujte. Mohlo
by dojit k poskozeni dvirek trouby.

« Na spotiebic ani na jeho rukojet nevéste ruc¢niky, utérky ani ¢asti
obleceni.
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1.4V prubéhu cisténi a udrzby

- Pfed jakymkoli ¢isténim nebo udrzbou se ujistéte, zda je vas
spotrebic vypnuty.

- Pfi CiSténi ovladaciho panelu nesundavejte ovladaci prvky.

« Z dlvodu zachovani Ucinnosti a bezpecnosti vaseho spotiebice,
doporucujeme, abyste vzdy pouzivali origindlni nahradni dily a v
pripadé potreby zavolali zaméstnance autorizovaného servisniho
strediska.

Prohlaseni o shodé CE
Prohlasujeme, Ze nase vyrobky spliuji pfislusné
c € evropské smérnice, rozhodnuti a nafizeni a pozadavky
uvedené ve stanovenych normach.
Tento spotrebic byl navrzen pro pouziti vyhradné pfi domacim
vareni. Jakékoliv jiné pouZziti (jako je napfiklad vytapéni mistnosti)

je nevhodné a nebezpecné.

@ Tento névod k obsluze plati pro nékolik modeld. Mizete si
vSimnout rozdild mezi témito pokyny a vasim modelem.
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Likvidace starého spotrebice

Tento symbol na vyrobku nebo jeho obalu znamena, ze
tento vyrobek nepatfi do domaciho odpadu. Namisto
toho by se mél odevzdat na pfislusné sbérné misto pro
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit moznym
negativnim dopaddm na zivotni prostredi a lidské zdravi, které byt
mohly byt zplsobeny nespravnym zachazenim pfi likvidaci tohoto
vyrobku.

Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku ziskate na
mistnim uradé, od spolecnosti na likvidaci domovniho odpadu,
nebo od prodejce, od kterého jste tento vyrobek zakoupili.

Technické udaje

Jmenovité napéti AC220-240V,50 Hz
Celkovy vykon 3150 W

Horni topné téleso 850 W

Girl 1100 W

Dolni topné téleso 1150 W
Kruhové téleso 1600 W
Deklarovany vykon v pohotovostnim rezimu: W 0,7203 W
Ventildtor

Ccz-7
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2. POPIS SPOTREBICE

1. Ovladaci panel
2. Rukojet dvitek trouby
3. Dvirka trouby

CZ-8
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3.INSTALACE

3.1 Instalace trouby

+  Kuchynska linka by méla byt sucha a méla by mit icinné vétrani podle stavajicich technickych ustanoveni.

- Hlavni napdjeci kabel za troubou musi byt umistén tak, aby se nedotykal zadniho panelu trouby z divodu
tepla, které vznikd béhem provozu.

« Jednd se o vestavnou troubu, coz znamena, ze jeji zadni sténu a jednu bo¢ni sténu Ize umistit k vysokému
kusu ndbytku nebo ke sténé. Povrchovéa Uprava nebo dyha pouzitd na montovaném nabytku musi byt
aplikovéna tepelné odolnym lepidlem (100 °C), ¢imz se zabrani povrchové deformaci nebo oddéleni natéru.
Nejste-li si jisti tepelnou odolnosti vaseho ndbytku, méli byste kolem trouby nechat pfiblizné 2 cm volného
prostoru. Sténa za troubou by méla byt odolnd vici vysokym teplotam. Béhem provozu se jeho zadni strana
mUze zahfat az o cca 50 °C nad okolni teplotu.

« Vytvofte otvor o rozmérech uvedenych ve schématu pro troubu, kterd se md namontovat.

»  Spotiebi¢ musi byt uzemnén.

+ Vlozte troubu zcela do otvoru, aniz by Ctyfi Srouby na mistech zndzornénych na obrazku vypadly.

—
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3.2 Elektrické pripojeni

VAROVANI: Viechny elektrické prace musi provadét vhodné kvalifikovany a autorizovany elektrikaf.
Nemély by se provadét zddné zmény nebo zamérné zmény v privodu elektrické energie.
Pfed pokusem o pfipojeni zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku odpovida skute¢nému
napéti v elektrické siti.
Uzemnovacivodi¢ by mél bytinstalovan tak, aby byl vytazen jako posledniv pfipadé selhani bezpecnostniho
odleh¢ovaciho zafizeni napajeciho kabelu.
Napdjeci kabel za troubou musi byt umistén tak, aby se nedotykal zadniho panelu trouby z diivodu tepla,
které vznika priibéhu provozu.
Pouzivejte prostiedky k odpojeni od napdjeci sité s oddélenim kontaktll ve vsech poélech, které poskytuji
Uplné odpojeni pod prepétim pevného vedeni v souladu s pravidly zapojeni.

Pfripojeni (autorizovany elektrikar)

Pomoci Sroubovaku otevrete kryt konektoru na zadni strané spotiebice. Uvolnéte dva pojistky umisténé na
obou strandch spodni ¢asti konektoru.

Napajeci kabel musi byt veden pres odpojovaci bezpecnostni zafizeni, které chrani napdjeci kabel pred
odpojenim.

Pevné utdhnéte odpojovaci zafizeni a zavrete kryt konektoru.

220-240V 50Hz

18 2

N®®L
J X
@
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Barevné znaceni

Vodice v napajecim kabelu jsou zabarveny v souladu s ndsledujicim znac¢enim:

L = LIVE (Faze), barevné hnédé nebo cerné.
N = NEUTRAL (Nulak), barevné modré nebo bilé.
Pozor na spravné N - pfipojenil

@ EARTH (Uzemnéni) = Zabarveno zelené nebo Zlutozelené.

@ Poznamka: Plati pouze pro modely rozvodnych skiinék.

Copyright © 2024, Fast CR, a.s.
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4. PROVOZ SPOTREBICE

4.1 Pired prvnim pouzitim spotrebice

»  Odstrante obalové materidly, vycistéte vnitiek trouby.

+  Vyjméte a umyjte pfislusenstvi trouby teplou vodou s trochou saponatu.

«  Zapnéte vétrani v mistnosti nebo oteviete okno.
«  Troubu vyhiejte (na teplotu 250 °C, pfiblizné 30 min.), odstranite tak skvrny a dikladné ji vycistite.

A UPOZORNENI: Pfi prvnim zahfivani trouby je normalni, ze z ni vychazi kouf a neobvykly zépach. Tento
jev zmizi pfiblizné o 30 minut pozdéji.

4.2 Elektronické ovladaci prvky

Zobrazeni  Zobrazenicasu/  Zobrazeni
funkci teploty funkci

L R ai—— X
T, o

o 'ID%AQ@ |

Onell@g@mn |

Tla¢itka ~ Oto¢ny ovlada¢  Tlacitka

volice kédovéni volice
(D Tlacitko ZAP/VYP
@ Détska pojistka
-Q- Osvétleni trouby
@ Nastaveni hodin
&3_ Nastaveni teploty
|9| Doba peceni v poloautomatickém rezimu
%l Cas konce peceni v automatickém rezimu
Dl | Tlacitko start/pauza
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4.3 Zpusob obsluhy trouby

1. Prvni zapnuti: KdyZ troubu poprvé zapnete, piejde do pohotovostniho rezimu. Displej se na 1 sekundu plné
rozsviti, zazni zvukovy signdl a zobrazi se vychozi ¢as ,12:00”, ktery bude blikat.

2. Nastaveni ¢asu: Cas Ize nastavit pomoci oto¢ného ovladace. Po nastaveni potvrdte klepnutim na ovlada¢ nebo
vyckejte 5 sekund, kdy se nastaveni automaticky ulozi.

3. Zapnuti trouby: V pohotovostnim rezimu stisknéte a podrzte tlacitko napajeni po dobu 2 sekund. Po zapnuti bude
automaticky vybrana prvni funkce a na displeji se zobrazi vychozi teplota a cas.

4. Vybér funkce a spusténi: Po vybéru funkce trouby nastavte pozadovanou teplotu a pracovni dobu. Jednim
stisknutim tlacitka || spustite zvoleny program.

A UPOZORNENI:

1. Hodiny Ize nastavit pouze v pohotovostnim rezimu. Chcete-li nastavit ¢as, klepnéte na tlacitko Nastaveni
hodin ®

2. Oto¢nym ovladacem Ize nastavit ¢as, po dokonceni nastaveni. Klepnéte na potvrzeni oto¢ného ovladace
nebo automaticky potvrdte 5 sekund.

4.4 Poloautomaticky provoz

1. Nastaveni poloautomatického rezimu: Kliknutim na tlacitko Nastaveni hodin ® nebo na oto¢ny
ovladac zvolte nastaveni provozniho ¢asu, rozsviti se ikonal-| . Oto¢nym ovlada¢em nastavte provozni
dobu. Po dokon¢eninastaveni kliknéte na otoc¢ny ovlada¢, abyste vstoupili do dal$iho nastaveni a
nebo kliknéte na tlacitko||pro piimé spusténi.

2. Po spusténi trouby zacne ¢asovac odpocitavat zbyvajici ¢as peceni na displeji.

Kdyz zbyva 1 minuta, ikona délky trvani zacne blikat a rozhrani na displeji zobrazi zbyvajici ¢as.

4. Pfi ukonceni odpocitavani zazni nepretrzity akusticky signal v trvani 120 sek. Zvukovy s ignal mize byt
zastaven stisknutim libovolného tlacitka jinak se automaticky vypne po 120 sekundéch.

w

A UPOZORNENI:

1. Po aktivaci funkce nastaveni doby provozu, Ize zrusit nepretrzitou provozni dobu, nastavenim ¢asu na
,0:00" (Po zruseni ¢asu peceni bude probihat funkce podle maximalniho provozniho c¢asu).

2. Po 10 minutach necinnosti po pfipravé pokrmu se trouba automaticky vrati do pohotovostniho rezimu.

4.5 Automaticky provoz

1. Nastaveni automatického rezimu:
Po nastaveni doby provozu stisknéte otocny ovladac pro nastaveni koncového casu. Ptislusnd ikona
zaéne blikat. -|
Oto¢nym ovladacem nastavte pozadovany ¢as ukonceni provozu.
Po dokonceni nastaveni stisknéte oto¢ny ovladac pro potvrzeni a pfechod k dalsimu nastaveni, nebo
stisknéte tla¢itko ,Start” D|| pro okamzité potvrzeni.

2. Funkce automatického rezimu:
Po nastaveni trouby do pIné automatického rezimu zobrazi rozhrani hodin ¢as ukonceni provozu.
Trouba se automaticky zapne ve stanoveny ¢as podle zadané doby provozu (stejny princip jako u
poloautomatického rezimu).

Priklad:Pokud je aktualni ¢as 12:00 a doba provozu je nastavena na 30 minut, zatimco cas
ukonceni je 14:00, trouba se automaticky zapne v 13:30 a bude pracovat po dobu 30 minut. Na
displeji se zobrazi ¢as ukonceni 14:00 a ikona c¢asu bude svitit.

CzZ-13

Copyright © 2024, Fast CR, a.s. Revize 11/2024



A UPOZORNENI:
. Cas ukonéeni pe¢eni = aktualni ¢as + ¢as peceni + &as cekani.

4.6 Nastaveni teploty a casu

1. Nastaveni teploty pred spusténim: Po vybéru programu vareni se na displeji zobrazi vychozi teplota.
Stisknéte tlacitko ,Teplota” {§— modul zobrazeni teploty za¢ne blikat. Pomoci oto¢ného ovladace nastavte
pozadovanou teplotu. Po nastaveni stisknéte ovlada¢ nebo tla¢itko ,Start”D|| pro potvrzeni a spusténi.
Vase trouba je vybavena pokrocilym systémem TrueTemperature, ktery na displeji zobrazuje skutec¢nou
teplotu uvnitf trouby, nikoli pouze nastavenou hodnotu. Béhem peceni tak m(izete sledovat redlnou
teplotu, ktera se pfi otevieni dvifek nebo vlozeni mrazeného pokrmu mUze docasné, ale vyrazné snizit.
Tento skutecny udaj na displeji vSak nijak neovliviuje vami zvolenou cilovou teplotu piipravy. BEhem
nékolika minut se teplota opét zvysi na pozadovanou hodnotu, coz mUzete pozorovat pfimo na displeji.

2. Nastaveni ¢asu pred spusténim: Postupnym stisknutim tlac¢itka ,Cas” @ prepinejte mezi nastavenim
délky vareni a koncovym ¢asem. Displej zobrazi vychozi ¢as a za¢ne blikat. Pomoci oto¢ného ovladace
nastavte pozadovanou délku vafeni. Po dokonéeni nastaveni stisknéte tla¢itko ,Start” || a trouba za¢ne
pracovat podle novych parametra.

3. Zména teploty a casu béhem provozu: Pokud chcete béhem provozu zménit teplotu nebo ¢as, nejprve
stisknéte tlacitko ,Pauza” Dll. Poté muzete nastavit ¢as a teplotu podle vy3e uvedenych krokd.

Po dokonéeni nastaveni stisknéte tla¢itko ,Start” D|| pro potvrzeni a pokracovani v provozu podle novych
parametrd.

4.7 Nastaveni budiku

1. Aktivace budiku: Stisknutim tla¢itka ,Casu” @ aktivujte nastaveni budiku - ikona budiku Q se rozsviti.
Pomoci oto¢ného ovladace nastavte pozadovany ¢as. Po spusténi funkce vareni zacne budik
odpocitavat nastaveny cas.

2. Upozornéni na vyprseni ¢asu: Po dosazeni nastaveného ¢asu zazni bzuc¢ak po dobu 90 sekund.

Pro vypnuti zvuku stisknéte libovolné tlacitko, nebo pockejte, dokud se zvuk automaticky nevypne po
90 sekundach. Po vypnuti se ikona budiku zhasne.

3. Zruseni budiku: Pokud chcete budik zrusit, nastavte jeho cas na ,0:00”. Tim dojde k deaktivaci funkce

budiku.

4.8 Osvétleni trouby

1. Osvétleni trouby |ze zapnout/vypnout tlacitkem osvétleni trouby-0- pokud je trouba zapnuta.
2. Po vybéru funkce a spusténi trouby se osvétleni automaticky zapne.
3. Osvétleni se automaticky vypne po 1 minuté provozu trouby.

4.9 Détska pojistka

1. Stisknéte a podrzte tlagitko @ v trvani 3 sekund,zazni zvukovy signal, ktery potvrdi aktivaci.

2. Po aktivaci budou viechna tlac¢itka kromé tlacitka napajeni a tlacitka osvétleni trouby nefunk¢ni. Aktivace
nebo zruseni détské pojistky neovlivni aktualné bézici funkce trouby.

3. Stisknutim a podrzenim tla¢itka @ v trvani 3 sekund zrusite funkci détského zamku a obnovite stav pfed
détskym zamkem. Kdyz je tlacitko uzaméeni v neplatném stavu, zazni zvukovy signal.
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4.10 Funkce automatického vypnuti

Kazdy rezim ma stanovenou maximalni dobu provozu, funkce automatického vypnuti jsou uvedena v
nasledujici tabulce:

Teplota Provozni ¢asy
35-120°C 24 hod.
121-200°C 6 hod.
201-250°C 4 hod.

Pokud je nastavena doba peceni, ma prednost pred funkci automatického vypnuti. Trouba se nevypne
automaticky, dokud nedosdhne nastavené doby peceni, i kdyz by vychozi ¢as automatického vypnuti byl
kratsi.

4.11 Funkce trouby

Spodni a horni ohiev

Tato funkce vyuzivéa horni a spodni topna télesa, ¢imz vytvari pfirozenou konvekéni troubu.

Spodni ohiev

Program ohfevu trouby vyuziva teplo jen ze spodniho topného télesa.

A4

Super gril

Tato funkce vyzafuje teplo z grilovaciho télesa a télesa horniho ohfevu. Tato funkce umozriuje vyssi teplotu v
horni ¢asti varné plochy, coz je idealni pro grilovani velkych porci.

@ Poznamka: Pro tuto funkci nelze nastavit ¢as ukonceni.

@ Horkovzdusny ohiev

Tato funkce umoznuje ohiev trouby pomoci nucené cirkulace vzduchu, kterou zajistuje ventildtor s
kruhovym topnym télesem. Diky tomu dochdzi k rovhomérnému rozvodu tepla kolem pokrmu, coz zajistuje
rovnomérné propeceni.

¢L | Troubas ventilatorem

Tato funkce vyuziva horni a spodni topné téleso spolu s ventilatorem, ¢imz zajistuje rovhomérné rozlozeni
tepla po celé troubé a vytvafi stejnou teplotu ve viech ¢astech.

U této funkce muzete pouzit "Peceni s podporou pary". Pro podrobné informace si prectéte kapitolu 4.12.
"Peceni s podporou pary”.
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cL | Ventilator se spodnim ohievem

Tento program vyuziva spodni ohtev a funkci ventilatoru. To je ideélni pro
urcité druhy peciva a pokrmy z jednoho hrnce.

U této funkce muzete pouzit "Peceni s podporou pary". Pro podrobné
informace si prectéte kapitolu 4.12. "Peceni s podporou pary"”.

AV

Gril

Tuto funkci grilu pouzijte ke grilovani malého mnozstvi pokrmu.

@ Poznamka: Pro tuto funkci nelze nastavit ¢as ukonceni.

é Kynuti

Tato funkce aktivuje rezim kynuti, pfi kterém je zapnuty ventilator a zadni topné téleso.

@ Poznamka: Pokud teplota piekro¢i stanovenou maximalni teplotu pro tuto funkci, funkci nelze spustit.

A= - -4
L | Grilshorkym vzduchem

Tato funkce vyuziva ventilator k cirkulaci tepla z grilovaciho télesa kolem pokrmu.

@ Poznamka: Pro tuto funkci nelze nastavit ¢as ukonceni.

tnl
7\ Udrzovaniv teple
—

Ventildtor a zadni topné téleso trouby pracuji na udrzeni stalé teploty pokrmu v troubé.

(, g ,) Rozmrazovani

Tato funkce trouby vyuziva ventilator a zadni topné téleso k cirkulaci vzduchu uvnitt trouby, ¢imz urychluje
pfirozeny proces rozmrazovani.

Pizza

Tato funkce je idealni pro peceni pizzy, protoze krasné do kiupava upece spodni ¢ast tésta, aniz by prevafila
raj¢atovou omécku.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd predehfejte pizza kamen alespon 1 hodinu a pecte na prvni nebo druhé
urovni trouby. Pizza kdmen neni soucasti baleni.

. Prislusenstvi / Uroven o Cas peceni v
Pizza Typ nadobi plechu | TeplotaveC | o
. . Tenky zaklad Kovovy rost 2 200 15-20
Mrazena _— T
Hruby zéklad Kovovy rost 2 200 20-25
Tenky zaklad Plech na peceni 2 200 10-15
L. Tenky zaklad Plech na pizzu 2 200 8-12
Domaci — —
Hruby zdklad Plech na peceni 2 200 15-20
Hruby zaklad Plech na pizzu 2 200 15-20
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O poLezime:
Kromé nastaveni na 310 °C, pokud v rezimu Pizza nenastavite dobu peceni, trouba bude pracovat
nepretrzité, dokud ji ru¢né nevypnete. Doporucuje se pravidelné kontrolovat stav jidla, aby nedoslo k
jeho prepeceni. Nastaveni 310 °C je idealni pro domaci pizzu s tenkou kdrkou. Vlozte plech nebo pizza
kdmen do trouby k predehftéati. Jakmile trouba doséhne nastavené teploty, zazni zvukovy signél. Poté
polozte pizzu na pfedehfatou nddobu a vyuzijte vysokou teplotu uvnitf trouby i nddoby pro rychlé
upeceni, které obvykle trva asi 5 minut. Celkova doba peceni pfi tomto nastaveni je 30 minut a nelze ji
zmeénit.

@ Suseni horkym vzduchem

V tomto rezimu je zapnuty zadni ohfev i ventilator.

Doporucena teplota suseni horkym vzduchem je 60 - 100 °C.
Doporucujeme pouzivat dérovany rost (Air Fry) * soucasti baleni u
vybranych modeld.

@ Poznamka: Pouziti teploty nad 100 °C rychle zplsobi selhdni procesu suseniv dasledku prepeceni.

Menu Pfiprava pifed susenim| Teplota Cas Uroven plechu
Zelné listy Uvareni 70°C 1 hod. 30 min. 3
Dlouhé fazole Uvareni 55°C 3 hod. 3
Elrztnl?i)gfdkyd] Uvareni v pare 55°C 13 hod., otocit po 2 hod. 3
Platky manga / 70°C 8 hod., otocit po 4 hod. 3
Platky bananu Namoceni ve slané vodé 55°C 7 hod., otocit po 2 hod. 3
Platky citronu / 55°C 15 hod., otocit po 2 hod. 3
Platky jablek Namoceni ve slané vodé 55°C 8 hod., otocit po 2 hod. 3
Syrové veprové libové / 55°C 7 hod., otocit po 2 hod. 3
Syrova kureci prsa / 70°C 5 hod., otocit po 1 hod. 3
Krevety s krunyfem Uvareni 70°C 6 hod., otocit po 2 hod. 3
Susené hovézi Uvareni a marinovani 90 °C 2 hod. 3

Uvedené pecici rady jsou pfiblizné a Ize je upravit na zakladé vasich predchozich zkusenosti a preferenci suseni.

000

000 Cisténi prostrednictvim pary (Steam Clean)

Pred spusténim funkce Steam Clean odstrante co nejvice necistot ru¢né a vyjméte veskeré pfislusenstvi a
vodici listy, abyste mohli vycistit bo¢ni stény trouby. Tato funkce podporuje cisténi vnitiniho prostoru trouby
pomoci pary. Pro dosazeni nejlepsich vysledk doporucujeme spustit funkci, kdyz je trouba studena. Uvedena
doba trvani se vztahuje pouze na provoz funkce a nezahrnuje ¢as potiebny k naslednému ru¢nimu cisténi.

1. Nalijte 400 ml vody na dno trouby.

2. Zvolte funkci ¢isténi prostiednictvim vody e .
3. Stisknutim tlacitka D|| spustte funkci.

4. Po dokonceni programu zazni zvukovy signdl.
5. Po volbé funkce otfete vnitini povrch spotiebice jemnou houbou na osetfeni povrchu.
K

cisténi vnitiniho prostoru miizete pouzit teplou vodu nebo saponaty na trouby.
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Po vycisténi nechte dvitka trouby oteviend pfiblizné 1 hodinu. Pockejte, dokud spotiebi¢ nevyschne. K
urychleni suseni mlzete spotiebi¢ zahfat horkym vzduchem na teplotu 150 °C v trvani pfiblizné 15 minut.
Maximalniho tGcinku cistici funkce dosdhnete, pokud spotiebic vycistite manualné ihned po skonceni funkce.

A varovini:

- Neotvirejte dvirka trouby, kdyZ trouba vytvéii péru, abyste predesli riziku popaleni.

«  Pfi otevirani dvifek trouby po ukonceni programu dévejte pozor na horkou paru, abyste predesli riziku
popaleni.

« Knaplnéni zasobniku vzdy pouzivejte Cistou pitnou vodu. K pInéni nepouzivejte zadné jiné tekutiny.

+  Kdyz cistite povrch vnitiniho prostoru houbou, noste na ochranu rukou tepelné izolujici rukavice.

« Po pouziti vycistéte zbyvajici vodu ve vnitfnim prostoru, abyste predesli riziku mikrobidlniho nebezpeci.

@ Horkovzdusné fritovani (Air Fry)

Funkce Air Fry vyuziva horni a spodni ohtev, gril spolu se zadnim ventildtorem pro rychlé a rovhomérné
fritovani. Tato funkce je idedlni pro piipravu pokrm( bez smazeni, zajistuje kfupavy povrch a Stavnaty vnitiek
bez pouziti velkého mnozstvi oleje.

Menu Teplota Cas Uroven plechu
Kufeci nugetky 200 °C 20-25 min. 3
Kureci kidélka 200 °C 18-23 min. 3
Rybi filé 180 °C 23-27 min. 3
Hranolky 200 °C 17-20 min. 4
Cibulové krouzky 200 °C 15-18 min. 4

Uvedené rady na peceni jsou piiblizné a Ize je upravit na zakladé vasich predchozich zkusenosti a preferenci
vareni.

Automatické menu

Pro lepsi zaZitek z peceni existuje nékolik program pro recepty, které si mizete vybrat.

1. Pomoci O zvolte a na displeji se zobrazi P1, stisknéte O, P1 zacne blikat, otdcenim ovladace prepnéte
menu.

2. Vtroubé je nastaveno 7 receptll, pomoci O muzete zvolit P1~P7.

Prohlédnéte si nize uvedenou tabulku, pomoci O zvolte pozadovany recept.

4. Stisknutim O nebo & zobrazite doporu¢enou teplotu a miZete ji upravit.
Stisknutim O nebo O zobrazite doporuceny ¢as a mizete jej upravit.

5. Stisknutim tlacitka D|| spustite predehfivani.

Po dosazeni teplot tfikrat zazni akusticky signal, jako vyzva k vloZeni potravin.

7. Stisknutim tlacitka D|| spustite peceni.

w

o

Menu Automatické menu Teplota Cas Mnozstvi potravin

P1 Sifonovy dort 160 °C 35 min. 500 g

P2 Maly kolacek 160 °C 18 min. 20 kust
P3 Vajecny kolac 190 °C 21 min. 12 kust
P4 Cookies 190 °C 9 min. 20 kust
P5 Kufeci nugetky 200 °C 17 min. 20 kust
P6 Kureci kiidélka 200 °C 18 min., otocit po 6 min. 12009
P7 Zebirka 200°C 19 min. 6709

Cas uvedeny v tabulce je pouze orienta¢ni
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4.12 Peceni s podporou pary

PFi pouzivani rezimu peceni s podporou pary vlozte do studené trouby na prvni irover mélky plech. Nalijte do
néj maximalné 200 ml (2 dl) pitné vody. Na druhou Uroven umistéte pfipravovany pokrm a poté zapnéte
zvoleny program.

Dulezité: Do mélkého plechu neptidavejte vodu, kdyz je trouba horka. Vareni v pare je mozné pouze u funkci,
které jsou k tomu ucelu uvedeny v ndvodu.
Maximalni mnozstvi vody v plechu je 200 ml. Neprekracujte tuto hodnotu.

e P¥i otevieni dvifek mize z trouby unikat para. Otevirejte dvifka opatrné, abyste se neopaiili.
Po vafeni v pafe mlze v troubé zustat vihkost. Proto po dokonceni vafeni nechte vnitini prostor trouby
dobte oschnout, aby se zabranilo korozi.
Pro vafeni v pafe vzdy pouzivejte pitnou vodu.
Po ukonceni kazdého vareni v pare, pokud v plechu zlstane voda, plech vycistéte. Zbylou vodu v Zddném
piipadé znovu nepouzivejte pro dalsi vareni.

4.13 Umisténi plechi v troubé

Pro rosty a pecici plechy Ize pouzit 8 rGznych urovni (viz obrézek). Tyto Urovné jsou uvedeny v tabulkdch peceni na
konci ndvodu.
Urovné vzdy potitejte zdola nahoru.

*O )
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4.14Vyména zarovky v troubé

DULEZITE: Pied jakoukoli idrzbou musi byt spotiebi¢ odpojen od elektrické sité. Pokud byla trouba v
provozu, pred jakoukoli idrzbou nechte vnitini prostor trouby a topné ¢lanky Uplné vychladnout.
« Odsroubujte sklenény ochranny kryt. Po odstranéni krytu jej doporucujeme pred jeho nasazenim vycistit a
vysusit.
»  Opatrné vyjméte starou zarovku a vlozte novou zarovku vhodnou pro vysoké teploty (300 °C nebo 350 °C)
s nasledujicimi specifikacemi: 220 - 240V, 25 W, objimka G9.
- Vyménte ochranny kryt.

i
=

DULEZITE: K demontazi krytu svétla nikdy nepouzivejte $roubovéky ani jiné nastroje. Mohlo by dojit k
poskozeni smaltu trouby nebo drzaku svétla. Demontujte jej pouze ru¢né.

=)

DULEZITE: Nikdy nevyménujte zarovku holyma rukama, protoze kontaminace z prsty muze zpUsobit jeji
predcasné selhdni. Vzdy pouzivejte ¢isty hadfik nebo rukavice.

e O

Poznamka: Na vyménu zarovky se nevztahuje zaruka.

CZ-20

Copyright © 2024, Fast CR, a.s. Revize 11/2024



~ -

5. CISTENI A UDRZBA

5.1 Demontaz dvirek

Abyste ziskali snazsi pfistup do vnitiniho prostoru trouby pro tGcely ¢isténi a Udrzby, Ize dvitka demontovat.
Chcete-li dvitka demontovat, nejprve vyklopte ¢ast zavésu s pojistkou smérem nahoru. Jemné zaviete dvirka
pfiblizné do poloviny, zvednéte dvirka a vytadhnéte je smérem k sobé.

Pri vraceni dvitek na své misto postupujte podle téchto krokl v opacném poradi.

Pfi vyméné dvifek dbejte na to, aby zafez zavésu (viz obrazek) zapadl do Stérbiny zavésu v ramu
vnitiniho prostoru trouby. Po opétovné montdzi dvifek nezapomerite spustit bezpecnostni zapadku.

Pokud to neudélate, mize dojit k poskozeni zavésu pii zavirani dvirek. ‘

Vyklopeni pojistky zavést

2 =

Demontaz dvirek
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5.2 Demontaz vnitiniho sklenéného panelu

Demontujte oba kusy horniho rohu dvitek. Ty Ize demontovat stisknutim zapadek oznacenych Sipkou na obou
stranach dvitek a vysunutim roh(.

Mirné nadzvednéte okraj vnitfniho skla a poté jej vysurite ze spodnich svorek. Stfedni sklenény panel je pak
také mozno demontovat. Pfi vraceni skla do své polohy postupujte podle téchto krokl v opacném poradi.

Demontaz vnitiniho sklenéného panelu
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6. ODSTRANENI MOZNYCH PROBLEMU

Pokud dojde k poruse, zavadé nebo jiné chybé, v oblasti zobrazeni ¢asu se zobrazi nékteré chybové kody.
Vyznamy jsou nasledujici:

ZOBRAZENI CHYBA MOZNA PRICINA

Ridici jednotka zjisti, Ze neni k dispozici
EO1 Zadné teplotni ¢idlo/pFeruseny obvod. ¢idlo teploty, trouba pfestane hfat.
Teplota je nizsi nez-10 °C.

Byl zaznamendn zkrat snimace a trouba

E02 Zkrat teplotniho cidla prestane hFat,

@ DULEZITE: Viechny opravy musi provadét autorizované servisni stiedisko.
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7. PECENIi V TROUBE

7.1 Peceni peciva
K dosazeni nejlepsich vysledkl pouzijte funkci konvencni trouby nebo horkovzdusného peceni.

Poznamka: Rady tykajici se peceni uvedené v nasledujicich tabulkach jsou pfiblizné a Ize je upravit na
zakladé vasich predchozich zkusenosti a preferenci pfi peceni.
Pokud poZadovany typ kola¢e neni uveden, pouZzijte ten, ktery je mu nejvice podobny.

Konven¢ni trouba

« Pfirozend konvekce vytvafi dokonalou varnou zénu ve stfedu trouby, idedlni pro suché pecivo, chléb a
Cajové pecivo.

- Doporucujeme pouzivat tmavé pecici nddoby, protoze svétlé odrazeji teplo a pecivo se nemusi dostatecné
zapéct.

+  Formy na peceni vzdy polozte na grilovaci regdly. Rost vyjméte pouze pii peceni na plochém plechu na
susenky dodaném s troubou.

«  Kolac nedavejte do trouby, dokud nedoséhne pozadované teploty.

Tipy tykajici se peceni

Je kolac upeceny cely?
Kola¢ propichneme dievénou $pejli v nejtlustsi ¢asti, pokud se na ni tésto nelepi, kolac je upeceny.

Kola¢ spadnul
Zkontrolujte recept. Pfisté budete muset pouzit mensi mnozstvi tekutych komponentu. Dbajte k dodrzeni ¢asu
michani, zejména pfi pouziti elektrickych mixérd, aby bylo dosazeno spravné konzistence.

Kola¢ je zespodu velmi svétly

Pro lepsi vysledky doporucujeme pouzit tmavsi nadoby. Pristé mizete také zkusit péct o Uroven nize nebo
pouzit funkci spodniho ohfevu k dokonceni procesu peceni. Cheesecake je nedopeceny, pfisté snizte teplotu
a prodluzte dobu peceni.

Poznamka: Teplotni rozsahy a casy peceni uvedené v tabulkdch jsou orientacni. Pro zacdtek
doporucujeme zvolit nizsi teplotu a v pfipadé potieby ji zvysit v pozdéjsich fazich peceni.
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7.2 Tabulka pro peceni peciva

Copyright © 2024, Fast CR, a.s.

Druh peéiva Uroven plechu | Teplota (°C) | Uroveiiplechu | Teplota (°C) | Cas peéeni
— (v min.)
o
Sladké pecivo
Rozinkovy kola¢ 2 160 - 170 2 150 - 160 55-70
Kulaty kolaé 2 160 - 170 2 150 - 160 60-70
St(;ggf:f;"goll‘:sc 2 160-170 2 150- 160 45 - 60
Chee:}‘;ﬁfg& g°’ma 2 180-190 3 160-170 60 - 80
Ovocny kolae 2 190 - 200 3 170- 180 50-70
O"‘;;Z\'/‘glljéé s 2 180-190 3 160-170 60-70
Pitkot 2 180- 190 2 160 - 170 30-40
Vlo¢kovy dort 3 190 - 200 3 170- 180 25-35
Mif\t‘j?f;i;tlgé”a 3 180-190 3 160-170 50-70
Vignovy kolae 3 190-210 3 170 - 200 30-50
Zelé rolka 3 190 - 200 3 170-180 15-25
Ovocny dort 3 160-170 3 150 - 160 25-35
Briogka 2 190-210 3 180-210 35-50
Vanoeni kolae 2 180 - 190 3 170 - 200 45-70
Jablkovy kola¢ 2 190-210 3 170 - 200 40- 60
Listové tésto 2 180 - 190 3 160- 170 40- 60
Slané pecivo
Roldda se slaninou 2 190 - 200 3 170-180 45-60
Chléb 200- 220 180-210 50 - 60
Rolky 2 210-230 3 200-220 30-40
Susenky
Kminové rolada 3 180 - 190 3 160- 170 15-25
Sugenky 3 180 - 190 3 160 - 170 20-30
Dénske pecivo 3 190-210 3 170-200 20-35
Vio¢kovité pecivo 3 200-210 3 180 - 200 20-30
Profiteroly 3 190-210 3 170 - 200 25-45
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Druh pediva Uroven plechu| Teplota (°C) | Uroveiiplechu | Teplota (°C) Cas peceni

— (v min.)
Mrazené pecivo
Jablkovy kolac 2 190-210 3 170-200 50-70
Cheesecake 2 190-210 3 170-180 65 -85
Pizza 2 210-230 3 200-220 20-30
Bramborove 2 210-230 3 200-220 20-35
lupinky

Hranolky 2 210-230 3 200-220 20-35

7.3 Peceni

K dosazeni nejlepsich vysledkl pouzijte funkci konvencni trouby nebo horkovzdusného peceni.

Tipy na peceni

Nejlepsich vysledkll dosdhnete, pouZijete-li svétlé smaltované plechy, sklenéné podnosy vhodné do trouby,
hlinéné nebo litinové nadobi. Zakryti pfi peceni masa nebo jeho zabaleni do félie zachova stavnatost a
troubu udrzi ¢istou. Nechate-li pecené maso odkryté, zkrati se doba pfipravy. Velké kusy pe¢eného masa
muZete umistit pfimo na grilovaci mfizku nebo na plech trouby.

Poznamka: Teplotni rozsahy a Casy peceni uvedené v tabulkidch jsou orienta¢ni a budou se lisit v
zavislosti na druhu, velikosti a kvalité masa.
«  Peceni velkych kusd masa muize zpUsobit nadmérné mnozstvi pary a kondenzaci na dvitkach trouby. Je to
normalni a nema to vliv na provoz trouby.
+ Pecené maso byste méli pravidelné kontrolovat a v poloviné peceni ho otocit.
-« PFi peceni na grilovaci mfizce se ujistéte, zda mfizka spravné sedi na plechu trouby, aby zachytila kapajici
stavu a tuk.
» Nikdy nenechévejte pec¢ené maso vychladnout v troubé, protoze by mohlo dojit ke kondenzaci, ktera by
nasledné mohla zpUsobit korozi trouby.

CZ-26

Copyright © 2024, Fast CR, a.s. Revize 11/2024



7.3 Tabulka tykajici se peceni

Copyright © 2024, Fast CR, a.s.

Druh peceni Hmotnost |Uroven plechu| Teplota Uroveriplechu| Teplota | Cas peceni
(v (°C) (°C) (v min.)
gramech) —
&
Hovézi maso
Hovézi karé 1000 2 210-230 2 200-220 100-120
Hovézi svickova 1500 2 210-230 2 200-220 120-150
Rostbif, krvavy 1000 2 230-240 2 220-230 30-40
Rostbif, upeceny 1000 2 230-240 2 220-230 40-50
Vepiové maso
Vepfovapecene | 454, 2 190 - 200 2 170-180 | 140-160
s kazi
Bok 1500 2 200-210 2 180-190 120-150
Bok 2000 2 190-210 2 170-200 150-180
Veprova karé 1500 2 210-230 2 200-220 120-140
Masova rolada 1500 2 210-230 2 200-220 120-140
Veprovy fizek 1500 2 190-210 2 170 - 200 100-120
Pg;igﬁ:’;i‘;; 1500 2 220- 230 2 210-220 | 60-70
Teleci maso
Teleci rolka 1500 190-210 170 - 200 90-120
Teleci kolinko 1700 190-210 170-200 120-130
Jehnéci maso
Jehnéci zebra 1500 200-210 180 -200 100-120
Skopova kost 1500 200-210 180 -200 120-130
Zvéfina
Zajeci zebra 1500 200-220 180-210 100-120
Zajeci hibet 1500 200-220 180-210 100-120
Sunka ze zvéfiny 1500 2 200-220 2 180-210 100-120
Driibez
Celé kure 1200 2 210-220 2 180-210 60-70
Celd slepice 1500 2 210-220 2 180-210 70-90
Kachna 1700 2 190-210 2 170 - 200 120-150
Husa 4000 2 170-180 2 150 - 160 180 - 200
Krdta 5000 2 160-170 2 140-150 180 - 240
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Druh peéenia | Hmotnost | Uroveri plechu| Teplota |Uroven plechu| Teplota | Caspeceni
(v (°C) (°Q) (v min.)
gramech) —
L
Ryby
Cela ryba 1000 210-220 200-210 50-60
Rybi suflé 1500 190-210 170 - 200 50-70
7.4 Grilovani

Intenzivni teplo z infracerveného topného télesa cini troubu a jeji prislusenstvi extrémné horké. Pouzivejte
kuchynské rukavice a vhodné grilovaci nacini.
Abyste se vyhnuli kontaktu s horkym tukem, ktery by mohl zpUsobit zranéni, pouZivejte pfi manipulaci s
grilovanymi potravinami dlouhé grilovaci klesté.
Gril musi byt neustéle pod dohledem. Nadmérné teplo muze rychle spélit vas pokrm, coz predstavuje riziko

pozaru.

Nedovolte détem, aby byly v blizkosti grilu, kdyzZ je gril v provozu.

Grilovani je idealni pro nizkotu¢né klobasy, maso, rybi filé a steaky, jakoz i pro opékani nebo kiupavost pokrmd.

Tipy tykajici se grilovani

@ Poznamka:

Teplota a casy grilovani uvedené v tabulkach jsou orientacni a budou se lisit v zavislosti na druhu,
velikosti a kvality masa.
Grilovani se musi provadét se zavienymi dvirky trouby.
Grilovaci téleso by se mélo predehfivat 3 minuty. Grilovaci mfizku pfed umisténim pokrmu naolejujte,
aby se pokrm nepfilepil na mfizku. Vlozte plech na mfizku, ktery zachyti odkapavajici tuk a stavu.

V poloviné peceni maso otocte. Mensi kusy masa budou vyzadovat jen jedno otoceni, zatimco vétsi kusy
masa budou moznd potiebovat vice otoceni. K manipulaci s masem vzdy pouzivejte vhodné kuchyriské

klesté.

Troubu a jeji prislusenstvi po kazdém pouziti dikladné vycistéte, abyste zajistili dlouhou Zivotnost
vaseho spotfebice.
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7.4 Tabulka grilovani
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Druh peéeni Hmotnost Uroven plechu | Teplota (°C) Cas peceni
(v gramech) — (v min.)
Maso a klobasy
2 hovézi stehna, krvava 400 5 240 14-16
2 hovézi stehna, medium 400 5 240 16-20
2 hovézi stehna, propecena 400 5 240 20-23
2 veprové filety 350 5 240 19-23
2 veprové kotlety 400 5 240 20-23
2 teleci steaky 700 5 240 19-22
4 jehnéci kotlety 700 5 240 15-18
4 grilovaci klobasy 400 5 240 9-14
28 - 33 (jedna
1 kufe, na polovinu 1400 3 240-250 | _S;:'?;r)uhé
strana)
Ryby
Filety z lososa 400 240 19-22
Ryby v hlinikové folii 500 4 230 10-13
Toasty
4 krajice bilého chleba 200 5 240 15-3
2 krajice celozrnného chleba 200 240 2-3
Toastovy sendvic 600 5 240 4-7
Maso/driabez
Kure 1000 3 180 - 200 60-70
Veprové pecené maso 1500 3 160 - 180 90-120
Veprové kosti 1500 3 160 - 180 100-180
Veprové koleno 1000 3 160 - 180 120-160
Pecené hovézi maso 1500 3 190 - 200 40-80
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8. INFORMACNI LIST

Informacni list

Nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) €. 65/2014

PHILCO

N&azev nebo ochranna znamka vyrobce: PHILCO

Adresa vyrobce : U Sanitasu 1621 Ri¢any 251 01, Czech Republic

POB 7614 X KING

Identifika¢ni znacka modelu: POB 7614 SFCB KING, POB 7614 SFB KING, POB7 614 SB KING,

Zakladni specifikace: Vestavéna trouba

Znacka PHILCO

POB 7614 SFCB KING, POB 7614 SFB
Model KING, POB7 614 SB KING,

POB 7614 X KING
Typ trouby ELEKTRICKA
Pocet pecicich prostord 1
Pecici prostor 1
Index energetické ucinnosti 102,5
Trida energetické uc¢innosti A
Spotieba energie na cyklus (rezim s ptirozenou konvekci) kWh/cyklus 0,89
Spotfeba energie na cyklus (rezim s nucenou konvekci) kWh/cyklus 0,82
Zdroj tepla Elektfina
Objem 76 LITRU

Tato trouba vyhovuje normé EN 60350-1:2023

Minimalni doba trvani zaruky nabizené vyrobcem: 24 mésict

Dodateéné informace:

2019/2022 : www.philco.cz

Webovy odkaz na web vyrobce, kde jsou informace uvedené v bodé 6 pfilohy Il nafizeni Komise (EU)

https://eprel.ec.europa.eu/qr/2200597

Tipy na Usporu energie

Trouba

- Pokud je to mozné, pecte pokrmy spolu.
- Nechte troubu na kratky ¢as predehrat.
- Neprodluzujte cas peceni.

- Na konci peceni nezapomenite troubu vypnout.

- Béhem peceni neotevirejte dvitka trouby.
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TECHNICKE INFORMACE

Technické informace se nachézi na typovém stitku na vnitini strané spotiebice a na energetickém stitku.
QR kod, na dodaném energetickém stitku, obsahuje odkaz na registraci spotfebice v databazi EU Eprel.
Uchovejte si energeticky Stitek, navod k pouziti, spolu s dalSimi dokumenty dodanymi s pfistrojem.

INFORMACE O TESTOVANI

Dodané zafizeni je v souladu s Ecodesignem a EN 60350-1:2023.
PoZadavky na pfistup vzduchu pro spravny provoz pfistroje, minimalni vzdalenost od zdi a rozméry pfistroje,
jsou soucasti tohoto navodu. V pfipadé dalsich dotazl se obratte na vyrobce.

PECE O ZAKAZNIKA A SERVIS

Vzdy pouzivejte pouze originalni ndhradni dily.

Oznaceni modelu a sériové ¢islo naleznete na typovém stitku. Polohu typového Stitku je mozné zménit bez
predchoziho upozornéni.

Originélni nahradni dily pro nékteré konkrétni komponenty jsou k dispozici minimalné 7 nebo 10 let.

Zavisi to na typu komponentu a na uvedeni posledniho spotiebice daného modelu na trh.

Pri kontaktovéani naseho autorizovaného servisu méjte k dispozici modelové oznaceni, sériové Cislo a popis
zavady.

Pro stazeni dokumentl navstivte www.philco.cz.
Pro nahlaseni zavady a ziskani dalsich servisnich informaci navstivte https://philco.cz/podpora-a-servis.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho upozornéni.
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POKYNY A INFORMACE TYKAJICi SE LIKVIDACE POUZITYCH OBALOVYCH
MATERIALU

Obalové materialy zlikvidujte na vefejném misté pro likvidaci odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH SPOTREBICU

)¢

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho ptislusenstvi nebo obalu znameng, ze s timto vyrobkem nesmi
byt zachazeno jako s domovnim odpadem. Tento vyrobek zlikviduje na pfislusném sbérném misté
pro recyklaci odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni. Popfipadé je mozné v nékterych
statech Evropské unie nebo jinych evropskych statech vrétit své vyrobky mistnimu prodejci, v
pfipadé koupé obdobného nového vyrobku. Spravna likvidace tohoto vyrobku pomuze usetfit
cenné pfirodni zdroje a pomoci pfi prevenci ptipadného negativniho vlivu na Zivotni prostredi a
lidské zdravi, ke kterému by mohlo dojit v disledku nespravné likvidace odpadu. Podrobnéjsi
informace ziskate od mistniho Ufadu nebo v nejblizsim stredisku pro sbér odpadu. Nespravna
likvidace tohoto typu odpadu mUize podléhat vnitrostatnim predpisim o pokutach.

Pro podnikatelské subjekty v Evropské unii
Pokud chcete zlikvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od
svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich statech mimo Evropskou unii
Pokud chcete zlikvidovat, vyzadejte si potiebné informace o sprdvném zpusobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo svého prodejce.

c € Tento vyrobek splfiiuje véechny zdkladni pozadavky nafizeni EU, kterd se na néj vztahuji.

Zmény v textu, designu a technickych udajich se mohou vyskytnout bez predchoziho upozornéni a
vyhrazujeme si pravo provést tyto zmény.
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NOTES/POZNAMKY




Vyrobce/Manufacturer:
Fast CR, a.s.
U Sanitasu 1621

Ri¢any 251 01, CZECH REPUBLIC

821 07 Bratislava, SLOVAKIA

Distributor:
FAST PLUS, a.s.
Vicie hrdlo 324/90 -

—
-

PHILCO

is pending or registered trademark of Electrolux Home
Products, Inc. and used under a license from Electrolux
Home Products, Inc




