SENCOR® SFR 9400WH

MULTIFUNKCNI FRITOVACI HRNEC

Navod k pouziti v origindlnim jazyce
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CZ Multifunkcni fritovaci hrnec

DileZité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI
POUZITI.

« Tento spotrebiC nesmeji pouzivat déti ve véku od
O do 8 let. Tento spotfebiC mohou pouzivat déti ve
véku 8 let a stardi, pokud jsou trvale pod dozorem.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizengmi
fyzickgmi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou

pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebiCe
bezpeCnym zpudsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

. Cisténi a udrzbu provadénou uZivatelem nesméji provadet
déti.

« De&ti si se spotrebicem nesméji hrat.

« Udrzujte spotiebic a jeho pfivod mimo dosah déti mladsich
8 let.

« Pokud je privadni kabel poskozen, jeho vgmeénu svérte
odbornému servisnimu stredisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpecneé situace. SpotrebiC s poskozenym pfivodnim
kabelem je zakazano pouzivat.

« SpotfebiC musi byt umistén ve stabilni poloze s drzadly
umisténymi tak, aby se vyloucilo rozliti horkych kapalin.

« Povrchy spotrebiCe, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy
Cistéte dle pokynut v tomto navodu.
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« Tento spotiebiC neni urcen k ovladani prostrednictvim
programatoru, vnejsino Casoveho spinace nebo dalkoveho
ovladani.

« Tento spotiebiC je urCen pro pouziti v domacnosti
3 padobnych prostorach, jako jsou:

- kuchunskeé kouty v obchodech, kanceldfich a ostatnich
pracovistich;

— v zemedelstvi:

— pro hosty v hotelich, motelech a jinych obytnych
oblastech:

— v padnicich zajistujicich nocleh se snidani

« Dbejte, aby na sitovou zastrcku ani na zasuvku nestrikala
voda nebo jind kapalina, ani neproudila horkd para ze
spotrebiCe. Pokud se tak presto stane, vypnéte jistic
privodu elektrického proudu do zasuvky a poté zasuvku
i zastrCku peclivé vysuste pred dalsim pouzitim.

« Povrchy spotrebiCe, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy
Cistéte dle pokynd v tomto navodu.

Varovani:
Nespravné pouzivani mdze vést ke zranéni.

« Povrch topného télesa obsahuje po ukonceni Cinnosti
zbytkove teplo.

UPOZORNENI: Horky povrch!

Teplota pristupnych povrchd muze byt vyssi, jeli
spotrebiC v Cinnosti. SpotrebiC mdze byt horky

i po jeho vypnuti. Pred cisténim, udrzbou nebo

jinou manipulaci se ujistéte, ze je spotrebic zcela
vychladly.
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Elektricka bezpe€nost

» Pred pripojenim spotfebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém &titku s napétim ve vasi zasuvce.

* Spotrebic pripojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

« Privodni kabel spotfebice nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky mokrgma rukama.

* Dbejte na to, aby se vidlice privodniho kabelu nedostala do kontaktu s vodou nebo vihkosti.

« Neodpojujte spotfebit od sitové zasuvky tahem za privodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni privodniho kabelu nebo sitové zasuvky. Kabel
odpojujte od zasuvky tahem za zastrcku privodniho kabelu.

* Na privodni kabel nepokladejte téZké predmety. Dbejte na to, aby privodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu
nebo ostrych predmétd.

* Abyste se vyvarovali nebezpeti Urazu elektrickym proudem, neopravujte spotfebic sami ani ho nijak neupravuijte. Veskeré opravy a sefizeni tohoto

spotrebice svéfte autorizovanému servisnimu stredisku. Zasahem do spotrebice béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zaruenich

plnéni.

Abyste zabranili nebezpeti Urazu elektrickgm proudem, nikdy neponorujte plast spotrebice, privodni kabel ani sitovou zastreku do vody nebo jiné

tekutiny.

* Spotfebit vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky po ukonceni pouzivani.

Spravné poufZiti spotfebice

« Spotrebic nepouzivejte k jinému ucelu, nez ke kterému je urcen.

« Tento spotrebit je uréen pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorach. Nikdy jej nepouzivejte ve venkovnim nebo pramyslovém prostiedi.
« Tento spotfebic musi byt pouzivan pouze v souladu s pokyny uvedenymiv tomto ndvodu k pouziti.

* Spotfebit pouzivejte pouze s origindlnim prislusenstvim, které je s nim dodavano.

Upozornéni:
Pouziti neoriginalnino prislusenstvi maze vést ke vzniku nebezpecné situace.

* Nepouzivejte spotrebit k vytapéni mistnosti!

* Spotebi¢ vypnéte a odpojte od sitové zasuvky vzdy, kdyz jej nepouzivate, pred gidténim, udrzbou nebo premisténim. Nikdy nepremistujte spotrebit
béhem provozu.

* Spotfebic nepouzivejte, pokud nefunguje spravné, pokud upadl na zem, pokud byl ponofen do vody nebo je jakkoli poskozen. Predejte jej
autorizovanému servisnimu stredisku ke kontrole nebo oprave.

« Spotrebic nepripojujte k sitové zasuvce, ani jej nezapinejte bez vyjimatelné varné nadoby umisténé uvniti spotrebice.

« Nepouzivejte spotrebit s prazdnou vyjimatelnou varnou nddobou.

¢ Mezivnitfek hrnce a vyjimatelnou vnitfni nddobu nikdy nevkladejte Zadné predméty.

« Povrch spotrebice je zakazano jakkoliv upravovat, napr. pomoci samolepici tapety, félie, apod.

Vgstraha:
Do plasteé hrnce nelijte vodu ani do néj nevkladejte zadné potraviny. Potravinami a vodou se plni pouze vyjimatelnd varnd nadoba.

Umisténi spotiebice

* Spolrebic pouzivejte pouze na rovném, suchém, gistém, stabilnim a tepelné odolném povrchu.

* Spotrebit nepouzivejte v blizkosti hoflavych materiald, jako jsou zaclony, utérky na nadobi apod.

* Spotfebic nepokladejte na okraj stolu, na odkapavaci desku diezu, na nestabilni, naklonéné nebo nerovné povrchy, na elektricky nebo plynovy varic
ajiné zdroje tepla nebo do jejich blizkosti.

« Pri provozu musi byt ponechan po viech stranach spotiebite volny prostor alespori 15 cm pro zajisténi dostatecné cirkulace vzduchu. Na spotfebic
neodkladejte zadné predmety a nezakryvejte ventilacni otvory.

* Nepokladejte spotrebit do blizkosti pfedmétt, povrcht nebo pod predméty, které se mohou poskadit parou, napriklad stény, kuchyriské skiinky,
priborniky, obrazy, zaclony. Unikajici para by je mohla poskadit.

Zachazeni s vuji varnou

* Pouzivejte pouze vyjimatelnou varnou nddobu, kterd je dodavana s timto hrncem. Nikdy nepouzivejte jinou nddobu.

* Nepouzivejte prasklou, promacklou nebo jinak poskozenou vyjimatelnou varnou naddobu. Poskozenad varnad nddoba musi byt nahrazena novou
nadobou originalniho typu.

« Varnou nddobu nikdy nepouZivejte samostatné bez hrnce k pripravé potravin na elektrickém, plynovém, induk&nim spordku nebo na otevieném
ohni.

* Pred vlozenim vyjimatelné varné naddoby do hrnce se ujistéte, Ze vnéjsi povrch nddoby a vnitfni prostor hrnce je zcela Cisty a suchy. Na vngjsim
povrchu varné nadoby a povrchu topného télesa v hrnci nesméji byt zaschlé zbytky potravin apod. V opatném pripadé hrozi porucha nebo
poskozeni hrnce.

« Pred pripojenim hrnce k sitové zasuvce se ujistéte, ze vyjimatelnd varnd nddoba je fadné umisténa v hrnci, Ze je naplnéna vodou a potravinami a ze
poklice je spravné umisténa na varné nadobé. Varnou nadobu neprepliujte.
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Bezpecnost béhem pouZivani

«  Priprovozu musi byt zajistén dostatecny prostor pro cirkulaci vzduchu nad hrncem a okolo né&j. Hrnec nezakryvejte.

* Nedotykejte se pfi vareni mist, kde vystupuje horka para, hrozi nebezpeci popéleni a opareni.

* Ve vyjimatelné varné nadobé nenechavejte zadné kuchyriské pomuacky (napr. Zici na michani a servirovani pokrmu), kdyz pouzivate funkci
udrzovani teploty (Keep Warm).

« Prizvedani poklice budte opatrni a odnimejte ji vzdy smérem od sebe.

« Priodklopeni poklice dbejte na to, aby voda odkapavala pouze do vyjimatelné varné nadoby. Voda nesmi nikdy kapat do plasté hrnce.

* Dbejte, aby na nastrtku a zastreku pfivodniho kabelu a na sitovou zasuvku nestrikala voda nebo jina kapalina, ani neproudila horka para ze
spotrebice. Pokud se tak presto stane, vypnéte jistic privodu elektrického proudu do zasuvky a poté zasuvku, zastreku i ndstreku peclive vysuste
pred dalsim pouzitim.

Po ukonceni vafeni
« Pred vyjmutim varné nadoby, mrizky nebo rostu a pred ¢isténim nechejte hrnec vzdy zcela vychladnout.
* Zahratou poklici neodkladejte na povrchy, které jsou citlivé na teplo.

Manipulace se spotrebicem a jeho Eastmi

* Po ukonceni provozu vzdy manipulujte se spotrebicem tak, abyste se nedotkli jeho plasté nebo jingch ¢asti, které jsou v disledku zbytkového tepla
stale horké.

* Nedotykejte se horkych povrchd spotfebice. Po vypnuti a odpojeni spotiebite od sitové zasuvky pouzivejte vyfezy v zakladné spotrebice pro jeho
zvednuti a prenasen.

« Mimoradné opatrnosti je nutné dbat, kdyz premistujete mrizku nebo rost, pokud je naplnén horkgmi potravinami.

Bezpe€nost béhem Gdrzby

* Pred cisténim nechejte spotrebic vzdy zcela vychladnout.

* Spotrebic Cistéte pravidelné po kazdém pouziti dle instrukci uvedenych v kapitole Udrzba a gisténi. Na spotrebiti neprovadajte jakoukoli jinou
udrzbu, nez je cisteni uvedené v kapitole Udrzba a Cisténi.

* Plst spotrebite neni urcen pro myti v mycce nadobi.

* Spotrebic nemuyjte pod tekouci vodou ani jej neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

* Abyste zabranili poskrabani nepfilnavého povrchu vyjimatelné varné nadoby pfi jejim cisténi, vzdy pouZivejte drevéné, silikonove nebo plastové
nastroje.

« Pokud je poklice a vyjimatelna varna nadoba horka, neponofujte je do studené vody ani nemyjte pod proudem tekouci studené vody. Nahla zména

teploty by mohla zpdsobit jejich poskozeni.
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Multifunkcni fritovaci hrnec

Navod k pouziti

* Deékujeme, Ze jste si zakoupili na3 vyrobek znatky SENCOR, a vérime,
Ze s nim budete spokojeni.

¢ Pred pouzitim tohoto spotfebice se prosim seznamte s ndvodem
k jeho obsluze, a to i v pfipade, Ze jste jiz obeznadmeni s pouzivanim
spotrebicy podobného typu. Spotiebit pouZivejte pouze tak, jak je
popsano v tomto ndvodu k pouziti. Navod uschovejte pro pripad dalsi
potreby.

¢ Minimalné po dobu trvani zakonného prava z vadného plnéni,
pripadné zaruky za jakost doporucujeme uschovat originalni prepravni
karton, balici materidl, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu
odpovédnosti prodavajiciho nebo zarugni list. V pripadé prepravy
doporugujeme zabalit spotrebit opét do originalni krabice od vrobce.

POPIS SPOTREBICE

A1 Drzadlo poklice A7  Znatky minimalni

A2 Sklenénd poklice s tésnénim a maximalni hladiny

A3 Varna nddoba A8 Madla varné nadoby
Objem 8 litr¢, vyrobena A9 Pripojovaci zastreka hrnce
Z hlinikové slitiny (zadni strana hrnce)
a s neprilnavygm vnitfnim A10 MriZka pro smazeni
povlakem. A1l Vidlicky na fondue

A4 Hrnec
PLast hrnce je po obou
bocnich stranach opatfena
vyrezy, které slouZi pro

Slouzi k napichovani
nejriznéjsich pochutin, které
si nasledné namacite ve
fondue nebo s nimi rovnou

prenaseni. vybirate jidlo z fondue.
A5 Ovladaci panel s displejem A12 Sous Vide rost
A6 Privodni kabel A13 Fritovaci kos
B1 Otvor pro &ep nddoby B4 Cep
B2 Otvory pro kontakty nddoby B5 Nozky
B3 Otvory pro nozky nadoby B6 Kontakty

C1  Ukazatel hodnoty ¢asu
C2 Leva nabidka programud
C3 Tlatitko + (plus)
Slouzi k zvyseni hodnoty
¢asu nebo teploty

proces, symboly jsou trvale
zobrazeny. Pokud varny
proces probiha, symboly
se postupneé nactitaji od
nejmensiho po nejvetsi.

a k prochazeni program( C8 Ukazatel hodnoty teploty
vareni. C9 Prava nabidka programu
C4  Tlacitko Preset €10 Tlacitko - (minus)

Slouzi k aktivaci funkce
odlozeného vareni.
C5 Tlatitko TIME (¢as)

Slouzi k snizeni hodnoty ¢asu
nebo teploty a k prochazeni
programu vareni.

Umoznuje nastavit cas C11 Tlacitko Start/Stop (spustit/

varného procesu v rozsahu prerusit)

0:01-9:59. Slouzi ke spusténi a preruseni
C6 Tlatitko FUNCTION (funkce) varného procesu

Umozniuje zvolit C12 Tlacitko TEMP (teplota)

prednastavené programy UmozZfuje nastavit teplotu

vareni varného procesu v rozsahu

C7 Indikatory nespusténého/ 40 az 240 °C po krocich 10 °C
spusténého varného procesu €13 Prostredni nabidka program@
Pokud neprobiha varny

UCEL POUZITi MULTIFUNKENIHO HRNCE

* Multifunkeni fritovaci hrnec je urcen k priprave Sirokeé fady pokrmd, pro
které je za normalnich okolnosti potfeba pouzit rdizné hrnce ¢i nddoby.
Hrnec umozZriuje napriklad varit, péct, grilovat, smazit, dusit, varit
v pare, zapekat i fritovat, pripravit lahodné fondue nebo domaci jogurt.

* Vhrnci lze varit bud automaticky zvolenim jednoho z 18
prednastaveny programu bez nutnosti jakéhokoliv dalSiho nastaveni,
nebo manualné nastavenim ¢asu a teploty vareni dle vasich potreb
nebo zku3enosti.

« Dalsimi funkcemi hrnce jsou odloZzené vareni a automatické nebo
nastavené udrzovani teploty pokrmu po dovareni.

PRED PRVNIM POUZITIM

* Pred prvnim pouzitim omyjte vyjimatelnou varnou nadobu A3, poklici
A2 3 prislusenstvi A10 az A13 horkgym saponatovym roztokem. Poté je
oplachnéte cistou vodou a ddkladné vytrete dosucha jemnou utérkou.

* Lehce navlh¢enou utérkou omuyjte také vnitni i vnéjsi ¢asti hrnce
A4 3 vytrete dosucha. Hrnec nikdy neponofujte do vody nebo jiné
kapaliny!

POUZITI

PRIPRAVA POTRAVIN A TIPY PRO VAREN{

* Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby neprekrotilo
maximalniho obsah varné nadoby. Pod pokrm vzdy nalijte dostatetné
mnoZstvi vody, jinak by se hrnec mohl pred dokongenim procesu
vareni bez vody prehrat.

* Pokud pripravujete maso veelku, podlijte ho dostate¢ngm mnozstvim
vody. Z masa vzdy odfiznéte nadbytecny tuk. Maso, ryby a plody
more dikladné provarte.

* Do varné nadoby muZzete vlozit i maso mrazené, musite k nému
ale pridat priblizné 0,2 L teplé vody nebo vyvaru, aby mezi masem
a naddabou vznikla tepelnd mezivrstva, kterd chrani nadobu pred
rychlou zménou teplot. Soutasné potitejte s tim, Ze vareni bude
0 nékolik hodin delsi.

« Potraviny obecné krajejte na rozmérove shodnou velikost, aby se
pripravovaly rovnomerne.

* Zelenina jako napriklad mrkev, cibule, tufin atd. se pripravuje déle nez
maso, proto ji krajejte na dostatetné malé kousky.

* Mrazenou zeleninu nechte rozmrazit a pridejte ji na posledni
puthodinu az hodinu pfipravy. Zelenina si tak zachova barvu
a strukturu. Zarover nedojde k prilisnému ochlazeni smési v hrnci.

* Opecenim masa a orestovanim zeleniny predem na samostatné
panvi odstranite ¢ast tuku z masa a takeé se zlepsivzhled a chut masa
i zeleniny.

* Mlécné vyrobky jako napriklad smetana, kyseld smetana nebo jogurt
a dale také téstoviny se pii pomalém vareni srézi nebo rozpadaji, proto
Je pridavejte aZ na konci pripravy.

« Lusténiny (napf. suché fazole a cotku) nikdy v hrnci nevarte, vzdy je
nejprve namocte asi na deset hodin do vody.

* Tuky jako oleje, maslo, sadlo nemusite viibec pouzivat, obzvI&sté
kdyz chcete, aby bylo jidlo dietni. Pokud se bez tuku neobejdete, pak
staci 2-3 Zice oleje podle poctu porci, které varite.

* Behem vareni zvedejte poklici co nejmeéné, protoze zvednutim unika
teplo a odparuji se tekutiny. Pokud béhem vareni zvedate poklici
¢asto nebo ji odloZite na delsi dobu, je nutno potitat s tim, Ze pokrm
nemusf byt dostatetné pfipraven a bude nutno prodlouzi dobu vareni
manualni Upravou casu a/nebo teploty.
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* Pokud jsou potraviny, uréené k fritovani vihké, nejprve je osuste.
Potraviny korefite az po fritovani a kofenéni neprovadéjte nad varnou
nadobou nebo v prabeéhu fritovani.

* Chcete-li fritovat obalované potraviny, dbejte na jejich rovnomérné
obaleni a dikladné oklepani prebyteené strouhanky, protoze
uvolnéné kousky strouhanky znehodnocuji fritovaci napl.

* Nekteré potraviny, jako napriklad koblihy, (ze fritovat ptimo ve varné
nadobé s naplni bez pouiti fritovaciho kose (neni soucasti dodavky).

¢ Chcete-li fritovat zmraZené potraviny, odstrarite nejprve prebytecny
led, protoze by mohl zpUsobit prekypéni oleje.

SESTAVEN{

¢ Zhrnce vyjméte varnou nadobu a naplite ji ingrediencemi v zavislosti
na chystaném pokrmu. Vzdy respektujte znacky A7 (MIN/MAX)
uvnitf nadoby. Celkové mnozstvi surovin s vodou smi dosahovat
maximalné do 4/5 objemu nadoby. Pri pripravé pokrmu, kterg béhem
vareni nabyva objemu, naplite nddobu maximalné do 3/5. Minimalni
mnozstvi vareného pokrmu véak nesmi byt mensi, nez 1/5 objemu
nadoby.

Pro fritovani pouzivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné
oznateny jako ,nepénivé” a jsou vhodné pro fritovani. Tuto informaci
naleznete na obalu nebo na etiketé.

Vgstraha:
Potraviny nikdy nekrajejte primo ve varné nadobé
A3.
Nikdy nevkladejte potraviny pfimo do hrnce A4.
Pri fritovani nikdy vzajemné nemichejte rizné druhy
tukd nebo olejl.
« Ocistéte horni okraj varné nadoby a pripadné viechny ostatni ¢asti,
které se béhem plnéni znetistily potravinou.
* Pred vloZenim varné nadoby do hrnce se ujistéte, Ze vnitfni ¢asti hrnce
jsou cisté a bez zbytkd pokrmu.
* Varnou nadobu vlozte do hrnce tak, aby cep B4, nozky B5 a kontakty
B6 zapadly do prislusnych otvort B1-B3 v kovové desce uvniti hrnce.

Vystraha:

Vzdy dbejte na spravné umisténi varné nadoby do
hrnce. Nikde se hrnec nepokousejte zapnout, pokud
je varna nddoba nespravné umisténal

UMISTENI HRNCE

* Hrnec umistéte na rovny, suchy, cisty a predevsim stabilni a tepelng
odolny povrch. Pokud cheete hrnec pouzivat na pracovni desce citlive
na teplo, vlozte pod hrnec kuchyriské prkno nebo material odolny
VOci teplu.

* Chcete-li hrnec umistit na sporak pod digestor, dbejte na to, aby byl
sporak vypnuty.

* Vblizkém okoli hrnce nesmi byt pfedméty nebo povrchy, které se
mohou poskodit unikajici parou, napf. stény, kuchyriské skrinky,
priborniky, obrazy, zaclony apod.

¢ Hrnec umistéte tak, aby na néj nemohly dosdhnout déti a aby o ngj
nemohl nikdo zavadit, strhnout nebo prevratit.

ZAPNUTI

* Koncovku privodniho kabelu zapojte do zastreéky hrnce a zastreku
privodniho kabelu hrnce pripojte k sitové zasuvce. Ozve se pipnuti,
displej se na 1sekundu rozsviti a zhasne a hrnec prejde do rezimu
Uspory energie.

* Stisknutim kteréhokoliv tlacitka se displej rozsviti a hrnec prejde
do pohotovostniho rezimu, coz znamena, Ze je pfipraven k provozu.
Displej sviti a jsou zobrazeny jednotlivé programy vareni.

« Do pohotovostniho rezimu uvedete hrnec také stisknutim tlaitka C11
(Start/Stop) kdykoliv béhem provozu hrnce.

* Pokud do 1 minuty neprovedete Zadné nastaveni, hrnec opét prejde do
reZzimu Uspory energie.

Poznamka:

Pri prvnim pouziti mdZete citit slaby zapach zapficinény
vypalovanim nového vyrobku. Tento jev je zcela normalni

a po nékolika pouzitich zmizi. Pred prvnim pouzitim proto
muZete do neprilnavé nadoby nalit dva salky vody a spustit
rezim STEAM (vareni v pare). V pripadé potreby proces
opakujte.

AUTOMATICKE VARENi POMOCi PREDNASTAVENYCH PROGRAMU

*  Multifunkeni fritovaci hrnec je vybaven chytrgmi programy vareni.
Kazdy z nich ma svou preddefinovany ¢as pfipravy a teplotu tak,
abyste bez ndmahy dosahli nejlepsich vysledka.
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Pfehled programii:

Program

Popis

Vichozi hodnota
Cas

Teplota

Moiznost Gpravy
Cas

Teplota

Poznamka

Sous vide

Vareni ve vakuu za pomoci vodni
(8zné a vakuovych satky. Program
je vhodny predevsim pro maso,
ryby, zeleniny, ale i ovoce. Pfi vyuziti
programu pouzijte dodany rost.

1:00

50°C

1:00-9:59

40-99°C

Doporuceny ¢as a
teplotu vareni metodou
sous vide naleznete

v tabulce ,Metoda
vareni sous vide"” nize.

Stir Fry

Prudkeé osmazeni ingredienci v malém
mnozstvi velice horkého oleje a za
stalého michani. Program je vhodny
pro maso i ryby, do kterych lze
primichat prilohy jako nudle ¢i ryze
(napriklad ¢inské nudle, indicka jidla
apod.).

010

240°C

0:05-0:20

140-240°C

Roast

Opékani. Program pouZijte pro
opékani, osmahnuti nebo restovani
masa, zeleniny, dribeze apod. Idealni
pro vytvoreni kiupave karky.

1:00

240°C

0:10-1:00

120-240°C

Grill

Program je vhodny pro grilovani,
napriklad platkd nalozeného kureciho
masa nebo jiné potraviny. Pfi vyuziti
programu poutzijte dodany rost.

0:30

240°C

0:10-1:00

150-240°C

Bake

Peteni. Program je vhodny pro
pripravu kolacuy, cupcaky, susenek

a dalsich sladkych pokrmd, stejné jako
peceného masa, ryb a zeleniny jako

v petici troubg.

180°C

0:10-2:00

140-180°C

Boil

Program odpovida klasickemu vareni
v hrnci a je vhodny pro vareni téstovin,
brambor, ryze, zeleniny, polévek

a omacek, knedlikd apod.

0:25

150°C

0:15-1:00

100-240°C

Fry

Smazeni potravin, ¢astecné
ponofenych do fritovaci ndplné.
Vhodné napriklad ke smazeni fizkd.

0:20

200°C

0:01-1:00

120-240°C

Slowcook

Pomalé vareni surovin. Suroviny

staci nakrajet, dat do hrnce (doplnit
do objemu 4,5 | - tedy po rysku),
zamichat, prikrgt, upravit ¢as a spustit
vareni.

6:00

P1-90°C
pP2-95°C
P3-100°C

0:30-6:00

nelze

Pri teploté 95 °C se
vari 3 kg veprového
masa 2,5-3h

do mékka, 4 h do
rozpadnuti.

V pribéhu vareni
doporugujeme
pravidelné kontrolovat
a pripadné dolévat
vodu.

Fast stew

Rychlé duseni. Program je idedlni pro
duseni masa, jater, ryb nebo zeleniny.
Umoziuje pripravovat Stavnaté jidlo
podobneé jako v tlakovém hrnci.

.00

120°C

0:01-2:00

120-200°C

Po 15-20 minutach je
zelenina uvarena na
skus, po 30-35 min je
uvarfena domeékka.

V pribéhu vareni
doporugujeme
pravidelné kontrolovat
a pripadné dolévat
vodu.

Deepfry

Fritovani potravin, zcela ponofenych
do fritovaci ndplné. Vhodné napriklad
ke smazeni bramboraky, langosl,
obalovanych kurecich kouskd apod.

0:40

210°C

0:20-2:00

180-210°C

Hotpot

Vareni polévky pfimo na jidelnim
stole. Polévka se zarover s tim, jak

se z ni postupné odebira na talife,
dopliiuje o ingredience, které se opét
povafii a pak naserviruji. Ingrediencemi
mohou byt tenké platky masa, listova
zelenina, houby, vajecné knedlitky,
tofu, morskeé plody atd. Idedlni k
provareni nove pridanych ingredienci.

1:00

220°C

0:30-9:59

120-240°C
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Vichozi hodnota
Cas

Program Popis Teplota Moznoes;:pravg Teplota Pozndmka

Mekky typ zeleniny
(200 g), napriklad
brokolice, fazolové
lusky, chrest,
porek, cuketa atd.,
doporucujeme varit
priblizné 10 minut.
Tvrdsi druhy zeleniny
(200 g), napriklad
mrkev ¢i dyné,
doporugujeme varit

Vareni pokrm0 v pare. Program lze
Steam vyuziti k ohfivani studenych nebo 015 220°C 0:10-1:00 100-220°C
zmrazenych potravin.

20 minut.
Je nutné ryzi
Vareni bézné nebo predvarené ryze. pravidelné kontrolovat.
Rice RyZi radné proptachlrjete pod tevkc_num N/A 100°C nelze nelze Spotrebit nem'
vodou. Na 1hrnek rgze doporucujeme vybaven funkci
2 hrnky vody. automatického
vypnuti.
Fondue | V2reni cokoladove, sgrové nebo 200 60°C 030-400 | 40-70°C
masoveé omacky i polevy.
Priprava domacich jogurtd.
Pouzijte povarené ¢i pasterizované
mléko a jogurtovou kulturu. Jogurtova Na1lmieka

kultura mdze byt budto komeréni
Yogurt | neochuceny jogurt, dfive vyrobeny 4:00 40°C 0:30-9:59 nelze
jogurt, jogurtova smeés v prasku
dostupna v supermarketech nebo
jogurtova kultura z obchodu se
zdravou vyZivou.

doporucujeme jeden
komereni neochuceny
bily jogurt (150 g).

Je nutné pripravu

Priprava popcornu. Do hrnce nalijte hlidat. Jakmile se doba
(Zici oleje a vsypte 80-100 g i o A1 _ N pukani prodlouzi na
Popcorn suSenych kukuficnych zrn. Prikryjte 008 240°C 0:01-015 200-240°C 2-3 sekundy, ihned
poklici a nechte zrnitka pukat. zastavte program a
nadobu vyjméte.
Metoda vareni sous vide
. Tloustka Teplota Doba pfipravy
Suroviny o
(vem) (vec) Minimalni Maximalni
Flank steak, bagek 25 56,5 nebo vyssi 8h 24h
Panenka v celku 57 nebo vyssi 90 min 6h
25 56,5 nebo vyssi 2-4h 6-8h
Kotlety, pecené, fizky
5 56,5 nebo vyssi 4-6h 8-10h
Koleno s kosti 65-75 7h 48 h
Kureci prsa bez kosti 25 63,5 nebo vyssi 1h 2-4h
Kachni prsa 25 63,5 nebo vyssi 90 min 4-6h
Kureci stehno bez kosti 25 74-80 2h 4-6h
Tuiiak, halibut, kanic, 125-25 52 nebo vyssi 20 min 30 min
losos, pstruh, makrela 25-5 52 nebo vyssi 30 min 40 min
Mrkev, pastinak, Do25 84 1-2h 4h
brambory, tufin, celer,
fepa 25-5 84 25h 4h
Chrest, brokolice,
kukurice, kvétak, lilek,
cibule, zelené fazole, Do25 84 30 min 15h
fenykl, dgné, Cerstvy
hrések
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Volba programu

Programy z levé, prostfedni a pravé nabidky lze zvolit tremi zpUsoby:

- Tlatitkem €6 (Function): Kazdgm stisknutim tlacitka cyklicky
volite programy proti sméru hodinovych rucicek, tj. zleva doprava.

- Tlatitkem €3 (plus) v pohotovostnim rezimu: Kazdgm stisknutim
tlacitka cyklicky volite programy proti sméru hodinovych rucicek,
tj. zleva doprava

- Tlatitkern €10 (minus) v pohotovostnim rezimu: Kazdym
stisknutim tlacitka cyklicky volite programy ve sméru hodinovych
rucicek, tj. zprava doleva
Stisknuti kteréhokoliv uvedeného tlacitka je doprovazeno
kratkgm pipnutim, blikénim zvoleného programu a zobrazenim
prednastavenych hodnot vareni na displeji.

e o PO

P a progl
Varny proces spustte stisknutim tlatitka C11 (Start/Stop). Zvoleny
program vareni bude blikat, indikatory €7 se zacnou nacitat a zatne
se odpotitavat prednastaveny ¢as.
Varny proces mizete kdykoliv prerusit opétovngm stisknutim tlacitka
C11(Start/Stop).
Jakmile hrnec dovafi, 3x zapipa a v zavislosti na zvoleném programu
nebo nastaveni bud prejde do rezimu udrzovani teploty nebo prejde
do rezimu Uspory energie, 4. displej zhasne. Tim je automatické vareni
dokonceno.

UPRAVA PROGRAMU VARENI

U vétsiny program0 (ze néktery nebo vechny prednastavené
parametry vafeni upravit dle vasi potfeby a zkusenosti. Upravitelné
parametry jsou uvedeny v tabulce s prehledem programd.
Parametry mdZzete upravit pred zahajenim vareni nebo i béhem
vareni. Upravu parametrt mazete kdykoliv zrusit stisknutim tlacitka
C11(Start/Stop).

Po Upraveé parametrt zahajte vareni stisknutim tlacitka C11 (Start/

Stop). Proces vareni bude probihat stejné jako u automatického vareni.

Uprava Easu

Zvolte program, umoZzAujici Upravu casu a stisknéte tlacitko €5 (Time).

Pri prvnim stisknuti tlacitka €5 se rozblikaji hodnoty pro minuty,
dalsim stisknutim se rozblikaji hodnoty hodin. Pomoci tlacitek €3
(plus) nebo €10 (minus) upravte hodnotu dle potreby.

Pri tpravé minut se hodnota zméni o 1 minutu s kazdym stisknutim.
Podrzenim tlacitka (ze ¢as ménit 0 10 minut.

Uprava teploty

Zvolte program, umozfujici Upravu teploty a stisknéte tlacitko C12
(Temp). Pomaci tlacitek €3 (plus) neba €10 (minus) upravte hodnotu
dle potreby.

RUCNIi VARENI

Hrnec umozfiuje také viastni nastaveni parametrd pripravy pokrmu

v z4vislosti na receptu, mnozstvi potravin a vasi osobni chuti. Nastavit
tak mUZete teplotu i €as vareni, viz tabulka s pfehledem program.
Zvolte program Manual (rucni rezim). Zobrazi se vychozi &as 01:00
ateplota 240 °C.

Upravte parametry vareni dle postupu v predchozi kapitole UPRAVA
PROGRAMU VARENI.

Po nastaveni parametr( zahajte vareni stisknutim tlacitka C11 (Start/

Stop). Proces vareni bude probihat stejné jako u automatickeho vareni.

FUNKCE ODLOZENEHO VARENI

Funkce odloZeného vareni umoziuje spustit vareni az po uplynuti
vami nastaveného ¢asu. Minimalni doba odloZeni je 30 minut,
maximalni doba je 24 hodin.

OdloZené vareni je dostupné pouze pro programy SOUS VIDE, BAKE,
BOIL, SLOW COOK, FAST STEW, HOT PQT, STEAM a RICE.
Zvolte program vareni a stisknéte tlacitko €4 (Preset). Rozblika se
napis PRESET a ukazatel ¢asu. Vychozi hodnota ¢asu je 1hodina.
Stisknuti tlacitka €5 (Time) a nasledné pomoci tlacitek C3/C10 (+/-)
[ze hodnotu zménit v rozsahu 0:01az 9:59.

Stisknutim tlacitka €11 (Start/Stop) zahajite odpotitavani. Napis
PRESET se rozsviti. Jakmile uplyne nastaveny ¢as, hrnec
automaticky spusti proces vareni.

FUNKCE UDRZOVANi TEPLOTY (KEEP WARM)

Funkce udrzovani teploty slouzi k uchovani potravin v teple pri
prednastavené teploté 80 °C.

Udrzovani teploty se spusti automaticky po dovareni v programech
BOIL, SLOW COOK, FAST STEW, STEAM a RICE. Lze ji spustit i ru¢né
zvolenim programu KEEP WARM pomoci tlacitka €6 (Function) nebo
tlacitky C3/C10 (+/-).

Vychozi hodnota ¢asu automaticke i ruéné zvolené funkce udrzovani
teploty jsou 2:00 hodiny. Hodnotu (ze zménit v rozsahu 0:30 az 9:59
po stisknuti tlacitka €5 (Time) a nastavenim pozadované hodnoty
tlacitky €3/€10 (+/-). Prednastavenou hodnotu teplotu nelze ménit.
Stisknutim tlacitka C11 (Start/Stop) funkei spustite. Symboly €7 se
zatnou nacitat a spusti se odpotitavani Easu. Funkci lze kdykoliv
predcasné ukoncit stisknutim tlacitka C11 (Start/Stop).

Jakmile uplyne nastaveny tas, ozve se zvukova signalizace a hrnec
se automaticky vypne.

OCHRANA PROTI PREHRATI{

Hrnec je vybaven pojistkou proti prehrati. Jakmile se ve varné nadobé
Jiz nenachazi voda nebo Stava a diky tomu doslo ke vzniku prilis
vysokeé teploty, hrnec se automaticky vypne. V tom pripadé vytdhnéte
sitovou zastreku a nechejte hrnec zchladnout. Poté jej mdzete opét
uveést do provozu.

VYPNUTI HRNCE

.

Pro Uplné vypnuti hrnce odpojte privodni kabel od sitove zasuvky
a nechejte jej zcela vychladnout. Po vychladnuti jej ocistéte dle
kapitoly CISTENI A UDRZBA a uskladnéte na vhodné misto.

CISTENI A UDRZBA

Upozornéni:

Pred jakgmkoliv ¢isténim nebo udrzbou vzdy odpojte
hrnec od elektricke sité. Pred sejmutim poklice

a vyjmutim varné nadoby vzdy ponechte hrnec zcela
vychladnout.

Upozornéni:

PL33t hrnce a jeho privodni kabel nejsou uréeny pro
myti v mycce nadobi.

Nepostiikujte je vodou nebo jinou tekutinou ani je
neponorfujte do vody nebo jiné tekutiny.

N

Vyjimatelnou varnou nadobu, poklici a pripadné pouzité prislusenstvi
omuyjte v horké vodé se saponatem, oplchnéte a dukladné osuste
jemnou utérkou.

Pokud je poklice nadmeérné znetisténa, opatrné z ni stdhnéte
gumoveé tésnéni a poklici i tésneni dakladné ocistéte, omyjte a osuste.
Nezapomenite tésnéni nasadit zpét na poklici.

Lehce navlhéenou utérkou omuyjte takeé vnéjsi Easti hrnce a vytrete
dosucha. Vnitfni €3sti hrnce vytiete pomoci papirové utérky, hrubsi
necistoty muizete ocistit navlhéenou mékkou hubkou a nasledné otrit
dosucha.

Pokud chcete odstranit z varné nadoby pripecené zbytky potravin,
nechte je nejprve po 20-30 minut odmocit v horké vodeé se
saponatem. Zbytky potravin pak mtzete snadno odstranit pomoci
meékkého kuchynského kartace.

Upozornéni:

K ¢isténi vnéjsi strany plasté hrnce nebo varné
nadoby nikdy nepouzivejte chemikalie, draténku

na nadobi, kovoveé draténky ani Cistici prostiedky

s brusnou slozZkou, protoZe tyto mohou poskodit plast
hrnce nebo varnou nadobu.

SKLADOVANI

Pred uskladnénim musi byt hrnec zcela chladny, vypnuty a odpojeny
od napajeni, ¢isty a suchy.

Do varné nadoby uloZte prislusenstvi a varnou nddobu vloZte do
hrnce. Na nddobu nasadte poklici.

Hrnec pak uloZte na €isté, suché misto mimo dosah déti.
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Upozornéni:

Uskladnény hrnec nevystavuijte extrémnim teplotam,
primému slunecnimu zafeni, nadmeérné vihkosti

a neumistujte jej do nadmerné prasného prostredi. Na
uskladnény hrnec nic nepokladejte.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti. 220-240V AC
Jmenovity kmitotet 50-60Hz
Jmenovity prikon 1800W
Objem fritovaci naddoby 481
Rozméry (viska x sitka x hloubka)............. 300 mm x 345 mm x 340 mm
Hmotnost 4kg

Zmeény textu a technickych parametrd vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI{ S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy materidl odlozte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich
dokumentech znamen3, Ze pouZité elektrické
a elektronicke vyrobky nesmi byt pridany do béZného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové
a recyklaci predejte tyto vigrobky na urtend sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jingch
I - 'opskych zemich miiZete vratit své virobky mistnimu
prodejci pii koupi ekvivalentniho nového produktu.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomdZzete zachovat cenné prirodni
zdroje a napomahate prevenci potencidlnich negativnich dopadd na
Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné
likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Uradu nebo
nejblizsiho sbérného mista.
Pri nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu
s nadrodnimi predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich Evropskeé unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zafizeni, vyzadejte si
potrebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.
Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Cheete-li tento vigrobek
zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zptisobu
likvidace od mistnich Uradd nebo od svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic
EU, které se na ngj vztahuji.
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