NAVOD K OBSLUZE

Horkovzdusna fritéza
Professor FHR1700W

Pred prvnim pouzitim pfistroje si dikladné prectéte tento navod
k obsluze. Uschovejte jej pro budouci pouziti a predejte jej spolu
se zafizenim pripadnym budoucim majiteliim.
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Technické udaje

Oznaceni modelu FHR1700W

Typ &. ATC-AF1001
Jmenovité napéti 220-240V~50-60Hz
Jmenovity prikon 1700W

Objem kosiku 10l

Teplotni nastaveni 80-200°C

Casovat 0-60 min

Popis

1. Dotykovy displej 9. Dratény rost 6
2. Otocny motor 10. Odkapavaci plech
3. \Vylisované liziny na rost 11. Madlo na vyndavani
4. Dvitka fritézy 12. Otocny ko$ na hranolky,
5. Madlo zeleninu a ofechy

6. Sanivzduchu 13. RoZen

7. Vydech horkého vzduchu 14. Sada na 3pizy

8. Privodni snlra

Podrobny popis displeje
Nastaveni teploty
Prednastavené programy

Spinac svétla

Hlavni vypinac
Spinac otaceni
Nastaveni ¢asu

Mmoo ®P
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DULEZITE BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

o Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepfipojujte tento pfistroj k
externimu ¢asovému spinaci.

* Po vybaleni pfistroje se presvédcte, zda je spotiebi¢ kompletni a zda neni
poskozen. V pfipadé, Ze si nejste jisti, spotiebi¢ nezapinejte a obratte se na
autorizovany servis nebo prodejce.

« VAROVANI: Nedotykejte se horkého povrchu fritézy.

¢ Pokud se zafizeni dotykate, budte opatrni. Pokud se potiebujete zafizeni
dotykat béhem pouzivani Ci kratce po ném, pouzivejte kuchynské rukavice.

o Zafizeni pouZivejte pouze ke stanovenému ucelu. NepouZivejte zafizeni k

jinym Ucellm, nez je popsano v navodu.

» Fritéza je uréena pouze k pouziti v domdacnosti. Nenf uréena pro jiné prostory,
jako jsou napr.: Kuchyrské kouty v obchodech, kancelafich a ostatnich pra-
covnich prostredich, v zemédélstvi, hosty v hotelich, motelech a jinych obyt-
nych prostedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani

* Zajistéte, aby kolem zafizeni byl dostatek mista (minimalné 10 cm okolo a nad
pfistrojem), aby mohlo ze zafizeni unikat teplo a byla zajisténa dostatecna
ventilace.

o Fritézu nikdy nezakryvejte!

* Nepouzivejte nikdy fritézu s poskozenou privodni SAdrou nebo zastrckou.
NepouZivejte rovnéz pristroj, je-li porouchany nebo jinak poskozeny.

* Nedoporucujeme pouzivani adaptér(i a/nebo prodluzovaci $ndry. Je-li jejich
pouZiti nezbytné, pouzijte jen takove, které vyhovuji platnym bezpecnostnim
normam, a dbejte, abyste neprekrodili limit napéti uvedeny na prodluzovaci
silre Ci adaptéru.

* Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve veku 8 let a starsi a osoby se snize-
nymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pou-
Zivani spotfebi¢e bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.
Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Cisténi a Udrzbu provadénou uZivatelem
nesméji provadeét deti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi
8 let se musi drzet mimo dosah spotfebice a jeho privodu. Na déti by se mélo
dohliZet, aby se zajistilo, ze si nebudou se spotrebicem hrat.

o Pfed prvnim pouzitim zkontrolujte, zda napéti uvedené na stitku pristroje
odpovida napéti ve Vasi elektrické siti.
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* Nenechavejte hrnec bez dozoru béhem varen.

o Pred Cisténim fritézu vidy vypnéte, odpojte od pfivodu el. proudu a nechte
vychladnout.

¢ Fritéza je béhem provozu, a i po jeho skonceni horka. Vyhnéte se styku s
horkymi misty pfistroje. Fritézu béhem provozu a kratce po ném nepfre-
mistujte. Fritézu premistujte vidy vychladlou a pokud moino prazdnou.

» Nepokousejte se sami opravovat pfistroj, zastrcku nebo privodni Sidru.
Ponechte to prislusnemu kvalifikovanému opravari.

o Nepokladejte pfistroj ani privodni $ndru na horky povrch. Pfivodni Sndru
nenechavejte nikdy viset pres okraj stolu.

* Nepouzivejte pristroj pod Sirym nebem. Fritéza je urCena pouze pro pouZiti v
domacnosti a nikoliv ke komercnim Géeldm.

* SpotrebiC pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho
pfevrhnuti a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroji (napf. kamna,
sporak, vafic, horkovzdusna trouba, gril), hoflavych pfedmétl (napf. zaclony,
zavésy atd.) a vihkych povrchl (napf. dfezy, umyvadla atd.).

o Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el.
zasuvky mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

* Neovladejte pristroj mokryma rukama!

* Pfistroj a jeho Casti nikdy neponofujte do vody!

o VZdy pouZivejte originalni dodané prislusenstvi.

* Pfistroj odpojte ze zasuvky, kdyz neni v provozu a pred kazdym Cisténim.

* Ingredience vidy vkladejte do fritézy, tak abyste zamezili kontaktu s topnymi
télesy.

o Pri vkladani jidla do predehrate fritézy dejte pozor, aby Vas neopafila para
nebo vystrikujici omastek Ci jiné horke tekutiny.

* Prislusenstvi nevkladejte do studené vody. Voda se rozstfikne a poskodi pri-
sluSenstvi fritézy.

o Pfislusenstvi fritézy je béhem pouzivani velmi horké. Vyjimatelnych ¢asti se
nedotykejte holyma rukamal

* NepouZivejte drevéné uhli ani podobna hoflava paliva.

* OkamZité odpojte zafizeni z el. sité, jestlize uvidite vychazet z pristroje tmavy
dym. Pockejte, neZ dym prestane ze zafizeni vychazet a poté zafizeni ote-
vrete.
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ﬁ VAROVANI! Toto zafizeni obsahuje topné prvky. Povrchy zafizeni

mohou byt horké, dbejte zvySené opatrnosti pfi pouzivani tohoto
zarizeni. Dotykejte se pouze displeje a madla fritézy. Povrch zafi-
zeni zUstava horky i urcitou dobu po ukonceni pouzivani.

Ujistéte se, Ze zafizeni vychladlo pred manipulaci s nim.

Pfed prvnim pouzitim

w N -

. Pfistroj rozbalte a odstranite vSechny obalové materidly.
. Odstrante lepici pasky drzici pohyblivé ¢asti pfistroje.
. Télo pfistroje otrete vihkym hadrem. Veskeré pfislusenstvi dikladné omyjte v teplé

vodé s pridavkem saponatu, oplachnéte Cistou vodou, otfete a pIné vysuste.

. Umistéte fritézu na tepelné odolnou, rovnou, stabilni, pevnou a neklouzavou

plochu. Ujistéte se, Ze el. zasuvka je lehce dostupna.

. Nenaplnujte fritézu Zadnou tekutinou.
. Zapnéte zafizeni na 10 minut prazdné na teplotu 200°C. Poté ho nechte zcela

vychladnout a opét otfete a omyjte.

Upozornéni: Pi prvnim zapnuti, mUZe kratce vychazet trochu koure a charak-
teristicky zapach, ktery je bézny.

Pouziti

Fritéza mlze byt pouzita k pripravé Siroké skaly pokrmd. Umoznuje jednodu-
chou a zdravéjsi pripravu Vasich oblibenych pokrmi za pouZiti proudéni hor-
kého vzduchu. Vyhodou této horkovzdusné fritézy je otocny rozen a koS pro
perfektné rovnomérné peceni. V této fritéze je moiné pfipravovat vétsinu
pokrm0 bez pridaného oleje.

B~ wWN
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. Zapojte fritézu do zasuvky.

. Otevrete fritézu a umistéte odkapdvaci plech do fritézy

. Umistéte vami vybrané pfrislusenstvi do fritézy a fritézu zavrete

. Vyberte jeden z prednastavenych program(, nebo nastavte ¢as a teplotu

pomoci tlacitek na displeji.

. Fritézu spustite zmacknutim hlavniho vypinace.

. Spinacem svétla mlzete rozsvitit ve fritéze svétlo.

. Spinacem otdceni muizete spustit otaceni vybranych druhl prislusenstvi.
.V pribéhu pouzivani je mozno Cas i teplotu ménit.

. Program fritézy je mozno pozastavit kratkym stisknutim hlavniho vypinace,

opétovnym stisknutim program opét spustite.

10. Ukonceni Cinnosti fritézy je signalizovano zvukovym signdlem. Nebo je

mozno fritézu vypnout manualné, delsim stisknutim hlavniho vypinace.
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Tabulka pfednastavenych programu

Nazev Pizza |Hranolky| Kufe | Moiské | Ryby | Kufeci |Zelenina| Zebra
programu plody stehna

Teplota 180°C | 200°C | 200°C | 180°C | 200°C | 200°C | 180°C | 200°C
Cas 12min | 20min | 30min | 10min | 20min | 20min | 15min | 20 min

* Tato tabulka ma pouze referencni vypovidaji hodnotu, jelikoZ velikost, stav,
plvod a typ ingredienci se mohou lisit, neni mozné garantovat nejlepsi
nastaveni pro Vasi ingredienci.

* Vzdy zkontrolujte, zda je Vase ingredience pfipravena dle Vami poZzadované
Upravy. Pokud ne, nastavte dodatecnou dobu fritovani.

PRISLUSENSTVi

Otocny kos

Otocny kos je vynikajici na pripravu hranolek, zeleniny a orechd. Diky plynu-
lému otaceni je vSe rovnomeérné opecené. Skrze oto¢ny ko$ protahnéte osu pro
otaceni a dotdhnéte Srouby na bokach kose. Kos otevrete a vsypte Vami vybra-
nou surovinu. Vlozte kos do fritézy, jako prvni zasunte levou ¢tyrhrannou ¢ast,
kde je motor otaceni, poté pravou ¢ast. Kos je mozno vyndat pomoci madla na
vyndavani.

POZOR! Pfi otvirani koSe po upeceni suroviny je koS horky, pouZijte k tomu
kuchyniskou chnapku. Jinak se mlzete o koS popalit.

Sada na Spizy

Sada na Spizy je vynikajici na pfipravu zeleninovo-masovych $piz( nebo kebabu.
Na pravou ¢ast osy (s kulatym koncem) umistéte kotouc¢ bez direk a dotahnéte
Sroub v takové vzdalenosti, aby se mohly jehly volné otacet.

Na levou ¢ast osy (s hranatym koncem) umistéte kotouc s dirkami do kterych
budete zasouvat konce jehel. Tak aby neprekazel otaceni.

Dratény rost

Dratény rost je vhodny pro pripravu platké masa, sladkého peciva nebo Pizzy.
V bokach fritézy jsou vylisované liziny pro zasunuti rostu, ktery je mozno umistit
do ctyr poloh.

Rozen na kure

RoZeri je vhodny na opékani celého kufete. Doporucena velikost kurete je do 1,5 kg
v syrovém stavu. Pred opékanim se ujistéte, ze se kure po celém obvodu nedotyka
topné spiraly v horni ¢asti fritézy. Kure byste méli co nejvice vystredit, tak aby se
otacelo plynule a nezatéZzoval se oto¢ny motor nerovnomeérné.

Kufe doporucujeme stahnout potravinarskym provazkem vhodnym do trouby.

Pod kufe je vhodné do odkapdavaciho plechu nalit hrnecek vody pro vétsi Stavnatost.
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Typy pro jednodussi pouzivani

e Ingredience nakrajené na mensi kusy potiebuji méné ¢asu na pfipravu.

e Nadmérné mnozstvi ingredience vyzaduje vyrazné delsi ¢as nez na pripravu.

e Promichanim uprostied doby fritovani snizite dobu fritovani a vylepsite rov-
nomernost fritovani.

e Pro co nejlepsi vysledek fritovani hranolek je promichejte se lZici oleje pred
vloZzenim do fritézy.

e Optimalni mnozstvi hranolek je 500g na jeden kos.

e Nepfipravujte pfilis tuc¢né ingredience ve fritéze, napft.: klobdsy, rozehraty tuk
stfika na topna télesa fritézy a vytvari zapach.

e Ingredience vhodné do horkovzdusné trouby mohou byt pfipravovaniiv této
fritéze.

e Pro peceni umistéte do fritézy pecici formu.

e Fritézu je mozné pouZit i k ohfati ingredienci. Doporucujeme fritézu nastavit
na 10 minut na 150°C.

Cisténi, udrzba a skladovani

e Fritézu vycistéte po kazdém pouzivani

e Pred CiSténim fritézu odpojte od el. sité a ujistéte se, Ze je vychladla. Pro
urychleni vychladnuti vysunte fritovaci nadobu.

e Nepouzivejte k Cisténi ostré predmeéty, kovové pfedméty a jiné kuchynské
potfeby, které by mohli poskodit nepfilnavy povrch fritézy.

e NepouZivejte Cistici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prostfedky.

e Télo fritézy otfete navlhéenym hadrem.

e Nadobu a pfislusenstvi fritézy umyjte horkou vodou, neabrazivnim mycim
prostfedkem a mékkou houbickou.

eV pfipadé, Ze nelze prislusenstvi vycistit od vech pfipelenych necistot nechte
je odmocit v horké vodé.

e Vnitfek téla fritézy vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou.

e Pred uskladnénim fritézu odpojte, nechte vychladnout, vycistéte a nechte
plné oschnout.

e Fritézu skladujte v suchém prostredi.
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ZARUCNI PROHLASENI

Dékujeme Vam za davéru v tento vyrobek. Véfime, Zze s nim budete maximalné spokojeni.
Jestlize jste se rozhodli zakoupit néktery vyrobek z oblasti drobnych kuchynskych spotrebic,
péce o télo nebo spotfebni elektroniky, dovolujeme si Vas upozornit na nékolik skute¢nosti.

- Pfi vybirani pfistroje peclivé zvaZte, jaké funkce od pfistroje poZadujete. Pokud Vam nebude
vyrobek v budoucnu vyhovovat, neni tato skutecnost dlivodem k reklamaci.

- Pfed prvnim pouZzitim si pozorné prectéte prilozeny navod a dlsledné se jim ridte.

- Veskeré vyrobky slouzi pro doméci pouZiti. Pro profesiondlni pouziti jsou uréeny vyrobky spe-
cializovanych vyrobc(.

-VSechny doklady o koupi a o pfipadnych opravach Vaseho vyrobku peclivé uschovejte po dobu
3 let pro poskytnuti maximalné kvalitniho zarucniho a pozarucniho servisu.

Na tento domaci spotfebi¢ poskytujeme zaruku na bezchybnou funkci po dobu 24 mésicl
od data zakoupeni vyrobku spotrebitelem. Zaruka se vztahuje na zavady zplsobené chybou
vyroby nebo vadou materidlu.

Zaruku lze uplatfiovat u organizace, u které byl vyrobek zakoupen. Zaruka je neplatna, jestlize
je zdvada zpUsobena mechanickym poskozenim (napf. pfi prepravée), nespravnym pouzivanim
nebo pouzivanim v rozporu s ndvodem k obsluze, neodvratnou udalosti (napf.zivelna pohroma),
byl-li vyrobek prfipojen na jiné sitové napéti, nez pro které je urcen a také v pripadé Uprav nebo
oprav provedenych osobami, jez k tomuto zakroku nemaji opravnéni. Vyrobky jsou uréeny pro
pouziti v domacnosti. Pfi pouziti jinym zplsobem nemdZe byt zaruka uplatnéna.

V pfipadé poruchy se obratte na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili. Pfi reklamaci
doporucujeme dolozit doklad o koupi vyrobku.

V pfipadé nerespektovani téchto zésad nemiZeme uznat pripadnou reklamaci.

Servis: Zasobovani a. s., Chloumecka 3376, 276 01 Mélnik,
tel.: 315 646 160, reklamace@zasobovani.cz, www.eva.cz

Zpétny odbér elektroodpadu
Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni (z domacnosti)
[ ]

Uvedeny symbol na vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamena, Ze pou?ité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmf byt likvidovény spolecné s komunalnim odpadem. Za Ucelem spravné likvidace vyrobku jej
odevzdejte na urcenych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzZete zachovat cenné prirodni zdroje a napomahdte prevenci poten-
cialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace
odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Gfadu, nejblizsiho sbérného mista, v Zdkonu o odpadech
prislugné zemé, v CR €. 185/2001 Sb. v platném znéni. P¥i nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou
byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Zasobovani a.s., Chl ka 3376, 276 01 Mélnik, Ceska republika, www.eva.cz
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