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Dear customer,
Thank you for buying a PHILCO brand product. So that your appliance serves you well, please read all the
instructions in this user’s manual.
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PART 1: IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND STORE FOR FUTURE USE.
Children must not use this appliance or play with it. Keep
this appliance and its power cord out of reach of children.
This appliance may be used by persons with physical or
mental impairments or by inexperienced persons, if they
are properly supervised or have been informed about how
to use the product in a safe manner and understand the
potential dangers.

Make sure that all packaging material is out of reach of chil-
dren, especially plastic bags.

WARNING!
Do not allow children to play with the packaging materi-
als. This presents a risk of suffocation.

Before connecting this appliance to a power socket, make
sure the voltage stated on its rating label corresponds to the
voltage in your power socket.

Never use accessories, which have not been supplied with
this appliance or which have not been explicitly recom-
mended by the manufacturer.

The appliance is intended and designed for processing
a standard amount of food in the household.
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Do not use the appliance for any other purposes than those
intended.

Do not use the appliance in an industrial environment or
outdoars.

Do not place the appliance on window sills or on unstable
surfaces. Only place the appliance on an even, dry and
stable surface.

Do not place the appliance on an electric or gas stove, in the
vicinity of an open flame or appliances that are sources of heat.
Ensure that the power plug contacts do not come into con-
tact with water or moisture.

Never use multiple attachments simultaneously.

Do not wash the appliance (except for the removable parts)
under running water and do not submerge it in water or any
other liguid.

Alwauys turn off the appliance, disconnect it from the power
socket when not be using it, when leaving it without super-
vision, and before assembling, disassembling, cleaning or
moving it. Prior to disassembling the appliance and replac-
INg accessories or accessible parts that move during use,
wait until all moving parts come to a stop.

For safety reasons, this appliance is equipped with a safety
mechanism that prevents the motor from being started if
the appliance’s arm is tilted out.

Before putting the appliance into operation, check that it is
correctly assembled and that the arm is in the horizontal
position.
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Allow hot ligquids or food to cool down before mixing them.
Do not attempt to grind bones, nut shells or other hard in-
gredients.

Do not leave the appliance in continuous operation under
a heavy load for a period longer than 10 minutes. Before
turning it on again, allow it to cool down for at least 30 min-
utes.

Do not tilt out the arm or put your hands or items, such as
a kitchen knife, fork or wooden spoon, into the bowl while
the appliance is running. Do not touch rotating parts of the
appliance or attachments and ensure that foreign items
such as clothing, hair, etc. are kept awau. An injury could
occur or the appliance could be damaged.

If an item, such as a spoon, falls into the mixing bowl while
the appliance is running, immediately set the speed control
knob to position O (stand-by mode), disconnect the power
cord from the power socket and take the item out of the bowl.
If ingredients stick to the attachments or the inside of the
bowl, turn off the appliance and disconnect it from the pow-
er socket. Use a spatula to clean the attachments and the
inside of the bowl. Then you can continue mixing.

Never use your fingers or other items to push ingredients
through the feed tube of the meat grinder or the slicing
and grating attachment. For this purpose there is a pusher
included as an accessory to this appliance.

Do not turn the appliance on when empty. The incorrect
use of the appliance may negatively affect its lifetime.
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Before storing the appliance, check that the stand arm is
tilted to the horizontal pasition.

Do not place heavy items on the power cord. Make sure the
power cord does not hang over the edge of a table or that it
does not touch a hot surface.

Do not disconnect the appliance from the power socket by
pulling on the power cord. This could damage the pow-
er cord or the power socket. Disconnect the cord from the
power socket by gently pulling the plug of the power cord.
If the power cord is damaged, have it replaced at a techni-
cal service centre. It is forbidden to use the appliance if it
has a damaged power cord or plug.

To avoid the danger of injury by electrical shock, do not
repair the appliance yourself or make any adjustments to
it. Have all repairs or adjustments of the appliance per-
formed at an authorised service centre. By tampering with
the appliance you risk voiding your legal rights arising from
unsatisfactory performance or quality warrantu.
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PART 2: DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
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Shaft for mounting attachments

Front cover retaining lever

a) Front cover for attachment of the meat
grinder, vegetable slicer or juicer

b) Cover of the blender base

Safety mechanism for tilting the head up and

down

Speed control dial

Power cord

Bowl for processing food

a. Beater blade

b.  Kneading hook

c. Whisk

0. Protective bowl cover
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Meat grinder
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Cookie maker

Grinding feed tube

Screw shaft

Grinding blade

Grinding discs

Screw ring

a.  Sausage stuffer attachment (large)
b.  Sausage stuffer attachment (small)
c. Adapter for attachments 15a/b
Hopper

Pusher

Cookie maker

Cookie maker holder

Vegetable slicer

20. Slicing feed tube

21

Slicing attachment pusher

22 a. Fine grater
22 b. Grater for cutting slices
22 c. Coarse grater
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Blender

27. Measuring cup
28. Lid
29. Blending beaker

Juicer

31. Pusher 3!

32. Hopper

33. Feed tube

34. Juice spout

35. Screw shaft of the juicer 32

36. Strainer

37. Gasket seal 35

38. Screw ring 36
37
38
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PART 3: OPERATION

Before using

Take the appliance out of the box, unpack it and remove all packaging material. Make sure that you have un-
packed all the accessories before disposing of the box.

Check the appliance and all the accessories for damage.

Prior to using it, wipe the body of the appliance with a lightly dampened sponge and then wipe dru. Carefully
wash / wipe with a sponge dipped in warm water with a small amount of kitchen detergent.

Food Processor

1) Place the bowl into the cut-out in the base of the food processor and turn the bowl clockwise until is firmly
secured in place.

2) To lift up the motar head, press the safety mechanism (4) downwards in the direction of the arrow. You will
be able to lift up the head.

3) Install the desired accessory by mounting it on the shaft, secure the pin in the shaft by turning to the right.

4)  Now, place the ingredients into the bowl.

Do not overload the appliance - maximum amount of ingredients is 2 kg.

5) Tilt the motor head down using the safety mechanism (4).

6) Connect the power plug to a properly grounded 230 V / 50 Hz power socket.

7) Start the appliance by turning the speed control dial to a speed of 1 to 6 (depending on the types of
ingredients).

8) To select the PULSE function (kneading in short intervals), turn the control dial to the “PULSE" position.
The control dial must be in this pasition only for the necessary time interval. As soon as the control dial is
released, it automatically returns to position "0".

THE SPEEDS AND ACCESSORIES ARE DESIGNED FOR NO MORE THAN A 2 KG MIXTURE.

Speed level Attachment Tupe of mixture
1-2 Kneading hook Thick mixtures (e.g. bread mix or fine pastries)
3-4 Beater blade Medium thick mixtures (e.qg. for pancakes or batter)
5-6 Whisk Light mixtures (e.g. cream, egg whites, custard)
Pulse function Whisk Interval (e.q. fine pastries, egg whites)

NOTE:

Short operating time: When processing thick mixtures, do not run the appliance for longer than 10 minutes,
allow it to cool down for a further 10 minutes.
Use the protective bowl cover when processing liquid mixtures.

9) Once the dough is formed, move the speed control dial (5) to position “0". Then disconnect the power plug
from the power socket.

10) Push the safety mechanism (4) downwards and lift up the motor head.

1) You may take the mixture out of the bowl using a spatula.

12) To take the bowl off the base, turn the bowl to the left.

13) Clean the accessories according to the instructions in chapter “Cleaning”.
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Recommended recipes

Fine gugelhupf dough (basic recipe), speed 3-4

INGREDIENTS:

250 g of soft butter or margarine, 250 g of sugar, 1 packet of vanilla sugar, a pinch of salt, 4 eggs, 500 g of fine
flour, 1 packet of baking powder, approx. 1/8 L of milk.

INSTRUCTIONS:

Place the fine flour and the remaining ingredients into a bowl, then using the beater blade process for approx.
30 seconds at speed 1, then increase to speed 3 for approx. 3 minutes. Grease the mould and dust with flour ar
line it with parchment paper. Paur the finished mixture into the form and bake. Check that the gugelhupf is fully
baked before taking it out of the oven. Insert a skewer into the middle of the gugelhupf. If no dough sticks to the
skewer, the gugelhupf is baked. Turn off the oven and remave the mould, allow it ta cool down.

STANDARD OVEN

Rack height: 2

Temperature: electric aven, top and bottam element 175 °C - 200 °C; gas aven: level 2-3

Baking time: 50-60 minutes

Depending on the taste, you can modify this recipe, e.g. add about 100 g of raisins, 100 g of nuts or 100 g of
chopped chacolate. There is an endless number of possibilities.

Bread rolls with flax seed, speed 1-2

INGREDIENTS:

500 - 550 g of fine flour, 50 g of flax seed, 3/8 | of water, 1 cube of yeast (40 g), 100 g of low fat cottage cheese,
1 teaspoon of salt. For glazing: 2 tablespoons of water.

INSTRUCTIONS:

Soak the flax seeds in 1/8 | of lukewarm water. Pour the remaining water (1/4 1) into a bowl, add the yeast,
add the cottage cheese and process using the kneading hook at speed 2. It is essential that the yeast is fully
dissolved. Add the flour with the soaked flax seeds and salt into the bowl. Knead the dough at speed 1, then
switch to speed 2 and continue kneading for a further 3-5 minutes. Cover the mixture and allow it to rise in
a warm place for approx. 45-60 minutes. Knead the dough once more, remove it from the bowl and create
approx. 16 rolls. Line the baking tray with damp parchment paper. Place the rolls on the baking tray and allow
them to rest for 15 minutes. Drip with lukewarm water and bake.

STANDARD OVEN

Rack height: 2

Temperature: electric oven, top and bottom element 200 °C - 220 °C (preheated about 5 minutes); gas oven:
level 2-3

Baking time: 30-40 minutes

Chocolate cream, speed 5-6

INGREDIENTS:

200 ml of sweet cream, 150 g of dark chocolate icing, 3 eggs, 50-60 g of sugar, a pinch of salt, 1 packet of
vanilla sugar, 1 teaspoon of cognac or rum, chocolate flakes.

INSTRUCTIONS:

Whip the cream in the bowl using the whisk until the mixture is firm. Remove from the bowl and place in the
refrigerator to cool. Heat up the chocolate icing according to the instructions on the package or in the microwave
oven at 600 W for approx. 3 minutes. In the meantime, whip the eggs, sugar, vanilla sugar, cognac or rum
and salt in the bowl of the food processor using the whisk at speed 3 to make a smooth foam. Add the heated
chocolate and mix in evenly at speed 5-6. Leave a little cream aside for decoration. Add the cream into the mix-
ture in the bowl and mix in quickly using the PULSE function. Decorate the chacolate foam and serve coaoled.
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Meat grinder

Initial operation - general KB 5 min

1) Remove the front cover from the appliance by pushing on the retaining lever (2).

2) Push down the retaining lever (2) and install the grinding feed tube (10) on to the shaft.

3) Install the hopper tray on to the feed tube of the meat grinder so that the tray is located under the arm.

4) Push the screw shaft into the horizontal part of the grinding feed tube until the axle is secured in place. For
more information see “Operating the meat grinder” and “Sausage stuffer attachment”.

16
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Operating the meat grinder (see figure A)

figure A

NOTE:
Dice the meat into same-sized pieces of approx. 2.5 cm. Make sure that the meat does not contain any meat
or tendons.

1

JTLELN

First insert the blade on to the end of the shaft and then insert the disc as required. Make sure that the disc
is seated aligned with the cut-out in the grinding feed tube. Screw on the screw ring (14) until it is correctly
secured.

Place the diced meat on the tray (16) and into the grinding feed tube.

Place a bowl under the mouth of the meat grinder.

Ensure that the speed control dial (5) is in position “0".

Insert the power plug into a 230 V, 50 Hz power socket.

Start the meat grinder by turning the speed control dial (5).

If necessary, use the supplied pusher (17) to push the meat into the feed tube of the meat grinder. Do not
use your fingers under any circumstances.

Copyright © 2015, Fast CR, a. s 12 Revision 07/2015



Using the sausage stuffer attachment (see figure B/C)

1) Fit the adapter (15c) on to the end of the shaft.

2) Fit the sausage stuffer attachment (15a or b). Attachment a is for thick sausages, attachment b is for thin
Sausages.

3) Screw on the screw ring (14) until it is correctly secured.

4)  Slide the casing (either natural or sunthetic) over the end tip of the attachment.

5) Place the sausage mix on to the hopper tray and into the grinding feed tube.

6) Repeat steps 4 to 7 as described in "Using the meat grinder”.

7) The sausage mixture is pushed through the sausage stuffer attachment into the casing which is filled in this

way.
Once the first sausage is made (it is sufficiently long), squeeze it with your finger tips. Twist the sausage
around its axis ance or twice.

@
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NOTE:

Speeds 1to 4 are suitable for the operation of the meat grinder.

When processing thick mixtures, do not run the appliance for longer than 10 minutes, allow it to cool
down for a further 10 minutes.

Turn off the appliance after each sausage is made until you gain experience.

Perform step 8 as described. Then turn on the meat grinder again.

If you decide to use a natural casing, soak it in water before using it.

Make sure that the sausage mixture in the casing is loose, as the casing could break when it is cooked
or fried.

Using the cookie attachment (see figure D)

cuswne

)

@

Proceed according to steps 1to 4 as described in part “Initial operation”.

Screw out the cookie attachment and select the desired cookie shape.

Place the cookie dough into the grinding feed tube.

Ensure that the speed control dial (5) is in position “0".

Insert the power plug into a 230 V, 50 Hz power socket.

Start the grinder by turning the speed control dial (5).

If necessary, use the supplied pusher (17) to push the dough into the feed tube of the grinder. Do not insert
hands into the feed tube.

To catch the dough coming out of the cookie maker, place your hand underneath the mouth of the grinder
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Vegetable slicer

Initial operation - general KB 5 min

1) Remove the front cover from the appliance by pushing on the retaining lever (2).

2) Push down the retaining lever (2) and install the slicing feed tube (20) on to the shaft.

3) Select a grater [Fine grater (22a) / Coarse grater (22c) or Slicer (22b)]. Insert the grater into the grinding feed
tube with the opening pointing forwards.

20 21

22c

22b

223

Using the vegetable slicer

1) Ensure that the speed control dial (5) is in position “O".

2) Insert the power plug into a 230 V, 50 Hz power sacket.

3) Turn on the vegetable slicer and set the speed using the cantral dial (7) to 5-6.
4) If necessary, use the included pusher (21). Do not insert hands into the feed tube.
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Blender

Initial operation - general KB 3 min

1) Remove the top cover (3b)

2) Place the ingredients that you wish to blend into the
blending beaker.

3) Put on the lid and check that it is properly seated.

4)  Place the measuring cup (27) into the hole in the lid (28)
and secure it in place by turning it clockwise.

5) Place the blending beaker (29) into the cut-out, after
removing the top cover, and turn the beaker clockwise
until it is firmly secured in place.

B) Install the food processor bowl (7) and the protective
cover (30).

Usmg the blender

Ensure that the speed control dial (5) is in position "0".
2) Insert the power plug into a 230 V, 50 Hz power socket.
3) Turn on the blender and set the desired speed using the

control dial (7).

«  SPEED 5 for mixing liquids and light mixtures

«  SPEED 6 for thicker consistencies - for mixing

liquids and solid ingredients.

PULSE function for short and powerful use. (The control dial
does not remain in the "Pulse" position. Hold the control dial
in the "Pulse” position or turn it on repeatedly.

Useful tips:

«  Risk of burns! Be careful when handling hot liquids.

»  The hole for removing the measuring cup (27) is used for adding ingredients without needing to interrupt
the operation of the blender. To do so, remave the stopper from the lid of the blender (28).

« If necessary, turn the blender off from time to time and remove ingredients that are stuck on the inner walls
of the beaker.
« Turn off the appliance and disconnect the power plug from the power socket.
» Remove the measuring cup (27) and the lid of the blender (28).
«  Remove the pieces stuck on the inner wall of the blending beaker (29) using a spatula.

BE CAREFUL NOT TO TOUCH THE BLADES WITH THE SPATULA.

Juicer

WARNING:
Make sure that the blender cover is securely seated in its place before starting to use the appliance.

1) Check that the speed contral dial is in position “0" and that the power cord is disconnected from the power
socket.

2) Remove the front cover from the appliance.

3) Place the hopper tray on to the feed tube of the feed tube.
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4) Insert the screw shaft of the press into the feed tube. Place the strainer on to the screw shaft so that the
nib in the bottom part is located in the bottom part of the feed tube. Make sure that the strainer is correctly
located inside the feed tube.

5) Install the gasket seal and secure in place using the screw ring.

6) Place the juice spout on the cut-out in the bottom part of the feed tube.

7)  Remove the front cover from the appliance by pushing on the retaining lever (2) and install the juicer feed
tube on to the shaft.

8) Place bowls under the juice spout and the outlet in the screw ring.

9) Turn on the food processor and use the speed control dial to set the speed to 5 - 6.

10) Place ingredients into the feed tube one by one in small amounts.

1) If necessary, use the included pusher. Do not insert hands into the feed tube.

PART 4: CLEANING

Cleaning

«  Disconnect the power plug from the power socket before cleaning.

«  Never submerge the base unit of the food processor under water!

«  For cleaning, do not use solvents or aggressive cleaning agents or abrasive cleaning agents!

Base unit of the food processor with the motor
«  Wipe the base unit of the food processor with a lightly dampened wiping cloth and wipe dry.

Bowl, food processor attachments and accessories of the meat grinder, vegetable
slicer and blender

CAUTION:
Attachments and accessories must not be washed in a dishwasher. If they are exposed to high temperatures
or chemical cleaning agents, they could deform or discolour.

Wash accessories that come into contact with food in warm water with a small amount of kitchen detergent.

WARNING:
The blades of the grinder, grater and the blending beaker are very sharp! There is a danger of injury!

»  Make sure that the accessories are dry before reassembly.
»  Once they are dry, coat the grinding discs with a small amount of vegetable oil.

Juicer

Wash accessories that came inta contact with food in warm water with a small amount of kitchen detergent.
Allow all parts to dry thoroughly befare reassembly.

Once it is dry, coat the strainer with a small amount of vegetable oil.
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PART 5: TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power cansumption: .......
Protection class:.......
Short operating time:.......

This appliance has been tested in accordance with all valid CE norms, such as electromagnetic compatibility
and with low voltage directives, and it has been built in accordance with valid safety codes.

We reserve the right to make changes to technical specifications!

The original version is in the Czech language.

Address of the manufacturer: FAST CR, a.s., Cernokostelecks 1621, 251 01 Ritany, Czech Republic

INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL OF USED PACKAG-
ING MATERIALS

Dispose of used packaging material at a site designated for waste in your municipality.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
products to determined collection points. Or as an alternative in some European Union states or other
European countries you may return your products to the local retailer when buying an equivalent new

—_— product. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents damage
to the environment caused by improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility
for more details. In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect
disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states
If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the neces-
sary information.

Disposal in other countries outside the European Union
This symbal is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the nec-
essary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.

c e This appliance complies with EU rules and regulations regarding electromagnetic and electrical safetu.

Changes in the text, design and technical specifications may be made without prior notice and we reserve the
right to make such changes.
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Vazeny zakazniku,
dekujeme, Ze jste zakoupil vurobek znacky PHILCO. Aby vas spotiebic slouzil co nejlépe, prectéte si vsechny
pokyny v tomto navodu.



CAST 1: DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY ©.oooo oo 2
CAST 2: POPIS PRISTROIE ..o 6

CAST 3: POUZITI ...
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CAST 1: DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI
POUZITI

Tento spotrebic nesmeji pouzivat deti ani si s nfm nesmeji
hrat. Udrzujte spotrebic a jeho privodni kabel mimo dosah
deti.

Spotrebic mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smuslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo s nedostat-
kem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
buly pouceny o pouzivani spotrebice bezpetnym zpUsobem
a rozumi prfipadnym nebezpecim.

Ujistéte se, ze je vesSker( obalovy materidl mimo dosah
deti, zvlasteé pak plastove sacku.

VAROVANI!
Nedovolte détem, aby si s obalovym materialem hralu.
Hrozi riziko uduseni.

Pred pfipojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, ze
se shoduje napéti uvedené na jeho typovem stitku s napé-
tim ve vasi zasuvce.

Nikdy nepouzivejte prislusenstvi, které neni dodavano s tim-
to spotfebicem nebo neni vyslovné doporucenao vyrobcem.
Spotrebic je urCen a konstruovan pro zpracovavani bézného
mnozstvi potravin v domacnosti.
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Nepouzivejte spotrebic k jingm uceldm, nez pro které je
urcen.

Nepouzivejte spotrebic v pramyslovem prostredi ani venku.
Spotrebic neumistujte na parapety oken nebo na nestabilni
povrchy. Spotrebic umistujte pouze na rovny, suchy a sta-
bilni povrch.

Spotrebit nepokladejte na elektricky nebo plynovy varic, do
blizkosti otevieného ohné nebo zarizeni, ktere jsou zdrojem
tepla.

Dbejte na to, aby se vidlice sitového kabelu nedostala do
kontaktu s vodou nebo vihkasti.

Nikdy nepouzivejte vice typt nastavcl soucasne.
Spotrebit (vyjma odnimatelnych ¢asti) nemuyjte pod tekoucf
vodou ani jej neponofujte do vody neba jine tekutinu.
Spotrebit vzdy vypnéte a odpojte od sitove zdsuvky, po-
kud jej nebudete pouzivat, pokud ho nechavate bez dozoru
a pfed montazi, demontazi, cisténim nebo jeho premisté-
nim. Pred demontazi spotfebice a vymenou prislusenstvi
nebo pristupnych casti, které se pri pouzivani pohubuji, vu-
Ckejte, az se pohuyblive casti zastavi.

/ bezpecnostnich ddvodd je tento spotfebiC vybaven po-
jistkou, ktera neumozni spustéeni motoru, pokud je rameno
spotrebice odklopeno.

Pred uvedenim spotrebice do chodu se ujistéte, ze je sprav-
neé sestaven a ze je rameno Vv harizontalni poloze.

Horké tekutiny nebo potraviny nechte pred mixovanim vu-

chladnout.
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Nepokousejte se mlit kosti, skofdpky orfechd nebo jine tvrdé
suraviny.

Nenechavejte spotrebic nepretrzité v cinnosti pfi velkem za-
tizeni po dobu delsi nez 10 minut. Pred dalsim spusténim
jej nechte alespon 30 minut vychladnout.

Beéhem provozu spotfebiCe neodklapéjte rameno a nevkla-
dejte do nadoby na mixovani ruce nebo predmety, jako
napr. kuchuynsky nUz, vidlicku nebo varecku. Nedotykejte
se rotujicich ¢asti spotrebice nebo nastavecl a dbejte na to,
aby se do jejich blizkosti nedostaly cizf predmety, jako napr.
obleceni, vlasy apod. Mohlo by dojit k Urazu nebo poskoze-
ni spotrebice.

Jestlize néjaky predmet, jako napfiklad [zice nebo varecka,
spadne do nadoby na mixovani béhem provozu spotrebice,
okamzité nastavte regulator rychlosti do polohy O (pohoto-
vostni rezim), odpojte privodni kabel od zdsuvky a predmet
vyjmete.

Pokud se pfisady prichycuji k nastavcim nebo na steny
nadoby, spotfebiC vypneéte a odpojte jej od sitove zasuvky.
Stérkou ocistéte nastavcee a stény nddobu. Poté mizete po-
kraCovat v mixovani.

Nikdy béhem provozu nepouzivejte prsty nebo jiné pred-
mety k protlaceni pfisad plnicim otvorem masomlynku
nebo nastavce na krajeni a strouhani. K tomuto ucelu slouzi
pritlak, ktery je soucasti prislusenstvi spotrebice.
Nespoustejte spotrebic naprazdno. Nespravne pouzivani
spotrebice muze nepriznivé ovlivnit jeho zZivotnost.
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Pred ulozenim spotrebice se ujistéte, ze je rameno stojanu
sklopeno do horizontalnf polohy.

Na sitovy kabel nepokladejte tézke predmety. Dbejte na to,
aby sitovy kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedo-
tukal horkého povrchu.

Neodpojujte spotfebiC od sifové zasuvky tahem za sitovy
kabel. Mohlo by dojit k poskozeni sitoveho kabelu nebo si-
toveé zasuvku. Kabel odpojujte od zasuvky tahem za zastrC-
ku sitového kabelu.

Pokud je sitovy kabel poskozen, vimeénu sverte odbornemu
servisu. Spotrebic s poskozenym sitovym kabelem nebo vi-
dlicl sitovenho kabelu je zakazano pouzivat.

Abyste se vuyvarovali nebezpecli Urazu elektrickym prou-
dem, neopravujte spotrebic sami ani ho nijak neupravujte.
Veskere opravy a serizeni tohoto spotrebice svérte autori-
zovanemu servisnimu stredisku. Zasahem do spotrebice se
vystavujete riziku ztraty zékonného prava z vadného plnéni,
prip. zaruky za jakost.
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CAST 2: POPIS PRISTROJE

Robot

N

Hridel pro pripevnént nastavce

2. /Zajistovacl packa predniho krytu
3. a) Predni kryt pro pfipojeni masomlynku,
krdjece na zeleninu a lisu na ovace

b)  Krut pro pfipojeni mixéru

4. Bezpetnostni pojistka pro zdvizeni a sklopent
hlavy

5. Ovladat rychlosti

6. Napdjecl kabel

7. Nadoba na zpracovani potravin

8 3. Plochd metla

8 b, Hneétacl hak

8 ¢ Slehacl metla

30. Ochranny kryt nddoby
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Masomlynek

9. Tvoritko na cukrovi

10. Mleci komora

11. Snekova hridel

12. Mleci ntiz

13. Mleci disky

14. Sroubovacl uzaver

15 a. Nastavec na plnéni strivek (velky)
15 b. Néastavec na plnéni strivek (maly)
15 c.  Adaptér pro nastavce 15a/b

16. Tac na plnéni

17. Pritlak

18. Tvoritko na susenky

19. Drzak tvofitka na cukrovi

Krajec zeleniny

20. Komora nastavce na krajenf
21. Pritlak nastavce na krajent

22 3. Jemneé struhadlo

22 b. Struhadlo na krgjeni platka
22 c. Hrubeé struhadlo
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Mixeér

27. Odmérka
28. Viko

29. Nadoba na mixovani

Lis na ovoce

31

32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.

Pritlak

Tac na plneni
Komora

Vypust na stavu
Snekova hridel lisu
Sito

Tésneni
Sroubovaci uzaver

31

32

35
37

38

&
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CAST 3: POQUZITI

Pred pouzitim

Spotrebit vybalte z krabice, odstrante vesker( obalovy material. Ujistéte se, Ze jste vybalili veskeré prislusenstvi
pred likvidaci krabice.

Zkontrolujte, zda nejsou spotrebic ani zadne prislusenstvi nikterak poskozenu.

Pred pouzitim otrete telo pristroje mirné navlh¢enou houbickou a otrete do sucha. Prislusenstvi opatrné omuyjte /
otrete houbitku namocenou v teplé vodeé s trochou kuchunského prostredku na myti nadaobi.

Kuchynsky robat

1) Umistéte nddobu do vurezu v zakladné robota a otocte nadobu ve sméru chodu hodinavich rucicek, dokud
nenf pevneé zajisténa.

2)  Ke zdvihnuti motorove hlavy stisknéte bezpecnostni pojistku (4) smérem dold ve sméru $ipku. Budete moci
hlavu zdvihnout.

3) Nainstalujte pozadovane prislusenstvi nasazenim na hfidel, zajistéte zavlacku do hridele oto¢enim smeérem
doprava.

4)  Nuni do nddoby vloZte ingredience.

Nepretézujte spotrebic - maximalni mnozstvi ingredienci je 2 ka.

5) Motorovou hlavu sklopte pomoci pojistky (4).

6) Zastreku privodni kabelu zapojte do fadné uzemnéné sitove zasuvky 230 V / 50 Hz.

7)  Zapnéte spotrebit otocenim ovladace rychlosti mezi rychlosti 18z 6 (v zavislosti na tupu ingredienc).

8) Pro zvolenf funkci PULSE (hnétent v krdtkych intervalech) otocte ovladac do pozice ,PULSE". Prepinac musi
byt v této pozici pouze podle potrebného casoveho intervalu. Jakmile je prepinac uvolnén, automaticky se
vrati do pozice ,0".

RYCHLOSTI | PRISLUSENSTVI JSOU URCENY PRO MAXIMALNE 2 KG SMESI.
Uroveri rychlosti Pouziti Typ smési
1-2 Hnétacl hak Huste smési (napf. smeés na chleb a jemné petivo)
3-4 Plocha metla Stredneé husté smési (napf. na palacinky nebo treneé tésto)
5-6 Slehaci metla Lehke smési (napf. smetana, vajecne bilky, omacka $0do)
Pulse funkce Slehaci metla Interval (napf. jemné pecivo, vajecneé bilky)

POZNAMKA:

Kratkd doba pouziti: Pokud zpracovavate husté smeési, neprovozujte spotiebic déle nez 10 minut, nechte jej
vychladnout dalsich 10 minut.
Pouzijte ochranny kryt naddobuy, pokud zpracovavate tekuté smési.

9) Jakmile je tésto vutvorené, prepnéte ovladac ruchlosti (5) do pozice ,0”. Poté odpojte zastreku od sitove

Z35UvKU.

10) Stisknéte bezpecnostni pojistku (4) smérem dold a zdvihnéte motorovou hlavu.
1) Smeés muzete vyjmout z nddoby pomocl stérku.

12) Pro sejmuti nddoby z podstavce otocte nadobou smeérem doleva.

13) Vuyeistéte prislusenstvi podle instrukei v kapitole ,Cisteni”.
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Doporucene recepty

Tésto na jemnou babovku (zakladni recept), rychlost 3-4

INGREDIENCE:

250 g mékkeho mdsla nebo margarinu, 250 g cukru, 1 baleni vanilkavého cukru, Spetka soli, 4 vejce, 500 g
hladké mouky, 1 balenf prasku do peciva, asi 1/8 | mléka.

PRIPRAVA:

Do nadoby vlozte hladkou mouku a zbyvajicl ingredience, pomoci ploché metly zpracovavejte asi 30 sekund na
rychlost 1, poté zvyste na rychlost 3 asi na 3 minuty. Formu vymazte a vusypte, popr. vylozte pecicim papirem.
Hotovou smés nalijte do formy a pecte. Pred vujmutim z trouby zkontrolujte, zda je babovka upetena. Spejli
zapichnéte do stredu babovky. Pokud na $pejli neulpélo tésto, je babavka hotava. Vypnete troubu a vyjmeéte
formu, nechte vychladnout.

TRADICNI TROUBA

V(ska rostu: 2

Teplota: elektricka trouba, vrchni a spodni téleso 175 - 200°C; plynova trouba: Uroven 2-3

Doba pecenf: 50-60 minut

V zavislosti na chuti mizete tento recept pozmeénit, napr. pridat asi 100 g rozinek, 100 g ofiskd nebo 100 g
nasekane ¢okolddy. Existuje nekanetne mnoho moznosti.

Chlebove rolky se lnenym seminkem, rychlost 1-2

INGREDIENCE:

500 - 550 g hladké mouky, 50 g Inénych seminek, 3/8 | vody, 1 kostka drozdi (40 g), 100 g nizkotucného
tvarohu, 1 Zicka soli. Na paliti: 2 Zice vodu.

PRIPRAVA:

Namocte (néna seminka do 1/8 [ vlazné vodu. Nalijte zbytek viazné vody (1/4 |) do nadoby, pridejte drozdi, pfi-
dejte tvaroh a zpracovavejte pomoci hnétaciho hdku na rychlost 2. Je treba, aby bulo drozdi zcela rozpusténe.
Mouku spolecne s namocenumi nénymi seminky a soli viozte do nadoby. Zpracovavejte tésto na rychlost 1,
pote prepneéte na rychlost 2 a pokratujte ve zpracovavani dalsich 3-5 minut. Zakrujte smeés a nechte kynout na
teplem miste asi 45-60 minut. Zpracujte tésto jesté jednou, vujmete z misy a vytvarujte asi 16 rolek. Vylozte
pecici formu vlhkum pecicim papirem. Vlozte rolky do formy a nechte asi 15 minut odpocinout. Zakapejte vlaz-
nou vodou a pecte.

TRADICNI TROUBA

V(ska rostu: 2

Teplota: elektrickd trouba, vrchni a spodni télesa 200 - 220°C (predehrata asi 5 minut); plunova trouba: Uraven
2-3

Doba peceni: 30-40 minut

Cokolddovy krem, ruchlost 5-6

INGREDIENCE:

200 ml sladké smetany, 150 g horké ¢okolddove polevy, 3 vejce, 50-60 g cukru, $petka soli, 1 baleni vanilko-
veho cukru, 1 Zicka koriaku nebo rumu, cokoladdove vlocky.

PRIPRAVA:

Vyslehejte smetanu v nddobeé pomoci Slehaci metly, dokud neni smes tuhd. Vujméte z nddoby a umistéte do
chladnicky vychladnout. Rozehrejte tokoladovou polevu podle instrukci na baleni nebo v mikrovinné troubé na
600 W asi 3 minuty. Mezitim vyslehejte vejce, cukr, vanilkovy cukr, konak nebo rum a sil v nadobé robota
pomocf slehacl metly na rychlost 3 do hladké pénu. Pridejte rozehfatou cokolddu a rovnomeérné zamichejte
na rychlosti 5-6. Zanechte trochu smetany na ozdobu. Pridejte smetanu do smési v nddobé a pomoci funkce
PULSE rychle zamichejte. Ozdabte ¢okolddovou pénu a podavejte vychlazene.
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Masomlynek

Pocatecni provoz - cbecne KB 5 min

1) Odstrante predni krut z pristroje stiskem zajistovaci packy (2).

2) Stisknéte zajistovaci packu (2) a nasadte mleci komoru (10) na hridel.

3) Nasadte tdc na plnéni na hrdlo masomlynku tak, aby nadoba tacu bula umisténa pod ramenem.

4)  Zatlacte snekovou hridel do horizontalni ¢asti mleci komory, tak az se osa zajisti. Vice také ¢ast ,Provoz
masomlynku” a ,Nastavec na tvorbu klobas”.

16

Copyright © 2015, Fast CR, a. s n Revison 07/2015



Provoz masomlynku (viz obrazek A)
obrazek A

POZNAMKA:
Nakrdjejte maso na stejne velké kousky asi 2,5 cm velke. Ujistéte, 7e maso neobsahuje zadné kosti ani
Slachuy.

1) Nejprve vlozte n0z na konec hridele a poté vlozte disk podle potfeby. Ujistete se, ze disk je nasazen
v souladu s vUrezem v mleci komore. Zasroubujte bezpecnostni uzaver (14), dokud je spravneé zajisten.
Vl0ozte kousky masa na tac (16) a do hrdla mleci komory.

Vl0ozte naddobu pod usti masomlynku.

Ujistéte se, ze je ovladac rychlosti (5) v pozici ,0".

Zapojte privadni kabel do sitove zasuvky 230V, 50 Hz.

Zapnéte masomlynek otocenim ovladace rychlosti (5).

Pokud je to nutné, pouzijte dodévany prfitlak (17) pro vklddani masa do hrdla masomlynku. V zadném
pripadé nepouzivejte prstu.

JTLELN
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Provoz nastavce na tvorbu klobas (viz obrazek B/C)

obrazek B

obrazek C

15¢

153

1) Vlozte adaptér (15c) na konec hfidele.

Vlozte nastavec na tvorbu klobas (15a nebo b). Nastavec a je pro silné klobasy, nastavec b je pro tenke
klobasu.

Zasroubujte bezpecnostni uzaver (14), dokud je spravné zajistén.

Nasadte stfivko (bud pfirodni, nebo umeélé) pres kancovy hrot nastavce.

Na tac a do hrdla mlecl komory viozte smés na klobasu.

Opakujte kroky 4 a7 7, jak jsou popsany v kroku ,Provoz masomlynku”.

Smes na klobasy je hnana pres nastavec na pripravu klobds do strivka a toto se tak plnf.

Jakmile je prvni klobasa vytvorena (je dostatecneé dlouha), stisknéte ji na konci svumi prstu. Otocte klobasou
kolem své osy jednou nebo dvakrat.

L]

XD LW
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POZNAMKA:

Rychlosti 1az 4 jsou vhadné pro provoz masomlynku.

Pokud zpracovavate husté smesi, neprovozujte spotrebit déle nez 10 minut, nechte jej vychladnout
dalsich 10 minut.

\Vypnéte spotrebit po kazdé vytvorené klobase, dokud nebudete mit v tvorbé praxi.

Pravedte krok 8, jak je uveden. Poté znovu zapnéte masomlynek.

Pokud se rozhodnete pouzivat prirodni strivka, namocte je do vody pred pouzitim.

Ujistete se, Ze je smés klobas ve stfivku volnd, nebot béhem vareni nebo smazenf by se strivko maohlo
protrhnout.

Provoz nastavce na cukrovi (viz obrazek D)

cuswne

)

@

obrazek D

Paostupujte podle krok® 1 a7 4, jak je uvedeno v ¢asti |, Pocateni provoz”.

Odsroubuijte nastavec na cukrovi a vyberte pozadovanu tvar cukrovi.

Do hrdla mleci kamory vlozte tésto na cukrovi.

Ujistéte se, Ze je ovladat rychlosti (5) v pozici ,0".

Zapojte privodni kabel do sitove zasuvky 230V, 50 Hz.

Zapnéte mlynek otocenim ovladace rychlosti (5).

Pokud je to nutné, pouzijte dodavany pritlak (17) pro vkladani testa do hrdla mlynku. Nevkladejte do hrdla
ruce.

Pod usti mlunku viozte ruku, abyste zachutili tésto, které bude vychazet z tvoritka.
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Krajec zeleniny

Pocatecni provoz - cbecne KB 5 min

1) Odstrante predni krut z pristroje stiskem zajistovaci packy (2).

2) Stisknéte zajistovaci packu (2) a nasadte komoru nastavce na krajeni (20) na hridel.

3) Vuberte struhadlo [Jemné struhadlo (22a) / Hrubé struhadlo (22c) nebo struhadlo na platky (22b)]. Vlozte

struhadlo do mleci kamory, tak aby otvor smefoval dopredu.

20 21

22c

22b

223

Provoz krajece zeleniny

1) Ujistete se, Ze je avladac rychlosti (5) v pozici ,0".

2) Zapojte privodni kabel dao sitové zasuvky 230V, 50 Hz.

3) Zapnéte krajec zeleniny a nastavte rychlost ovladacem (7) na 5-6.

4)  Pokud je to nutne, pouzijte dodavany pritlak (21). Nevkladejte do hrdla ruce.
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Mixér

Pocatecni provoz - cbecne KB 3 min

1) Odstrante vrchni kryt (3b)

2) Vlozte potraviny, které chcete zpracovat, do nadoby
mixeru.

3) Nasadte viko, Ujistéte se, ze je fadné nasazeno.

4) Do otvoru ve viku (28) nasadte odmeérku (27) a zajistete
otocenim ve sméru hadinovych rucicek.

5) Nadobu mixéru (29) nasadte do vyrezu po odstranéni
vrchniho krytu a otocte nddobou po sméru hodinovych
rucicek, dokud nenf pevné zajisténa.

6) Nasadte nadobu robota (7) a ochranny kryt (30).

Provoz mixéru
1) Ujistete se, ze je ovladac ruchlosti (5) v pozici ,0".
2) Zapojte privodni kabel do sitové zasuvky 230V, 50 Hz.
3) Zapnéte mixér a nastavte pozadovanou rychlost pomoci
ovladac (7).
+  RYCHLOST 5 pro mixovani tekutin a lehkych smeési
+  RYCHLOST 6 pro hustsi konsistence - pro mixovani
tekutin a pevnych potravin.
PULSE funkce pro kratké a vukonné pouziti. (Spinac nedrzi
v nastaveni ‘Pulse’.) Podrzte spinac v pozici ,Pulse” nebo ji
opakavané zapnéte.

Uzitecneé radu:
+  Hrozl riziko popalenil Zachazejte opatrné s horkumi tekutinami.
«  Otvor po vyjmuti odmeérky (27) slouzi k pridani ingredienci bez nutnosti prerusenl provozu mixéru. Abuste
tak ucinili, odstrante zardzku z vika mixeru (28).
«  Pokud je to nutné, vupnéte ¢as od tasu mixér a odstrante potravinyg wvizlé na vnitfnich sténach nadobu.
»  Vypnéte spotrebic¢ a odpojte zastreku od sitove zasuvky.
»  Odstrarte odmerku (27) a viko mixéru (28).
«  Odstrante kousky uvizlé na vnitfni sténé nadoby mixéru (29) pomoct stérky.
ZAJISTETE, ABY SE STERKA NEDOTYKALA NOZU.

Lis na ovoce

VAROVANI:

Ujistéte se, Ze je krut pro pripojeni mixéru bezpecné usazen na svém misté, nez zatnete spotrebi¢ ovlddat.

1) Ujistéte se, Ze je avladac rychlosti v poloze ,0" a privodni kabel je odpojen od zasuvkuy.

2) Odstrante predni krut z pristroje.

3) Nasadte tac na plnici otvor komory.

4) Vlozte do komory $nekovau hridel lisu. Nasadte sito na $nekovou hridel tak, aby vulisek ve spodni ¢asti bul
umistén ve spodni ¢asti komory. Ujistete se, Ze je sito spravneé umisténo v komore.

5) Nasadte tésnénf a sroubovacim uzdvérem bezpecné zajistéte.

6) Nasadte vupust na stévu na vyrez v dolnim ¢asti kamory.
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7) Odstrante predni kryt z pristroje stiskem zajistovaci packy (2) a nasadte kamoru lisu na hridel.
8) Pod vypust na stavu a vvad ve Sroubovacim uzaveru viozte misky.
9) Zapnéte robot a ovladacem rychlosti nastavte rychlost 5 - 6.

10) Suroviny vkladejte do otvoru postupné a po malych davkach.

11)  Pokud je to nutne, pouzijte dodavany pritlak. Nevkladejte do hrdla ruce.

CAST 4: CISTENI

cistenti

«  Pred cisténim odpojte zastreku privodniho kabelu ze sitove zasuvky.

+  Nikdy neponorujte zakladnu robota do vodu!

«  Pro cistenf nepouzivejte rozpoustédla ani agresivnl cistici prostredky nebo cisticl prostredky s brusngm
ucinkem!

/3kladna robota s motorem
«  Z&kladnu robota otrete mirné navihcenou cistou utérkou a otrete do sucha.

Nadoba, nastavce robota a prislusenstvi masomlynku, krdjec na zeleninu a mixer

UPOZORNENI:
Nastavce a prislusenstvi nejsou vhodnd pro muyti v mycce. Pokud by byly vustaveny vysoke teploté nebo
chemickym cisticim prostredkdm, maohlo by dojit k jejich deformaci nebo ke zmené barvy.

Prislusenstvi, ktereé prichdzi do styku s potravinami, omujte v teplé vodeé s trochou kuchynského prostredku na
muti nadaobi.

VAROVANI:
Noze mlynku, struhadla a noze nadoby mixéru jsou velmi ostrel Hrozi nebezpeci zranenil

+  Ujistete se, ze je prislusenstvi suche pred opétovngm slozenim.

»  Mleci disky potrete trochou rostlinného oleje po jejich ususeni.

Lis na ovoce

Prislusenstvi, které pfislo do kontaktu s potravinami, omujte v teplé vode s trochou kuchuriského prostredku na
muyti nadob.

Nechte véechny ¢asti dukladne aschnout pred opétavngm slozenim.

Sito pomazte trochou rostlinného oleje po jeho ususeni.
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CAST 5: TECHNICKE SPECIFIKACE

Kratka doba pouziti: ........

Tento spotrebi¢ byl testovan v souladu se vsemi platngmi smernicemi CE, jako jsou elektromagnetickd kompa-
tibilita a narizeni o nizkem napéti, a byl konstruovan v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisuy.
Vyhrazujeme si prédvo na zmeénu technickych specifikacil

Cestina je pavodni verze.

Adresa vyrobce: FAST CR, a.s., Cernokostelecks 1621, 251 01 Ritany, Ceska republika

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy materidl odlozte na misto urcené obcl k uklddani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento sumbol na produktech anebo v prOvodnich dokumentech znamend, Ze pouzité elektricke

a elektronické vyrobky nesmi byt priddny do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci,

obnoveé a recyklaci predejte tyto vurobky na urcend sbérnd mista. Alternativné v nékterch zemich
Evropske unie nebo jinych evropskuch zemich mizete vrtit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu. Sprévnou likvidacl tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pri-
rodni zdroje a napomahate prevenci potenciadlnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidskeé
zdravi, coz by mohly byt dusledky nesprdvne likvidace odpadt. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od
mistnfho uradu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pri nespravneé likvidaci tohoto druhu odpadu mohou
byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikave subjektu v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronickd zafizenl, vuzadejte si potfebné informace od svého pro-
dejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnfch zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Cheete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potrebné
informace o sprdvnem zplsabu likvidace od mistnich uradd nebo od svého prodejce.

Tento vurobek je v souladu s pozadavky smérnic EU o elektromagneticke kompatibilité a elektricke
bezpetnasti.

Zmeny v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez predchoziho upozarnéni a vyhrazujeme
si prdvo na jejich zmenu.
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Vazeny zakaznik,

dakujeme, Ze ste kupili vgrobok znacky PHILCO. Aby vas spotrebic sluzil ¢o najlepsie, precitajte si vsetky po-
kyny v tomto ndvode.
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CAST 1: DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE
POUZITIE.

Tento spotrebi¢ nesmuU pouzivat deti ani sa s nim nesmu
hrat. Udrzujte spotrebic a jeho privodny kabel mimo dosahu
deli.

SpotrebiC moézu pouzival osoby so znizenymi fyzickymi,
zmuslovygmi ¢i mentalnymi schopnostami alebo s nedo-
statkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo
boli poucene o pouzivani spaotrebica bezpecnym spdsobom
a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

Uistite sa, Ze je vSetok obalovy material mimo dosahu det,
obzvlast plastove vrecuska.

VAROVANIE!
Nedovolte detom, aby sa s obalovym materidlom hrali.
Hrozi riziko udusenia.

Pred pripojenim spotrebica k sietove] zasuvke sa uistite, ze
sa zhoduje napdtie uvedené na jeho typovom stitku s na-
patim vo vasej zasuvke.

Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré sa nedodava s tym-
to spotrebicom alebo nie je vyslovne odporucané vyrobcom.
Spotrebic je urceny a konstruovany na spracovavanie bez-
ného mnozstva potravin v domacnaosti.

Copuright © 2015, Fast CR, a. s 2 Revison 07/2015



Nepouzivajte spotrebic na ine Ucely, nez na ktore je urcend.
Nepouzivajte spotrebiC v priemyselnom prostredi ani vonku.
Spotrebi¢ neumiestiujte na parapety okien alebo na nesta-
bilné povrchy. Spotrebic umiestiujte iba na rovny, suchy
a stabilny povrch.

Spotrebic nekladte na elektricky alebo plynovy varic, do
blizkosti otvoreného ohna alebo zariadeni, ktore sU zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa vidlica siefového kabla nedostala do
kontaktu s vodou alebo vihkostou.

Nikdy nepouzivajte viac typov nasadcov sucasne.
Spotrebit (okrem odnimatelnych ¢asti) neumyvajte pod te-
Cucou vodou ani ho neponarajte do vody alebo inej tekutinu.
Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od siefove] zasuvky, ak
ho nebudete pouzivat, ak ho nechavate bez dozoru a pred
montazou, demontazou, Cistenim alebo jeho premiestne-
nim. Pred demontazou spotrebica a vgmenou prislusenstva
alebo pristupnych casti, ktoré sa pri pouzivani pohubuju,
vyckajte, kim sa pohuyblivé casti nezastavia.

/ bezpecnostnych doévodov je tento spotrebiC vubaveny
poistkou, ktord neumozni spustenie motora, ak je rameno
spotrebica odklopené.

Pred uvedenim spotrebiCa do chodu sa uistite, ze je spravne
zostaveny a Ze je ramena Vv horizontalnej polohe.

Horuce tekutiny alebo potraviny nechajte pred mixaovanim
vychladnut.
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NepokUsajte sa mliet kosti, skrupinky orechov alebo ine tvr-
dé suroviny.

Nenechavajte spotrebic nepretrzite v cinnosti pri velkom za-
tazeni dlhsie nez 10 minut. Pred dalsim spustenim ho ne-
chajte aspon 30 minut vychladnut.

Pocas prevadzky spotrebita neodklapajte rameno a nevkla-
dajte do nadoby na mixovanie ruky alebo predmety, ako
napr. kuchynsky noz, vidlicku alebo varechu. NedotUkajte
sa rotujucich Casti spotrebiCa alebo nasadcov a dbajte na
to, aby sa do ich blizkosti nedostali cudzie predmety, ako
napr. oblecenie, vlasy a pod. Mohlo by dojst k urazu alebo
poskodeniu spotrebica.

Ak nejaky predmet, ako napriklad luzica alebo varecha,
spadne do nadoby na mixovanie pocas prevadzky spot-
rebiCa, okamzite nastavte reguldtor rychlosti do polohy O
(pohotovostny rezim), odpojte privodny kabel od zasuvky
a predmet vyberte.

Ak sa prisady prichytavaju k nadsadcom alebo na steny na-
doby, spotrebi¢ vuypnite a odpojte ho od sietove] zasuvku.
Stierkou ocistite nasadce a steny nadoby. Potom mozete
pokracoval' v mixovani.

Nikdy pocas prevadzky nepouzivajte prsty alebo iné pred-
mety na pretlacenie prisad plniacim otvarom mlynceka na
Maso alebo nasadce na krajanie a struhanie. Na tento Ucel
sluzi zatlacadlo, ktore je sucastou prislusenstva spotrebica.
Nespustajte spotrebiC naprazdno. Nespravne pouzivanie
spotrebiCa moze nepriaznivo avplyvnit jeho zivotnost.
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Pred ulozenim spotrebica sa uistite, ze je rameno stojana
sklopené do horizontalnej polohu.

Na sietovy kabel nekladte tazké predmetu. Dbajte na to,
aby sietovy kabel nevisel cez okraj stola, alebo aby sa ne-
dotykal horuceho povrchu.

Neodpajajte spotrebic od sietove] zasuvky tahom za siefovy
kabel. Mohlo by dojst’ k poskodeniu sietoveho kabla alebo
siefovej zasuvky. Kabel odpajajte od zasuvky tahom za z8-
strcku siefového kabla.

Ak je siefovy kabel poskodeny, vimenu zverte odbornéemu
servisu. Je zakazane pouzival spotrebic s poskodenym sie-
tovym kablom alebo vidlicou sietovenho kabla.

Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva Urazu elektrickym
prudom, neopravujte spotrebiC sami ani ho nijako neupra-
vujte. Vsetky opravy a nastavenia tohto spotrebica zverte
autorizovanéemu servisnemu stredisku. Zasahom do spotre-
biCa sa vustavujete riziku straty zakonného prava z chybne-
ho plnenia, prip. zaruky za akost.
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CAST 2: POPIS PRISTROJA

Robot

N

Hriadel na pripevnenie nasadca

Zaistovacia packa predného krytu

a) Predny kryt na pripojenie mlynceka na
maso, krdjata na zeleninu a lisu na ovocie

b) Kryt na pripojenie mixéra

Bezpetnostnd poistka na zdvihnutie a sklopenie

hlavy

Ovladac rychlosti

Napdjacl kabel

Nadoba na spracovanie patravin

a. Plochd metla

b.  Hnetaci hak

c. Slahacia metla

0. Ochranny kryt nddoby

(BEN

»

WoomNO U
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Mlyncek na maso

9. Formitka na cukrovinky
10. Mlecia komara

1. Zavitovkovy hriadel

12. Mleci noz

13. Mlecie disky

14. Skrutkovaci uzaver

15 a. Nasadec na plnenie ¢rievok (velky)
15 b. Néasadec na plnenie ¢rievok (maly)

15 c.  Adaptér pre nasadce 15a/b
16. Tacka na plnenie

17. Zatldcadlo

18. Formitka na susienky

19. Drziak formicky na cukrovinky

Krajac zeleniny

20. Komora nasadca na krdjanie

21. Zalldtadlo ndsadca na krdjanie
22 3. Jemneé struhadlo

22 b. Struhadlo na krdjanie platkov
22 c. Hrubeé struhadlo
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Mixeér

27. Odmerka
28. Veko
29. Nadoba na mixovanie

Lis na ovacie

31. Zatlacadlo 3!

32. Tacka na plnenie

33. Komora

34. Vypust na stavu

35. Zavitovkavy hriadel lisu 32

36. Sito

37. Tesnenie 35

38. Skrutkovaci uzaver 36
37
38

&
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CAST 3: PQUZITIE

Pred pouzitim

Spotrebit vybalte zo skatule, odstrante vsetok obalovy material. Uistite sa, Ze ste vubalili vsetko prislusenstvo
pred likvidaciou skatule.

Skontrolujte, ¢i nie su spotrebic ani Ziadne prislusenstvo nejako poskodené.

Pred pouzitim utrite telo pristroja mierne navlh¢enou hubkou a utrite do sucha. Prislusenstva opatrne umyte/
utrite hubkou namocenou v teplej vade s trochou kuchynskeého prostriedku na umyvanie riadu.

Kuchynsky robat

1) Umiestnite nddobu do vUrezu v zakladni robota a otocte nadobu v smere chodu hodinovich rugiciek, kgm
nie je pevne zaistena.

2) Na zdvihnutie motorovej hlavy stlacte bezpecnostnu poistku (4) smerom dole v smere $ipky. Budete moct
hlavu zdvihnut.

3) Nainstalujte pozadaované prislusenstvo nasadenim na hriadel, zaistite zavlacku do hriadela ototenim

smerom doprava.

Teraz do nadoby vlozte ingrediencie.

Nepretazujte spotrebic — maximalne mnozstvo ingrediencif je 2 ka.

Motorovu hlavu sklopte pomocou poistky (4).

Z3streku privodneho kabla zapojte do riadne uzemnenej sietovej zasuvky 230 V/50 Hz.

Zapnite spotrebic otocenim ovladdaca ruchlosti medzi rychlosti 1az 6 (v zavislosti od tupu ingrediencii).

Na zvolenie funkcie PULSE (hnetenie v kratkych intervaloch) otocte oviddac do pozicie ,PULSE". Prepinac

musi but'v tejto pozicii iba podla potrebného asoveho intervalu. Hned ako je prepinat uvolnenu, automaticky

sa vrati do pozicie ,0".

RYCHLOSTI AJ PRISLUSENSTVO SU URCENE PRE MAXIMALNE 2 KG ZMESI.

Urover rychlosti Pouzitie Typ zmesi
1-2 Hnetaci hak Husté zmesi (napr. zmes na chlieb a jemné pecivo)
3-4 Plocha metla Stredne husté zmesi (napr. na palacinky alebo trené cesto)

5-6 Sltahacia metla ['ahké zmesi (napr. smotana, vajecne bielky, omacka $odo)

Funkcia Pulse Slahacia metla Interval (napr. jemné pecivo, vajecné bielky)

=

(AN RS}

POZNAMKA:

Kratky cas pouzitia: Ak spracovdvate husté zmesi, neprevddzkujte spotrebic dlhsie nez 10 minut, nechajte ho
vychladnut dalsich 10 minut.

Pouzite ochranny kryt nddoby, ak spracovavate tekuté zmesi.

9) Hned ako je cesto vutvorene, prepnite ovladac rychlosti (5) do pozicie ,0". Potom odpojte zastreku od
sietovej zasuvku.

10) Stlacte bezpecnostnu poistku (4) smerom dole a zdvihnite motorovd hlavu.

1) Zmes moZete vybrat z nadoby pomacou stierky.

12) Na odobratie nddoby z podstavca otocte nddobou smerom dolava.

13) Vuyeistite prislusenstvo podla instrukcif v kapitole , Cistenie”.
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QOdporutane recepty

Cesto na jemnu babovku (zakladny recept), rychlost 3 — 4

INGREDIENCIE:

250 g makkeho masla alebo margarinu, 250 g cukru, 1 balenie vanilkaveho cukru, stipka soli, 4 vajcia, 500 g
hladkej muky, 1 balenie prasku do peciva, asi 1/8 | mlieka.

PRIPRAVA:

Do nadaoby vlozte hladku muku a zostavajuce ingrediencie, pomaocou plochej metly spracovavajte asi 30 sekund
pri rychlasti 1, potom zvyste na rychlost 3 asi na 3 minuty. Formu vumazte a vysupte, prip. vulozte papierom na
pecenie. Hotovu zmes nalejte do formy a pecte. Pred vybratim z rury skontrolujte, &i je babovka upetena. Spajlu
zapichnite do stredu babavky. Ak sa na spajlu neprichutilo cesto, je babovka hotova. Vupnite ruru a vuberte
formu, nechajte vychladnut.

TRADICNA RURA

V(ska rostu: 2

Teplota: elektricka rura, vrchné a spodné teleso 175 — 200 °C; plunova rura: uroven 2 — 3

Cas petenia: 50 — 60 minut

V zavislosti od chuti mozete tento recept pozmenit, napr. pridat’ asi 100 g hrozienak, 100 g orieskov alebo 100 g
nasekanej tokolddy. Existuje nekonec¢ne mnoho moznosti.

Chlebove rolky s lanovym semienkom, rychlost 1 -2

INGREDIENCIE:

500 - 550 g hladkej muky, 50 g lanovych semienok, 3/8 | vody, 1 kocka drozdia (40 @), 100 g nizkotucného
tvarohu, 1 lyzicka soli. Na poliatie: 2 luzice vodu.

PRIPRAVA:

Namocte (anove semienka do 1/8 | vlaznej vody. Nalejte zvusok viaznej vody (1/4 ) do nddoby, pridajte drozdie,
pridajte tvaroh a spracovavajte pomacou hnetacieho haka pri rgchlosti 2. Je potrebne, aby bolo drozdie celkom
rozpustené. Muku spolocne s namocenymi anovumi semienkami a solou viozte do nadobu. Spracovavajte
cesto pri rychlosti 1, potom prepnite na ruchlost 2 a pakractujte v spracovavani dalsich 3 — 5 minut. Zakryte zmes
a nechajte kysnut' na teplom mieste asi 45 - 60 minut. Spracujte cesto este raz, vuberte z misy a vytvarujte asi
16 roliek. Vylozte formu na pecenie vihkym papierom na pecenie. Vlozte rolky do formy a nechajte asi 15 minut
odpocinut. Pokvapkajte viaznou vodou a pecte.

TRADICNA RURA

V(ska rostu: 2

Teplota: elektrickd rura, vrchné a spadné teleso 200 — 220 °C (predhriata asi 5 minut); plynova rura: Uroven
2-3

Cas petenia: 30 - 40 minut

Cokolddovy kréem, rychlost 5 - 6

INGREDIENCIE:

200 mt sladkej smotany, 150 g horkej ¢okoladdovej palevy, 3 vajcia, 50 — 60 g cukru, stipka soli, 1 balenie va-
nilkoveho cukru, 1uzicka korfaku alebo rumu, cokolddove viotky.

PRIPRAVA:

Vyslahajte smotanu v nddobe pomocou Slahace] metly, kym nie je zmes tuhd. Vuberte z nddoby a umiestnite
do chladnitky vychladnut. Rozohrejte ¢okolddovu polevu podla instrukcii na balenf alebo v mikrovinnej rure na
600 W asi 3 minutu. Medzitym vuslahajte vajcia, cukar, vanilkovy cukor, konak alebo rum a sol' v nddobe robota
pomocou Slahacej metly pri rychlosti 3 do hladkej penu. Pridajte rozohriatu ¢okolddu a rovnomerne zamiesajte
pri rychlosti 5 - 6. Ponechajte trochu smotany na ozdobu. Pridajte smotanu do zmesi v nddobe a pomocou
funkcie PULSE rychlo zamiesajte. Ozdabte cokolddovu penu a poddvajte vychladene.
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Mlyncek na maso

Zaciatocnd prevadzka — véeobecne KB 5 min

1) Odstrante prednu krut z pristroja stlacenim zaistovacej packy (2).

2) Stlacte zaistovaciu packu (2) a nasadte mleciu komoru (10) na hriadel.

3) Nasadte tacku na plnenie na hrdlo mlunceka na maso tak, aby nadoba tdcky bola umiestnend pod
ramenom.

4)  Zatlacte zavitovkovy hriadel do harizontdlnej casti mlecej komory tak, aZ sa os zaisti. Pre viac informacii
pozrite aj ¢ast’,Prevddzka mlynceka na maso” a ,Nasadec na tvarbu klobas”.
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Prevadzka mlynceka na maso (pozrite obrazok A)
obrazok A

POZNAMKA
Nakrdjajte maso na rovnako velke kusky asi 2,5 cm velke. Uistite sa, Ze maso neobsahuje ziadne kosti ani
Slachy.

1) Najprv vlozte ndz na koniec hriadela a potom vlozte disk podla potrebu. Uistite sa, Ze disk je nasadeny
v sulade s vyrezom v mlecej komore. Zaskrutkujte bezpecnostnu uzaver (14), kum je spravne zaisteny.
Vl0ozte kusky masa na tacku (16) a do hrdla mlecej kamory.

Vl0ozte naddobu pod ustie mlunceka na maso.

Uistite sa, Ze je ovladac ruchlosti (5) v pozicii ,0".

Zapojte privodny kabel do sietovej zasuvky 230 V, 50 Hz.

Zapnite mlyncek na maso otocenim ovlddaca rychlosti (5).

Ak je to nutné, pouzite dodavane zatlacadlo (17) na vkladanie masa do hrdla mlunceka na maso. V Ziadnom
pripade nepouZivajte prsty.

JTLELN
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Prevadzka nasadca na tvorbu klobas (pozrite obrazok B/C)

obrazok B

obrazok C

15¢

153

1) Vlozte adaptér (15¢) na koniec hriadela.

Vlozte ndsadec na tvorbu klobds (15a alebo b). Nasadec a je pre hrubé klobdsy, nasadec b je pre tenke
klobasu.

Zaskrutkujte bezpecnostny uzaver (14), kym nie je spravne zaistenu.

Nasadte crievko (bud prirodné, alebo umelé) cez koncovy hrot nasadca.

Na tacku a do hrdla mlecej komory vlozte zmes na klobasy.

Opakujte kroky 4 a7 7, ako su popisané v kroku ,Prevadzka mlynceka na maso”.

Zmes na klobasy je hnand cez nasadec na pripravu klobas do crievka a toto sa tak plnl.

Hned ako je prva klobdsa vytvarena (je dostatocne dlha), stlacte ju na konci svojimi prstami. Otocte klobasou
okolo svojej osi raz alebo dvakrat.

L]

XD LW
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POZNAMKA:
*  Ruychlosti 138z 4 su vhodné na prevadzku mlynceka na maso.
Ak spracovavate husté zmesi, neprevadzkujte spotrebic dlhsie nez 10 minut, nechajte ho vychladnut
dalsich 10 minut.
\ypnite spotrebi¢ po kazdej vytvorenej klobase, kym nebudete mat' v tvarbe prax.
Urobte krok 8, ako je uvedenu. Potom znovu zapnite mlyncek na maso.
Ak sa rozhodnete pouzivat prirodné ¢rievka, namacte ich do vody pred pouzitim.
Uistite sa, e je zmes klobas v rievku volna, pretoze pocas varenia alebo smazenia by sa ¢rievko maohlo
pretrhnut.

Prevadzka nasadca na cukrovinky (pozrite obrdzok D)

obrazok D

—

Paostupujte podla krokov 1 a7 4, aka je uvedené v casti ,Zaciatoctna prevadzka”.

Odskrutkujte ndsadec na cukrovinky a vuberte pozadovany tvar cukrovinky.

Do hrdla mlecej kamory vlozte cesto na cukravinky.

Uistite sa, Ze je ovladac ruchlosti (5) v pozicii ,0".

Zapojte privodny kabel do sietovej zasuvky 230 V, 50 Hz.

Zapnite mluncek otocenim ovladdaca rychlosti (5).

Ak je to nutne, pouzite dodavane zatlatadlo (17) na vkladanie cesta do hrdla mlynceka. Nevkladajte do hrdla
ruky.

Pod Ustie mlunceka viozte ruku, aby ste zachutili cesto, ktoré bude vychadzat z formicku.

QILELN

)

@
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Krajac zeleniny

Zaciatocnd prevadzka — véeobecne KB 5 min

1) Odstrante prednu krut z pristroja stlacenim zaistovacej packy (2).

2) Stlacte zaistovaciu packu (2) a nasadte kamoru ndsadca na krajanie (20) na hriadel.

3) Vuberte struhadlo [Jemné struhadlo (22a) / Hrubé struhadlo (22c¢) alebo struhadlo na platky (22b)]. Vlozte
struhadlo do mlecej kamory tak, aby otvor smeraval dopredu.

20 21

22c

22b

223

Prevadzka krdjaca zeleniny

1) Uistite sa, Ze je avladac rychlosti (5) v pozicii ,0".

2) Zapojte privodny kabel do sietovej zasuvky 230 V, 50 Hz.

3) Zapnite krajac zeleniny a nastavte ruchlost ovlddacom (7) na 5 - 6.

4) Ak je to nutne, pouzite doddvané zatlacadlo (21). Nevkladajte do hrdla ruku.
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Mixér

Zaciatocna prevadzka - vseobecne KB 3 min

1) Odstrante vrchny kryt (3b)

2) Vlozte potraviny, ktoré chcete spracoval, do nadoby
mixera.

3) Nasadte veko, uistite sa, Ze je riadne nasadené.

4) Do otvoru vo veku (28) nasadte odmerku (27) a zaistite
otocenfm v smere hodinovuch ruciciek.

5) Nadobu mixéra (29) nasadte do vyrezu po odstrdneni
vrchného krytu a otocte nddobou v smere hodinovych
ruciciek, kgm nie je pevne zaistena.

6) Nasadte nadobu robota (7) a ochranny kryt (30).

Prevadzka mixera

1) Uistite sa, Ze je ovladac rychlosti (5) v pozicii ,0".

2) Zapojte privodny kabel do sietovej zasuvky 230 V.
50 Hz.

3) Zapnite mixér a nastavte pozadovanu rychlost pomocou
ovladaca (7).
+  RYCHLOST 5 na mixovanie tekutin a lahkych zmesf
+  RYCHLOST 6 pre hustejsie konzistencie - na

mixovanie tekutin a pevnych potravin.

Funkcia PULSE na kratke a vikonné pouzitie. (Spinac nedrzi

v nastaven ,Pulse”. Podrzte spinac v pozicii ,Pulse” alebo ju

opakovane zapnite.)

Uzitocné raduy:

+  Hrozl riziko popalenial Zaobchadzajte opatrne s horucimi tekutinami.

«  Otvor po vubrati odmerkuy (27) sluzi na pridanie ingrediencii bez nutnosti prerusenia prevadzky mixeéra. Aby
ste tak urobili, odstrarite zardzku z veka mixéra (28).

« Ak jetonutné, vupnite z €asu na tas mixér a odstrante potraviny uviaznuté na vnutornych stendch nadobu.
»  Vypnite spatrebi¢ a odpojte zastreku od sietove] zasuvky.
»  (Odstrante odmerku (27) a veko mixéra (28).
« Odstrante kusky uviaznuté na vnutornej stene nadoby mixéra (29) pomocou stierky.

ZAISTITE, ABY SA STIERKA NEDOTYKALA NOZOV.

Lis na ovocie

VAROVANIE:
Uistite sa, Ze je kryt na pripojenie mixéra bezpetne usadeny na svojom mieste, nez zatnete spotrebic ovlddal.

1) Uistite sa, Ze je ovladac rychlosti v polohe ,0" a privodny kabel je odpojeny od zasuvky.

Odstrante predny krut z pristroja.

Nasadte tdcku na plniaci otvar komory.

Vl0ozte do komory zavitovkovy hriadel lisu. Nasadte sito na zavitovkovy hriadel tak, aby vylisok v spodnej
tasti bol umiestneny v spodnej casti komoru. Uistite sa, Ze je sito sprédvne umiestnené v komore.

5) Nasadte tesnenie a skrutkovacim uzdverom bezpecne zaistite.

BSOS
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Nasadte vypust na stavu na vyrez v dolnej casti kamoruy.

Odstrante prednu kryt z pristroja stlacenim zaistovacej packy (2) a nasadte komoru lisu na hriadel.
Pad vypust na stavu a vivod v skrutkovacom uzdvere viozte misky.

Zapnite robot a avlddacom rychlosti nastavte rychlost' 5 - 6.

10) Suroviny vkladajte do otvoru postupne a po malych davkach.

1) Ak je to nutné, pouzite doddvané zatlacadlo. Nevkladajte do hrdla ruku.

CAST 4: CISTENIE

Cistenie

«  Pred cistenim odpojte zastreku privodného kabla od sietove] zdsuvky.

«  Nikdy neponarajte zakladru robota do vody!

«  Na cistenie nepouzivajte rozpustadld ani agresivne Cistiace prostriedky alebo cCistiace prostriedky s brusnym
ucinkom!

/3kladna robota s motorom
«  Z&kladnu robota utrite mierne navlhcenou cistou utierkou a utrite do sucha.

Nadoba, nasadce robota a prislusenstva mlynceka na maso, krajac na zeleninu
a mixer

UPOZORNENIE:
Nasadce a prislusenstvo nie sU vhodné na umyvanie v umuvacke. Ak by bali vystavené vysokej teplote alebo
chemickym cistiacim prostriedkom, maohlo by dojst k ich deformacii alebo k zmene farbu.

Prislusenstvo, ktoré prichddza do styku s potravinami, umyte v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku
na umuvanie riadu.

VAROVANIE:
Noze mlynceka, struhadla a noze nadoby mixéra su velmi ostrél Hrozl nebezpecenstvo zranenial

+  Uistite sa, ze je prislusenstva suché pred opatovnum zlozenim.
»  Mlecie disky potrite trochou rastlinného oleja po ich ususent.

Lis na ovocie

Prislusenstvo, ktoré prislo do kontaktu s potravinami, umyte v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku
na umyvanie riadu.

Nechajte véetky ¢asti dokladne vyschnut pred opatovngm zlozenim.

Sito pomazte trochou rastlinného oleja po jeho ususeni.
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CAST 5: TECHNICKE SPECIFIKACIE

MENOVIEE NBPEUE ... 220 - 240 V ~ 50/60 Hz

Tento spotrebi¢ bol testovany v sulade so vsetkymi platngmi smernicami CE, ako su elektromagnetickd kom-
patibilita a nariadenie o nizkom napati, a bol skanstruovany v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi.
Vyhradzujeme si prédvo na zmenu technickych $pecifikaciil

Cestina je povodnad verzia.

Adresa vyrobcu: FAST CR, a. s., Cernokosteleckd 1621, 251 01 Ritany, Ceska republika

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy materidl odlozte na miesto urtené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIBACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamena, Ze pouzité elektricke
a elektronické vyrobky nesmu but pridané do bezného komunalneho odpadu. Na spravnu likvidaciu,
obnovu a recyklaciu odovzdajte tieto vurobky na urcené zberné miesta. Alternativne v niektorych
krajinach Europskej unie alebo inych europskuch krajindch mozete vratit svoje vyrobky miestnemu

—_— predajcovi pri kupe ekvivalentného noveého produktu. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomozete
zachoval cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na zi-
votné prostredie a ludské zdravie, to by mohli byt dosledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie
podrobnosti si vuziadajte od miestneho Uradu alebo najblizéieho zberného miesta. Pri nespravnej
likvidacii tohto druhu odpadu sa mézu v sulade s narodnymi predpismi udelit’ pokuty.

Pre podnikoveé subjekty v krajindch Eurgpskej unie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronicke zariadenia, vuziadajte si potrebné informacie od svojho
predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v ostatnych krajindch mimo Eurdpskej unie

Tento symbol je platny v Eurdpskej unii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, vyziadajte si potrebne
informacie o spravnom sposabe likvidacie od miestnych uradov alebo od svojho predajcu.

Tento vyrobok je v sulade s poziadavkami smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektricke]
bezpetnasti.

Zmeny Vv texte, dizajne a technickuch specifikacidch sa moézu menit bez predchddzajuceho upozornenia a vy-
hradzujeme si prévo na ich zmenu.
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Tisztelt Vasarlo!
Kaszonjuk, hogy megvasarolta ezt a PHILCO termeéket. A készulek megbizhatd mukadése érdekeében olvassa el
3z Bsszes utasitast ebben az utmutatéban.
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1. RESZ: FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG KESOBBI
FELHASZNALAS CELJABOL.

Ezt a készuléket guerekek nem hasznalhatjak, es nem is
jatszhatnak vele. A keésziléket és a tapkabell tartsa guer-
mekektdl tavol.

Ezt a késziléket csokkent mentalis és fizikal képesséqu sze-
melyek csak abban az esetben hasznalhatjak, ha feligyelet
alatt vannak, vagy ha ismertették veluk a készulék bizton-
sagos hasznalati madjat, és tisztdban vannak az esetleges
veszeélyekkel.

Uguyeljen ra, hogy semmilyen csomagoldanyag, kulonosen
mUanyag zacsko ne keruljon guermekek kezébe.

VIGYAZATI
Ne engedje, hogy a guerekek jatszanak a csomagolo-
anyagokkal. Fulladas veszélye fenyeget.

A keészulek halozatba csatlakoztatasa eldtt gydzodjon meg
rola, hogy a tipuscimken jelzett feszultseg megfelel a halo-
zati feszultsegnek.

Soha ne hasznaljon olyan tartozékot, amit nem a keszulékhez
kapott vagy a gyartd nem ajanlja kifejezetten a hasznalatat.
A keszUleket atlagos mennyiségu elelmiszer haztartasi fel-
dolgozasara tervezték.
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A készuleket ne hasznalja mas célra, mint amire tervezték.
Ne hasznalja ipari kornyezetben, sem a szabadban.

A kesziléket ne helyezze ablakparkanyra vagy nem stabil
felUletre. A készuléket mindig eguenes, szaraz és stabil fe-
Uletre tegye.

Ne tegye a készuléket elektromos vagy gazfézare, nuilt ldng
vagy hoforras kozelébe.

Uguyeljen ra, hogy a haldzati kabel csatlakozojat ne érje viz
vagy nedvesseaq.

Soha ne hasznaljon egyszerre tobbféle tipusu fejet.

A készuléket (a levehetd részek kivételével) ne mossa folyo
vizzel, és ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

A keszuleket mindig dramtalanitsa, ha nem hasznalja és ha
felugyelet nélkul haguja, Bsszeszereles, szetszereles, tiszti-
tds vagy athelyezes elott. A készulék szétszerelése, tartozék
vagy hasznalatkor mozgo részek cseréje eldtt és szétszere-
les eldtt varja meg, mig a mozgo reszek leallnak.
Biztonsagi okokbol a berendezés olyan biztositékkal van
felszerelve, amely megakadalyozza a motor bekapcsolasat,
ha a berendezés karja fel van hajtva.

A készUlék beinditdsa eldtt gudzddjon meg rola, hogy jol
van 0sszeallitva és a karja vizszintesen all.

Aforr¢ folyadeékokat vagy élelmiszereket mixelés eldtt hagy-
ja kihulni.
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Ne akarjon csontot, diohejat vagy mas kemeny anyagokat
Grolni.

Nagy terhelés alatt ne hagyja a keszuléket 10 percnél to-
vabb folyamatosan mukodni. Ujabb bekapcsolds elétt hagy-
ja legaldbb 30 percig kihulni.

A készulék mukodése kozben ne hajtsa ki a kart, és ne tegue
a keverGedénybe a kezet vagy targuakat, mint pl. konyhai
kés, villa vagy f6zdkanal. Ne érjen a forgd elemekhez, és
Ugueljen ra, hogy ne erjenek a kozelUkbe idegen targuak,
pl. ruhadarab, haj stb. Ez sérulést okozhat vagy kart tehet
a berendezesben.

Ha valamilyen targy, pl. kanal vagy fézokanal esik a keve-
r6télba a berendezés mukodése kozben, azonnal kapcsolja
a sebessegszabalyzot O (készenléti mod) helyzetbe, huzza
ki a tapkabelt az aljzatbol és vegye ki a targyat.

Ha a hozzadvalok a fejhez vagy az edény faldra ragadnak,
kapcsolja ki a keszuleket és huzza ki a halozatbol. A spatu-
laval tisztitsa meqg a fejet és az edény falat. Azutan folytat-
hatja a turmixolast.

Mukaodés kozben soha ne hasznalja az ujjait vagy mas (ar-
guat arra, hogy a husdaralo vagu az apritd és daralo fe) nyi-
lasaba belenyomija a hozzavalokat. Erre a celra a lenyomo
szolgal, amely a keszulék tartozeka.

A keészUléeket ne haszndlja Uresen. A keszilék helutelen
hasznalata csokkentheti az élettartamat.
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A készulek elrakasa eldtt Ugueljen rd, hogy az allvany karja
vizszintes helyzetben leguen.

A tapkabelre ne tegyen nehéz targyakat. Ugyeljen ra, hogy
a tapkabel ne logjon le az asztal szelérdl, és ne érintkezzen
forrg felUlettel.

Ne a tapkabelnél fogva huzza ki a haldzati aljzatbol. Ezzel
megsertlhet a tdpkabel vagy a csatlakozo. A kabelt a csat-
lakozonal huzva huzza ki az aljzatbol.

Ha a haldzati kabel megserult, kicserelését bizza szakszer-
vizre. Sérult halozati kabellel vagy villdsdugoval rendelkez6
készUleket tilos hasznalni.

Aramutes veszélyének elkerulese érdekében ne kisérel-
je meg a keszuléeket maga javitani vagy barmiluen modon
modositani. A készulék mindennemu javitdsat és beallitasat
bizza szakszervizre. Ha a készulékbe beavatkozik, elveszit-
heti a hibas teljesitésre vonatkozo jotallasra, ill. @ mindgseéqi
garanciara vonatkozo jogat.
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2. RESZ: A KESZULEK LEIRASA

Robot

N

Tengely a fej rogzitésehez

Az elulst burkolat biztasitdkarja

a) Elulso fedel a husdaralo, a zoldsegaprito és
a guumolcspres csatlakoztatdsahoz

b) Fedél a turmixgép csatlakoztatdsdhoz

Biztonsagi retesz a fej felemeléséhez és

lehajtdsahoz

Sebessegszabalyozo

Tapkabel

Edény az élelmiszerek feldolgozasahoz

a. Lapos kevertlapat

b. Dagasztokar

c. Habverd

0. Az edény védofedele

(BEN

»

WoomNO U
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Husdaralo

9. Formazo édességekhez

10. Daralokamra

1. Csigatengely

12. Husdardlo kes

13. Husdaralo rostély

14. Rogzitégyurt

15 a. Kolbasztolts fej (nagu)
15 b, Kolbasztslts fej (kicsi)
15 c.  Adapter a 15a/b fejekhez
16. Talca a toltéshez

17. Lenyomo

18. Formazo aprositemeénuekhez
19. Az édességformazo tartdja

Zoldsegaprito

20. Betoltonuilas
21. Zoldséglenyomo
22 3. Finom reszeld
22 b, Szeletelg
22 c. Durva reszeld
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Turmixgep

27. Mértke
28. Fedel
29. Keverdedény

Guumolcsprés

31. Lenuomo 3!

32. Télca a toltéshez

33. Toltekamra

34. Kifolyo

35. A prés csigatengelye 32

36. Szir6

37. Szigetelés 35

38. Rogzitégyrd 36
gzitégy 37

38

&
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3. RESZ: HASZNALAT

Hasznalat elstt

A keszuleket vegye ki a dobozbdl, tdvolitson el minden csomagoldanyagot. Guozodjon meg rola, hogy mindent
kicsomagolt, mieldtt a dobozt megsemmisiti.

Ellentrizze, hogy a készulék és minden tartozéka sértetlen allapotban van.

Hasznalat elott torolje at a készulék hazat enyhén nedves szivaccsal, majd tarolje szarazra. A tartozekokat ova-
tosan mossa meg / torolje at keves konyhai mosogatoszert tartalmazd meleg vizben megnedvesitett szivaccsal.

Konyhai robotgép

1) Heluezze az edényt a robotgép alapzatdn levo vajatba és forditsa el az dramutatd jardsdval megeguez6
irdnyba, amig nincs stabilan rogzitve.

2) A motoros fej felemeléséhez nyomja a biztonsagi reteszt (4) lefelé, a nuil irdnyaba. Ekkar fel tudja emelni
a fejet.

3) Szerelje fel a szukséges tartozékot a tengelyre, jobbra forditva rogzitse a sasszeget a tengelyben.
4)  Most tegue be az edénybe a hozzavalokat.
Ne terhelje tul a keszuleket - a hozzavalok maximalis tomege 2 kg.
5) A motoros fejet hajtsa le a retesz (4) segitségével.
6) A tapkabelt csatlakoztassa megfeleléen foldelt, 230 V / 50 Hz haldzati aljzatba.
7)  Kapcsolja be a kesziléket a sebessegszabaluozo elforgatasaval 1- 6 kozott (a hozzavalok tipusatol fuggden).

@

A PULSE funkcio (dagasztas rovid idékozonkeént) kivalasztasahoz forditsa el a szabalyozot "PULSE" &llasba.
A kapcsold ebben a helyzetben csak a szUkséges ideig lehet. Amint a kapcsolot elengedi, automatikusan
visszater "0" 3llasba.

A SEBESSEGFOKOZATOK ES A TARTOZEKOK MAX. 2 KG KEVEREKHEZ KESZULTEK.

Sebességfokozat Hasznalat A keverék tipusa
1-2 Dagasztokar Surl keverékek (pl. kenuér- vagy sttemeénytészta)
3-4 Lapos keverélapat | Kazepesen str( keverékek (pl. palacsinta- vagy kevert tészta)
5-6 Habverd Konnut keverekek (pl. habtejszin, tojasfehérje, sodo)
Pulse funkcio Habverd Intervallum (pl. siteménuteészta, tojasfeheérje)
MEGJEGYZES:

Rovid hasznalati id6: Ha sur( keverékekkel dolgozik, ne mukadtesse a keszuléket 10 percnél hosszabb ideig,
majd haguja tovabbi 10 percig hulni.
Hasznalja az edény vedofedelét, ha foluekony keverékkel dolgozik.

9) Amint a tészta kész, kapcsolja a sebesseégszabalyozot (5) '0O" allasba. Azutan huzza ki a csatlakozot
3 halozatbol.

10) Nyomja a biztonsagi reteszt (4) lefelé és emelje fel a motoros fejet.

1) A keveréket a spatula segitségével veheti ki az edénybél.

12) Az edénut balra forditva veheti le az alapzatrol.

13) Tisztitsa meq a tartozékokat a "Tisztitas" c. fejezetben leirtak alapjan.
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Receptajanlatok

Finom kugloftészta (alaprecept), 3-4. sebesség

HOZZAVALOK:

250 g puha vaj vagy margarin, 250 g cukor, 1 csomag vanilias cukor, csipetnyi s6, 4 tojas, 500 g finomliszt,
1 csomag sutépor, kb. 1/8 L tej.

ELKESZITES:

Tegue az edénybe a finomlisztet és a tobbi hozzavaldt, a lapos keverdlapat segitségével keverje kb. 30 masod-
percig 1-es sebességfokozaton, majd novelje a sebesseéget 3-ra kb. 3 percre. A sutdformat vajazza és lisztezze
meg, ill. bélelje ki sutépapirral. A kész keveréket ontse a formdba és susse meg. Mielétt kivenne a sutébdl,
ellendrizze, hogy megsult-e a kuglof. Szurjon a kuglof kozepébe egy fogpiszkalot. Ha a tészta nem ragad r3,
a kuglof keész van. Kapcsolja ki a sitét és vegye ki a format, haguja kihulni.

HAGYOMANYOS SUTO

A rdcs magassaga: 2

Hémerseklet: elektromas sits, also-felsd sutés 175 - 200°C; gazsuts: 2-3 fokozat

A sUtés ideje: 50-60 perc

zles szerint mddosithatja a receptet, pl. adhat hozza kb. 100 g mazsolat, 100 g mogyorat vagy 100 g aprora
vagott csokolddeét. Végtelen sok lehetdség van.

Lenmagos tekercsek, 1-2. sebesseq

HOZZAVALOK:

500 - 550 g finomliszt, 50 g lenmag, 3/8 | viz, 1 kocka élesztd (40 g), 100 g sovany turo, 1 kiskandl so. A lean-
téshez: 2 kanal viz.

ELKESZITES:

Aztassa be a lenmagokat 1/8 | langyos vizbe. A tobbi vizet (1/4 |) 6ntse az edénybe, adja hozzd az élesztét,
a turot, és keverje a dagasztokarral 2-es sebesseggel. Az élesztonek teljesen szét kell olvadnia. A lisztet a be-
aztatott lenmagokkal és a soval tegue az edenube. Keverje el a tésztat 1-es sebességgel, majd kapcsoljon 2-es
sebességre es folytassa a keverést még 3-5 percig. Takarja le a tesztat eés haguja meleg helyen kb. 45-60 percig
kelni. Dolgozza 8t meg eguszer a tésztat, vegue ki az edénybdl és farmazzon kb. 16 tekercset. Beleljen ki egy
sutéformat nedves sutépapirral. Tegue 3 a tekercseket és haguja kb. 15 percig pihenni. Csepegtesse le languos
vizzel és susse meg.

HAGYOMANYOS SUTO

A rdcs magassaga: 2

Homeérseklet: elektromos sité, also-felsd sutés 200 - 220°C (kb. 5 percig elémelegitve); gézsuts: 2-3 fokozat
A sUtés ideje: 30-40 perc

Csokolddékrem, 5-6. sebesseg

HOZZAVALOK:

200 ml tejszin, 150 g étcsokoladé bevono, 3 tojas, 50-60 g cukor, egy csipetnui so, 1 csomag vanilids cukor,
1 kiskanal konyak vagy rum, csokolddéforgacs.

ELKESZITES:

A habvert segitségevel verje fel a tejszint keménuyre. Vegue ki az edénubdl és tegye a hutdbe kihdlni. Olvassza
fel a csokoladé bevonot a csomagoldson taldlhato utmutatas szerint, vagy mikrohullamu sttében 600 W-on kb.
3 perc alatt. Kozben verje fel sima habba a tojast, a cukrot, a vanilias cukrot, a konyakot vagy a rumot és a sot
a habverd segitségével 3-as fokozaton. Adja hozza a felolvasztott csokolddet és keverje el egyenletesen 5-6.
sebességfokozaton. A tejszinhab egy részét tegue félre a diszitéshez. Adja hozza a tejszint az edényben levd ke-
verékhez és a PULSE funkcio segitségével gyorsan keverje dssze. Diszitse ki a csokoladéhabot és hitve talalja.
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Husdaralo

ElgkeészUletek a hasznalatra - dltaldnos KB 5 perc

1) Tavolitsa el a keszulekrol az eltlso fedelet a biztositokar (2) megnyomasaval.

2)  Nyomja meg a biztositékart (2) és helyezze fel az 6rlékamrat (10) a tengelyre.

3) Heluezze fel a taltétalcat a husdaralo tolténuildsarara Ugy, hogy a talca a kar felett leguen.

4) Nyomja be a csigatengelut a dardlokamra vizszintes részébe ugy, hogu a tengely rogzitve leguen. Tovabbi
informaciokat "A husdarald haszndlata" és a "Kolbasztalto fej" c. részekben talal

16
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A husdarald hasznalata (ld. az A abrat)
A abra

MEGJEGYZES
A hust vagja fel egyforma, kb. 2,5 cm-es darabokra. Ugyeljen ra, hogy a husban ne legyenek csontok és inak.

1) El6bb helyezze a kést a tengely végére, majd tegue fel a megfeleld rostélyt. Ugyeljen ra, hogy a rostély
illeszkedjen az ¢rl6kamraban levo vajathoz. Csavarja fel a rogzitdéguurdt (14), amig megfeleléen nem rogziti
az 0sszeallitast.

Tegyue a husdarabokat a talcara (16) és a daraldkamra toltonyilasaba.

Tegye az edényt a husdardlo torkolata ala.

Bizonyosodjon meg rola, hogy a sebességszabalyozé (5) "0 allasban van.

Csatlakoztassa a tapkabelt a 230 V, 50 Hz halozati aljzatba.

Kapcsolja be a husdaralot a sebessegszabalyozo (5) elforditasaval.

Ha szikseéges, haszndlia a mellékelt lenyomot (17) a hus betoltéséhez a husdarald tolténuilasaba.

Semmiképpen ne hasznalja az ujjait.

JTLELN
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A kolbasztolts fej hasznalata (ld. a b/C abrat)
B abra

1) Tegue fel az adaptert (15c) a tengely veégeére.

Tegue fel a kalbasztoltd fejet (15a vagu b). Az "a" fej vastag kolbadszokhoz, a 'b" fej vékony kolbaszokhoz
hasznalhato.

Csavarja fel a rogzitdgyurat (14), amig megfeleléen nem rogziti az osszedllitast.

Helyezze fel a belet (természetes vagu mesterséges) a fej csucsan keresztil.

A télcara és a dardlokamra toltonulldsaba tegue be a kalbaszkevereket.

Ismételje a "Husdaralo hasznalata” c. rész 4 - 7. pontjat.

A kolbdszkeverék a kolbasztoltd fejen keresztul kerUl a bélbe és megtolti azt.

Amikor az elsd kolbasz elkészult (elég hosszu), nuomja dssze a véget az ujjaival. Forgassa meg a kolbaszt
a sajat tengelue korUl egyszer vagy ketszer.

L]

ONOULW
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MEGJEGYZES:

« A husdardlohoz az 1 - 4 sebességfokozatok alkalmasak.
Ha sury keverékkel dolgozik, ne mukodtesse a keszuléket 10 percnél hosszabb ideig, majd haguja tovabbi
10 percig hulni.
Kapcsolja ki a készuléket minden elkészuUlt kolbdsz utdn, amig nem szerez gyakorlatot a keszitésben.
Végezze el a 8. lépést a leirtak szerint. Azutan kapcsolja be Ujra a husdaralot.
Ha természetes belet hasznal, elébb dztassa be vizbe.
Ugyeljen ra, hogy a kolbaszkeverék laza legyen a bélben, mert f6zés vagy sutés kozben a bél elszakadhat.

Az édességformazo fej hasznalata (ld. a D &brat)

D abra

—

Végezze el az "Elokésziletek a haszndlatra' c. rész 1- 4 lépéseit.

Csavarja le az édessegformazo fejet és valassza ki az edesseqg kivant formajat.

A dardlokamra toltényildsdba tegue be a tésztat.

Bizonyosadjon meg rélas, hogy a sebesseégszabalyozo (5) "0 llasban van.

Csatlakoztassa a tapkabelt a 230 V, 50 Hz halozati aljzatba.

Kapcsolja be a daralot a sebességszabaluozo (5) elforditasaval.

Ha szukseges, hasznalja a mellekelt lenyomat (17) a tészta betoltéséhez a dardlo tolténuildsdba. Ne tegue
a kezét a toltsnuyildsba.

Tegue a kezet a dardlo torkolata ald, hogy megfogja a formdzobol kies tésztat.

QLN

)

@
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/0ldsegaprito

ElgkeészUletek a hasznalatra - dltaldnos KB 5 perc
1) Tavolitsa el a keszulekrol az eltlso fedelet a biztositokar (2) megnyomasaval.
2) Nuomja meg a biztositokart (2) és helyezze fel az aprito betolténuildsat (20) a tengelyre.

3) Vélassza ki a reszelét [Finom reszeld (22a) / Durva reszeld (22c) vagy szeleteld (22b)]. Tegyue a reszel6t
a dardlokamraba ugy, hogy a nuilds elére nézzen.

20 21

22c

22b

223

A zoldseégaprito haszndlata

1) Bizonyosodjon meg rola, hogy a sebességszabalyozo (5) '0" llasban van.

2) Csatlakoztassa a tapkabelt a 230 V. 50 Hz halozati aljzatba.

3) Kapcsolja be a zoldsegapritot és a szabalyozaval (7) allitsa be a sebességet 5-6. fokozatra.
4) Ha szukseéges, hasznalja a mellékelt lenyomat (21). Ne tegue a kezét a tolténuyilasba.
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Turmixgep

Elokészuletek a hasznalatra - 3ltaldnos

KB 3 perc

1) Tavolitsa el a fels6 fedelet (3b)

2) Tegue be a feldolgozni kivant élelmiszereket a turmixgeép
edeényeébe.

3) Tegue fel a fedelet és guézddjvpn meg rola, hogu
megfeleléen rogzitve van.

4) A fedélen levs nyildsba (28) tegue be a mereket (27) és
rogzitse elforditdssal az vramutatd jardsdval megeguez6
irdnyba.

5) A turmixgép keverdedeényet (29) helyezze a felst fedél
eltdvolitdsa utdn maradt vajatba és forditsa az edényt
az vramutato jarasdval megeguez6 irdnyba, amig nincs
stabilan rogzitve.

B) Helyezze fel a robotgép edenuét (7) és a vedsfedelet (30).

A turmixgép mukodese
1) Bizonyosodjon meg rola, hogy a sebességszabalyozo (5)
‘0" 8llasban van.
2) Csatlakoztassa a tapkabelt a 230V, 50 Hz haldzati aljzatba.
3) Kapcsolja be a turmixgeépet és a szabalyozdval (7) allitsa
be a kivant sebességet.
+ 5. SEBESSEG folyadékok és konnyt keverékek
turmixolasara
+ 6. SEBESSEG sUrubb allaghoz - folyadékok és
szilard elelmiszerek turmixoldsara.
PULSE funkci¢ rovid ideig tarto, nagy teljesitmeényy haszna-
latra. (A kapcsold nem &ll meg a 'Pulse’ heluzetben. Tartsa
a kapcsolot "Pulse” helyzetben, vagy kapcsolja be Ujra

Hasznos tanacsok:

+  Egeési sértlés veszélye fenyeget! Ovatosan banjon a forrd folyadekokkal.

«  Amértke (27) kivétele utdn maradd nuilas arra szolgal, hogu a turmixgép leallitasa nélkul adhasson hozza
tovabbi hozzavalokat. Ehhez tdvolitsa el az Utkazot a turmixgeép fedelérdl (28).

«  Haszukséges, idorél iddre kapesolja ki a turmixgepet és tavolitsa el az edény belso faldra ragadt élelmiszert.
«  Kapcsolja ki a berendezést és huzza ki az elektromos haldzatbol.
+ Vegue le a mérokét (27) és a turmixgép fedelét (28).
« A spatula segitségével tavolitsa el az edény (29) bels faléra ragadt darabokat.

UGYELJEN RA, HOGY A SPATULA NE ERJEN A KESEKHEZ.

Guumolcspres

FIGYELEM:
A keszulék haszndlata elétt ellendrizze, hogy a turmixgep csatlakoztatdsara szolgdle fedél biztonsdgosan
rogzitve van-e a helyén.
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1) Bizonyosodjon meg réla, hogy a sebességszabalyozs "0" allasban van és a tdpkabel ki van huzva a halozatbol.

2) Tavolitsa el a készulék elulso fedelét.

3) Heluezze fel a talcat a kamra tolténuilasara.

4) Tegue be a tolt6kamraba a guumalcsprés csigatengeluét. Heluezze fel a szUrét a csigatengelure Ugy, hogy
az also részen levd ontveny a kamra aljara keruljon. Gydzddjon meg rola, hogy a sziré megfeleléen van
elhelyezve a toltskamraban.

5) Heluezze fel a szigetelést és a ragzitégulrivel zarja le biztonsdgosan.

6) Tegue fel a kifolyot a tolt6kamra also részében levs vajatra.

7) Tavolitsa el a keszulekrol az elulso fedelet a biztositokar (2) megnuomasaval és helyezze fel a guumolcsprés
toltokamrajat a tengelyre.

8) A kifolyd és a rogzittgulrts kivezetése ala tegyen talakat.

9) Kapcsolja be a robotgépet és a sebességszabalyozoval allitsa be a sebességet 5 - 6. fokozatra.

10) A guumolcsot kis adagokban rakja be a nuildsba.

1) Ha szUkséges, hasznalja a mellékelt lenyomot. Ne tegue a kezét a toltényilasba.

4. RESZ: TISZTITAS

Tisztitas

«  Tisztitds elott huzza ki a tdpkabelt a halozati aljzatbol.

+  Soha ne tegue a robotgep alapzatét vizbel

«  Atisztitdshoz ne hasznaljon oldoszert, se agressziv vagy surolo hatdsu tisztitoszereket!

A robotgep alapzata a motorral
+ A robotgép alapzatat enyhén nedves torléronggual tordlje le, és torolje szarazra.

Az edeny, arobotgep fejei s a husdardlo tartozekai, a zoldségaprito es a turmixgeép

FIGYELMEZTETES:
A fejek és a tartozékok nem moshatdk mosogatogépben. Ha magas hémeérsekletnek vagy tisztitd vegui
anyagoknak lennének kitéve, deformalddhatnak vagy elszinezédhetnek.

Az elelmiszerekkel érintkezésbe kertlo tartozékokat mossa el kevés mosogatdszerrel kevert meleg vizben.

FIGYELEM:
A dardlo kesel, a reszelék es a turmixgep edényeben levd kesek nagyon elesek! Sérulésveszely!

+ (Gydzodjon meg rola, hogy a tartozekok szarazak az ismetelt osszeallitads eldtt.
+ Ahusdardlo rostéluokat megszaradas utan torolje at egu kis novenyi olajjal.

Guumolcsprés
Az élelmiszerekkel érintkezesbe kerult tartozékokat mossa el keves mosogatdszerrel kevert meleg vizben.
Az ismetelt osszedllitds elott hagujon minden alkatreszt alaposan megszaradni.

A szUrét megszaradas utan torolje at egy kis navenui olajjal.
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5. RESZ: MUSZAKI ADATOK

NEVIEGES FESZUISEA! ..o 220-240 V ~ 50/60 Hz

A keészuléket valamennui hataluos CE iranyelvvel — mint az elektromagneses kompatibilitds és az alacsony
feszultsegrél szolo rendelet — osszhangban tesztelték, és az érvénues biztonsagi eldirdsokkal 6sszhangban
szerkesztettek meq.

A muszaki jellemzsk megvaltoztatdsanak joga fenntartval

A cseh nuelvll az eredeti valtozat.

A guartd cime: FAST CR, a.s., Cernokosteleckd 1621, 251 01 Rigany, Cseh Koztérsasag

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagolanyagokat az onkarmanyzat altal kijelolt hulladékgyujté helyre helyezze el.

HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS KESZULEKEK MEGSEMMISITESE
Ez ajel a terméken vagy a kisérd dokumentacioban azt jelzi, hogy a hasznalt elektromos és elektro-
nikus berendezeéseket nem szabad a haztartasi hulladek kazeé dobni. A megfeleld megsemmisitéshez
¢s Ujrafelhasznaldshoz a termeket adja le a kijelolt guujtshelyeken. Az EU orszagaiban, illetve mas
eurdpai orszagokban is, a hasznalt termeékek az eladohelyen, azonos Uj termek vasarlasa esetén is

_— leadhatok. A termek megfeleld modon torténd megsemmisitésével segit megdrizni az értékes terme-
szeli eréforrasokat, és hozzajarul a nem megfeleld hulladék-megsemmisités 3ltal okozott esetleges
negativ kornuezeti és egészsegigui hatdsok megeldzesehez. Tovabbi részletekrol erdeklodjon a helui
hatosagnal vagy a legkozelebbi guujtshelyen. Ezen hulladekfajta nem megfeleld megsemmisitése
a nemzeti el6irdsokkal 6sszhangban birsaggal sujthato.

Vallalkozasok szamara a Eurdpai Unio orszdgaiban

Ha elektromos vagy elektronikus berendezest kivan megsemmisiteni, erre vonatkozoan kérjen infor-
maciokat a termek eladojatol vagy forgalmazojatol.

Megsemmisftés Eurépai Unio orszadgain kivil

Ez a jelzés az Europai Unidban érvenues. Ha ezt a terméket meg akarja semmisiteni, tajekoztatasert
forduljon a termék eladdjdhoz vagy a helyi onkormanyzati hivatal illetékes osztdlydhoz.

Ez a termék osszhangban van az EU elektromagneses kampatibilitdsrol és drambiztonsagrol szolo
irdnyelveivel.

Viltoztatdsok a szovegben, kivitelben és muszaki jellemzékben eldzetes figyelmeztetés nelkul torténhetnek,
minden modositasra vanatkozo jog fenntartva.
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Szanowni Klienci,
dziekujemy za dokonanie zakupu produktu marki PHILCO. Aby urzadzenie to stuzuto Panstwu jak najlepiej,
prosimy o przeczytanie wszystkich zalecen zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.
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CZESC 1: ISTOTNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA
PRZYSZLOSC.

Dzieci nie powinny uzywac tego urzadzenia ani sie nim ba-
wic. Urzadzenie | jego kabel doprowadzajacy nalezy prze-
chowywac poza zasiegiem dzieci.

/ Urzadzenia moga korzysta¢ osoby o obnizonych zdolno-
Sciach fizycznych, percepcyjnych iumystowych lub niewiel-
kim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi sprawowany
nadzor lub zostaty one pouczone o korzystaniu z urzadzenia
W bezpieczny sposob i zdaja sobie sprawe z ewentualnego
niebezpieczenstwa.

Upewnij sie, ze wszelki materiat opakowaniowy, w szczegol-
nosci plastikowe torebki, znajduje sie poza zasiegiem dziecl.

OSTRZEZENIE!
Nie dopusc, aby dzieci bawity sie materiatem opakowa-
niowym. Grozi ryzyko uduszenia.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego pro-
simy upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia odpowiada napieciu w Panstwa gniazdku.
Nigdy nie wolno stosowac wyposazenia, Ktore nie zostato
dostarczone razem z tum urzadzeniem ub nie jest wyraz-
nie zalecone przez producenta.
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Urzadzenie jest przeznaczone i skonstruowane do przetwa-
rzania zwuyktych ilosci artykutow spozywczych w gospodar-
stwie domowym.

Urzadzenia nie wolno uzywac w innych celach niz te, do
ktorych jest przeznaczone.

Nie nalezy uzywac go w warunkach przemystowych ani na
dworze.

Nie stawiaj urzadzenia na parapetach okiennych lub na nie-
stabilnych powierzchniach. Urzadzenie nalezy umieszczac
wuytacznie na rownej, suchej i stabilnej powierzchni.

Nie odstawiaj urzadzenia na kuchenke elektryczna ani ga-
zowa lub w pablize kuchenki, nie umieszczaj go w paoblizu
otwartego ognia lub urzadzenia bedacego Zrodtem ciepta.
/adbaj o to, aby wtyczka kabla sieciowego nie dostata sie
do kontaktu z woda lub wilgocia.

Nigdy nie uzywaj kilku tupow koncowek jednoczesnie.

Nie myj urzadzenia (z wyjatkiem wyjmowanych czesci) pod
biezaca woda ani nie zanurzaj go do wody lub innej cieczu.
Urzadzenie nalezy zawsze wytaczuciwyjac wtyczke zgniazd-
ka zasilajaceqo, jezeli nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas,
pozostawione bez nadzory, przed montazem, demontazem,
czyszczeniem lub przenoszeniem. Przed demontazem urza-
dzenia i wymiana akcesoriow lub czesci wymiennych, ktare
rotuja podczas uzycia oraz przed demontazem urzadzenia
poczekaj, az czesci te przestana sie poruszac.

/e wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie zostato wuposa-
zone W zabezpieczenie, ktére uniemozliwia wtaczenie silni-
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ka, kiedy ramie urzadzenia jest odchulone.

Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia upewnij sie, ze
zostato ono prawidtowo zmontowane | ze ramie podstawy
znajduje sie w pozycji poziome;.

Gorace ciecze lub potrawy nalezy przed zmiksowaniem po-
zostawi¢ do ostygniecia.

Nie probuj mielic kosci, skorupek, orzechow lub innych
twardych surowcow.

Nie pozwol, by urzadzenie pracowato bez przerwy przy du-
zym obciazeniu dtuzej niz 10 minut. Przed kolejnym uru-
chomieniem urzadzenia pozostaw je do wystygniecia na co
najmniej 30 minut.

Podczas pracy urzadzenia nie odchuylaj ramienia i nie wkta-
daj do misy do miksowania rak lub przedmiotow takich jak
np. N0z kuchennu, widelec czy tuzka. Nie dotukaj obraca-
jacych sie czesci urzadzenia ani nasadek | zadbaj o to, aby
w poblizu nich nie znajdowaty sie przedmioty obce, np.
ubranie, wtasy itp. W przeciwnym wypadku mogtoby dojsc
do obrazen lUb uszkodzenia Urzadzenia.

Jesli jakis przedmiot, na przuktad tyzka lub tyzka wazowa,
spadnie do misy do miksowania w trakcie pracy urzadze-
nia, nalezy natychmiast ustawic reqgulator predkosci na po-
zycje O (tryb czuwania), odtaczyc kabel doprowadzajacy od
gniazdka i wujac przedmiot.

Jesli sktadniki przywieraja do nasadek lub scianek miski,
wyUtacz Urzadzenie i odtacz je od gniazdka sieciowego.
Oczusc topatka nasadki i scianki miski. Nastepnie mozesz
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kontynuowac miksowanie.

Podczas pracy nigdy nie uzywaj palcow ani przedmiotow
W celu przecisniecia zywnosci przez otwor do napetniania
maszynki do miesa lub nasadki do krojenia i tarcia. Do tego
celu stuzy popuchacz stanowiacy wyposazenie urzadzenia.
Urzadzenia nie nalezy uruchamiac¢ bez produktéw. Niewta-
sciwe korzystanie z urzadzenia moze niekorzystnie wpty-
nac Na jego trwatosc.

Przed odtozeniem urzadzenia upewnij sie, ze ramie podsta-
wy jest ztozone w pozycji poziomej.

Nie ktadz na kablu sieciowym ciezkich przedmiotow. Zadbaj
0 to, aby przewdod sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu ub
aby nie doszto do jego kontaktu z goracymi powierzchniami.
Nie odtaczaj urzadzenia od gniazdka sieciowego poprzez
pociaganie za kabel sieciowy. Mogtoby dojs¢ do uszkodze-
nia kabla sieciowego ub gniazdka. Przewdd z gniazdka
0dtacza sie ciagnac za wtyczke przewodu siecioweqo.
Jesli kabel sieciowy jest uszkodzonuy, powierz jego wymiane
wyspecjalizowanemu serwisowi. Nie wolno uzywac urzadze-
nia z uszkodzonym przewodem zasilajacum ub wtyczka.
Abuy zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie napra-
Wiaj urzadzenia sam ani w zaden sposob go nie przerabiaj.
Wszelkie naprawy i requlacje tego urzadzenia nalezy powie-
rzyc autoryzowanemu serwisowi. Poprzez ingerencje w Urza-
dzenie narazasz sie na ryzyko utraty ustawowego prawa do

nalezytego wukonania lub utraty gwarancji jakosci.
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CZESC 2: OPIS URZADZENIA

Robot

N

Wat do przumocowania nasadki

Dzwignia zabezpieczajaca pokrywy przedniej

a) Przednia pokrywa do podtaczenia maszunki
do miesa, krajalnicy do warzyw oraz
wyciskarki do owocow

b) Pokrywa do podtaczenia miksera

4. Zabezpieczenie podnoszenia i opuszczania
gtowicy

5. Requlator predkosci

6. Przewod zasilajacy

7. Naczynie do obrobki zywnosci

8 a. Trzepaczka ptaska

8

8

3

(BEN

b.  Hak ugniatajacy
c. Trzepaczka
0. Pakrywa ochronna naczynia
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Maszynka do miesa

9

10.

n.

12.
13.
4.

15
15
15

16.

17

18,
19,

Wuycinarka do ciastek

Komora mielgca

Slimacznica

N6z mielacy

Dyski mielace

Zamkniecie dokrecane

a. Nasadka do napetniania ostonek (duza)
b. Nasadka do napetniania ostonek (mata)
c.  Redukcja do nasadek 15a/b

Tacka do napetniania

Popuchacz

Wuycinarka do herbatnikow

Uchwuyt wycinarki do ciastek

Krajalnica do warzuw

20. Komora nasadki do krojenia

21

Popychacz nasadki do krojenia

22 a. Delikatna tarka
22 b. Tarka do krojenia plastrow
22 c. Tarka z duzymi otworami
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Mikser

27.
28.

29. Pojemnik do miksowania

\Wuyciskarka do owocow

31

32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.

Miarka
Pokrywa

Popychacz

Tacka do napetniania
Komora

Wupust soku
Slimacznica wyciskarki
Sitko

Uszczelka

Zamkniecie dokrecane

31

32

35
37

38

&
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CZESC 3: EKSPLOATACJA

Przed pierwszym uzyciem

Wujmij urzadzenie z pudetka i usun wszelki materiat opakowaniowy. Przed wyrzuceniem pudetka upewnij sie,
7e wujates cate wyposazenie.

Sprawdz, czy urzadzenie ani zadna czes¢ wyposazenia Nie sa w zaden sposob uszkodzone.

Przed uzyciem przetrzuj korpus urzadzenia lekko zwilzong gabka i wutrzyj do sucha. Delikatnie wymuj wyposa-
zenie / przetrzyj gabka zamoczong w ciepte] wodzie z niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn.

Robot kuchenny

=

(AN RS

Umies¢ naczynie w podstawie robota i przekrecaj je w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara,
dopoki nie jest mocno zabezpieczone.

Aby podnies¢ gtowice silnika, wcisnij zabezpieczenie (4) na dét w kierunku zgodnum ze strzatka. Teraz
mozesz podniesc gtowice.

Zainstaluj odpowiednie wuposazenie poprzez jego 0sadzenie na wale, przymocuj je do watu przekrecajac
zawleczke w prawo.

Teraz wtéz do naczunia sktadniki.

Nie obcigzaj nadmiernie urzadzenia - maksymalna waga sktadnikow to 2 kg.

Pochul gtowice silnika za pomoca zabezpieczenia (4).

Podtacz wtyczke kabla doprowadzajacego do nalezycie uziemionego gniazdka 230 V / 50 Hz.

Wtacz urzadzenie przekrecajac regulator predkosci 1 do 6 (w zaleznosci od tupu sktadnikow).

Aby wuybra¢ funkcje PULSE (ugniatanie w krotkich odstepach czasowuch), przekrec regulator na pozucje
L PULSE". Przetacznik musi byc¢ ustawiony na te pozycje wytacznie w wybranym odcinku czasowym. Po
zwolnieniu przetacznika powroci on automatycznie na pozycje ,0".

PREDKOSCI | WYPOSAZENIE SA DOBRANE DO MAKSYMALNEGO CIEZARU 2 KG SKEADNIKOW.

Poziom predkosci | Sposab uzycia Typ mieszanki

1-2 Hak ugniatajacy Geste mieszanki (np. mieszanka do chleba i pieczywa)

3-4 Trzepaczka ptaska | Srednio geste mieszanki (np. na nalesniki lub kruche ciasto)
5-6 Trzepaczka Lekkie mieszanki (np. $mietana, biatka jaj, krem budyniowy)
Funkcja Pulse Trzepaczka Odstep czasowy (np. pieczywo, biatka jaj)

UWAGA:

Krotki czas uzytkowania: W przupadku obrébki gestuch mieszanek nie wtaczaj urzadzenia na dtuzej niz
10 minut, po czym pozostaw go do wystygniecia przez kolejnych 10 minut.

Jesli dokonujesz obrobki mieszanki ptynnej, uzuwaj pokrywy ochronnej naczynia.

9)

10)
1

12)
13)

Po wypracowaniu ciasta, przetacz regulator predkosci (5) na pozycje ,0". Nastepnie odtacz wtyczke od
gniazdka sieciowego.

\Wcisnij zabezpieczenie (4) na dot i podnie$ gtowice silnika.

Mozesz wuyja¢ mieszanke z naczynia za pomoca topatki.

Aby wujat naczynie z podstawy, przekrec je w lewo.

Wuyczyse wyposazenie zgodnie z instrukcja podana w rozdziale ,Czyszczenie”.
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Przepisy

Ciasto na delikatna babke (przepis podstawowy), predkose 3-4

SKEADNIKI:

250 g miekkiego masta lub margaryny, 250 g cukru, 1 opakowanie cukru waniliowego, szczypta soli, 4 jajka,
500 g maki, 1 opakowanie proszku do pieczenia, ok. 1/8 | mleka.

PRZYGOTOWANIE:

Wsup do naczynia make i pozostate skiadniki. Obrabiaj je przez ok. 30 sekund za pomoca ptaskiej trzepaczki na
predkosci 1, a nastepnie zwieksz predkosc na stopien 3 na ok. 3 minuty. Wusmaruj forme i posyp ja, ewentual-
nie wutoz papierem do pieczenia. Nalej gotowa mieszanke do formy i piecz. Przed wujeciem z piecuka sprawdz,
czy babka jest upieczona. Whij patyczek do babki. Jesli na patyczku nie pozostato ciasto, 0znacza to, ze babka
jest gotowa. Wutacz piecyk, wyjmij forme i pozostaw jg do ostygniecia.

TRADYCYJINA KUCHENKA

Wuysaokose rusztu: 2

Temperatura: piecuk elektryczny, grzatka wierzchnia i spadnia 1/5 - 200°C; piecuk gazowy: poziom 2-3

Czas pieczenia: 50-60 minut

W zaleznoéci od smaku mozesz dokonac¢ zmiany tego przepisu i np. dodac ok. 100 g rodzynek, 100 g orzeszkow

lub 100 g rozdrobnionej czekoladuy. Istnieje nieskonczenie wiele wariacji.

Roladki chlebowe z siemieniem (nianym, predkosc 1-2

SKEADNIKI:

500 - 550 g maki, 50 g siemienia lnianego, 3/8 | wody, 1 kostka drozdzy (40 g), 100 g twarogu o niskiej za-
wartosci ttuszczu, 1 tuzeczka soli. Na polewe: 2 tyzki wody.

PRZYGOTOWANIE:

Zamocz siemie (niane w 1/8 | letniej wodu. Wlej reszte letniej wody (1/4 1) do naczynia, dodaj drozdze i twarog
i opracuj za pomoca haka ugniatajacego na predkosci 2. Drozdze nalezy catkowicie rozpuscic. Wsyp make wraz
7 zamoczonym siemieniem (nianym i sola do naczynia. Obrabiaj ciasto za pomoca predkosci 1, 3 nastepnie
przetacz urzadzenie na predkose 2 i kontynuuj obrabianie przez kolejnych 3-5 minut. Zakryj mieszanke i pozo-
staw ja do wuro$niecia na cieptum miejscu przez ok. 45-60 minut. Wyrabiaj ciasto ponownie, nastepnie wujmij
je z naczynia i zrob ok. 16 roladek. Potdz wilgotny papier do pieczenia na formie do pieczenia. Wtoz roladki do
formy i pozostaw na 15 minut. Spruskaj letniag woda i piecz.

TRADYCYINA KUCHENKA

Wuysokase rusztu: 2

Temperatura: piecyk elektryczny, grzatka wierzchnia i spadnia 200 - 220°C (rozgrzewany przez ok. 5 minut);
piecuk gazowy: poziom 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut

krem czekoladowuy, predkose 5-6

SKEADNIKI:

200 ml stodkiej smietanuy, 150 g gorzkiej polewy czekoladowej, 3 jajka, 50-60 g cukru, szczypta soli, T opako-
wanie cukru waniliowego, 1 tuzeczka koniaku lub rumu, ptatki czekoladowe.

PRZYGOTOWANIE:

Ubijaj $mietane w naczyniu za pomoca trzepaczki, az bedzie sztywna. Wujmij z naczynia i wychtodz w lodow-
ce. Rozgrzewaj polewe czekoladowa zgodnie z instrukcja podana na opakowaniu lub w kuchence mikrofalowej
na 600 W przez ok. 3 minuty. W miedzyczasie ubij jajka, cukier, cukier waniliowy, koniak ub rum isol w naczy-
niu robota za pomoca trzepaczki na predkosci 3 na gtadka pianke. Dodaj rozgrzana czekolade i rownomiernie
zamieszaj za pomoca predkosci 5-6. Pozostaw troche $mietany do ozdoby. Dodaj $mietane do mieszanki znaj-
dujacej sie w naczyniu i szybko ja zamieszaj za pomoca funkcji PULSE. Ozdob pianke czekoladowa i podawaj
schtodzona.
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Maszynka do miesa

Poczatkowa eksploatacja - informacje ogolne KB 5 min

1) Usun przednia pokrywe z urzadzenia poprzez wcisniecie dzwigni zabezpieczajacej (2).

2) Wcisnij dzwignie zabezpieczajaca (2) i osadz komore mielaca (10) na wale.

3) Osadz tacke napetniajaca na szujce maszunki do mielenia tak, aby naczynie tacki byto umieszczone pod
ramieniem.

4)  Docisnij slimacznice do poziomej czesci kamory mielacej tak, aby doszto do zablokowania osi. Wiece]
informacji podano w czesci ,0bstuga maszynki do mielenia” i ,Nasadka do produkcji kietbas”.

Copyright © 2015, Fast CR, a. s 1 Revison 07/2015



Obstuga maszynki do mielenia migsa (por. rysunek A)

rysunek A

UWAGA:
Pokroj mieso na kawatki o wielkosci ok. 2,5 cm. Upewnij sie, ze mieso nie zawiera zadnych kosci ani $cie-
gien.

1) Najpierw wtdz ndz na koniec wata, a nastepnie w zaleznasci od potrzeby zatoz dysk. Upewnij sie, ze dusk
zostat dopasowany do wyciecia w komorze mielacej. Dokrecaj pokruwe bezpieczenstwa (14), az zostanie
nalezycie zablokowana.

Wtaz kawatki miesa na tace (16) oraz do szyjki komory mielace).

Pastaw naczynie pod wypustem maszynki do mielenia.

Upewnij sie, ze regulatar predkosci (5) znajduje sie w pozucji ,0".

Podtacz przewdd doprowadzajacy do gniazdka sieciowego 230 V. 50 Hz.

Wtacz maszunke do mielenia miesa poprzez przekrecenie regulatora predkasci (5).

Jesli to konieczne, skorzystaj z dostarczanego popuchacza (17) w celu wsuniecia miesa do szujki maszynki
do mielenia miesa. W zadnym przypadku nie uzywaj palcow.

JTLELN
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Obstuga nasadki do produkgji kietbas (por. rysunek B/C)
rysunek B

rysunek C

15¢

153

1) Wtz redukcje (15¢) na koniec watu.
Wtoz nasadke do produkcji kietbas (15a lub b). Nasadka a jest przeznaczona do grubych kietbas, natomiast
nasadka b do cienkich.

L]

3) Dokrecaj pokrywe bezpieczenstwa (14), az zostanie nalezycie zablokowana.

4)  Zatoz ostonke (naturalng lub sztuczna) przez koncowy czubek nasadki.

5) W16z mieszanke do produkcji kietbasy na tace i do szujki komory mielgcej.

6) Powtdrz kroki od 4 do 7, tak jak zostaty opisane w czesci ,Obstuga maszynki do mielenia migsa”.

7)  Mieszanka miesna przedostaje sie przez nasadke do produkgji kietbas do ostonki napetniajac ja.

8) Po przygotowaniu pierwszej kietbasy (kiedy kietbasa jest dostatecznie dtuga), $cisnij ja na korcu palcami.

Przekrec kietbase raz lub dwukrotnie wokdt wtasnej osi.
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UWAGA:
»  Predkosci od 1do 4 sg przeznaczone do obstugi maszynki do mielenia miesa.
W przypadku obrobki gestych mieszanek nie witaczaj urzadzenia na dtuzej niz 10 minut, po czym
pozostaw go do wystygniecia przez kolejnych 10 minut.
Wutaczaj urzadzenie po przugotowaniu kazdej kietbasy, dopoki nie bedziesz mie¢ do$wiadczenia
w produkcji kietbas.
Wuykonaj krok 8 zgodnie z instrukcja. Nastepnie panownie wtacz maszynke.
Jesli zamierzasz karzustac z naturalnych ostonek, przed uzyciem zamocz je w wodzie.
Upewnij sie, ze mieszanka miesna jest w ostonce zna, poniewaz w przeciwnum wupadku podczas
gotowania lub smazenia ostonka mogtaby sie przerwac.

Obstuga nasadki do ciastek (por. rysunek D)

rysunek D

—

Pastepuj zgodnie z krokami od 1 do 4, tak jak podano w czesci ,Poczatkowa eksploatacja”.

Odkre¢ nasadke do ciastek i wybierz odpowiedni ksztatt.

Whtoz ciasto do szujki kamory mielgce).

Upewnij sie, ze regulatar predkosci (5) znajduje sie w pozycji ,0".

Padtacz przewdd doprowadzajacy do gniazdka sieciowego 230V, 50 Hz.

Wtacz maszunke poprzez przekrecenie regulatora predkosci (5).

Jesli to konieczne, skorzystaj z dostarczonego popychacza (17) w celu wsuniecia ciasta do szyjki maszynki.
Nie wktadaj rak do szyjki.

Umiesc reke pod wypustem maszynki, aby odebrat ciasto, ktare bedzie sie wydobywac z wycinarki.

QTELN

)

@
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Krajalnica do warzyw

Poczatkowa eksploatacja - informacje ogolne KB 5 min

1) Usun przednia pokrywe z urzadzenia poprzez wcisniecie dzwigni zabezpieczajacej (2).

2) Wecisnij dzwignie zabezpieczajaca (2) i osadz kamore nasadki do krojenia (20) na wale.

3) Wubierz tarke [Tarka delikatna (22a) / Tarka z duzymi otworami (22c) lub tarka do plastrow (22b)]. Wioz
tarke do kamory mielgcej tak, aby otwor byt skierowanu do przodu.

20 21

22c

22b

223

Obstuga krajalnicy do warzyw

1) Upewnij sie, ze regulator predkasci (5) znajduje sie w pozycji ,0".

2) Podtacz przewdd doprowadzajacy do gniazdka sieciowego 230 V, 50 Hz.

3) Wtacz krajalnice do warzyw i ustaw predkose za pomoca regulatora (7) na stapien 5-6.
4)  Jesli to konieczne, skorzystaj z dostarczonego popuchacza (21). Nie wktadaj rak do szyjki.
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Mikser

Poczatkowa eksploatacja - informacje ogolne

KB 3 min

1) Usun pokrywe wierzchnia (3b).

2) Wtoz zywnose, ktéra chcesz opracowac, do naczunia
miksera.

3) Zatoz pokrywe i upewnij sie, ze jest nalezycie osadzona.

4)  Wtoz do otworu w pokrywie (28) miarke (27) i zablokuj
ja poprzez przekrecenie w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

5) Po usunieciu wierzchniej pokrywy wtdz naczynie miksera
(29) do wuyciecia i przekrecaj je w kierunku zgodnum
z ruchem wskazowek zegara, dopoki nie bedzie mocno
przymocowane.

6) Zatoz naczynie robota (7) i pokrywe ochronna (30).

Obstuga miksera
1) Upewnij sie, ze regulator predkosci (5) znajduje sie
w pozycji ,0".
2) Podtagcz  przewdd  doprowadzajacy  do  gniazdka
sieciowego 230 V, 50 Hz.
3) Wtacz mikser i ustaw odpowiednia predkosc za pomoca
regulatora (7).
+  PREDKOSC 5 stuzy do miksowania cieczy i lekkich
mieszanek.
+  PREDKOSC 6 stuzy do miksowania gestszych
mieszanek ciektych i statuch.
Funkcja PULSE stuzy do krotkiego i efektywnego uzytkowania.
Wiacznik nie utrzymuje sie w ustawionej pozycji ‘Pulse’. Przy-
trzymaj wigcznik w pozycji ,Pulse” lub wtacz go ponownie.

Uzyteczne rady:
+  Grozi ryzuko poparzenial Zachowaj ostroznos¢ podczas obstugiwania goracych cieczy.
«  Po wujeciu miarki (27) otwor stuzy do dodawania sktadnikow bez koniecznosci przeruwania pracy miksera.
Aby tego dokanac, usun blokade z pokrywki miksera (28).
+ Ole to konieczne, od czasu do czasu wutacz mikser i usun zywnose z wewnetrznych $cianek naczynia.
« Wultacz urzadzenie i odigcz wtyczke od gniazdka sieciowego.
«  Usun miarke (27) i pokrywke miksera (28).
«  Za pomoca topatki usun kawatki z wewnetrznej écianki naczynia miksera (29).
ZADBAJ O TO, ABY LOPATKA NIE DOTYKALA NOZY.

Wuyciskarka do owocow

OSTRZEZENIE:
Zanim zaczniesz obstugiwac urzadzenie upewnij sie, ze pokruwa do podtaczenia miksera jest nalezycie
0sadzana na wiasciwym miejscu.
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1) Upewnij sig, ze requlator predkosci jest nastawiony na pozycje ,0", a kabel doprowadzajacy jest odtgczony

od gniazdka.

Usun z urzadzenia przednia pokrywe.

Zatoz tace na otwor napetniajacy komory.

Wtz do kamory slimacznice wyciskarki. Zatoz sitko na $limacznice tak, aby wuyciecie w spodnigj czesci

buto umieszczone w spodniej czesci komory. Upewnij sie, ze sitko jest prawidtowo umieszczone w komorze.

Zatoz uszczelke i zabezpiecz ja za pomoca nakretki.

Wtz wypust soku do wyciecia w dolnej czesci kamoruy.

7) Usun z urzadzenia przednia pokrywe wciskajac dzwignie zabezpieczajaca (2) i zatoz komore wuyciskarki na
wat.

8) Ustaw miski pod wypustem soku i nakretka.

9) Whtacz robot i wybierz predkose 5 - 6 za pomoca regulatora predkosci.

10) Wktadaj surowce stopniowo do otworu w matych porcjach.

1) Jesli to konieczne, skarzystaj z dostarczonego popuchacza. Nie wktadaj rak do szujki.

EENORS]

od

CZESC 4: CZYSZCZENIE

Czyszczenie

«  Przed czyszczeniem odtacz wtyczke kabla doprowadzajacego od gniazdka sieciowego.

« Nigdy nie zanurzaj podstawy robota w wodzie!

+ Do czyszczenia nie stosuj rozpuszczalnikdw, ani agresywnych $rodkéw do czyszczenia oraz srodkow
0 dziataniu sciernyml

Podstawa robota z silnikiem
«  Wutrzyj podstawe robota lekko zwilzong czysta éciereczka i wutrzyj ja do sucha.

Naczynie, nasadka robota i wyposazenie maszynki do miesa, krajalnica do
warzyw i mikser

UWAGA:

Nasadki i wyposazenie nie nadaja sie do mycia w zmywarce do naczun. Gduby zostaty narazone na oddzia-
tywanie wysokiej temperatury lub chemicznych $rodkéw czyszczacych, mogtoby dojée do ich deformacji lub
do zmiany koloru.

Wumuyj wyposazenie, ktére byto w kontakcie z zywnoscia, w ciepte] wodzie z niewielka iloécia ptynu do muycia
naczyn.

OSTRZEZENIE:
Noze maszynki, tarki i naczunia miksera sa bardzo ostrel Niebezpieczenstwo urazul

»  Przed ponownym montazem upewnij sie, czy wypasazenie jest suche.
»  Po wyschnieciu dyskéw mielacuch posmaruj je niewielka ilascia oleju roslinnego.
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Wuyciskarka do owocow
Wumuj wyposazenie, ktore buto w kontakcie z zywnoscia, w cieptej wodzie z niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn.
Przed ponownym montazem poczekaj, az wszystkie czesci doktadnie wyschna.

Po wysuszeniu sitka posmaruj je niewielka iloscia ttuszczu roslinnego.

CZESC 5: DANE TECHNICZNE

Napiecie nominalne: .. 220-240 V ~ 50/60 Hz

Zuzycie energii: .........

Krotki CZ8S UZULKOWENIA: ..o

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie ze wszystkimi obowiazujacymi durektywami CE, takimi jak dy-
rektywa dotyczaca kompatybilnosci elektromagnetycznej czy dyrektywa niskonapieciowa, oraz zostato skon-
struowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami bezpieczenstwa.

Zastrzegamuy sobie prawo do zmian specuyfikacji techicznej!

Jezyk czeski jest jezykiem oryginalnym.

Adres producenta FAST CR, a.s., Cernokosteleckd 1621, 251 01 Ri¢any, Republika Czeska

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE GOSPODARKI ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat z opakowania nalezy przekazac na gminne wysypisko odpadow.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji przewodniej 0znacza, ze zuzyte urza-

dzenia elektryczne i elektroniczne nie moga bu¢ wyrzucane wraz ze zwyktym odpadem domowym.

W celu zapewnienia nalezytej likwidacji, utylizacji i recuklingu tych wyrobow nalezy przekazac je do
wyznaczonych sktadnic odpadow. W niektarych panstwach Unii Europejskiej lub innych krajach eu-
ropejskich mozna zwraci¢ produkt lokalnemu sprzedawcy przy zakupie ekwiwalentnego nowego pro-
duktu. Likwidujac wtasciwie takie produkty pomozesz zachowac cenne zrodta surowcow naturalnych
i wezmiesz udziat w przeciwdziataniu ich negatywnemu wptywowi na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, ktdre mogtoby zostac zagrozone w przypadku nieodpowiedniej likwidacji tych odpaddw. Szcze-
gotowych informacji udzieli najblizszy urzad miasta lub najblizsze zaktady utulizacji. Za nieprawidtowa
likwidacje tego rodzaju odpadéw moga byc udzielane kary zgodne z lokalnumi przepisami.

Dotyczy przedsiebiorcow z krajow Unii Europejskiej
Jesli checa Panstwo likwidowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, prosimy o uzyskanie potrzeb-

nych informacji od sprzedawcy lub dostawcy wuyrobu.
Likwidacja wyrobow w krajach spoza Unii Europejskiej

Ten symbol obowiazuje w Unii Europejskiej. Jesli chca Panstwo zlikwidowac ten wyrob, prosimy
0 Uzyskanie potrzebnych informacji dotyczacych prawidtowego sposobu likwidacji od lokalnych urze-
dow lub od sprzedawcy.

Ten produkt spetnia wymagania durektyw UE dotyczacych kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa elektrycznego.

Zastrzegamy sobie mozliwose dokanywania zmian tekstu, designu i danych technicznych wurobu bez uprzedzenia.
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