SENCOR s™6359%K

CZ = Kuchynsky robot
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cz Kuchyiisky robot

Dilezité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

» Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
¢i mentdlnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotiebice
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

= Spotiebi¢ nesméji pouzivat déti ani si s nim nesméji hrat. Spotrebic a jeho
privodni kabel udrzujte mimo dosah déti.

» Pfed pfipojenim spotiebice k sitové zasuvce se ujistéte, ze se shoduje
nominalni napéti uvedené na jeho typovém Stitku s napétim ve vasi
zasuvce.

= Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi, které neni dodavano s timto spotiebi¢em
nebo neni vyslovné doporuceno vyrobcem pro tento typ spotiebice.

= Spotrebic je uréen pro pouziti v domacnosti. Nepouzivejte jej pro komercni
Ucely, v primyslovém prostredi nebo venku nebo k jinym tGceliim, nez pro
které je urcen.

= Spotrebi¢ vzdy umistujte na rovny, suchy a stabilni povrch. Nepokladejte
jej na elektricky nebo plynovy vafi¢, do blizkosti otevieného ohné nebo
zarizeni, které jsou zdrojem tepla.

Nevkladejte ruce do prostoru, ktery je oznacen timto symbolem.
Jinak by mohlo dojit k Urazu, pokud je multifunkéni hlava odklopena
a neni fadné aretovana v horni poloze.

= Nikdy nepouzivejte vice typU nastavci soucasné.

» Pfed uvedenim spotiebic¢e do chodu se ujistéte, Ze je spravné sestaven a ze
multifunkéni hlava je sklopena do horizontalni polohy. Z bezpeénostnich
divodu je tento spotrebi¢ vybaven pojistkou, ktera neumozni spusténi
motoru, pokud je multifukéni hlava odklopena.

» Pokud dojde k odklopeni multifunkéni hlavy béhem provozu, chod
spotiebi¢e se automaticky zastavi. Po sklopeni multifunkéni hlavy do
horizontalni pracovni polohy nedojde k automatickému obnoveni chodu
spotiebice. Pro obnoveni chodu je tfeba nejprve nastavit regulator do
polohy OFF (vypnuto) a poté znovu zvolit pozadovanou rychlost.

Copyright © 2021, Fast CR, a.s. -2- Revision 04/2021



= Nedotykejte se rotujicich ¢asti spotrebice a dbejte na to, aby se do jejich
blizkosti nedostaly cizi predméty, jako napf. obleceni, vlasy apod. Mohlo by
dojit k irazu nebo poskozeni spotiebice.

= Jestlize néjaky predmét, jako napfiklad Izice nebo varecka, spadne do misy
béhem provozu, okamzité nastavte regulator rychlosti do polohy OFF
(pohotovostni rezim) a pfivodni kabel odpojte od zasuvky. Vyckejte, az se
zastavi rotujici ¢asti, a poté predmét vyjméte.

» Pokud se pfisady pfichycuji k nastavci nebo sténam misy, spotrebic vypnéte,
odpojte od sitové zasuvky a vyckejte, az se zastavi rotujici ¢asti. Silikonovou
stérkou ocistéte nastavec a stény misy. Poté muzete spotiebi¢ opét uvést
do chodu.

» Dbejte na to, aby se pfi provozu do plniciho otvoru mlynku na maso
nedostaly vlasy, obleceni nebo jiné pfedméty. Do plniciho otvoru vkladejte
pouze suroviny, které maji byt zpracovany.

» Nikdy nepouzivejte prsty nebo jiné predméty k protlaceni pfisad plnicim
otvorem mlynku na maso. K tomuto ucelu slouzi pfitlak, ktery je soucasti
pfislusenstvi.

Varovani:
Nespravné pouzivani mlze vést ke zranéni.

» Pfi manipulaci s mlecim nozem mlynku na maso a nozovou jednotkou
mixéru dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo k poranéni o ostfi. Zvysena
pozornost musi byt vénovana pfi vyprazdnovani nadoby mixéru, pfi
vyjimani nozové jednotky z nadoby, pfi vyjimani mleciho noze z komory
a pri cisténi.

= Nepokousejte se mlit kosti, skofapky ofecht nebo jiné tvrdé suroviny.

= V mixovaci nddobé Ize zpracovavat horké tekutiny o teploté az do 55 °C.
Pfi manipulaci s horkymi tekutinami a potravinami dbejte zvySené
opatrnosti. Horka para nebo rozstfiknuti horkych tekutin a potravin maze
zpUsobit opareni. Nikdy nespoustéjte mixér bez fddné nasazeného vika.
Pokud zpracovavate horké tekutiny, neodnimejte b&éhem provozu vnitini
vicko. Nedotykejte se zahratého povrchu. Pro pfenaseni zahfaté mixovaci
nadoby pouzivejte rukojet.

» Maximalni doba nepfetrzitého provozu je 10 minut. V rezimu hnéteni
neprekracujte maximalni dobu provozu 5 minut a pfi pouziti mixéru
neprekraCujte dobu provozu 2 minut. Pfed dals$im spusténim nechejte
spotiebi¢ 30 minut vychladnout.
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= Spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud jej nebudete
pouzivat, pokud ho nechdvate bez dozoru a pred montazi, demontazi,
CiSténim nebo jeho pfemisténim. Pfed demontazi spotiebice a vyménou
pfislusenstvi nebo pfistupnych casti, které se pfi pouzivani pohybuiji,
vycCkejte, az se pohyblivé ¢asti zastavi.

= Cisténi provadéijte dle pokynt uvedenych v kapitole Cisténi a udrzba.

= Spotrebi¢ nemyjte pod tekouci vodou ani jej neponofujte do vody nebo
jiné tekutiny.

» Spotfebi¢ nespoustéjte naprazdno. Nespravné pouzivani spotiebi¢ce mlze
nepfriznivé ovlivnit jeho zivotnost.

» Dbejte na to, aby se vidlice sitového kabelu nedostala do kontaktu s vodou
nebo vlhkosti. Na sitovy kabel nepokladejte tézké predméty. Dbejte na to,
aby sitovy kabel nevisel pfes okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého
povrchu.

= Sitovy kabel odpojujte od zasuvky tahem za zastrcku, nikoli za kabel. Jinak
by mohlo dojit k poskozeni sitového kabelu nebo zasuvky.

= Pokud je sitovy kabel poskozen, vyménu svéite odbornému servisnimu
stfedisku. Spotiebic¢ s poskozenym sitovym kabelem je zakazano pouzivat.

= Abyste se vyvarovali nebezpedi Urazu elektrickym proudem, neopravujte
spotiebi¢ sami ani ho nijak neupravujte. Veskeré opravy svérte
autorizovanému servisnimu stfedisku. Zasahem do spotiebice se
vystavujete riziku ztraty zakonného prava z vadného plnéni, pfipadné
zaruky za jakost.
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Kuchynsky robot

Navod k pouziti

= Pfed zapnutim spotfebice se, prosim, seznamte s navodem k jeho obsluze, a to i v pipadé, ze
jste jiz obezndmeni s pouzivanim spotfebi¢l podobného typu. Spotiebi¢ pouzivejte pouze
tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod uschovejte pro piipad dalsi potieby.

= Minimalné po dobu trvani zikonného prava z vadného plnéni, pipadné zaruky za jakost
doporucujeme uschovat originalni prepravni karton, balici materidl, pokladni doklad
a potvrzeni o rozsahu odpovédnosti prodavajiciho nebo zaru¢ni list. V pfipadé prepravy
doporucujeme zabalit spottebi¢ opét do originalni krabice od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE A JEHO PRISLUSENSTVI

A1 Tlacitko pro uvolnéni mlynku na maso A11 Zakladna
z ¢elniho vystupu A12 Regulator rychlosti

A2 Snimatelny kryt ¢elniho vystupu pro slouzi k plynulému nastaveni
pfipevnéni mlynku na maso rychlostniho stupné

A3 Michaci metla ve tvaru pismene A MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, nastaveni

A4 Slehaci balénova metla pulzniho stupné (PULSE) a vypnuti

A5 Hnétaci hak spotfebice (OFF).

A6  Snimatelny kryt horniho vystupu pro A13 Pojistka pro odjisténi multifunkéni hlavy
pfipevnéni mixéru A14 Protiskluzové nozky pro stabilitu

A7 Vykyvna multifunkéni hlava spotfebice béhem provozu

A8  Vystup pro pfipevnéni nastavci A15 Viko
A3-A5 slouzi k uzaveni nerezové misy A10,

A9 Kryt misy s otvorem pro pfidavani kdyz v ni chcete zpracované ingredience
ingredienci kratkodobé uchovat.

A10 4,5 nerezovd misa

POPIS PRISLUSENSTVI MLYNKU NA MASO

B1 Pritlak B9 Stfedné hruby mleci disk
B2 Nerezova nasypka B10 Hruby mleci disk

B3  Plnici otvor B11 Separator

B4  Mleci komora B12 Nastavec na plnéni stfivek
B5 Snekova htidel B13 Formova¢

B6 Mleciniz B14 Kuzelovy nastavec

B7  Sroubovaci uzavér B15 Tvofitko na cukrovi

B8 Jemny mleci disk B16 Drzék tvofitka na cukrovi

POPIS PRISLUSENSTVI MIXERU

€1 Vnitini vicko mixovaci nddoby C4  Sklenénd mixovaci nddoba
€2 Obvodové viko mixovaci nddoby oobjemu 1,51

s otvorem pro pfidavani ingredienci C5 Manzeta
€3  Rukojet C6 Nozova jednotka

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Spotfebi¢ a jeho piislusenstvi vyjméte z obalového materialu.

2. Vsechny odnimatelné soucasti pfislusenstvi, které jsou ur¢eny pro styk s potravinami,
dikladné omyjte teplou vodou za pouziti neutralniho kuchynského saponatu. Poté je
oplachnéte Cistou vodou a dikladné vytiete dosucha jemnou utérkou, nebo je nechejte
volné uschnout. Po umyti a osuseni doporu¢ujeme natfit niz B6 a mleci disky B8-B10
stolnim olejem.

3. Robot ani jeho pfivodni kabel neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

A

MICHANI, SLEHANI A HNETENI

Upozornéni:

Kovové soucasti mlynku na maso a nastavce A3-A5 nejsou urceny k myti
v mycce nadobi. Ostatni odnimatelné soucasti Ize nechat umyt v mycce
néadobi.

VYBERTYPU NASTAVCE

Uéel pouziti

Pouzivd se k miseni lehkych az stfedné tézkych tést bez
kvasnic, k ptipravé polev, krém0, naplni apod. Nepouzivejte ji
k hnéteni té h tést.

Pouzivd se ke 3lehani celych vajec nebo vajecnych bilk,
lehacky, pénovych krémi apod. Nepouzivejte ji k miseni
nebo hnéteni tést.

Pouziva se k hnéteni riznych druhl tést vcetné tézkych
a hutnych tést, jako je napt. chlebové tésto, tésto na pizzu, tésto
na Cerstvé téstoviny apod.

Typ néstavce
Michaci metla A3

Slehaci balénova
metla A4

Hnétaci hak A5

SESTAVENi A DEMONTAZ KUCHYNSKEHO ROBOTU
= Nez zalnete sestavovat nebo demontovat kuchyrisky robot, ujistéte se, ze je vypnuty
a odpojeny od sitové zasuvky.

1. Vlozeni misy a pfipevnéni krytu
1.1 Kuchynisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napfiklad na pracovni desku
kuchyniské linky.

Pomoci pojistky A13 odjistéte multifunkéni hlavu A7 a odklopte ji az nadoraz. Po
odklopeni multifunkéni hlavy A7 uvolnéte pojistku A13. Aretace multifunkéni hlavy A7
v horni oteviené poloze je signalizovana vracenim pojistky A13 do vychozi polohy, coz je
doprovézeno slysitelnym cvaknutim.

Nerezovou misu A10 vlozte do zakladny A11 a upevnéte ji pootocenim ve sméru
hodinovych rucicek. Pokud je misa A10 fadné upevnéna, nelze ji samostatné zdvihnout ze
zékladny A11.

Na spodni ¢ast multifunkéni hlavy A7 s vystupem A8 nasurite kryt A9 tak, aby zdpadky po
obvodu kruhového otvoru v krytu A9 zapadly do vyfezii po obvodu vystupu A8.

Viko A15 se pouzivé k zakryti misy A10, kdyz v ni chcete zpracované ingredience kratkodobé
uchovat.

Pipevnéni nastavca

Pfi nasazovéani nastavce musi byt multifunkéni hlava A7 aretovéna v oteviené poloze, viz
bod 1.2 predchozi podkapitoly. K vystupu A8 piipevnéte jeden z nastavci A3-AS5 tak, aby
hidel vystupu A8 zapadla do néstavce. Nastavec pfitlacte smérem k vystupu A8 a pootocte
jim proti sméru hodinovych rucic¢ek, aby doslo k jeho upevnéni. Za nastavec jednou rukou
lehce zatahnéte smérem dolt, abyste ovéfili, Ze je fadné pfipevnén.

Do misy A10 vlozte suroviny, které chcete zpracovat. Pojistku A13 odjistéte a multifunkéni
hlavu A7 sklopte do horizontalni polohy. Po sklopeni hlavy A7 uvolnéte pojistku A13.
Aretace multifunkéni hlavy A7 ve sklopené pracovni poloze je signalizovana vracenim
pojistky A13 do vychozi polohy. To je doprovazeno slysitelnym cvaknutim.
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3. Demontaz

Pomoci pojistky A13 odjistéte multifunkéni hlavu A7 a odklopte ji az nadoraz. Po odklopeni
multifunkéni hlavy A7 pojistku A13 uvolnéte. Aretace multifunkéni hlavy A7 v horni
oteviené poloze je signalizovana vracenim pojistky A13 do vychozi polohy, coz je
doprovézeno slysitelnym cvaknutim.

Néstavec mirné zatlacte smérem k vystupu A8 a pootoéte jim ve sméru hodinovych ru¢icek,
aby doslo k jeho uvolnéni a sejméte jej. Misou A10 pootocte proti sméru hodinovych
ruci¢ek a vyjméte ji ze zakladny A11. Kryt A9 sejméte tahem dold. Multifunkéni hlavu A7
uvedte zpét do horizontalni polohy.

w
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OBSLUHA KUCHYNSKEHO ROBOTU
1. Vyberte spravny typ nastavce dle Gicelu pouziti a spotiebic sestavte dle instrukci uvedenych
v kapitole Sestaveni a demontaz spotiebice. Do misy A10 vlozte suroviny.
Upozornéni:

A V jedné davce lze zpracovat maximalné 2,2 | lehkého tésta nebo 0,8 | hutného,
tézkého tésta. Maximalni mnozstvi bilkd, které Ize slehat najednou, je 12 ks. Misu A10
doporucujeme plnit maximalné do Grovné rysky 3 I. Pokud vlozZite do misy A10 piilis
malé mnozstvi ingredienci (méné nez 0,3 | tésta), nemusi dojit k jejich optimalnimu
zpracovani.

2. Ujistéte se, ze multifunkéni hlava A7 je sklopena do horizontalni pracovni polohy a ze
regulétor rychlosti A12 je nastaven v poloze OFF (vypnuto). Sitovy kabel pfipojte k zasuvce.

3. Regula A12 nastavte pozadovany rychlostni stupen. Plynulym otacenim regulatoru
A12 ve sméru hodinovych rucicek se rychlost zvysuje, otacenim v opacném sméru se
rychlost snizuje. K pocatecnimu promiseni surovin nastavte nejprve nizsi rychlost a poté
ji upravte dle potieby. Elektronicka regulace rychlosti zabezpecuje udrzeni nastavené
rychlosti pfi rizném zatizeni. Béhem provozu muzete piidavat do misy A10 ingredience
otvorem v krytu A9.

4. Pulzni rezim slouzi ke kratkodobému zvyseni rychlosti otacek na maximum. Ke spusténi
pulzniho rezimu otocte reguldtorem rychlosti A12 do polohy PULSE a pro zajisténi
nepfetrzitého chodu jej pridrzte v této poloze. Jakmile regulator A12 uvolnite, automaticky
se vrati do polohy OFF (vypnuto).

5. Pokud je tieba setiit pfisady ze stén misy A10 a z nastavce, kuchynsky robot nejdfive
vypnéte nastavenim regulatoru A12 do polohy OFF (vypnuto) a odpojte jej od sitové
zasuvky. Vyckejte, az se rotujici ¢asti zastavi a teprve poté setiete prisady plastovou stérkou.

6. Po ukonceni pouzivani nastavte reguldtor A12 do polohy OFF (vypnuto) a sitovy kabel
odpojte od zasuvky.

7. Vyckejte, az se rotujici ¢asti zastavi a kuchynsky robot demontujte dle instrukci uvedenych
v kapitole Sestaveni a demontéz spotiebice. K odstranéni obsahu misy A10 pouzijte
mékkou plastovou stérku.

8. Po kazdém pouziti vycistéte kuchyrsky robot dle pokynt uvedenych v kapitole Cisténi
aldrzba.

LED OSVETLENI

= Multifunkéni hlava A7 je vybavena LED osvétlenim, které se automaticky rozsviti po
pripojeni kuchyriského robotu k sitové zésuvce. LED osvétleni automaticky zhasne po
2,5 minutach necinnosti, tzn. kdyz spotfebi¢ neni v chodu nebo kdyz nedojde béhem
této chvile k nastaveni rychlosti. LED osvétleni se opét automaticky zapne, kdyz uvedete
kuchynisky robot do provozu nastavenim regulatoru A12 na pozadovany rychlostni stuperi.

RYCHLY PRUVODCE ZPRACOVANIM INGREDIENCI

Typ nastavce Pfisady Maximalni Doba Vybér
mnozstvi zpracovani rychlosti
Slehaci balénova Bilky 12ks 4min 5-6
metla A4
Slehaci balénova Smetana 11 6-8 min 5-6
metla A4 ke $lehani
Michaci metla A3 | Tésto na dort 2,21 6 min 3-4
Hnétaci hak A5 | Chlebové tésto 081 4-5 min MIN az 2
Tésto na pizzu
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Poznamka:

Vyse uvedené doby zpracovani jsou pouze orienta¢ni.

P¥i 3lehani vaje¢nych bilki musi byt misa A10 a 3lehaci metla A4 naprosto
Cista a sucha. | malé mnozstvi tuku mlze zpusobit, Ze nedojde k vyslehani
bilkd do pozadované snéhové konzistence.

Smetana ke slehani by méla byt pted $lehanim ochlazend na teplotu 6 °C.
Prisady pro pfipravu riznych druh tést nechejte pred zpracovanim odlezet
pfi pokojové teploté.

A

MLETi MASA, VYROBA KLOBAS A KEBABU A TVAROVANI
CUKROVI

SESTAVENI A DEMONTAZ MLYNKU NA MASO

1. Do mleci komory B4 vlozte $nekovou hiidel B5 ozubenym kole¢kem napied.

2. Na hidel B5 nasadte mleci niz B6 (ostiim smérem ven z mleci komory) a na néj nasadte
mleci disk B8, B9 nebo B10 v zavislosti na preferované hrubosti mleti. Dbejte na to, aby
vystupek v mleci komofte B4 zapad| do vyezu v mlecim disku.

Upozornéni:
Pfi nasazovani noze B6 dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neporanili
o jeho ostfi.

3. Na mleci komoru B4 nasadte uzavér B7 a fadné jej upevnéte zasroubovanim ve sméru
hodinovych ru¢icek. Na pinici otvor B3 nasadte nerezovou nasypku B2.

4. Ujistéte se, ze robot je vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky. Multifunkéni hlava A7
musi byt sklopena do horizontalni polohy a nastavec na slehani, michani nebo hnéteni
demontovan. Z multifunkéni hlavy A7 sejméte celni kryt A2. Sestaveny nastavec prilozte
k ¢elnimu vystupu tak, aby byl plnici otvor B3 naklonény doprava zhruba ve 45° Ghlu od
svislé osy, a nastavec zajistéte ve svislé poloze pootocenim proti sméru hodinovych rucicek.
Zajisténi nastavce je signalizovano vysunutim tlacitka A1. To je doprovazeno slysitelnym
cvaknutim.

5. Pii demontazi mlynku na maso nejdfive sejméte nasypku B2. Poté stisknéte tlacitko A1
amlynek sejméte pootocenim ve sméru hodinovych rucicek. Po sejmuti mlynku vratte kryt
A2 zpét na své misto.

6. Pii rozebirani mlynku na jednotlivé soucasti postupujte opacnym zplsobem nez pfi jeho
sestaveni.

POUZITi MLYNKU NA MASO

1. Nejdfive si pfipravte maso k mleti a to nasledujicim zptsobem. Vykostéte jej, zbavte Slach,
chrupavek a nakrajejte na kousky o velikosti cca 2 x 2 x 6 cm, které volné projdou plnicim
otvorem B3.

A

2. Ujistéte se, ze robot je spravné sestaven a regulator A12 je v poloze OFF (vypnuto).

3. Pod mlynek umistéte misu A10 nebo jinou vhodnou nadobu. Zastrcku sitového kabelu
pfipojte k zasuvce.

4. Reguladtorem nastavte pozadovany stupen rychlosti. Nejprve doporucujeme nastavit
rychlost 3 a pak ji zvysit dle potieby. Kousky masa vkladejte postupné do plniciho otvoru
B3 a stlacujte je pfitlakem B1. Dbejte na to, aby nedoslo k ucpani pIniciho otvoru B3 velkym
mnozstvim masa. Nezpracovavejte vétsi mnozstvi nez 5kg masa v jedné déavce. Doba
zpracovani se pohybuje v fadech nékolika minut.

Upozornéni:
Nezpracovévejte zmrazené maso. Pfed mletim jej nechejte rozmrznout.

Upozornéni:
Ke stlacovani masa nepouzivejte prsty nebo jiné predméty. Vzdy pouzivejte
k tomu urceny pfitlak B1.

5. Mleté maso bude padat do pfipravené nadoby. Zbytky masa, které zistaly v mleci komore
B4, |ze odstranit semletim krajice chleba nebo rohliku.

6. Pro vypnuti robotu nastavte regulator A12 do polohy OFF (vypnuto).

7. Po kazdém pouziti vycistéte mlynek na maso dle pokyni uvedenych v kapitole Cisténi
aUdrzba.

SESTAVENI A DEMONTAZ NASTAVCE NA VYROBU KLOBAS

1. Postupuijte stejnym zptisobem jako pfi sestaveni mlynku na maso pouze s tim rozdilem,
Ze misto mleciho noze B6 a disku B8, B9 nebo B10 pouzijete soucasti B11a B12.

2. Separator B11 nasadte na $nekovou hfidel tak, aby vystupek v mleci komoe B4 zapad| do
vyfezu v separatoru B11. Na separator B11 umistéte néstavec na pinéni stiivek B12 a celou
sestavu néstavce na vyrobu klobds zkompletujte nasroubovanim uzévéru B7 na mleci
komoru B4. Na pInici otvor B3 nasadte nerezovou nasypku B2.

3. Pfipevnéni nastavce k robotu provedte stejnym zplisobem, jak je uvedeno v bodé 4 kapitoly
Sestaveni a demontaz mlynku na maso.

4. Pii demontazi nejdfive sejméte nasypku B2. Poté stisknéte tlacitko A1 a néstavec sejméte
pootocenim ve sméru hodinovych rucicek. Po sejmuti nastavce vratte kryt A2 zpét na své
misto.

5. Pii rozebirani nastavce na jednotlivé sou¢asti postupujte opa¢nym zptisobem nez pii jeho
sestaveni.

POUZITi NASTAVCE NA VYROBU KLOBAS

1. Ujistéte se, ze robot je spravné sestaven a regulator A12 je v poloze OFF (vypnuto). Zastr¢ku
sitového kabelu pfipojte k zasuvce.

2. Pripravte si stfivko, které budete pInit mletym masem, a nechejte jej macet ve vlazné vodé
cca 10 minut. Namletou masovou smés polozte na nasypku B2. Stfivko vyjméte z vody
a jeden jeho konec zaspejlujte nebo zavazte a druhy konec nasurite jako harmoniku na
nastavec na pInéni stfivek B12.

3. Regulatorem A12 nastavte pozadovany stupen rychlosti. Doporucujeme nastavit nejdfive
nizsi rychlostni stupen a pak jej dle potfeby zvysit. Jednou rukou pfidrzujte stfivko na
nastavci B12 a druhou rukou pomoci pfitlaku B1 protlacujte namletou masovou smés
plnicim otvorem B3. Pokud se stfivko pfichycuje k nastavci B12, je tfeba jej znovu navlhcit
vodou.
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4. Pro vypnuti spotfebice nastavte regulétor rychlosti A12 do polohy OFF (vypnuto).
5. Po kazdém poutziti vycistéte jednotlivé soucasti nastavce dle pokynt uvedenych v kapitole
Cisténia udrzba.

Upozornéni:
Ke stla¢ovani mletého masa nepouzivejte prsty nebo jiné piedméty. Vzdy
pouzivejte k tomu urceny pfitlak B1.

SESTAVENI A DEMONTAZ NASTAVCE NA VYROBU KEBABU

1. Postupuijte stejnym zpisobem jako pi sestaveni mlynku na maso pouze s tim rozdilem, ze
misto mleciho noze B6 a disku B8, B9 nebo B10 pouzijete soucasti B13 a B14.

2. Formovac B13 nasadte na $nekovou hiidel B5 tak, aby vystupek v mleci komote B4 zapadl
do vyfezu ve formovaci B13. Na formovac B13 umistéte kuzelovy néstavec B14 a celou
sestavu néastavce na vyrobu kebabu zkompletujte nasroubovanim uzavéru B7 na mleci
komoru B4. Na plnici otvor B3 nasadte nerezovou nasypku B2.

3. Pfipevnéni nastavce k robotu provedte stejnym zplisobem, jak je uvedeno v bodé 4 kapitoly
Sestaveni a demontéaz mlynku na maso.

4. Pri demontazi nejdrive sejméte nasypku B2. Poté stisknéte tlacitko A1 a néstavec sejméte
pootocenim ve sméru hodinovych rucicek. Po sejmuti nastavce vratte kryt A2 zpét na své
misto.

5. Pfi rozebiréni nastavce na jednotlivé soucésti postupujte opacnym zplsobem nez pfi jeho
sestaveni.

POUZITI NASTAVCE NA VYROBU KEBABU

1. Ujistéte se, Ze robot je spravné sestaven a regulator A12 je v poloze OFF (vypnuto). Zastréku
sitového kabelu pfipojte k zasuvce.

2. Pfipravenou masovou smés na kebab poloZte na nasypku B2. Regulatorem A12 nastavte
pozadovany stuperi rychlosti. Doporucujeme nastavit nejdfive nizsi rychlostni stupef a pak
jej dle potieby zvysit. Pomoci pfitlaku B1 protlacujte smés plnicim otvorem B3. Vysledkem
bude duta masova trubicka, ktera se pak nakraji na mensi kousky. Kebab je tradi¢ni pokrm
zemi blizkého vychodu vyrobeny prevazné z mletého masa a celozrnné p3enice.

A

Pro vypnuti spotfebice nastavte regulator A12 do polohy OFF (vypnuto).
4. Po kazdém pouziti vycistéte jednotlivé soucasti nastavce dle pokyni uvedenych v kapitole
Cisténi a udrzba.

Upozornéni:
Ke stla¢ovani mletého masa nepouzivejte prsty nebo jiné piedméty. Vzdy
pouzivejte k tomu urceny pfitlak B1.

w

SESTAVENI A DEMONTAZ NASTAVCE NA VYROBU CUKROVI

1. Postupujte stejnym zptisobem jako pfi sestaveni mlynku na maso pouze s tim rozdilem, ze
misto mleciho noze B6 a disku B8, B9 nebo B10 pouzijete soucasti B11,B15 a B16.

2. Na $nekovy hfidel nasadte separator B11 tak, aby vystupek v mleci komore B4 zapadl| do
vyfezu v separatoru B11. Do $roubovaciho uzévéru B7 vlozte drzék na tvoritko B16. Uzavér
B7 nasroubuijte na mleci komoru B4 ve sméru hodinovych rucicek a fadné jej utdhnéte.
Sestavu zkompletujte vsunutim tvofitka B15 do drzaku B16 a pfipevnénim nasypky B2
k plnicimu otvoru B3.

3. Pfipevnéni nastavce k robotu provedte stejnym zplsobem, jak je uvedeno v bodé 4 kapitoly
Sestaveni a demontéz mlynku na maso.

4. Pfi demontdzi nejdfive sejméte nasypku B2. Poté stisknéte tlacitko A1 a néstavec sejméte
pootocenim ve sméru hodinovych rucicek. Po sejmuti nastavce vratte kryt A2 zpét na své
misto.

5. Pfi rozebiréni nastavce na jednotlivé soucésti postupujte opacnym zplsobem nez pfi jeho
sestaveni.

POUZITI NASTAVCE NA VYROBU CUKROVI
Pfipravené tésto si polozte na nasypku B2. Posunutim tvofitka B15 doleva nebo doprava
nastavte pozadovany tvar cukrovi.

2. Zastreku sitového kabelu pfipojte k zasuvce. Regulatorem A12 nastavte pozadovany
rychlostni stupef. Pfi prvnim spusténi doporu¢ujeme nastavit rychlost 3 a pak ji sniZit nebo
2zvysit dle potieby.

3. K protlacovani tésta plnicim otvorem B3 pouzivejte pfitlak B1. Kuchyfisky robot bude
vytlatovat tésto v pozadovaném tvaru, ktery jste nastavili pomoci tvofitka B15. Pod
vytlatovanym téstem doporu¢ujeme pfidrzovat tacek nebo dlaf. Vytvarované tésto pak
rozkrajejte na mensi kousky.

Upozornéni:
Ke stlacovani tésta nepouzivejte prsty nebo jiné pfedméty. Vzidy pouzivejte
piitlak B1.

4. Poukonéeni pouzivani vypnéte kuchynsky robot nastavenim regulatoru A12 do polohy OFF
(vypnuto).
5. Pokazdém pouziti vycistéte néstavec dle pokyn(i uvedenych v kapitole Cisténi a idrzba.

MIXOVANI

SESTAVENI A DEMONTAZ MIXERU

1. Na mixovaci nadobu C4 nasadte obvodové viko C2 tak, aby jeho okraje kopirovaly hrdlo
nadoby, a fadné jej stla¢te dolt po celém obvodu. Do otvoru ve viku €2 vlozte vnitini vicko
C1 afadné jej stlacte dold az nadoraz.
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2. Ujistéte se, ze robot je vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky. Multifunkéni hlava A7
musi byt sklopena do horizontalni polohy a nastavec na slehani, michani nebo hnéteni
demontovan. Uvolnéte a sejméte kryt horniho vystupu A6. Sestavenou nadobu umistéte na
horni vystup a lehkym tahem s ni poototte ve sméru symbolu § az nadoraz. Bezpe¢nostni
pojistka neumozni spusténi mixéru, pokud neni spravné piipevnén k multifunkéni hlavé A7.

3. Pii demontazi postupujte opacnym zplsobem.

POUZITI MIXERU

1. Mixér je uréen k pfipravé pokrmi a napojd, jako jsou mlééné koktejly, krémové polévky,
omacky, pomazanky, ¢erstvé détské mixované pokrmy apod. Neslouzi k odstaviiovani ovoce
a zeleniny, pipravé bramborového pyré, kynutého tésta ani ke $lehani vaje¢nych bilkd.

2. Mixér sestavte dle instrukci uvedenych v kapitole Sestaveni a demontaz mixéru a pfisady
(vetsi potraviny je tieba pfedem nakrajet) viozte do mixovaci nddoby C4.

A4

Poznamka:

Maximalni kapacita mixovaci nadoby €4 je 1,5 I. Nikdy ji nenapliujte nad
rysku maxima. PFi zpracovani horkych tekutin nebo tekutin, které nabyvaji
v priibéhu mixovéni na objemu, doporucujeme pinit nddobu maximalné do
% jeji maximalni kapacity.

3. Ujistéte se, ze robot je spravné sestaven a Ze regulator A12 je nastaven v poloze OFF
(vypnuto). Sitovy kabel pfipojte k zasuvce. Reguldtorem A12 nastavte pozadovany
rychlostni stupen. Nejprve doporucujeme nastavit nizsi rychlost, aby se pfisady promisily.
Poté muzete rychlost zvysit. Pulzni stupen je vhodné pouzit, kdyz chcete mixovat potraviny
jen velmi kratce. Ke spusténi pulzniho stupné otocte reguldtorem A12 do polohy PULSE
a krétce jej v této poloze pfidrzte. Jakmile regulator A12 uvolnite, automaticky se vréti do
polohy OFF (vypnuto).

Upozornéni:

A V mixovaci nadobé Ize zpracovévat horké tekutiny o teploté az do 55 °C.

Maximalni doba provozu mixéru jsou 2 minuty. Nenechévejte spotiebi¢

nepfetrzité v provozu déle, nez je vy3e uvedeno. Poté jej nechejte 30 minut

vychladnout.

4. Potraviny nebo tekutiny miZete ptidévat do nddoby C4 béhem mixovani otvorem ve viku
€2 po vyjmuti vnitiniho vicka C1. Béhem provozu nikdy neotevirejte obvodové viko C2. Pfi
zpracovani horkych tekutin musi ziistat vnitini vicko C1 uzavieno.

5. Pokud se potraviny pfichycuji k nozové jednotce €6 nebo sténam nadoby C4, spotiebi¢
vypnéte otocenim regulatoru A12 do polohy OFF (vypnuto) a odpojte jej od sitové
zasuvky. Ujistéte se, Ze se nozova jednotka C6 prestala otacet. Sestavenou nadobu opatrné
demontujte z multifunkéni hlavy A7 pootocenim ve sméru symbolu ‘]. Odklopte viko
a stérkou ocistéte nozovou jednotku €6 a stény nadoby C4. Pfiklopte viko a sestavu mixéru
pfipevnéte zpét k multifunkéni hlavé A7. Sitovy kabel pfipojte k zasuvce a pokracujte
v mixovani.

6. Po ukonceni pouzivani nastavte regulator A12 do polohy OFF (vypnuto) a sitovy kabel
odpojte od zasuvky. Ujistéte se, ze se nozovéd jednotka C6 prestala otacet a sestavu
mixovaci nadoby opatrné sejméte z multifunkéni hlavy A7. Kryt A6 vratte zpét na své misto
a k odstranéni potravin z nédoby €4 pouzijte mékkou plastovou stérku.

7. Pokazdém pouziti rozeberte sestavenou nddobu a jednotlivé soucasti vycistéte dle pokyn(
uvedenych v kapitole Cisténi a udrzba.

TIPY A RADY PRO MIXOVANI

= Potraviny pevné konzistence, jako je napt. ovoce nebo zelenina, nejprve rozkrajejte na
mensi kousky o velikosti zhruba 3 cm a teprve poté je rozmixujte.

= Rozmixujte nejdfive mensi mnozstvi ingredienci a dalsi ingredience postupné pridavejte
otvorem ve viku €2 béhem mixovani. Tim dosahnete lepsich vysledkd, nez kdyz vlozite
vsechny ingredience do mixovaci nadoby €4 najednou.

= Pokud potiebujete zpracovat potraviny pevné konzistence soucasné s tekutinami,
doporu¢ujeme nejdfive rozmixovat potraviny pevné konzistence a Cast tekutin. Zbytek
tekutin pak postupné pfidejte otvorem ve viku €2 béhem mixovani.

= Pro mixovani velmi hustych tekutin doporucujeme pouzit pulzni stupei, aby nedochazelo
k castému zasekavani nozové jednotky C€6. Mixér spoustéjte opakované v kratkych
intervalech.

= Kostky ledu je tfeba zpracovat okamzité po vyjmuti z mraznicky. Jakmile zacne led tat,
kostky se spoji a nebude mozné je rozmixovat.

RYCHLY PROVODCE ZPRACOVANIM INGREDIENCI

Ingredience Vybér rychlosti Dopor'ucen’l c!oba
mixovani
Ovoce, zelenina nakrajend na mensi kousky 5-6 30s
Détska vyziva, pfikrmy 5-6 40s
Pomazanky, dressingy, marinady 3-4 30s
Smoothie a koktejly 6 az MAX 40s
Polévky 6 az MAX 30s
Kostky ledu PULSE
Poznamka:

A

CISTENI A UDRZBA

= Pred cisténim kuchynsky robot vzdy vypnéte nastavenim regulatoru A12 do polohy OFF
(vypnuto) a odpojte jej od sitové zasuvky.

»  Robot demontuijte na jednotlivé casti. Pred demontazi vyckejte, az se pohyblivé ¢asti zastavi.

Vyse uvedené doby zpracovéni potravin jsou pouze orientacni. Skute¢na
doba mixovani zavisi na velikosti potravin, jejich mnozstvi a pozadované
vysledné konzistenci.

= Po kazdém pouziti dikladné omyjte pouzité odnimatelné soucasti teplou vodou
s pfidavkem neutrélniho kuchyniského saponatu. Poté je oplachnéte cistou tekouci vodou
a vytiete dosucha jemnou utérkou, nebo je nechejte volné uschnout. Po umyti a osuseni
doporucujeme natfit ntiz B6 a mleci disky B8, B9 a B10 stolnim olejem.

= Pokud jste Slehali vajecné bilky, misu A10 a Slehaci metlu A4 nejdfive oplachnéte studenou
vodou. Pokud byste pouzili horkou vodu, zbytky vajecnych bilki by ztvrdly a jejich
odstranéni by bylo obtiznéjsi.

= Mixovaci nadobu C4 vycistite tak, Ze ji naplnite 0,5 | ¢isté vody s pfidavkem nékolika kapek
kuchynského prostfedku na myti nadobi a poté mixér sestavite a uvedete do provozu
na 10 az 15 sekund. Poté robot vypnéte, odpojte od sitové zasuvky a po zastaveni rotujicich
Casti z néj demontujete sestavu mixovaci nadoby. Obsah mixovaci nadoby €4 vypréazdnéte
anadobu C4 pak fadné vyplachnéte Cistou vodou a otfete dosucha.

=V piipadé potieby dikladnéjsiho cisténi Ize manzetu C5 s nozovou jednotkou C6
demontovat za pouziti specialniho klice, ktery Ize zdarma objednat v autorizovaném
servisnim stredisku. Po vycisténi je tfeba manzetu €5 s nozovou jednotkou €6 pripevnit
Zpét na své misto a fadné dotdhnout opét za pouziti klice.

A

= Kovové soucasti mlynku na maso, nozova jednotka C6 a nastavce A3-A5 nejsou uréeny
k myti v mycce nadobi. Ostatni odnimatelné soucasti lze nechat umyt v mycce nadobi.

= Kisténi zakladny A11 a multifunkéni hlavy A7 pouzijte hadiik mimé navihéeny ve slabém
roztoku saponatového Cisticiho pripravku. Ve pak otfete ¢istym navih¢enym hadiikem
a fadné vytfete dosucha.

= K(isténi nepouzivejte fedidla nebo Cistici prostiedky s abrazivnim t¢inkem. Jinak mize dojit
k narudeni povrchové Upravy spotiebice.

= Robot ani jeho piivodni kabel neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

Upozornéni:
PFi ¢isténi dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neporanili o ostfi ¢epeli.

SKLADOVANI
= Pokud nebudete kuchynsky robot pouzivat, ulozte jej na Cisté, suché misto mimo dosah
déti. Ujistéte se, ze multifunkéni hlava A7 je sklopena do horizontalni polohy.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti. 220-240V
Jmenovity kmitocet 50/60 Hz
Jmenovity piikon. 1000W
Hlu¢nost 85 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotiebice je 85 dB(A), coz predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhledem k referen¢nimu akustickému vykonu 1 pW.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odlozte na misto ur¢ené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamené, ze
pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného
komunélniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci predejte tyto
vyrobky na ur¢end sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské
unie nebo jinych evropskych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu
prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomizete zachovat cenné pfirodni
zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na zivotni
prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace

Pii nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.
Pro podnikové j vzemich pské unie

Chcete-i likvidovat elektrické a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si
potiebné informace o spravném zptsobu likvidace od mistnich Gfadt nebo od svého prodejce.

C€

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj
vztahuji.
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