KATH107GY

Digital meat thermometer

Specifications:

. Count down timer: 99min and 59sec
. Max temperature range: 250C°
. Power: 4 x AAA battery (exclusive)

English - Descriptio

«  Toswitch on the device, set the on/off switch to the “ON” position.

1. On/off switch «  Toswitch off the device, set the on/off switch to the “OFF” position.

2. °C/°F switch «  Use the switch to set the temperature unit (°C/°F).

«  Setthe switch to "COOK" to set the cooking mode.

3. Mode button +  Setthe switch to "TIMER" to set the timer mode.

«  Cooking mode: Press the button to set the meat type:
- Beef ("BEEF") - Turkey ("TURKEY")

- Lamb ("LAMB") - Chicken ("CHICKEN")

4. Meattype button ~Veal ("VEAL') ~Fish ("FISH")
- Hamburger ("HAMBURG") - Program mode ("PGM")
- Pork ("PORK")

«  Cooking mode: Press the button to set the meat doneness:
- Well done ("WELL")
- Medium well ("M WELL")
- Medium ("MEDIUM")
- Medium rare ("M RARE")
- Rare ("RARE")

5. Meat doneness button

6. Up button - Cooking mode > Program mode ("PGM"): Press the button to increase the temperature.
Minute button +  Timer mode: Press the button to set the minutes.

7. Down button «  Cooking mode > Program mode ("PGM"): Press the button to decrease the temperature.
Second button +  Timer mode: Press the button to set the seconds.

8. Start/stop button «  Press the button to start or stop the timer.

9. Clear button «  Press the button to clear the data.

10. Backlight button «  Press the button to switch on the backlight.

«  Cooking mode: The display shows the meat type and the meat doneness. The display

11. Display shows the actual temperature and the set temperature.
«  Timer mode: The display shows the minutes and the seconds.
The meat thermometer can be used to measure the core temperature of two pieces of meat
at the same time.

12. Probe « Insert the probe plug into the corresponding probe input in the side of the device.

« Insert the probe into the thickest part of the meat to measure the core temperature
of the meat.

«  Open the battery compartment.

13. Battery compartment | «  Insert the batteries (2x AAA) into the battery compartment. Make sure that the battery
(receiver) polarity (+/-) matches the polarity markings inside the battery compartment.

«  Close the battery compartment.

The battery compartment is located on the bottom of the device.

«  Open the battery compartment.

« Insert the batteries (2x AAA) into the battery compartment. Make sure that the battery
polarity (+/-) matches the polarity markings inside the battery compartment.

«  Close the battery compartment.

14. Battery compartment
(transmitter)

Use

Setting the target temperature

Press and hold the start/stop button for 3 seconds. “Target Temp” flashes on the display.

Press the second button to select the temperature channel: "CH1" for probe 1/"CH2" for probe 2.

Press and hold the clear button until the display shows "------".

Press the start/stop button to enable or disable the alert function: probe 1 & probe 2 on > probe 1 & probe 2 off.
The display shows the alert icon.

Press and hold start/stop button to set the alert temperature. The set temperature flashes on the display. Press the
minute/second buttons to set the temperature. Press the start/stop button to confirm.

Note: The device will exit the setting mode after 30 seconds of non-operation.

If the alert function is enabled, an alarm will sound (1 beep for probe 1, 2 beeps for probe 2) when the meat thermometer
reaches the alert temperature. The alert icon flashes on the display. Press one of the buttons to stop the alarm.
Note: If the alert function is enabled for both probes, only the alarm for probe 2 will sound (2 beeps).

Timer

Set the mode switch to the timer mode. The display shows the timer.

Press the minute/second buttons to set the timer.

Press the start/stop button to start the timer.

If the timer reaches "00:00", an alarm will sound.

Press the start/stop button again to stop the timer.

Simultaneously press and hold the minute button and the second button to reset the timer.

Meat thermometer

Set the mode switch to the cooking mode. The display shows the temperature.

Connect the probe plug to the device.

Press the meat type button to set the meat type.

Press the meat doneness button to set the meat doneness.

Press the up/down buttons to set the temperature. The set temperature is shown on the left side of the display.
Insert the probe into the thickest part of the meat. The actual temperature is shown on the right side of the display.
Note: If the actual temperature is lower than 0 °C, the display will show "LLL". If the actual temperature is higher than
250 °C, the display will show "HHH".

If the meat thermometer reaches the set temperature, an alarm will sound.

Temperature for meat types

Cleaning and maintenance
Warning!

Before cleaning or maintenance, always switch off the device.

Do not use cleaning solvents or abrasives.

Do not clean the inside of the device.

Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new device.
Do not immerse the device in water or other liquids.

Clean the outside of the device using a soft, damp cloth. Thoroughly dry the device with a clean, dry cloth.
Clean the probe with warm soapy water. Thoroughly dry the probe with a clean, dry cloth.

Support

If you need further help or have comments or suggestions, please visit www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, The Netherlands

Nederlands - Beschrijving

«  Zetdeaan/uit-schakelaar in de “ON"-stand om het apparaat in te schakelen.

1. Aan/uit-schakelaar «  Zetde aan/uit-schakelaar in de “OFF"-stand om het apparaat uit te schakelen.

2. °C/°F-schakelaar «  Gebruik de schakelaar om de temperatuureenheid (°C/°F) in te stellen.

«  Zetde schakelaar op "COOK" om de kookmodus in te stellen.

3. Modusknop +  Zetde schakelaar op "TIMER" om de timermodus in te stellen.

«  Kookmodus: Druk op de knop om de vleessoort in te stellen:
-Rund ("BEEF") - Kalkoen ("TURKEY")
-Lam ("LAMB") - Kip ("CHICKEN")
- Kalf ("VEAL") - Vis ("FISH")
- Hamburger ("HAMBURG") - Programmamodus ("PGM")
- Varken ("PORK")

4. Vleessoortknop

+  Kookmodus: Druk op de knop om de vleesgaarheid in te stellen:
- Well done ("WELL")
- Medium well ("M WELL")

5. Vleesgaarheidknop - Medium ("MEDIUM?)

Deutsch - Beschreibung

Espaiiol - Descripcion Francais - Description

Italiano - Descrizione

+ Um das Gerit einzuschalten, stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf Position,,ON".

1. Ein-/Aus-Schalter +  Um das Gerét auszuschalten, stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf Position ,OFF".

2. °C/°F-Taste «  Verwenden Sie die Taste, um die Temperatureinheit (°C/°F) einzustellen.

+  Stellen Sie den Schalter auf ,COOK’, um den Garmodus einzustellen.

3. Modustaste +  Stellen Sie den Schalter auf ,TIMER", um den Timer-Modus einzustellen.

+  Garmodus: Driicken Sie auf die Taste, um den Fleischtyp einzustellen:

~Rind (,BEEF") ~Truthahn (TURKEY")
) ~Lamm (LAMB?) - Hahnchen (,CHICKEN")
4. Fleischtyptaste ~Kalb (,VEAL") ~Fisch (,FISH")

- Hamburger (,HAMBURG")
- Schwein (,PORK")

- Programm-Modus (,PGM")

+  Garmodus: Driicken Sie auf die Taste, um den Fleischgarzustand einzustellen:
- Well Done (,WELL")
- Medium Well (,M WELL")
- Medium (,MEDIUM")
- Medium Rare (,M RARE")
- Rare (,RARE")

5. Fleischgarzustandtaste

«  Garmodus > Programm-Modus (,PGM"):
Driicken Sie die Taste, um die Temperatur zu erhéhen.
«  Timer-Modus: Driicken Sie auf die Taste, um die Minuten einzustellen.

6. AufTaste
Minuten-Taste

+  Garmodus > Programm-Modus (,PGM"): Driicken Sie die Taste, um die Temperatur
zu verringern.
+  Timer-Modus: Driicken Sie die Taste, um die Sekunden einzustellen.

7. Ab-Taste
Sekunden-Taste

8. Start-/Stopp-Taste +  Driicken Sie die Taste, um den Timer zu starten oder zu stoppen.
9. Loschtaste +  Driicken Sie die Taste, um die Daten zu I6schen.
10. Taste

Hintergrundbeleuchtung Driicken Sie die Taste, um die Hintergrundbeleuchtung einzuschalten.

«  Garmodus: Das Display zeigt den Fleischtyp und den Fleischgarzustand an. Im

- Medium rare ("M RARE") 11. Display Display werden die reale T¢ ur und die voreir lite Temperatur angezeigt.
- Rare ("RARE") +  Timer-Modus: Die Anzeige zeigt die Minuten und Sekunden an.
«  Kookmodus > Programmamodus ("PGM"): Druk op de knop om de Das Fleischthermometer kann verwendet werden, um die Kerntemperatur von zwei
6. Omhoog-knop h ) - N .
Minutenknop temperatuur te verhogen. Fleischstiicken gleichzeitig zu messen.
+  Timermodus: Druk op de knop om de minuten in te stellen. 12. Messfiihler -« Stecken Sie den Stopfen des Messfiihlers in die entsprechende Offnung des
Kookmod: P dus ("PGM"): Druk op de k d ) Messfiihlers an der Seite des Gerats.
7. Omlaag-knop . t:rzp::u:l:rie "/Z?;:gn;nmamo us - Druk op de knop om de «  Fuhren Sie den Messfiihler in den dicksten Teil des Fleisches ein, um die
; Kernt tur des Fleisch 5
Secondenknop «  Timermodus: Druk op de knop om de seconden in te stellen. erntemperatur des Hleisches zu messen
8. Start/stopk Drukop de ki de timer te starten of te st « Offnen Sie das Batteriefach.
- art/stopknop . ruk op de knop om de timer te starten of te stoppen. 13. Batteriefach «  Setzen Sie die Batterien (2x AAA) in das Batteriefach ein. Achten Sie darauf, dass
9. Wisknop «  Druk op de knop om de data te wissen. : (Empfangen) die Polaritét der Batterien (+/-) mit den Polaritdtskennzeichnungen im Batteriefach
- R plang tbereinstimmt.
10. Achtergrondverlichtingsknop +  Druk op de knop om de achtergrondverlichting in te schakelen. . SchlieBen Sie das Batteriefach.
»  Kookmodus: Het display toont de vleessoort en de vleesgaarheid. De display Das Batteriefach befindet sich auf der Unterseite des Gerites.
11. Display toont de werkelijke terr juren de ir Ide terr ur. . Offnen Sie das Batteriefach.
+_ Timermodus: De display toont de minuten en de seconden. 14. Batteriefach «  Setzen Sie die Batterien (2x AAA) in das Batteriefach ein. Achten Sie darauf, dass
De vleesthermometer kan worden gebruikt om de kerntemperatuur van twee (Fuhler) éie Po}arit:ét der Batterien (+/-) mit den Polaritatskennzeichnungen im Batteriefach
stukken vlees gelijktijdig te meten. “be'_e“"“'m_mt .
12 Sonde -« Steek de sondeplug in de corresponderende sonde-ingang aan de zijkant van - SchlieBen Sie das Batteriefach.
. het apparaat. Gebrauch

«  Steek de sonde in het dikste gedeelte van het vlees om de kerntemperatuur
van het vlees te meten.

+  Open het batterijcompartiment.

«  Plaats de batterijen (2x AAA) in het batterijcompartiment. Zorg ervoor
dat de polariteit van de batterij (+/-) met de polariteitsmarkeringen in het
batterijcompartiment overeenkomt.

+  Sluit het batterijcompartiment.

@

. Batterijcompartiment
(ontvanger)

Het batterijcompartiment bevindt zich aan de onderzijde van het apparaat.
+  Open het batterijcompartiment.

14. Batterijcompartiment +  Plaats de batterijen (2x AAA) in het batterijcompartiment. Zorg ervoor
(zender) dat de polariteit van de batterij (+/-) met de polariteitsmarkeringen in het
batterijcompartiment overeenkomt.
+  Sluit het batterijcompartiment.
Gebruik

De doeltemperatuur instellen

Houd de start/stop-knop 3 seconden ingedrukt. “Target Temp”knippert op de display.

Druk op de secondenknop om het temperatuurkanaal te selecteren: "CH1”voor sonde 1/"CH2" voor sonde 2.

Houd de wisknop ingedrukt totdat de display "----—"toont.

Druk op de start/stop-knop om de waarschuwingsfunctie in of uit te schakelen: sonde 1 & sonde 2 aan > sonde 1 &
sonde 2 uit. De display toont het waarschuwingspictogram.

Houd de start/stop-knop ingedrukt om de alarmtemperatuur in te stellen. De ingestelde temperatuur knippert op de
display. Druk op de minuten/seconden-knoppen om de temperatuur in te stellen. Druk op de start/stop-knop om te
bevestigen.

Let op: Het apparaat verlaat de instellingsmodus na 30 seconden geen bedrijf.

Als de waarschuwingsfunctie is ingeschakeld, klinkt een alarm (1 piep voor sonde 1, 2 piepen voor sonde 2) wanneer de
vleesthermometer de alarmtemperatuur bereikt. Het waarschuwingspictogram knippert op de display. Druk op één van
de knoppen om het alarm te stoppen.

Let op: Als de waarschuwingsfunctie voor beide sondes is ingeschakeld, klinkt alleen het alarm voor sonde 2 (2 piepen).

Timer

Zet de modusschakelaar in de timermodus. De display toont de timer.

Druk op de minuten/seconden-knoppen om de timer in te stellen.

Druk op de start/stop-knop om de timer te starten.

Als de timer "00:00" bereikt, klinkt een alarm.

Druk nogmaals op de start/stop-knop om de timer te stoppen.

Houd de minutenknop en de secondenknop gelijktijdig ingedrukt om de timer te resetten.

Vlee sthermometer

Zet de modusschakelaar in de kookmodus. De display toont de temperatuur.

Sluit de sondeplug aan op het apparaat.

Druk op de vleessoortknop om de vleessoort in te stellen.

Druk op de vleesgaarheidknop om de vleesgaarheid in te stellen.

Druk op de omhoog/omlaag-knoppen om de temperatuur in te stellen. De ingestelde temperatuur wordt links op de
display weergegeven.

Steek de sonde in het dikste gedeelte van het vlees. De werkelijke temperatuur wordt rechts op de display weergegeven.
Let op: Als de werkelijke temperatuur lager is dan 0 °C, wordt "LLL" op de display weergegeven. Als de werkelijke
temperatuur hoger is dan 250 °C, wordt "HHH" op de display weergegeven.

Als de vleesthermometer de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt een alarm.

Temperatuur voor vleessoorten

Vleesproduct Well done Medium well Medium Medium rare Rare
Rund 76°C 73°C 71°C 62°C 60 °C
Lam 76°C 73°C 71°C 62°C -
Kalf 76°C 71°C 62°C 60 °C -
Hamburger 71°C - — — —
Varken 76°C 73°C 71°C
Kalkoen 79°C - — — —
Kip 79°C
Vis 58°C - — — —

Veiligheid
Algemene veiligheid

Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen veroorzaakt door
het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het apparaat.

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met een lichamelijke, zintuiglijke,
geestelijke of motorische beperking of zonder de benodigde ervaring en kennis indien ze onder toezicht staan of
instructies krijgen over hoe het apparaat op een veilige manier kan worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen die
met het gebruik samenhangen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij onder toezicht staan.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
beschreven in de handleiding.

Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of defect apparaat onmiddellijk.
Het apparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Het apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor commerciéle doeleinden.
Gebruik het apparaat niet op plaatsen met een hoge luchtvochtigheid, zoals badkamers en zwembaden.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen die water bevatten.
Gebruik het apparaat niet in ovens of magnetrons.

Batterijveiligheid

Gebruik alleen de in de handleiding vermelde batterijen.

Combineer geen oude en nieuwe batterijen.

Gebruik geen batterijen van verschillende typen of merken.

Installeer batterijen niet met omgekeerde polariteit.

Veroorzaak geen kortsluiting van de batterijen. Haal de batterijen niet uit elkaar.

Stel de batterijen niet bloot aan water.

Stel de batterijen niet bloot aan vuur of extreme hitte.

Volledig ontladen batterijen kunnen gaan lekken. Verwijder de batterijen wanneer u het product gedurende langere tijd
C d achterlaat om schade aan het product te voorkomen.

Indien vloeistof uit de batterij in contact komt met de huid of kleding, onmiddellijk spoelen met vers water.

Reiniging en onderhoud

Schakel voor reiniging en onderhoud altijd het apparaat uit.
Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.
Reinig niet de binnenzijde van het apparaat.

Meat product Well done Medium well Medium Medium rare Rare .
Beef 76°C 73°C 71°C 62°C 60 °C .
Lamb 76°C 73°C 71°C 62°C X
Veal 76°C 71°C 62°C 60 °C - .
Hamburger 71°C T heh
Pork 76°C 73°C 71°C - - *
Turkey 79°C
Chicken 79°C Waarschuwing!
Fish 58°C
Safety :

General safety

Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons caused by non-
observance of the safety instructions and improper use of the device.

The device can be used by children from 8 years and above and by persons with a physical, sensory, mental or motor
disability, or lack of experience and knowledge if they are supervised or instructed on how to use the device in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not play with the device. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children without supervision.

Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than described in the manual.
Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective, replace the device immediately.
The device is suitable for indoor use only. Do not use the device outdoors.

The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes.

Do not use the device in locations with high humidity, such as bathrooms and swimming pools.

Do not use the device near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.

Do not use the device in ovens or microwaves.

Battery safety

Use only the batteries mentioned in the manual.

Do not use old and new batteries together.

Do not use batteries of different types or brands.

Do not install batteries in reverse polarity.

Do not short-circuit or disassemble the batteries.

Do not expose the batteries to water.

Do not expose the batteries to fire or excessive heat.

Batteries are prone to leakage when fully discharged. To avoid damage to the product, remove the batteries when
leaving the product unattended for longer periods of time.

If liquid from the batteries comes into contact with skin or clothing, immediately rinse with fresh water.
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Probeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door een nieuw apparaat.
Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

Reinig de buitenzijde van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Droog het apparaat grondig af met een schone,
droge doek.
Reinig de sonde met warm zeepwater. Droog de sonde grondig af met een schone, droge doek.

Support

Breng voor hulp of als u een opmerking of suggestie heeft een bezoek aan www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nederland

Einstellen der Zieltemperatur

«  Driicken und halten Sie die Start-/Stopp-Taste 3 Sekunden lang. Auf dem Display blinkt,Target Temp".

«  Driicken Sie die Sekundentaste, um den Temperaturkanal auszuwahlen:,CH1" fir Messfihler 1/“CH2” fiir Messfiihler 2.

« Halten Sie die Loschtaste so lange gedriickt, bis das Display, “ anzeigt.

«  Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste, um die Alarmfunktion zu aktivieren oder zu deaktivieren: Messfiihler 1 & Messfiihler 2 ein
> Messfiihler 1 & Messfiihler 2 aus. Das Display zeigt das Alarmsymbol an.

«  Driicken und halten Sie die Start-/Stopp-Taste, um die Alarmtemperatur einzustellen. Auf dem Display blinkt die
eingestellte Temperatur. Driicken Sie auf die Minuten-/Sekundentaste, um die Temperatur einzustellen. Driicken Sie die
Start-/Stopptaste, um zu bestatigen.

Hinweis: Das Gerét verlasst den Einstellungsmodus, wenn 30 Sekunden lang keine Eingabe erfolgt.

-« Falls die Alarmfunktion aktiviert ist, ertont ein Alarmsignal (1 Piepton fiir Messfiihler 1, 2 Pieptone fiir Messfuhler 2),
sobald das Fleischthermometer die Alarmtemperatur erreicht. Auf dem Display blinkt das Alarmsymbol. Driicken Sie eine
der Tasten, um den Alarm auszuschalten.

Hinweis: Falls die Alarmfunktion fiir beide Messfiihler aktiviert ist, ertont nur der Alarm fiir Messfiihler 2 (2 Piepténe).

Timer

«  Stellen Sie den Modus-Schalter auf den Timer-Modus. Auf der Anzeige erscheint der Timer.

«  Driicken Sie auf die Minuten-/Sekundentaste, um den Timer einzustellen.

«  Driicken Sie die Start-/Stopptaste, um den Timer zu starten.

«  Sobald der Timer,00:00" erreicht hat, ertont ein Alarmsignal.

«  Driicken Sie die Start-/Stopptaste erneut, um den Timer anzuhalten.

«  Driicken und halten Sie gleichzeitig die Minutentaste und die Sekundentaste, um den Timer zuriickzusetzen.

Fleischthermometer

«  Stellen Sie den Modus-Schalter auf den Garmodus. Auf dem Display erscheint die Temperatur.

«  Verbinden Sie den Messfiihler mit dem Gerit.

«  Driicken Sie auf die Fleischtyptaste, um den Fleischtyp einzustellen.

«  Driicken Sie auf die Fleischgarzustandtaste, um den Fleischgarzustand einzustellen.

«  Driicken Sie auf die Auf-/Abwarts-Tasten, um die Temperatur einzustellen. Die eingestellte Temperatur wird auf der linken
Seite des Displays angezeigt.

«  Fihren Sie den Messfihler in den dicksten Teil des Fleisches ein. Die reale Temperatur wird auf der rechten Seite des
Displays angezeigt.
Hinweis: Falls die reale Temperatur niedriger als 0 °C ist, zeigt das Display,,LLL" an. Falls die reale Temperatur héher ist als
250 °C, zeigt das Display ,HHH" an.

«  Sobald das Fleischthermometer die voreingestellte Temperatur erreicht, ertont ein Alarmsignal.

Temperatur fiir Fleischprodukte

Fleischprodukt Well Done Medium Well Medium Medium Rare Rare
Rind 76°C 73°C 71°C 62°C 60 °C
Lamm 76°C 73°C 71°C 62°C -
Kalb 76°C 71°C 62°C 60 °C -
Hamburger 71°C — — — —
Schwein 76°C 73°C 71°C — —
Truthahn 79°C — - -
Hahnchen 79°C
Fisch 58°C - - — —
Sicherheit

Allgemeine Sicherheit

« Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur
spateren Bezugnahme auf.

«  Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fiir Folgeschdden, Sachschdden oder Personenverletzungen, die durch die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch unsachgeméBe Handhabung des Geréates entstanden sind.

«  Das Gerit darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen, geistigen
oder motorischen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Pflege seitens des Benutzers darf nur von
Kindern durchgefiihrt werden, wenn diese beaufsichtigt werden.

«  Verwenden Sie das Gerdt nur bestimmungsgemaB. Verwenden Sie das Geréat nur fiir den in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck.

«  Verwenden Sie das Gerit nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerét beschadigt oder defekt, erneuern
Sie es unverziiglich.

«  Das Gerét eignet sich nur zur Verwendung in Innenraumen. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

«  Das Gerét eignet sich nur fiir den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerat nicht fiir den gewerblichen Gebrauch.

«  Verwenden Sie das Gerat nicht an Orten mit hoher Feuchtigkeit wie beispielsweise Badezimmern oder Schwimmbédern.

«  Verwenden Sie das Gerét nicht in der Ndhe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen Behéltnissen, die Wasser
enthalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht in Ofen oder Mikrowellen.

Batteriesicherheit

«  Verwenden Sie ausschlieBlich die in dieser Anleitung genannten Batterien.

«  Verwenden Sie keine alten und neuen Batterien zusammen.

«  Verwenden Sie nicht Batterien unterschiedlicher Typen oder Marken.

«  Setzen Sie die Batterien nicht mit vertauschter Polaritat ein.

«  SchlieBen Sie die Batterien nicht kurz und zerlegen Sie sie nicht.

«  Setzen Sie die Batterien keinem Wasser aus.

«  Setzen Sie die Batterien keinem Feuer oder tibermaBiger Hitze aus.

«  Batterien neigen dazu, auszulaufen, wenn Sie vollstandig entladen sind. Um eine Beschadigung des Produkts zu
vermeiden, entfernen Sie die Batterien, wenn das Produkt langere Zeit nicht benutzt wird.

«  Falls Batteriefliissigkeit mit der Haut oder Kleidung in Beriihrung kommt, spiilen Sie die Fliissigkeit sofort mit frischem
Wasser fort.

Reinigung und Pflege

Warnung!

«  Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen oder Warten stets ab.

«  Verwenden Sie keine Lsungs- oder Scheuermittel.

«  Reinigen Sie das Gert nicht von innen.

«  Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren. Falls das Gerét nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie es gegen ein neues aus.
« Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

«  Reinigen Sie das AuBere des Gerats mit einem weichen feuchten Tuch. Trocknen Sie das Gerit griindlich mit einem
sauberen trockenen Tuch ab.

«  Reinigen Sie den Messfiihler mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie den Messfiihler griindlich mit einem sauberen,
trockenen Tuch ab.

Hilfe

Wenn Sie weitere Hilfe ben6tigen oder Kommentare oder Vorschlage fiir uns haben, gehen Sie bitte auf www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Niederlande

«  Paraencender el dispositivo, sitde el interruptor de encendido/apagado en la posicion

1. Interrupteur marche/ .
arrét .

Pour allumer I'appareil, positionnez l'interrupteur marche/arrét sur la position "ON".
Pour éteindre |'appareil, positionnez l'interrupteur marche/arrét sur la position "OFF".

2. Interrupteur °C/°F «  Utilisez l'interrupteur pour régler les unités de température (°C/°F).

1. Interruptor de “ON".
encendido/apagado - Paraapagar el dispositivo, sitde el interruptor de encendido/apagado en la posicién
"OFF".
2. Interruptor °C/°F «  Utilice el interruptor para definir la unidad de temperatura (°C/°F).

«  Sitte el interruptor en "COOK" para definir el modo de coccién.

3. Botén demodo +  Sitte el interruptor en "TIMER" para definir el modo de temporizador.

«  Réglez l'interrupteur sur "COOK" pour activer le mode cuisson.

3. Boutonmode «  Réglez l'interrupteur sur "TIMER" pour activer le mode minuteur.

«  Modo de coccidn: Pulse el boton para definir el tipo de carne:
- Res ("BEEF") - Pavo ("TURKEY")
- Cordero ("LAMB") - Pollo ("CHICKEN")
-Ternera ("VEAL") - Pescado ("FISH")
- Hamburguesa ("HAMBURG") - Modo de programa ("PGM")
- Cerdo ("PORK")

4. Botdn de tipo de carne

+  Mode de cuisson : Appuyez sur le bouton pour régler le type de viande :
- Boeuf ("BEEF") - Dinde ("TURKEY")
- Agneau ("LAMB") - Poulet ("CHICKEN")
-Veau ("VEAL") - Poisson ("FISH")
- Hamburger ("HAMBURG") - Mode programme ("PGM")
- Porc ("PORK")

4. Bouton de type de
viande

+  Modo de coccidn: Pulse el boton para definir el punto de coccion de la carne:
- Muy hecha ("WELL")
- Hecha ("M WELL")
- Medio hecha ("MEDIUM")
- Al punto ("M RARE")
- Poco hecha ("RARE")

5. Botdn de punto de
coccion

+  Mode de cuisson : Appuyez sur le bouton pour régler le niveau de cuisson de la viande :
- Bien cuit ("WELL")
- Cuit ("M WELL")
- A point ("MEDIUM")
- Rosé ("M RARE")
- Saignant ("RARE")

5. Bouton de niveau de
cuisson de viande

« Modo de cocciéon > Modo de programa ("PGM"): Pulse el boton para aumentar la
temperatura.
+  Modo de temporizador: Pulse el botén para ajustar los minutos.

6. Boton arriba
Botén de los minutos

+  Mode cuisson > Mode programme ("PGM") : Appuyez sur le bouton pour augmenter
la température.
«  Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour régler les minutes.

6. Bouton haut
Bouton des minutes

+ Modo de coccién > Modo de programa ("PGM"): Pulse el botén para disminuir la
temperatura.
« Modo de temporizador: Pulse el boton para ajustar los segundos.

7. Botdn abajo
Botdn de los segundos

«  Mode cuisson > Mode programme ("PGM") : Appuyez sur le bouton pour réduire la
température.
Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour régler les secondes.

7. Bouton bas
Bouton des secondes

8. Bouton marche/arrét «  Appuyez sur le bouton pour démarrer ou arréter le minuteur.

8. Botdn deinicio/parada | +  Pulse el botén para iniciar o detener el temporizador.

9. Bouton effacer «  Appuyez sur le bouton pour effacer les données.

9. Botdn de borrado +  Pulse el boton para borrar los datos.

10. Botonde

T +  Pulse el botén para encender la retroiluminacion.
retroiluminacion

« Modo de coccién: La pantalla muestra el tipo de carne y el punto de coccion de la

11. Pantalla carne. La pantalla muestra la temperatura real y la temperatura definida.
« Modo de temporizador: La pantalla muestra los minutos y los segundos.
El termdmetro para carne puede utilizarse para medir la temperatura interna de dos piezas
de carne al mismo tiempo.
12. Sonda « Inserte el enchufe de la sonda en la entrada de la sonda correspondiente del lateral
del dispositivo.
« Inserte la sonda en la parte mas gruesa de la carne para medir la temperatura interna
de la carne.
+  Abra el compartimento de las pilas.
13. Compartimento de + Introduzca las pilas (2x AAA) en el compartimento de las pilas. Asegurese de que
las pilas la polaridad de las pilas (+/-) coincida con las marcas de polaridad del interior del
(receptor) compartimento de las pilas.

«  Cierre el compartimento de las pilas.

El compartimento de las pilas se encuentra en la parte inferior del dispositivo.

+  Abra el compartimento de las pilas.

«  Introduzca las pilas (2x AAA) en el compartimento de las pilas. Asegurese de que
la polaridad de las pilas (+/-) coincida con las marcas de polaridad del interior del
compartimento de las pilas.

«  Cierre el compartimento de las pilas.

14. Compartimento de
las pilas
(transmisor)

Uso

Ajuste de la temperatura objetivo

«  Pulse y mantenga pulsado el boton de inicio/parada durante 3 segundos. “Target Temp” parpadea en la pantalla.

«  Pulse el boton de los segundos para seleccionar el canal de temperatura: "CH1" para la sonda 1/"CH2" para la sonda 2.

«  Pulse y mantenga pulsado el botén de borrado hasta que la pantalla muestre "--—-—--".

«  Pulse el boton de inicio/parada para habilitar o deshabilitar la funcion de alerta: sonda 1 & sonda 2 encendida > sonda 1 &
sonda 2 apagada. La pantalla muestra el icono de alerta.

«  Pulsey mantenga pulsado el boton de inicio/parada para definir la temperatura de alerta. La temperatura definida parpadea
en la pantalla. Pulse el boton de los minutos/segundos para definir la temperatura. Pulse el botén de inicio/parada para
confirmar.

Nota: El dispositivo saldra del modo de ajuste tras 30 segundos de inactividad.

«+  Silafuncion de alerta esta habilitada, sonara una alarma (1 pitido para la sonda 1, 2 pitidos para la sonda 2) cuando el
termoémetro para carne alcance la temperatura de alerta. El icono de alerta parpadea en la pantalla. Pulse uno de los
botones para detener la alarma.

Nota: Si la funcion de alerta esté habilitada para ambas sondas, solo sonaré la alarma para la sonda 2 (2 pitidos).

Temporizador

«  Sitte el interruptor de modo en el modo de temporizador. La pantalla muestra el temporizador.

«  Pulse el boton de los minutos/segundos para ajustar el temporizador.

«  Pulse el boton de inicio/parada para iniciar el temporizador.

«  Sieltemporizador alcanza "00:00", sonard una alarma.

«  Pulse de nuevo el botén de inicio/parada para detener el temporizador.

«  Pulse y mantenga pulsados simultdneamente el botén de los minutos y el botén de los segundos para reiniciar el
temporizador.

Termoémetro para carne

«  Sitte el interruptor de modo en el modo de coccion. La pantalla muestra la temperatura.

«  Conecte el enchufe de la sonda al dispositivo.

«  Pulse el boton de tipo de carne para definir el tipo de carne.

«  Pulse el boton de punto de coccion para definir el punto de coccion de la carne.

+  Pulse los botones arriba/abajo para definir la temperatura. La temperatura definida aparece en el lado izquierdo de la
pantalla.

« Inserte la sonda en la parte mas gruesa de la carne. La temperatura real aparece en el lado derecho de la pantalla.
Nota: Si la temperatura real es inferior a 0 °C, la pantalla mostrara "LLL". Si la temperatura real es superior a 250 °C, la
pantalla mostrara "HHH".

«  Siel termémetro para carne alcanza la temperatura definida, sonara una alarma.

Temperatura para tipos de carne

Producto carnico Muy hecho Hecho Medio hecho Al punto Poco hecho
Res 76°C 73°C 71°C 62°C 60 °C
Cordero 76°C 73°C 71°C 62°C
Ternera 76°C 71°C 62°C 60 °C
Hamburguesa 71°C -— — — —
Cerdo 76°C 73°C 71°C — -
Pavo 79°C —
Pollo 79°C
Pescado 58°C - — - —
Seguridad

Seguridad general

+  Leael manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad.

«  Elfabricante no es responsable de dafios consecuentes o de dafos en la propiedad o en las personas causados por no
seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este dispositivo.

+  Eldispositivo puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afos y por personas con una discapacidad fisica, sensorial,
mental o motora, 0 que no tengan experiencia ni conocimientos, sin son supervisados o instruidos en el uso del
dispositivo de forma segura y entienden los riesgos implicados. Los nifios no pueden jugar con el dispositivo. Los nifios
no podran realizar la limpieza ni el mantenimiento reservado al usuario a menos que cuenten con supervision.

«  Utilice el dispositivo iinicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad distinta a la descrita en
el manual.

+  No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido dafios o tiene un defecto. Si el dispositivo ha sufrido dafios o tiene un
defecto, sustitdyalo inmediatamente.

- Eldispositivo solo es apto para uso en interiores. No utilice el dispositivo en exteriores.

- Eldispositivo solo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

«  No utilice el dispositivo en lugares con un nivel alto de humedad, como bafios y piscinas.

«  No utilice el dispositivo cerca de baferas, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.

«  No utilice el dispositivo en hornos o microondas.

Seguridad de las pilas

«  Utilice inicamente las pilas mencionadas en el manual.

+  No use conjuntamente pilas nuevas y usadas.

«  No utilice pilas de distintos tipo o marcas.

« Noinstale las pilas con la polaridad invertida.

«  No cortocircuite ni desmonte las pilas.

+  Noexponga las pilas al agua.

+  Noexponga las pilas al fuego ni a un calor excesivo.

+ Las pilas tienden a tener fugas cuando estan totalmente descargadas. Para evitar dafnos en el producto, saque las pilas
cuando no vaya a utilizar el producto durante periodos prolongados de tiempo.

«  Sielliquido de las pilas entra en contacto con la piel o la ropa, lave inmediatamente con agua.

Limpieza y mantenimiento

jAdvertencia!

«  Antes de la limpieza o el mantenimiento, apague siempre el dispositivo.

«  No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos.

«  No limpie el interior del dispositivo.

«  Nointente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustitiyalo por uno nuevo.
+  No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos.

+  Limpie el exterior del dispositivo con un pafo suave humedecido. Seque bien el dispositivo con un pafio limpio y seco.
+  Limpie la sonda con agua jabonosa templada. Seque bien la sonda con un pafio limpio y seco.
Apoyo

Si necesita ayuda adicional o si tiene comentarios o sugerencias, visite www.nedis.com/support

Contacto
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paises Bajos
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Bouton de

PRSP «  Appuyez sur le bouton pour allumer le rétroéclairage.
rétroéclairage PPUY! P 9

«  Peraccendere il dispositivo, ruotare I'interruttore di accensione/spegnimento in
posizione “ON".

«  Perspegnere il dispositivo, ruotare l'interruttore di accensione/spegnimento in
posizione “OFF".

1. Interruttore on/off

2. Commutatore °C/°F «  Utilizzare il commutatore per impostare I'unita di misura della temperatura (°C/°F).

«  Ruotare il commutatore su“COOK” per impostare la modalita di cottura.

3. Pulsante dimodalita «  Ruotare il commutatore su“TIMER” per impostare la modalita timer.

+  Modalita di cottura: Premere il pulsante per impostare il tipo di carne:
- Manzo ("BEEF") - Tacchino ("TURKEY")
- Agnello ("LAMB") - Pollo ("CHICKEN")
- Vitello ("VEAL") - Pesce ("FISH")
- Hamburger ("HAMBURG") - Modalita programma ("PGM")
- Maiale ("PORK")

4. Pulsante di selezione
del tipo di carne

+  Modalita di cottura: Premere il pulsante per impostare il grado di cottura della carne:
- Ben cotto ("WELL")
- Quasi ben cotto ("M WELL")
- Cottura media ("MEDIUM")
- Quasi al sangue ("M RARE")
- Al sangue ("RARE")

5. Pulsante di selezione
del grado di cottura
della carne

«  Modalita di cottura > Modalita programma (“PGM"): Premere il pulsante per aumentare
la temperatura.
«  Modalita timer: Premere il pulsante per impostare i minuti.

6. Pulsante Su
Pulsante dei minuti

«  Modalita di cottura > Modalita programma (“PGM”): Premere il pulsante per diminuire
la temperatura.
«  Modalita timer: Premere il pulsante per impostare i secondi.

7. Pulsante Giu
Pulsante dei secondi

« Mode de cuisson : L'affichage indique le type de viande et son niveau de cuisson.

11. Affichage L'affichage indique la température réelle et la température réglée.
«  Mode minuteur : Laffichage indique les minutes et les secondes.
Le thermometre a viande peut servir @ mesurer la température a coeur de deux piéces de
viande a la fois.

12. Sonde « Insérezlafiche de sonde dans I'entrée de sonde correspondante sur le coté de

I'appareil.
« Insérezlasonde dans la partie la plus épaisse de la viande afin d'en mesurer la
température a coeur.

«  Ouvrez le compartiment de pile.

Insérez les piles (2x AAA) dans le compartiment de pile. Assurez-vous que la polarité des
piles (+/-) correspond aux repéres indiqués dans le compartiment de pile.

+  Fermezle compartiment de pile.

13. Compartiment de pile
(récepteur)

Le compartiment de pile est situé au fond de l'appareil.
Ouvrez le compartiment de pile.
Insérez les piles (2x AAA) dans le compartiment de pile. Assurez-vous que la polarité des
piles (+/-) correspond aux repéres indiqués dans le compartiment de pile.

+  Fermezle compartiment de pile.

14. Compartiment de pile
(émetteur)

Usage

Réglage de la température cible

- Appuyez et maintenez le bouton de marche/arrét pendant 3 secondes. “Target Temp” clignote 4 I'affichage.

«  Appuyez sur le bouton des secondes pour sélectionner le canal de température : "CH1" pour la sonde 1/"CH2" pour la
sonde 2.

- Appuyez sur le bouton d'effacement sans le relacher jusqu'a ce que l'affichage indique “----".

- Appuyez sur le bouton marche/arrét pour activer /désactiver la fonction d'alerte : sonde 1 & sonde 2 marche > sonde 1 &
probe 2 arrét. L'affichage indique l'icone d'alerte.

«  Appuyez sur le bouton marche/arrét sans le relacher pour régler la température d'alerte. La température réglée clignote
al'affichage. Appuyez sur les boutons des minutes /secondes pour régler la température. Appuyez sur le bouton marche/
arrét pour confirmer.

Note : L'appareil sort du mode réglage : aprés 30 secondes hors fonctionnement.

+  Silafonction d'alerte est activée, une alarme retentit (1 bip pour la sonde 1, 2 bips pour la sonde 2) dés que le
thermomeétre a viande atteint la température d'alerte. L'icone d'alerte clignote a I'affichage. Appuyez sur I'un des boutons
pour arréter |'alarme.

Note : Si la fonction d'alerte est activée pour les deux sondes, seule |'alarme de la sonde 2 retentit (2 bips).

Minuteur

- Positionnez l'interrupteur de mode sur minuteur. L'affichage indique le minuteur.

«  Appuyezsur les boutons des minutes /secondes pour régler le minuteur.

«  Appuyez sur le bouton marche/arrét pour démarrer le minuteur.

«  Sile minuteur atteint “00:00", I'alarme retentit.

«  Appuyez sur le bouton marche/arrét @ nouveau pour arréter le minuteur.

«  Appuyez simultanément sur le bouton des minutes et le bouton des secondes sans les relacher pour réinitialiser le
minuteur.

Thermomeétre a viande

«  Positionnez l'interrupteur de mode sur cuisson. L'affichage indique la température.

«  Connectez la fiche de sonde a I'appareil.

«  Appuyez sur le bouton de type de viande pour régler le type de viande.

«  Appuyez sur le bouton de niveau de cuisson de viande pour régler le niveau de cuisson de la viande.

«  Appuyez sur les boutons haut /bas pour régler la température. La température réglée s'affiche a gauche de I'affichage.

« Insérez la sonde dans la partie la plus épaisse de la viande. La température réelle s'affiche a droite de l'affichage.
Note : Si la température réelle est inférieure a 0 °C, I'affichage indique "LLL". Si la température réelle est supérieure a
250 °C, I'affichage indique "HHH".

«  Silethermométre a viande atteint la température réglée, une alarme retentit.

Température des types de viande

8. Pulsante di avvio/

«  Premere il pulsante per avviare o arrestare il timer.
arresto

9. Pulsante di

N «  Premere il pulsante per cancellare i dati.
cancellazione

e

Pulsante di

" P «  Premere il pulsante per attivare la retroilluminazione.
retroilluminazione

«  Modalita di cottura: Il display mostra il tipo e il grado di cottura della carne. Il display

11. Display mostra la temperatura effettiva e la temperatura impostata.
«  Modalita timer: Il display mostra i minuti e i secondi.
Il termometro per carni pud essere utilizzato per misurare contemporaneamente la
temperatura al cuore di due pezzi di carne.
12. Sonda «  Collegare il connettore della sonda alla porta d'ingresso della sonda corrispondente sul
lato del dispositivo.
« Inserire la sonda nella parte piu spessa del pezzo di carne per misurare la temperatura
al cuore della carne.
«  Aprireil vano batterie.
13. Vano batteria « Inserire le batterie (2x AAA) nel vano batterie. Assicurarsi che la polarita delle batterie
(ricevitore) (+/-) corrisponda a quella indicata nel vano batterie.

«  Chiudere il vano batterie.

Il vano batterie & posizionato sul fondo del dispositivo.

«  Aprire il vano batterie.

« Inserire le batterie (2x AAA) nel vano batterie. Assicurarsi che la polarita delle batterie
(+/-) corrisponda a quella indicata nel vano batterie.

«  Chiudere il vano batterie.

14. Vano batteria
(trasmettitore)

Produit carné Bien cuit Cuit A point Rosé Saignant
Boeuf 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C
Agneau 76°C 73°C 71°C 62°C -
Veau 76°C 71°C 62°C 60 °C -
Hamburger 71°C - - - -
Porc 76°C 73°C 71°C — —
Dinde 79°C - - - -
Poulet 79°C
Poisson 58°C - - - -
Sécurité

Sécurité générale

- Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure.

«  Lefabricant décline toute responsabilité pour les dommages ou blessures consécutifs causés par le non-respect des
consignes de sécurité et d'une utilisation inappropriée de l'appareil.

«  Cetappareil peut étre utilisé par des enfants 8 ans ou plus et des personnes présentant un handicap physique,
sensoriel, mental ou moteur, voire dépourvus des connaissances et de I'expérience nécessaires, en cas de surveillance
ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en toute sécurité et de compréhension des risques impliqués. Les enfants
ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
supervision.

«  Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans le
manuel.

« Nutilisez pas 'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si I'appareil est endommagé ou
défectueux, remplacez-le immédiatement.

- Lappareil est concu exclusivement pour une utilisation en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

«  Lappareil est concu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil a des fins commerciales.

«  N'utilisez pas I'appareil dans des endroits trés humides, ainsi les salles de bains et piscines.

«  N'utilisez pas I'appareil a proximité d'une baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou d'autres récipients contenant de I'eau.

«  N'utilisez pas I'appareil dans un four ou un four microondes.

Sécurité des piles

«  Utilisez uniquement les piles mentionnées dans le manuel.

+  N'utilisez jamais des piles usées avec des piles neuves.

«  Nutilisez pas des piles de marques ou de types différents.

«  Ninstallez pas les piles selon une polarité inversée.

+  Ne court-circuitez et ne démontez pas les piles.

+  N'exposez pas les piles a I'eau.

+  N'exposez pas les piles au feu ou a une chaleur excessive.

«  Les piles chargées a fond ont tendance a fuir. Pour éviter d'endommager l'appareil, retirez les piles si vous laissez
I'appareil sans surveillance pendant des périodes prolongées.

«  Sidu liquide s'échappant des piles entre en contact avec la peau ou les vétements, rincezimmédiatement a I'eau claire.

Nettoyage et entretien

Avertissement !

«  Avant le nettoyage ou l'entretien, éteignez systématiquement I'appareil.

+  Nutilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.

«  Ne nettoyez pas l'intérieur de l'appareil.

«  Netentez pas de réparer |'appareil. Si I'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.
«  Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou autres liquides.

«  Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux et humide. Séchez soigneusement I'appareil avec un chiffon
propre et sec.

«  Nettoyez la sonde a I'eau savonneuse chaude. Séchez soigneusement la sonde a l'aide d'un chiffon propre et sec.

Support

Si vous avez des commentaires, des suggestions ou besoin d'aide, veuillez visiter www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Pays-Bas

Uso

Impostazione della temperatura desiderata

«  Tenere premuto il pulsante di avvio/arresto per 3 secondi. Sul display lampeggia I'indicazione “Target Temp".

«  Premere il pulsante dei secondi per selezionare il canale di temperatura: "CH1" per la sonda 1/ "CH2" per la sonda 2.

- Premere e mantenere premuto il pulsante di cancellazione finché sul display non compare “------ i

- Premere il pulsante Start/Stop per attivare o disattivare la funzione di avviso: sonda 1 & sonda 2 on > sonda 1 & sonda 2
off. Sul display compare un‘icona di avviso.

«  Premere e mantenere premuto il pulsante Start/Stop per impostare la temperatura di avviso. Sul display lampeggia la
temperatura impostata. Premere il pulsante di selezione dei minuti/secondi per impostare la temperatura. Premere il
pulsante Start/Stop per confermare.

Nota: Il dispositivo uscira dalla modalita d'impostazione dopo 30 secondi di inattivita.

«  Selafunzione di avviso é attivata, verra emesso un allarme acustico (1 bip per la sonda 1; 2 bip per la sonda 2) quando
il termometro raggiunge la temperatura di avviso. Sul display lampeggia I'icona di avviso. Premere uno dei pulsanti per
arrestare I'allarme.

Nota: Se la funzione di avviso é attivata per entrambe le sonde, sara emesso solo I'allarme acustico per la sonda 2 (2 bip).

Timer

«  Impostare il commutatore di modalita sulla modalita timer. Sul display compare il timer.

«  Premere il pulsante di impostazione dei minuti/secondi per impostare il timer.

«  Premere il pulsante Start/Stop per avviare il timer.

«  Seil timer raggiunge "00:00", viene emesso un allarme acustico.

«  Premere di nuovo il pulsante Start/Stop per interrompere il timer.

«  Premere e mantenere premuti simultaneamente i pulsanti dei minuti e dei secondi per azzerare il timer.

Termometro per carni

«  Impostare il commutatore di modalita sulla modalita di cottura. Sul display viene visualizzata la temperatura.

«  Collegare il connettore della sonda al dispositivo.

«  Premere il pulsante di selezione del tipo per impostare il tipo di carne.

«  Premere il pulsante di selezione del grado di cottura per impostare il grado di cottura della carne.

«  Premere i pulsanti Su/Giu per impostare la ter ira. La ten Ira i compare sul lato sinistro del display.

« Inserire la sonda nella parte piu spessa della carne. La temperatura effettiva compare sul lato destro del display.
Nota: Se la temperatura effettiva & inferiore a 0 °C, sul display comparira I'indicazione “LLL" Se la temperatura effettiva &
superiore a 250 °C, sul display comparira l'indicazione “HHH".

«  Seil termometro per carni raggiunge la temperatura impostata, verra emesso un allarme acustico.

Temperature per i vari tipi di carne

Prodotto a base di carne Ben cotto Quasi ben cotto | Cottura media | Quasial sangue Al sangue
Manzo 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C
Agnello 76°C 73°C 71°C 62°C -
Vitello 76°C 71°C 62°C 60 °C -
Hamburger 71°C - — — —
Maiale 76 °C 73°C 71°C —
Tacchino 79°C
Pollo 79°C
Pesce 58°C - -— — —
Sicurezza

Sicurezza generale

- Leggere il manuale con attenzione prima dell'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

« Il fabbricante non & responsabile per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone derivanti
dall'inosservanza delle istruzioni sulla sicurezza o dall'uso improprio del dispositivo.

« Il dispositivo puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali,
mentali o motorie, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza, sotto supervisione o dopo avere ricevuto adeguate
istruzioni riguardo all'uso in sicurezza del dispositivo e avere compreso i pericoli intrinseci nell'uso. | bambini non devono
giocare con il dispositivo. Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

«  Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli descritti nel manuale.

«  Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo & danneggiato o difettoso, sostituirlo
immediatamente.

«  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti interni. Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

+  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi commerciali.

«  Non utilizzare il dispositivo in posizioni con un elevato tasso di umidita come bagni o piscine.

+  Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti contenenti acqua.

«  Non utilizzare il dispositivo in forni convenzionali o a microonde.

Sicurezza relativa alla batteria

«  Utilizzare esclusivamente le batterie indicate nel manuale.

«  Non mischiare batterie nuove e vecchie.

«  Non utilizzare batterie di tipi o marchi diversi.

+ Noninstallare le batterie invertendo la polarita.

« Non mettere in corto circuito o disassemblare le batterie.

+ Non esporre le batterie all'acqua.

+  Non esporre le batterie a fiamme o calore eccessivo.

+  Le batterie sono soggette a perdite quando sono completamente scariche. Per evitare di danneggiare il prodotto,
rimuovere le batterie quando viene lasciato incustodito per periodi prolungati.

+  Nel caso di contatto del liquido delle batterie con pelle o indumenti, sciacquare immediatamente con acqua fresca.

Pulizia e manutenzione

Attenzione!

«  Prima di effettuare operazioni di pulizia 0 manutenzione, spegnere sempre il dispositivo.

«  Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.

« Non pulire l'interno del dispositivo.

« Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con uno nuovo.
« Nonimmergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

«  Pulire I'esterno del dispositivo con un panno morbido e umido. Asciugare a fondo il dispositivo con un panno pulito e
asciutto.

«  Pulire la sonda con acqua calda e sapone. Asciugare accuratamente la sonda con un panno pulito e asciutto.

Assistenza

Per ulteriore assistenza o per fornire commenti o suggerimenti visitare il sito www.nedis.com/support

Contatti
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paesi Bassi
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1. Interruptor de ligar/ - Paraligar o dispositivo, coloque o interruptor de ligar/desligar na posicao "ON".
desligar - Paradesligar o dispositivo, coloque o interruptor de ligar/desligar na posicao "OFF".
2. Interruptor °C/°F «  Utilize o interruptor para definir a unidade de temperatura (°C/°F).

«  Coloque o interruptor em "COOK" para definir o modo de cozedura.

3. Botdo de modo «  Coloque o interruptor em "TIMER" para definir o modo de temporizador.

+  Modo de cozedura: Prima o botao para definir o tipo de carne:
- Carne de vaca ("BEEF") - Peru ("TURKEY")
- Cordeiro ("LAMB") - Frango ("CHICKEN")
- Vitela ("VEAL") - Peixe ("FISH")
- Hamburguer ("HAMBURG") - Modo de programa ("PGM")
- Porco ("PORK")

4. Botdo de tipo de carne

+  Modo de cozedura: Prima o botao para definir o grau de cozedura da carne:
- Bem passada ("WELL")
- Quase bem passada ("M WELL")
- Ao ponto ("MEDIUM")
- Um pouco mal passada ("M RARE")
- Mal passada ("RARE")

5. Botdode graude
cozedura da carne

+  Modo de cozedura > Modo de programa ("PGM"): Prima o botao para aumentar a
temperatura.
+  Modo de temporizador: Prima o botdo para definir os minutos.

6. Botao paracima
Botéo de minutos

+  Modo de cozedura > Modo de programa ("PGM"): Prima o botao para diminuir a
temperatura.
+  Modo de temporizador: Prima o botao para definir os segundos.

7. Botao para baixo
Botéo de segundos

8. Botao iniciar/parar +  Prima o botao para iniciar ou parar o temporizador.
9. Botéo de limpar «  Prima o botéo para limpar os dados.
10. Botao de

P «  Prima o botao para ligar a retroiluminacao.
retroiluminacao

+ Modo de cozedura: O visor apresenta o tipo de carne e o grau de cozedura da carne.

11. Visor O visor apresenta a temperatura real e a temperatura definida.
«  Modo de temporizador: O visor apresenta os minutos e os segundos.
O termdémetro para carne pode ser usado para medir a temperatura interna de dois
pedacos de carne em simultaneo.
12. Sonda . : .
« Insiraa ficha do sensor na tomada do sensor correspondente na parte lateral do dispositivo.
« Insira a sonda na parte mais espessa da carne para medir a temperatura interna da carne.
«  Abra o compartimento das pilhas.
13. Compartimento das «  Coloque as pilhas (2x AAA) no compartimento das pilhas. Certifique-se de que a
pilhas polaridade das pilhas (+/-) corresponde as indicacoes de polaridade no interior do
(recetor) compartimento das pilhas.

«  Feche o compartimento das pilhas.

0O compartimento das pilhas estd localizado na parte inferior do dispositivo.

«  Abra o compartimento das pilhas.

«  Coloque as pilhas (2x AAA) no compartimento das pilhas. Certifique-se de que a
polaridade das pilhas (+/-) corresponde as indicacoes de polaridade no interior do
compartimento das pilhas.

«  Feche o compartimento das pilhas.

14. Compartimento das
pilhas
(transmissor)

Utilizacao
Regular a temperatura alvo

Prima e mantenha o botao iniciar/parar premido durante 3 segundos. "Target Temp" pisca no visor.

Prima o segundo botdo para selecionar o canal de temperatura: "CH1" para a sonda 1/ "CH2" para a sonda 2.
Prima e mantenha premido o botao de limpar até o visor apresentar "--—--" "

Prima o botéo iniciar/parar para ativar ou desativar a fungao de aviso: sonda 1 & sonda 2 ligada > sonda 1 & sonda 2
desligada. O visor apresenta o icone de aviso.

Prima e mantenha o botéo iniciar/parar premido para definir a temperatura de aviso. A temperatura definida pisca no
visor. Prima o botdo de minutos/segundos para definir a temperatura. Prima o botao iniciar/parar para confirmar.

Nota: O dispositivo abandonara o modo de definicdo ap6s 30 segundos de inatividade.

Se a fungao de aviso estiver ativada, ira soar um alarme (1 sinal sonoro para a sonda 1, 2 sinais sonoros para a sonda 2)
quando o termémetro para carne atingir a temperatura de aviso. O icone de aviso pisca no visor. Prima um dos botoes
para parar o alarme.

Nota: Se a funcdo de aviso estiver ativada para ambas as sondas, apenas o alarme para a sonda 2 ira soar (2 sinais sonoros).

Temporizador

Coloque o interruptor de modo no modo de temporizador. O visor apresenta o temporizador.

Prima o botdo de minutos/segundos para regular o temporizador.

Prima o botdo iniciar/parar para iniciar o temporizador.

Se o temporizador atingir "00:00", ird soar um alarme.

Prima o botdo iniciar/parar novamente para parar o temporizador.

Prima simultaneamente e mantenha premido o botdo de minutos e o botao de segundos para repor o temporizador.

Termoémetro para carne

Coloque o interruptor de modo no modo de cozedura. O visor apresenta a temperatura.

Ligue a ficha da sonda ao dispositivo.

Prima o botdo de tipo de carne para definir o tipo de carne.

Prima o botao de grau de cozedura da carne para definir o grau de cozedura da carne.

Prima os botoes para cima/para baixo para definir a temperatura. A temperatura definida é apresentada no lado
esquerdo do visor.

Insira a sonda na parte mais espessa da carne. A temperatura real é apresentada no lado direito do visor.

Nota: A temperatura real é inferior a 0 °C, o visor ira apresentar "LLL". Se a temperatura real for superior a 250 °C, o visor
ira apresentar "HHH".

Se o termometro para carne atingir a temperatura definida, ira soar um alarme.

Temperaturas para tipos de carne

Produto de charcutaria Bem passado Q;:z;zzm Ao ponto Ump;;(::acgomal Mal passado
Carne de vaca 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C
Cordeiro 76 °C 73°C 71°C 62°C —
Vitela 76°C 71°C 62°C 60 °C -
Hamburguer 71°C - - -
Porco 76°C 73°C 71°C - -
Peru 79°C - - - -
Frango 79°C
Peixe 58°C - - -
Seguranca

Seguranca geral

Leia atentamente o manual de instrugées antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura.

O fabricante nao se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas provocados pela inobservancia
das instrugdes de seguranga e utilizacao indevida do dispositivo.

O dispositivo pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e pessoas com capacidade fisica,
sensorial, mental ou motora diminuida ou falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam supervisionadas ou recebam
instrucdes relativas a utilizacdo do dispositivo de um modo seguro e compreendam os riscos envolvidos. As criangas ndo
deverao brincar com o dispositivo. A limpeza e a manutencao pelo utilizador nao deverao ser realizadas por criancas
sem supervisao.

Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Nao utilize o dispositivo para outras finalidades além das
descritas no manual.

Néo utilize o dispositivo caso tenha alguma pega danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver danificado ou tenha
defeito, substitua imediatamente o dispositivo.

O dispositivo destina-se apenas a utilizacdo no interior. Nao utilize o dispositivo no exterior.

O dispositivo destina-se apenas a utilizacdo doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.

Nao utilize o dispositivo em locais com elevada humidade, tais como casas de banho e piscinas.

Nao utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatérios ou outros recipientes que contenham agua.

Nao utilize o dispositivo em fornos ou micro-ondas.

Segurancga das pilhas

Utilize apenas as pilhas indicadas neste manual.

N&o misture pilhas usadas e novas.

Néo utilize pilhas de tipos ou marcas diferentes.

Néo instale as pilhas com polaridade invertida.

Néao coloque as pilhas em curto-circuito nem as desmonte.

Néo exponha as pilhas a dgua.

Nao exponha as pilhas a fogo ou calor excessivo.

As pilhas facilmente apresentam fugas quando totalmente descarregadas. Para evitar danos ao produto, retire as pilhas
sempre que nao for utilizar o produto durante longos periodos de tempo.

Se o liquido das pilhas entrar em contacto com a pele ou vestuario, lave imediatamente com dgua corrente.

Limpeza e manutencao
Aviso!

Desligue sempre o dispositivo antes de proceder a limpeza ou manutengao.

Néo utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.

Néo limpe o interior do dispositivo.

Nao tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo nao funcionar corretamente, substitua-o por um dispositivo novo.
Nao mergulhe o dispositivo em agua ou outros liquidos.

Limpe o exterior do dispositivo utilizando um pano himido macio. Segue minuciosamente o dispositivo com um pano
limpo e seco.
Limpe o sensor em agua morna com detergente. Seque minuciosamente a sonda com um pano limpo e seco.

Suporte
Se necessitar de ajuda adicional ou tiver comentarios ou sugestoes, por favor visite www.nedis.com/support

Contacto
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paises Baixos
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Dansk - Beskrivelse

Norsk - Beskrivelse

Svenska - Beskrivning

Teend for enheden ved at saette taend/sluk-kontakten i positionen "ON".

1. Teend/slulckontakt Sluk for enheden ved at szette teend/sluk-kontakten i positionen "OFF".

For & sla pa enheten, sett pa/av-bryteren til "ON".

1. Pa/av-bryter For & sla av enheten, sett pa/av-bryteren til "OFF".

For att sl pa enheten, satt pa/av-brytaren i “ON"-laget.

1. Pajav-brytare For att sl& av enheten, stt pa/av-brytaren i “OFF"-laget.

«  Kéynnistd laite asettamalla virtakytkin “ON"-asentoon.

1. Virtakytkin +  Sammuta laite asettamalla virtakytkin “OFF"-asentoon.

« Tla va EVEPYOTIOINOETE TN GUOKEUN, HETAKIVAOTE Tov Slakormtn on/off otn 8éon “ON".

1. Muakommg on/off «  Tla va anmevepyoTioIOETE TN GUOKEUN, HETAKIVAOTE Tov SlakomTn on/off otn B¢on “OFF”.

2. °C/°F-knap «  Brug knappen til at indstille temperaturenhederne (°C/°F).

2. °C/°F-bryter «  Bruk bryteren for & velge temperaturenhet (°C/°F).

2. °C/°F-omkopplare «  Anvénd brytaren for att stalla in temperaturenhet (°C/°F).

2. °C/°F-kytkin «  Aseta lampotilan yksikko (°C/°F) kytkimella.

2. Makomntng °C/°F +  XpNOIHOTOIOTE TOV SIAKOTTN yia va puBpioeTe T povada Beppokpaaiag (°C/°F).

Saet kontakten pa "COOK” for at indstille tilberedningstilstand.

3. Tilstandsknap Saet kontakten pa "TIMER” for at indstille timer-tilstand.

Sett bryteren til "COOK" for & angi stekemodus.

3. Modusknapp Sett bryteren til "TIMER" for & angi timer-modus.

Stéll brytaren pa "COOK" for att ange tillagningslaget.

3. Lagesknapp Stéll brytaren pa "TIMER" for att ange timerléget.

+  Aseta keittotila laittamalla kytkin "COOK"-asentoon.

3. Tilapainike -« Aseta ajastintila laittamalla kytkin "TIMER"-asentoon.

«  PuBpiote tov Siakdmn oto «COOK» yia opioeTe Tn Aertoupyia Ynoipatog.

3. KouumiAerroupyiag +  PuBpiote Tov SlakémTn oo «TIMER» yia opioeTe Tn AelToupyia Tou XpovosiakonTn.

Tilberedningstilstand: Tryk p& knappen for at indstille kedtypen:
- Oksekad ("BEEF") - Kalkun ("TURKEY")

- Lammeked ("LAMB") - Kylling ("CHICKEN")

- Kalveked ("VEAL") - Fisk ("FISH")

- Hamburger ("HAMBURG") - Programtilstand ("PGM")
- Svinekad ("PORK")

4. Kedtype-knap

Stekemodus: Trykk pa knappen for a velge type kjott:

- Biff ("BEEF") - Kalkun ("TURKEY")
) -Lam ("LAMB") - Kylling ("CHICKEN")
4. Knapp for type kjott -Kalv ("VEAL") ~Fisk ("FISH")
- Hamburger ("HAMBURG") - Programmodus ("PGM")
- Svin ("PORK")

Tillagningslage: Tryck pa knappen for att ange kéttyp:

- Oxe ("BEEF") - Kalkon ("TURKEY”)
O - Lamm ("LAMB") - Kyckling ("CHICKEN")
4. Kottyp-knapp ~Kalv ("VEAL") ~ Fisk ("FISH")

- Hamburgare ("HAMBURG")
- Flask ("PORK")

- Programlage ("PGM")

«  Keittotila: Aseta lihan tyyppi painamalla painiketta:
- Pihviliha ("BEEF") - Kalkkuna ("TURKEY")
- Lammas ("LAMB") - Kana ("CHICKEN")
- Vasikka ("VEAL") - Kala ("FISH")
- Hampurilainen ("HAMBURG") - Ohjelmatila ("PGM")
- Sik ("PORK")

4. Lihan tyyppi -painike

«  Aertoupyia Pnoipatog: MECTE To KO yla va puBpICETE Tov TUTTO KPEATOG:
-Bo&wo ("BEEF") - fahomoUAa ("TURKEY")
- Apvi ("LAMB") - Kotémouho ("CHICKEN")
- Mooyapt ("VEAL") - Wapt ("FISH")
- Xapmoupykep ("HAMBURG") - Aertoupyia mpoypéppatog ("PGM")
- Xoipwvo ("PORK")

4. Kouumi TOmou kpéatog

«  Tilberedningstilstand: Tryk pa knappen for at indstille hvor meget kadet skal
steges:
- Gennemstegt ("WELL")
- Medium gennemstegt ("M WELL")
- Medium ("MEDIUM")
- Medium red ("M RARE")

5. Hvor meget kodet skal
steges-knap

- Red ("RARE")
g Tilberedningstilstand > Programtilstand ("PGM"): Tryk pa knappen for at ege
6. 3Pnk?»ak’:\a temperaturen.
ind P Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at indstille minutterne.
7. Ned-knap Tilberedningstilstand > Programtilstand ("PGM"): Tryk pa knappen for at seenke

temperaturen.

Sekund-knap Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at indstille sekunderne.

«  Stekemodus: Trykk pa knappen for & velge kjernetemperatur:
- Godt stekt ("WELL")

+  Tillagningslage: Tryck pa knappen for att stélla in kéttets fardighet:
- Well done ("WELL")

«  Keittotila: Aseta lihan kypsyysaste painamalla painiketta:
- Kypsé ("WELL")

«  Aertoupyia Ynoipatog: MECTE TO KOUTT yia va pUBUICETE TO PHGIHO TOU KPEATOG:
- Kahoynpévo ("WELL")

5. Knapp for - Medium godt stekt ("M WELL") 5. Kéttfardighet-kna - Medium well ("M WELL") 5. Lihan kypsyysaste - Puolikypsa - kyps ("M WELL") 5. Kouuni ynoiuatog - Métpia mpog karoynuévo ("M WELL")
kjernetemperatur - Medium ("MEDIUM") B 9 PP - Medium ("MEDIUM") -painike - Puolikypsa ("MEDIUM") KpEaTog - Métpla ynpévo ("MEDIUM")
- Medium lite stekt ("M RARE") - Medium rare ("M RARE”) - Puolikypsa - puoliraaka ("M RARE") - Ehagpd mpog pétpia ynpévo ("M RARE")
- Lite stekt ("RARE") - Rare ("RARE") - Puoliraaka ("RARE") - EAagpd ynpévo ("RARE")
6. Opp-knapp Stekemodus > Programmodus ("PGM"): Trykk pa knappen for & ke temperaturen. 6. Upp-knapp Tillagningslédge > Programlage ("PGM”): Tryck pa knappen for att 6ka temperaturen. 6. Ylospain-painike «  Keittotila > Ohjelmatila ("PGM"): Lisaa lampétilaa painamalla painiketta. P «  Aertoupyia Ynoipatog: > Asttoupyia mpoypappatog ("PGM"): Matriote To Koupmi yia va
" . A A S " . . A . PO . P P . PR L 6. Kouumi «Mavw» ) B
Minuttknapp Timer-modus: Trykk pa knappen for & angi minutter. Minutknapp Timerlage: Tryck pa knappen for att stalla in minuter. Minuuttipainike «  Ajastintila: Aseta minuutit painamalla painiketta. Koupmi Aemtaov auénoete ) Beppokpaaia.
o N i SrakomTn;: Mié i B Nemmta.
7. Ned-knapp Stekemodus > Programmodus ("PGM"): Trykk pa knappen for & senke temperaturen. 7. Ned-knapp Tillagningslage > Programlage ("PGM”): Tryck pa knappen fér att sénka temperaturen. 7. Alaspain-painike +  Keittotila > Ohjelmatila ("PGM"): Alenna lampétilaa painamalla painiketta. EITOUPYIA XPOVOOIQKOTTTN: THi=TTE TO KOUHTH Y1 VA PUDHIOETE Ta AETTd.
Sekundknapp Timer-modus: Trykk pa knappen for & angi sekunder. Sekundknapp Timerlége: Tryck pa knappen for att stalla in sekunderna. Sekuntipainike «  Ajastintila: Aseta sekunnit painamalla painiketta. +  Aertoupyia Ynoipatoc: > Aettoupyia mpoypdppatog ("PGM™): MatAoTe To Koupni yia va

8. Start/stopp-knapp Trykk pa knappen for a starte eller stoppe timeren.

8. Start/stopp-knapp Tryck péa knappen for att starta eller stoppa timern.

9. Sletteknapp «  Trykk pa knappen for  slette dataene.

8. Start/stop-knap Tryk pa knappen for at starte eller stoppe timeren.

9. Slet-knap «  Tryk pa knappen for at slette dataene.

=)

. Baggrundsbelysningsknap Tryk pa knappen for at teende baggrundslyset.

Tilberedningstilstand: Displayet viser typen, og hvor meget kedet skal steges.

11. Display Displayet viser den faktiske temperatur og den indstillede temperatur.
Timer-tilstand: Displayet viser minutterne og sekunderne.
Kedtermometeret kan bruges til at male kernetemperaturen for to stykker ked pa
12. Sensor samme tid.
B Saet stikket fra sonden ind i siden af den tilsvarende sonde i siden af anordningen.
Szet sonden ind i den tykkeste del af kedet for at male kernetemperaturen i kedet.
+ Abn batterirummet.
13. Batterirum «  Seet batterierne (2x AAA) i batterirummet. Se efter, om batteriernes polaritet (+/-)
(modtager) passer med markeringerne inde i batterirummet.
«  Lukbatterirummet.
Batterirummet er placeret i bunden af enheden.
. Abn batterirummet.
14. Batterirum

Seet batterierne (2x AAA) i batterirummet. Se efter, om batteriernes polaritet (+/-)
passer med markeringerne inde i batterirummet.
Luk batterirummet.

(transmitter)

Anvendelse

Indstlllmg af den gnskede temperatur
Tryk og hold teend/sluk-knappen inde i 3 sekunder. “Target Temp” blinker pa displayet.
Tryk pa sekund-knappen for at veelge temperaturkanalen: "CH1" for sonde 1/ "CH2" for sonde 2.
Tryk og hold pa sletknappen indtil displayet viser "
Tryk pa start/stop-knappen for at aktivere eller deaktivere varselsfunktionen: sonde 1 & sonde 2 teendt > sonde 1 & sonde
2 slukket. Displayet viser varselsikonet.
Tryk og hold pa start/stop-knappen for at indstille varselstemperaturen. Den indstillede temperatur blinker pa displayet.
Tryk pa minut/sekund-knapperne for at indstille temperaturen. Tryk pé start/stop-knappen for at bekreefte.
Bemaerk: Enheden gar ud af indstillingsfunktionen efter 30 sekunder uden aktivitet.
Huvis varselsfunktionen er aktiveret, lyder der en alarm (1 bip for sonde 1, 2 bip for sonde 2) nar kedtermometeret nar
varselstemperaturen. Varselsikonet blinker pa displayet. Tryk pé en af knapperne for at stoppe alarmen.
Bemaerk: Hvis varselsfunktionen er aktiveret for begge sonder, er det kun alarmen for sonde 2 der lyder (2 bip).

Tlmer
Stil tilstandsknappen pé timer-tilstand. Displayet viser timeren.
Tryk pa minut/sekund-knapperne for at indstille timeren.
Tryk pé start/stop-knappen for at starte timeren.
Hvis timeren nar "00:00", lyder der en alarm.
Tryk pa knappen start/stop-knappen igen for at stoppe timeren.
Tryk samtidig og hold minut-knappen og sekund-knappen nede for at nulstille timeren.

Kgdtermometer

- Stil tilstandsknappen pa tilberedningstilstand. Displayet viser temperaturen.

«  Tilslut sondestikket til anordningen.

«  Tryk pa kedtype-knappen for at indstille kedtypen.

«  Tryk pa hvor meget kadet skal steges-knappen for at indstille hvor meget kedet skal steges.

«  Tryk pa op/ned-knapperne for at indstille temperaturen. Den indstillede temperatur vises pa venstre side af displayet.

«  Stik sonden ind i den tykkeste del af kedet. Den faktiske temperatur vises pa hojre side af displayet.
Bemaerk: Hvis den faktiske temperatur er under 0 °C, viser displayet "LLL". Hvis den faktiske temperatur er hgjere end
250 °C, viser displayet "HHH".

10. Knapp for

bakgrunnsbelysning Trykk pa knappen for & sl& pa bakgrunnsbelysningen.

Stekemodus: Displayet viser kjottypen og kjernetemperatur. Displayet viser faktisk

11. Display temperatur og innstilt temperatur.
Timer-modus: Displayet viser minutter og sekunder.
Steketermometeret kan brukes til & méle kjernetemperaturen pa to kjottstykker samtidig.
12. Probe Koble proben til den korresponderende kontakten pa siden av enheten.
Sett proben inn i den tykkeste delen av kjottet for & méle kjernetemperaturen.
«  Apne batterirommet.
13. Batterirom «  Settinn batteriene (2x AAA) i batterirommet. Serg for at batteri-polariteten (+/-)
(mottaker) samsvarer med merkingen inne i batterirommet.

«  Lukk batterirommet.

Batterirommet finnes i bunnen av enheten.
Apne batterirommet.
Sett inn batteriene (2x AAA) i batterirommet. Serg for at batteri-polariteten (+/-)
samsvarer med merkingen inne i batterirommet.
Lukk batterirommet.

14. Batterirom
(sender)

Bruk

Innstllllng av gnsket temperatur

Hold inne start/stopp-knappen i ca. 3 sekunder. "Target Temp" blinker i displayet.

Trykk pa sekundknappen for & velge temperaturkanal "CH1" for probe 1/"CH2" for probe 2.
Hold inne sletteknappen til displayet viser "------"
Trykk pé start/stopp-knappen for & aktivere eller deaktlvere alarmfunksjonen: probe 1 & probe 2 pa > probe 1 & probe 2 av.
Displayet viser et varslingssymbol.

Hold inne start/stopp-knappen for 4 stille inn varslingstemperaturen. Den valgte temperaturen blinker i displayet. Trykk
pa minutt/sekundknappen for & angi temperatur. Trykk pa start/stopp-knappen for & bekrefte.

Merk: Enheten vil ga ut av innstillingsmodus etter 30 sekunder uten aktivitet.

Huvis varslingsfunksjonen er aktivert, hares en alarm (1 pip for probe 1, 2 pip for probe 2) nar steketermometeret nar
varslingstemperaturen. Varslingssymbolet blinker i displayet. Trykk pa en av knappene for & stoppe alarmen.

Merk: Hvis alarmfunksjonen er aktivert for begge prober, vil bare alarmen for probe 2 avgis (2 pip).

Tldsur

Sett modusbryteren til timer-modus. Displayet viser timeren.

Trykk pa minutt/sekundknappen for a stille inn timeren.

Trykk pa start/stopp-knappen for & starte timeren.

Huvis timeren nar "00:00", vil alarmen lyde.

Trykk pa start/stopp-knappen igjen for & stoppe timeren.

Hold inne minutt- og sekundknappen samtidig for & nullstille timeren.

Steketermometer

Sett modusbryteren til stekemodus. Displayet viser temperaturen.

Koble proben til enheten.

Trykk péa knappen for kjottype for & velge type kjott.

Trykk péa knappen for steketid for & velge hvor godt kjattet skal stekes.

Bruk opp/ned-knappene for & angi temperaturen. Den innstilte temperaturen vises pa venstre side i displayet.

Sett proben inn i den tykkeste delen av kjottet. Den faktiske temperaturen kan ses pa hoyre side i displayet.

Merk: Hvis den faktiske temperaturen er lavere enn 0 °C, viser displayet "LLL". Hvis den aktuelle temperaturen er hoyere
enn 250 °C, viser displayet "HHH".

Nar steketermometeret har nadd den innstilte temperaturen, hores en alarm.

Temperatur for kjottyper

8. Kaynnista/pysdyta- «  Kaynnistd ja pysaytd ajastin painamalla painiketta.

ainike
9. Rensa-knapp +  Tryck pa knappen fér att rensa data. paini
9. Tyhjenna-painik «  Tyhjenni tiedot pai lla painiketta.
10. Bakbelysningsknapp Tryck p& knappen for att satta pa bakbelysningen. yhjenna-painike yhjenna tiedot painamatla painiketta
10. Taustavalopainike «  Sytyté taustavalo painamalla painiketta.
Tillagningslége: Displayen visar kottypen och kéttets fardighet. Displayen visar faktisk P Yot P P
11. Display temperatur och instélld temperatur. +  Keittotila: Nayttd ndyttaa lihan tyypin ja lihan kypsyysasteen. Naytto nayttaa todellisen
Timerldge: Displayen visar minutrar och sekunder. 11. Nayttd lampétilan ja asetetun lampétilan.
- N . A o ,. o e +  Ajastintila: Naytt6 nayttaa minuutit ja sekunnit.
Kottermometern kan anvéndas for att mata temperaturen i mitten av kottet pa tva kottbitar
samtldlgt Lihaldmpdmittaria voidaan kayttaa kahden lihakappaleen ytimen lampétilan mittaamiseen
12. Sond For in sondkontakten i motsvarande sondingéng i enhetens sida. 12. Anturi samanaikaisesti.
For in sonden i den tjockaste delen av kottet for att mata temperaturen i mitten av B «  Tyénnd anturin pistoke vastaavaan anturin liittimeen laitteen sivulla.
kottet. + Mittaa lihan ydinosan lampétila tydntamalla anturi lihan paksuimpaan kohtaan.
« Oppna batterifacket. «  Avaa paristokotelo.
13. Batterifack «  Sattibatterierna (2x AAA) i batterifacket. Se till att batteripolerna (+/-) matchar 13. Paristokotelo «  Laita paristot (2x AAA) paristokoteloon. Varmista, etta paristojen napaisuus (+/-) vastaa
(mottagare) markerade polaritet inuti batterifacket. (vastaanotin) ]
«  Stang batterifacket. «  Sulje paristokotelo.
Batterifacket &r placerat i botten av enheten. Paristokotelo sijaitsee laitteen pohjassa.
14. Batterifack + Oppna batterifacket. 14. Paristokotelo +  Avaa paristokotelo.
- Satt i batterierna (2x AAA) i batterifacket. Se till att batteripolerna (+/-) matchar R «  Laita paristot (2x AAA) paristokoteloon. Varmista, etté paristojen napaisuus (+/-) vastaa
(sandare) i N (Iahetin) et i
markerade polaritet inuti batterifacket. paristotilan sisélla olevia merkintoja.
Stang batterifacket. «  Sulje paristokotelo.
Anvandning Kaytto
Installmng av maltemperaturen Tavoitelampaotilan asettaminen

Tryck och hall ned start/stopp-knappen i 3 sekunder. “Target Temp” blinkar pa displayen.
Tryck pé sekundknappen for att vélja temperaturkanalen: "CH1” fér sond 1/ "CH2" for sond 2.
Tryck och hall ned rensaknappen tills displayen visar ------".
Tryck pa start/stopp-knappen for att aktivera och |nakt|vera larmfunktionen: sond 1 & sond 2 p& > sond 1 & sond 2 av.
Displayen visar larmikonen.

Tryck och hallinne start/stopp-knappen for att ange larmtemperaturen. Angiven temperatur blinkar pa displayen. Tryck
pa minut/sekundknapparna for att ange temperaturen. Tryck pé start/stopp-knappen for att bekrafta valet.

OBS: Enheten kommer att Iamna instéllningsldget efter 30 sekunder utan drift.

Om larmfunktionen &r aktiverad, sa kommer ett larm att ljuda (1 pip fér sond 1, 2 pip for sond 2) nar kéttermometern nar
larmtemperaturen. Larmikonen blinkar pé displayen. Tryck pa en av knapparna for att stoppa larmet.

OBS: Om larmfunktionen ar aktiverad for bdda sonder, s kommer bara larmet fér sond 2 att ljuda (2 pip).

Tlmer
Stall lagesbrytaren till timerldget. Displayen visar tiden.
Tryck p& minut/sekundknapparna for att stalla in timern.
Tryck pé start/stopp-knappen for att starta timern.
Om timern nér "00:00’, later larmet.
Tryck pé start/stopp-knappen igen fér att stoppa timern.
Tryck pé och héll ned bade minut- och sekundknappen samtidigt for att aterstélla timern.

Kottermometer
Stall lagesbrytaren till tillagningslaget. Displayen visar temperaturen.
Satt sondkontakten i enheten.
Tryck pé kéttyp-knappen for att ange kéttyp.
Tryck pé kéttfardighet-knappen for att ange kéttets fardighet.
Tryck pé upp/ned-knapparna for att ange temperaturen. Angiven temperatur visas pé displayens vanstra sida.
For in sonden i den tjockaste delen av kéttet. Faktisk temperatur visas pa displayens hogra sida.
OBS: Om faktisk temperatur ar lagre an 0 °C, sé visar displayen "LLL" Om faktisk temperatur &r hogre &n 250 °C, sé visar
displayen "HHH".
Om kéttermometern ndr instélld temperatur, sa ljuder ett alarm.

Temperatur for kottyper

- Paina kdynnista/pysayta-painiketta 3 sekuntia. “Target Temp” vilkkuu nédytossa.
« Valitse lampétilakanava painamalla sekunti-painiketta: “CH1"antur\|Ie 1/"CH2" anturille 2.
«  Pidé painettuna Tyhjenna-painiketta, kunnes naytto nayttaa
-+ Ota kéyttoon tai poista kaytostd halytystoiminto painamalla kaynnista/pysa‘yté-painiketta: anturi 1 & anturi 2 paalla >
anturi 1 & anturi 2 pois. Naytto nayttaa halytyskuvakkeen.
«  Aseta halytyslampétila pitamalla painettuna kdynnista/pysayta-painiketta. Asetettu lampatila vilkkuu naytossa. Aseta
lampétila painamalla minuutti/sekunti-painikkeita. Vahvista painamalla kdynnista/pysayté-painiketta.
Huomaa: Laite poistuu asetustilasta 30 sekunnin kayttamattomyyden jalkeen.
+ Jos hélytystoiminto on kaytossa, hélytys annetaan (1 piippaus anturille 1, 2 piippausta anturille 2) lihalampétilamittarin
saavuttaessa halytyslampotilan. Halytyskuvake vilkkuu ndytossa. Lopeta hélytys painamalla jotain painiketta.
Huomaa: Jos halytystoiminto on kéytossa molemmissa antureissa, vain anturin 2 halytys soi (2 piippausta).

Ajastln
Aseta ajastintila laittamalla kytkin ajastin-asentoon. Naytto nayttaa ajastimen.
«  Aseta ajastin painamalla minuutti/sekunti-painikkeita.
«  Kéynnistd ajastin painamalla kaynnista/pysayta-painiketta.
«  Halytys soi, jos ajastin saavuttaa "00:00"-ajan.
«  Pyséyta ajastin painamalla kdynnista/pysayta-painiketta uudelleen.
«  Nollaa ajastin pitamalld samanaikaisesti painettuna minuutti-painiketta ja sekunti-painiketta.

Lihalampomittari

«  Aseta tilakytkin keittotilaan. Naytto nayttaa lampotilan.

«  Liita anturipistoke laitteeseen.

«  Aseta lihan tyyppi painamalla lihan tyyppi -painiketta.

«  Aseta lihan kypsyysaste painamalla lihan kypsyysaste -painiketta.

«  Asetalampdtila yl6s-/alas-painikkeilla. Asetettu lampdtila nékyy néytossa vasemmalla.

«  Ty6nné anturi lihan paksuimpaan osaan. Todellinen limpatila nakyy naytossé oikealla.
Huomaa: Jos todellinen lampétila on alle 0 °C, ndytt6 nayttaa "LLL" Jos todellinen Iampétila on yli 250 °C, ndyttd nayttaa
"HHH"

«  Halytys soi, jos lihan lampémittari saavuttaa asetetun lampatilan.

Lihatyyppien lampétila

«  Hvis kedtermometeret nar op pa den indstillede temperatur, lyder der en alarm. Kiattprodukt Godt stekt Medium til Medi Medium lite Lite stekt
jottprodu odt ste edium ite stel . N N N s s
Temperatur for kudtyper godt stekt stekt Kottprodukt Well done Medium well Medium Medium rare Rare Li Kypsa Pu(:lky;;sa Puolikypsa Pul?o\lll;:/a;;iaa Puoliraaka
Miedium Storfekjott 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C Oxe 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C oA P
Kedprodukt Gennemstegt Medium Medium red Rod ihvili ° ° ° ° °
P 9" | gennemstegt Lammekjott 76°C 73°C 71°C 62°C Lamm 76°C 73°C 71°C 62°C Pihviliha 76°¢ 73 7 62°¢ 60°c
o o o o o L 76 ° 73 71 2 ° -
Okseked 76°C 73°C 7 62°C 60°C Kalvekjott 76°C 71°C 62°C 60°C Kalv 76°C 71°C 62°C 60°C ammas 6 3¢ < 62
Lammekod 76°C 73°C 71°C 62°C Hamburger 71°C — — — Hamburgare 71°C — Vasikka 76°C NS 62°C 60°C
Kalveked 76 °C 71°C 62°C 60 °C Svinekjott 76 °C 73°C 71°C — — Flask 76 °C 73°C 71°C — Hampurilainen AN - - -
Hamburgere 71°C - - - - Kalkun 79°C — — — — Kalkon 79°C — — — — Sika 76°C 73°C NS - -
: o o o N N Kalkkuna 79°C - - - -
Svinekad 76°C 73°C 7°c Kylling 79°C Kyckling 79°C
Kalkun 79°C - Fisk 58°C — — — Fisk 58°C — Kana 79°C
Kylling 79°C R o Kala 58°C - - -
Sikkerhet Sakerhet "
Fisk 58°C Generell sikkerhet AIIman sikerhet Tu‘f"a"'suus .
Sikkerhed Les bruksanvisningen neye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk. Las bruksanvisningen noga innan anvandning. Behall bruksanvisningen for att kunna anvénda den igen. Yleinen turvallisuus

Generel sikkerhed
Laes vejledningen omhyggeligt fer brug. Gem vejledningen til fremtidig brug.

«  Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader der opstar p& ejendom eller personer, pa grund af manglende
overholdelse af sikkerhedsvejledninger og forkert brug af enheden.

«  Enheden kan anvendes af born i alderen 8 ar og opefter, og af personer med fysiske, sensoriske eller mentale handicap
eller mangel pé erfaring eller kendskab, hvis de holdes under opsyn eller undervises i brug af enheden pé en sikker made
og forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med enheden. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn,
der ikke er under opsyn.

«  Brug kun enheden til de tilsigtede formal. Brug ikke enheden til andre formél end dem, som er beskrevet i vejledningen.

«  Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller defekt, skal den
omgéende udskiftes.

«  Enheden er kun beregnet til indenders brug. Brug ikke enheden udenders.

Enheden er kun beregnet til hjemmebrug. Brug ikke enheden til kommercielle formal.

Brug ikke enheden pa meget fugtige steder som f.eks. bad og ved svomr
«  Brug ikke enheden nzer ved badekar, brusebade, vandfade eller andre kar der indeholder vand
«  Brug ikke enheden i ovne eller mikrobalgeovne.

Battermkkerhed
Brug kun de batterier, som er nzevnt i vejledningen.

«  Brug ikke gamle og nye batterier sammen.

«  Brug ikke batterier af anden type eller mzerker.

« Installer ikke batterierne med omvendt polaritet.

«  Kortslut eller afmonter ikke batterierne.

«  Udset ikke batterierne for vand.

«  Udsaet ikke batterierne for ild eller overdreven varme.

«  Batterier kan laekke, nar de er fuldt afladede. For at undga skade pa produktet skal batterierne fiernes, nar de produktet
efterlades uden opsyn i et laengere tidsrum.

«  Hvis batterivaesken kommer i kontakt med hud eller tgj, skylles omgaende med frisk vand.

Renggring og vedligeholdelse

Advarsel!

« Inden rengering og vedligeholdelse skal man altid slukke for enheden.

«  Brug ikke oplasningsmidler eller slibende renggringsmidler.

«  Rengor ikke enheden indvendigt.

«  Forseg ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny enhed.
«  Senkikke enheden ned i vand eller andre vaesker.

«  Renger enheden udvendigt med en blad, fugtig klud. Ter enheden grundigt af med en ren, tor klud.
«  Renssonden i varmt seebevand. Ter sonden grundigt af med en ren, tor klud.

Support

Huvis du har brug for yderligere hjzelp, eller hvis du har kommentarer eller forslag, beder vi dig besege www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nederlandene

Produsenten er ikke ansvarlig for pafelgende skade eller for skade pa eiendom eller person som falge av manglende
overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten.

Enheten kan brukes av barn fra 8 ar og personer med en fysisk, sensorisk, mental eller motorisk funksjonshemming eller
mangel pé erfaring og kunnskaper, kun hvis de holdes under tilsyn og gis instruksjoner angdende bruken av enheten pa
en trygg mate og er innforstatt med farene som er involvert. Barn skal ikke leke med enheten. Rengjering og vedlikehold
skal ikke gjores av barn med mindre de er under tilsyn.

Bruk bare enheten for det tiltenkte formalet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er beskrevet i bruksanvisningen.
Ikke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten ma erstattes umiddelbart hvis den er skadet eller defekt.
Enheten er kun ment for innenders bruk. Ikke bruk enheten utenders.

Enheten er kun for innenders bruk. Ikke bruk enheten i forretningsayemed.

Ikke bruk enheten pé steder med hoy luftfuktighet, som pa bad og ved svemmebasseng.

Ikke bruk enheten i nzerheten av badekar, dusj, handvask eller andre vannbeholdere.

Ikke bruk enheten i ovn eller mikrobglgeovn.

Battermkkerhet

Bruk bare batteriene som er nevnt i denne veiledningen.

Ikke bland gamle og nye batterier.

Ikke bruk batterier av ulike typer eller merker.

Ikke sett inn batterier i omvendt polaritet.

Ikke kortslutt eller demonter batteriene.

Ikke utsett batteriene for vann.

Ikke utsett batteriene for brann eller overdreven varme.

Batterier er mer utsatt for lekkasje nér de helt utladet. For & unngé skader pé produktet, ta ut batteriene nar du forlater
produktet uten tilsyn i lengre perioder.

Hvis vaeske fra batteriene kommer i kontakt med hud eller kleer, mé& du skylle med friskt vann umiddelbart.

Rengjarmg og vedlikehold
Advarsel!

SIa alltid av enheten for rengjering eller vedlikehold.

Ikke bruk rensemidler eller skuremidler.

Ikke rengjer innsiden av enheten.

Ikke prov a reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet.
Ikke senk enheten i vann eller annen vaeske.

Rengjer utsiden av enheten med en myk, fuktig klut. Terk enheten grundig med en terr, ren klut.
Rengjor proben med varmt sapevann. Terk av proben grundig med en tarr, ren klut.

Support

Huvis du trenger ytterligere hjelp eller har kommentarer eller forslag, vennligst ga inn pa www.nedis.com/support

Kontakt

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Nederland

Tillverkaren ar inte ansvarig for foljdskador eller for skador pa egendom eller personer som orsakas av att
sakerhetsforeskrifterna inte foljs och av felaktig anvéndning av enheten.

+  Enheten kan anvédndas av barn fran 8 ar och uppét och av personer med reducerad fysisk, kdnsel eller mental fsSrmaga
eller med brist pa erfarenheter och kunskap om de star under tillsyn eller har fatt instruktioner géllande anvandandet av
enheten pa ett sékert satt och forstar eventuella faror. Barn ska ej leka med enheten. Rengoring eller underhéll ska inte
utforas av barn utan évervakning.

Anvand endast enheten for dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra andamal &n dem som beskrivs i denna
bruksanvisning.

+  Anvénd inte enheten om nagon del &r skadad eller felaktig. Om enheten &r skadad eller felaktig ska den bytas ut omedelbart.
Enheten &r bara avsedd for inomhusanvéndning. Anvand inte enheten utomhus.

Enheten &r endast avsedd fér inomhusanvéandning. Anvand inte for kommersiella andamal.
Anvand inte enheten pa platser med hég luftfuktighet, s som badrum och vid pooler.
Anvand inte enheten ndra badkar, duschar, bassénger eller andra kérl innehallande vatten.
Anvand inte enheten i ugnar eller microvagsugnar.

Batterlsakerhet
Anvand endast de batterier som omnamns i denna bruksanvisning.
Blanda inte gamla och nya batterier.
Anvand inte batterier av olika typ eller marke.
Montera inte batterierna med polerna felvanda.
Kortslut eller 5ppna inte batterierna.
Utsétt inte batterierna for vatten.
Utsatt inte batterierna for eld eller kraftig varme.
Det finns risk for att batterierna ldcker nar de &r helt urladdade. Undvik skada pa produkten genom att avldgsna
batterierna nér produkten inte anvands under langre perioder.
Skolj omedelbart med vatten om vatska fran batterierna kommer i kontakt med skinn eller klader.

Rengéring och underhall

Varning!

+  Fore rengdring eller underhall, sting alltid av enheten.

+  Anvénd inga rengéringsmedel som innehaller [6sningsmedel eller slipmedel.

+  Rengdr inte enhetens insida.

«  Forsok inte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska.
+ Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor.

+  Rengdr enhetens utsida med en mjuk fuktad trasa. Torka noggrant enheten med en ren, torr trasa.
+  Rengdr sonden med varmt sapvatten. Torka noggrant sonden med en ren, torr trasa.
Support

Om du behéver mer hjélp eller har kommentarer eller forslag, besok www.nedis.com/support

Kontakt

NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC ‘s-Hertogenbosch, Nederlénderna

«  Lue kdyttoopas huolella ennen kéyttoa. Sailytd kdyttdopas tulevaa kayttod varten.

«  Valmistaja ei ole vastuussa henkilGille tai omaisuudelle aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat turvallisuusohjeiden
laiminly6nnistd tai laitteen sopimattomasta kaytosta.

«  Tata laitetta voivat kayttda vahintadn 8-vuotiaat lapset ja henkilt, joilla on fyysisid, aisti-, mentaalisia tai motorisia
rajoitteita tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteesta, jos heita valvotaan tai jos heidén turvallisuudestaan vastaava
henkilé on opastanut heitd laitteen turvallisessa kdytossa ja he ymmartéavat kayttoon liittyvat vaarat. Lasten ei saa leikkia
laitteella. Lapset eivét saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

- Kayta laitetta vain sille tarkoitettuun kéyttétarkoitukseen. Ald kayt laitetta muuhun kuin kdyttdoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen.

«  Ald kiyti laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen, vaihda laite valittdmasti.

«+  Laite sopii vain sisakayttoon. Ala kayti laitetta ulkona.

- Laite sopii vain kotikéayttoon. Ald kayta laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.

Ala 4 laitetta paikoissa, kuten kylpyhuoneissa ja uima-allashuoneissa, joissa on korkea suhteellinen kosteus.

laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vettd siséltavien esineiden ldhelld.

- Ald kdytd laitetta uunissa tai mikrossa.

Paristoturvallisuus

Kayta vain kasikirjassa mainittuja paristoja.

Ald kdytd vanhoja ja uusia paristoja yhdessa.

3 kayta eri tyyppisia tai eri merkkisia paristoja.

- Ald asenna paristoja vaarin pain.

- Ald aiheuta paristoissa oikosulkua tai pura niité.

- Al4 altista paristoja vedelle.

- A4 altista paristoja tulelle tai liialliselle kuumuudelle.

«  Paristot saattavat vuotaa, kun ne ovat téysin tyhjat. Jotta tuote ei vaurioidu, poista paristot jattaessasi tuotteen
valvomatta pitemmaéksi aikaa.

« Jos paristoista vuotava neste joutuu kosketuksiin ihon tai vaatteiden kanssa, huuhtele vélittomasti raikkaalla vedella.

Puhdistus ja huolto

Varoitus!

+  Sammuta laite aina ennen puhdistusta tai huoltoa.

«  Ald kdytd liuottimia tai hankausaineita.

«  Ald puhdista laitteen sisapuolta.

«  Aldyrita korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen.
«  Ald upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

+  Puhdista laite ulkopuolelta pehmeillg, kostealla liinalla. Kuivaa laite ldpikotaisin puhtaalla kuivalla liinalla.
Puhdista anturi lampimélla saippuavedelld. Kuivaa anturi lapikotaisin puhtaalla, kuivalla liinalla.

Tu ki

Jos tarvitset apua tai jos sinulla on kommentteja tai ehdotuksia, kdy osoitteessa: www.nedis.com/support

Yhteystiedot

NEDIS B.V.,, De Tweeling 28, 5215 MCs-Hertogenbosch, Alankomaat

7. Koupmi «Kdtw»

Kouprmi Seutepolémtwy Hewoete T Bepliokpaoia.

«  Aertoupyia xpovoSIakomTn: MIEGTE TO KOV Yia val puBHITETE Ta SeuTepONerTTa.

8. Koupni évap&n/ «  TMoTAOTE To KoupT yia va EEKIVIOETE 1} Va OTAHATHOETE TOV XPOVOSIAKOTTTN.

OTAPATHNATOG
9. Koupmi amaloiprig «  Miéote o kouumi yia va amaeipeTe Ta SeSopéva.
10. Koupt omiaBiou «  MiéoTe To kouuni yia va avapete To omioblo
PWTIOHOD 1E0TE TO KOUTT yla va avAeTe To oTioBlo guwc.
«  Aertoupyia Ynaipatog: H 086vn mpoBdhet Tov TOTo kat Tov BaBpo Ynaipatog tou
11. 066vn Kkpéartog. H 0Bovn Seixvel Ty mpaypatikr kat Ty kabopiopévn Beppokpaocia.
«  Aertoupyia xpovoSiakomtn: H 086vn mpoBalel Ta Aemrtd Kat ta SeutepONenta.
To BepUOUETPO KpEaTog Pmopei va xpnoipomoinBei yia tn pétpnon g Beppokpaciag S0o
KOMUATIWV KPEATOG TAUTOXPOVA.
12. Avyveutic «  Eicaydyete 1o BUOKA TOU QVIXVEUTH) OTNV QVTIOTOIXN £i0080 TOU AVIXVEUTH OTA TAAYI

TNG OUOKEVAC.
«  Eloaydyete ov avixveuTr 0To maxUTEPO HEPOG TOU KPEATOG VIO VA UETPHOETE TN
Beppokpaoia.

« Avoi€Te Tn Brjkn pratapiiv.
«  TomoBetnote TIG prmatapieg (2x AAA) oTn Orjkn punatapuwv. BeBawBeite 6tin

13 Orfkn pnatapioy TIONKOTNTA TWV UMATapIwV (+/-) Taiptalel e Ta cUpBoAa moNKOTNTAG péca oTn Brkn

(8¢kTNC) HmaTapi@v.
«  Kheiote T Orjkn pmatapiwv.
H 6rkn pratapidv BpioKeTal 0To KATW HEPOG TNG CUOKEUNG.
« Avoi€Te Tn BKn pratapiiv.

14. ORKn pmatapiwv «  TomoBethote TiG prmatapieg (2x AAA) otn Brjkn unatapuwv. BeBawbeite 6tin
(moumoéc) TIONKOTNTA TWV UMATAPIDV (+/-) Tatptalel e Ta cUpBoAa MOMKOTNTAG péca oTn Brkn
HTaTapIWV.
«  Kheiote tn 6rkn pmatapiv.
Xprion

PUOpoN Beppokpaciag-ctéxou

MéoTe Kat KPATHOTE MATNHEVO TO KOUWTT €vapENC/OTapATAUATOG yia 3 SeutepoAenta. To privupa «Target Temp»
avapooprivel otny 0B6vn.

MaTtAoTE To KoUpTi SEUTEPONEMTWY Yia va eMAEEETE To kavaht Beppokpaaiac: "CH1" yia Tov avigveutn 1/"CH2" yia tov
QVIXVEUTA 2.

MaTAOoTE MapaTeTapéva To KOUPT amalelPng Sedopévwy péxpt n 086vn va Seiget -
MiéoTe To KoL évapENC/SIAKOTIG Yia TV Evepyomoinan 1y amevepyormoinon Tng Asnoupvluc adomoinong: eidomoinong:
QVIXVEUTAG 1 & QVIXVEUTHG 2 EVEPYOTTOINKEVOG > QVIXVEUTHG T & avixVeuTig 2 amevepyomolnpévog. H 08ovn epgavilel to
lkovidio eidomoinong.

Miéote mapatetapéva To Koupri évap&ne/Slakomnc yia va puBpicete T Beppokpacia eiomoinong. H pubuiopévn
Beppokpacia avaBooBrivel atnv 086vn. MIETTE Ta KOUPTIA AEMTTWV/SEUTEPONEMTWY Yia va puBpiceTe T Beppokpaocia.
MiéoTe TO KoUK éVapPENC/SIAKOTIG Yia Va eMBEBADOETE TV EMAOYH.

Snueiwon: H ouokeun 8a mpaypatorolroet €050 amd T Aertoupyia pUBUIONG peTd amd 30 SeutepdAenTta un Aeitoupyiac.
Edv n Aertoupyia e160mmoinang ivat evepyorotnpévn, N GUoKeLN Ba eKEPPEL pia NXNTIK edomoinon (1 P yio Tov
QVIXVEUTH| 1, 2 PTTITT yid TOV QVIXVEUTH 2) OTaV To BEPHOUETPO TOU KPEATOG PTATEL TN BeppoKpacia-aToxo. To elkovidio
e16omoinonc avaBooBrivel oty 086vn. METE éva amd Ta KOUKTIA YA VO OTAHATHOETE TOV FXO0.

Inueiwon: Eav n Aertoupyia £180m0inang ivat EVEPYOTIOINHEVN KAt VI TOUG SUO QVIXVEUTEG, | GUCKELR Ba eKMEUPEL piat
NXNTIKNA 18omoinon KOV yia Tov avixveuTr 2 (2 pmim).

Xpovo&lakontnc

PuBioTe Tov S1aKGTTN AelToupyiag oTn AelToupyia Tou Xpo! ™. H 086vn mpoBa

MI£OTE T KOUUTILA AETTWV/SEUTEPONETITLV VIO VOl PUBHITETE TOV XPOVOSIAKOTTTN.

Mi€oTe TO KoUK EVaPENC/SIAKOTIG YIa Va EEKIVTEL O XPOVOSIAKOTTTNG.

Edv 0 XpovodIakomTng gTacel aTo “00:00", N oUOKeUN Ba eKMEUPEL NXNTIKK e18omoinon.

Miéote Eavd To KoL EvapENG/SIAKOMMG YIa VAl OTAUATHOETE TOV XPOVOSIAKOTTT.

Tautdxpova TECTE TAPATETAHEVA TO KOUMTTI TWV AETTTOV KAl TO KOUUTT TwV SEUTEPONEMTWY yia va puBpicete Eavd Tov
XPOvVOSIaKoTTN.

TOV XPOVOSIaKOTITN.

Osppopz'rpo Kpéatog

PuBpiote Tov Siakdmn Aertoupyiag otn Aettoupyia Ynoipatog. H 086vn mpoalet tnv Beppokpacia.

TUVE£GTE To BUCHA TOU QVIXVEUTH OTN GUOKELN.

Mi€oTE TO KOUMTT TUTTOU KPEATOG YIa VA TO PUBLICETE.

MiEOTE TO KOUT PNOIPATOG KPEATOE Yiat va pUBICETE Tov BabBud Ynoipatoc.

MIEOTE TA KOUPMIA «TTAVW»/«KATW» yla va puBpicete Tn Beppokpacia. H kaBopiopévn Beppokpacia epgaviletat otnv
aploTepr) Meupd TG 0B6vNnG.

EioayayeTe Tov avixveuTr 0To may0TEPO THAHA TOu KpEaTog. H mpayuatikr Beppokpacia epgaviletal otn Se§ia mevpd
g 0Boévng.

Inueiwon: Eav n mpaypatikr Beppokpacia givat xapnAotepn and 0 °C, n 086vn Ba Sei€et "LLL". EGv n mpaypatikr
Beppokpaaia eivat uPnAoTepn amd 250 °C, n 086vn Ba Seifet "HHH".

Edv n Beppokpacia Tou kpéatog YTacel Tnv kaBoplopévn Beppokpacia, n cuckeur Ba eKMEUPEL pia NXNTIKNA edomoinon.

OepUoKpaacia yla TOMouG KpEaTog

MNpoiév kpéatog Kahoynpévo n?g&;zz‘?; Métpia pnpévo ui}::)?:xpndp:s;/co Eha@pa Ynpévo
Bodwo 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C

Apvi 76°C 73°C 71°C 62°C -
Mooyxapt 76 °C 71°C 62°C 60 °C
Xdumoupykep 71°C — — — —
Xoipwvo 76 °C 73°C 71°C —
lahomouAa 79°C
Kotoémouho 79°C

Yapt 58°C

Acgadleia

leviki ac@daieia

AlaBAoTe To eYXEIPISIO TPOCEKTIKA TPV amd TN Xprion. DUAGETE TO EYXEIPISIO yia HENOVTIKH avapopd.

O KATaOKEUAOoTAG Sev PEPEL Kapia euBUVN yia TUXOV EMakOAouBeg BAABEC r} GAAEC UNIKEG Kat OWHATIKEG BAGBEG ToU
evdéxeTal va mpokAnBouv Adyw TG pn TPNoNgG Twv o8nywv ac@aleiog Kat TG akataAAnAng Xpriong TG GUCKEUNG.

H ouokeun propei va xpnotpomoleital amé matdid nAKiag avw Twv 8 £TWV Kat anmd ATopa HE QUOIKT, alodntnpiak,
VONTIK 1 KIVNTIKA avarnpia f) pe ENNeWPn EUMEIRIAq Kat yVHOEWY £QV EMTNPOVVTAL ) TOUG TTapéxovTat odnyieg
QAVa@opIKa HE TN XPron TNG CUOKEUNC ME Ao@alr] TPOTIO Kal KATaVooUV Toug KIvEUvoug mou eumepiéxovtat. Ta maidia Sev
Tipénel va mai{ouv pe Tn ouokeun. O kKaBapiopog kat n ouvTrENON XPoT Sev Tpénel va Sie§ayovTal amd madid xwpig
emtipnon.

XPNOIHOTIOIEITE TN GUCKELT HOVO YIa TOUG TPOOPI{OHEVOUG GKOTIOUG. Mn XPNGOIHOTIOIEITE TN GUCKEUH yla SIAQOPETIKOUG
OKOTTOUG A6 TOUG TIEPIYPAPOUEVOUG OTO EYXELPISIO.

Mn XPNOIHOTIOIETE TN GUCKEUK, EGV OTIOIOSHTOTE TURKA TNG £XEl {Nid 1) eENaTTwia. Eav n ouokeun €xet {nud
ENATTWHA, QVTIKATACTHOTE TNV APECWG.

H cuokeun ev8eikvuTal HOVO Vi ECWTEPIKNA XPFOT. M XPNGILOTIOIEITE T CUOKEUN OF EEWTEPIKO XWPO.

H ouokeun evdeikvutal Hovo yia oIKiakn Xprion. Mnv XpnoIUOTIOLEITE T GUGKEUN YId EUTTOPIKOUG OKOTIOUC.

Mnv XpnOIHOTIOIE(TE TN CUOKELT OE TOTOBEGIES te LPNAT LYPATHa, OTIWG OE UMAVICL KA TIOTVEG.

MnV XpNOIHOTIOIEITE TN CUOKEUT KOVTA OE PITAVIEPEC, VTOULIEPEG, VITTAPEG 1} GANA SOXEIX TTOU TIEPIEXOLV VEPO.

MnV XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUN GE POUPVOUG I} POUPVOUG MIKPOKUHATWVY.

Ac@Aaleila pmatapiwv

XPNGIHOTIOIEITE HOVO TIG UMTATAPIES TTOU QVAPEPOVTAL GTO TTIAPOV EYXEIPISIO.

Mnv xpnoiporoteite pali maMég Kat VEEG pumatapieg.

Mnv XpNOIHOTIOIEITE UMATAPIEG SIAPOPETIKOV TUTTOU 1} HAPKAG.

Mnv €yKaBIOTATE prmatapieg pe avtioTpo@n MOANKOTNTA.

Mnv BPayUKUKAWVETE I} AITOCUVAPHOANOYEITE TIG UITATAPIES.

Mnv ekBETETE TIG prTaTapieg O€ VEPO.

Mnv ekBETETE TIG prmaTapieg o€ wTId 1y uepBOAIKY BeppdTnTa.

Yrapyet peyahn mbavotnta S1apporig Twv PImatapiiv 4v amo@opTioTovv mMRpws. Mpog amoguyr {npidg oTo mpoioy,
APAIPECTE TIG UIATAPIES OTAV APHVETE TO TIPOIOV AVETIITHPNTO VI HEYOAUTEPEG XPOVIKEG TTEPIOSOUC.

Edv uypd Twv pratapiiv €pBel oe EnaQr He To SEPHA 1} TO POUXIOHO, EEMUVETE AUECWG HE KaBapo VePO.

KaBapiopog kat cuvtripnon
I'Ipoa&onomun'

Mpw arné kaBapiopd 1 GUVTAPNON, ATEVEPYOTIOLEITE TIAVTA T GUCKEUT.

Mn xpnotporoleite SIAAITEC 1} AE1QVTIKA.

Mnv KaBapioETE TO ECWTEPIKG TNG CUOKEUAC.

MnV eTTXEIPAOETE va EMOKEVATETE TN GUOKELT. EAV N GUOKELT| SEV AEITOUPYET CWOTA, AVTIKATACTAOTE TNV HE Hia VEQ.
Mn BuBilete T ouCKELN OF VEPO 1} GANA LYPA.

KaBapilete 10 EEWTEPIKO TNG GUCKEUIG XPNOIHOTIOIDVTAG VOl HAAAKO, VWTTO TIaVi. STEYVWVETE MPOCEKTIKA Tr) CUOKEUN HE
£va kaBapo, oTeyvo mavi.

KaBapioTe Tov aviVeuTr} XpnoIHOTIOIWVTAC 0anmouvada. STEYVWVETE TPOCEKTIKA TOV QVIXVEUTH HE £va KaBapo, OTeyvo
mavi.

Ynootipién
Edv xpeialeote nepartépw BorOeia 1y embupeite va umoBalete oxOMa fy IPOTATELC, EMOKEPBEITE TV 10TOCENISA
www.nedis.com/support
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Cestina - Popis Magyar - Leiras

Romana - Descrierea

Tiirkce - Aciklama

1. Vypinad «  Pro zapnuti zafizeni nastavte vypina¢ do polohy "ON". 1. Be-/kikapcsold «  Akésziilék bekapcsolasahoz allitsa a be-/kikapcsolé gombot,ON” helyzetbe. 1. Intrerupator pornire/ +  Pentru a porni dispozitivul, aduceti intrerupétorul de pornire/oprire in pozitia,ON". 1. Boniouarens «  [InA BKNIOYEHWA YCTPONCTBa NepeseaunTe BbiKMlouaTesb B nonoxeHne «ON». 1. Ag¢ma/kapatma «  Cihazi agmak icin agma/kapatma diigmesini “ON" konumuna getirin.
s «  Pro vypnuti zafizeni nastavte vypina¢ do polohy "OFF". kapcsold «  Akésziilék kikapcsolasahoz allitsa a be-/kikapcsolé gombot,OFF” helyzetbe. oprire +  Pentru a opri dispozitivul, aduceti intrerupatorul de pornire/oprire in pozitia,OFF". : «  [InA BbIKNIOYEHUA YCTPONCTBA NepeBeaunTe BbiKMlouaTtenb B nonoxeHne «OFF»., dugmesi «  Cihazi kapatmak icin agma/kapatma diigmesini “OFF” konumuna getirin.
Pols Opis 2. Tlacitko °C/°F «  Pouzijte pfepina¢ pro nastaveni jednotky teploty (°C/°F). 2. °C/°Fgomb « Hasznalja a gombot a hé éklet mértékeg: k (°C/°F) bellitésahoz. 2. Comutator °C/°F «  Utilizati comutatorul pentru a seta unitatea de temperaturd (°C/°F). 2. Mepekniovatens °C/°F |« Mcnonb3yitte KHOMKY ANA ycTaHOBKM popmaTa oTobpaxeHns Temnepatypbl (°C/°F). 2. °C/°F digmesi «  Sicaklik birimini (°C/°F) ayarlamak icin diigmeyi kullanin.
3. Tatitko resimu « Nastavte spina¢ na,COOK" pro nastaveni rezimu vafeni. 3. Uzemméd gomb « Allitsa a kapcsolét,,COOK” allésba, hogy a fézés lizemmédot bedllithassa. 3. Butonmod «  Deplasati comutatorul pe,COOK" pentru a seta modul de preparare. 3. Knomka pexvima +  [inA BKNIOYEHMA pexuMa roToBKM yCTaHOBUTe NepekioyaTesnb B nonoxerune «COOK». 3. Mod digmesi «  Pisirme modunu ayarlamak icin diigmeyi “COOK” 6gesine getirin.
1. Przetacznik wh/wyt «  Aby wiaczy¢ urzadzanie, ustaw przetacznik wiaczania/wytaczania w pozycji,,ON". B « Nastavte spinac na,TIMER" pro nastaveni rezimu casovace. N 9 «  Allitsa a kapcsol6t, TIMER” allasba, hogy az idézité izemmédot beallithassa. i +  Deplasati comutatorul pe ,TIMER" pentru a seta modul temporizatorului. . P «  [InA BKNIOYEHWA pexuMa Talimepa ycTaHOBUTe Nepekntoyatens B nonoxeHue «TIMER». . 9 «  Zamanlayici modunu ayarlamak icin diigmeyi “TIMER” 6gesine getirin.
. & Wy «  Aby wylaczyc urzadzanie, ustaw przetacznik wiaczania/wytaczania w pozycji, OFF". . RV » B . R N . . . T 3 — . o
«  Rezim vafeni: Stisknéte tlacitko pro nastaveni typu masa: «  F6zési izemmod: Nyomja le a gombot a hus tipusanak kivalasztasahoz: «  Modul de preparare: Apdsati butonul pentru a seta tipul de carne: +  Pexxum rotoBku: HaxmuTe KHOMKY AnA yCTaHOBKM TWMNa MAca: «  Pisirme modu: Et tiirlinii ayarlamak icin digmeye basin:
2. Przetacznik °C/°F «  Uzyj przetacznika, aby ustawic jednostke temperatury (°C/°F). - Hovézi (,BEEF”) - Krati (,TURKEY") - Marha (,BEEF”) - Pulyka (,TURKEY") - Vita (,BEEF") - Curcan (,TURKEY”) - loBAgnHa («BEEF») - UHpeiika («TURKEY») - Sigir ("BEEF”) - Hindi ("TURKEY")
. . . " - . 20 - Jehnéci (,LAMB") - Kufeci (,CHICKEN") 4. Hus tipusanak - Barany (,LAMB") - Csirke (,CHICKEN") " - Miel (,LAMB") - Pui (,CHICKEN") - BapaHuHa (<LAMB») - LbinneHok («CHICKEN») " . " - Kuzu ("LAMB") - Tavuk ("CHICKEN")
3. Praycisk trybu : E”e:q‘ze"!e prze:qcz"!ta w p°zy‘!e"TC|(A’A<;ﬁ,, p"z""a:a ustawic :’VE gotowania. 4. Thacitko druhu masa ~Teleci (VEAL") ~Ryba (,FISH") beallitasa - Borji (VEAL") ~Hal (,FISH") 4. Butontip de came _Vitel (VEAL) ~Peste (,FISH") 4. Knonkauna maca ~Tenstuma (VEAL») - Poi6a (<FISH) 4. Ettlrd digmesi ~Dana ("VEAL) - Balik (FISH")
- rzelaczenie przefacznika w pozycje.. pozwala ustawic tryb minutnika. - Hamburger (,HAMBURG") - Rezim programu (,PGM”) - Hamburger (,HAMBURG") - Program tizemméd (,PGM”) - Hamburger (,HAMBURG") - Mod program (,PGM") - fambyprep («tHAMBURG») - Pexxum nporpammbl (<PGM») - Hamburger ("HAMBURG") - Program modu ("PGM”)
+ Tryb gotowania: Nacisnij przycisk, aby wybrac typ miesa: - Vepiové (,PORK") - Sertés (,PORK") - Porc (,PORK") - CauHuHa (<PORK») - Domuz ("PORK")
- Wolqwma (,BEEF") ” - Indyk (,TURKEY”) " «  Rezim vafeni: Stisknéte tlacitko pro nastaveni stupné propeceni masa: «  F6zési izemmod: Nyomija le a gombot a hus késziiltségének kivalasztasahoz: «  Modul de preparare: Apasati butonul pentru a seta gradul de coacere a carnii: +  Pexxum rotoBku: HaxmuTe KHOMKY An1A YCTaHOBKM FOTOBHOCTU MACa: «  Pisirme modu: Et pisme durumunu ayarlamak icin diigmeye basin:
4. Przycisk typu miesa -Jagniecina (,LAMB") - Kurczak (,CHICKEN") - Propecené (WELL") - J6 ditsiitve (WELL") - Bine facut (WELL") - MonHOCTbI0 NpoKapeHHoe (WELL) - iyi pismis ("WELL")
- Cielecina (,VEAL") ” - Ryba (,FISH") . " 5. Tlagitko stupné -Vice propecené (,M WELL") 5. Hus késziiltségének - Kézepesen jol atstitve (,M WELL") 5. Buton grad de - Mediu spre bine facut (,M WELL") 5. KHonka ctenexun - Moyt NONHOCTbIO NpoXapeHHoe («M WELL») 5. Etin pisme durumu - Orta iyi pismis ("M WELL")
- Hamburgef ("HAMBLI{RG ) - Tryb programowania (,PGM") propeéeni masa - Stfedné propecené (,MEDIUM") beallitésa - Kozepes (,MEDIUM”) preparare carne - Mediu (,MEDIUM") FOTOBHOCTV MACa - CpepHenpoxaperHoe («<MEDIUM») diigmesi - Orta ("MEDIUM")
- Wieprzowina (,PORK") - Stedné opecené (,M RARE) - Kozepesen nyers (,M RARE") - Medium in sange (,M RARE”) - CnaBonpoxapeHHoe (<M RARE») - Orta az pismis ("M RARE")
. Tryb gotowania: Naciénij przycisk, aby wybra¢ przygotowanie miesa: - Jemné opecené (,RARE") - Nyers (,RARE") -1 sange (,RARE") - HenpoxapeHHoe (<RARE») - Az pismis ("RARE")
) - Dobrze wysmazone (,WELL) 6. Tlatitko nahoru + Rezim vafeni > Rezim programu (,PGM"): Stisknutim tlacitka zvy3ite teplotu. + Fézési izemméd > Program izemmad (,PGM”): Nyomja meg a gombot a hémérséklet 6. Butonsus + Mod de gatit > Mod program (,PGM"): Apésati butonul pentru a creste temperatura. + Pexum roTosKi > MporpamMmHbiii pexim (PGM»): HaxmiTe KHOMKY, YToBbI yBennunTh 6. Yukar diigmesi +  Pisirme modu > Program modu ("PGM"): Sicakligi artirmak icin digmeye basin.
5. Przycisk - Wysmazone (,M WELL") p N g e . P N 6. Felgomb e . : St p N ’ 6. KHonka BBepx o g " : T,
- . N - Tla¢itko minut «  Rezim casovace: Stisknutim tla¢itka nahoru nastavte minuty. noveléséhez. Buton minute «  Mod temporizator: Apasati butonul pentru a fixa minutele. Temneparypy. Dakika diigmesi - Zamanlayici modu: Dakikayi ayarlamak icin digmeye basin.
przygotowania miesa - Srednio wysmazone (,MEDIUM") Perc gomb PP . Allreses MwuHyTHaA KHonka Z .
" " - - o N - o - e N " «  |dézité moéd: Nyomja meg a gombot a perc beéllitasahoz. B . ” - «  Pexum Taiimepa: HaxmuTe KHONKY [iNA yCTaHOBKM MUHYT. o N - ” . N T
- Srednio wysmazone/krwiste (,M RARE") 7. Tlacitko doll «  Rezim vafeni > ReZim programu (,PGM"): Stisknutim tlacitka sniZzite teplotu. 7. Buton jos + Mod de gatit > Mod program (,PGM"): Apasati butonul pentru a reduce temperatura. 7. Asagi digmesi «  Pisirme modu > Program modu ("PGM"): Sicakligi azaltmak icin digmeye basin.
- Krwiste (,RARE") Tlacitko sekund «  Rezim casovace: Stisknutim tlacitka nastavite sekundy. 7. Legomb «  Fézési izemméd > Program lizemméd (,PGM”): Nyomja meg a gombot a hémérséklet Buton secunde « Mod temporizator: Apasati butonul pentru a fixa secundele. 7. KnomKa Hu3 +  Pexum rotosku > MporpammHblil pexim («PGM»): HaxmuTe KHOMKY, 4TO6bI yMeHbLINTL Saniye diigmesi - Zamanlayici modu: Saniyeyi ayarlamak icin diigmeye basin.
. . s o . . . i . B " N . N ° A csokkentéséhez. N . . ) - - : Temnepatypy. . ) T
6. Przyciskw gbre . '[I'ryb got?wama > Tryb programowania (,PGM"): Nacisnij przycisk, aby zwiekszy¢ 8. Tlacitko start/stop «  Stisknutim tlacitka zapnéte nebo vypnéte casovac. Masodperc gomb . 1d62It8 méd: Nyomja meg a gombot a masodperc beallitésshoz. 8. Buton pornire/oprire «  Apasati butonul pentru a porni sau opri temporizatorul. CeKyHAHas KHOMKa . Pexum Taiimepa: HaxwmiTe KHOMKy, 4T06! yCTaHOBHT CekyHabI. 8. Baslat/durdur digmesi | -  Zamanlayiciyr baslatmak veya durdurmak icin diigmeye basin.
. h emperature. . L s . PV Y . s . o .
Przycisk minut «  Tryb minutnika: Naciskaj przycisk, aby ustawi¢ minuty. 9. Tlacitko vymazani - Stisknéte tlacitko pro vymazani ddajd. 8. Start/stop gomb «  Nyomja meg a gombot az idézit6 inditésahoz vagy leéllitasdhoz. 9. Buton stergere +_ Apasatibutonul pentru a sterge datele. 8. KHonka Crapt/cTon +  Haxmure KHOMKM ANA 3anycka uam OTKMIOYeHIA TaiMmepa. 9. _Silme diigmesi + Verileri silmek icin diljmeye basin.
7. Prayciskw dot «  Tryb gotowania > Tryb programowania (,PGM"): Nacisnij przycisk, aby zmniejszy¢ 10. Tlacitko podsviceni +_ Stisknéte tlacitko pro zapnuti podsviceni. 9. Torlés gomb «  Nyomja meg a gombot az adatok térléséhez. 10 f;:g:lm fluminare de «  Apasati butonul pentru a porni lumina de fundal. 9. KHonka c6poca . HamuTe KoMKy, 4TOBbI CBPOCHTS AaHHble 10. Arka igtk diigmesi - Arkasigi agmak icin dugmeye basin.
Przycisk sekund tempe(ature_- o ) B - «  Rezim Yarenll: N'a displeji se zobrazi Qruh masa a stuperi propeceni masa. Na displeji se 10. Hattérvilagitas gombja | - Nyomja meg ezt a gombot a hattérvilagitas bekapcsolasahoz. - — - — - AaHHbIX . !’|§|rme modu: Ekrar}, eg turu'nu ve etin pisme durumunu gésterir. Ekran, gergek sicaklik
« Tryb minutnika: Naciénij przycisk, aby ustawic sekundy. 11. Displej zobrazi aktualni teplota a nastavend teplota. + Modul de preparare: Afisajul arata tipul de carne si gradul de coacere a carnii. Afisajul 10. KHorika GpoHOBOI 11. Ekran ile ayarlanan sicakhgi gosterir.
. e . . - N «  Rezim casovace: Na displeji se zobrazi minuty a sekundy. «  F6zési izemmod: A kijelz6n megjelenik a hus tipusa és a hus készlltsége. A kijelzon 11. Afisaj indica temperatura setatd si temperatura setata. : +  Haxmute KHOMKY ANA BKKOUYEHUA NOACBETKM. «  Zamanlayict modu: Ekran, dakikayi ve saniyeyi gosterir.
8. Przycisk start/stop « Naci$nij przycisk, aby rozpocza¢ lub zatrzymac odliczanie czasu. S N . . L . A1 PR . P N NOACBETKN
Teplomér na maso Ize pouzit k méfeni teploty v jadre dvou kusi masa soucasné. 1. Kijelzd megjelenik a tényleges homérséklet, lletve a bedllitott hémérséklet. - Mod temporizator: Afisajulindica minutele si secundele. Et termometresi, iki parca etin cekirdek sicakliklarini ayni anda 6lgmek icin kullanilabilir.
9. Przycisk usuwania «  Nacisnij przycisk, aby skasowac¢ dane. P o s P Lo plotyv) PO «  |dézité mod: A kijelzén megjelenik a perc és a masodperc. o - N - N o «  Pexum rotosku: Ha gucnnee otobpaxaeTca TMN 1 roToBHOCTb MAca. Ha gucnnee Y pare g” o o yni an o < .
12. Sonda «  Vlozte zéstr¢ku sondy do pfislusného vstupu na sondu na strané zafizeni. Termometrul de carne poate fi utilizat pentru a masura temperatura interna a doua bucati 11. [ucnnedt OTOBPaKAETCA GaKTUYECKaR TEMTEPATYPa U YCTAHOBNEHHAR TeMNepaTypa 12. Prob «  Prob fisini, cihazin yanindaki ilgili prob girisine yerlestirin.
10. Przycisk podswietlenia | «  Nacisnij przycisk w celu wigczenia podswietlenia. «  Sondu zasunte do nejtlustsi ¢asti masa za icelem zméfeni teploty v jadfe masa. A hishéméré segitségével egyszerre két darab his meghémérséklete is mérheto. de carne in acelasi timp. ) . Pesum Tail Ha aucnnee ot A MUHY T 1 CeKyHaDI . «  Etin cekirdek sicakhigini 6lgmek icin probu etin en kalin bélimiine yerlestirin.
12 Wydwietl \azui T N swietl Otevret N bateri 12. Szonda Csatlakoztassa a h6méro c: at az eszkoz oldalan talalhato megfeleld aljzatba. 12. Sonda « Introduceti mufa sondei in intrarea sondei aferenta din partea laterala a dispozitivului. b = . Pil bl .
- + Toyb go.towanla. WySW|et acz po a{uje ty;{ miesa i jego przygotowanie. Wyswietlacz . : evrete prostor pro ba e”?’ . S N " : «  Szlrja be a hémérét a hus legvastagabb részébe, hogy megmérhesse a his « Introduceti sonda in partea cea mai groasa a carnii pentru a masura temperatura TepmomeTp ANA MACa MOXHO UCMONb30BaTb ANIA U3MEPEHIA TEMNEPaTypbl BHYTPU ABYX I . N 1 ooimesint agin. " e N .
11. Wyswietlacz pokazuje rzeczywista temperature i ustawiona temperature. 13. Prostor pro baterie « Do prostoru pro baterie vlozte baterie (2x AAA). Ujistéte se, zda polarita baterii (+/-) maghémeérsékletét. internd a cirnii KyCKOB MACa OAHOBPEMEHHO. 13. Pil bélmesi «  Pil bdlmesine pilleri (2x AAA) takin. Pil kutuplarinin (+/-) pil bélmesindeki kutup
«  Tryb minutnika: Na wy$wietlaczu pojawia sie minuty i sekundy. (pfijimac) souljlasl s oznacenim uvn.ltr prostoru pro baterie. - - - — - - 12. Wyn . TloMeCTITe LiTeKePHbIIM LLyNa B COOTBETCTBYIOLYMI BXOf Lyna CBOKy YCTpOiicTEa. (ahc) |§.aveflerlyl.e g§le§hg|nden emin olun.
N N N N N N o «  Zaviete prostor pro baterie. «  Nyissa ki az elemtartot. «  Deschideti compartimentul pentru baterii. . BCTaBbT WiYN B CaMYI0 TONCTYIO YACTb MACA, YTOBbI UBMEPUTH BHYTPEHHIO «  Pil bélmesini kapatin.
Termome'trfio migs mozna zastosowac do zmierzenia temperatury dwdch porcji migsa N . R P 13. Elemtartd «  Helyezze az elemeket (2x AAA) az elemtartéba. Ugyeljen r4, hogy az elemeket az . " + Introduceti bateriile (2x AAA) in compartimentul pentru baterii. Asigurati-va ca 4 4 4 ! d . L
PO jednoczesnie. Prostor pro baterie se nachazi na spodni strané zafizeni. P . - s 2 13. Compartiment baterii N " . N . N o N Temnepatypy maca. Pil bélmesi cihazin altindadir.
12. Prébnik . N . . . Oteviet N bateri (vevo) elemtartdban feltiintetett polaritassal (+/-) helyezze be. (receptor) polaritatea bateriilor (+/-) se potriveste marcajelor de polaritate din interiorul Pil bilmesini
: WOZ wt)éc'zke sgm;y do.odpgw@dnlelgp gplazdabsond.y na l?ocznej sclance ulrzqizema. 14. Prostor pro baterie X D evrel : prosf ork:)rto ‘a elne,'t baterie (2x AAA), Ujistét d Jarita baterii (+/-) «  Zarja be az elemtartot. P compartimentului pentru baterii. «  OTKpoiiTe 6aTapemHblil OTCeK. 14. Pil bolmesi X P!I b?lmesfm a;.IIT' i (2 AAA) takin. Pil kutupl (+/) pil bol indeki kut
. prowadz sonde do najgrubszej czesci miesa, aby zmierzy¢ temperature w srodku. (vysilad) . 0 prostoru pro baterie vlozte baterie (2x ). Ujistéte se, zda polarita baterii - — — + Tnchidefi compartimentul pentru baterii. 13, BarapeiHbiii otcex + YeraHosure Gatapesikn (2x AAA) B GaTapeiiHbiii oTcek, YBenuTech, 4T0 NONAPHOCTS (verici) + Pilbdimesine pilleri (2x takin. Pil kutuplarinin pil bélmesindeki kutup
R - souhlasi s ozna¢enim uvnitf prostoru pro baterie. Az elemtarto az eszkoz aljan talalhato. . o isaretleriyle eslestiginden emin olun.
«  Otwdrz komore baterii. . . . . 2 . " - . N " N (NpremHuK) 6atapeek (+/-) COOTBETCTBYET MapKMPOBKe NONAPHOCTY BHYTPY 6aTapeiiHOro oTceKa. e o
I s N I oL . " «  Zaviete prostor pro baterie. 14. Elemtarté «  Nyissa ki az elemtartot. Compartimentul pentru baterii se afla pe partea de jos a dispozitivului. . 3akpoiiTe 6aTapeiiHbIi OTCeK. «  Pil bélmesini kapatin.
13. Komora baterii + Wioz baterie (2x AAA) do komory baterii. Upewnij sie, ze biegunowos¢ baterii (+/-) T " (@dd) + Helyezze az elemeket (2x AAA) az elemtartoba. Ugyeljen ré, hogy az elemeket az +  Deschideti compartimentul pentru baterii. -
(odbiornik) zgadzausle z oznaczenlfm| biegunowosci wewnatrz komory baterii. Pouziti elemtartdban feltiintetett polaritassal (+/-) helyezze be. 14. Compartiment baterii +  Introduceti bateriile (2x AAA) in compartimentul pentru baterii. Asigurati-va ca bBatapeliHblii OTCEK PacronoXeH BHU3Y YCTPOCTBa. Ku"anlm
+ Zamknij komore baterii. P . «  Zarjabe az elemtartot. (transmitator) polaritatea bateriilor (+/-) se potriveste marcajelor de polaritate din interiorul 14. BatapeiiHiii otce «  OTKpotiTe GaTapeiHbli OTCeK. .
Komora baterii znajduje sie u dotu urzadzenia. Nasgavgnl cwl.lovve t§P|°tY — - . compartimentului pentru baterii. : I Tap ”HbM) e «  YcraHoBuTe 6aTapeiikn (2x AAA) B 6aTapeiiHbii OTCeK. Y6eamnTech, 4o NoNApHOCTb Hedef smakllg!n ayarlanma5| . . .
B . Otworz komore baterii, - Stisknéte a pridrzte tlacitko start/stop po dobu 3 sekund. Na displeji se rozblika ,Target Temp”. Hasznalat « Inchideti compartimentul pentru baterii. nepeAaTunk) 6aTapeek (+/-) COOTBETCTBYET MapKUPOBKE NONAPHOCTIA BHYTPY GaTapeiiHoro oTceka. «  Baslat/durdur digmesini 3 saniye basili tutun. Ekranda “Taget Temp” ifadesi yanip séner.
14. Komora baterii . W6z baterie (2x AAA) do komory baterii. Upewnij sig, ze biegunowosc baterii (+/-) - Stisknéte tlacitko sekund pro vybér kanélu teploty:,CH1" pro sondu 1/,CH2" pro sondu 2. . e . + 3aKpoiiTe 6atapeiHblii OTCeK. «  Sicaklik kanalini se¢mek icin ikinci digmeye basin: 1. prob icin “CH1"/ 2. prob igin “CH2".
(nadajnik) 2gadza sie z oznaczeniami biegunowos’c‘i wewnatrz k;)mory baterii - Stisknéte a podrzte tla¢itko vymazani, dokud se na displeji nezobrazi,----". Célhomérséklet beallitasa Utilizarea - Ekranda“---—-"gésterilene kadar silme diigmesini basili tutun.
. Zamknij komore bateri ) - Stisknéte tlacitko start/stop pro aktivaci nebo deaktivaci funkce vystrahy: sonda 1 & sonda 2 zap > sonda 1 & sonda 2 « Nyomja meg és tartsa 3 masodpercig nyomva a start/stop gombot. A Target Temp” villog a kijelzén. e Ucnonb3oBaHune « Uyariislevini etkinlestirmek veya devre disi birakmak icin baslat/durdur diigmesine basin: 1. prob & 2. prob agik >
- vyp. Na displeji se zobrazi ikona upozornéni. - Nyomja meg a masodperc gombot, hogy a hémérsékleti csatornat kivalaszthassa:,CH1" 1. héméré /,CH2" 2. h6méré. Setarea temperaturll tlnta . 1. prob & 2. prob kapali. Ekran, uyari simgesi gosterir.
Uiytkowanie - Stisknéte a podrzte tlacitko start/stop pro nastaveni teploty upozornéni. Na displeji se rozbliké nastavend teplota. - Nyomja meg és tartsa lenyomva térlés gombot, amig a kijelz6n megjelenik a,,-----"felirat. - Apasati si tineti apasat butonul pornire/oprire timp de 3 secunde. Pe afisaj apare intermitent,Target Temp". YcTaHOBKa LeseBon Temnepartypbl «  Uyan sicakligini ayarlamak icin baslat/durdur diigmesini basili tutun. Ekranda ayarlanan sicaklik yanip soner. Sicakhgr
Stisknutim tlacitka minut/sekund nastavte teplotu. Potvrdite stisknutim tlacitka Start/stop. « Nyomja meg a start/stop gombot, hogy a riasztasi funkciot engedélyezni vagy letiltani tudja: 1. h6méré & 2. héméré be > +  Apasatial doilea buton pentru a selecta canalul de temperatura:,CH1” pentru sonda 1/,CH2" pentru sonda 2. «  Haxmure v ygepxuBaiite KHOMKy CTapT/cTon B TeueHwe 3 cekyHA. «Target Temp» muraeT Ha gucnnee. ayarlamak icin dakika/saniye diigmelerine basin. Onaylamak icin baslat/durdur diigmesine basin.
Ustawianie temperatury docelowej Poznémka: Zafizeni ukonci rezim nastaveni po 30 sekundéch necinnosti. 1.héméré & 2. héméré ki. A kijelzén megjelenik a riasztas ikon. +  Apasati prelungit butonul de sterge pana ce pe afisaj apare ,——--". «  Haxmure BTOPYI0 KHOMKY, 4TO6bI BbIGPaTh TeMNepaTypHbIN KaHan: «CH1» ana wyna 1/ «CH2» gnAa wyna 2. Not: Cihaz, 30 saniye boyunca islem yapilmadiginda ayar modundan ¢ikar.
- Nacisnij i przytrzymaj przycisk start/stop przez 3 sekund. Na wyswietlaczu pojawi si¢ migajacy komunikat,Target Temp". «  Je-liaktivovéana funkce vystrahy, zazni alarm (1 pipnuti pro sondu 1, 2 pipnuti pro sondu 2), jakmile teplomér na maso - Nyomja meg és tartsa lenyomva start/stop gombot a hémérsékleti riasztéas beéllitasahoz. A beéllitott hémérséklet villog - Apasati butonul de pornire/oprire pentru a activa sau dezactiva func;la de alerta: sonda 1 & sonda 2 pornita > sonda 1 & «  Haxmure v ygepxuBaiite KHOMKY O4NCTKY, NOKa Ha AWCTNee He OTOBPa3NTCA «------ ». «  Uyaniislevi devre disi birakilirsa et termometresi uyari sicakligina ulastiginda alarm calar (1. prob icin 1 bip, 2. prob icin 2 bip).
«  Naciskaj przycisk sekund, aby wybrac kanat temperatury: sonda 1 -,CH1”/ sonda 2 -,CH2". dosahne teploty upozornéni. Na displeji se rozblika ikona upozornéni. Stisknéte jedno z tlacitek pro zastaveni alarmu. akijelzén. Nyomja meg a perc-/masodperc allité gombot a hémérséklet beéllitasahoz. Nyomja meg a start/stop gombot sonda 2 oprita. Afisajul prezinta pictograma de alerta. «  Haxmure KHOMKY BKNIOYEHUA/BbIKMIOYEHUSA, YTOBbI BKMIOYUTb WAW OTKAIOUNTD GYHKLIMIO OnoBeLeHnA: wyn 1 & wyn Ekranda uyari simgesi yanip soner. Alarmi durdurmak icin diigmelerden birine basin.
- Naci$nij i przytrzymaj przycisk kasowania, az zaswieci si¢ wskaznik,, Poznamka: Je-li funkce alarmu aktivovéana pro obé sondy, zazni pouze alarm pro sondu 2 (2 pipnuti). amegerdsitéshez. «  Apasati prelungit butonul de pornire/oprire pentru a fixa temperatura de alerta. Pe afisaj clipeste temperatura setata. 2 BKN. > wyn 1 &wyn 2 BbIKA. Ha Ancnnee oTobpakaeTca NUKTOrpaMma CUrHanusaumm. Not: Her iki prob icin de uyari islevi etkinlestirilmisse yalnizca 2. prob icin olan alarm calar (2 bip).
+ Nacisnij przycisk start/stop, aby wiaczac i wytaczac funkcje alarmu: sonda 1 &sonda 2 wh. > sonda 1 &sonda 2 wyt. CasovaE Megjegyzés: Ez eszkoz kilép a bedllitasi izemmodbol 30 méasodperc tétlenséget kovetden. Apésati butonul de minute/secunde pentru a fixa temperatura. Apasati butonul de pornire/oprire pentru a confirma. «  Haxmure v ygepxuBaiite KHOMKY BKNIOUEHNA/BbIKNIOYEHNA ANA YCTAHOBKN BpemeHu. Ha aucnnee HauHeT murath Zamanlaylu

Wyswietlacz pokazuje ikone alarmu.

Naciénij i przytrzymaj przycisk start/stop, aby ustawi¢ temperature alarmu. Na wyswietlaczu pojawi sie migajaca
ustawiona warto$¢ temperatury. Naciskaj przyciski minut/sekund, aby ustawi¢ temperature. Nacisnij przycisk start/stop,
aby potwierdzi¢.

Uwaga: Urzadzenie wyjdzie z trybu ustawien po 30 sekundach bezczynnosci.

Jesli wiaczono funkcje alarmu, uruchomi sie on, gdy temperatura miesa zmierzona przez termometr osiggnie wartos;
alarmowa (1 sygnat dla sondy 1, 2 sygnaty dla sondy 2). Na wyswietlaczu pojawi si¢ migajaca ikona alarmowa. Naci
jeden z przyciskow, aby zatrzymac alarm.

Uwaga: Jesli funkcja alarmu jest wiaczona dla obu sond, uruchomi sie tylko alarm dla sondy 2 (2 sygnaty).

Licznik czasu

Wiacz przefacznikiem tryb minutnika. Na wyswietlaczu pojawi sie minutnik.

Naciskaj przyciski minut i sekund, aby ustawi¢ minutnik.

Naciénij przycisk start/stop, aby wiaczy¢ minutnik.

Gdy minutnik osiagnie warto$¢,00:00", uruchomi sie alarm.

Naci$nij przycisk start/stop ponownie, aby zatrzymac minutnik.

Jednoczesnie naci$nij i przytrzymaj przyciski minut i sekund, aby zresetowac licznik czasu.

Termometr do mies

Wiacz przetacznikiem tryb gotowania. Na wyswietlaczu wyswietlona zostanie wartos¢ temperatury.

Nastavte prepinac rezimii do rezimu ¢asovace. Na displeji se zobrazi ¢asovac.
Stisknutim tlacitka minut/sekund nastavte ¢asovac.

Stisknutim tlacitka start/stop ¢asovac spustite.

Pokud ¢asova¢ doséhne "00:00", spusti se alarm.

Opétovnym stisknutim tlacitka start/stop asovac zastavite.

Soucasné stisknéte a pridrzte tlacitko minut a tlacitko sekund pro resetovani ¢asovace.

Teplomér na maso

Nastavte pfepinac rezim( do rezimu vafeni. Na displeji se zobrazi teplota.

Pfipojte zastrcku sondy k zafizeni.

Stisknéte tla¢itko druhu masa pro nastaveni druhu masa.

Stisknéte tla¢itko stupné propeceni pro nastaveni stupné propeéeni masa.

Stisknutim tlacitek nahoru/dold nastavte teplotu. Nastavena teplota se zobrazi na levé strané displeje.

Zasunte sondu do nejtlustsi ¢asti masa. Aktualni teplota se zobrazi na pravé strané displeje.

Poznamka: Pokud je aktualni teplota nizsi nez 0 °C, na displeji se zobrazi symbol,,LLL". Pokud je aktualni teplota vy33i nez
250 °C, na displeji se zobrazi symbol ,HHH".

Jakmile teplomér na maso doséhne nastavené teploty, zazni alarm.

Teplota pro druhy masa

. Pod&qcz wtyczke sondy do urzadzenia. . s " P Stredné Stredné “ P
Masny produkt Propecené Vice propecené P P Jemné opecené
. j przycisk typu miesa, aby wybrac typ miesa. propecené opecené
. Nacis’ J.przyclék Przygotowaﬂla miesa, ab)f yvybrac przygotowan.ie miesa. . ) ) Hovet 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C
«  Naciskaj przyciski w gére/w dot, aby ustawic temperature. Ustawiona temperatura jest ukazana po lewej stronie
wyswietlacza. Jehnéci 76°C 73°C 71°C 62°C -
«  Wprowadz sonde do najgrubszej czesci migsa. Rzeczywista temperatura jest ukazana po prawej stronie wyswietlacza. - N N B "
Uwaga: Jesli rzeczywista temperatura jest nizsza niz 0°C, na wy$wietlaczu pojawi sie LLL" Jesli rzeczywista temperatura Teleci 76°C 71°C 62°C 60°C -
jest wyzsza niz 250°C, na wyswietlaczu pojawi sig ,HHH". Hamburger 71°C — — — -
«  Gdy termometr do migs osiagnie ustawiona temperature, uruchomi sie alarm.
s . . Veprové 76°C 73°C 71°C
Temperatury dla réznych typ6w mies eprove
- Krita 79°C -
Dobrze Srednio Srednio " o
Rodzaj migsa : Wysmazone ) wysmazone/ Krwiste Kure 79°C
wysmazone wysmazone Krwiste
rwi Ryby 58°C
Wotowina 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C ¥
Bezpecnost
ieci 76 73 71 2 ° - < 2 X .
Jagniecina 6°C 3% c 62°C Vieobecné bezpeénostni pokyny
Cielecina 76 °C 71°C 62°C 60 °C - Pred pouzitim si pozorné prectéte pfirucku. Prirucku uschovejte pro pozdéjsi pouziti.
N «  Vyrobce nenizodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob zptisobené nedodrzovanim
Hamburger 71°C - - - - zde uvedenych bezpecnostnich pokynt nebo nespravnym pouzitim vyrobku.
Wieprzowina 76 °C 73°C 71°C . . «  Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi, dusevnimi nebo motorickymi
schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud je jim poskytovan dohled nebo pokyny ohledné bezpe¢ného
Indyk 79°C — — — — pouzivani zafizeni a pokud chapou souvisejici rizika. Déti by si se zatizenim nemély hrat. Cisténi a uzivatelskou idrzbu
K " 79°C nesmi vykonavat déti bez dozoru.
urcza - Zafizeni pouzivejte pouze k jeho zamyslenym uceltim. Nepouzivejte zafizeni k jinym tceltim, nez je popséno v pfiruéce.
Ryba 58°C - — — «  Nepouzivejte zafizeni, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo vadna. Pokud je zafizeni poskozené nebo vadné, okamzité
jej vyménte.
Bezpieczeﬁstwo - Toto zafizeni je uréeno pouze pro pouziti v mistnosti. Nepouzivejte zafizeni v exteriérech.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje. Zachowaj instrukcje do
wykorzystania w przysztosci.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia oséb powstate w wyniku
nieprzestrzegania instrukcji dotyczacych bezpieczerstwa i niewtasciwego uzytkowania urzadzenia.

Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej,
psychicznej lub fizycznej, lub osoby bez braku doswiadczenia lub znajomosci sprzetu pod warunkiem zapewnienia
nadzoru lub udzielania instrukgji, jak nalezy obchodzic sie z urzagdzeniem w bezpieczny sposéb, oraz zrozumienia
przez nie ewentualnego ryzyka. Dzieciom nie wolno bawic si¢ urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac urzadzenia w celach innych niz

okreslono w instrukgji.

Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jesli urzadzenie jest uszkodzone
lub wadliwe, nalezy niezwtocznie wymieni¢ urzadzenie.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku wewnetrznego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywac do celéw handlowych.

Nie uzywac urzadzenia w miejscach o wysokiej wilgotnosci, takich jak tazienki i baseny.

Nie wolno korzystac z urzadzenia w poblizu wanien, prysznicéw, zlewéw lub innych zbiornikéw napetnionych woda.
Nie nalezy uzywac urzadzenia w piekarnikach ani kuchenkach mikrofalowych.

Bezpleczne korzystanie z baterii

Uzywac wytacznie baterii wskazanych w instrukji.

Nie uzywac razem starych i nowych baterii.

Nie uzywac baterii réznych typow lub marek.

Nie zaktadac baterii w odwrotnej biegunowosci.

Nie powodowa¢ zwarcia baterii ani ich nie demontowac.

Nie wystawiac baterii na dziatanie wody.

Nie wystawiac baterii na dziatanie ognia lub zbyt wysokiej temperatury.

Przy catkowitym roztadowaniu baterii moze dojs¢ do ich wycieku. Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy wyjac z
niego baterie, jedli nie jest ono uzywane przez diuzszy okres czasu.

Jesli ptyn z baterii wejdzie w stycznosc ze skorg lub ubraniem, nalezy niezwtocznie przeptukac czysta woda.

Czyszczenie i konserwacja
Ostrzezenie!

Przed czyszczeniem lub czynnosciami konserwacyjnymi trzeba zawsze wytaczy¢ urzadzenie.

Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikéw ani materiatéw sciernych.

Nie czysci¢ wewnetrznej strony urzadzenia.

Nie podejmowac préb naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymienic je na nowe
urzadzenie.

Nie zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Zewnetrzna strone urzadzenia czysci¢ miekka, wilgotna szmatka. Urzadzenie doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu
czystej, suchej szmatki.
Umyj sonde ciepta woda z mydtem. Wytrzyj sonde doktadnie do sucha czysta, suchg szmatka.

Wsparcie
Jesli potrzebujesz dalszej pomocy lub masz uwagi lub sugestie, prosimy o odwiedzenie strony www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Holandia
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Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte zafizeni pro komeréni tcely.
Zatizeni nepouzivejte v mistech s vysokou vlhkosti vzduchu, jako jsou koupelny a bazény.
Zafizeni nepouzivejte ve vané, ve sprie, v umyvadle ani v jinych nddobéch obsahujicich vodu.
Zafizeni nepouzivejte v troubach ani mikrovinnych troubéach.

kyny pro pouziti baterii

Pouzivejte pouze baterie uvedené v navodu.

Nevkladejte zarover staré a nové baterie.

Nepouzivejte baterie jiného typu ani znacky.

Baterie neinstalujte s obracenou polaritou.

Baterie nezkratujte ani nedemontujte.

Nevystavujte baterie plisobeni vody.

Nevystavujte baterie ptisobeni ohné ¢i nadmérného tepla.

Pfi GpIném vybiti maji baterie tendence vytékat. Abyste zabranili poskozeni produktu, vyjméte baterie, pokud nechavate
produkt na del3i dobu bez dozoru.

Pokud se kapalina z baterie dostane do styku s pokozkou nebo oble¢enim, okamzité je oplachnéte ¢istou vodou.

Cisténi a udrzba
UpozornemI

Pred ¢isténim nebo Udrzbou zafizeni vzdy vypnéte.

Nepouzivejte ¢istici rozpoustédla ani abrazivni €istici prostiedky.

Necistéte vnitfek zafizeni.

Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vyménite jej za nové zafizeni.
Zafizeni neponotuijte do vody ani jinych kapalin.

Venek zafizeni ocistéte mékkym, suchym hadfikem. Zafizeni peclivé osuste ¢istym suchym hadfikem.
Sondu vycistéte v teplé mydlové vodé. Sondu dikladné osuste ¢istou suchou textilni utérkou.

Podpora

Pokud potiebujete dal3i pomoc nebo mate navrhy nebo pfipominky, navstivte www.nedis.com/support

Kontakty
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nizozemsko

Ha a riasztasi funkcio engedélyezve van, egy riasztasi hang szolal meg (1 jelzés az 1. hémérshoz, 2 jelzés a 2. héméréhoz),

ha a h6méré eléri a riasztasi hémérsékletet. A riasztési ikon villog a kijelzén. A riasztas lellitasahoz nyomja meg az egyik
gombot.

Megjegyzés: Ha a riasztasi funkcio mindkét hémérd esetében engedélyezve van, csak a 2. h6mérd riasztasi hangjelzése
(2 jelzés) szolal meg.

Idézité

Allitsa az izemmaéd kapcsolojat idézits tizemmadba. A kijelzon megjelenik az id6zits.
Nyomja meg a perc-/masodperc &llité gombokat az id6zité beéllitdsahoz.

Nyomja meg a start/stop gombot, hogy elindithassa az id6zitét.

Ha az id6zit6 eléri a,00:00" értéket, hangjelzés szdlal meg.

Az idézit6 ledllitasahoz nyomja meg ismét a start/stop gombot.

Egyttesen nyomja le és tartsa lenyomva a percallité gombot és a masodperc llité gombot, hogy visszaallithassa az id6zit6t.

Hushéméro

Hémérséklet a kiilon

Allitsa az izemmad kapcsolojat fézési lizemmodba. A kijelz6 megjeleniti a hémérsékletet.

Csatlakoztassa a hémérét az eszkozhoz.

Nyomja le a hus tipusat beallitd gombot a hus tipusanak kivalasztasahoz.

Nyomja le a hus késziiltségét beallito gombot a hus késziiltségének beallitasahoz.

Nyomja meg a fel/le gombokat a hémérséklet beallitasahoz. A bellitott hémérséklet a kijelz6 bal oldalan jelenik meg.
Szirja be a h6mérét a hus legvastagabb részébe. A tényleges hémérséklet a kijelz6 jobb oldalan jelenik meg.
Megjegyzés: Ha a tényleges hmérséklet alacsonyabb, mint a 0 °C, a kijelzén a,LLL" érték jelenik meg. Ha a tényleges
hémérséklet magasabb, mint a 250 °C, a kijelz6n a,HHH" érték jelenik meg.

Ha a hliishéméré eléri a beallitott hémérsékletet, egy figyelmezteté hang szolal meg.

b6z6 hustipusokhoz

Nota: Dispozitivul va iesi din modul de setare dupa 30 de secunde de nefunctionare.

Daca functia de alerta este activata, alarma va porni (1 sunet pentru sonda 1, 2 sunete pentru sonda 2) cand termometrul
pentru carne atinge temperatura de alerta. Pe afisaj clipeste pictograma de alerta. Apasati unul dintre butoane pentru
aoprialarma.

Nota: Daca functia de alertd este activata pentru ambele sonde, numai alarma pentru sonda 2 va porni (2 sunete).

Temporizator

Aduceti comutatorul de mod in modul temporizator. Afisajul indica temporizatorul.

Apasati butonul de minute/secunde pentru a fixa temporizatorul.

Apasati butonul de pornire/oprire pentru a porni temporizatorul.

Daca temporizatorul atinge ,00:00", va porni alarma.

Apasati din nou butonul de pornire/oprire pentru a opri temporizatorul.

Apasati simultan si prelungit butonul pentru minute si butonul pentru secunde pentru a reseta temporizatorul.

Termometru pentru carne

Aduceti comutatorul de mod in modul de preparare. Afisajul indica temperatura.

Conectati mufa sondei la dispozitiv.

Apasati butonul tipului de carne pentru a seta tipul de carne.

Apasati butonul pentru gradul de coacere pentru a seta gradul de coacere a carnii.

Apasati butoanele sus/jos pentru a fixa temperatura. Temperatura setatd este afisata in partea stanga a afisajului.
Introduceti sonda in partea cea mai groasa a carnii. Temperatura efectiva este afisaté in partea dreapta a afisajului.
Nota: Daca temperatura efectiva este mai mica de 0 °C, afisajul va indica, LLL". Daca temperatura efectiva este mai mare
de 250 °C, afisajul va indica ,HHH".

Daca termometrul de carne ajunge la temperatura setatd, va porni o alarma.

Temperatura pentru tipurile de carne

YCTaHOB/IEHHAA TeMnepaTypa. HamuTe MUHYTHYI0/CEKYH/IHYIO KHOMKMA, YTOBbI yCTaHOBUTL TemnepaTtypy. HaxmuTe
KHOTIKY CTOM/NyCK, 4T06bl NOATBEPANTD.

MpuMeyaHmne: YCTPOICTBO BLINAET U3 PexMMa HacTPONKK yepes 30 cekyHp 6e3nencTaus.

Ecnu dyHKUMA CUTHanW3aunm BKloyeHa, curHan Tpesori (1 curkan ana wyna 1, 2 curkana ans wyna 2), Koraa
TEPMOMETP AN1A MACA [JOCTUrAeT YCTaHOB/IEHHON TeMnepaTypbl. Ha AnCnnee HauHeT MuraTb NUKTOrpaMma CUrHanM3aLmm.
HaxmuTe OfiHy 13 KHOMOK /ARl OTKMIOYEHNA CUTHaNM3aLnN.

Mpumeyatie: Ecn dyHKUMA OMOBelLeHA BKIOYEHa A7 0BOMX LiyrOB, IPO3BYYMT TONbKO CUrHas TPEBOTM 1A Lijyna 2
(2 3ByKOBbIX CUrHana).

Taimep

YcTaHOBWTE NEpeKiovaTent pexmma B pexum Taitmepa. Ha gucrinee otobpasuTca Taimep.
HamuTe MUHYTHYI0/CEKYHAHYIO KHOMKM, YTOObI YCTaHOBUTL TaiiMep.

HaxmuTe KHOMKY 3anycka/OTKAoUeHNA, YTObbI 3anyCTUTbL Talimep.

Mpw pocTuxeHnn Taiimepom Bpemern «00:00» byaeT nogaH 3ByKOBOW CUrHan.

HamuTe KHOMKY 3anycKa/OTKoUeHNA, YTOBbI BbIKNIOUMTH Talimep.
JInA ycTaHOBKM TaiiMepa Hax)muTe 1 7Te MUHYTHYIO 1 CEKYH/|

KHOMKW OfiH Ho.

TepmomeTp anA maca

YcTaHOBUTe NepeksiouaTenb pexu1ma B Pexim rotoski. Ha akpaH 6y/ieT BbiBefieHa n3MepeHHan Temneparypa.
CUHXPOHU3UPYIATE WITEKEPHBIIA LyN C YCTPONCTBOM.

HaMuTe KHOMKY yCTaHOBKM MACa ANA yCTaHOBKM TUMa MACa.

HaMuTe KHOMKy roTOBHOCTY MACa 4NA YCTaHOBKM FOTOBHOCTY MACa.
HaMuTe KHOMKy BBEPX/BHM3, YTOGbI YCTaHOBUTH py. YcTaHol
YacTv gucnnes.

MomecTuTe Ulyn B Camylo TONCTylo YacTb MAca. DakTuyeckas TemnepaTypa OTOGpaxaeTcs B NpaBoyi YacTy Aucnesn.
Mpumeuanvie: Ecnu pakTnueckas Temnepatypa Huxe 0 °C, Ha aucninee otobpasutca «LLL». Ecnn dpakTnueckan

pa ot CA B N1eBOIA

. . o speii Kozepesen jol " Kozepesen . e Mediu spre . . N Temnepatypa npesbicut 250 °C, Ha gucnnee otobpasutca «<HHH».

Hus termékek Jol atsutott stsutott Kozepes nyers Nyers Produs din carne Bine facut bine ficut Mediu Mediu in sdnge In sénge + TPV AOCTVKEHNUY 33aHHOTO 3HAYCHWA TeMMEpaTyPbl TEPMOMETP NOJIAET 3BYKOBOIA CUTHaN,

Marha 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C vita 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C Temnepatypa Ana Tunos mMAca

Barany 76°C 73°C 71°C 62°C Miel 76°C 73°C 71°C 62°C MscHoit NonHocTsio Moutn

. B o N o N o o B B npPoAyKT npoXapeHHoe NONHOCTbIO CpeAHenpoMapeHHoe Cna6onpo>«apeHHoe HenpomapeHHoe

Borjd 76°C 71°C 62°C 60°C Vitel 76 °C 71°C 62°C 60°C poay! poxap: npoxapeHHoe

Hamburger 71°C - - - - Hamburger 71°C - - - - loBAAMHa 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C

Sertés 76°C 73°C 71°C Porc 76°C 73°C 71°C Bapania 76°C 73°C 71°C 62°C

Pulyka 79°C - - - Curcan 79°C - TenATHa 76°C 71°C 62°C 60°C

Csirke 79°C Pui 79°C Tam6yprep 71°C - -

Hal 58°C - - - - Peste 58°C - - - - CeuHMHA 76°C 73°C 71°C . .
Biztonsag Siguranta VHpeiika 79°C
Altalanos biztonsag Instructiuni generale de siguranta LibinneHok 79°C
«  Ahasznélat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kézikonyvet, hogy sziikség esetén belenézhessen. - Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultari ulterioare. "
«  Atermékre vonatkozo biztonsagi szabalyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszerd hasznalata miatt «  Producdtorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor, cauzate de Poiba 58°C - -

bekovetkezé anyagi és kovetkezményes karokért és sériilésekért a gyarté nem vallal felelésséget.
A terméket 8 év alatti gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékszervi, mentalis vagy mozgasszervi képességekkel

rendelkez6 - vagy a hasznalatra vonatkozo tapasztalattal és tudassal nem rendelkezé - személyek kizarolag feliigyelettel,

vagy a termék biztonsagos modon valé hasznalatara vonatkozo tajékoztatas birtokaban és a veszélyek tudomasul
vételével hasznalhatjak. A termék nem jatékszer. A tisztitast és karbantartast nem végezheti gyermek feliigyelet nélkdil.
Csak rendeltetése szerint hasznalja a késztiléket. Ne hasznalja a késziiléket a kézikdnyvben feltlintetettdl eltérd célra.
Ne haszndlja a készuiléket, ha valamely része sériilt vagy meghibésodott. A sériilt vagy meghibasodott készuléket
azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

A termék csak beltéri hasznélatra késziilt. Ne hasznalja a terméket kiiltérben.

A termék csak otthoni hasznélatra késziilt. Ne hasznélja a terméket kereskedelmi célokra.

Ha hasznalja a késziiléket olyan helyen, ahol magas a paratartalom, pl. firdészobaban és medencetérben.

Ne hasznalja kad, zuhany, 6 16 vagy egyéb folyadékkal teli edény kézelében.

A késziiléket ne hasznalja stitékben vagy mikrohullamu stitékben.

Elemekkel kapcsolatos biztonsagi el6irasok

Kizérolag az itmutatéban meghatarozott elemeket hasznalja.

Ne keverje a hasznélt és Uj elemeket.

Ne hasznaljon eltéré tipust vagy markaju elemeket.

Ne prébdlja forditott polaritassal behelyezni az elemeket.

Ne zarja révidre és ne szerelje szét az elemeket.

Vigyéazzon, hogy az elemeket ne érje viz.

Vigyéazzon, hogy az elemeket ne érje tiiz vagy tdlzott mértékd hé.

Ateljesen kisilt elemek hajlamosak elfolyni. A termék esetleges megrongélodasanak elkeriilése érdekében az elemeket
ki kell venni, ha a terméket hosszabb ideig nem kivanja hasznélni.

Ha az elembdl szivargo folyadék bérrel vagy ruhaval érintkezik, akkor a szennyezett feliiletet azonnal blitse le tiszta vizzel.

Tisztitas és karbantartas
Flgyelmeztetes'

Takaritas vagy karbantartas el6tt minden esetben kapcsolja ki az eszkozt.
Tisztito- és suroldszerek hasznalatat mellézze.

Ne tisztitsa a késziilék belsejét.
Ne prébalja megjavitani a késziiléket. Ha a késztlék nem miikédik megfelelen, cserélje le egy Uj készl
Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba.

ékre.

Torolje at a késziilék kiilsé feliileteit egy puha, nedves torlokendével. Alaposan térdlje szarazra a késziiléket tiszta, szaraz
torlékendével.
A hémérét szappanos vizzel tisztitsa meg. Alaposan torolje szarazra a hmérét egy tiszta, szaraz torlékendével.

Tamogatas

Ha tovabbi

qi van sziiksége, illetve megjegyzése vagy javaslata lenne, keresse fel a www.nedis.com/support weboldalt

Kapcsolat
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC‘s-Hertogenbosch, Hollandia

nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorecta a dispozitivului.

Dispozitivul poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale, mentale
sau motorii sau care nu detin experienta si cunostintele necesare cu conditia sa fie supravegheati si instruiti privind
modul de utilizare a dispozitivului intr-o maniera sigura si dacé au inteles pericolele inerente utilizarii. Copiii nu trebuie sa
se joace cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea dispozitivului nu trebuie sa fie realizate de copii nesupravegheati.
Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decat cele descrise in manual.
Nu utilizati dispozitivul daca are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau defect, inlocuiti
imediat dispozitivul.

Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare in interior. Nu utilizati dispozitivul in spatii exterioare.

Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri comerciale.

Nu utilizati dispozitivul in locuri cu umiditate ridicata, precum bai si piscine.

Nu utilizati dispozitivul langa cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

Nu utilizati dispozitivul in cuptoare sau cuptoare cu microunde.

Instructiuni de siguranta privind bateriile

numai bateriile indicate in manual.

Nu utilizati baterii noi si vechi impreuna.

Nu utilizati baterii de tipuri sau marci diferite.

Nu instalati bateriile cu polaritatea inversata.

Nu scurtcircuitati si nu dezasamblati bateriile.

Nu expuneti bateriile la actiunea apei.

Nu expuneti bateriile la actiunea focului sau a caldurii intense.

Bateriile sunt predispuse la scurgeri cand sunt complet descarcate. Pentru a evita deteriorarea produsului, scoateti
bateriile daca lasati produsul nesupravegheat pe perioade mai lungi de timp.

Daca lichidul din baterii intra in contact cu pielea sau imbracamintea, clatiti imediat cu apa curata.

Curatarea si intretinerea
Avertisment!

Inainte de curatare sau intretinere, opriti intotdeauna dispozitivul.

Nu folositi solventi sau agenti de curatare abrazivi.

Nu curatati interiorul dispozitivului.

Nu incercati sa reparati dispozitivul. Daca dispozitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou.
Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide.

Curatati exteriorul dispozitivul cu o carpa umeda si moale. Uscati bine dispozitivul cu o carpa curata si uscata.
Curatati sonda cu apa calduta cu detergent. Uscati bine sonda cu o carpa curata si uscata.

Suport

Daca aveti in continuare nevoie de asistenta sau aveti comentarii sau sugestii, vizitati www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Tarile de Jos

Tpe6oBaHus 6e3onacHocTn

Oﬁu.une npaBuia TeXHUKN 6e3onacHocTh

Mepep Hauanom paGoThl BHUMATENLHO MPOUMTalTE PyKOBOACTBO. COXpaHIUTe PYKOBOACTBO AnA Gyayuiero
UCMONb30BaHNA.

Mpon3BoauTeNb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEXAEHMA NMYLLECTBA NI NEPCOHANa, Bbi3BaHHbIX HeCOB/I0AeHNeM
VIHCTPYKLMM MO 6€30MacHOCTIA 1 HeNPaBI/IbHBIM UCMOMb30BaHNEM YCTPOIACTBA.

[eTAM B BO3paCTe 10 8 NIET 1 INLAM C O PaHNYEHHbBIMI GU3NYECKNMM, CEHCOPHBIMM AN YMCTBEHHbIMI CMOCOGHOCTAMM,
a TaKxe N1Lam, He 0611ajalo1LY1IM JOCTATOUHBIM OMbITOM 1 3HAHUAMN, Pa3PeLIaeTCA UCMOSb30BaTb YCTPOCTBO TONbKO
MO/} MIPVCMOTPOM WA MOCTIE MHCTPYKTaXa O COOTBETCTBYIOWMX MepaX MPeAOCTOPOXHOCTY 1 TEXHUKe 6e30MacHOCTU.
He nossonaiiTe feTAM Urpatb C yCTporcTBOM. OUnNCTKa YCTPOICTBA 1 06CYXMBaHMe NONb3oBaTeNel C yuacTuem getei
[ROMKHBI NPOBOANTLCA TONBKO MOA HAA30POM B3POCIbIX.

Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO CTPOFO MO Ha3HaueHMI0. YCTPOACTBO AOMKHO NCMONb30BATLCA TOMLKO MO NPAMOMY
Ha3HaUEHNIO B COOTBETCTBIN C PYKOBOACTBOM M0 SKCMTyaTaLum.
3anpewaeTca UCnosb30BaTh yCTPOCTBO C NOBPEX, Unm Henc
3aMeHUTE NOBPEXACHHOE U HEUCMPABHOE YCTPOMCTBO.

YcTpoiicTeo npepl 0 TONIbKO AN1A UCMO. VA BHYTPY N L1y
BHe MOMelLeHNs.

YCTpOiicTBO NpeaHa3sHaueHo TONbKO ANA JOMALLIHEro UCMO/b30BaHNA. 3aMpelaeTca UCNob3oBaTh YCTPOINCTBO B
KOMMEPUECKMX LieNisX.

He ncnonb3yiite yCTPOICTBO B MOMELLEHNAX C BbICOKOW BIAXKHOCTbIO (B BaHHbIX KOMHaTax v 6acceiiHax).

He ncnonb3yiite ycTpoincTBo 863N BaHHbIX, AyLIEBbIX KAGUH, PAKOBUH 1 APYTAX COCY/IOB, 3aMOIHEHHbIX BOJO.
3anpewaeTcs NCnosb3oBaTh YCTPONCTBO B yXOBKAX U MKPOBOJTHOBbIX Meyax.

KOMMOI . H Ji 0

7. 3anpelyaeTca NCNONb30BaTh YCTPOWNCTBO

BesonacHocTb npu pa6oTe c 6atapesamu

TpuMeHsIITe TONbKO YKa3aHHbIe B PYKOBOACTBE GaTapen.

He ncnonb3yiite cTapble 1 HOBble GaTapein OAHOBPEMEHHO.

He ncnonb3yiite 6atapen pasfinuHbIX TUMOB 1 Pa3INYHBIX MapOK.

He ycraHaBnuBaiite 6atapen B 06paTHOM MONAPHOCTU.

He 3amblKaiiTe KOHTaKTbl 6aTapen u He pasbupante nx.

He nopsepraiite 6atapen BO3[encTBMIO BOAbI.

He nopsepraiite 6atapen BO3/EICTBIAIO NNIaAMEHI UMM BbICOKO TEMMEPaTypbl.

TMoNHOCTbIO paspsKeHHble GaTapen MOryT NpoTeKaTb. Bo n3bexaHue NoBpexaeHA N3AeNA NPy AONTOM XPaHEH NN
v3BnekaiTe 6atapeu.

Mpvi nonagaHny XNAKOCTY 13 GaTapen Ha KOXY i OAEX Y HEME/IEHHO NPOMOTE MATHO MPECHON BOAON.

OuncTtKa un o6cnyxnBaHme
I'IpeAynpe)KAeHue'

Mepen YMCTKOI NN TeXOBCAYIKMBAHMEM BCEraa BbIKIOUaiATe YCTPOWMCTBO.

He np '€ OUMCTKY PacTBoOp vnn

He BbINONHANTE OUNCTKY BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN YCTPOICTBA.

He nbiTaiiTech caMoCToATeNbHO PEMOHTPOBATH YCTPOIMCTBO. HenpasusbHo paboTaloliee yCTPOINCTBO CeflyeT 3aMeH!TL
HOBbIM.

He norpyxaliTe ycTpOICTBO B BOAY UM APYrIe XUAKOCTH.

QOuncTuTe KOPNYC YCTPONCTBA NPY NOMOLLY MAFKOW BAIaXXHOI TKaHW. TiaTeNbHO NPOCYLINTE YCTPONCTBO YNCTOM CyXOn
TKaHblo.
BbiMoiiTe Ljyn TeN/bIM MblfIbHbIM PacTBOPOM. TiaTeNbHO BbITPUTE LN YACTON CyXOWN TKaHbIO.

Moapepxka
Mepeipute Ha caitT www.nedis.com/support, 4To6bl NONYUYUTL AOMNONHUTENBHYIO UHGOPMALIMIO NN OCTaBUTL KOMMEHTapUK,
nnu NpeanoXxeHua

KoHTakTb!
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Huaepnanap!

Mod diigmesini zamanlayici moduna ayarlayin. Ekran, zamanlayiciyr gosterir.

Zamanlayiciyr ayarlamak icin dakika/saniye diigmelerine basin.

Zamanlayiciyr baslatmak icin baslat/durdur digmesine basin.

Zamanlayic1 “00:00” degerine ulasirsa alarm calar.

Zamanlayiciyr durdurmak iin baslat/durdur diigmesine tekrar basin.

Zamanlayiciyi sifirlamak icin ayni anda hem dakika diigmesini hem de saniye diigmesini basili tutun.

Et termometresi

Mod diigmesini pisirme moduna ayarlayin. Ekran, sicakligi gosterir.

Prob fisini cihaza baglayin.

Ettu ayarlamak icin et ti igmesine basin.

Etin pisme durumunu ayarlamak icin etin pisme durumu diigmesine basin.

Sicakhigi ayarlamak icin yukari/asagi digmelerine basin. Ayarlanan sicaklik ekranin sol tarafinda gésterilir.

Probu etin en kalin bolimine yerlestirin. Gergek sicaklik ekranin sag tarafinda gosterilir.

Not: Gergek sicaklik 0 °C dereceden diisiikse ekranda “LLL" g6sterilir. Gergek sicaklik 250 °C dereceden yiiksekse ekranda
“HHH" g6sterilir.

Et termometresi ayarlanan sicakliga erisirse alarm calar.

Et tiirleri icin sicakliklar

Et Girlinii Iyi pismis Orta iyi pismis Orta Orta az pismis Az pismis
Sigir 76°C 73°C 71°C 62°C 60°C
Kuzu 76°C 73°C 71°C 62°C -
Dana 76°C 71°C 62°C 60 °C -
Hamburger 71°C - — — —
Domuz 76 °C 73°C 71°C - -
Hindi 79°C
Tavuk 79°C
Balik 58°C - — — —
Giivenlik

Genel giivenlik

Kullanmadan 6nce kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyun. Kilavuzu daha sonra basvurmak igin saklayin.

Uretici, dolayl zararlardan veya giivenlik talimatlarina uyulmamasinin ve cihazin hatali sekilde kullanilmasinin yol actigi
maddi veya kisilere gelebilecek zararlardan sorumlu degildir.

Cihaz, gozetim altinda veya cihazin glvenli bir sekilde nasil kullanilacagina iliskin talimatlarin verilmis ve icerdigi
tehlikeleri anlamis olmalari sartiyla 8 yas ve daha biiyiik cocuklar ile fiziksel, duyusal, zihinsel ya da hareket yetenekleri
veya deneyimi ve bilgisi yeterli olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. Cocuklar, cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi, gézetim altinda olmadiklar miiddetce, cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

Cihazi sadece tasarlanan amact igin kullanin. Cihazi kilavuzda agiklanan amaglarin disindaki amacglar icin kullanmayin.
Herhangi bir parcasi hasarli veya kusurlu ise cihazi kullanmayin. Cihaz hasarli veya kusurlu ise cihazi derhal degistirin.
Cihaz sadece i¢ mekan kullanimi icin uygundur. Cihazi dis mekanda kullanmayin.

Cihaz, sadece evde kullanima uygundur. Cihaz ticari amaglar icin kullanmayin.

Cihazi banyolar ve yiizme havuzlari gibi yiiksek nem oranina sahip konumlarda kullanmayin.

Cihazi banyo kiivetlerinin, duslarin, lavabolarin veya su biriktiren diger haznelerin yakininda kullanmayin.

Cihazi finnlarda veya mikrodalga firinlarda kullanmayin.

P|I giivenligi

Yalnizca bu kilavuzda belirtilen pilleri kullanin.

Eski ve yeni pilleri bir arada kullanmayin.

Farkli tiir ve markalardaki pilleri kullanmayin.

Pilleri ters kutuplarda takmayin.

Pilleri kisa devre yapmayin veya demonte etmeyin.

Pilleri suya maruz birakmayin.

Cihazi atese veya asiri 1siya maruz birakmayin.

Piller, tam olarak bosaldiginda sizinti gerceklesebilir. Uriine zarar gelmemesi icin uzun siire kullanim disi kalacagi zaman
piller ¢cikariimalidir.

Pillerden akan sivi deriyle veya giysilerle temas ettiginde hemen temiz suyla yilkanmalidir.

Temizlik ve bakim
Uyan'

Temizlemeden veya bakimdan 6nce cihazi daima kapatin.

Temizlik solventleri veya asindiricilar kullanmayin.

Cihazin i¢ini temizlemeyin.

Cihazi onarmaya ¢alismayin. Cihaz dogru sekilde calismiyorsa, yeni bir cihazla degistirin.
Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin.

Cihazin dis tarafini yumusak, nemli bir bezle silin. Cihazi temiz, kuru bir bezle iyice kurulayin.
Probu, ilik sabunlu suyla temizleyin. Probu temiz, kuru bir bezle tam olarak kurulayin.

Destek

Daha fazla yardima ihtiyag duyarsaniz veya yorumunuz ya da 6neriniz varsa liitfen www.nedis.com/support adresini ziyaret edin

iletis

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Hollanda
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