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BEZPECNOSTNi POKYNY

UPOZORNENI: Spotrebi¢ a jeho pFistupné ¢asti se béhem pouziti zahtivaji. Nedotykejte se topnych
prvkd.

« Déti do 8 let drzte mimo dosah spotrebice, pokud nejsou neustale pod dohledem.

» Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostatecnych zkusenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotfebi¢e a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.

« Ciéténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

+ Béhem pouziti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvk{ uvnitf trouby.

UPOZORNENI: PFistupné ¢asti mohou byt béhem provozu horké. Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.
* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot muzete
poskrabat povrch.

*\/ypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po o€isténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporuc¢enou pro tuto troubu.

« KCisténi nepouZzivejte vysokotlaké parni Cistice.

UPOZORNENI: Ujistéte se, zda je spotfebi€ vypnuty pfed vyménou zarovky, abyste zabranili moznému
Urazu elektrickym proudem.

» Odpojovaci zafizeni musi byt vélenéno do napajeni v souladu s platnymi pfedpisy.

» Pokyny uvadéji typ kabelu, s ohledem na teplotu zadni strany spotfebice.

» Pokud je poskozeny pfivodni kabel, musite jej vyménit za specialni kabel dostupny u vyrobce nebo
servisniho technika.

UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpeéi z neimysliného resetovani tepeiné pojistky, tento spotiebic
nesmite napajet pfes externi spinaci zafizeni, jako je ¢asovacg, nebo pfipojovat k obvodu, ktery se
pravidelné zapina a vypina elektrikarskou sluzbou.

UPOZORNENI: PFistupné &asti grilu se mohou b&hem pouziti zahfivat. UdrZujte déti mimo dosah.

* Nadmeérné mnozstvi neCistot odstdrarite pred ¢isténim.

» B&hem samodisticiho pyrolytického procesu muze byt povrch teplejSi nez obycejné a proto drzte déti
mimo dosah.



1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuZiti trouby. OdloZte si tyto pokyny na bezpe¢ném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové Cislo pro pfipad pomoci servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zadnym zpusobem

poskozena. Pokud mate néjaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. UloZte obalové materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuiji

mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynti v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnosti a prisluSenstvi trouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENI O SHODE

Casti tohoto spotfebice, které mohou byt v kontaktu s potravinami
odpovidaji pfedpisim EEC Smérnice 89/109.

Spotiebi¢ vyhovuje Evropské smérnici 73/23/EEC a
C 89/336/EEC, nahrazené 2006/95/EC a 2004/108/EC a

naslednym zménam.

Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni zadnym zplisobem
poskozena. V pfipadé pochybnosti ji nepouZivejte a kontaktujte
servis. Drzte obalové materidly mimo dosah déti, nebot’ predstavuji
mozné nebezpedi.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

PFi vyméné pfivodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
pfivodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potfebny pro troubu.
Kabel smi vymérnovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm del$i nez Zivy
vodi¢. Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a
smi pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrzeny
vy$e uvedené pokyny, vyrobce nemuze zarucit bezpec¢nost trouby.

« Va$e nova trouba ma pfedepsané technické specifikace a nesmite je
ménit.

« Upozornéni: vSechny pfistupne ¢astijsou béhem pouZziti horke.
Nedotykejte se t&chto Casti.

« Neskladuijte hoflavé latky uvniti trouby; mohou se vznitit.

« Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

« Kvyjmuti nadobi pouzivejte kuchyriské rukavice.

« Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je uré¢ena: pro
pfipravu potravin. Jakékoliv jiné pouZiti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

« Vyrobce neodpovidd za poskozeni zplisobend nespravnym
pouzitim. Pfi pouziti elektrickych spotfebict musite dodrzovat
zakladni pravidla.

- Pfi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poskozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-liposkozen privodni kabel, musi bytihned vyménén.
*UPOZORNENI: Pfistupne &asti mohou byt bé&hem poutziti grilu pfilis
horke.

1.3 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc ze
strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace mize zpUsobit
zranéni nebo poskozeni spotfebice. Vyrobce neodpovida za zranéni
ani poskozeni.

Kuchyrisky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi byt z
materialu odolného vuci teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skiiné nebo pod pracovni
desku.

Pred upevnénim musite zajistit dostatecné vétrani v misté instalace
trouby pro ochranu vnitfnich dili. Dodrzujte rozméry uvedené na
posledni strance navodu.

1.4 VESTAVENi TROUBY DO KUCHYNSKE LiNKY

Umistéte troubu do prostoru v kuchyriské lince; mize to byt pod
pracovni deskou nebo vestavena ve skfini. Upevnéte troubu do
pozadované pozice pfiSroubovanim na misto pouzitim c&tyf
upeviiovacich otvorl v ramu. (Viz obrazek na posledni strané).

Pro odkryti upeviiovacich otvort otevrete dvitka trouby a podivejte

se dovnitf. Pro zajisténi dostatecné ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: PFi troubach v kombinaci s varnou deskou dodrzujte také
pokyny v navodu k obsluze varné desky.

1.5 DULEZITE

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor v lince musi byt vhodny k
vestavbé. Stény kuchyriské linky, které jsou v blizkosti trouby, musi
byt vyrobeny z teplu odolného materialu. Zajistéte, aby lepidlo dili
kuchyriské linky odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotdm, muzou roztat a
deformovat spottebi€. Po umisténi trouby do linky musi byt elektrické
¢asti kompletné izolovany.

Toto je platny bezpecnostni poZadavek. VSechny €asti musi byt
bezpecné upevnény na misté tak, Ze neni mozné je demontovat bez
pouZziti specialnich nastroju.

Pro zajisténi dostateéného vétrani a cirkulace vzduchu kolem
trouby odstrante zadni sténu kuchynskeé linky. Za troubou musi
byt volny prostor nejméné 45 mm.

1.6 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITi

Pripojte k elektrické siti. Zajistéte, aby byl pouZity treti kontakt, ktery
slouzi k uzemnéni trouby. Trouba musi byt spravné uzemnéna.

Pokud model trouby neni vybaven zastrékou, k pfivodnimu kabelu
pripevnéte standardni zastr¢ku. Musi snést proud podle poZzadavki
na vyrobnim s§titku. Uzemnovaci vodic¢ je zelenoZluty. Zastréku musi
pripojit servisni technik. Pokud je zastrc¢ka a zasuvka nekompatibilni,
zadsuvku musi vymeénit kvalifikovany technik. Technik musi taky
zajistit, aby privodni kabel byl schopen snést proud potfebny pro
troubu. K napajeni musi byt taky pfipojen prepina¢ zapnuti/vypnuti s
minimalnim odstupem kontaktd 3 mm. Pfipojeni musi poskytovat
pozadovany proud a musi vyhovovat aktualnim platnym predpistm.
Zlutozeleny uzemiiovaci kabel nesmi byt pferugovan prepinadem
zapnuti/vypnuti. Zastr¢ka nebo prepina¢ zapnuti/vypnuti pouzity pro
pfipojeni napajeni musi byt pfi instalaci trouby vzdy pfistupny.
Dulezité: Béhem instalace umistéte pfivodni kabel tak, aby v zadném
bodé nebyl vystaven teplotdm nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpec¢nostnim standardim regulacnich uUfadu.
Trouba je bezpec¢na pro pouziti, pokud je spravné uzemnéna v
souladu s mistnimi poZadavky o pfipojeni. Musite zajistit, aby byla
trouba pfislusné uzemnéna.

Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo zranéni osob, zvifat
vyplyvajicich z nespravného uzemnéni trouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence je znazornéna na vyrobnim
Stitku.

Kabeldz a systém pfipojeni musi byt schopen snést maximalni
elektricky vykon poZadovany troubou. Toto je naznaeno na vyrobnim
Stitku. Pokud mate pochybnosti, vyuZijte sluzby kvalifikovaného
servisniho technika.

1.7 VYBAVENI TROUBY ( Podle modelu)

Pfed prvnim pouzitim je nutné vydcistit veskeré prislusenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na rosty muzZete postavit nadobia misy/@

Odkapdvaci plech zachycuje stavu z
grilovanych pokrmdu.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech
jako pecici plech, nebot’ zbytky tuku se
mohou dostat na stény trouby, coz
zplsobi kouf.

Talif na pizzu pro kfupavéjsi pizzu v
zavislosti od modelu se stojanem a pizza
nozem.



Pecici plech musite postavit na rost.
Je idealni k peceni malych kolacu jako
jsou susenky, pusinky, apod. Nikdy
nestavte pecici plech na dno trouby.

VYJMUTI A CISTENI DRATENYCH UROVNI ROSTU

1- Vysroubujte matice oto&enim proti sméru hodinovych rucicek.

2- Vyjméte rosty vytaZzenim k sobé.

3- Vycistéte je v my€ce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
4- Po vycisténi instalujte rosty v opacném poradi.

5- Nasroubujte upevriujici Srouby.

2. UZITECNE TiPY

2.1 BEZPECNOSTNi SYSTEM ROSTU

Trouba obsahuje novy bezpeénostni
systémrostu.

Tento systém vam umoziiuje vysunout
rosty trouby pfi kontrole pokrmt bezpecné,

Pro vyjmuti potahnéte rost a zvednéte.

2.2 GRILOVANI

Grilovani umozriuje dodat jidlu rychle bohatou zlatavou barvu. Pro
opeceni doporucujeme, abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili
gril do Ctvrté urovné.

TéméF vSechny druhy jidel mlzete pfipravovat pod grilem, kromé
velmi tenkych platki a masovych rolek. Maso a ryby pro grilovani je
vhodné pred pfipravou namocit do oleje.

23 U-COOK MODELY

U-COOK  trouby maji elektronické Fizeni rychlosti ventilatoru,
nazyvané a patentované VARIOFAN. Béhem tohoto peceni systém
automaticky meéni rychlost ventilatoru (v multifunkénim rezimu) k
optimalizaci proudéni vzduchu a vnitini teploty v troubé.

Vsechny U-COOIKK  trouby obsahuji 288(J funkci. To

umozriuje zpravu rozlozeni vihkosti a teploty. Redukuje
ztratu vlhkosti o 50 %, coz zarucuje, Ze pokrm zustane
jemny a chuti Iépe. Toto jemné peceni se doporucuje pro
peceni chleba a moucniku.

Zkracuje dobu prfedehfati trouby: pouze 8 minut pro
XS dosazeni 200°C.

Nabizi moznost nastaveni Grovné a intenzity grilovani, az
0 50 % vice vykonu ve srovnani s klasickou multifunkéni
troubou.

Neékteré trouby jsou vybavené novymi dvirky|,WIDE DOOR" |které
maji vétsi okynko, coz umozriuje lepSi idrzbu a lep$i tepelniizolaci.

2.4 PODLE MODELU L€D VISION

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « zarovky ». 14 LED
(u nepyrolytickych modelt) nebo 10 vysokovykonnych LED (u
pyrolytickych modeltl) je integrovanych ve dvifkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umoznuijici jasné zobrazeni vnittku trouby
bez stinli na v8ech urovnich.

Vyhody:
Tento systém nabizi vyjimecné osvétleni vnittku trouby, ma delsi

energii. "

- Optimalni pohled
- Dlouha Zivotnost
- Velmi nizka spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
Zarovkami

2.5 SAMOCISTENI TROUBY POMOCI
KATALYTICKE VLOZKY

Specialni samogistici panely pokryté mikroporéznim povrchem jsou k
dostani jako samostatny doplnék pro vSechny modely. Pokud je
vloZite, troubu neni nutné Eistit rucné.

Tuk, ktery se béhem peceni hromadi po stranach, je eliminovan
mikroporéznim povrchem, ktery méni tuk katalyzou a méni jej na plyn.
Nadmérné stiikani tuku mlze i presto zablokovat pdry a proto branit
samodisténi. Samocistici kapacitu je mozné obnovit zapnutim
préazdné trouby na pfiblizné 10-20 minut pfi maximalni teploté.
Nepouzivejte drsné prostfedky, kovovou Cistici houbu, ostré
predméty, drsné latky nebo chemické produkty, které muzou trvale
poskodit katalyticky povrch. Na pe¢eni tukovych jidel je vhodné pouzit
hluboké plechy a vloZit nadobku pod gril pro zachyceni prebyte¢ného
tuku.

Pokud jsou stény trouby pokryté hrubou vrstvou tuku, ktera
znemozfuje praci katalytického ¢isténi, odstrarite nadbytecny tuk
jemnym hadfikem nebo houbou namocenou v horké vodé. Povrch
musi byt porézni pro efektivni samocisténi.

Poznamka: VSechny katalytické povrchy, které jsou k dostaniv
prodejnach, maji provozni Zivotnost pfiblizné 300 hodin. Poté je nutné
je vymeénit.

2.6 FUNKCE AQUACTIVA

AQUACTIVA vytvati paru pro snadné odstranovani tuku a zbytku jidla
ztrouby.

1. Nalijte 300 ml vody do zasobniku AQ’U_ACTIVA nadné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky ( _*_ ) nebo Spodni ( _"_ ) ohiev.
3. Nastavte teplotu naikonuAQUACTIVA $39

4. Nechte program béZet pfiblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebice vyc&istéte vnitfek trouby utérkou.

Varovani:

Nez budete manipulovat se spotfebi¢em, ujistéte se, zda vychladnul.
Zvyste pozornost u vSech horkych povrchd, nebot hrozi riziko
popaleni.

Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.




2.7 CISTENi A UDRZBA

K &isténi spotiebice nikdy nepouzivejte parni Cisti¢ nebo vysokotlaky
cistic. K ¢isténi skla dvifek nikdy nepouzivejte drsné Cistice, draténé
nebo ostré predméty. Casti z nerezavsjici oceli a smaltovany povrch
Cistéte teplou mydlovou vodou nebo vhodnym prostfedkem. Za
Zzadnych okolnosti nepouzivejte drsné prasky, které mohou poskodit
povrch a poskodit vzhled trouby. Je velmi dllezité cistit troubu po
kazdém pouziti.

Rozpustény tuk se béhem pouziti zachytava na sténach trouby. Pri
opétovném pouziti mize tento tuk zpUsobit nezadouci zapach a mize
ohrozit vysledek varfeni. K cisténi pouzijte horkou vodu a
saponat;dikladné oplachnéte.

Pro vynechani tohoto postupu Ize vSechny modely dovybavit
katalytickymi samocisticimi panely: volitelné pfisluSenstvi (viz
Samocisténi trouby pomoci katalytické vlozky). Pro miizky z
nerezaveéjici oceli pouzijte saponaty a drsné kovové Skrabky.
Sklenény vrchni panel, dvitka trouby a horky povrch dvifek musi byt
¢istén az po vychlazeni. Na poskozeni vyplyvajici z nedodrzeni tohoto
pravidla se nevztahuje zaruka.

Vyména osvétleniinteriéru:

pfivodnim kabelem vypnéte napajeni a odS$roubujte Zarovku.
Vymérite za stejnou Zarovku, ktera je odolna vici vysokym teplotam.

2.8 SERVISNi STREDISKO

Drive nez budete kontaktovat servis.
Pokud trouba nefunguje, doporu¢ujeme:
« Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena k elektrické siti.

V pfipadé, ze zavadu nelze odstranit:
« Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stfedisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na nasich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Dfive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo
spotrebice.

3. CASOMERIC

3.1 POUZITI MINUTKY
s ®. s @ K nastaveni ¢asu vafeni otoéte ovlada¢ o
P jednu celou otacku a pak umistéte na
50. / .10 oznaceni na pozadovany &as. Po uplynuti
Casu zazni na nékolik sekund signal.
45 | 15
40" 20
B o B

3.2 POUZiTi CASOVACE UKONCENI VARENI

Tento ovlada¢ umozfiuje nastavit dobu
pfipravy (max. 120 min.), po které se trouba
.20 automaticky vypne.

"\ .30 | Casovaé odpogitava od nastavené doby do

| pozice O a automaticky se vypne.

Pro bé&zné pouZziti trouby nastavte ¢asovaé
w0 do pozice K nastaveni trouby se
60 ujistéte, zda neni asovac v pozici O.

90 g 70

3.3 NASTAVENi SPRAVNEHO CASU (@

VAROVANI: prvni operace Ize
provadét kdyz trouba byla
nainstalovana nebo po preruseni
napajeni (kdyz je displej pulzujici
— blikdA a ukazuje 12:00) je
nastaveni funkce spravného
casu. Toho je dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tlacitko 4 krat

 Nastavte cas "-" "tlacitek +".

« Uvolnéte v8echna tlacitka.

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

3.4 VYUZITi CASU dotykové ovladani PROGRAMMER - PROGRAMOVANI

Funkce Jak aktivovat Jak vypnout Co to déla Vyhody
« Détsky zamek Funkce se ;Dékts_ky z'a'\medk tFuknkceﬂje' "
< - aktivuje dotykem Set (+) po ea twovaﬁa otykem Uacitka
DETSKA | qobu minimainé 5 sekund. Od | Set (+) opét na minimainé 5
POJISTKA |tohoto okamziku se uviech | Sekund. Od této chvilejsou
ostatnich funkcich uzamknou | MoZnosti vSech funkci volitelné
a na displeji bude blikat STOP | Znovu.
a nastaveni asu .
Sk AIni tadi « Stisknéte stfedové tlacitko . SAUi >i
« Stisknéte centraini tlacitko 2 dovet « Zvuky alarmu na Umoziiuje pouZzit troubu
MINUTKA | st Kdyz nastaveny Zas jako konec nastaveného casu. jako budik (muZe byt
« Stisknutim tlagitka "-" "+" uplynuly zvukovy alarm je Béhem procesu, aktivni bud pfi provozu
nastavte pozadovany &as. aktivovan (tento alarm bude = | ipjeji se zobrazi trouby nebo samostatné
« Uvolnéte véechna tlacitka Zas’%‘f“ na’Jeho VI?.SSm’ nicmene zbyvajici ¢as. (pfi provozu trouby)
to mize byt okamzité zastaveno
stisknutim tla¢itka) SELECT.
DOBA . Sti’sknéte centralni tlagitko « Je-li uplynuti doby trouba se |* U[noih'uje nastaven'i vafeni ¢as | . Stisknéte jakékoli tladitko
PEGENI 2krat. vypne automaticky. Pokud potiebny pro vybrané receptury. | pro zastaveni
+ Stisknutim tlaitka " Nebo | pyste chcete zastavit vafeni  |* Chcete-li Zkontrolovat, jak | signalu. Stisknéte centrélni
+' nastavit délka vareni dfive bud vypnéte funkci voli¢e [dlouho zustane spustit stisknutim | Tiagitko pro navrat do hodiny
J-. pozadovane. » 0, nebo nastaveny ¢as 0:00  |SELECT Tlacitko 2 krat. - funkce
. « Uvolnéte vsech_na tlacitka (SELECT a "-" "+" Tlagitka) « Chcete-li zménit / zménit
« Nastavte funkci peceni s prednastaveny ¢as stisknéte
funkce trouby volicem tlacitko SELECT a "-" "+" tlacitka
« Stisknéte centralni tladitko « v dobé stanoveng, trouba « Umozfiuje nastaveni - Tato funkce se obvykle pouziva
3 krét. vypne. konec peceni s "¢as vafeni" funkce. Napfiklad
INEC | - Stisknutim tlagitka "-" "+" Chcete-li prepnout off rugng, | * Cheete-li zkontrolovat pokud jidio musi byt vafené po
PECENI | nastavit ¢as, kdy Chcete troubu voliéem funkei na nastaveny &as stisknéte dobu 45 minut a musi byt
q troubu na vypnout. Pozici O. centralni tlacitko 3 krat pfipravena do 12:30, vyberte
(V4 « Uvolnéte tladitka « Chcete-li zménit nastaveni pozadovanou funkci, nastavte
4 « Nastavte funkci peceni s Tlacitka dobu vafeni na 45 minut a do
G funkce trouby voli¢ Casu stisknéte SELECT + "-" "+" | konce doby vareni az 12:30.
Na konci doby vareni
nastavené, bude trouba
automaticky vypne a zvukovy
alarm bude zvonit




4. POKYNY K POUZITI

Voli¢ funkci

Teplota a
nastaveni.
(Model s
elektronickym|
prog.)(Typ A)

Termostat

FUNKCE

Zapnuti osvétleni trouby.
Toto automaticky aktivuje chladici ventilator (pouze u modell s ventilatorem).

Q2 H

Rozmrazovani
Po nastaveni voli¢e do této pozice. Ventilator rozhani vzduch pokojové teploty kolem
zmrazeného pokrmu, ¢imZz se rozmrazi za nékolik minut se zachovanim obsahu proteint.

Sprinters

MAX

MAX

Super Grill
Tato funkce umozriuje nastaveni kiupavosti pokrmu. Funkce Super Grill je
charakterizovana 50% zvy$enim vykonu ve srovnani se standardnim grilem.

220
50 + 240

50 = MAX

Pfirozena konvekce
Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto je tradi¢ni forma peceni. Idedlni k peceni
kust masa, peceni susenek a tradi¢nich pokrmu.

®le ()

200
50 + 230

50 = MAX

Pecenis ventilatorem
V provozu je horni a spodni topné téleso s ventilatorem. Tento zpusob doporuculeme pro|
drabez, tésto, ryby a zeleninu. Teplo lépe pronika do pokrmu a doba predhrevu a peceni je]
krat$i. Najednou muzete péct rizné pokrmy na jedné nebo vice urovnich. Tento zpusob]
pfipravy nabizi rovnomérné rozdéleni tepla a viiné se nemichaji. Pfi spole¢né pripravé]
nékolika pokrmU pridejte pfiblizné deset minut.

Soft
cook

200
50 + 230

Soft Cook (a)

Soft Cook je funkce pro cukrovi a chléb. Diky sniZzené rychlosti ventilatoru tato funkce
zvySuje vnitini vihkost v troubé. Zvysena vihkost vytvari idealni podminky pro peceni
pokrm(i, které by mély zlstat elastické béhem peceni (napf. kolace, chléb, suSenky) bez
poskozeni povrchu.

160
50 =220

50 = MAX

Ventilator plus spodni topné téleso
Tato funkce je idealni pro jemné pokrmy (kolace-suflé).

Level 4
1:4

50 + MAX

GRIL: gril pouzivejte se zavienymi dviiky.
Pouziva se samostatné horni topné téleso, muzete nastavit teplotu. K zahfati topnych téleg
je potfeba pét minut pfedhfevu. Pouziva se ke grilovani, kebaby a gratinované pokrmy. Bilg
maso umistéte do bezpecné vzdalenosti od grilu; doba grilovani je delsi, ale maso budg
chutngjsi. Cervené maso a rybi filety postavte na rost a pod rost viozte odkapavaci misu.

Super.
grill ==

Level 4
1:4

50 + MAX

SUPER GRIL: Trouba ma urovné grilovani
Gril: 2200 W
Gril SUPER: 3000 W

190
180 = 200

50 + 200

Gril s ventilatorem (a): turbo-gril pouzivejte se zavifenymi dvirky. V provozu je horni
topné téleso s ventilatorem. Pfedhrev trouby je nutny pro ¢ervené maso, nikoli pro bilé
maso. Idealni pro peceni silnych pokrmu, celych kust veprové pecinky, driibeze, apod.
Pokrm postavte doprostfed rostu, na prostredni trover. Pod rost zasurite odkapavaci
misu. Ujistéte se, zda neni pokrm pfili$ blizko grilu. V poloviné peceni pokrm otocte.

Level 4
1+4

50 =200

Gril/rozen.
Slouzi k pe€eni na rostu.

220

50 + MAX

Stuper pro pizzu
Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajistuje perfektni vysledky
pokrm jako je pizza nebo focaccia.

* %

190
180 = 200

50 =200

Funkce ,COOK LIGHT" vam umoziiuje zdravéjsi pfipravu pokrmu diky sniZzeni mnozstvi tuku
nebo oleje. Vyuzitim grilu a ventilatoru v kombinaci s pulsujicim cyklem vzduchu zlstane
zachovan obsah vlhkosti v potraving, povrch bude grilovany a za krat$i dobu bez negativniho
vlivu na chut.

Je vhodna zejména pro peceni masa, zeleniny a omelet. Cyklus pulzniho vzduchu udrzuje
vihkost v troubé a v potraviné, coZ uchovava nutriéni hodnoty a zajituje rychly a rovhomérny
proces pfipravy.

Vyzkou$ejte vSechny vase recepty a snizte b&Zné pouzivané mnozstvi dresinku a zazijte
lehkost této nové funkce!

(a) u nékterych modelu: funkce s ,Vario Fan" je exkluzivni systém vyvinuty Candy k optimalizaci vysledkt peéeni, spravu teploty a
vlhkosti. Systém Vario Fan je samoaktivni systém, ktery automaticky méni rychlost ventilatoru po volbé funkce ventilatoru: funkce s
ventilatorem jsou na vyznacgené ¢asti na ovladacim panelu.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 60350-1.
** Testovano v souladu s CENELEC EN 60350-1 pouzitymi pro definici energetické tridy.
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OPORUCENE RECEPTY

ZELENINOVE MUFFINY

Ingredience:
+200 g cuket « 1 gervena paprika « 1 ¢ajova lzicka papriky
+200 g brambor « 1 Zluta paprika * 50 g syru parmazan

+ 200 g sladkych brambor  « 100 g syru provolone 20 g strouhanky

* Nakrajejte cukety a papriky a brambory, vaite nékolik minut na varné desce.
Nakrajejte a osmazte zbyvajici zeleninu 5 minut v panvi s olivovym olejem a
paprikou, soli a kofenim.

Kdyz jsou brambory mékké, piidejte zbyvajici zeleninu a nastrouhany syr
provolone.

Mezitim si pfipravte smés strouhanky a syru parmazan, smichejte polovinu se
zeleninou.

Formy na muffiny vysypte moukou a naplitte po okraj, zbyvajici smés
strouhanky a syru dejte navrch a piidejte trochu olivového oleje. Pecte v troubé s
funkci COOK LIGHT pii teploté 180° po dobu 15-20 minut, dokud nemaji
krasnou zlatavou barvu.

PODZziMNi ZELENINOVA OMELETA
Ingredience:

* 6 vajicek « 1 platek vafené dyné
« 10 cuketovych kvéti  + 200 g syru parmazin
« 1 vafeny brambor

« kurkuma
* 6 polévkova lzice mléka

« Nakrajejte a uvaite 1 bramboru. Nakrajejte dyni na platky a dejte na plech,
vlozte do trouby pii 160° na piiblizné 20 minut.

Po upeceni pietlaéte vidlickou.

Uvaite vajicko a piidejte uvafenou bramboru a roztlacenou dyni, mléko,
parmazan, kurkumu, stil a kofeni.

Smichejte viechny ingredience a piidejte vy¢isténé cuketové kvéty nakrajené na
malé kousky.

Nalijte smé&s do formy a peéte ve vyhiaté troubé s funkci COOK LIGHT pfi
180° po dobu 20 minut.

5. TABULKY CASU PRIPRAVY

Celkovy ¢as popsany nize slouzi pouze jako pfirucka. Mlze se lisit v zavislosti od kvality, Cerstvosti, velikosti a tloustky potravin a forma a vzhled
jidla je pouze na vasi chuti. Pfed podavanim nechejte potraviny chvili odstat, protoZe ingredience se dale pfipravuji i po vyjmuti z trouby.

Cas pedeni je stejny, kdyZ je maso zakryté nebo ne.

8echny druhy masa miZete péct v mélké nebo hluboké mise. Doporu€ujeme zakryt misu, abyste zabranili vystfikovani stavy.

Pozice rodtu —_—|
—> % 4
Uzite¢narada: Snizte teplotu tak, abyste zabranili % |3
vysuseni povrchu potravin. \ 2
—1
Staticka elektricka trouba Elektricka trouba s ventilatorem
. Sepurt = R Teplot = Forry
Potravina Mnozstvi | Rost |Cas v minutach trizgya Rost |Cas v minutach ;I;'%ﬁlg}t/a Poznamka
Lasagne Kg 3,5 2 70+ 75 220 2 60 + 65 200 Vlozte lasagne do nepfedehiaté trouby.
Cannelloni Kg 1,8 50 + 60 220 40 + 50 200 Vlozte cannelloni do nepfedehfaté trouby.
Zapékané téstoviny|  Kg 2,5 2 55 + 60 220 45 = 50 200 Xz‘ft:e zapékane téstoviny do nepredehraté
* Peceni (ne kolace)
Vyformuijte tésto na bochnik a nozem
) udélejte na vrchni strané kfiz a
Chléb Kg 1 2 35 200 30 =35 180 nechejte bochnik kynout 2 hod.
10 10 Vymastéte plech na peceni a viozte
tésta (pfedehrati) (predehfati) tésto doprostred.
Pfedhfejte troubu 15 minut a viozte
. . L pizzu na vymastény plech.
Pizza Kg1 1 25+35 190 20+25 190 Ulozte rajéata, mozzarellu, $unku, olej,
stl a oregano.
¢nil zeny VloZte 24 piroht do troub Cte.
Do (mrazeny)| e 54 1 30+ 35 220 25+ 30 200 | VioZte 24 piroht do trouby a pecte
Predhfivejte troubu 15 minut,
; vymastéte plech, dochutte 4 focaccia
::rgcg)cma tésztg(l)(agz;dy 2 25+ 30 200 20 + 25 180 olejem a soli a nechejte nakynout pfi
pokojové teploté nejméné 2 hodiny
pred vloZenim do trouby.

. .o VlozZte maso do hluboké sklenéné
Cely kus hovéziho| g 4 3 70 + 80 220 50 + 60 200 | misy a ochutte soli a kofenim; otoéte
v poloviné pripravy.
gi Pecte maso v zakryté sklenéné mise s

Egzs ﬁg&'i”ky Kg 1 2 100 + 110 220 80 + 90 200 | pylinkami, koFenl’rr?,ltolejem amaslem.
Kus teleciho . . Pripravujte podle postupu uvedeného
bez kosti Kg 1,3 1 90 + 110 220 90 + 100 200 | vyge.

. Pripravujte podle postupu uvedeného
Hovézi filet Kg 1 2 80 + 90 220 80 + 90 200 | vyse.




5. TABULKY CASU PRIPRAVY

Potravina Mnozstvi

« Kralik a dribez

Rost

Casv
minutach

Teplota
trouby

Staticka elektricka trouba Elektricka trouba s ventilatorem

Rost

Cas v minutach

Teplota
trouby

Poznamka

Umistéte perlicku do hluboké sklenéné nebo
keramické misky s malym mnozstvim oleje

Perlicka Kg 1-1.3 2 60 + 80 220 2 60+ 70 200 | e o .
Kg 1
Kufe Kg15-17 | 2 | 110+120 | 220 2 | 100+110 | 200 | Postupulte podie pripravy pericek.
Vlozte kousky stejné velikosti do sklenéné
Kralici kousky Kg 1-1,2 2 55 + 65 220 2 50 + 60 200 | misy. Ochutte bylinkami a kofenim.

Otocte dle potieby.

« Zelenina

Kokosovy kola¢ Pouzijte plech 22 cm hluboky. Predhfivejte
v plechu 1 55 180 1 50 160 10 minut.

Pigkot 1 55 175 1 40 = 45 160 I:glﬁiljr:zflech 22 cm hluboky. Predhfivejte
‘l)/llr)lf(\e/gpllz kolac 1 65 180 1 50 + 60 160 I;’ng;Jr:zt.plech 22 cm hluboky. PredhFivejte
Meruiikovy kolag| 700 gr 1 40 200 2 30 =35 180 Pouzijte plech 22 cm hluboky. Pfedhrivejte

10 minut.

Nakréjejte fenykl na ¢tyfi platky,

Fenykl 800 gr 1 70 = 80 220 1 60 = 70 200 | pfidejte maslo, sul a brambory a vioZte
do sklenéné misy. Zakryjte.
n Nakréjejte, viozte do sklenéné misy a pridejte
Cuketa 800 gr 1 70 220 1 0= 200 | misioa sil.
Nakrajejte brambory na stejné kousky a viozte
Brambory 800 gr 2 60 + 65 220 2 60 + 65 200 do sklenéné misy. Ochutte soli, oreganem a

rozmarynem. Pecte v oleji.

Mrkev

800 gr

* Grilovani

atuku z grilované potraviny.

80 + 85

220

70+ 80

|

Vlozte jidlo na grilovani pod infraterveny gril. Varovani: kdyZ je gril zapnut, ziska jasnou ervenou barvu. Vlozte misu pod gril pro zachyceni stavy

Nakréjejte na platky, viozte do sklenéné misy a
vaite.

Ctverce chleba

5
(5 rozehrati

5
(10 ro%ehl‘étl’

PoloZte chléb na rost. Kdyz je jedna
strana hotova, otoc¢te a opecte druhou

* Ryby

4 kousky 4 Gril 4 Gril stranu. Pamatujte: nechejte toast
pro toasty grilu) grilu) ohfivat v troubé, dokud jej nebudete
servirovat.

. 0 5/8 Polozte chléb na grilovaci rost. Kdyz
Toathyany 4 3 (10 rozehrati | Gril 3 (10 rozehfati |  Gril | je jedna strana sendvide opedena,
sendvi¢ grilu) grilu) otoéte na druhou stranu.

Rozkrojte klobasu na poloviny a
poloZte je na gril. V poloviné grilovani
25/30 . 15/20 . je otoéte. Pro rovnomérné opedeni je
Klobasy n°6/Kg0,9| 4 (5 rozehrati Gril 4 (10 rozehrati Gril | Gasto kontrolujte. (Pokud to tak nent,
grilu) grilu) otocte a pfemistéte kousky podle
potfeby).
PP o 25 q 15/20 q Zajistéte, aby bylo zebirko vystavené
Hovezi zebirko | n°4/Kg15 | 4 |5 ozehiatigrilu)| Gl 4 |(orozehiatigril)| Gl | binému efektu hlavniho grilu.
Kureci stehna n°4/Kg1,5 3 S0/60 Gril 3 50160 Gril Béhem grilovani je otodte dvakrat
g1 (5 rozehtati grilu) ri (10 rozehrati grilu) [ g L :

» Ovoce

P ncboigt| 2 | 40+45 | 220 | 2 | 3+40 | 200 |PEHeSOSclem e cbua
Losos 25ompaty] 2 | 90%3 | 220 | 2 | 3025 | 200 |;RCEOSRRS SO oG
Solea obycejna Kg 1 2 40 + 45 220 2 35+ 40 200 Pecte soleu se soli a Izici oleje.
Marinované ryby | 2 celé kusy | 2 40+ 45 220 2 35+ 40 200 | Pecte ryby vooleji, soli a zakryté mise.

Pecte ovoce v oteviené sklenéné mise nebo

Cela jablka Kg 1 1 45 + 55 220 2 45 + 55 200 | hiingné mise. Nechejte vychladnout v troubs.
Hrusky Kg 1 1 45 + 55 220 2 45+ 55 200 | Podle postupu vise.
Broskve Kg 1 1 45+ 55 220 2 45+ 55 200 | Podle postupu vjse.
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Vyrobce nezodpovida za nepfesnosti obsazené v této pfirucce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét Gpravy vyrobku podle
potfeby, aniz by byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpe¢nosti nebo provozu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v pravodnich dokumentech znamen3, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na ur€ena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o likvidaci a recyklaci tohoto spotrebice se prosim
obratte na spolecnost Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo www.elektrowin.cz, kde naleznete i seznam
mist zpétného odbéru.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce
nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich ufadd nebo od svého prodejce.





