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Vazeni zakaznici!

Gratulujeme Vam ke koupi vyrobku od znacky Saturn.
Jsme si jisti, Ze nas vyrobek se stane vérnym a spolehlivym
pomocnikem ve vasi domacnosti.

Vyhnéte se extrémnim teplotnim zmé&ndm. PFi ndhlé zmé&né teploty mize
dojit ke kondenzaci vihkosti uvnitf prfistroje a naslednym porucham. Proto
ponechejte pristroj alespon 1,5 hodiny pred zapnutim v pokojové teploté.

Dlilezité bezpecnostni pokyny

PFi pouzivani elektrickych spotiebi¢l je tfeba vzdy dodrzovat zakladni
bezpecnostni opatfeni, véetné nasledujicich:
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Prectéte si vSechny pokyny a uchovejte je pro budouci pouziti.
Neponorujte spotrebil, kabel nebo zastr¢ku do vody nebo jiné
tekutiny.

Ujistéte se, Ze provozni napéti uvedené na pristroji je stejné jako
napéti ve vasi domacnosti.

NepouZivejte zafizeni s poskozenym pfislusenstvim (zastréka, Sfidra
atd.). Nezkousejte si pfislusenstvi opravit sami. Obratte se na vas
autorizovany servis.

. Nikdy neponechavejte spotrebi¢ bez dozoru, pokud je v provozu.

Chrante se proti Urazu elektrickym proudem, nepokladejte motorovou
jednotku nebo napajeci kabel do vody i jiné tekutiny.

. Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. Udrzujte ruce, vlasy, odéy,

stérky a jiné kuchynské nacini dal od mixéru, ktery je v provozu.
Vzdy pouzivejte mixér na Cistém a suchém povrchu.

. Dohled je nezbytny, pokud jsou v blizkosti déti.
. Ujistéte se, ze je pristroj na bezpec¢ném misté, kde se jej déti nemohou

dotykat.

Mixér nelze pouzivat pro mixovani velmi tvrdych potravin, mohlo by
dojit k poskozeni cepeli.

Tento pristroj neni uréen pro déti nebo jiné osoby, kterym brani
fyzické, smyslové Ci dusevni schopnosti v pouzivani.

Déti by mély byt vzdy pod dozorem, aby se zajistilo, Ze si nebudou se
spotrebic¢em hrat.

Pokud jiz pristroj nepouzivate, pred vkladanim a odebiranim jeho casti,
vzdy jej odpojte od zdroje napajeni.

Nedovolte, aby $fidra visela pres okraj stolu nebo aby se dotykala
horkych mist.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti v domacnosti.

Nepouzivejte jej venku.

Pouzivejte mixér jen pro Ucely, ke kterym je urcen.
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PFi michani horkych tekutin odstrante plastové vi¢ko z dvoudilného
krytu. Nenapliujte nadobu mixéru vice nez je doporuceno. Zpracovani
zacCinejte na nejnizsi rychlosti.

Nikdy nemichejte horké tekutiny v malé nadobé& mixéru.

Tyto pokyny si uschoveijte.

Dlilezita doporuceni
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Vlozte tekuté ingredience do nadoby mixéru jako prvni, pokud neni v
receptech stanoveno jinak.

. Nejdrive nakrajejte ovoce, zeleninu, varené maso, ryby a morské plody

na kousky o velikosti 1,8 cm aZ 2,5 cm. Véechny druhy syr na kousky
ne vétsi nez 1,8 cm.

Pouze pri vypnutém motoru pouzijte gumovou stérku k setreni
ingredienci uchycenych na sténu nadoby.

. Pred zahajenim mixovani umistéte kryt na nadobu mixéru. PFi praci

pristroje jednou rukou pridrzujte nadobu mixéru.

. Pomazanky, masla, majonézy a vyrobky podobné konzistence vyjméte

z nadoby mixéru pres spodni otvor a umistéte do nadoby urcené ke
skladovani.

. Smési tekuté nebo polotekuté konzistence, jako je tésto na muffin a

kold&, mlzZete z nddoby mixéru vylit.

. Varenou zeleninu a vyvar nechejte pred nalitim do nadoby mixéru

vychladnout.

. Pokud se vam zda, ze motor ma praci se zpracovanim, prepnéte jej na

vysSSi otacky, abyste zabranili pretizeni motoru.

. Malou naddobu mixéru pouzijte na zpracovani kiiry citrusovych plodd,

kavy Ci obilnych zrn. Ve sklenici mixéru zpracovavejte celé koreni a syr.
Neocekavejte, ze vas mixér nahradi vSechny vase kuchyriské
spotrebice. Nelze napf. Slehat vaje¢né bilky, mlit syrové maso,
zpracovavat tuhé tésto nebo lisovat $tavy z ovoce a zeleniny.
Nezpracovavejte smési pfiliS dlouho. Pamatujte, ze mixér plni své ukoly
v sekundach ne v minutach. Je lepsSi zastavit mixér a zkontrolovat
konzistenci po nékolika sekundach, nez pretizit motor ¢i mit pak pfilis
jemny produkt.

Nepretézujte motor. Pokud se motor zastavi, okamzité pristroj vypnéte,
odpojte kabel ze zasuvky a vyjméte Cast potravin pred opétovnym
zahajenim zpracovani.

Nevkladejte kostky ledu do nadoby mixéru bez pfidani alespon jednoho
Salku tekutiny.

Nepokousejte se odstranit nadobu mixeéru, dokud se motor upiné
nezastavi. Casti mixéru byste mohli poskodit.

Neodnimejte pfi zpracovani kryt z nddoby, mize dojit k rozliti. Pro
pridani prisad pouzijte plastové vicko.

Pred zpracovanim se vzdy ujistéte, Ze je pristroj spravné sestaven.



17. Pokud je motor v chodu, nevkladejte do nadoby zadné kuchynské
nacini.

18. Nepouzivejte jiné nadoby, nez které doporucuje vyrobce.

19. Nepouzivejte malou nadobu mixéru pro zpracovani celého koreni
(kromé& pepre nebo tvrdych syrQ).

Prislusenstvi

Viko

Kryt vaseho mixéru se sklada ze dvou c¢asti, plastového vicka (1) a

vinylové krytu ( 2 ). Kryt je samotésnici, je vyroben z vinylu, ktery je
odolny v{¢&i absorpci zadpachu a skvrn. Plastové vi¢ko je odnimatelné,
pouziva se jako odmérné vicko a slouzi jako otvor pro pridani dalSich
prisad.

Nadoba
Nadoba pro mixovani o objemu 5 $alka ( 1,25 1) ( 3 ) ma stupnici pro



snadné méreni a je vyrobena z tepelné odolného materialu. PohodIna
rukojet a odnimatelné viko umoznuje snadné vylévani kapalnych smési,
zatimco hustsSi smési se snadnéji odstrani pomoci dolniho otvoru.

Jednotka pro zpracovani

Sklada se ze tri Casti: (4) tésnici krouzek, ktery se pouziva jako tésnéni
mezi nadobou a michacim zarizeni; (5) noze z nerezové oceli; (6) dolni
Cast se zavitem.

Motor a motorova zakladna

Vykonny motor je hlavni ¢asti pristroje a je urCen pravé pro toto zafrizeni.
Je uzavren v pouzdre ( 7). Motor ma funkce, které vyrazné snizuji hladinu
hluku pri provozu spotrebice. BEhem procesu mixovani by mohlo dojit k
pfetizeni motoru. Abyste tomu zabranili, disledné& dodrzujte doporuéeni
uvedena v tomto navodu.

Cisténi a péce

e Jednotlivé dily mixéru jsou odolné proti korozi, hygienické a snadno
omyvatelné. Pfed prvnim pouzitim a pak po kazdém pouziti
jednotlivé dily ( polozky 1-6 ) omyjte v Cisté, teplé vodé
s ptidavkem pFipravku na myti nadobi. Pak dily dikladné oplachnéte
a dobre osuste.

e NEMYITE vsechny dily v mycce na nadobi. Pfed opétovnou montazi
zkontrolujte vSechny ¢asti. Pokud by bylo obtizné s nozi otocit,
mixér NEPOUZIVEJTE. Zkontrolujte peélivé otdeni nozd proti sméru
hodinovych ruci¢ek ( protilehlé hrany jsou ostré ). Cepele by se mély
volné otacet.

e Je-li sklenéna nadoba napraskld, NEPOUZIVEITE mixér. Dalsi pouziti
by mohlo mit za nasledek prasknuti nadoby béhem provozu.

e PouZivejte pouze ndhradni dily doporu¢ené vyrobcem, které mizete
dostat u vaseho autorizovaného servisu.

e Pouziti vadnych nebo nedoporu¢enych souéasti mize vést k
vaznému zranéni osob nebo ke Skodé na mixéru.



e Nikdy neponorujte motorovou zakladnu do vody. OCcistéte ji pouze
vlhkym hadrikem.

e Motor je promazan a nevyzaduje zadné dalsi mazani.

o Veskeré servisni zasahy by mély byt provadény pouze v
autorizovaném servisu.

Prace s mixérem

Pozor: Postupujte podle t&chto ddleZitych pokynd.

Montaz nadoby mixéru

1. Oto¢te nadobu dnem vzhlru tak, aby se maly otvor nachazel v horni
Casti.




4. Na otvor nadoby pevné nasroubujte dolni ¢ast se zavitem.

|- T

Montaz mlynku

1. Oto¢te mlynek vzhiru nohama a vyjméte noze.

2. Dovnitr vlozte ingredience ke zpracovani.
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4. Mlynek umistéte na motorovou jednotku. Zapnéte pristroj. BEhem
provozu nadobu mlynku pridrzujte rukama.

Upevnéni nadoby mixéru

1. Nadobu mixéru polozte na motorovou zakladnu tak, aby rukojet byla
umisténa vpravo v Casti pravého dorazu.

2. Nadobou otocte za rukojet doleva tak daleko, jak je to mozné. Tim
zajistite, ze je nadoba mixéru radné dotazena.

Vyjmuti nadoby mixéru

1. Chcete-li vyjmou nadobu mixéru, otocte rukojeti doprava do Casti

pravého dorazu.
2. Nadobu mixéru pak zvednéte primo nahoru.



Nepokousejte se vyjmout nddobu mixéru z motorové zakladny, pokud
motor bézi.

PFi praci vzdy pridrzujte nadobu mixéru jednou rukou.

Upozornéni

e Maximalni objem: 1500ml

e Nepouzivejte mixér déle nez 2 minuty v jednom cyklu zpracovani.
Pfistroj na 1 min zastavte a poté mizete pokracovat.

e Pred mixovanim nakrajejte potraviny na malé kousky. Mixujte
s tekutinami.

e PFi pouziti maximalni rychlosti dosahnete snadného a rychlého
zpracovani.

e Pri drceni kostek ledu pouzijte pulzni rezim.

Potravina Maxiimalni mnozstvi

Tekutiny 1,500ml
(dzusy, koktejly,
polévky atd.)

Potravina [Maximalni |Cas zpracovani
mnozstvi
Mixér Kostky 20 g 1-1.5 min.
ledu
Mlynek Pepf 20 g 1-1.5 min.




Suché dili |20 g 1-1.5 min.
papricky
Kavova |60g 1.5-2 min.
zrna

Tipy pro zpracovani

Jak pouzivat gumovou stérku

Pri michani ingredienci hustsSi konzistence, jako jsou syry a pomazanky,
je nutné pouzit gumovou stérkou. Tou Ize snadno setfit smés z nozd.
Chcete-li pouzit stérku, vypnéte motor, odstrante kryt a stérkou setrete
ingredience po stranach nadoby mixéru.

Majonéza

Pokud je majonéza priliS tekuta, odstrante obsah z nadoby a pridejte dalsi
vajicko a Va Salku (50 ml) jiz ziskané majonézy. Jakmile se smés
dikladné promisi, odstrafite odnimatelné vi¢ko a vlijte zbyvajici majonézu
misto oleje.

Omacka

Chcete-li vyhladit omacku , ktera ma kousky, nechte ji mirné vychladnout.
Pak nalijte asi 2 $alku (125 ml) do mixéru. Zakryjte vickem a spustte
zpracovani.

Odstrante plastové vicko a pri bézicim motoru postupné pridaveijte
zbyvajici omacku. Takto pokracujte, dokud neni omacka hladka.

Dribky
Nejprve uvarte dribky ve vodé& nebo vyvaru. Potom vyvar vychladte na
pokojovou teplotu. Dribky nakrajejte na kousky o velikosti pfiblizné 2,5

cm. Vlozte je do nadoby mixéru a zalijte vyvarem. Prikryjte vikem a
mixujte ve dvou 30-ti sekundovych cyklech pri vysokych otackach. Pokud

.....

cykly.

Maslo

Smetanu nebo kysanou smetanu Ize pouzit pro vyrobu masla. Ingredience
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vlijte do nddoby mixéru. Zakryjte vikem, pracujte pri maximalni rychlosti
az se vytvori maslo. Vlozte do sitka nebo cedniku a nechte odkapat
tekutinu. Pak vlozte do malé nadoby a tlakem napf. na Spachtli opét
odstrante co nejvice tekutiny. Osolte. Zkuste pridat 1 polévkovou IzZici (15
ml ) suSenych bylinek ( petrzel , estragon) nebo strouzek ¢esneku na
salek (250 ml) smetany. Ziskate tak vyborné bylinkové maslo.

Pomerancova a citronova kira

Nakrajejte tenké prouzky pomeranéové a citrénové klry, pak zpracujte
mnozstvi 2 Salku (125 ml) v malé nadobé mixéru pri druhé rychlosti.
Skladujte v mrazni¢ce v malé nadobé mixéru a pouzijte podle potfeby pro
kolace, susenky, pecivo, atd.

Strouhanka

Pfripravte strouhanku ze starého chleba a uchovejte ve sklenicich nebo
primo v malé nadobé mixéru v chladnicce.

Mleti maku

Pro mleti maku pouzijte mnozstvi 2 Salku (125 ml), které viozte do malé
nadoby mlynku a pouzijte druhou rychlost, az jsou semena maku
rozdrcena a vlhka. BEéhem mleti zastavte jednou nebo dvakrat mixér a
semena maku setfeste z horni &asti nddoby dold.

Strouhani kokosu

Chcete-li si nastrouhat cerstvy kokos, pouzijte mnozstvi asi 1 %2 Salku
(375 ml) kokosu a vysoké otacky motoru. Po chvili mixér zastavte a
setfeste kousky kokosu z horni ¢asti nddoby dold. Postup opakujte, dokud
neni vSechen kokos nastrouhany.
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Cheddar nebo taveny syr, ktery se stal tvrdym po dlouhém skladovani

v chladni¢ce, mizZete nakrajet na kousky a strouhat v mixéru. PouZijte
vysoké otacky, az je syr jemné nastrouhany. Pak jej pouzijte do polévek,
omacek apod.

PFi zpracovani tvrdého syru nepouzivejte malou nadobu mixéru.

Technicka data

Vykon: 500 W
Napéti: 220-230 V
Frekvence: 50 Hz

Objem sklenéné nadoby 1,51

Sada

Mixér

Instrukéni material

Informace o zarucnich podminkach
Obal

T =

Likvidace vyrobku po ukonceni Zivotnosti

MUiZete pomoci chranit Zivotni prostiedi.

Prosim nezapomente pfri likvidaci respektovat mistni narizeni o
tridéni odpadu. Pristroj odevzdejte na misto urlené pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni. Vyrobce je opravnén
B Provadét zmény v technické charakteristice a v
dekorativnich motivech zbozi.

Vseobecné zarucni podminky

Dékujeme Vam, ze jste se rozhodli zakoupit vyrobek znacky SATURN.
Dovozce odpovida za kvalitu vyrobku po celou zarucni dobu. Zarucni doba
za¢ind dnem prodeje a trva 24 mésicd.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prib&hu zaruéni Ihdty
vznikly vadou pouzitych materiald nebo sou&astek. Zaruka bude uznana
pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan dle navodu k obsluze.

Autorizované servisni stfedisko spolec¢nosti SATURN provede bezplatnou
zarucni opravu na zakladé prodejniho dokladu s Citelnymi Udaji a datem
prodeje. Vyrobek se predava k zarucni opravé uUplny v¢. prislusenstvi a
v originalnim obalu. Zakaznik nese riziko poskozeni vyrobku béhem
prepravy.

Narok na zarucni opravu zanika v téchto pripadech:
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Vyrobek byl instalovan a obsluhovan v rozporu s ndvodem k obsluze nebo
VvV rozporu s bezpecnostnimi predpisy a normami platnymi v Ceské
republice.

Vyrobek byl pouzivan pro jiné ucely, nez je obvyklé, zejména se jedna o
pouziti k profesionalni nebo vydéle¢né Cinnosti.

Bylo poskozeno, odstranéno nebo zménéno vyrobni Cislo nebo ¢arovy kéd
vyrobku.

Zaruka se nevztahuje na zavady vzniklé béznym opotiebenim vyrobku
obvyklym uzivanim.

Byl-li proveden zasah do pristroje neopravnénou osobou, neautorizovanym
servisem nebo prodejcem.

Poskozeni vyrobku bylo zplsobeno Zivelnou udalosti nebo vlivem
prirodnich jevl (jako naptiklad boutka, poZar, prepéti v siti, vniknutim
kapaliny, apod.)

Zaruka se nevztahuje na reklamaci parametrl, které nejsou uvedeny
v navodu k obsluze nebo v technické dokumentaci.

Neopravnéna reklamace bude Gétovana dle skute¢nych nakladl na
prezkouseni a postovné zpét k zakaznikovi nebo prodejci.
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