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BEZPECNOSTNi POKYNY

UPOZORNENI: Spotebi¢ a jeho pristupné &asti se b&hem pouziti zahtivaji. Nedotykejte se topnych

prvku.

« Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebice, pokud nejsou neustale pod dohledem.

« Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostate¢nych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly
pouceny o pouziti spotfebi¢e a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.

- Cisténi a Gidrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

» Béhem pouZiti se spotrebic¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvkl uvnit trouby.

UPOZORNEN:I: Pristupné &asti mohou byt b&hem provozu horké. UdrZujte déti mimo dosah
spotrebice.

» Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k cisténi skla dvifek trouby, nebot muzete
poskrabat povrch.

 VVypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po o€isténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

» Pouzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

« K Cisténi nepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

UPOZORNEN:I: Ujistéte se, zda je spotfebi& vypnuty pfed vyménou Zarovky, abyste zabranili
moznému Urazu elektrickym proudem.

» Odpojovaci zafizeni musi byt v€lenéno do napajeni v souladu s platnymi pfedpisy.

» Pokyny uvadéji typ kabelu, s ohledem na teplotu zadni strany spotfebice.

» Pokud je poskozeny pfivodni kabel, musite jej vyménit za specialni kabel dostupny u vyrobce nebo
servisniho technika.

UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpedi z netimysiného resetovani tepelné pojistky, tento spotebic

nesmite napajet pres externi spinaci zafizeni, jako je ¢asovag, nebo pfipojovat k obvodu, ktery se

pravidelné zapina a vypina elektrikafskou sluzbou.

UPOZORNENI: Pristupné &asti grilu se mohou b&hem pouZiti zahFivat. Udrzujte d&ti mimo dosah.

» Nadmérné mnozstvi necistot odstrante pred ¢isténim.

» Béhem samodisticiho pyrolytického procesu mize byt povrch teplejsi nez obycejné a proto drzte déti
mimo dosah.



1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. Odlozte si tyto pokyny na bezpeéném misté
pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pfed instalaci trouby si poznacte sériové &islo pro pfipad pomoci
servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zzadnym zplisobem poskozena. Pokud mate
né&jaké pochybnosti, nepouzivejte ji. Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. UloZte obalové
materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot’ pfedstavuji mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynti v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo na zménu funkci, vlastnosti a prisluSenstvi trouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

PROHLASENIi O SHODE

« Casti tohoto spotiebice, které mohou
byt v kontaktu s potravinami odpovidaji c E
predpisim EEC Smérnice 89/109.
Spotfebi€ vyhovuje Evropské smérnici 73/23/
EEC a 89/336/EEC, nahrazené 2006/95/EC
a 2004/108/EC a naslednym zménam. Po
vybaleni trouby se ujistéte, zda neni zadnym
zpusobem poskozena. V pfipadé pochybnosti
ji nepouzivejte a kontaktujte servis. Drzte
obalové materialy mimo dosah déti, nebot
predstavuji mozné nebezpedi.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

PFi vyméné privodni kabelu postupujte

nasledovné: Odmontujte pfivodni kabel

a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F,

HO5V2V2-F. Kabel musi byt schopen snést

elektricky proud potfebny pro troubu. Kabel smi

vymeénovat pouze kvalifikovany servisni technik.

Uzemnovaci vodi¢ (zlutozeleny) musi byt o 10

mm delSi nez Zivy vodi€. Opravy smi provadét

pouze autorizované servisni stfedisko a smi

pouzivat pouze originalni nadhradni dily. Pokud
nejdou dodrzeny vyse uvedené pokyny, vyrobce
nemuze zarucit bezpecnost trouby.

 VVase nova trouba ma predepsané technické
specifikace a nesmite je ménit.

» Upozornéni: vSechny prastupné &asti jsou
béhem pouziti horké. Nedotykejte se téchto
casti.

» Neskladujte hoflavé latky uvnitf trouby; mohou
se vznitit.

* Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na
né stoupaly.

» K vyjmuti nadobi pouzivejte kuchyriské
rukavice.

* Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely,
ke kterym je ur€ena: pro pfipravu potravin.
Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.
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» VVyrobce neodpovida za poskozeni
zplUsobena nespravnym pouzitim. P¥Fi
pouziti elektrickych spotfebi¢d musite
dodrzovat zakladni pravidla.

- Pfi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry,
vicenasobné zasuvky a prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poskozena, vypnéte ji a
nedotykejte seji.

« Je-li poskozen privodni kabel, musi byt ihned
vymeénén.

« UPOZORNENI: Pristupné &asti mohou byt
béhem pouziti grilu pfilis horkeé.

1.3 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud
je nutna pomoc ze strany vyrobce na odstranéni
zavady vyplyvajici z nespravné instalace, tato
pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace
mUze zpUsobit zranéni nebo poskozeni spotfebice.
Vyrobce neodpovida za zranéni ani poskozeni.
Kuchyrnisky nabytek, do kterého bude trouba
zabudovana, musi byt z materialu odolného vici
teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skfiné nebo
pod pracovni desku.

PFed upevnénim musite zajistit dostate¢né vétrani
v misté instalace trouby pro ochranu vnitfnich dilG.
Dodrzujte rozmeéry uvedené na posledni strance
navodu.



1.4 VESTAVENi TROUBY DO
KUCHYNSKE LINKY

Umistéte troubu do prostoru v kuchyriské
lince; muze to byt pod pracovni deskou nebo
vestavena ve skfini. Upevnéte troubu do
pozadované pozice pfiSroubovanim na misto
pouzitim ¢tyf upevriovacich otvorti v ramu. Pro
odkryti upevriovacich otvor( oteviete dvitka
trouby a podivejte se dovnitf. Pro zajisténi
dostate¢né ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: Pfi troubach v kombinaci s varnou
deskou dodrzujte také pokyny v navodu k
obsluze varné desky.

1.5 DULEZITE

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor

v lince musi byt vhodny k vestavbé. Stény
kuchyriskeé linky, které jsou v blizkosti trouby,
musi byt vyrobeny z teplu odolného materialu.
Zajistéte, aby lepidlo dilt kuchyriské linky
odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotam,
muZzou roztat a deformovat spotrebic¢. Po
umisténi trouby do linky musi byt elektrické casti
kompletné izolovany.

Toto je platny bezpe&nostni pozadavek. VSechny
¢asti musi byt bezpe€né upevnény na misté

tak, ze neni mozné je demontovat bez pouziti
specialnich nastrojl.

Pro zajisténi dostatecného vétrani a cirkulace
vzduchu kolem trouby odstrante zadni sténu
kuchynské linky. Za troubou musi byt volny
prostor nejméné 45 mm.

1.6 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SIiTI

Pripojte k elektricke siti. Zajistéte, aby byl
pouzity tfeti kontakt, ktery slouzi k uzemnéni
trouby. Trouba musi byt spravné uzemnéna.
Pokud model trouby neni vybaven zastrckou,

k pfivodnimu kabelu pfipevnéte standardni
zastréku. Musi snést proud podle pozadavku
na vyrobnim $titku. Uzemnovaci vodi¢ je
zelenozluty. Zastréku musi pfipojit servisni
technik. Pokud je zastrcka a zasuvka
nekompatibilni, zasuvku musi vyménit
kvalifikovany technik. Technik musi taky zajistit,
aby pfivodni kabel byl schopen snést proud
potfebny pro troubu. K napajeni musi byt taky
pfipojen prepina¢ zapnuti/vypnuti s minimalnim
odstupem kontaktti 3 mm. Pfipojeni musi
poskytovat pozadovany proud a musi vyhovovat

aktualnim platnym pfedpisdm. Zlutozeleny
uzemriovaci kabel nesmi byt pferusovan
pfepinacem zapnuti/vypnuti. Zastrcka nebo
prepinac zapnuti/vypnuti pouzity pro pfipojeni
napajeni musi byt pfi instalaci trouby vzdy
pfistupny. Dullezité: BEhem instalace umistéte
privodni kabel tak, aby v Zzadném bodé nebyl
vystaven teplotam nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpe¢nostnim standardim
regulacnich Ufadu. Trouba je bezpecna pro
pouziti, pokud je spravné uzemnéna v souladu s
mistnimi pozadavky o pfipojeni. Musite zajistit,
aby byla trouba pfislusné uzemnéna.

Vyrobce neodpovida za poskozeni

nebo zranéni osob, zvifat vyplyvajicich z
nespravného uzemneéni trouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence je
znazornéna na vyrobnim Stitku.

Kabelaz a systém pfipojeni musi byt schopen
snést maximalni elektricky vykon pozadovany
troubou. Toto je naznaceno na vyrobnim Stitku.
Pokud mate pochybnosti, vyuZijte sluzby
kvalifikovaného servisniho technika.

Na vyrobek bylo vydané ES prohlaseni o
shodé.
Hluénost vyrobku (EN 60704-2-13)

FST201-6X
FPE629-6NXL
FPE629-6WXL
FPE502-6X
FPE502-6W
FPE609-6X
FPE602-6NXL
FPE602-6WXL
FPE829-6XL
FET629XL
FVET929X.....cconmrieerise e 50 dB (A)

POZOR! A

Vysoké napéti
Nesnimejte kryty!
Uvnitr je vysoké napéti




1.7 VYBAVENI TROUBY (podle modelu)

PFed prvnim pouzitim pfisluSenstvi je nutné
vycistit kazdy dil pfisluSenstvi. Pouzijte houbicku.
Oplachnéte a vysuste.
Na rost mizete
postavit formy a
misy.

Odkapavaci plech
zachycuje Stavu z
grilovanych pokrmda.

Nikdy nepouzivejte
odkapavaci plech jako
pecici plech, nebot
zbytky tuku se mohou
dostat na stény trouby, coz zpusobi koufr.

Talif na pizzu pro kfupaveéjsi
pizzu v zavislosti od modelu se
stojanem a pizza nozem

Pecici plech musite
postavit na rost. Je
idealni k pe€eni malych
kolacu jako jsou
susenky, pusinky, apod.
Nikdy nestavte pecici plech na dno trouby.

VYJMUTI A CISTENi DRATENYCH
ROSTU

1- Uvolnéte matice otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

2- Vyjméte rosty vytazenim k sobé.

3- K &isténi rostu je dejte do mycky nadobi nebo
pouzijte mokrou houbu, pak je vysuste.

4- Po cisténi je instalujte v opacném poradi.

5- Nasadte matice.

q:

2. UZITECNE TIPY

Trouba obsahuje novy Ny
bezpecnostni systém rostu. x>
Tento systém vam umoznuje =
vysunout rosty trouby pfi
kontrole pokrmi bezpec¢né,

rostu z trouby. Pro vyjmuti
potahnéte rost a zvednéte.

2.2 GRILOVANI

Grilovani umozriuje dodat jidlu rychle bohatou
zlatavou barvu. Pro opeceni doporucujeme,
abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili gril
do ¢tvrté arovné.

Témér vSechny druhy jidel muZzete pfipravovat
pod grilem, kromé velmi tenkych platkd a
masovych rolek. Maso a ryby pro grilovani je
vhodné pred pfipravou namocit do oleje.

2.3 U-cooK MODELY

U-cook trouby maji elektronické fizeni
rychlosti ventilatoru, nazyvané a patentované
VARIOFAN. Béhem tohoto peceni systém
automaticky méni rychlost ventilatoru (v

ety multifunkénim rezimu) k optimalizaci

cook proudéni vzduchu a vnitini teploty v
troubé.
Véechny U-COOK trouby obsahuiji
funkci . To umozZiiuje zpravu
rozloZeni vihkosti a teploty. Redukuje
ztratu vihkosti o0 50 %, coz zarucuje,
Ze pokrm zustane jemny a chuti 1épe.
Toto jemné peceni se doporucuje pro
peceni chleba a moucnika.
Zkracuje dobu predehfati trouby:
pouze 8 minut pro dosazeni 200°C.
Nabizi moznost nastaveni urovné a
intenzity grilovani, az o 50 % vice vykonu ve
srovnani s klasickou multifunkéni troubou.

Nékteré trouby jsou vybavené novymi dvirky
,WIDE DOOR, které maji vétsi okynko, coz
umoznuje lepSi udrzbu a lepSi tepelni izolaci.




2.4 PODLE MODELU U.see

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasickou
« zarovku ». 14 LED diod je integrovanych ve
dvitkach. Tyto produkuji bilé, vysoce kvalitni
osvétleni, coz umoznuje vidét vnitfek trouby bez
stinG.

Vyhody:

Tento systém nabizi vyjimecné osvétleni vnittku
trouby, ma delSi zivotnost nez klasické zarovky,
snadnéjSi udrzbu a zejména Setfi energii.

* Optimalni pohled

* Dlouha Zivotnost

* Velmi nizka spotfeba
energie, -95% ve srovnani
s klasickymi zarovkami

2.5 DOBA PRiIPRAVY

Pro doporu¢ené ¢asy pfipravy a teploty viz
tabulky v ndvodu. Potom mUzete ménit tyto ¢asy
a nastaveni podle vaSich vlastnich zkuSenosti.

2.5 SAMOCISTENi TROUBY POMOCI
KATALYTICKE VLOZKY

Specialni samogistici panely pokryté
mikroporéznim povrchem jsou k dostani jako
samostatny dopInék pro vSechny modely. Pokud
je vlozite, troubu neni nutné distit ruéné.

Tuk, ktery se béhem peceni hromadi po
stranach, je eliminovan mikroporéznim
povrchem, ktery méni tuk katalyzou a méni jej
na plyn. Nadmérné strikani tuku mize i presto
zablokovat pory a proto branit samocisténi.
Samodistici kapacitu je mozné obnovit
zapnutim prazdné trouby na pfiblizné 10-20
minut pfi maximalni teploté. Nepouzivejte
drsné prostredky, kovovou Cistici houbu, ostré
predméty, drsné latky nebo chemické produkty,
které muzou trvale poskodit katalyticky povrch.
Na peceni tukovych jidel je vhodné pouzit
hluboké plechy a vlozit nadobku pod gril pro
zachyceni prebyte¢ného tuku.

Pokud jsou stény trouby pokryté hrubou
vrstvou tuku, ktera znemoznuje praci
katalytického ¢isténi, odstrarite nadbytecny tuk
jemnym hadfikem nebo houbou namocenou

v horké vodé. Povrch musi byt porézni pro
efektivni samocisténi. Poznamka: VSechny
katalytické povrchy, které jsou k dostani v
prodejnach, maji provozni zivotnost pfiblizné 300
hodin. Poté je nutné je vyménit.

2.7 FUNKCE AQUACTIVA

AQUACTIVA vytvafi paru pro snadné
odstrafiovani tuku a zbytku jidla z trouby.

1. Nalijte 300 ml vody do zasobniku
AQUACTIVA na dné trouby. _

2. Nastavte funkci trouby na Staticky (-~ ) nebo
Spodni (- )ohfev.

000

3. Nastavte teplotu na ikonu AQUACTIVA 000 .

4. Nechte program bézZet pfiblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechté
troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebiCe vycistéte vnitrek
trouby utérkou.

Varovani:

Nez budete manipulovat se spotfebi¢em, ujistéte
se, zda vychladnul. Zvyste pozornost u vdech
horkych povrchd, nebot hrozi riziko

popeleni.

Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.

000
) 000

2.8 CISTENi A UDRZBA

K Cidténi spotfebice nikdy nepouzivejte parni
Cisti€¢ nebo vysokotlaky Cisti€. K Cisténi skla
dvifek nikdy nepouZivejte drsné CistiCe, draténé
nebo ostré predméty. Casti z nerezavéjici oceli
a smaltovany povrch Cistéte teplou mydlovou
vodou nebo vhodnym prostfedkem. Za Zadnych
okolnosti nepouzivejte drsné prasky, které
mohou poskodit povrch a poskodit vzhled trouby.
Je velmi dulezité Eistit troubu po kazdém pouziti.
Rozpustény tuk se béhem pouziti zachytava

na sténach trouby. Pfi opétovném pouziti mGze
tento tuk zpusobit nezadouci zapach a mlze
ohrozit vysledek vareni. K €isténi pouZzijte
horkou vodu a saponat;dikladné oplachnéte.
Pro vynechani tohoto postupu Ize v8echny
modely dovybavit katalytickymi samodisticimi
panely: volitelné pfislusenstvi (viz Samocisténi
trouby pomoci katalytické viozky).



Pro mfizky z nerezavéjici oceli pouzijte
saponaty a drsné kovové Skrabky. Sklenény
vrchni panel, dvitka trouby a horky povrch dvifek
musi byt ¢iStén az po vychlazeni. Na poskozeni
vyplyvajici z nedodrzeni tohoto pravidla se
nevztahuje zaruka. Vyména osvétleni interiéru:
privodnim kabelem vypnéte napajeni a
odsSroubujte zarovku. Vyménite za stejnou
zarovku, ktera je odolna vuci vysokym teplotam.

2.9 SERVISNi STREDISKO

Drive nez budete kontaktovat servis.

Pokud trouba nefunguje, doporu¢ujeme:

* Zkontrolujte, zdaje trouba spravné pfipojena k
elektricke siti.

V pripadé, ze zavadu nelze odstranit:

» Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte
se ji a kontaktujte servisni stfedisko.

Seznam autorizovanych mistje uveden na
nasich webovych strankach, www.candy-hoover.
cz v sekci servis. Dfive nez budete kontaktovat
servis, poznacte si sériové Cislo spotrebice.

v v

3. CASOMERIC

3.1 POUZITi MINUTKY

K nastaveni ¢asu vareni
otocte ovladac o jednu
celou otacku a pak
umistéte na oznaceni
na pozadovany ¢as. Po
uplynuti ¢asu zazni na
nekolik sekund signal.

3.2 POUZITi CASOVACE UKONCENI
VARENI

Tento ovlada¢ umoznuje .
nastavit dobu pFipravy (max.
120 min.), po které se trouba
automaticky vypne.

Casovaé odpogitava od
nastavené doby do

pozice O a automaticky se

. e
0 110
) 19 &

Kam ®
.

vypne.
Pro bézné pouziti trouby nastavte asovac

do pozice Y. K nastaveni trouby se ujistéte, zda
neni ¢asovac v pozici O.

8

Nastaveni analogového ¢asovace

Po stisknuti knofliku se posune minutova rucicka
o0 jednu minutu vpfed. Podrzenim knofliku se
ru¢icka pohybuje rychleji.

Nastavovaci
knoflik

Hodinova
rucicka

Minutova
rucicka



3.3 ELEKTRONICKY PROGRAMATOR - PROGRAMOVANI

~ »+* nastavte
pozadovany ¢as.

« Uvolnéte vSechna
tlacitka.

aktivuje se zvukovy
alarm (tento alarm se
vypne sam, mlizete
jej vSak zastavit
okamzité stisknutim
tlagitka).SELECT

displej zobrazuje
zbyvajici dobu.

trouby nebo samostatn
(pfi vypnuté troubé).

FUNKCE | JAK AKTIVOVAT | JAK VYPNOUT CO DELA POUZITI
« Stisknéte centralni Stisknéte prostfedni « Alarm zni na konci * Umoznuje pouzit troubu
tlacitko 1 krat. tlacitko. Kdyz uplyne nastavené doby. jako budik (mize byt
MINUTKA | ° Stisknutim tlacitka nastavena doba, Béhem procesu aktivni bud pfi provozu

&

Stisknéte centraini
tlacitko 2 krat.
Stisknutim tlacitka
-~ nebo ,+" nastavte
pozadovanou délku
vareni.

« Uvolnéte vSechna
tlacitka.

Nastavte funkci
peceni pomoci
voli¢e funkci.

Pokud uplyne
nastavena doba,
trouba se automaticky
vypne. Pokud chcete
peceni vypnout dfive,
nastavte voli¢ funkci
na 0 nebo nastavte
¢as na 0:00 (SELECT
a "+

Umozriuje nastaveni
doby pfipravy pro
dany recept.

Pokud chcete
zkontrolovat kolik
Casu zbyva do
konce, stisknéte
tla¢itko SELECT

2 krat.

Pokud chcete zménit
nastaveny ¢as,
stisknéte tlacitko
SELECT a tlacitka

- +“_

Stisknéte jakékoli tlacitko

pro zastaveni signalu.
Stisknéte centralni
tlacitko pro navrat do
funkce hodin.

Stisknéte centralni
tlacitko 3 krat.

* V nastavené dobé
se trouba vypne.

Umoziuje nastaveni
ukongeni peceni.

vSechny ostatni
funkce uzaméené
a na displeji bude
blikat STOP a
nastaveny cas.

sekund. Od této
chvile jsou vSechny
funkce odemcené.

KONEC « Stisknutim tlacitka Chcete.li vypnout » Pokud chcete
PECENI ~ ,+ nastavte cas, troubu rucné, zkontrolovat ¢as,
. kdy chcete troubu nastavte voli¢ funkci | stisknéte prostredni
@l na vypnout. na O tlagitko 3 krat.
57 « Uvolnéte tlacitka. « Pokud chcete zménit
« Nastavte funkci nastaveni ¢asu,
peceni pomoci stisknéte tlacitka
voli¢e funkci. SELECT a ,+"-" +".
* Funkci détského * Funkci détského
zamku mUzete zamku mlzete
aktivovat stisknutim deaktivovat
Set (+) na stisknutim tlacitka
DETSKA minimalné 5 sekund. | Set (+) opét na
POJISTKA Od této chvile jsou minimalné 5

Tato funkce se vétSinou

pouziva s ,asem
vafeni“. Napfiklad, pok
ma byt vafen 45 minut
a ma byt hotov v 12:30
vyberte pozadovanou
funkci, nastavte dobu
vareni a 45 minut a
konec vafeni na 12:30.
Na konci €asu vareni
se trouba automaticky
vypne a bude znit
akusticky signal.

ud

3.4 NASTAVENI SPRAVNEHO CASU (B

VAROVANI: prvni operace lze provadét kdyz trouba byla
nainstalovana nebo po preruseni napdjeni (kdyz je displej pulzujici
— blika a ukazuje 12:00) je nastaveni funkce spravného ¢asu. Toho je
dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tlacitko 4 krat

* Nastavte ¢as ,-“ ,tladitek +“.
 Uvolnéte v8echna tlacitka.
POZOR: Trouba bude fungovat jen pokud je nastaveny ¢as.

QA

Q ®

select

end




3.5 POUZITi ANALOGOVYCH HODIN

Zobrazeni

Kontrolka

3.6 NASTAVENiI PRESNEHO CASU

Stisknéte a podrzte na 4 sekundy tla¢itko nastaveni. Displej zobrazi ,SET,, a zni akusticky signal.
Nastavte €as stisknutim tlacitka. Rotace je v 1-minutovych krocich.

Podrzenim tlagitka rotaci zrychlite.

KaZdou ¢innost musite provést do 4 sekund, v opacném pfipadé se postup zrusi.
Dobu trvani nebo cas Ize zobrazit, nikoliv pricist.

FUNKCE | JAK AKTIVOVAT JAK VYPNOUT CO DELA POUZITI
 Lze nastavit * Otocte voli¢ * Umozriuje vam * Pro pfipravu
pouze v rezimu funkce trouby do ovladat troubu. pozadovanych
o pfipravy. Bez pozice stop. receptu.
RUCNI _ | nastaveni
NASTAVENI |  asovace.

« Stisknéte * Béhem » Na konci * Umoznuje pouzit
dvakrat tlacitko odpocitavani nastavené doby troubu jako budik,
nastaveni, displej | displej zobrazuje zni akusticky i kdyz je trouba
zobrazi ,BEL" nepretrzité signal. vypnuta.
poté,,-“. zbyvajici dobu v

» Nastavte ¢as minutach a poté
oto€enim tlacitka v sekundach.

MINUTKA nastaveni. Na konci
Mﬁfﬁ odpoditavani
290 - displej zobrazi
:';’EIZ_E“' blikajici ,000¢

a zni akusticky
signal. K ztlumeni
stisknéte tlacitko
nastaveni.
Kdykoliv Ize
upravit nebo
zrusit minutku.
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* Nejdfive zvolte » Na konci » Umoznuje vam » Na konci
funkci pfipravy nastaveného nastavit ¢as nastaveného ¢asu
a pozadovanou Casu se pfipravy potfebny | pfipravy se trouba
teplotu. zobrazi,END, pro zvoleny vypne automaticky a
« Stisknéte kontrolka trvani recept. zazni zvukovy signal.
jednou tlacitko blika a trouba
nastaveni. se vypne
Displej zobrazi automaticky.
CAS ,DUR,, a Zni akusticky
PRIPRAVY | kontrolka trvani signal. K ztlumeni
maxi 24 h blika. « Nastavte stisknéte tlacitko
Zobrazeni | Cas pfipravy nastaveni.
»DUR,, oto¢enim tlacitka Stisknéte opét,
nastaveni. pokud chcete
Zobrazi se restartovat
zbyvajici doba a pfipravu.
kontrolka trvani Nastavte knofliky
sviti. do vypnuté
pozice. Béhem
provozu trouby
Ize upravit trvan i
pfipravy.
* Nejdrfive zvolte » Na konci * Umoznuje vam Priklad: ¢as dne je
funkci pfipravy nastaveného nastavit ¢as 10 hodin. Pokrm se
a pozadovanou Casu se trouba pfipravy tak, Ze pfipravuje 45 minut a
teplotu. automaticky recept je hotovy | musi byt hotov ve 12
« Stisknéte vypne. Zni ve stanovenou hodin.
jednou tlacitko akusticky signal. dobu. 1. Zvolte
nastaveni. K ztlumeni pozadovanou
Postupujte podle stisknéte tlacitko funkci a teplotu.
vySe uvedenych nastaveni. 2. Nastavte 45
pokynd. ¢ Stisknéte opét, minutové trvani.

x Stisknéte pokud chcete 3. Nastavte ¢as
PLNE o . .
AUTO- podruhg, displej rewstartovat pauzy 75 minut

P zobrazi ,PAU* pfipravu. (10H/11H15).
MATICKA P .
PRIPRAVA | 2 poté ,— Nastavte k’nofllky Trouba bude
Maxi kqnt'rolka start do Yypnutfz v pauze od 10 _
blika. pozice. Béhem hodin do 11 hodin
Pause . . .
Cas24h |° N?stavtevc?s' provozu t_roub}/ ) 115' minut. Spusti
Displej pfed spusténim Ize upravit trvani pfipravu v 11
_PAU,, trouby. BEhem pauzy nebo dobu hodin a 15 minuta

pauzy trouba
neni v provozu,
displej zobrazuje
zbyvajici dobu
pauzy, kontrolky
start a stop sviti.
Po uplynuti
odpocitavani
trouba zacne
hrat a sviti pouze
kontrolka stop.

pfipravy.

automaticky se
vypne ve 12 hodin.

1




3.7 POUZITI ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU (Typ A)

IEI Voli¢ funkci

Kontrolky: Displej pro teplotu nebo
Minutka nebo automatické 55

Minutka nebo automatické osvétleni
Kontrolky

Funkce s ventilatorem

Funkce s VARIOFAN
Rozmrazovani

Zobrazeni teploty nebo ¢asu
Tlacitka nastaveni

Voli¢ funkci

. Voli¢ ¢asovych funkci

podle modelu

*OPXNO TR WN =

osvétleni
° * o .
ol  C°L U |
@ o | %
{ | - 4+ { |
g ¢ O =V =z
Ia\ & Tlacitka nastaveni ) B =
_IEl RS R (W &2 Funkce s ventilatorem —

Kontrolky:
U-cook Funkce s VARIOFAN

@ Y Rozmraz.IEl

Prvni ¢innost po instalaci trouby a po
preruseni proudu (zjistite to blikanim
displeje a zobrazenim 12:00) je nastaveni
presného casu.

C)

POZOR!

E LI"I E * Led “°” kontrolka teploty blika, dokud nedosahnete
prednastavené teploty.

H 'l_"t T HOT: Po skonceni programu, pokud je trouba
porad horka, na displeji se zobrazi « HOT »,

stridave s ¢asem, i kdyzZ jsou dva volice funkci vypnuté

(pozice OFF).

FUNKCE JAK JAK FUNKCI CO DELA? K CEMU
AKTIVOVAT? VYPNOUT? SLOUZi?
. = * Otocte volicem « Otocte volicem * Umoznuje vam |« K vypnuti
TICHY REZIM funkci na pozici funkci na pozici vypnout zvuk zvukové
@ ,Silence mode,, OFF. minutky. signalizace
minutky.
* Otocte volicem |« Otocte voli¢ * Umoznuje * K nastaveni ¢asu
funkci vlevo funkci na pozici nastavit ¢as, Poznamka:
NASTAVENI do pozice OFF. ktery se Nastavte cas
CASU ,Nastaveni zobrazuje na po instalaci
@ Casu’”. displeji. trouby nebo
* Tlagitky ,+“ nebo po vypadku el.
- nastavte ¢as. energie (zobrazi
se 12.00)

12




FUNKCE JAK JAK FUNKCI CO DELA? K CEMU

AKTIVOVAT? VYPNOUT? SLOUZi?

* Otocte voli¢ * Po uplynuti * Umoznuje * Pro pfipravu
funkci na doby pfipravy nastaveni doby pozadovanych
pozadovanou se trouba pfipravy pro receptl.
funkci. automaticky zvoleny recept.

« Otocte levy vypne a * Po nastaveni
voli¢ do pozice nékolik sekund doby pfipravy

. ,Cooking Time zni zvukova tocte voli¢ funkci
NASTAVENI . Duration® signalizace. na pozici OFF na
DOBY PECENI . ¢ 55 nastavte K zastaveni aktualni &as.
v pomoci tlagitek | trouby otoéte « K zobrazeni
e 4a - voli¢ funkci do zvolené doby

» Zobrazi se pozice OFF nebo | pfipravy otocte

Lighting Auto. nastavte ¢as na levy voli¢ funkci
00.00 ; oto¢enim | na Cooking
voli¢e funkci Time duration.
na Cooking
Time Duration a
tlacitky ,+“ a ,-“.

» Otocenim * Po uplynuti * Umoznuje * Tato funkce
pravého volice doby pfipravy nastaveni slouzi k
funkci na se trouba vypne doby ukonceni nastaveni
pozadovanou automaticky. pripravy. odlozeného
funkci pfipravy. |+ K zastaveni * Po nastaveni startu. Priklad:

* Otocte levy peceni otolte doby pfipravy, pfiprava receptu
voli¢ funkci na voli¢ funkci do otocte voli¢ trva 45 min
pozici ,End of pozice OFF. funkci do pozice | a musi byt
cooking". OFF k pfechodu hotov ve 12.30

) * Nastavte na aktualni ¢as. odpoledne;
NASTAVENI poZadovany &as « K zobrazeni nastavte dobu
CASU ukon&eni pomoci zvolené doby pfipravy 45 min
UKONCENI tlagitek ,+*, a ,-". pFipravy otodte a konec pFipravy
PECENI « Zobrazi se levy voli& funkci | na 12.30
v Lighting Auto. na End of odpoledne.
end cooking Time. Priprava
se spusti

automaticky

v 11.45 (12.30
minus 45 min)
a pokracuje
do konce doby
pripravy, pak
se trouba
automaticky
vypne.
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MINUTKA

QA

pozice Minute
Minder.

» Nastavte dobu
pripravy tlacitky
,ta -t

levého volice
funkci do pozice
Minute Minder, a
pouzijte tlacitko

zazni na nékolik
sekund akusticky
signal.

FUNKCE JAK JAK FUNKCI CO DELA? K CEMU
AKTIVOVAT? VYPNOUT? SLOUZi?
* Otocte levym » Nastavte ¢as na |+ Na konci » Umoznuje pouziti
voli¢em funkci do | 00.00 otocenim nastavené doby trouby jako

budiku, i kdyz je
trouba vypnuta.

DETSKY ZAMEK

&

« Otocte levy
ovladaci knoflik
do pozice Child
lock. Stisknéte
tlagitko ,+“ na 3
sekundy.

« Détsky zamek
je aktivni, kdyz
se na displeji
zobrazi ,STOP*.

« Otocte levym
voli¢em funkci
do pozice Child
lock a stisknéte
tla¢itko ,+“ po
dobu 3 sekund.

* Zobrazeni STOP
zmizi.

* Troubu nelze
pouzit.

» Uzite¢né,
pokud jsou v
domacnosti déti.

4. POKYNY K POUZITI

Voli¢ funkci Teplota a Termostat Funkce
nastaveni.
(Model s
elektronickym
prog.)
(Typ A)
. Zapnuti osvétleni trouby.
Q Toto automaticky aktivuje chladici ventilator

(pouze u modell s ventilatorem).
Rozmrazovani
Po nastaveni voli¢e do této pozice. Ventilator

ag ;0/0 rozhani vzduch pokojové teploty kolem
zmrazeného pokrmu, ¢imz se rozmrazi za
nékolik minut se zachovanim obsahu proteint.

MAX MAX Super Grill

Tato funkce umozriuje nastaveni kfupavosti

Sprinter= pokrmu. Funkce Super Grill je charakterizovana
50% zvySenim vykonu ve srovnani se
standardnim grilem.

pr— Prirozena konvekce
o 220 Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto
A : 50 - MAX je tradi¢ni forma peceni. Idedlni k peceni kusu
* % 50 + 240 masa, peceni susenek a tradi¢nich pokrma.
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@

220

50 + 230

50 + MAX

Peceni s ventilatorem

V provozu je horni a spodni topné téleso s
ventilatorem. Tento zpUsob doporuc¢ujeme pro
driibez, tésto, ryby a zeleninu. Teplo Iépe pronika
do pokrmu a doba pfedhfevu a peceni je kratsi.
Najednou muzete péct riizné pokrmy na jedné
nebo vice Urovnich. Tento zpUsob pFipravy nabizi
rovnomérné rozdéleni tepla a viiné se nemichaji.
P¥i spole¢né pripravé nékolika pokrmu pfidejte
pfiblizné deset minut.

Soft
cook

200
50 + 230

Soft Cook (a)

Soft Cook je funkce pro cukrovi a chléb. Diky
snizené rychlosti ventilatoru tato funkce zvySuje
vnitini vlhkost v troub&. ZvySena vihkost vytvari
idedIni podminky pro peceni pokrm, které

by mély zlstat elastické béhem peceni (napf.
kolace, chléb, suSenky) bez poskozeni povrchu.

(@

160
50 + 220

50 + MAX

Ventilator plus spodni topné téleso
Tato funkce je idedini pro jemné pokrmy (kolace-suflé).

Uroven 4
1+4

50 + MAX

GRIL: gril pouzivejte se zavienymi dvirky.
Pouziva se samostatné horni topné téleso,
muZzete nastavit teplotu. K zahfati topnych téles
je potfeba pét minut pfedhfevu. Pouziva se ke
grilovani, kebaby a gratinované pokrmy. Bilé
maso umistéte do bezpeéné vzdalenosti od grilu;
doba grilovani je delsi, ale maso bude chutnégjsi.
Cervené maso a rybi filety postavte na rost a pod
rost viozte odkapavaci misu.

rill <<

Super~
g

Urover 4
1+4

50 + MAX

SUPER GRIL: Trouba ma urovné grilovani
Gril: 2200 W
Gril SUPER: 3000 W

190
180 + 200

50 + 200

Gril s ventilatorem (a): turbo-gril pouzivejte se
zavienymi dvitky. V provozu je horni topné téleso s
ventilatorem. Predhfev trouby je nutny pro ¢ervené
maso, nikoli pro bilé maso. Idealni pro peceni
silnych pokrmd, celych kusti veprové pecinky,
dribeze, apod. Pokrm postavte doprosted rostu,
na prostfedni Uroven. Pod rost zasurite odkapavaci
misu. Ujistéte se, zda neni pokrm pfili§ blizko grilu.
V poloviné peceni pokrm otocte.

Uroven 4
1+4

50 + 200

Grillrozen.
Slouzi k pec¢eni na rostu.

220

50 + MAX

Stupen pro pizzu

Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim
uvnitf trouby zajistuje perfektni vysledky pokrmu
jako je pizza nebo focaccia.

15



(a) u nékterych modeli: funkce s ,,Vario Fan® je exkluzivni systém vyvinuty Candy k optimalizaci
vysledkd peceni, spravu teploty a vihkosti. Systém Vario Fan je samoaktivni systém, ktery automaticky
meéni rychlost ventilatoru po volbé funkce ventilatoru: funkce s ventilatorem jsou na vyznacené ¢asti na

ovladacim panelu.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 50304.

** Testovano v souladu s CENELEC EN 50304 pouzitymi pro definici energeticke tfidy.

5. TABULKY CASU PRIPRAVY

Celkovy €as popsany nize slouzi pouze jako pfirucka. Mize se lisit v zavislosti od kvality, Cerstvosti,
velikosti a tloustky potravin a forma a vzhled jidla je pouze na vasi chuti. Pfed podavanim nechejte
potraviny chvili odstat, protoZe ingredience se dale pfipravuji i po vyjmuti z trouby.

Uziteéna rada: Snizte teplotu tak, abyste zabranili
vysuseni povrchu potravin.

Staticka elektricka trouba

Potravina | Mnozstvi | Rost | Casv Teplota
minutach | trouby

Téstoviny

Lasagne Kg 3,5 2

Cannelloni Kg1.8 2 50 + 60 220
Zapékané Kg 2,5 2 55 + 60 220
téstoviny

Peceni (ne kolace)

Chléb Kg 1 tésta 2 85 200
10
(pfedhrev)
Pizza Kg1 1 25+ 35 190
Zakusky 24 ks 1 30+ 35 220
(mrazené)

16

Pozice
rostu

Wl

Poznamka

Lasagne vioZte do
nevyhraté trouby.

Cannelloni viozte do
nevyhraté trouby.

Téstoviny vlozte do
nevyhraté trouby.

Vytvarujte tésto na
bochnik a udélejte kfiz
nozem na horni strané
a nechte nakynout
2 hodiny. Pomazte
plech a dejte tésto
doprostfed plechu,

Troubu zahfejte na
15 minut a dejte
pizzu na vymazany
plech. UloZte raj¢ata,
mozzarellu, Sunku,
olej, stil a oregano.

Dejte 24 kolact do
trouby a upecte.




Staticka elektricka trouba

Potravina Mnozstvi Rost | Casv Teplota Poznamka

minutach | trouby
Focaccia 200 g 2 25+ 30 200 Zahfejte troubu na 15
4) kazdy minut, vymazte plech,

potrete 4 olejem a soli
a nechte nakynout

pfi pokojové teploté
nejméné 2 hodiny
pred vloZzenim do
trouby.

Vlozte maso do
hluboké sklenéné
misy a ochutte soli
a korenim; otocte v
poloviné pripravy.

Cely kus
hovéziho

Kus Kg1 2 100 + 110 220 Pedte maso v zakryté

pecinky sklenéné mise s

bez kosti bylinkami, kofenim,
olejem a maslem.

Kus Kg 1,3 1 90 + 110 220 Pfipravujte podle

teleciho postupu uvedeného

bez kosti vyse.

Hovézi filet Kg 1 2 80 + 90 220 Pfipravujte podle

postupu uvedeného
vyse.

Pstruh 3 celé 2 40 + 45 220 Ochutte rybu soli,
kusy nebo olejem a cibuli a pecte

/Kg 1 v sklenéné mise.

Losos 700 g 2 30+ 35 220 Pecte lososa v
2,5cm oteviené sklenéné
platky mise se soli, kofenim

a olejem.

Solea Kg 1 2 40 + 45 220 Pecte soleu se soli a

obycejna 1Zici oleje.

Marinované 2 celé 2 40 + 45 220 Pecte ryby v oleji, soli

ryby kusy a zakryté mise.
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Tabulky ¢ast pripravy

Staticka elektricka trouba

Poznamka

Umistéte perlicku do
hluboké sklenéné
nebo keramické misky
s malym mnozstvim
oleje a ochutte
bylinkami a kofenim.

Postupuijte podle
pfipravy perli¢ek.

Vlozte kousky stejné
velikosti do sklenéné
misy. Ochutte
bylinkami a kofenim.
Otocte dle potreby.

Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut.

Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut.

Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut.

Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut

Nakrajejte fenykl na
Ctyfi platky, pfidejte
maslo, sul a brambory
a vlozte do sklenéné
misy. Zakryjte.

Nakrajejte, vlozte
do sklenéné misy a
pfidejte maslo a sul.

Potravina | MnoZstvi | Rost | Casv Teplota
minutach | trouby

Kralik a dribez

Perlicka Kg 1-1,3 2 60 + 80 220

Kufe Kg 1,5-1,7 2 110 + 120 220

Kralici Kg 1-1,2 2 55 + 65 220

kousky

Kolace

Kokosovy 1 55 180

dort

Piskot 1 55 175

Mrkvovy 1 65 180

kolaé

Merurikovy 1 40 200

kola¢

Zelenina

Fenykl 800 g 1 70 + 80 220

Cuketa 800 g 1 70 220

Brambory 800 g 2 60 + 65 220

Mrkev 800 g 1 80 + 85 220

Nakrajejte brambory
na stejné kousky a
vlozte do sklenéné
misy. Ochutte

soli, oreganem a
rozmarynem. Pecte
v oleji.
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Nakrajejte na platky,
vlozte do sklenéné
misy a vaite.




Tabulky ¢ast pripravy

Staticka elektricka trouba
Potravina MnozZstvi Rost | Casv Teplota Poznamka
minutach | trouby
Cela Pecte ovoce v
jablka oteviené sklenéné
- ] mise nebo hlinéné
Hrusky Kg 1 1 45 + 55 220 mise. Nechejte
Broskve vychladnout v troubé.
Grilovani
Varovani: kdyz je gril zapnut, ziska jasnou €ervenou barvu.
Ctverce 4 kousky 4 5 gril Polozte chléb na rost.
chleba 5 Kdyz je jedna strana
pro toasty rozehfati hotova, otocte a
grilu) opecte druhou stranu.
Pamatuijte: nechejte
toast ohfivat v troubé,
dokud jej nebudete
servirovat.
Toastovany 4 3 10 gril Polozte chléb na
sendvi¢ (10 grilovaci rost. Kdyz je
rozehiati jedna strana sendvice
grilu) opecena, otocte na
druhou stranu.
Klobasy 6/Kg0,9 |4 25/30 gril Rozkrojte klobasu na
5 poloviny a poloZte
rozehfati je na gril. V poloviné
grilu) grilovani je otocte. Pro
rovnomérné opeceni
je ¢asto kontrolujte.
(Pokud to tak neni,
otocte a pfemistéte
kousky podle potfeby).
Hovézi 4/Kg 1,5 4 25 gril Zaijistéte, aby bylo
Zebirko 5 Zebirko vystavené
rozehrati plnému efektu
grilu) hlavniho grilu.
Kureci 4/Kg 1,5 3 50/60 gril Béhem grilovani je
stehna 5 otocte dvakrat.
rozehfati
grilu)
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Instalace

50~

50 ‘%
‘H‘\<‘\\ Ochranny ram (dovybavte,
ks,/e/Ov pokud je to nutné)

T 45

4

585
Vyrobni Stitek

545

Vyrobce neodpovida za neprfesnosti vyplyvajici z tiskovych vad v navodu. Vyhrazujeme si pravo na
provedeni Uprav spotfebice, v€etné spotfeby, bez vlivu na vlastnosti tykajici se bezpeénosti nebo
funkce.
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do béZného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na ur¢ena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o likvidaci a recyklaci tohoto spotfebi¢e se prosim
obratte na spole¢nost Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo www.elektrowin.cz, kde najdete i seznam
mist zpétného odbéru.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny jen v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné
informace o spravném zpusobu likvidace od mistnich Ufadi nebo od svého prodejce.

42811677
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