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Uvod

Vazeny zékazniku,

dékujeme za duvéru, kterou jste projevili znacce
Nature7® zakoupenim tohoto vyrobku.

Vyrobek byl podroben testim spolehlivosti,
bezpecnosti a kvality pfedepsanych normami
a predpisy Evropské unie.

S jakymikoli dotazy se obratte na:

nature7@madalbal.cz
tel: +420 603 532 552
www.nature7.cz

Vyrobce: Madal Bal a. s., Priimyslova zéna
Piluky 244, CZ-76001 Zlin, Ceska republika.

Datum vydani: 16/05/2015

@

I. Charakteristika

Osobni mixér Nature7® 569522 umoziuje pripravit
smoothie, ndpoje, kojeneckou stravu apod. pfimo do
nadobky, kterou si lze vzit s sebou do Skoly, zaméstnani
nebo na cesty. Mixovaci nadobku s hotovym napojem,
smoothie nebo jinou oblibenou pochoutkou jednoduse
odSroubujete z mixovaci zakladny a uzavrete
prilozenym vickem s uzaviratelnym pitkem. Mixovaci
nadobka tak zaroven slouzi jako nadobka na piti nebo
pro prenos Ci skladovani pfipraveného napoje/pokrmu.

9 Nadobka je vyrobena ze zdravotné
nezadvadného plastu, ktery je BPA free (neobsahuje
bisfenol A), a proto se hodi také pro pripravu
kojenecké stravy.

9 Odolnost plastovych dilt vici teploté do 60°C
umozniuje pripravu teplych pokrmu jako napf. polévek,
omacek apod. a také jejich myti v mycce na nadobi.

- Mixér je prostorové nenarocny a vykonny
zaroven. Bez problému zvladne zpracovat ovoce
a zeleninu, sekat ofechy, semena, bylinky, vyrobit
ledovou trist, pyré atd.

Il. Technické udaje

Prikon
Otacky
Material nadobky

Objem nadobky

Maximalni teplota
kapaliny v nadobce

Material mixovaci
zékladny a vicka

Napajeci napéti/frekvence
Kryti

Tridaizolace

Hmotnost bez kabelu

Hladina akustického tlaku
(dle EN 60704-1)

300W
21000 min-1

Tritan™ (neobsahuje
bisfenol A; ,,BPA free®)

600 ml nebo 300 ml
60°C

ABS (neobsahuje
bisfenol A; ,,BPA free®)
220-240V~50 Hz

1P20

Il (dvojita izolace)
1,2kg

<70 dB(A)

Hladina akustického vykonu _ g, dB(A)

(dle EN 60704-1)
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I1l. Soucasti mixéru

(€ obr.A)
1. Napajeci kabel motorové jednotky

2. Prostor pro usazeni nddobky s mixovaci
zékladnou do motorové jednotky

3. Provoznispinac

4. Mixovaci/prenosna nadobka 600 ml's mérkou
objemu

5. Mixovaci/pfenosna nadobka 300 mls mérkou
objemu

6. Vic¢ka nanadobky s uzaviratelnym pitkem

7. Mixovacizakladna s nozi

A\ uPOzZORNENI

Pred pouzitim si prectéte cely navod k pouziti

a ponechte jej prilozeny u vyrobku, aby se s nim
obsluha mohla seznamit. Pokud vyrobek komukoli
pUjcujete nebo jej prodavate, prilozte k nému

i tento navod k pouziti. Zamezte poskozeni tohoto
navodu. Vyrobce nenese odpovédnost za Skody

¢i zranéni vznikld pouzivanim pfistroje, které je

v rozporu s timto navodem. Pred pouzitim pfistroje
se seznamte se vSemi jeho ovladacimi prvky

a soucastmi a také se zpisobem vypnuti pfistroje,
abyste jej mohliihned vypnout pripadé nebezpecné
situace. Pred pouzitim zkontrolujte pevné upevnéni
vSech soucasti a zkontrolujte, zda néjaka ¢ast
pristroje neni poskozena vcetné privodniho kabelu.
Za poskozeni se povazuje i zpuchfrely privodni
kabel. Pfistroj s poskozenymi ¢astmi nepouzivejte

a zajistéte jeho opravu v autorizovaném servisu
znacky Nature7®,

IV. Dulezité informace

k pouzivani mixéru

A\ uPOZORNENI

« Pfed pouzitim mixéru dikladné umyjte
vSechny casti prichazejici do kontaktu
s potravinami.

Pfed mixovanim plodin obsahujicich tvrdé
soucasti jako napfr. pecky, skorapky tyto casti
odstrarite.

Plodiny pred zpracovanim dikladné omyjte.

Objemnéjsi material pred vloZzenim do
mixéru nejprve nakrajejte na kousky ne vétsi
nez 2,5 cm. Nemixujte material s vétsim
rozmérem nez 2,5 cm!

Mixér nikdy nepouzivejte jako hnétac tésta ci ke
zpracovani podobnych hustych substanci jako
je napfr. bramborova kase, maslovy krém apod.,
dale k mleti masa apod., nebot by to vedlo

k pretézovani a spaleni motoru mixéru.

Do mixovaci nadobky nikdy nedavejte
teplejsi material/kapalinu nez 60°C, vedlo
by to k poskozeni plastu a tésnéni mixovaci
zakladny.

V. Sestaveni a pouziti
mixéru

1) Do mixovaci nadobky vloZte suroviny,
tvrdsich a hutnéjsich surovin v§ak
dejte v malém mnozstvi, aby nedoslo
k pretézovani motoru mixéru a je-li to
mozné, do smési pridejte trochu vody ¢i
mléka. Celkovy objem mixované smési
zahrnujici kapalnou ¢ast nesmi presahovat
300 ml (pripadné 600ml u malé nadoby)
z duvodu potreby urcitého volného prostoru
pro pohyb mixované smési, jinak nebude
material rovnomérné rozmixovan/nasekan
v celém objemu smési. (€ obr. B)

2) Motorovou jednotku mixéru umistéte na
pevnou suchou rovnou plochu.

3) Na zavit mixovaci nadobky se surovinami
nasroubujte mixovaci zakladnu a radné ji
utahnéte. (€ obr. C)

4) Pred pripojenim napajeciho kabelu
motorové jednotky do zasuvky s el. napétim
se ujistéte, zda hodnota napéti v zasuvce
odpovida hodnoté uvedené na stitku vespod
motorové jednotky. Mixér je mozné pouzivat
v rozmezi napéti 220-240 V~50 Hz.

Zastrcku napajeciho kabel mixéru pak
zasurte do el. zasuvky.

5) Mixovaci nadobku s Fadné utazenou
mixovaci zdkladnou obratte dnem vzhiiru
anadobkou pootocte tak, aby symbol “a” na
mixovaci zakladné byl v misté téhoz symbolu
na motorové zakladné . Poté mixovaci
zakladnu s nadobkou usadte do prostoru
motorové jednotky a za mirného pritlaku
jipootocte doleva, aby doslo k jejimu
zajisténi. (€ obr. E-1, E-2)

A\ UPOZORNENI

Pokud mixovaci nadobka nebude v mixéru usazena
spravné, nedojde k uvedeni mixéru do chodu,
protoZze mixér je vybaven bezpecnostni pojistkou,
ktera tak nedovoli uvedeni mixéru do chodu, neni-li
aktivovana.

6) Prouvedeni mixéru do chodu stisknéte
provozni spina¢ a mixovanou smés po celou
dobu mixovani kontrolujte.

Pokud smés necirkuluje, je ji prilis a je tudiz
nutné zmensit jeji mnozstvi v nadobce.
Privodni kabel odpojte od zdroje el. proudu

a pri demontazi postupuijte dle nize uvedenych
kroku.

9 Jemnost mixované smési/mletého
materialu je zavisla na dobé chodu mixéru.
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A\ uPOZORNENI

« Pokud po stisknuti provozniho spinace nedojde
k uvedeni mixéru do chodu, ihned provozni
spinac uvolnéte, odpojte jej od zdroje el. proudu
a zjistéte, zda je pficina v zablokovaném nozi
mixéru, Spatném usazeni mixovaci nadobky atd.
Stejnym zplisobem postupujte, pokud se chod
mixéru nahle zastavi.

« Pokud je pfi chodu mixéru zfejmy ,unaveny“ zvuk
motoru, mixér ihned vypnéte a odstrante pricinu
pretézovani, aby nedoslo ke spaleni motoru
mixéru. Na poskozeni motoru zplisobené jeho
pretézovanim nelze uplatnit narok na bezplatnou
zaruéni opravu, nebot se nejedna o vyrobnivadu
vyrobku.

7) Je-li surovina umixovana/umleta, mixér
vypnéte uvolnénim provozniho spinace.

8) Napajeci kabel odpojte od zdroje el. proudu.

9) Mixovaci nadobkou pootocte doprava
a z prostoru motorové zakladny ji vyjméte.

10

-

Mixovaci zakladnu z nadobky odsroubujte

a obsah nadobky vyprazdnéte, nebo mixovaci
zakladnu nahrad'te vickem s uzaviratelnym
pitkem. Nadobku s obsahem si pak miizete
vzit s sebou. (€ obr. D)

11

-

Casti mixéru, které byly v kontaktu

s potravinami omyjte vodou. V pfipadé
potfeby motorovou jednotku otrete pouze
vlhkou textilii.

VI. Tipy na pouziti mixéru

STAVA Z CELYCH KUSU OVOCE

Rozmixovanim ovoce lze pfipravit krémovou
tekutinu se zachovanim obsahu vitamind

a bioaktivnich latek a s obsahem vlakniny, ktera
se tak stane pro télo |épe dostupna. Mozno pridat
dalsi prisady a vytvofrit tak smés pro zmrzlou dren
nebo zmrzlinu.
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KRAJENI/SEKANI

Mrkev, olivy, ofisky, kokos, cibule, vajicka, syry
a dalsi lze nasekat na pozadovanou hrubost
v zavislosti na dobé chodu.

LED A MRAZENE POLOTOVARY

Béhem desitek sekund vyrobite drt prakticky
z jakéhokoliv mrazeného polotovaru.

SEMINKA

Vase Inéna, sezamova nebo slunecnicova seminka
budou béhem chvilky jemné namlety, ¢imz se pro
télo zpfistupnijinak nedostupné vyzivné latky.
Seminka predem doporucujeme namocit na nékolik
hodin do vody pro lepsi uvolnéni a dostupnost
bioaktivnich latek ze suroviny.

A\ UPOZORNENI

« Mletim tvrdsich a hutnéjsich plodd, napf. orech,
dojde k jemnému poskrabani vnitini stény
mixovaci nddoby a tim nddoba nabude matného
vzhledu, jde o pfirozeny jev.

« Mixérem nedoporucujeme mlit kavu, nebot kava
nebude rovnomérné namletd. Urcity podil bude
namlety velmi jemné a zbyvajici ¢ast hrubéji.

POLEVKY

Do nadoby staci vlozit zeleninu, zalit studenou/
teplou vodou, pridat koreni ¢i dalsi ingredience,
mixovat a pfipravite si tak skvélé studené/teplé
polévky. Méjte na paméti, ze teplota polévky nesmi
presahnout 60°C.

Vil. Recepty

SMOOTHIES - KOKTEJLY

Pro jemny detox
« 100 g ananasu

« 20 g rapikatého celeru

« 25 g polnicku

« 5grerfichy

« snitka rozmarynu

« 11zicka medu, voda

Ovoce i zeleninu omyjte a vlozte do
mixéru.Pridejte snitku rozmarynu, med
avodu podle potreby. Umixujte do
hladka.

Pro ladné krivky
« 100 g vodniho melounu

» 30 g bandnu

« 25g malin

» 359 jablka

« 59 lneného seminka, vétvicka kopru,
voda podle potreby

Do mixéru vlozZte vSechny ingredience
avodu pridavejte podle své potreby.
Umixujte dohladka.

Pro zdravou kuzi
« 50 ml mrkvové stavy

« 50 g melounu cantaloupe
« 25 g hrusky

« 15g plodu physalis

« 50 g papdji

« 25 g mrkve

« kousek zazvoru, kostky ledu a voda podle
potreby

Ovoce a zeleninu nakréjejte a s ostatnimi
prisadami umixujte dohladka.

VIIl. Udrzba a ¢isténi

« Pred jakoukoli tdrzbou a ¢isténim mixéru odpojte
napajeci kabel motorové jednotky od zdroje el.
proudu.

+ Kocisténi motorové jednotky pouzijte pouze
vlhkou textilii. Motorovou jednotku neponorujte
do vody a zamezte jejimu kontaktu s vodou.

« VSechny odnimatelné ¢asti lze myt vodou
o teploté do 60°C a tudiz také v mycce na nadobi.

« Zamezte kontaktu plastovych ¢asti mixéru
s organickymi rozpoustédly (napf. na bazi
acetonu) a abrazivnimi Cisticimi prostredky jako

jsou napt. Cistici pisky, doslo by k jejich poskozeni.

A\ uPOZORNENI

Pfi ¢isténi mixovaci zakladny dbejte opatrnosti,
nebot mixovaci noze jsou ostré.

1CZ_

NAHRADNI PRISLUSENSTVi
K DOKOUPENI V PRiIiPADE POTREBY

Nahradni prislusenstvi Obj. ¢.

Mixovaci/pfenosna nadobka 600 ml ~ 569522A
Mixovaci zékladna s nozi 569522B

IX. Bezpecnostni pokyny

Dle EN 60335-2-14 musi byt uvedeno v navodu
k pouziti pro mixéry nasledujici sdéleni:

,Mixér nesméji pouzivat déti. Udrzujte spotrebic

a jeho privod mimo dosah déti. Spotfebi¢ mohou
pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivdni spotrebice bezpecnym
zpusobem a rozumi pripadnym nebezpecim.

Déti si se spotrebicem nesméji hrdt*.

« Pokud pristroj nepouzivate, nechavate jej bez
dozoru, chcete-li provést Udrzbu ¢i nasadit nebo
odejmout néjakou ¢ast, vzdy jej vypnéte a odpojte
privodni kabel od zdroje el. proudu.

« Mixér je uréen pouze pro poufZiti ve svislé poloze!

« Pred pripojenim pfistroje ke zdroji el. proudu
zkontrolujte, zda pfistroj ¢i jeho napajeci kabel
neni poskozen. Pokud jevi zndmky poskozeni,
nepripojujte jej ke zdroji el. proudu a zajistéte
jeho opravu v autorizovaném servisu znacky
Nature7®. K opraveé pfistroje smi byt pouzity pouze
originalni dily vyrobce a opravu smi provadét
pouze autorizovany servis znacky Nature7®. Pro
zaru¢ni opravu se obratte na prodejce, u kterého
jste vyrobek zakoupili a on zajisti opravu
v autorizovaném servisu. V pfipadé pozarucni
opravy se obratte na autorizovany servis znacky
Nature7® (servisni mista naleznete na webové
adrese v Gvodu navodu).
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Pristroj je uréen pro pouzivaniv uzavfenych
prostorech. Chrante jej pred vlhkosti a vniknutim
vody do vnitfnich ¢asti pfistroje. Pfistroj nikdy
nestavte na mokré povrchy, nebot muize dojit

k vniknuti vody do elektrickych ¢asti pfistroje
vétracimi otvory motoru umisténymi na spodu
motorové zakladny.

Pfivodni kabel chrarite pfed mechanickym

a tepelnym poskozenim. V pfipadé, ze pfivodni kabel

prechazi pres ostrou hranu, opatrete jej vhodnou
ochranou proti jeho poskozeni. Kabel udrzujte

v dostatecné vzdalenosti od horkych povrch(, aby
nemohlo dojit k tepelnému naruseniizolace.

A\ UPOZORNENI PRO OSTRE

MIXOVACi NOZE:

Mixovaci noze jsou ostré! Zachazejte s nimi velmi
opatrné.

Nezapinejte pfistroj tehdy, kdyz jsou mixovaci
noze uvolnény nebo poskozeny.

X. Odkaz na Stitek
a piktogramy

(€ obr.F)

Pred pouzitim si prectéte navod
k pouziti.

&
C€

Odpovida pozadavkim EU.

Pristroj pouzivejte v uzavfenych
prostorech a chrante jej pred
des$tém a vniknutim vody
vétracimi otvory do motoru.

Nepouzitelny vyrobek
nevyhazujte do smésného

K odpadu, ale odevzdejte

_— k ekologické recyklaci.

Vyjadfuje rok a mésic vyroby

Sériové ¢islo py ’ Co
a ¢islo vyrobni série

XI. Likvidace odpadu

« Obalové materialy vyhodte do kontejneru na
prislusny tfidény odpad.

« Nepouzitelny vyrobek se dle
smérnice 2012/19 EU nesmi
vyhazovat do smésného odpadu, ale
je nezbytné jej odevzdat k ekologické
recyklaci na pfislusnych sbérnych
mistech. Informace o sbérnych
mistech obdrzite na obecnim Gradé.

XIll. Zarucni doba
a podminky
Dne 1.1.2014 vstoupil v G¢innost zakon ¢. 89/2012

Sh. ze dne 3. inora 2012 a k tomuto datu se rusi
zakony 40/1964 Sb.; 513/1991 Sbh. a 59/1998 Sh. ve

znéni pozdéjsich predpist. Odpovédnost za vady na
Vami zakoupeny vyrobek plati po dobu 2 let od data

prodeje. Uplatnéni naroku na bezplatnou zarucni
opravu se fidi zdkonem ¢. 89/2012 Sh. Pri splnéni
nize uvedenych obchodnich podminek, které jsou
vsouladu s timto zakonem, Vam vyrobek bude

XIl. Skladovani

Ocistény suchy pristroj skladujte na suchém
misté mimo dosah déti. Chrante jej pred vlhkosti,
primym slunec¢nim zarenim, salavymi zdroji tepla
a nepfiznivymi klimatickymi jevy.

bezplatné opraven.

ZARUCNIi PODMINKY

1

Prodavajici je povinen spotrebiteli zbozi predvést
(pokud to jeho povaha umozruje) a vystavit doklad
o koupi v souladu se zakonem. V3echny Udaje

v dokladu o koupi musi byt vypsany nesmazatelnym
zpUsobem v okamziku prodeje zbozi.

Jiz pfivybéru zbozi peclivé zvazte, jaké
funkce a ¢innosti od vyrobku pozadujete.
To, Ze vyrobek nevyhovuje Vasim pozdéjsim
technickym naroktm, neni divodem k jeho
reklamaci.

Pfi uplatnéni naroku na bezplatnou opravu
musi byt zboZi predano s fadnym dokladem
o koupi.

Pro prijeti zbozi k reklamaci by mélo byt pokud
mozno oCisténo a zabaleno tak, aby pfi prepravé
nedoslo k poskozeni (nejlépe v originalnim obalu).
V zajmu presné diagnostiky zavady a jejiho
dokonalého odstranéni spolu s vyrobkem zaslete
ijeho originalni pfislusenstvi.

Servis nenese odpovédnost za zbozi poskozené
prepravcem.

Servis dale nenese odpovédnost za zaslané
prislusenstvi, které neni soucasti zakladniho
vybaveni vyrobku. Vyjimkou jsou pripady, kdy
pfislusenstvi nelze odstranit z dGvodu vady
vyrobku.

Odpovédnost za vady (,,zaruka“) se vztahuje na
skryté a viditelné vady vyrobku.

10.

11.

12.
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Zarucniopravu je opravnén vykonavat
vyhradné autorizovany servis znacky Nature7.

Vyrobce odpovida za to, Ze vyrobek bude mit
po celou dobu odpovédnosti za vady vlastnosti
a parametry uvedené v technickych udajich, pfi
dodrzeni navodu k pouziti.

Ndarok na bezplatnou opravu zanika, jestlize:

a) vyrobek nebyl pouzivan a udrzovan podle
navodu k obsluze.

b) byl proveden jakykoliv zasah do konstrukce
stroje bez prfedchoziho pisemného povoleni
vydaného firmou Madal Bal a.s. nebo
autorizovanym servisem znacky Nature7.

c) vyrobek byl pouzivan vjinych podminkach
nebo k jingym Gcellim, nez ke kterym je uréen.

d) byla néktera ¢ast vyrobku nahrazena
neoriginalni soucasti.
e) kposkozenivyrobku nebo k nadmérnému

opotrebeni doslo vinou nedostatecné
udrzby.

f) vyrobek havaroval, byl poskozen vyssi
moci ¢i nedbalosti uzivatele.

g) Skodyvzniklé pusobenim vnéjsich
mechanickych, teplotnich ¢i chemickych vlivi.

h) vady byly zpisobeny nevhodnym
skladovanim, ¢i manipulacis vyrobkem.

i) vyrobek byl pouzivan (pro dany typ
vyrobku) v agresivnim prostredi napf.
prasném, vlhkém.

j) vyrobek byl pouzit nad ramec pfipustného
zatizeni.

k) bylo provedeno jakékoliv falSovani dokladu
o koupi ¢i reklamacni zpravy.

Odpovédnost za vady se nevztahuje na bézné
opotrebeni vyrobku nebo na pouziti vyrobku
k jinym uceldm, nez ke kterym je urcen.

Odpovédnost za vady se nevztahuje na
opotrebeni vyrobku, které je pfirozené

v dlsledku jeho bézného pouzivani, napf.
obrouseni brusnych kotouc, nizsi kapacita
akumulatoru po dlouhodobém pouzivani apod.
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13. Poskytnutim zaruky nejsou dot¢ena prava
kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpist.

14. Nelze uplatiovat narok na bezplatnou opravu vady,
na kterou jiz byla prodavajicim poskytnuta sleva.
Pokud si spotrebitel vyrobek svépomoci opravi,
pak vyrobce ani prodavajici nenese odpovédnost
za pfipadné poskozeni vyrobku ¢i 4jmu na
zdraviv dUsledku neodborné opravy i pouziti
neoriginalnich ndhradnich dild.

ZARUCNI A POZARUCNI SERVIS

Pro uplatnéni prava na zarucni opravu zbozi se
obratte na obchodnika, kde jste zbozi zakoupili.

Pro pozarucni opravu se muizete také obratit na nas
autorizovany servis.

I‘ Nejblizsi servisni mista naleznete na www.
nature7.cz. V pripadé dotazli Vam poradime na
zakaznické lince 603 532 552.

/
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PROHLASENI O ZDRAVOTNI
NEZAVADNOSTI

Vyrobce Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin « DIC: CZ-49433717

prohlasuje, Ze nize zminény vyrobek spliuje
pozadavky nafizeni Evropské komise (EU)
10/2011 ve znéni pozdéjsich predpist a Vyhlasku
Ministerstva zdravotnictvi ¢. 38/2001 Sh. ve
znéni pozdéjsich predpisti a vyhlasku 409/2005
Sb. ve znéni pozdéjsich predpis, které stanovuji
pozadavky na plasty, kovy a materialy uréené pro
styk s potravinami.

Nature7® 569522
Osobni mixér 300 W

Ve Zliné: 16/05/15
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ES A GS PROHLASENI
O SHODE

Vyrobce Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin + DIC: CZ-49433717

prohlasuje, Ze nasledné oznacené zafizeni na
zakladé své koncepce a konstrukce, stejné
jako na trh uvedené provedeni, odpovida
prisluSnym pozadavk(im Evropské unie. Pfi nami
neodsouhlasenych zménach zarizeni ztraci toto
prohlaseni svou platnost.

Nature7® 569522
Osobni mixér 300 W

byl navrzen a vyroben ve shodé s nasledujicimi
normami:

EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1+A11; EN 550014-
1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN 61000-3-2+A1+A2;
EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

a predpisy:

2006/95 EC; 2004/108 EC; 2011/65 EU; 2009/125 EC
(Narizeni Komise (EU) 1275/2008 a 801/2013)
ZEK 01.4-08

S

geprilfte
Sicherheit

Ve Zliné: 16/05/15
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¢len predstavenstva a.s.

K ¢len predstavenstva a.s. j
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Einleitung

Sehr geehrter Kunde,

wir bedanken uns fiir Ihr Vertrauen, dass Sie der
Marke Nature7® durch den Kauf dieses Produktes
geschenkt haben.

Das Produkt wurde Zuverldssigkeits-, Sicherheits-
und Qualitatstests unterzogen, die durch Normen
und Vorschriften der Europaischen Gemeinschaft
vorgeschrieben werden.

Bei jeglichen Fragen wenden Sie sich bitte an:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.hature7.cz

Hersteller: Madal Bal a. s., Primyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Ceska republika.

Herausgegeben am: 16/05/15
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I. Charakteristik

Der personliche Mixer Nature7® 569522 ermdglicht
die Zubereitung von Smoothies, Getranken,
Sauglingsnahrungu. &. direktim Behélter, den

man anschlielfend in die Schule, zur Arbeit oder
auf Reisen mitnehmen kann. Der Mischbehalter

mit dem fertigen Getrank, Smoothie oder einer
anderen beliebten Delikatesse wird einfach von der
Mixer-Basis abgeschraubt und mit dem beigefligten
Deckel mit schlieRbarer Trinkoffnung verschlossen.
Der Mischbehalter dient somit gleichzeitig als
Trinkbehalter oder zum Transport oder Lagerung der
zubereiteten Speise/Getranks.

9 Der Behalter ist aus gesundheitlich
unbedenklichem Kunststoff hergestellt, der
»,BPA free“ st (kein Bispheenol A enthalt),
und daher eignet er sich zur Zubereitung von
Sauglingsnahrung .

9 Die Bestandigkeit der Kunststoffteile gegen
Temperaturen bis 60°C erméglicht die Zubereitung
von warmen Speisen wie etwa Suppen, Saucen u. a.
und auch das Reinigen in einer Spiilmaschine.

9 Der Mixer ist platzsparend und sehr
leistungsfahig zugleich. Problemlos schafft er die
Verarbeitung von Obst und Gemuise, das Hacken
von Nissen, Samen, Krautern, die Herstellung von
Eissplitter, Pliree u. a.

Il. Technische Daten

Leistungsaufnahme 300W

Drehzahl 21000 min-!

TritanT™ (enthalt kein

Behalt terial
ehattermateria Bisphenol A; ,,BPA free“)

Behaltervolumen 600 ml oder 300 ml

Hochsttemperatur der

Fliissigkeit im Behalter 60°C

Material Mixer-Basisund ~ ABS (enthalt kein
Verschlussdeckel Bisphenol A;,,BPA free®)
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Spannung/Frequenz 220-240V~50 Hz

Schutzart P20

Schutzklasse Il (Doppelisolierung)

Gewicht (ohne Kabel) 1,2kg
Schalldruckpegel <70 dB(A)
(nach EN 60704-1)
Schallleistungspegel <80 dB(A)

(nach EN 60704-1)

I1l. Bestandteile vom Mixer

A\ rinwes

Rechte auf geringwertige Abweichungen vom
abgebildeten Modell vorbehalten.

(€ Abb. A)
1. Netzkabel der Motoreinheit

2. Bereich zum Aufsetzen des Behélters mit der
Mixer-Basis in die Motoreinheit

3. Betriebsschalter

4. Misch-/Transportbehalter 600 ml mit
Volumenanzeige

5. Misch-/Transportbehalter 300 ml mit
Volumenanzeige

6. Behalterdeckel mitverschlieRbarer
Trinkoffnung

7. Mixer-Basis mit Schneidmessern

A\ rinwes

Vor dem Gebrauch lesen Sie die komplette
Bedienungsanleitung und halten Sie diese in der
Néhe des Gerates, damit sich der Bediener mit dem
Gerat vertraut machen kann. Falls Sie das Produkt
jemandem ausleihen oder verkaufen, legen Sie
stets diese Gebrauchsanleitung bei. Verhindern Sie
die Beschadigung dieser Gebrauchsanleitung. Der
Hersteller tragt keine Verantwortung flir Schaden

infolge vom Gebrauch des Gerates im Widerspruch
zu dieser Bedienungsanleitung. Machen Sie sich

vor dem Gebrauch des Gerats mit allen seinen
Bedienungselementen und Bestandteilen und auch
mit dem Ausschalten des Gerates vertraut, um esim
Falle einer geféhrlichen Situation sofort ausschalten
zu kénnen. Kontrollieren Sie vor der Anwendung
den festen Sitz s§amtlicher Komponenten und

auch ob irgendein Teil des Gerétes (inkl. Netzkabel)
nicht beschadigt ist. Als Beschadigung wird auch
ein morsches Netzkabel betrachtet. Ein Gerat mit
beschédigten Teilen darf nicht benutzt und mussin
einer autorisierten Werkstatt der Marke Nature7®
repariert werden.

IV. Wichtige Informationen
zur Anwendung vom Mixer

A\ HinwEss

Vor dem Gebrauch des Mixers sind alle Teile,
die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen,
griindlich zu reinigen.

Vor dem Mixen von Friichten, die harte Partikel

enthalten, wie z. B. Kerne, Schalen usw. sind
diese zuerst zu entfernen.

Die Friichte sind vor der Verarbeitung griindlich

zu waschen.

GroRere Teile miissen vor dem Einlegen in den
Mixer zuerst in kleine Stiicke nicht groBer als
2,5 cm geschnitten werden. Mixen Sie keine
Friichtestiicke, die groBer als 2,5 cm sind!

Benutzen Sie den Mixer niemals zum
Kneten von Teig oder Verarbeitung von
dhnlichen dickfliissigen Substanzen wie z.
B. Kartoffelbrei, Buttercreme u. &, ferner
zum Fleischmixen u. 4., denn das wiirde den
Mixermotor iiberlasten und verbrennen.

Geben Sie in den Mixerbehilter niemals
Material/Fliissigkeit mit einer Temperatur von

liber 60°C ein, denn dies wiirden den Kunststoff

und die Dichtung der Mixer-Basis beschadigen.

V. Zusammenbau und
Anwendung vom Mixer

1)

2)

3)

4)

5)

Legen Sie in den Mischbehilter die Rohstoffe
ein, bei hiarteren und dickfliissigeren
Rohstoffen jedoch nur kleine Mengen,

damit der Motor des Mixers nicht iiberlastet
wird, und - wenn moglich - geben Sie in die
Mischung auch etwas Wasser oder Milch zu.
Das Gesamtvolumen der Mischung inklusive
dem fliissigen Teil darf 300 ml (ggf. 600 ml
beim kleinen Behilter) nicht iibersteigen,
damit ein gewisser Freiraum fiir die Bewegung
des Gemischs gewahrleistet sein muss, sonst
wird das Material im gesamten Volumen nicht
gleichmiRig gemischt/zerhackt. (¢ Abb. B)

Stellen Sie die Motoreinheit des Mixers auf
einen festen, trockenen und waagerechten
Untergrund.

Schrauben Sie auf das Gewinde des
Mischbehélters mit den Rohstoffen die Mixer-
Basis auf und ziehen Sie sie ordentlich an

(€ Abb. C)

Vor dem Anschluss des Netzkabels der
Motorreinheit an die Steckdose ist zu

priifen, dass der Netzspannungswert in

der Steckdose dem Wert des Typenschilds
auf der Unterseite vom Motor des

Gerates entspricht. Der Mixer kann im
Spannungsbereich von 220-240 V~50 Hz
benutzt werden.

Dann stecken Sie den Stecker des Netzkabels
in die Steckdose vom Stromnetz.

Drehen Sie den Mischbehilter mit fest
angezogener Mixer-Basis mit dem Boden
nach oben und drehen Sie den Behilter so,
dass das Symbol “a” auf der Mixer-Basis
mit dem gleichen Symbol auf dem Motorteil
iibereinstimmt. Dann setzen Sie die Mixer-
Basis mit dem Behilter in den Bereich der
Motoreinheit ein und unter leichtem Druck
drehen Sie sie nach links, bis sie einrastet
(€ Abb. E-1,E-2)
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Falls der Mischbehalter nicht richtig im Mixer sitzt,
kann der Mixer nicht eingeschaltet werden, da

er mit einer Sicherung ausgestattet ist, die eine
Inbetriebnahme vom Mixer ermdglicht, solange sie
nicht aktiviert ist.

6) Um den Mixer in Gang zu setzen, driicken
Sie den Betriebsschalter und kontrollieren
Sie das Gemisch wahrend des ganzen
Mischvorgangs.
Falls das Gemisch nicht zirkuliert, ist im
Behalter zuviel davon und die Menge muss
reduziert werden
Trennen Sie das Netzkabel vom Stromnetz
und gehen Sie bei der Demontage nach den
nachstehend angefiihrten Schritten vor.

9 Der Feinheitsgrad des Gemischs/gemischten
Materials hdngt von der Betriebsdauer des Mixers ab.

A\ Hinvess

« Falls nach dem Driicken des Betriebsschalters
der Mixer nicht in Gang gesetzt wird, [6sen Sie
den Betriebsschalter sofort, trennen Sie den
Mixer vom Stromnetz und stellen Sie die Ursache
fest - bsp. blockierte Messer, falsch aufgesetzter
Mischbehalter usw. Auf diegleiche Art und Weise
ist vorzugehen, wenn der Mixer wahrend des
Betriebs plotzlich stillsteht.

Falls beim Betrieb des Mixers der Motor
offensichtlich ,mide“ arbeitet, schalten

Sie den Mixer sofort aus und beseitigen Sie

die Ursache der Uberlastung, damit der
Mixermotor nicht tiberlastet wird. Bei einer
Beschidigung des Motors durch Uberlastung
kann kein Garantieanspruch auf eine kostenlose
Reparatur erhoben werden, da es sich um keinen
Herstellungsmangel des Produktes handelt.

7) Istdas Gemisch gemischt/zerhackt,
schalten Sie den Mixer durch Lésen des
Betriebsschalters aus.
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8) Trennen Sie das Neztkabel vom Stromnetz.

9) Drehen Sie den Mischbehilter nach rechts
und nehmen ihn aus dem Bereich der
Motoreinheit heraus.

10) Schrauben Sie die Mixer-Basis vom
Behilter ab und entleeren Sie den Behilter,
oder ersetzen Sie die Mixer-Basis mit
dem Verschlussdeckel mit schlieBbarer
Trinkoffnung. Den Behalter samt Inhalt
konnen Sie dann einfach mitnehmen.

(€ Abb. D)

Die Teile des Mixers, die in Kontakt mit
Lebensmitteln gekommen sind, miissen mit
Wasser gereinigt werden.

Im Bedarfsfall kann die Motoreinheit nur mit
einem feuchten Tuch abgewischt werden.

11

—

VI. Anwendungstipps fiir
den Mixer

SAFTE AUS GANZEN OBSTSTUCKEN

Durch das Zerkleinern und Mischen von Obst kann
man eine cremeartige Flussigkeit zubereiten, die
ihren Inhalt an Vitaminen und bioaktiven Stoffen
mit Faserstoffen beibehalt, die somit fir den
menschlichen Kérper besser verarbeitbar werden.
Es kdnnen auch weitere Zutaten beigefiigt werden,
wodurch eine Mischung fiir gefriertes Mark oder Eis
erstellt werden kann.

SCHNEIDEN/HACKEN

Mo6hren, Oliven, Nusse, Kokosfleisch, Zwiebeln,
Eier, Kdse u.v. m. kénnen auf die gewiinschte GrofRRe
in Abhangigkeit von der gewahlten Betriebsdauer
zerkleinert werden.

EIS UND TIEFKUHLKOST

In ein paar Dutzend Sekunden verwandeln Sie
jegliche Tiefkiihlkost in einen Splitt.

SAMEN

lhre Lein-, Sesam oder Sonnenblumensamen
werden im Nu zu einem Mehl gemahlen, wodurch
fir den menschlichen Korper sonst unzugangliche
Stoffe bereit stehen. Wir empfehlen, die Samen
vorher fiir einige Stunden ins Wasser zu tauchen,
damit die bioaktiven Stoffe besser aus dem
Rohstoff gelost werden.

A\ Hinvess

« Durch das zerhacken von harteren und
kompakten Friichten, z. B. Nlissen, kommt
es zu feinen Kratzern auf der Innenwand des
Mischbehélters, wodurch der Behélter matt wird

- es handelt sich um eine natiirliche Erscheinung.

Esist nicht empfohlen,mit dem Mixer Kaffee zu
mahlen, da dieser nicht gleichmaRig gemahlen
wird. Ein gewisser Anteil wird sehr fein gemahlen
und der Rest nur grob.

SUPPEN

Legen Sie einfach in den Behalter Gemise hinein,
Ubergielen Sie es mit kaltem/warmem Wasser,
geben Sie Gewiirze oder weitere Zutaten bei und
mischen alles, um eine tolle kalte/warme Suppe

zu bekommen. Achten Sie jedoch darauf, dass die
Temperatur der Suppe 60°C nicht tibersteigen darf.

VIl. Rezepte

SMOOTHIES - COCKTAILS

Fiir einen schonenden
Detox

« 100 g Ananas

« 20 g echter Sellerie

« 25 g gewdhnlicher Feldsalat
« 5 g Gartenkresse

« ein Zweig Rosmarin

« 1 Teeloffel Honig, Wasser

Waschen Sie das Obst und Gemiise ab
und legen Sie es in den Mixer hinein.
Geben Sie den Zweig Rosmarin, Honig
und Wasser je nach Bedarf bei. Gang
fein mixen.

Fiir eine schmale Taille
+ 100 g Wassermelone

« 309 Bananen

« 259 Himbeeren

. 359 Apfel

« 59 Leinsamen, Dillzweig, Wasser je nach
Bedarf

Legen Sie alle Zutaten in den Mixer hinein
und fligen Sie Wasser je nach eigenem
Bedarf hinzu. Erstellen Sie eine glatte
Mischung.

Fiir eine gesunde Haut
+ 50 ml Méhrensaft

» 50 g Cantaloupe-Melone

» 25 g Birnen

« 15 g Kapstachelbeere (Physalis)

« 50 g Papaye

« 25 g Méhren

« ein Stiick Ingwer, Eiswiirfel und Wasser je
nach Bedarf

Schneiden Sie das Obst und Gemiise klein
und mischen Sie es zusammen mit den
anderen Zutaten glatt.

VIIl. Instandhaltung und
Reinigung

« Vor jeglicher Instandhaltung und Reinigung des
Mixers ist das Netzkabel der Motoreinheit vom
Stromnetz zu trennen.

« Im Bedarfsfall kann die Motoreinheit nur mit
einem feuchten Tuch abgewischt werden.
Tauchen Sie die Motoreinheit nie ins Wasser und
verhindern Sie auch ihren Kontakt mit Wasser.

« Alle abnehmbaren Teile kdnnen mit Wasser mit
Temperatur bis 60°C und somit auch in einer
Spulmaschine gereinigt werden.

« Verhindern Sie den Kontakt der Kunststoffteile
des Mixers mit organischen Losemitteln (z. B.
auf Azetonbasis) und schleifenden Mitteln wie
z. B. Reinigungssand, denn sie wiirden dadurch
beschédigt werden.
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Beim Reinigen der Mixer-Basis ist mit Vorsicht zu
arbeiten da die Messer sehr scharf sind.

EBHALTLICHES ERSATZZUBEHOR
FUR DEN BEDARFSFALL

Ersatzzubehor Bestellnummer

Misch-/Transportbehalter 600 ml  569522A

Mixer-Basis mit Schneidmessern  569522B

IX. Sicherheitshinweise

Nach der EN 60335-2-14 muss in der
Bedienungsanleitung fiir Mixer folgender Text
agegeben sein:

,Der Mixer darf nicht von Kindern benutzt werden.
Halten Sie das Gerdt und seine Stromversorgung

von Kindern fern. Das Gerdt darfvon Personen mit
geminderten physischen, sinnlichen oder psychischen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrungen und
Kenntnissen benutzt werden, nur wenn diese unter
Aufsicht arbeiten oder auf sichere Weise mit dem
Umgang vertraut gemacht wurden und etwaige
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.“

Falls Sie das Gerét nicht benutzen, lassen Sie es
nicht ohne Aufsicht. Falls Sie eine Instandhaltung
durchfiihren oder ein Zubehorteil aufsetzen
oder demontieren wollen, schalten Sie das Gerat
immer aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Der Mixer ist nur zur Benutzung in senkrechter
Position bestimmt!

Kontrollieren Sie vor dem Anschluss des Gerats
an die Netzspannung, ob das Geréat oder das
Stromversorgungskabel nicht beschédigt sind.
Weist das Gerat Beschadigungen auf, schlieBen
Sie es keinesfalls an die Stromversorgung an und
stellen Sie seine Reparatur bei einer autorisierten
Servicewerkstatt der Marke Nature7® sicher. Zur

Reparatur des Gerates diirfen nur Originalteile
vom Hersteller benutzt, und die Reparatur darf
nur von einer autorisierten Servicewerkstatt der
Marke Nature7® durchgefiihrt werden. Zwecks
einer Garantiereparatur wenden Sie sich an

den Héndler, bei dem Sie das Produkt gekauft
haben, und dieser stelle eine Reparatur in einer
autorisierten Servicewerkstatt sicher. Im Falle
einer Nachgarantiereparatur wenden Sie sich

an eine autorisierte Servicewerkstatt der Marke
Nature7® (die Servicestellen finden Sie unter der
in der Einleitung dieser Gebrauchsanweisung
angefiihrten Internetadresse).

Das Gerat ist zur Anwendung in geschlossenen
Raumen bestimmt. Schiitzen Sie es vor
Feuchtigkeit und Eindringen von Wasser in
das Geratinnere. Stellen Sie das Gerat nie auf
nasse Untergriinde, denn so kann Wasser

in die elektrischen Teile des Geréats durch

die Motorliftungsschlitze im Boden vom
Motorgehduse eindringen.

Schiitzen Sie das Stromversorgungskabel vor
mechanischer und thermischer Beschadigung.
Falls das Netzkabel tiber eine scharfe Kante
geflihrt wird, muss es gegen eine Beschadigung auf
geeignete Weise geschiitzt sein.

Halten Sie das Versorgungskabel fern von heiften
Oberflachen, sodass die Isolierung nicht durch
Hitze beschadigt wird.

HINWEIS FUR SCHARFE
MISCHMESSER:

« Die Mischmesser sind sehr scharf! Gehen Sie mit
ihnen mit duRerster Vorsicht um.

« Schalten Sie das Gerdt dann nicht ein, wenn die
Mischmesser gelost oder beschadigt sind.
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X. Typenschildverweis und
Piktogramme

(€ Abb. B)

Lesen Sie vor der Benutzung des
Gerates die Gebrauchsanleitung.

Entspricht den EU-
Anforderungen.

Ce

Benutzen Sie das Gerat nurin
geschlossenen Rdumen und
schiitzen Sie es vor Regen und
Eindringen von Wasser durch die
Luftungsschlitze am Motor.

Werfen Sie das unbrauchbare
K Gerat nichtin den Hausmuill,

sondern libergeben Sie es an
— eine fachgerechte Entsorgung.

XI. Abfallentsorgung

» Werfen Sie die Verpackungsmaterialien in
entsprechende Sortiercontainer.

Das unbrauchbare Gerat darf gem.

der EU-Richtlinie 2012/19 nicht in

den Hausmdll geworfen werden,

sondern es muss einer 6kologischen

Entsorgung bei den jeweiligen

Sammelstellen zugefiihrt werden.
Informationen tiber Sammelstellen NN
erhalten Sie bei dem Gemeindeamt.

XIl. Lagerung

Lagern Sie das trockene und gereinigte Gerat an
einem trockenen Ort auRerhalb der Reichweite von
Kindern. Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit,
direktem Sonnenstrahl, strahlenden Hitzequellen
und negativen Witterungseinfliissen.

XIll. Mdngelhaftung

Am 1.1.2014 trat das Gesetz Nr. 89/2012 Tsch. GBI.
vom 3. Februar 2012 in Kraft, und zu diesem Datum
werden die Gesetze 40/1964 Tsch. GBI.; 513/1991
Tsch. GBL. und 59/1998 Tsch. GBL. in der Lautung
spaterer Vorschriften, aufgehoben. Die Haftung
fir Mangel des von lhnen gekauften Produkts gilt
fiir die Dauer von 2 Jahren ab Verkaufsdatum. Die
Geltendmachung des Anspruchs auf kostenlose
Garantiereparatur richtet sich nach dem Gesetz
Nr. 89/2012 Tsch. GBL. Bei der Erfiillung der
nachstehend angefiihrten Geschaftsbedingungen,
die in Ubereinstimmung mit diesem Gesetz stehen,
wird lhr Produkt kostenlos repariert.

GARANTIEBEDINGUNGEN

1. DerVerkauferist verpflichtet, dem Verbraucher
die Ware vorzufiihren (sofern es der Charakter
der Ware ermdglicht) und einen Beleg iber den
Kaufim Einklang mit dem Gesetz auszustellen.
Alle Angaben auf dem Kaufbeleg miissen
auf unléschbare Art zum Zeitpunkt des
Warenverkaufs ausgefertigt sein.

2. Bereits bei der Warenauswahl erwégen Sie
bitte sorgfaltig, welche Funktionen und
Tatigkeiten Sie von dem Produkt erwarten.
Dass das Produkt Ihren spateren technischen
Anforderungen nicht entspricht, ist kein Grund
zur Reklamation.

3. BeiGeltendmachung des Anrechts auf
kostenlose Reparatur muss die Ware mit dem
zustandigen Kaufbeleg tibergeben werden.

4. Firden Empfang der Ware zur Reklamation
sollte sie, sofern moglich, gereinigt und
verpackt sein, damit es wahrend des
Transports nicht zur Beschddigung kommt (am
besten in Originalverpackung). Im Interesse
einer genauen Diagnostik des Mangels und
dessen perfekter Beseitigung senden Sie bitte
zusammen mit dem Produkt auch dessen
Original-Zubehdr mit.

5. DerService tragt keine Verantwortung fiir Ware,
die durch den Spediteur beschadigt wurde.
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10.

Der Service tragt weiterhin keine
Verantwortung fiir zugesandtes Zubehér, das
nicht Bestandteil der Grundausstattung des
Produktes ist. Eine Ausnahme bilden Falle, wo
das Zubehor wegen dem Mangel des Produktes
nicht entfernt werden kann.

Die Verantwortlichkeit fiir Mangel (,Garantie)
bezieht sich auf verborgene sowie auf sichtbare
Mangel des Produktes.

Zur Durchfiihrung einer Garantiereparatur ist
ausschlieflich der autorisierte Service der
Marke Nature7 berechtigt.

Der Hersteller ist daflir verantwortlich,

dass das Produkt wahrend der gesamten
Zeitdauer der Verantwortlichkeit flir Mdngel die
Eigenschaften und Parameter aufweist, die in
den technischen Angaben aufgefiihrt sind, und
das bei Einhaltung der Gebrauchsanleitung.

Das Anrecht auf kostenlose Reparatur erlischt,

a) soferndas Produkt nicht laut der
Gebrauchsanleitung genutzt und gewartet
wurde,

b) sofern ein beliebiger Eingriff in die
Konstruktion des Gerates ohne vorherige
schriftliche Erlaubnis durch die Firma
Madal Bal a.s. oder durch den autorisierten
Service der Marke Nature7 durchgefiihrt
wurde,

c¢) soferndasProduktinanderen
Bedingungen oder zu anderen Zwecken
genutzt wurde, als zu welchen es bestimmt
ist,

d) sofernein Teil des Produktes durch eine
nicht originelle Komponente ersetzt wurde,

e) sofernesdurch mangende Wartung zur
Beschadigung oder zu GibermaRiger
Abnutzung des Produktes kam,

f) sofern das Produkt eine Havarie erlitt,
durch hohere Gewalt oder durch
Fahrlédssigkeit des Nutzers beschadigt
wurde,

g) sofern Schaden entstanden sind,
verursacht durch dussere mechanische,

11.

12.

13.

14.

chemische oder temperaturbedingte
Einflusse,

h) sofern die Mdngel durch unsachgemalie
Lagerung bzw. Manipulation mit dem
Produkt verursacht wurden,

i) soferndas Produktin einem (fiir den
gegebenen Typ des Produkts) aggressiven
Milieu benutzt wurde, z. B. in staubigem
oder feuchtem Milieu,

j) sofern das Produkt oberhalb der
zugelassenen Belastung benutzt worden
ist,

k) sofern eine beliebige Félschung
des Kaufbeleges oder des
Reklamationsberichts durchgefiihrt wurde.

Die Verantwortlichkeit fiir Mdngel bezieht sich
nicht auf die tibliche Abnutzung des Produktes
oder auf die Nutzung des Produktes zu anderen
Zwecken, als zu welchen es bestimmt ist.

Die Verantwortlichkeit flir Mdngel bezieht sich
nicht auf die Abnutzung des Produktes, die
infolge seiner Ublichen Benutzung natirlich ist,
z.B. Abnutzung der Schleifscheiben, geringere
Kapazitat des Akkumulators nach langzeitiger
Nutzungu.a.

Durch die Gewahrung der Garantie sind die
Rechte des Kéufers, die sich zum Kauf der
Sache laut speziellen Rechtsvorschriften
binden, nicht berihrt.

Ein Anrecht auf kostenlose Reparatur kann
nicht geltend gemacht werden, wenn auf
dieses Produkt bereits ein Preisnachlass
gewdhrt wurde. Falls sich der Verbraucher
das Produkt selbst repariert, dann tragt
weder der Hersteller noch der Verkaufer die
Verantwortung fiir eventuelle Beschadigung
des Produktes bzw. fiir gesundheitliche
Schédden infolge von nicht fachgerechter
Reparatur oder nicht origineller Ersatzteile.

GARANTIE- UND NACHGARATIE-
SERVICE

Zwecks Geltendmachung des Rechts auf eine
Garantiereparatur der Ware wenden Sie sich bitte an
den Handler, bei dem Sie die Ware gekauft haben.

|‘ Im Falle von Fragen helfen wir lhnen gern unter
unserer E-Mail-Adresse nature7@madalbal.cz.

-~
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ERKLARUNG ZUR
GESUNDHEITLICHEN
UNBEDENKLICHKEIT

Der Hersteller Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3,
CZ-760 01 Zlin « Ident.-Nr.: CZ-49433717

erklart, dass das nachstehend erwahnte
Produkt die Anforderungen der Verordnung der
Europischen Kommission (EU) 10/2011 in der
Lautung spaterer Vorschriften, die Kundmachung
des Gesundheitsministeriums Nr. 38/2001 Tsch.
GBL.,in der Lautung spaterer Vorschriften, und
die Verordnung Nr. 409/2005 Tsch. GBL., in der
Lautung spéterer Vorschriften, erfillt, durch
welche die Anforderungen an Kunstsoffe,Metalle
und Werkstoffe fiir den Kontakt mit Lebensmitteln
gestellt werden.

Nature7® 569522
Personlicher Mixer 300 W

In Zlin: 16/05/15
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EU- UND GS- _
KONFORMITATSERKLARUNG

Der Hersteller Madal Bal a.s. « Bartosova 40/3,
CZ-760 01 Zlin « Ident.-Nr.: CZ-49433717

erklart, dass die nachstehend bezeichnete
Anlage auf Grund ihres Konzeptes und
Konstruktion, sowie die auf den Markt eingeftihrte
Ausfihrung, den einschlagigen Anforderungen
der Europdischen Gemeinschaft und den
Anforderungen fiir die Erteilung eines GS-Zeichens
entspricht. Bei den von uns nicht abgestimmten
Verdnderungen am Gerat verliert diese Erklarung
ihre Giltigkeit.

Nature7® 569522
Personlicher Mixer 300 W

wurde in Ubereinstimmung mit folgenden
Normen:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1+A11; EN 550014-
1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN 61000-3-2+A1+A2;
EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

und Vorschriften:
2006/95 EC
2004/108 EC
2011/65 EU entworfen und hergestellt.
2009/125 EC (Verordnung der EG-Kommission Nr.
1275/2008 und 801/2013)
ZEK 01.4-08 entworfen und hergestellt.

G geprifte
Sicherheit

In Zlin: 16/05/15

s
/ -~ -
Lde il
A L
i \;r

Martin Senkyf

Vorstandsmitglied der AG
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Introduccion

Estimado cliente:

Gracias por su confianza expresada a la marca
Nature7® por la compra de este producto.

El producto fue sometido a ensayos de fiabilidad,
seguridad y calidad determinados por las normas
y reglamentos de la Unién Europea.

Dirija cualesquier preguntas a:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.nhature7.cz

Fabricante: Madal Bal a. s., Priimyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Republica Checa.

Fecha de la edicion: 16/05/2015

I. Caracteristica

La batidora personal Nature7® 569522 permite la
preparacion de smoothie, bebidas, alimentacion
parabebés, etc., directamente en el recipiente que se
puede llevar a la escuela, trabajo o viaje. Desenrosque
simplemente el recipiente de batir con la bebida,
smoothie u otra golosina favorita de la base de batir

y ciérrelo con la tapa adjunta que incluye una boquilla
cerrable. El recipiente de batir asi sirve a la vez como
recipiente para beber o para transportar o almacenar
labebida / alimento preparado.

9 El recipiente esta fabricado del plastico
inocuo para la salud que es BPA free (no contiene
bisfenol A), y por eso es conveniente también para
la preparacion de alimentos para bebés.

9 La resistencia de piezas plasticas contra la
temperatura hasta 60°C permite preparar platos
calientes como sopas, salsas, etc., y también el
fregado en el lavavajillas.

9 La batidora facilita ahorro de espacio

y rendimiento a la vez. Sin problema logra procesar
frutay verdura, picar nueces, semillas, hierbas,
preparar hielo triturado, puré, etc.

Il. Datos técnicos

Potencia 300W
21000 min-1

Tritan™ (no contiene
bisfenol A; ,,BPA free“)

600 mlo 300 ml

Revoluciones
Material del recipiente

Volumen del recipiente

Maxima temperatura del 60°C
liquido en el recipiente

Material de la base de batir ABS (no contiene A;
y de la tapa no contiene ,BPA free“)
Tension de alimentacién/

frecuencia

Cobertura 1P20

Il (aislamiento doble)

220-240V~50 Hz

Clase de aislamiento

Peso sin cable 1,2 kg

Nivel de presion acustica
(seglin EN 60704-1)

Nivel de rendimiento
acustico (segin EN 60704-1)

<70 dB(A)

<80 dB(A)

DS

I11. Partes de la batidora
(€ Fig. A)

1. Cabledealimentacién de la unidad de
accionamiento

2. Espacio para el asentamiento del recipiente
con la base de batir a la unidad de
accionamiento

3. Conector de funcionamiento

4. Recipiente de batir/portatil de 600 ml con el
calibre del volumen

5. Recipiente de batir/portatil de 300 ml con el
calibre del volumen

6. Tapas para los recipientes con la boquilla
cerrable

7. Basede batir con cuchillos

A rviso

Antes del uso lea el manual completo de uso
conservandolo junto al producto para las consultas
del operador. Si presta o vende el producto

a cualquiera, adjunte este manual de uso. Evite

un dafio de este manual. El fabricante no es
responsable por dafios o lesiones de personas
ocurridos en relacién con el uso del equipo que
esté en contradiccion con este manual. Antes del
uso del equipo conozca todos sus elementos de
mando y componentesy también elmodo de la
desconexién del equipo para poder desconectarlo
inmediatamente en una situacion de peligro. Antes
del uso revise la fijacion de todos los componentes
y compruebe que ninguna parte del equipo esté
dafada, incluido el cable de alimentacion. Como
dafio se considera también el cable de alimentacion
podrido. No use el equipo con partes dafiadas

y asegure su reparacion por el servicio autorizado de
la marca Nature7®.

IV. Informaciones
importantes para el uso de
la batidora

A ~viso

« Antes del uso de la batidora friegue
cuidadosamente todas las partes que entran en
contacto con alimentos.

« Antes de batir frutos que contienen partes
duras como huesos, cascaras, quite estas
partes.

« Lave cuidadosamente los frutos antes de
procesarlos.

« Pique un material mas voluminoso a trozos
que no superen 2,5 cm antes de introducirlo
en la batidora. jNo bata un material, cuyas
dimensiones superen 2,5 cm!

« Nunca use la batidora para amasar la masa
o procesar sustancias densas como puré
de patatas, crema de mantequilla, etc.,
tampoco para moler la carne, etc., ya que
se sobrecargaria y quemaria el motor de la
batidora.

« Nunca ponga en el recipiente de batir un
material/liquido mas caliente de 60°C, causaria
un dafo del plastico y junta de la base de batir.

V. Ensamblaje y uso de la
batidora

1) Meta el material en el recipiente de batir,
sin embargo, use sustancias mas duras
y densas en una cantidad pequeiia para
evitar la sobrecarga del motor de la
batidoray, si es posible, afiada a la mezcla
un poco de agua o leche. El volumen total
de la mezcla a batir incluido el liquido
no debe superar 300 ml (eventualmente
600ml en el recipiente pequeiio) debido
ala necesidad de cierto espacio libre para
el movimiento de la mezcla batida, a no



D

ser asi, el material no sera batido/picado
de modo parejo en todo el volumen de la
mezcla. (€ Fig. B)

2) Coloque launidad de accionamiento de la
batidora a una superficie sélida, secay llana.

3) Enrosque larosca del recipiente de batir con
el material a la base de batir apretandolo

bien. (€ Fig. C)

4) Antes de conectar el cable de alimentacién
de la unidad de accionamiento con el enchufe
bajo tension eléctrica, compruebe que el
valor de la tension en el enchufe corresponda
alvalorindicado en la etiqueta en la parte
inferior de la unidad de accionamiento.

La batidora se puede usar en la extension

de la tension de 220-240 V~50 Hz. Después
introduzca la toma del cable de la batidora en
el enchufe eléctrico.

5) Vireelrecipiente de batir con la base de
batir bien apretada con el fondo arriba
y gire el recipiente de modo que el simbolo
“a” en la base de batir esté en el lugar del
mismo simbolo en la base de accionamiento.
Después asiente la base de batir con el
recipiente en el espacio de la unidad de
accionamiento y con una moderada presion
gire a laizquierda para asegurarlo.

(€ Fig. E-1,E-2)

A ~viso

Si el recipiente de batir no se asienta correctamente
en la batidora, la misma no se pone en marcha
porque la batidora dispone de un dispositivo de
seguridad que no permite la puesta de la batidora
en marcha sin ser activada.

6) Paraponer la batidora en marcha, pulse el
conector de funcionamiento y no deje de
controlar la mezcla batida durante todo el
tiempo del proceso.

Sila mezcla no circula, la cantidad en

el recipiente es excesiva y por eso hay

que disminuirla. Desconecte el cable de
alimentacién de la fuente de la corriente
eléctricay durante el desmontaje proceda
segln los pasos en adelante.

9 La finura de la mezcla batida / material
molido depende del tiempo de la marcha de la
batidora.

A ~viso

« Sidespués de pulsar el conector de
funcionamiento la batidora no se pone en
marcha, suelte inmediatamente el conector
de funcionamiento, desconecte la fuente de
la corriente eléctrica y verifique si la causa
consiste en el bloqueo del cuchillo de la batidora,
asentamiento incorrecto del recipiente, etc.
Proceda igual si la marcha se para de repente.

Si durante la marcha de la batidora se nota

el sentido ,,cansado“ del motor, desconecte
inmediatamente la batidora y elimine la causa

de la sobrecarga para evitar que el motor de la
batidora se queme. La reparacion gratuita de
garantia no abarca el dafio del motor causado por
su sobrecarga, ya que no se trata de un defecto de
fabrica del producto.

7) Cuando el material esté batido /molido,
desconecte la batidora soltando el conector
de funcionamiento.

8) Desconecte el cable de alimentacion de la
fuente de corriente eléctrica.

9) Gire elrecipiente de batir a la derecha
sacandolo del espacio de la base de
accionamiento.

10

-

Desenrosque la base de batir de la base

y vacie el contenido del recipiente, o sustituya
la base de batir con la tapa con boquilla
cerrable. El equipo con el contenido se lo
puede llevar dondequiera. (€ Fig. D)

11

—

Lave con agua partes de la batidora que
estaban en contacto con los alimentos.

En el caso de la necesidad, limpie la unidad de
accionamiento con un pafio humedo.

VI. Sugerencias del uso de
la batidora

ZUMO DE TROZOS ENTEROS DE
FRUTA

Batiendo la fruta es posible preparar un liquido
cremoso conservando el contenido de vitaminas

y sustancias bioactivasy el contenido de fibra que
se hace mejor disponible para el cuerpo. Es posible
afiadir mas ingredientes creando asi una mezcla
para sorbete o helado.

CORTAR/PICAR

Zanahoria, aceitunas, nueces, coco, cebolla, huevos,
quesosy otros se pueden picar con la finura requerida
en dependencia del tiempo de la marcha.

HIELO Y PRODUCTOS
SEMIACABADOS CONGELADOS

En decenas de segundos puede triturar
practicamente cualquier producto semiacabado
congelado.

SEMILLAS

Sus semillas de lino, sésamo o girasol estaran
molidas finamente en un momento, con lo

cual se hacen disponibles sustancias nutritivas
inaccesibles para su cuerpo de otra forma.
Recomendamos mojar primero las semillas en
agua durante unas horas para que se libereny se
hacen mas accesibles las sustancias bioactivas de
la materia prima.

A ~viso

+ Elmolido de frutos duros y mas densos, por
ejemplo, nueces, raya suavemente la pared interior
del recipiente de batir que asi adquiere el aspecto
mate, lo que es un fendémeno natural.

« No recomendamos usar la batidora para moler
café que no quedaria molido de modo parejo.
Cierta parte quedaria molida muy finoy el resto
mas grueso.

DS

SOPAS

Basta con poner en el recipiente verdura, verter
agua fria/caliente, afadir especias u otros
ingredientes, batiry preparar asi ricas sopas frias/
calientes. Tenga en cuenta que la temperatura de la
sopa no debe superar 60°C.

VII. Recetas

SMOOTHIES - COCTELES

Para la desintoxicaciéon
fina

» 100 g de pifia

» 20 g de apio nabo

» 25 g de candnigo

» 5gdeberro

« una ramita de romero

» 1cucharada de miel, agua

Lave la frutay verdura poniéndolas en la
batidora. Ahada una ramita de romero,
miely agua segln la necesidad. Bata
acrema.

Para curvas armoniosas
+ 100 g de sandia

» 30 g de platano

+ 25 g de frambuesas

» 359 de manzana

+ 5gdesemilla de lino, una ramita de
eneldo, agua segun la necesidad

Ponga en la batidora todos los
ingredientes y vaya afiadiendo agua
segun la necesidad. Bata a crema.
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Para la piel sana

« 50 ml de zumo de zanahoria
« 50 g de meldn cantaloupe

« 25gdepera

« 15 g de frutas de physalis

« 50 g de papaya

« 25 g de zanahoria

« un trocito de gengibre, cubitos de hielo
yagua segun la necesidad

Corte la frutay verduray batalas a crema
con los demas ingredientes.

VIll. Mantenimiento
y limpieza

« Antes de cualquier mantenimiento y limpieza de
la batidora desconecte el cable de alimentacion
de la unidad de accionamiento de la fuente de
corriente eléctrica.

Para limpiar la unidad de accionamiento use
solamente un pafio himedo.. No sumerja la
unidad de accionamiento en el agua e impida su
contacto con el agua.

Todas las partes desarmables se pueden lavar
con agua de temperatura hasta 60°C, es decir,
también en el lavavajillas.

Evite el contacto de partes plasticas de la
batidora con diluyentes organicos (por ej., en
base de acetona) y detergentes abrasivos como
arena de limpiar, ya que se dafiarian.

A rviso

Limpiando la base de batir tenga cuidado, ya que
los cuchillos de batir son agudos.

ACCESORIOS DE REPUESTO A COMPRAR
EN EL CASO DE LANECESIDAD

) Numero de
Accesorios de repuesto R
pedido
Recipiente de batir/portatilde 600 ml 569522A
Base de batir con cuchillos 569522B

IX. Instrucciones de
seguridad

Segun EN 60335-2-14, en el manual de uso de
batidores hay que sefalar lo siguiente:

,La batidora no debe ser usada por nifios. Mantenga el
electrodoméstico y su alimentacion fuera del alcance

de nifios. El equipo puede ser usado por personas con
reducida capacidad fisica, mental o de sentidos o con la
experiencia y conocimientos insuficientes, siempre que
estén bajo la supervision o hayan sido instruidas del uso
seguro del equipo y comprendan los eventuales peligros.

Nifios no deben jugar con el equipo®.

« PSino usa el equipo, lo deja sin control o desea
hacer el mantenimiento o instalar o quitar alguna
parte, desconéctelo siempre y saque el cable de
alimentacién del enchufe.

« jLa batidora sélo esta destinada para el uso en la
posicion vertical!

« Antes de conectar el equipo con lafuente de la
corriente eléctrica compruebe que el equipo o su
cable de alimentacion no estén dafados. Si ostenta
marcas del dafio, no lo conecte con lafuente de
laenergia eléctricay asegure su reparacion por el
servicio autorizado de la marca Nature7®. Para reparar
elequipo solo se pueden usar piezas originales del
fabricantey la reparacion sélo puede ser hecha por
el servicio autorizado de la marca Nature7®. Para la
reparacioén de garantia dirijase al vendedor donde
compro el producto para que asegure la reparacion
por el servicio autorizado. En el caso de una reparacién
de posgarantia, dirfjase al servicio autorizado de la
marca Nature7® (los puntos de servicio se encuentran
en la direccion de web en la introduccion del manual).

« Elequipo esta destinado al uso en interiores.
Protéjalo contra la humedad y penetracion del
agua en las partes interiores del equipo. Nunca
ponga el equipo en superficies mojadas, ya que el
agua podria penetrar en las partes eléctricas del
equipo a través de los orificios de ventilacion del
motor que se encuentran en la parte inferior de la
base de motor.

« Proteja el cable de alimentacién contra el
dafio mecanicoy térmico. Caso que el cable de
alimentacion atraviese un canto afilado, instale
una proteccién adecuada contra su dafo.
Mantenga el cable a la distancia suficiente de
superficies calientes para evitar un dafio térmico
del aislante.

A\ ADVERTENCIA DE cuCHILLOS
AFILADOS DE BATIR:

« jLos cuchillos de batir son muy afilados! Manipule
con ellos con mucho cuidado.

« No conecte el equipo si los cuchillos de batir estan
aflojados o dafiados.

DS

X. Referencia de la etiqueta
y pictogramas

(€ Fig. F)

Antes del uso lea el manual de uso.

Corresponde a los
requerimientos de la UE.

Ce

Use el equipo en el interior
protegiéndolo contra la lluvia

y penetracion del agua en el
motor a través de los orificios de
ventilacion.

No eche el producto inttil a la
basura mixta sino que hay que

entregarlo al reciclaje ecolégico.

XI. Liquidacion de residuos

« Eche los embalajes al contenedor de
correspondientes residuos clasificados.

Segun la directiva 2012/19 UE, el
producto inatil no se debe echar

a residuos mixtos, sino que es
indispensable entregarlo al reciclaje
ecoldgico en correspondientes
puntos de recogida. La informacién
de los puntos de recogida la obtiene
en la alcaldia municipal.

XIil. Almacenaje

Almacene el equipo secoy limpio en un lugar
seco fuera del alcance de nifios. Protéjalo contra
la humedad, la radiacion solar directa, fuentes
de radiacién térmicay fendmenos climaticos
desfavorables.

XIil. RESPONSABILIDAD
POR DEFECTOS (GARANTIA)

Eldia 1.1.2014 entré en vigor la ley No. 89/2012 del
Cddigo del dia 3 de febrero de 2012 y con esta fecha
se cancelan las leyes 40/1964 del Codigo; 513/1991
del Codigo y 59/1998 del Cédigo en el sentido de

los reglamentos posteriores. La responsabilidad

por defectos del producto comprado por usted

vale durante 2 afios desde la fecha de la venta. La
aplicacién del derecho a la reparacion gratuita de
garantia se somete a la ley No. 89/2012 del Cédigo.
Siempre que estén cumplidas las condiciones
comerciales de acuerdo con esta ley que se indican en
adelante, su producto sera reparado gratuitamente.

CONDICIONES DE GARANTIA

1) Elvendedortiene la obligacion de demostrar
la mercancia al consumidor (sisu caracter lo
permite) y expedir el documento de compra
de acuerdo con la ley. Todos los datos en el
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comprobante de compra tienen que rellenarse
de modo imborrable en el momento de la venta
de la mercancia.

Reflexione bien escogiendo la mercancia qué
funcionesy acciones requiere del producto. Un
producto inconveniente para sus posteriores
exigencias técnicas no es motivo de la
reclamacion.

Para aprovechar el derecho a la reparacion
gratuita, la mercancia debe ser entregada con
el comprobante de compra.

Para que la mercancia pueda ser aceptada
por la reclamacion, deberia estar limpia

y empaquetada para evitar su dafio durante
el transporte (lo mejor en el embalaje
original). Para fines del diagnostico preciso
y su eliminacién perfecta, envie junto con el
producto también sus accesorios originales.

Elservicio no asume la responsabilidad por
mercancias dafadas por el transportista.

El servicio tampoco asume la responsabilidad
por accesorios enviados que no sean parte
del equipamiento basico del producto. La
excepcion son casos que el accesorio no se
pueda quitar por causa del fallo del producto.

La responsabilidad por defectos (,,garantia“)
abarca defectos ocultos y visibles del producto.

La reparacién de garantia puede ser hecha
solamente por el servicio autorizado de la
marca Nature7® (véase en adelante).

Elfabricante es responsable por que
el producto tenga las caracteristicas
y parametros indicados en los datos técnicos

c) elproducto fue usado en otras condiciones
o para otros fines que los determinados.

d) alguna parte del producto fue sustituida
por una pieza no original.

e) eldano o desgaste excesivo del
producto ocurri6 en consecuencia del
mantenimiento insuficiente.

f) seprodujo una averia del producto o su
dafo fue causado por una fuerza mayor
o negligencia del usuario.

g) danossurgidos por efecto de externas
influencias mecanicas, térmicas
o quimicas.

h) dafos causados por un almacenaje
inconveniente o manipulacién inadecuada
con el producto.

i) elproducto fue usado (para el tipo dado
del producto) en el ambiente agresivo, por
ej., polvoriento, himedo.

j) elproducto fue usado fuera del marco de la
carga admisible.

k) ocurrié cualquier falsificacién del
comprobante de compra o informe de
reclamacion.

La responsabilidad por defectos no abarca
el desgaste normal del producto o uso del
producto para otros fines que el determinado.

La responsabilidad por defectos no abarca

el desgaste del producto que sea natural en
consecuencia de su uso normal, por ejemplo,
desgaste de discos de esmerilado, menor
capacidad del acumulador tras el uso a largo

producto o lesiéon en consecuencia de una
reparacién no profesional o uso de piezas de
repuesto no originales.

SERVICIO DE GARANTIA
Y POSGARANTIA

Parala aplicacion del derecho a la reparacién de

garantia de la mercancia dirijase al comerciante,
donde compro la mercancia.

En el caso de una pregunta puede dirigirse también
anature7T@madalbal.cz.

-~

DECLARACION DE LA
INOCUIDAD SANITARIA

Fabricante Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « CIF: CZ-49433717

declara que el producto descrito en adelante
cumple los requerimientos del reglamento de
la Comision Europea (UE) 10/2011 en el texto de
los reglamentos posteriores y la Directiva del
Ministerio de Salud No. 38/2001 del Cédigo, en
el sentido de los reglamentos posteriores, y la
directiva 409/2005 del Cédigo, en el sentido de
los reglamentos posteriores, que determinan
requerimientos de plasticos, metales y materiales
destinados al contacto con alimentos.

Nature7® 569522
Batidora personal 300 W

En Zlin:16/05/15
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DECLARACION DE
CONFORMIDAD CEY GS

Fabricante Madal Bal a.s. « Bartosova 40/3, CZ-760
01 Zlin « CIF: CZ-49433717

declara que el equipo descrito en adelante
corresponde con su concepto y construccion

y el modelo introducido en el mercado a los
correspondientes requerimientos de la Union

Europeay a los requerimientos del otorgamiento
de lamarca GS. En el caso de modificaciones
del equipo no aprobadas por nosotros, esta
declaracion pierde vigor.

Nature7® 569522
Batidora personal 300 W

fue disefiaday fabricada en conformidad con las
siguientes normas:

EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1+A11; EN 550014-
1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN 61000-3-2+A1+A2;
EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

y reglamentos:

2006/95 EC
2004/108 EC
2011/65 UE
2009/125 CE (Reglamento de la Comision (UE)
1275/2008 y 801/2013)
ZEK 01.4-08

geprifte
Sicherheit

En Zlin : 16/05/15

durante todo el tiempo de la responsabilidad, plazo etc. Y7,
siempre que sea respetado el manual de uso. ’ Martin’genkyf I8 —
13) La garantia no afecta los derechos del . . L VA, T
L. . . . miembro de la junta directivade s.a. 7
10) Elderecho alareparaciéon gratuita desaparece si: comprador relacionados con la compra segin K / Martin Senky
. artin Senkyr
a) elproducto no fue usadoy mantenido reglamentos legales especiales. miembro de la junta directiva de s.a.
segun el manual de uso. 14) No es posible reclamar el derecho a la K /

reparacion gratuita de un defecto, por el cual
ya se ha facilitado una rebaja al comprador.
Si el consumidor repara el producto por si
mismo, el fabricante ni el vendedor asumen
la responsabilidad por el eventual dafio del

b) se hizo cualquierintervencion en la
construccién de la maquina sin previa
autorizacion escrita de la firma Madal Bal
a.s. o del servicio autorizado de la marca
Nature7®.
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Introduccion

Estimado cliente:

Gracias por su confianza expresada a la marca
Nature7® por la compra de este producto.

El producto fue sometido a ensayos de fiabilidad,
seguridad y calidad determinados por las normas
y reglamentos de la Unién Europea.

Dirija cualesquier preguntas a:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.nhature7.cz

Fabricante: Madal Bal a. s., Priimyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Republica Checa.

Fecha de la edicion: 16/05/2015

l. Caractéristiques

Le mixeur individuel Nature7® 569522 permet de
préparer smoothies, boissons, jus pour nourrissons
etc. dans son bol que vous pouvez emporter
directement a ‘école, au travail ou sur la route.

Le bol du mixeur contenant la boisson préte, le
smoothie ou une autre préparation, se dévisse
facilement et se referme avec le couvercle joint
muni d‘un bec refermable. Le bol du mixeur sert
ainsi également de récipient pour boire ou de
gourde ou pour conserver une boisson/ un aliment
préparé.

9 Le bol est produit a partir d‘un plastique
non nuisible a la santé, sans BPA (ne contient
pas de Bisphénol A), et convient donc aussi a la
préparation de nourriture pour nourrissons.

é La résistance des pieces de plastiques a une
température jusqu‘a 60°C permet la préparation
d‘aliments chauds comme par ex. des soupes,
sauces etc. ainsi que leur lavage dans un lave-
vaisselle.

9 Le mixeur prend peu d‘espace tout en étant
performant. Il permet sans probléme de transformer
les fruits et [égumes, broyer les noix, graines,
découper les herbes, de compiler la glace etc.

Il. Informations techniques

Puissance 300W

Vitesse de rotation 21000 min-1

Tritan™ (ne contient pas

Matériau du bol
ateriaudubo de Bisphénol; ,,sans BPA*)

Contenance du bol 600 mlou 300 ml

Température maximale
P 60°C

dans le bol

Matériau en plastique du

bloc couteaux et du

couvercle

ABS (ne contient pas de
Bisphénol; ,sans BPA“)

Tension d‘alimentation/ 550940 y~50 Hz
fréquence

Protection IP20
Tfidaizolace Il (isolation double)
Poids sans le cable 1,2kg

Niveau de pression

acoustique <70 dB(A)
(conformément a la

norme EN 60704-1)

Niveau de puissance

acoustique <80 dB(A)

(conformément a la
norme EN 60704-1)

I11. Parties du mixeur

(€ Image. A)
1. Cabled‘alimentation de [‘unité moteur

2. Espace pour placer le bol avec le bloc couteaux
dans l‘unité moteur

3. Boutond‘alimentation

4. Bol du mixeur/gourde de 600 ml avec jauge du
volume

5. Bol du mixeur/gourde de 300 ml avec jauge du
volume

6. Couvercle du bol avec bec verseur refermable

7. Bloc couteaux

A\ AVERTISSEMENT

Lisez complétement le mode d‘emploi avant
l‘utilisation et laissez-le pres du produit pour que les
serveurs puissent en prendre connaissance. En cas de
prét ou de vente du produit, joignez-y le présent mode
d‘emploi. Veillez a ce que le présent mode d‘emploi

ne soit pas endommagé. Le fabricant n‘est pas
responsable des dommages ou blessures résultant
d‘une utilisation de l‘appareil en contradiction avec

le présent d‘emploi. Prenez connaissance de tous

les éléments de commande et parties de [‘appareil
avant son utilisation, ainsi que de la fagon d‘éteindre
celui-ci pour pouvoir [‘éteindre immédiatement en cas
de situation dangereuse. Vérifiez avant |‘utilisation

de l‘appareil que tous ses éléments sont fermement

D

fixés et qu‘aucune partie n‘est abimée, y compris

le cable d‘alimentation. Le pourrissement du cable
d‘alimentation est aussi considéré comme un
endommagement. N‘utilisez pas les parties abimées
de l‘appareil etassurez leur réparation dansun
service agréé de la marque Nature7®.

IV. Informations
importantes pour
l‘utilisation du mixeur

A\ AVERTISSEMENT

« Lavez minutieusement avant l‘utilisation toutes
les parties du mixeur entrant en contact avec les
aliments.

Supprimez avant le mixage les parties dures des
produits qui en contiennent ; ces parties dures
sont par ex. des pépins ou coquilles.

Lavez minutieusement les produits avant de les
mixer.

Les aliments plus volumineux doivent étre
découpés en quartiers ne dépassant pas 2,5 cm
avant d‘étre placés dans le mixeur. Ne mixez pas
d‘aliments d‘une dimension supérieure a 2,5 cm

Ncutilisez jamais le mixeur comme malaxeur de
pate ou pour le traitement d‘autres substances
épaisses similaires telles que la purée de pommes
de terre, le beurre etc., ni pour hacher de la
viande, car cela aboutirait a surmener et briiler le
moteur du mixeur.

Ne mettez jamais dans le bol du mixeur un
aliment/un liquide d‘une température supérieure
a60°C, cela entrainerait la détérioration du
plastique et de I‘étanchéité bloc couteaux.
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V. Assemblage et utilisation
du mixeur

1) Introduisez les aliments dans le bol du mixeur.
Les aliments plus durs et épais doivent
cependant étre mis en petite quantité pour
éviter le surmenage du moteur et, si possible,
ajoutez dans ce mélange un peu d‘eau ou de lait.
Le volume total du mélange mixé comprenant
une partie liquide ne doit pas dépasser 300
ml (éventuellement 600ml pour le grand bol)
enraison de la nécessité de laisser un certain
espace libre pour le mouvement du mélange
mixé, faute de quoi le produit ne sera pas
uniformément mixé/haché dans tout le volume
dumélange. (€< Image. B)

2) Placez l‘unité moteur du mixeur sur une
surface droite, fixe et séche.

3) Vissezle bloc couteaux sur le pas de vis
du bol contenant les aliments et serrez
convenablement. ({<» Image. C)

4) Avantde brancher le cable d‘alimentation

de l‘unité moteur dans une prise électrique,
assurez-vous que la valeur de la tension dans
la prise correspond a la valeur mentionnée sur
l‘étiquette placée sous l‘unité moteur. Ilest
possible d‘utiliser le mixeur avec une tension
allant de 220 2 240 V~50 Hz. Insérez ensuite le
cable d‘alimentation dans la prise électrique.

5) Retournezl‘ensemble constitué du bolvissé au
bloc couteaux (convenablement serrés entre eux)
etfaites-le tourner jusqu‘a ce que le symbole
‘““A” sur la base du mixeur soit aligné sur le méme
symbole présent sur l‘unité moteur. Installez
ensuite ‘ensemble constitué du bloc couteaux et
du boldans l‘espace de l‘unité moteur et faites le
tourner a gauche avec une légére pression pour
lebloquer. ({2 Image. E-1, E-2)

A\ AVERTISSEMENT

Sile bol n‘est pas installé correctement dans le
mixeur, celui-ci ne se mettra pas en marche parce
qu‘il est équipé d‘un cran de sécurité qui, s‘il n‘est
pas activé, n‘autorise pas la mise en marche.

6) Pour mettre en marche le mixeur, appuyez
sur le bouton d‘alimentation et contrélez le
mélange pendant toute la durée du mixage.
Si le mélange ne circule pas, cela signifie qu‘il
yenatrop et qu‘il est nécessaire d‘en diminuer
la quantité dans le bol. Débranchez le cable
d‘alimentation de la prise électrique et pour le
désassemblage suivez les étapes mentionnées
ci-dessous.

=» Lafinessedu mélange mixé/produit
broyé dépend de la durée de fonctionnement
du mixeur.

A\ AVERTISSEMENT

« Sile mixeur ne se met pas en marche apres avoir
appuyé sur le bouton d‘alimentation, relachez
celui-ciimmédiatement, débranchez l‘appareil
de la prise électrique et vérifiez si cela ne résulte
pas du blocage des couteaux du mixeur, d‘une
mauvaise fixation du bol du mixeur etc. Procédez
de la méme fagon que quand le fonctionnement
du mixeur s‘arréte soudainement.

Si, pendant le fonctionnement du mixeur, un
bruit manifeste de ,fatigue“ du moteur apparait,
éteignezimmédiatement le mixeur et supprimez
la cause du surmenage afin que le moteur ne se
mette pas a briler. En cas d‘endommagement
du moteur causé par son surmenage, il n‘est

pas possible de faire valoir un droit a réparation
gratuite (garantie) car il ne s‘agit pas d‘un défaut
de fabrication.

7) sil‘aliment est déja mixé/broyé, éteignez le

mixeur en relachantle bouton d‘alimentation.

8) Débranchez le cable d‘alimentation de la
prise électrique.

9) Faites tourner un peu vers la droite le bol
du mixeur et retirez-le de l‘espace de l‘unité
moteur.

10) Dévissez le bloc couteaux du bol et videz

le contenu de celui-ci, ou remplacez le

bloc couteaux par le couvercle avec bec
refermable. Vous pouvez ainsi prendre avec

vous le bol et son contenu. (¥ Image. D)

-

11) Lavez avec de l‘eau les parties du mixeur qui
ont été en contact avec les aliments.
En cas de besoin, essuyez l‘unité moteur avec
des tissus humides seulement (ne pas le mettre
sous l‘eau).

VI. Suggestions pour
l‘utilisation du mixeur

JUS A PARTIR DE FRUITS ENTIERS

Il est possible par le mixage des fruits de préparer
un liquide crémeux, conservant vitamines et
substances bioactives et contenant des fibres,
qui seront ainsi plus accessible pour le corps. On
peut ajouter d‘autres ingrédients et créer ainsi un
mélange pour la glace.

DECOUPAGE/HACHAGE

Il est possible de découper les carottes, olives,
noix de coco, oignons, ceufs, fromages et autres
a l‘épaisseur voulue en fonction de la durée de
marche de [‘appareil.

GLACE ET PRODUITS PRECUISINES

Vous produirez en quelques dizaines de secondes
des débris de pratiquement n‘importe quel produit
précuisiné frigorifié.

GRAINES

Vos graines de lin, sésame ou de tournesol seront
délicatement broyés en un instant, ce qui rendra
accessible au corps des substances nutritives
autrement inaccessibles. Nous recommandons
de laisser tremper auparavant les graines
quelques heures dans l‘eau pour une meilleure
libération et accessibilité des substances actives
contenues en elles.

D

A\ AVERTISSEMENT

« Le broyage des fruits plus épais et denses tels
que les noix aboutira a égratigner légerement la
paroi intérieure du bol du mixeur qui prendra une
apparence plus terne. Ceci est un phénomeéne
naturel.

« Nous déconseillons de moudre du café avec le
mixeur car le café ne sera pas moulu de fagon
uniforme. Une certaine partie sera broyée de fagon
délicate et une autre partie plus grossierement.

SOUPES

Il suffit dintroduire dans le bol du mixeur des
légumes, les arroser d‘eau froide/chaude, et
d‘ajouter des épices ou d‘autres ingrédients, et de
mixer le tout pour obtenir de délicieuses soupes
froides/chaudes. Prenez note que la température
des soupes ne doit pas dépasser 60°C.

VII. Recettes

SMOOTHIES - COCKTAILS

Pour une légére
detox

» 100 g d‘ananas

« 20 g de pétiole de céleri
+ 25 g de mdche

» 5gdecresson

« Une brindille de romarin
« 1 cuiller de miel, de [‘eau

Lavez les fruits et [égumes et mettez-les
dans le mixeur

Ajoutez la brindille de romarin, le miel et
l‘eau selon le besoin. Mixer jusqu‘a ce que
la préparation devienne onctueuse.
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Pour une silhouette
gracieuse

« 100 g de pastéque
« 30 g de bananes
« 25 g de framboises
« 35gde pommes

« 5gdegraines de lin, une branchette
d‘aneth, de [‘eau selon le besoin

Introduisez dans le mixeur tous les
ingrédients et ajoutez de l‘eau selon
le besoin. Mixer jusqu‘a ce que la
préparation devienne onctueuse.

Pour une peau saine
« 50 ml de jus de carottes

« 50 g de melon cantaloup

« 25 g de poires

« 15 g de physalis

« 50 g papaye

« 25 g de carottes

« Des morceaux de gingembre et de glace
selon le besoin

Découpez les fruits et [égumes et mixez-
les avec les autres ingrédients jusqu‘a ce
que la préparation devienne onctueuse.

VIll. Entretien et nettoyage

Débranchez de la prise électrique le cable
d‘alimentation de l‘unité moteur avant tout
entretien et nettoyage.

Pour le nettoyage de ‘unité moteur, utilisez des
tissus humides seulement. Ne mettez pas l‘unité
moteur sous l‘eau et empéchez son contact avec
l‘eau.

Ilest possible de laver toutes les parties non
amovibles avec de l‘eau d‘une température

jusqu‘a 60°C et donc aussi dans un lave-vaisselle.

Empéchez le contact des parties en plastiques
du mixeur avec des solvants organiques (par ex.
a base d‘acétone) et des produits de nettoyage
abrasifs tels que les les sables abrasifs ; cela les
endommagerait.

A\ AVERTISSEMENT

Soyez prudent lors du nettoyage du bloc couteaux
car les couteaux sont tranchants.

ACCESSOIRES DE RECHANGE
ACHETABLES

. Numéro de
Accessoires de rechange
commande
Bol du mixeur/transportable
569522A
de 600 ml
Bloc couteaux 569522B

IX. Consignes de sécurité

Conformément a la norme EN 60335-2-14, les
renseignements suivants doivent étre mentionnés
dans le mode d‘emploi du mixeur:

Les enfants ne doivent pas utiliser le mixeur.
Maintenez l‘appareil hors de portée des enfants.
Les personnes a capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou n‘ayant pas l‘expérience
ou les connaissances suffisantes peuvent utiliser

l‘appareil s‘ils le font sous la surveillance d‘une
autre personne qui posséde celles-ci ou s‘ils ont été
instruits de l‘utilisation de l‘appareil d‘une fagon
slre et en comprennent les dangers éventuels.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l‘appareil.»

« Sivous n‘utilisez pas l‘appareil, si vous le laissez
sans surveillance, si vous voulez le nettoyer
ou installer ou en 6ter une partie, éteignez-le
toujours et débranchez son cable d‘alimentation
de la prise électrique.

+ Le mixeur est fait pour n‘étre utilisé que dans la
position verticale!

« Avant de brancher ‘appareil dans la prise
électrique, vérifiez que ‘appareil ou son cable
d‘alimentation ne sont pas endommagés. Si des
signes d‘endommagement sont visibles, ne le
branchez pas dans la prise électrique et assurez
saréparation dans un service agréé de la marque
Nature7®. Seuls des pieces originales du fabricant
peuvent étre utilisées pour la réparation et seul un
service agréé de la marque Nature7® peut effectuer
la réparation. Pour une réparation sous garantie,
adressez-vous au point de vente ol vous avez
acheté le produit ; il assurera la réparation dans un
service agréé. En cas de réparation apres le délai
de garantie, adressez-vous a un service agréé de la
marque Nature7®

L‘appareil est destiné a une utilisation dans des
espaces fermés. Protégez-le de ['humidité et de
la pénétration d‘eau dans les parties intérieures
de l‘appareil. N‘installez jamais l‘appareil sur
une surface mouillée car cela peut entrainer la
pénétration d‘eau dans les parties électriques
de ‘appareil a travers les ouvertures d‘aération
situées a la base de [‘unité moteur.

Protégez l‘appareil contre tout endommagement
mécanique ou thermique. Si le cable
d‘alimentation traverse une aréte aigué,
munissez-le d‘une protection adaptée contre son
endommagement.

Maintenez le cable a une distance suffisante des
surfaces chaudes afin d‘empécher la dégradation
thermique de son isolation.
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A AVERTISSEMENT CONCERNANT
LES COUTEAUX DE MIXAGE
TRANCHANTS:

« Les couteaux de mixage sont tranchants!
Manipulez-les trés prudemment.

« N‘allumez pas l‘appareil quand les couteaux de
mixage sont détachés ou endommagés.

X. Etiquettes et
pictogrammes

(€ Image. F)

Lisez le mode d‘emploi avant
l‘utilisation

Respecte les exigences de
‘UE.

Utilisez l‘appareil dans des
espaces fermés et protégez-le
de la pluie et de la pénétrati-
on d‘eau a travers les ouver-
tures d‘aération du moteur.
Ne jetez pas le produit rendu
inutilisable dans la poubelle
des ordures ménagéres mais
_—

envoyez-le au recyclage
écologique.
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XI. Liquidation des déchets

« Jetez le matériel d‘emballage dans le conteneur
de tri correspondant.

« Conformément a la directive 2012/19 EU, le
produit rendu inutilisable ne peut étre jeté dans
la poubelle des ordures ménageres
et doit nécessairement étre envoyé
au recyclage, dans un centre de
collecte approprié. Vous obtiendrez
les informations sur les centres de

collecte a la mairie. [ ]

XIl. Entreposage

Entreposez ‘appareil nettoyé et sec dans un endroit
sec hors de portée des enfants. Protégez-le contre
I‘humidité, les contacts directs avec les rayons

du soleil, les sources de chaleur radiante et les
phénomeénes climatiques défavorables.

XIll. RESPONSABILITE DES
DEFAUTS (GARANTIE)

La loi n°89/2012 du JO du 3 février 2012 est entrée
envigueur le 1.1.2014, date a laquelle sont abrogées
les lois 40/1964 du JO.; 513/1991 du JO et 59/1998
du JO telles que modifiées. La responsabilité des
défauts sur le produit que vous avez acheté est
valable pour une durée de 2 ans a compter de sa
date de vente. L‘application du droit a garantie est
soumise a la loi n°89/2012 du JO. Si les conditions
commerciales conformes a la présente loi et
mentionnées ci-dessous sont satisfaites, votre
produit sera réparé gratuitement.

CONDITIONS DE GARANTIE

1) Levendeuresttenude présenterau
consommateur l‘article (si la nature de celui-ci
le permet) et de délivrer un justificatif d‘achat
conforme a la loi. Toutes les informations
doivent étre notées dans ce document de fagcon
ineffagable au moment de la vente de l‘article.

Evaluez avec soin dés le moment du choix de
l‘article quelles fonctions et performances
vous attendez du produit. Le fait que le produit
ne convienne pas a vos exigences techniques
ultérieures ne constitue pas un motif de
réclamation.

Lors de l‘application du droit a réparation
gratuite, l‘article doit étre remis avec le
justificatif d‘achat correspondant.

Pour l‘acceptation de la réclamation, l‘article
doit étre nettoyé et emballé de telle fagon qucil
ne soit pas endommagé pendant le transport
(idéalement dans l‘emballage d‘origine). Dans
l‘intérét de réaliser un diagnostique précis du
défaut et d‘y remédier, envoyez aussi avec le
produit ses accessoires d‘origine.

Le service n‘est pas responsable de
‘endommagement d‘un article causé par le
transporteur.

Le service n‘est pas responsable d‘un
accessoire envoyé qui ne fait pas partie du
matériel de base du produit. Les cas ou il
estimpossible de retirer un accessoire en
raison d‘un défaut de fabrication du produit
constituent une exception.

La responsabilité des défauts («garantie»)

couvre les défauts cachés et visibles du produit.

Seul un service agréé de la marque Nature7 est
autorisé a effectuer la réparation de garantie®
(voir ci-dessous).

Le fabricant est responsable du fait que le
produit posséde pendant toute la période de
responsabilité des défauts, le mode d‘emploi
étant respecté, les qualités et paramétres
mentionnés dans les informations techniques.

Le droit a réparation gratuite cesse si:

a) le produit n‘a pas été utilisé et entretenu
conformément au mode d‘emploi.

b) uneintervention quelconque dans la
construction de l‘appareil a été effectuée
sans une autorisation écrite préalable
émise par l‘entreprise Madal Bal a.s. ou par
un service agréé de la marque Nature7®.

c) le produit a été utilisé dans des conditions
différentes ou a d‘autres fins que celles
auxquelles il est destiné.

d) une certaine partie du produit a été
remplacée par une piéce qui n‘est pas
originale.

e) l'endommagement du produit ou son
usure excessive ont résulté d‘un entretien
insuffisant de celui-ci.

f) le produitaeuun accident, a été
endommagé par un cas de force majeure
ou une négligence de l‘utilisateur.

g) lesdommages ont résulté d‘influences
mécaniques, thermiques ou chimiques
extérieures.

h) les défauts ont été causés parun
entreposage ou une manipulation
inadaptée du produit.

i) leproduita été utilisé dans un
environnement néfaste (au type de produit
considéré), par exemple poussiéreux ou
humide.

j) le produit a été utilisé au-dela de son
utilisation admissible.

k) une falsification quelconque du justificatif
d‘achat ou du rapport de réclamation a été
commise.

La responsabilité des défauts ne couvre pas
l‘usure courante du produit ou une utilisation
du produit a d‘autres fins que celles auxquelles
il est destiné.

La responsabilité des défauts ne couvre pas
|‘usure du produit qui résulte naturellement
de son utilisation courante, par exemple
l‘abrasement des disques abrasifs ou une
capacité diminué de l‘accumulateur aprés une
longue utilisation etc.

Les droits de l‘acheteur, liés a l‘achat du produit
par des dispositions juridiques spéciales,

ne sont pas modifiés par l‘application de la
garantie.
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14) Il n‘est pas possible de faire valoir un droit
aréparation gratuite d‘un défaut pour lequel
le vendeur avait déja accordé une réduction.
Si le consommateur répare le produit par ses
propres moyens, ni le fabricant ni le vendeur ne
peuvent étre alors responsable d‘un éventuel
endommagement du produit ou d‘un préjudice
causé a la santé a la suite d‘une réparation non
professionnelle ou de l‘utilisation de pieces de
rechange non originales.

SERVICE APRES-VENTE

Pour faire valoir vos droits a réparation gratuite,
adressez-vous au commercant chez qui vous avez
acheté le produit.

Nous répondrons aussi a vos questions
anature7@madalbal.cz.
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DECLARATION DE
CONFORMITE CE ET GS

Le fabricant Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « N° d‘identification fiscale : CZ-49433717

certifie que l‘appareil désigné ci-dessous
respecte, par sa conception et sa fabrication,
ainsi que sa réalisation pour le marché, les
exigences correspondantes de I‘Union européenne
pour l‘attribution de la marque GS. En cas de
modifications de l‘appareil non approuvés par
nous, la présente déclaration perd sa validité.

Nature7® 569522
Le mixeur individuel 300 W

a été proposé et fabriqué conformément aux
normes suivantes :

EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1+A11; EN 550014-
1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN 61000-3-2+A1+A2;
EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

etauxdispositions:

2006/95 CE
2004/108 CE
2011/65 UE
2009/125 CE (Réglement de la Commission (UE)
1275/2008 a 801/2013)
ZEK 01.4-08

geprifte
Sicherheit

AZlin:le 16/05/15
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Martin Senkyf
Membre du conseil d‘administration
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/ DECLARATION DE SANITE \

Le fabricant Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « N° d‘identification fiscal : CZ-49433717

certifie que le produit ci-dessous mentionné
respecte les exigences du réglement de la

Commission européenne (EU) 10/2011 tel que

modifié et le décret du Ministére de la santé

n°38/2001 du JO. tel que modifié et le décret
409/2005 du JO tel que modifié, qui prescrit les

exigences relatives aux plastiques, métaux et

matériaux destinés a entrer
en contact avec l‘alimentation.

Nature7® 569522
Mixeur individuel 300 W

AZlin:le 16/05/15
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Martin Iéenkyf

K Membre du conseil d‘administration /

Introduction

Dear customer,

Thank you for the confidence you have shown in the
Nature7® brand by purchasing this product.

This product has been tested for reliability, safety
and quality according to the prescribed norms and
regulations of the European Union.

If you have any questions, please contact:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.hature7.cz

Manufacturer: Madal Bal a. s., Primyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Czech Republic.

Date of issue: 16/05/15
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I. Features

The Nature7® 569522 Personal Blender can be used
to make smoothies, baby food, etc. directly in the
jar, which can then be taken to school, work or on
trips. Simply screw the blending jar containing the
finished beverage, smoothie or other delicious
treat out of the blending base and close it by using
the included lid with closable drinking spout.

The blending jar serves as both a jar for drinking

or carrying as well as for storing the blended
beverage/meal.

9 The jar is made from BPA-free non-toxic
plastic (does not contain bisphenol A) and so is
suitable for preparing baby food.

9 Plastic parts are resistant to temperatures
up to 60°C, which makes it possible to prepare
meals such as soups, sauces, etc. and to wash it in
a dishwasher.

9 The blender is both compact and powerful. It
can easily process fruit and vegetables, chop nuts,
seeds, herbs or make crushed ice, purée, etc.

Il. Technical specifications

Power input 300W
Speed 21000rpm

Tritan™ (does not
contain bisphenol A;
“BPA free”)

600 mlor300 ml

Jar material

Volume of the jar

Maximum temperature of

liquid inside the jar 60°C

ABS (does not contain
bisphenol A; “BPA
free”)

Material of the blending
base and lid

Supply voltage/frequency ~ 220-240V~50 Hz
Protection marking 1P20
Insulation class Il (double insulation)

Weight without power cord 1,2kg



@D

Acoustic pressure level <70 dB(A)
(according to EN 60704-1)
Level of acoustic power <80 dB(A)

(according to EN 60704-1)

I1l. Parts of the blender
(€ Fig. A)

1. Power cord of the motor unit

2. Space for seating the jar with the blending base
in the motor unit.

3. On/Off button

4. Blending/portable jar 600 ml with a volume
scale

5. Blending/portable jar 300 ml with a volume
scale

6. Jarlids with closable drinking spout

7. Blending base with blades

A\ ATTENTION

Carefully read the entire user‘s manual before first
use and keep it with the product so that the user

can learn aboutit. If you lend or sell the product

to somebody, include this user‘s manual with it.
Prevent this user‘s manual from being damaged. The
manufacturer takes no responsibility for damages
orinjuries arising from use that is in contradiction to
this user‘s manual. Before using this appliance, first
acquaint yourself with all the control elements and
parts as well as how to turn it offimmediately in the
event of a dangerous situation arising. Check that

all parts are firmly attached before use, also check
all parts of the appliance for damage, including the
power cord. A degraded power cord is also considered
to constitute damage. Do not use an appliance with
damaged parts and have it repaired at an authorised
service centre for the Nature7® brand.

IV. Information about using
the blender

A\ ATTENTION

Before using the blender, thoroughly wash all
parts coming into contact with food.

Prior to blending fruits, vegetables or nuts remove
any contained hard parts, e.g. stones, shells.

Thoroughly wash the fruits, vegetables or nuts
before blending.

Cut up large ingredients into pieces no larger than
2.5 cm before placing them into the blender. Do
not mix ingredients measuring more than 2.5 cm!

Never use the blender to knead dough or for
processing similarly thick substances, e.g.
mashed potatoes, butter cream, etc., or for
mincing meat, etc., as this would overload and
burn the motor in the blender.

Never place ingredients/liquids hotter than 60°C
into the blending jar as this would damage the
plastic and the gasket seal on the mixing base.

V. Assembling and
operating the blender

1) Place theingredients into the blending jar,
remembering to put only a small amount
of hard and thick ingredients to prevent
overloading the blender motor and add
some water or milk into the mixture.

The total volume of the blended mixture
including the liquid component must not
exceed 300 ml (or 600 ml with the small jar)
because a certain amount of free space is
required for the movement of the blended
mixture, otherwise the ingredients will not
be blended/chopped evenly in the entire
mixture. ({ Fig. B)

2) Position the blender motor unit on a firm dry
even surface.

3) Screw the blending base on to the thread of
a blending jar that is filled with ingredients
and pullit tight. (€ Fig. C)

4) Priorto plugging the power cord of the
motor unit into an el. power socket, check
that the voltage in the socket corresponds
to the voltage specified on the rating label
located on the underside of the motor unit.
The blender can be used in the voltage range
of 220-240 V~50 Hz.

Then insert the power plug of the blender
into an el. power socket.

5) Turn the mixing jar with the firmly tightened
blending base upside down and turn the jar
so that the ,,o“ symbol on the blending base
lines up with the same symbol on the motor
unit. Then seat the blending base with the
jarin the space of the motor unit and while
gently pushing it down, turn it to the left to
lock itin place.

(€ Fig. E-1,E-2)
A\ ATTENTION

If the blending jar is not correctly seated in the
blender then the blender will not run because it is
equipped with a safety mechanism that prevents it
from running unless this mechanism is activated.

6) To start the blender, press the On/Off button
and watch the blended mixture for the entire
duration of the blending process.

If the mixture is not circulating then there is too
much of it and thus it is necessary to reduce its
amount in the jar.

Disconnect the power cord from the el. power
source and perform disassembly according to
the steps provided below.

9 The fineness of the blended mixture/
blended ingredients depends on how long the
blender runs.
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A\ ATTENTION

« Ifthe blender does not start when the On/Off
button is pressed, immediately release the
button, disconnect the appliance from the el.
power source and check whether the cause is
a blocked blending blade, incorrectly seated
blending jar, etc. Proceed in the same manner if
the blender suddenly stops running.

If the motor sounds ,tired“ while the blender

is running, immediately turn the blender off

and remedy the cause of the overloading to
prevent burning the motor. It is not possible

to claim a free warranty repair on a motor
damaged by overloading as it does not constitute
a manufacturing defect of the product.

7) When the ingredients are fully blended/
chopped up, turn the blender off by releasing
the On/Off button.

8) Disconnectthe power cord from the el. power
source.

9) Turnthe blending jar to the right and take it
off the motor unit.

10

-

Screw the blending base off the jar and empty
out the jar‘s contents or replace the blending
base with a lid with a closable drinking spout.
You can then take the jar with its contents
with you. (€ Fig. D)

11) Rinse the parts of the blender that came in
contact with food using water.
If necessary, only wipe the motor unit using
adamp cloth.
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VI. Blender operating tips

JUICE FROM WHOLE FRUIT PIECES

By blending fruit, it is possible to prepare a creamy
liquid that retains vitamins and bio-active
compounds and contains fibre, that is then more
available for the body to use. Additional ingredients
may be added to create a mixture for frozen pulp or
ice cream.

SLICING/CHOPPING

Itis possible to chop carrot, olives, nuts, coconut,
onion, eggs, cheeses, etc. to the required consistency
based on the how long the blender runs.

ICE AND FROZEN FOOD

You will create crushed material out of practically
any type of frozen food.

SEEDS

Your flax, sesame or sunflower seeds will be finely
ground in an instant making available otherwise
inaccessible nutrients. We recommend soaking
the seeds in water for several hours in advance
forimproved release and availability of bioactive
compounds.

A\ ATTENTION

» Grinding harder and tougher fruits, e.g. nuts, will
result in fine scratching of the inner wall of the
blending jar, which will give the jar an opaque
appearance, this is normal.

+ We do not recommend using the blender for
grinding coffee because it will not be evenly
ground. A certain portion will be ground up very
finely and the remaining parts will be coarser.

SOUPS

Simply place vegetables into the jar, pour over with
cold/warm water, add spices or other ingredients,
and then blend to prepare excellent cold/warm
soups. Please remember that the temperature of
the soup must not exceed 60°C.

VII. Recipes

SMOOTHIES - COCKTAILS

For a mild detox

« 100 g of pineapple

« 20 g of celery

« 25gof corn salad

» 5gofpeppercress

« a sprig of rosemary

« 1teaspoon of honey, water

Wash the vegetables and fruit and place
them into the blender. Add a sprig of
rosemary, honey and water as required.
Blend this to a fine consistency.

For healthy skin
+ 50 ml of carrot juice

+ 50 g of cantaloupe melon
+ 25g of pears

« 15 g of physalis fruits

+ 50 g of papayas

+ 25g of carrots

« piece of ginger, ice cubes and water as
required.

Cut up the fruit and vegetables and blend
together with the other ingredients until
smooth.

For a great figure
« 100 g of water melon

« 30 g of bananas

« 25g of raspberries

» 35g ofapples

« 59 of flax seed, a branch of dill, water as
required

Place all the ingredients into the mixer
and add water as required. Blend to
a smooth consistency.

VIIl. Maintenance and
cleaning

Prior to carrying out any maintenance or cleaning
the blender, disconnect the power cord of the
motor unit from the el. power source.

Use only a damp cloth for cleaning the motor unit.
Do not submerge the motor unit in water and
prevent it from coming into contact with water.

All removable parts can be washed using water up
to 60°C, i.e. also in a dishwasher.

Prevent the plastic parts from coming into contact
with organic solvents (e.g. acetone-based) and
abrasive cleaning products such as for example
cleaning sands; this would damage them.

A\ ATTENTION

When cleaning the blending bases, be especially
careful as the blending blades are sharp.
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SPARE ACCESSORIES AVAILABLE
FOR PURCHASE IF REQUIRED

Spare accessories Order number

Blending/portablejar60oml ~ 569522A
Blending base with blades 569522B

IX. Safety Instructions

According to EN 60335-2-14 a user‘s manual for
blenders must contain the following text:

,The blender must not be used by children. Keep the
appliance and its power cord away from children.

The appliance may be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or with a lack
of experience and knowledge, if they are supervised
or have been instructed to use the appliance in a safe
manner and understand the potential dangers.

Children must not play with the appliance*.

« If you will not be using the appliance orif you
leave it without supervision or wish to carry
out maintenance or to attach or remove a part,
always turn it off and disconnect the power cord
from the power source.

« The blender is designed to only be used in
a vertical position!

« Before connecting this appliance to el. power, check
that the appliance or its power cord are not damaged.
If there are signs of damage, do not connect it to
a power source and have it repaired at an authorised
service centre for the Nature7® brand. Only original
parts from the manufacturer may be used in the
repair of the appliance and the repair may only be
performed by an authorised service centre of the
Nature7® brand. For warranty repairs, please contact
the vendor from whom you purchased the product
and they will organise repairs at an authorised service
centre. Inthe event of a post warranty service, please
contact an authorised service centre of the Nature7®
brand (you will find the servicing locations at the
website at the start of this user‘s manual).
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« The appliance is intended for use in indoor
locations. Protect it against moisture and prevent
water from entering the internal parts of the
appliance. Never place the appliance on wet
surfaces as water could enter into the electrical
parts of the appliance through the motor
ventilation openings located on the underside of
the motor unit.

Protect the power cord against mechanical and
thermal damage. If the power cord goes over a sharp
edge, fit it with suitable protection against damage.

Keep the power cord at a sufficient distance away
from hot surfaces to prevent thermal damage to
theinsulation.

INFORMATION ABOUT THE SHARP
BLADES:

« The blender blades are sharp! Handle them very
carefully.

+ Do notturn on the appliance when the blender
blades are loose or damaged.

X. Reference to the
pictogram and label

(€ Fig. F)

Read the user‘s manual
before use.

Meets EU requirements.

C€

Use the appliance in indoor areas
and protect it against rain and
the entry of water through the
motor ventilation openings.

Do not dispose of an
unserviceable appliance in
household waste, instead take it
to a recycling facility.

X

XI. Waste disposal

« Throw packaging materials into a container for
the respective sorted waste.

« According to directive 2012/19 EU,
an unserviceable appliance may not
be disposed of in household waste,
rather it must be handed over for
ecological recycling at a respective
collection point. You can find
information about collection points
at your local town council office.

XIl. Storage

Store the cleaned dry appliance in a dry place, out of
the reach of children. Protect it against humidity and
moisture, direct sunlight, sources of radiant heat and
unfavourable climatic conditions.

XIll. Responsibility for
defects

On 1/1/2014, Act No. 89/2012 Coll., dated 3 February
2012 came into force and with this, Acts 40/1964

Coll.; 513/1991 Coll. and 59/1998 Coll as subsequently
amended were revoked. The responsibility for defects
on the product that you purchased is valid for 2 years
from the date of sale.. The execution of claims for

a free warranty repair shall be governed by Act No.
89/2012 Coll. Having fulfilled the following commercial
terms, which are in accordance with this Act, your
product will be repaired free of charge.

WARRANTY TERMS

1. Thesellerisobliged to demonstrate the goods
to the consumer (if their disposition allows it)
and issue proof of purchase in accordance with
the law. All information in the proof of purchase
must be written in an indelible manner at the
time of sale of goods.

10.

You must carefully consider the functions and
activities of the product when selecting the
goods. If it turns out that the product does not
meant your subsequent technical demands,
then this is not a good enough reason to make
a complaint.

When claiming for a free repair, the goods
must be handed over with the proper proof of
purchase.

Upon arrival of the goods for the relevant
claim, they should be preferably cleaned and
packaged so that damage doesn‘t occur during
shipping (preferably placed in the original
packaging). In the interest of exact malfunction
diagnosis and its precise removal, send the
original accessories along with the product.

The service office is not responsible for goods
damaged by the carrier.

The service office shall not be held liable for
the sending of accessories that are not part of
the standard equipment of the product. The
exceptions are instances where accessories can
not be removed due to product defects.

The liability for defects (,warranty“) applies to
hidden and visible defects in the product.

Warranty repairs are entitled to be performed
by an authorized service centre of the Nature7
brand.

The manufacturer is responsible for ensuring
that the product will have the properties and
characteristics stated in the specifications, in
accordance with the instructions for use, for
the entire period of liability for defects.

The entitlement to free repair shall expire if:

a) the productwas not used and maintained
in accordance with the manual.

b) any construction modifications were
carried out on the equipment without prior
written authorization issued by Madal Bal
a.s. or Nature7 as the authorized service
centre.

11.

12.

13.

14.
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c) theproducthasbeen used in other
conditions or for purposes other than those
for which itis intended.

d) some part of the product was replaced with
non-original components.

e) productdamage or excessive wear was
caused by inadequate maintenance.

f) the product met with an accident, was
damaged by force majeure or consumer
negligence.

g) damage was caused by external
mechanical, thermal or chemical effects.

h) defects were caused by improper storage
or handling of the product.

i) the product was used (for the given type of
product) in aggressive environments such
as dusty or humid atmospheres.

j) theproduct has been used in excess of the
permissible load.

k) any falsification of the proof of purchase or
claims report was carried out.

The liability for defects does not cover normal
wear and tear or for use of the product for
purposes other than those for which it is
intended.

The liability for defects does not apply to wear
of the product, which is the natural result of
its normal use, such as erosion of the abrasive
rolls, lower capacity of the battery after
extended use, etc.

Warranty provision does not affect the rights of
the buyer, which is to purchase items according
to particular legal regulations.

Itis not possible to claim for a free repair of

a defect of a part which has been provided by
aseller at a discount. If the product consumer
attempts repair themselves, the manufacturer or
selleris not liable for any damage to the product
or personal injury due to improper repairs or the
use of non-original spare parts.
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WARRANTY AND AFTER SERVICE

To exercise the warranty right of the product,
please contact the merchant where you purchased
the goods.

I‘ We will also be happy to assist you with any
questions at natureT@madalbal.cz.

a N

DECLARATION OF HEALTH
SAFETY

Manufacturer Madal Bal a.s. « Barto$ova 40/3,
CZ-760 01 Zlin « Tax ID No.: CZ-49433717

declares that the product specified below meets
the requirements of the European Commission
Directive (EU) 10/2011 as subsequently amended
and the Decree of the Ministry of Health No.
38/2001 Coll. as subsequently amended and
Decree No. 409/2005 Coll. as subsequently
amended, which specify requirement for plastics,
metals and materials intended for coming into
contact with food.

Nature7® 569522
300 W Personal Blender

In Zlin: 16/05/15
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Martin Senkyf

K Member of the Board /
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ES AND GS DECLARATION OF

CONFORMITY

Manufacturer Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3,
CZ-760 01 Zlin « Tax ID No.: CZ-49433717

declares that the appliance designated below, on
the basis of its design and construction, as well
the configuration in which it was brought on to the
market, complies with the relevant requirements
of the European Union and the requirements
for being granted the GS mark. This declaration
becomes void in the event of modifications to the
product that are not approved by us.

Nature7® 569522

300 W Personal Blender

and regulations:
2006/95 EC; 2004/108 EC; 2011/65 EU; 2009/125
EC (Commission Directive (EU) 1275/2008 and
801/2013)
ZEK 01.4-08

gepriifie
Sicherheit

In Zlin: 16/05/15

;':'I.o? L, -
Martin Senkyf
Member of the Board

~

has been designed and manufactured in conformity
with the following norms:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1+A11; EN 550014-
1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN 61000-3-2+A1+A2;
EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

Bevezeto

Tisztelt Vevé!

Kdszénjiik Onnek, hogy megvasarolta a Nature7®
marka termékét!

Aterméket azidevonatkozé eurépai el6irasoknak
megfeleléen megbizhatésagi, biztonsagi és
mindségi vizsgalatoknak vetettiik ala.

Barmilyen kérdésével forduljon
avevdszolgalatunkhoz:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.nature7.cz

Gyartoé: Madal Bal a. s., Primyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Cseh Koztarsasag

Kiadas kelte: 16/05/15

@@

I. Jellemzok

A Nature7® 569522 mixerrel kozvetleniil abban az
edényben lehet a smoothie-t, gyiimolcs és zoldség
koktélokat, bébiételeket stb. elkésziteni, amelyet
lezarva magaval vihet az iskoldba, munkaba

vagy utazasra. A mixel6 edényt a kész itallal vagy
étellel csak le kell csavarozni a késziilékrél, majd

a kést egy zarhatd ivocsorrel ellatott fedéllel kell
helyettesiteni, és a kedvenc ital maris kész az Utra.
A mixel6 edény nem csak tarolja a kész italt (ételt),
hanem abbél kézvetleniilis el lehet fogyasztani az
italt (ételt).

') Az edény anyaga ,,BPA free“ miianyag (nem
tartalmaz biszfenol A-t), ezért az edényt akar
bébiételek tarolasahozis lehet hasznalni.

9 A muanyag alkatrészek 60°C-ig héalléak, igy
az edényekben leveseket és fézelékeket stb. is lehet
késziteni, illetve az edényt mosogatégépbeniis el
lehet mosni.

9 A mixer kis méret(i de nagy teljesitményd.
Alkalmas gylimélcsok és zoldségek feldolgozasara,
diofélék és magok apritasara, fliszernévények
feldarabolasara, vagy akar jégkasa készitésére is.

Il. Miszaki adatok

Teljesitményfelvétel 300W
21000 1/perc

Tritan™ (nem

Fordulatszam

Edény anyaga tartalmaz biszfenol
A-t; ,BPAfree®)
Edény térfogata 600 mlvagy 300 ml

Maximalis alapanyag

hémérséklet az edényben 60°c

ABS (nem tartalmaz
biszfenol A-t; ,,BPA
free“)

Késtarto és zarofedél
anyaga
Tapfesziiltség / frekvencia ~ 220-240V~50 Hz

Védettség IP20
II. (kettds szigetelés)

Erintésvédelmi osztaly
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Tomeg (vezeték nélkiil) 1,2kg
Zajnyomas szintje <70 dB(A)
(az EN 60704-1 szerint)

Zajteljesitmény szintje <80 dB(A)

(az EN 60704-1 szerint)

I1l. A mixer részei

(€ abra.A)

1. Halozativezeték csatlakozodugoval

2. Motoros egység a mixel6 edény behelyezéséhez
3. Miukodtetd kapcesold

4. Mixel6 és tarold edény, 600 ml, térfogat
skalaval

5. Mixel6 és tarold edény, 300 ml, térfogat
skalaval

6. Zarofedél, zarhato ivocsérrel

7. Késes mixel6 egység

A\ FiGYELMEZTETES!

Atermék hasznalatba vétele elétt a jelen Utmutatot
olvassa el, és azt a termék kozelében tarolja, hogy
mas felhasznaldk is el tudjak olvasni. Amennyiben
aterméket eladja vagy kélcsénadja, akkor
atermékkel egyiitt a jelen haszndlati utmutatot is adja
at. A hasznalati Utmutatot védje meg a sériilésektdl.
Agyarto nem vallal felelésséget a termék
rendeltetésétdl vagy a hasznalati utmutatotdl eltérd
hasznalata miatt bekovetkez6 karokért. A késziilék
elsé bekapcsolasa elétt ismerkedjen meg alaposan
amukodtet6 elemek és a tartozékok hasznalataval,

a készlilék gyors kikapcsolasaval (veszély esetén).
Ahasznalatba vétel elétt mindig ellendrizze le

a csavarkotések meghuzasat, a késziilék, a tartozékok
és a haldzati vezeték sériilésmentességét.
Arepedezett vagy felhdlyagosodott halézati vezeték
is hibanak szamit. Amennyiben sériilést észlel, akkor
a készliléket ne kapcsolja be. A késziiléket Nature7®
markaszervizben javitassa meg.

IV. A mixer hasznalatahoz
kapcsolodo fontos
informaciok

A FIGYELMEZTETES!

« Az els6 hasznalatba vétel el6tt mosogatoszeres
meleg vizben mosogassa el azokat a részeket,
amelyek kozvetleniil kapcsolatba keriilhetnek
az élelmiszerekkel.

« Akemény magot vagy héjat tartalmazoé
gylimdlcsoket és zoldségeket elobb magozza
ki, illetve a héjat tavolitsa el.

« Az alapanyagokat alaposan mossa meg vizben.

« Anagyobb méretii alapanyagokat apritsa
2,5 cm-nél kisebb kockakra, és csak ezt
kovetden tegye a mixerbe. 2,5 cm-nél nagyobb
darabokat ne tegyen a mixerbe!

« A mixert ne hasznalja tésztak keveréséhez,
stiri alapanyagok feldolgozasahoz (pl.
burgonyapiiré, vajas krémek stb.), hus
daralasahoz, mert a motor talterhelése
a motor meghibasodasat okozhatja.

« Amixel6 edénybe ne tegyen [ ne ontson
60°C-nal melegebb alapanyagokat
| folyadékokat. Ez a miianyag alkatrészek és
tomitések sériilését okozhatja.

V. A mixer osszeallitasa és
hasznalata

1) Amixelé edénybe toltse be az alapanyagokat
(kemény és siiriibb anyagokbdl kevesebbet
tegyen, kiilonben a motor tulterhelés miatt
leég), az ételtdl fliggéen ontson az edénybe
vizet vagy tejet. A betoltott alapanyag
mennyisége ne legyen 300 ml-nél tobb (a nagy
edény esetében 600 ml-nél tobb). Ellenkezé
esetben az alapanyagok mixelése és
darabolasa nem lesz megfelelé és egyenletes.

(€» abra. B)

2) Amixer motoros egységét szilard és szaraz
feliiletre allitsa fel.

3) Azedény menetes részére csavarozza fel
a késes egységet, majd jol hiizza meg.

(€ abra. C)

4) Akésziilék elektromos halézathoz valé
csatlakoztatasa elétt ellendrizze le, hogy
a halozati fesziiltség megfelel-e a késziilék
tipuscimkéjén (a mixer aljan) feltiintetett
tapfesziiltségnek. A mixert 220-240 V-os
(50 Hz-es) valtakozo fesziiltségrol lehet
lizemeltetni.
A mixer halézati vezetékén talalhato
csatlakozodugét dugja a fali aljzatba.

5) Amixel6 edényt a jol meghuzott késes
egységgel forditsa fejre, majd helyezze bele
a motoros egység nyilasaba ugy, hogy a ,,A“
jelek a késes és motoros egységen egymassal
szemben alljanak. Ezt kovetéen a mixelé
edényt finoman lenyomva forditsa el balra.
A mixel6 edény ebben a helyzetben rogziil.
(€ abra.E-1,E-2)

A\ FiGYELMEZTETES!

Ha a mixeld edényt nem helyezi be megfeleld
modon a késziilékbe, akkor a motoros egységet
bekapcsolni nem lehet. A késziilékbe biztonsagi
kapcsolo van beépitve, amely nem engedi a mixer
bekapcsolasat rosszul felhelyezett edény esetén
(vagy edény nélkiil).

6) A mixer bekapcsolasahoz nyomja meg
amiikodteté kapcsolot, majd mixelés
kozben figyelje az edényben az alapanyag
viselkedését.

Ha az alapanyag nem forog, akkor valészintileg
tul sokat (vagy tul srit) tette az edénybe.

A haldzati vezetéket huzza ki a fali aljzatbol, és
aszétszerelést az alabbiak szerint hajtsa végre.

=  Amixelés | darabolas finomsaga fiigg
amixelés idejétol.

@@

A FIGYELMEZTETES!

« Ha a mlkodtetd kapcsolo benyomasa utan
a mixer nem kapcsol be, akkor azonnal engedje
el a kapcsolét, a haldzati csatlakozodugét hiizza
ki a fali aljzatbol és keresse meg a hiba okat
(beragadt kés, rosszul felhelyezett edény stb.).
Ugyanigy jarjon el, ha hasznalat kozben a mixer
hirtelen leall.

Ha mixelés kézben a motor ,faradé“ (lassuld
forgas) hangot ad ki, akkor a késziiléket azonnal
kapcsolja ki, nehogy a tulterhelés miatt a motor
leégjen. Szlintesse meg a tulterhelés okat.
Atulterhelés okozta meghibdsodasra a garancia
nem vonatkozik, ebben az esetben a késziilék
ingyenes javitasara nem tarthat igényt.

7) Azalapanyagok mixelése /[ darabolasa utan
amiikodteto kapcsolot engedje el a késziilék
kikapcsolasahoz.

8) Ahalozati vezeték kihtizasaval
fesziiltségmentesitse a mixert.

9) Amixel6 edény forgassa el jobbra, majd huzza
ki a motoros egységbél.

10) A mixel6 edényrél csavarozza le a késes
egységet, és a kész ételt szedje ki az
edénybdl, vagy csavarozza fel a zaréfedelet.
Alezart edényt akar magaval is viheti.

(€ abra.D)

11) Az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilt
részeket vizzel dblitse le vagy mosogassa el.
A motoros egységet enyhén benedvesitett puha
ruhaval torélje meg.
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VI. Tippek a mixer
hasznalatahoz

GYUMOLCSPURE KESZITESE

Gyumolcsdarabok mixelésével krémes jellegli

puré készithet6, amely vitaminokat, rostokat és
egyéb asvanyi anyagokat tartalmaz. Azilyen purét
a szervezet jobban tudja hasznositani. Amennyiben
aplirébe egyéb alapanyagokat is kever, akkor
példaul gyimolcsfagylalt is készithetd.

DARABOLAS / APRITAS

Sargarépat, oliva bogyot, diéféléket, kokuszt,
hagymat, tojast, sajtokat stb. a feldolgozas idejének
a helyes megvalasztasaval darabolni és apritani is
lehet.

JEG ES EGYEB FAGYASZTOTT
TERMEKEK ZUZASA

Par masodperc alatt barmilyen alapanyagbél jeges
zUzalékot allithat elé.

MAGOK

Alenmagot, szezammagot vagy napraforgé magot
pillanatok alatt ledaralhatja, igy azokat a szervezet
jobban tudja hasznositani. Amagokat a feldolgozas
elétt néhany érara aztassa be vizbe, igy a szervezet
jobban ki tudja valasztani a hasznos anyagokat.

A\ FIGYELMEZTETES!

« Akeményebb és slirlibb alapanyagok (pl. di6félék)
feldolgozasaval az edény fala megkarcolodik,
a fellilet matta valik. Ez nem hiba ez természetes
jelenség.

« Amixer nem alkalmas kavé daralasara, mivel
a kés nem tudja a kavét egyenletesen megdaralni.
A kavé egy része nagyon finom lesz, mig a masik
tul durva marad.

LEVESEK

Tegyen az edénybe zoldségféléket és Ontson ra
hideg/meleg vizet, mixelje 6ssze és maris kész

a hideg/langyos zéldségleves. Ugyeljen arra, hogy
avizne legyen 60°C-nal melegebb.

VIl. Receptek

SMOOTHIES - KOKTELOK

Finom méregtelenités
« 100 g anandsz

« 20 g fodros zeller

« 25 g galambbegy saldta

« 5gzsdzsa

« csipet rozmaring

1 kandl mézés viz

A megmosott gylimolcsot és zoldséget
tegye a mixel6 edénybe. Adja hozzd
arozmaringot, a mézet és a vizet (sziikség
szerint). Mixelje simara.

Testformazashoz
» 100 g gérogdinnye

» 30g bandn

« 25 g friss mdlna

» 35galma

» 5glenmag, egy szal kapor, viz (sziikség
szerint)

Az alapanyagokat tegye a mixel6
edénybe, vizet szlikség szerint toltson be.
Mixelje simara.

Az egészséges testborhoz
« 50 mlsdrgarépa lé

« 50 g cantaloupe sdrgadinnye

« 25gkorte

« 15 g foldicseresznye

« 509 papaya

« 25gsdrgarépa

« darab gyé6mbér, jégkocka és viz (sziikség
szerint)

Afeldarabolt gylimolcsot és zoldséget
a tobbi alapanyaggal egylitt ontse az
edénybe és mixelje simara.

VIIl. Karbantartas és tisztitas

Barmilyen karbantartas vagy tisztitas elétt

a mixer halézati vezetékét huzza ki a fali aljzatbél.

A motoros egységet enyhén benedvesitett puha
ruhaval torélje meg. A motoros egységet vizbe
vagy mas folyadékba martani, vagy folyoviz alatt
elmosni tilos!

Alevehetd tartozékokat 60°C-os hdmérsékletig
mosogatégépben is el lehet mosni.

Amilanyag alkatrészek tisztitdsahoz ne
hasznaljon karcolé szemcséket tartalmazo
tisztitdszereket, szerves oldoszereket (pl.
acetont stb.) tartalmazo folyadékokat, mert ezek
a muanyag feliileteket karositjak.

A\ FiGYELMEZTETES!

Akéses egység tisztitdsa kdzben legyen nagyon
ovatos, mert a kések élesek.

@@

POT TARTOZEKOK VASARLASA

Pot tartozékok Rendelési szam

Mixeld / tarolé edény, 600 ml ~ 569522A
Késes mixeld egység 569522B

IX. Biztonsagi utasitasok

Az EN 60335-2-14 szabvany szerint a mixer
hasznalati Utmutatoéjaban a kdvetkezdket is fel kell
tlintetni:

LA mixert gyerekek nem haszndlhatjdk. A késziiléket
és a halozati vezetékét tartsa tdvol a gyerekektdl.

A késziiléket idés, testi és szellemi fogyatékos
személyek, illetve a késziilék haszndlatdt nem

ismerd és hasonlo késziilék lizemeltetéseinek

a tapasztalataival nem rendelkezé személyek

csak a késziilék haszndlati utasitdsat ismerd és

a késziilék hasznadlatdért felelésséget vallalé személy
feliigyelete mellett haszndlhatjdk.

A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak.“

Amennyiben a késziiléket nem hasznalja, feliigyelet
nélkil hagyja, azon karbantartast vagy tisztitast
kivan végrehajtani, akkor a késziiléket kapcsolja le és
a hdloézati vezetéket az aljzatbél hizza ki.

« Amixert kizarélag csak fliggéleges helyzetben
szabad hasznalni!

« Akésziilék elektromos halézathoz valo
csatlakoztatasa el6tt ellendrizze le, hogy
a halézati vezeték vagy a készilék nem sériilt-e
meg. Amennyiben a késziiléken, halézati
vezetékén vagy csatlakozédugdjan lathatod
sériilés van, akkor a késziléket hasznalni tilos.
A késziiléket a Nature7® markaszervizében
javitassa meg. A készllék javitasahoz csak
eredeti alkatrészeket szabad felhasznalni.
A késziiléket csak a Nature7® markaszervize
javithatja meg. Ha a készuilék meghibasodott,
akkor forduljon az eladé uizlethez (amely
ajavitast a markaszerviznél rendeli meg).
A késziilék garancia utani javitasait az Nature7®
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markaszervizeknél rendelje meg. A szervizek
jegyzékét a honlapunkon talalja meg (lasd az
Utmutato elején).

A készlléket csak beltérben szabad hasznalni.
Akészlléket 6vja a nedvességtdl és a freccsend
viztol. A késziiléket vizes helyre ne allitsa fel,
mert a motor szell6z6nyilasain keresztiil a viz
amotorba (a gép belsejébe) juthat.

A halézati vezetéket 6vja a mechanikus
sérlilésektdl és a magas h6tél. Ha a haldzati
vezetéket éles sarkon kell elvezetni, akkor
biztositsa a vezeték megfeleld védelmét.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne érjen
hozza forré felliletekhez, és a késziiléket sem
szabad héforrasok kozelében felallitani.

AZ ELES MIXELO KESHEZ
KAPCSOLODO FIGYELMEZTETESEK

+ Amixel6 kés rendkiviil éles! Banjon vele 6vatosan.

+ Ha a kés sériilt vagy laza, akkor a késziiléket
bekapcsolni tilos!

X. Cimkék és piktogramok

(€ abra.F)

A hasznalatba vétel el6tt olvassa
el a hasznalati utasitast.

Atermék megfelel az EU
eléirasainak.

Ce

Akésziiléket csak zart térben
hasznalja és védje a viztél. El6zze
meg a viz beszivasat a motor
szell6zényilasain keresztiil

A késziiléket haztartasi
hulladékok k6zé kidobni
tilos! A késziiléket adja le
Ujrahasznositasra.

X

XI. Hulladék
megsemmisités

« Acsomagolast az anyaganak megfelel6
hulladékgy(ijté konténerbe dobja ki.

« Az elektromos hulladékokrol szél6 2012/19/
EK szamu eurdpai iranyelv, valamint az
idevonatkozé nemzeti torvények szerint az
ilyen hulladékot alapanyagokra
szelektalva szét kell bontani, és
a kornyezetet nem karosité moédon
kell Gjrahasznositani. A szelektalt
hulladék gydjtéhelyekrél
a polgarmesteri hivatalban kaphat
tovabbi informacidkat.

XIl. Tarolas

A megtisztitott és megszaritott késziiléket szaraz,
gyerekektdl elzart helyen térolja. A késziiléket
6vja sugarzoé hoétol, kozvetlen napsiitéstdl és
nedvességtol, valamint az id6jaras hatasaitol.

XIll. Karfelelosség

2014. 1. 1-én életbe lépett a 89/2012. szamu
torvény (kiadas idépontja 2012. februar 3.), és
ezzel érvényét veszitette a 40/1964, az 513/1991
ésaz59/1998 szamu torvény és ezek kés6bbi
médositasai. A termékhiba felelésség 2 év,
atermék megvasarladsanak a napjatol szamitva.
Az ingyenes garancialis javitasra a 89/2012. szamu
torvény rendelkezései az irdnyaddak. Az aldabb
feltlintetett, a fenti térvénnyel 6sszhangban
allo kereskedelmi feltételek teljestilése esetén
a terméket ingyenesen megjavitjuk.

GARANCIALIS FELTETELEK

1) Azeladé (amennyiben ezt a termék jellege
megengedi), koteles a terméket bemutatni
avevének, majd az eladasrél a térvény
altal meghatarozott kovetelményeknek
megfelel6 bizonylatot koteles kiallitani.

A kitoltend6 adatokat az eladaskor,
tordlhetetlen médon kell bejegyezni
a garancialevélbe.

2) Alaposan gondolja végig, hogy milyen
funkcidkat var el a terméktél. Amennyiben
atermék nem teljesiti a késébb felmerilt
igényeit, ez nem lehet ok a termék

3) Azingyenes javitasra atadott termékhez
avasarlastigazold bizonylatot is mellékelni kell.

4) Areklamalt terméket lehetéleg tiszta
allapotban, és a sériiléseket megakadalyozd
csomagolasban (lehetbleg az eredeti
csomagolasaban) kell megkildeni vagy atadni.
A hiba megallapitasa, valamint megsziintetése
érdekében kérjiik, hogy a termékhez az eredeti
tartozékokat is mellékelje.

5) Aszerviznem vallal felelésséget a fuvarozd
altal okozott sériilésekért.

6) Aszerviznem vallal felelésséget a megkiildott
és nem eredeti tartozékokért. Ez al6l kivételt
képeznek azok az esetek, amikor a tartozékot
atermék hibaja miatt nem lehet eltavolitani.

7) Atermékfelel6sség (garancia) a rejtett vagy
a lathato termékhibakra vonatkozik.

8) Agarancidlisjavitast kizarélag csak a Nature7®
markaszervizek (lasd lent) hajthatjak végre.

9) Agyarto felelésséget vallal azért, hogy
atermék a termékhiba felel6sség egész ideje
alatt a mUszaki adatok kozott megadott
paramétereket és tulajdonsagokat teljesitse.
Ennek feltétele a hasznalati Gtmutato
eléirdsainak a maradéktalan betartasa.

10

Az ingyenes javitasra vonatkozo jog megszlinik, ha:

a) aterméket szakszerdtlendl, nem
a hasznalati utasitas eléirasai szerint
hasznaltak;

b) atermék konstrukciéjaban a Madal Bal
a.s.vagy a Nature7® markaszerviz el6zetes
irasbeli engedélye nélkul barmilyen
atalakitast vagy médositast hajtottak
végre;

11

13

14

@@

c) aterméketa meghatarozott hasznalati
feltételektdl eltéré korulmények kozott,
vagy mas célokra hasznaltak;

d) atermék barmely alkatrészét nem eredeti
alkatrésszel helyettesitették;

e) aterméksérilésétvagy meghibasodasat
a karbantartas elhanyagolasa miatt
bekovetkezett nagymértéki kopasok
okoztak;

f) atermék ,vis maior” esemény, leesés, vagy
afelhasznal6 egyéb gondatlansaga miatt
megsérilt;

g) aterméksériilését mechanikus vagy vegyi
hatasok, illetve szélséséges hémérséklet
okoztak;

h) aterméksériilését helytelen tarolas,
hasznalat vagy szallitas okozta;

i) aterméket (az adott tipustol fliggben)
agressziv (pl. erésen poros) kdrnyezetben
hasznaltak;

j) aterméket a megengedett terheléstél
nagyobb terhelésnek tették ki;

k) agarancialeveletvagy avasarlastigazolo
bizonylatot meghamisitottak.

Atermékhiba felel6sség nem vonatkozik
a hasznalatbol ered6 kopdasokra, illetve
arendeltetéstdl eltérd célokra valo
hasznalatbol eredé meghibasodasokra.

Atermékhiba felel6sség nem vonatkozik
anormal hasznalatbdl eredd kopasokra és
elhasznalédasokra, pl. a kések életlenné
valasara, az akkumulatorok kapacitasanak
a csokkenésére stb.

A garancia vallaldsa nem érinti a vevé
egyéb jogait, amelyeket az aruvasarlashoz
kapcsolodé egyéb jogi eldirasok tartalmaznak.

Azokra a meghibasodéasokra, amelyekre

avevo arkedvezményt kapott, nem lehet
érvényesiteni az ingyenes garancialis

javitast. Ha a terméket a felhasznalé sajat
kezlileg javitja meg, akkor a gyarto és
aforgalmazo6 semmilyen felelésséget sem vallal



HU_

a szakszer(tlen javitasbol vagy a nem eredeti
alkatrészek felhasznalasa miatt bekovetkezd
termékhibakért vagy meghibasodésokért,
személyi sériilésekért vagy anyagi karokért.

GARANCIALIS IDO ALATTI
ES GARANCIALIS IDG UTANI
SZERVIZELES

Ha a termék a garancia ideje alatt meghibasodik,
akkor a reklamaciot a terméket eladé lizletben
nyujtsa be.

I‘ Barmilyen kérdésével a vevészolgéalatunkhoz
is fordulhat: nature7@madalbal.cz.

-~

~

TANUSITVANY AZ
EGESZSEGRE VALO
ARTALMATLANSAGROL

Agyarté: Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin « Adészam: CZ-49433717

cég kijelenti, hogy az alabbi jel6lésti és

megnevezési késziilék megfelel az élelmiszerekkel

és ételekkel érintkezésbe keriil6 termékekre
vonatkoz6 higiéniai eléirasokrol sz616 38/2001. és
409/2005. szamu cseh egészségligyi minisztériumi
rendeletnek és késébbi modositasainak, valamint

az az Eurdpai Bizottsag 10/2011/EK rendelet

kévetelményeinek.

Nature7® 569522
Mixér 300 W

Zlin: 16/05/15
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K Igazgatétanacsi tag /

EK ES GS MEGFELELOSEGI
NYILATKOZAT

Agyarté: Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin « Ad6szédm: CZ-49433717

cégkijelenti, hogy az alabbi jeldlésl és
megnevezésl késziilék, illetve az ezen alapuld
egyéb kivitelek megfelelnek az Eurdpai Unid
idevonatkoz6 eldirasainak és a GS mindségi jel
kiadasahoz kapcsolddo eléirdsoknak. Az altalunk
jova nem hagyott valtoztatasok esetén a fenti
nyilatkozatunk érvényét veszti.

Nature7® 569522
Mixér 300 W

tervezését és gyartasat az alabbi szabvanyok
alapjan végeztik:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1+A11; EN 550014-
1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN 61000-3-2+A1+A2;
EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

figyelembe véve az alabbi elSirasokat:
2006/95/EK; 2004/108/EK; 2011/65/EU; 2009/125/
EK (a Bizottsag 1275/2008/EK és 801/2013/EK
rendelete)
ZEK 01.4-08

geprifte
Sicherheit

Zlin: 16/05/15
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Szanowni Klienci,

dziekujemy za zaufanie i zakup niniejszego
produktu marki Nature7®.

Produkt zostat poddany testom niezawodnosci,
bezpieczenstwa i jakoSci przepisanym normami
oraz przepisami Unii Europejskiej.

Z jakimikolwiek pytaniami prosimy zwracaé sie do:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.hature7.cz

Producent: Madal Bal a. s., Primyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Republika Czeska.

Data wydania: 16/05/15
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I. Charakterystyka

Mikser osobisty Nature7® 569522 pozwala na
przygotowanie smoothie, napoju, odzywki dla
niemowlat itp. bezposrednio w naczyniu, ktére
mozna zabrac ze soba do szkoty, do pracy w podréz.
Naczynie do miksowania z gotowym napojem,
smoothie lub innym ulubionym przysmakiem
mozna po prostu od$rubowac od podstawy
miksera i zamknac zataczonym wieczkiem
zzamykanym otworem do picia. Naczynie do
miksowania jednocze$nie stuzy jako naczynia do
picia lub przenoszenia, czy tez magazynowania
przygotowanego napoju/jedzenia.

9 Naczynie wyprodukowane jest z tworzywa
nieszkodliwego dla zdrowia tzw. BPA free

(nie zawiera bisfenolu A) i nadaje sie wiec do
przygotowania odzywek dla niemowlat.

9 Odpornos¢ czedci z tworzywa na temperature
do 60°C umozliwia przygotowanie cieptego
jedzenia, jakimi sg np. zupy, sosy itp. oraz ich mycie
w zmywarce do naczyn.

9 Mikser nie zabiera duzo miejsca i jest
jednocze$nie bardzo wydajny. Bez problemu potrafi
przerabia¢ owoce i warzywa, mieli¢ orzechy, nasiona,
ziota, wyprodukowac kruszony lod, piure itd.

Il. Dane techniczne

Pobér mocy 300 W

Obroty 21000 min-1
Tritan™ (nie
zawiera bisfenolu
A; ,BPA free®)

600 mlalbo 300 ml

Materiat naczynia

Pojemnos$¢ naczynia

Maksymalna temperatura 60°C
ptynu w naczyniu

ABS (nie zawiera
bisfenolu A; ,,BPA

free“)

Materiat podstawy
miksujacej i wieczka

Napiecie zasilajace/

L 220-240V~50 Hz
czestotliwos¢
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Stopien ochrony 1P20

Il (podwojna
Klasa izolacji izolacja)
Masa bez przewodu 1,2 kg

Poziom ci$nienia akustycznego
(wedtug EN 60704-1)

Poziom mocy akustycznej
(wedtug EN 60704-1)

<70 dB(A)

<80 dB(A)

l1l. Czesci miksera
(€ Rys. A)

1. Przewdd zasilajacy jednostke silnikowa

2. Miejsce do umieszczenia naczynia z podstawa
miksujaca w jednostce silnikowej

3. Przetacznik pracy

4. Naczynie do miksowania/przeno$ne 600 ml
z podziatka objetosci

5. Naczynie do miksowania/przeno$ne 300 ml
z podziatka objetosci

6. Wieczko naczynia zzamykanym otworem do
picia

7. Podstawa miksujaca z nozami

A\ osTrRzEZENIE

Przed zastosowaniem przeczytac catg instrukcje
obstugii pozostawi¢ zataczong do wyrobu, by obstuga
mogta zapoznad sie z nig. Jezeli produkt zostanie
komukolwiek wypozyczony lub sprzedany, zataczy¢

do niego takze niniejsza instrukcje obstugi. Zabronic¢
uszkodzeniu niniejszej instrukgji. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody lub skaleczenia powstate
na skutek eksploatacji urzadzenia niezgodnej z niniejsza
instrukcja. Przed wykorzystaniem urzadzenia zapoznaé
sie ze wszystkimi jego elementami sterujacymi oraz
sposobem wytaczenia urzadzenia, by mozna byto go

w razie zaistnienia niebezpiecznej sytuacji natychmiast
wytaczyé. Przed zastosowaniem sprawdzi¢ mocne
przymocowanie wszystkich czescii skontrolowac,

czy niektora z czesci urzadzenia, wtacznie przewodu
zasilajacego, nie zostata uszkodzona. Za uszkodzony

jest uwazany takze zbutwiaty przewéd zasilajacy. Nie
korzystaé z urzadzenia z uszkodzonymi elementami
ioddac go do naprawy w autoryzowanym punkcie
serwisowym marki Nature7®.

IV. Wazne informacje
dotyczace obstugi miksera

A OSTRZEZENIE

« Przed zastosowaniem miksera doktadnie
umyc¢ wszystkie czesci, ktore w kontakcie beda
Z zywnoscia.

« Przed miksowaniem surowcéw zawierajacych
twarde czesci, jak np. pestki, skorupki nalezy
czesci te usunac.

« Surowce przed przerabianiem doktadnie umyc.

« Surowce przedstawiajace wieksze czesci trzeba
przed wtozeniem do miksera najpierw pokroic
na kawatki nie wieksze niz 2,5 cm. Nie miksowac¢
surowcow wiekszych niz 2,5 cm!

« Miksera nigdy nie stosowac do ubijania ciasta
lub przerébki podobnych gestych substangji,
jakimi sg np. pure ziemniaczane, krem mastowy
itp., nastepnie do mielenia miesa itd., poniewaz
prowadzitoby to przecigzania i spalenia silnika.

« Do naczynia nigdy nie wktada¢ surowcow/
ptynu o temperaturze powyzej 60°C, poniewaz
prowadzitoby to do uszkodzenia tworzywa
i uszczelki podstawy miksujacej.

V. Montaz i zastosowanie
miksera

1) Do naczynia do miksowania wtozy¢
surowce, twardsze i gestsze surowce
wktada¢ w zmniejszonej ilosci, by nie
doszto do przecigzania silnika miksera,

a jezeli jest to mozliwe, do mieszanki
dodac troche wody lub mleka. Catkowita
objetos¢ miksowanych surowcéw nie moze

przekraczac 300 ml (ewentualnie 600ml

w wiekszym naczyniu) z powodu potrzeby
wolnego miejsca do ruchu miksowanej
mieszanki, w odwrotnym przypadku
materiat nie zostanie rownomiernie
zmiksowany/naciety w catej swej objetosci.

(€ Rys. B)

2) Jednostke silnikowa umiescic na statej
suchej i rownej powierzchni.

3) Nagwincie naczynia do miksowania zainstalowac
podstawe miksujaca i poprawnie j dokrecic.

(€ Rys. C)

4) Przed podtaczeniem przewodu
zasilajacego jednostki silnikowej do
gniazdka z napieciem el. sprawdzi¢, czy
wartos$¢ napiecia w gniazdku zgodna
jest zwartoscig podanag w tabliczce
znamionowej jednostki silnikowej.
Mikser stosowac¢ mozna w zakresie
napiecia 220-240 V~50 Hz. Wtyczke
przewodu zasilajagcego miksera wsuna¢é
do gniazdka el.

5) Naczynie do miksowania z poprawnie
zainstalowang podstawa miksujaca odwrocic¢
dnem do gory i przekreci¢ naczyniem
tak, by symbol “a” podstawy miksujacej
znajdowat sie w miejscu tego samego
symbolu na jednostki silnikowej. Nastepnie
podstawe miksujaca z naczyniem umiescic
w przestrzeni jednostki silnikowej i z lekkim
naciskiem przekreci¢ w lewo, by doszto do jej
zabezpieczenia.

(€ Rys. E-1, E-2)

A OSTRZEZENIE

Jezeli naczynie do miksowania nie zostanie
poprawnie zainstalowane w mikserze, nie dojdzie
do uruchomienia miksera, ktéry wyposazony
jest w bezpiecznik ochronny niepozwalajacy na
uruchomienie miksera bez jego aktywacji.

6) Do uruchomienia miksera wcisna¢
przetacznik pracy i przez caty czas
sprawdzac miksowanie surowcow.

Jezeli mieszanka nie wiruje, jest jej zbyt
duzo i koniecznie trzeba zmniejszyc¢ jej ilos¢
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w naczyniu. Przewdd zasilajacy odtaczy¢
od zrédta pradu elektrycznego i podczas
demontazu postepowac zgodnie z ponizej
podana procedura.

9 Delikatnos¢ miksowanej mieszanki/
mielonego surowca zalezna jest od czasu pracy
miksera.

A\ osTrRzEZENIE

« Jezeli po wcisnieciu przetacznika pracy nie
dojdzie do uruchomienia miksera, nalezy
natychmiast zluzowac przetacznik, odtaczy¢ go od
zrédta pradu el. i stwierdzi¢, czy przyczyna tkwi
w zablokowanym nozu miksera, niepoprawnym
umieszczeniu naczynia do miksowania itd.

W identyczny sposéb postepowac, jezeli mikser
sie nagle zatrzyma.

Jezeli podczas pracy stychac ,,zmeczony*

dzwiek silnika, mikser natychmiast zatrzymac

i usunaé powod przeciazenia, by nie doszto do
spalenia silnika miksera. Uszkodzenia silnika
spowodowanego jego przecigzeniem nie
obejmuje gwarancja i nie mozna zastosowac
roszczen dot. bezptatnej naprawy gwarancyjnej,
poniewaz nie chodzi o wade produkcyjng wyrobu.

7) Jezeli surowiec zostanie zmiksowany/
zmielony, mikser wytaczy¢ zluzowaniem
przetacznika pracy.

8) Przewdd zasilajacy odtaczyc od zrédta pradu el.

9) Naczynie do miksowania przekreci¢ w lewo
i wyjac go z przestrzeni jednostki silnikowej.

10) Odsrubowac podstawe miksujaca z naczynia
ioproznicja albo podstawe miksujaca
zastapic¢ wiekiem zzamykanym otworem
do picia. Naczynie wraz z jego zawartoscia
mozna nastepnie zabrac ze soba.

(€ Rys. D)

11) Te czesci miksera, ktore byty w kontakcie
z zywnoscig umy¢ woda. W razie potrzeby
wytrzec jednostke silnikowg wilgotng szmatka.
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VI. Rady dot. obstugi
miksera

SOK Z CALYCH OWOCOW

Miksowaniem owocéw powstaje kremowy ptyn
zachowujacy zawarto$¢ witamin oraz substancji
bioaktywnych wtacznie btonnika, ktory w ten
sposéb bedzie tatwiej dostepny. Mozna dodac
kolejne dodatki i wytworzy¢ w ten sposéb
mieszanke do zmarznietej miazgi lub lodow.

KROJENIE/CIECIE

Marchewke, oliwy, orzeszki, kokos, cebule, jajka,
sery i inne mozna pokroié¢ na wymagana grubos¢
w zalezno$ci od czasu pracy.

LOD | POLPRODUKTY MROZONE

W przeciagu kilku sekund mozna wyprodukowac
miazge prawie z ktéregokolwiek potproduktu
mrozonego.

NASIONA

Nasiona Iniane, sezamowe lub stonecznikowe
zostana w przeciggu chwili zmiksowane w proszek

i w ten sposéb udostepnia ciatu niedostepne
substancje odzywcze. Nasiona zalecamy wczesniej
na kilka godzin namoczy¢ w wodzie, w celu lepszego
uzyskania substancji bioaktywnych ze surowca.

A OSTRZEZENIE

Mieleniem twardszych i gestszych surowcow, np.
orzechdw, dojdzie do delikatnego zarysowania
$ciany wewnetrznej naczynia do miksowania i w
ten sposdb naczynie zmetni, chodzi o naturalne
zjawisko.

Mikserem nie zalecamy mle¢ kawy, poniewaz kawa
nie zostanie zmielona réwnomiernie. Pewna cze$¢

zostanie zmielona bardzo delikatnie, a reszta grubo.

ZUPY

Wystarczy wtozy¢ do dzbanka warzywa, zala¢ zimna
woda, dodac przyprawy lub inne ingrediencje,
miksowac i w taki wtasnie sposob przygotowywaé
fantastyczne zupy. Nalezy jednak pamietac o tym, ze
temperatura nie moze przekroczyc 60°C.

VIl. Przepisy

SMOOTHIES - KOKTEJLE

Delikatny detox

« 100 g ananasa

* 20 g selera lisciowego

« 25 g roszponki warzywnej
» 5grzezuchy

« gatqzke rozmarynu

« 1tyzka miodu, woda

Owoce i warzywa umy¢ i wtozy¢ do
miksera. Doda¢ rozmaryn, miéd i wedtug
potrzeby wode. Zmiksowac na gtadko.

tadna sylwetka
« 100 g melona wodnego
» 30g banana

« 25 g malin

» 359 jabtka

« 59 nasiona Inu, gatgzke kopru, woda
wedtug potrzeby

Do miksera wtozy¢ wszystkie
ingrediencje, a wode dodawac wedtug
potrzeby. Zmiksowac na gtadka mase.

Dla zdrowej skory
« 50 ml soku marchewkowego
« 50 g melona cantaloupe

« 25 g gruszki

« 15 g owocow physalis

» 50 g papai

« 25 g marchewki

« kawatek imbiru, kostki lodu i woda
wedtug potrzeby

Owoce i warzywa pokroic i z pozostatymi
sktadnikami zmiksowac na gtadka mase.

VIll. Konserwacja
i czyszczenie

Przed jakakolwiek konserwacja i czyszczeniem
miksera odtaczy¢ przewdd zasilajacy jednostki
silnikowej od zrodta pradu el.

Do czyszczenia jednostki silnikowej zastosowaé

wytacznie wilgotng szmatke. Jednostki silnikowej nie
zanurza¢ w wodzie i zapobiegac jej kontaktu z woda.

Wszystkie zdejmowane cze$ci mozna my¢ woda
o temperaturze nieprzekraczajgcej 60°C, a wiec
réwniez w zmywarce.

Zapobiegac kontaktu plastikowych czesci
miksera z rozpuszczalnikami organicznymi
(np. na bazie acetonu) i abrazyjnymi $rodkami
czyszczacymi, jakimi sa np. piaski czyszczace,
poniewaz dosztoby do ich uszkodzenia.

A\ osTrRzEZENIE

Podczas czyszczenia podstawy miksujacej by¢
nadzwyczaj ostroznym, poniewaz noze s ostre.
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AKCESORIA ZAPASOWE DO NABYCIA
W RAZIE POTRZEBY

Numer

Akcesoria zapasowe P
zaméwienia

Naczynie do miksowania 569522A
/ przeno$ne 600 ml

Podstawa miksujacaznozami  569522B

IX. Instrukcje
bezpieczenstwa

Zgodnie z EN 60335-2-14 w instrukcji obstugi
dla mikseréw musi zosta¢ podany nastepujacy
komunikat:

»Miksera nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzgdzenie
ijego przewdd zasilajgcy przechowywac poza
zasiegiem dzieci. Z urzqgdzenia wolno korzystac
osobom z ograniczonymi zdolnosSciami fizycznymi,
zmystowymi i umystowymi albo z niedostatecznym
doswiadczeniem i wiedzg, jezeli znajdujq sie pod
nadzorem albo zapoznane zostaty z zasadami
bezpiecznego uzytkowania urzqdzenia i zrozumiaty
ewentualne ryzyka.

Dzieciom nie wolno sie bawic¢ urzgdzeniem.“

Jezeli urzadzenie nie jest wykorzystywane, nie
pozostawiac go bez nadzoru, do wykonania
konserwacji, czy tez zatozenia lub zdejmowania
niektorej z czesci, nalezy zawsze go wytaczyc i odtaczyc
przewo6d doprowadzajacy od zrodta pradu el.

« Mikser jest przeznaczony wytacznie do
zastosowania w pozycji pionowej!

« Przed podtaczeniem urzadzenia do zrédta pradu
el. sprawdzi¢, czy urzadzenie lub jego przewdd
zasilajacy nie sa uszkodzone. Jezeli widoczne s
znaki uszkodzenia, nie podtaczac go do zrodta pradu
el.izapewnic jego naprawe w autoryzowanym
punkcie serwisowym marki Nature7®. Do naprawy
urzadzenia zastosowaé mozna wytacznie oryginalne
czesdci producenta i naprawe wykonywac moze
wytacznie autoryzowany punkt serwisowy marki
Nature7®. W celu wykonania napraw gwarancyjnych
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prosimy o kontakt ze sprzedawca, u ktérego zostat
wyroéb zakupiony i on nastepnie zapewni naprawe
w autoryzowanym serwisie. W przypadku naprawy
pozagwarancyjnej prosimy o kontakt z serwisem
marki Nature7® (miejsca serwisowe znalezé mozna
na stronach internetowych podanych na wstepie
instrukcji).

Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania

w zamknietych pomieszczeniach. Nalezy chroni¢
go przed wilgocia i przedostaniem sie wody

do czesci wewnetrznych. Urzadzenia nigdy

nie umieszczaé na mokrych powierzchniach,
poniewaz moze dojs$¢ do przedostania sie

wody do silnika poprzez otwory wentylacyjne
umieszczone w dolnej czesci podstawy silnikowej.

Chronié przewoéd zasilajacy przed uszkodzeniem
mechanicznym lub termicznym. W przypadku,
kiedy przewdd zasilajacy przechodzi poprzez
ostrg krawedz, wyposazy¢ go w odpowiednia
ochrone przeciw uszkodzeniu.

Przewod utrzymywad w dostatecznej odlegtosci
od goracych powierzchni, by nie mogto dojs$¢ do
uszkodzenia termicznego izolacji.

OSTRZEZENIE DOT. OSTRYCH NOZY
MIKSERA:

« Noze miksera sg ostre! Nalezy obchodzi¢ sie
z nimi bardzo ostroznie.

+ Nie wtaczad urzadzenia wtedy, kiedy noze
miksera sa zluzowane lub uszkodzone.

X. Odsytacz do tabliczki
znamionowej i piktogramow

(€ Rys. F)

Przed uzyciem urzadzenia
przeczyta¢ uwaznie instrukcje
obstugi.

c € Spetnia wymagania UE.

Urzadzenie eksploatowac

w zamknietych pomieszczeniach
i chroni¢ go przed deszczem
oraz przedostaniem sie wody

do silnika poprzez otwory
wentylacyjne.

Urzadzenia nienadajacego sie
K do eksploatacji nie wyrzucac do

odpadu domowego, ale oddac go
— do ekologicznej utylizacji.

XI. Utylizacja odpadu

« Materiaty opakowania wyrzuci¢ do kontenera
przeznaczonego do posortowanego odpadu.

« Wyrobu nienadajacego sie do uzytkowania
zgodnie z dyrektywa 2012/19 UE
nie wolno wyrzuca¢ do mieszanego
odpadu, ale trzeba oddac go
do ekologicznego recyklingu
w odpowiednim miejscu zbiorczym.
Informacje o miejscach zbiorczych
uzyska¢ mozna na gminie.

XIil. Magazynowanie

Czyste i suche urzadzenie przechowywaé w suchym
miejscu poza zasiegiem dzieci. Chroni¢ go przed
wilgocia, bezposrednim promieniowaniem
stonecznym, promieniowaniem ciepta

i nieprzyjaznymi warunkami atmosferycznymi.

XIll. Odpowiedzialnos¢ za
wady

W dniu 01.01.2014 weszta w zycie ustawa nr 89/2012
Dz.U.zdnia 3 lutego 2012r. i na ten dzien tracg
waznosc¢ ustawy 40/1964 Dz.U.; 513/1991 Dz.U.
159/1998 Dz.U. w brzmieniu pdzniejszych przepisow.
Odpowiedzialno$c¢ za wady dot. zakupione produktu
obowiazuje przez okres 2 lat od dnia sprzedazy.

Roszczenia bezptatnej naprawy wynikajacej

z gwarangji kieruja sie ustawa nr 89/2012 Dz.U.

W przypadku spetnienia ponizej podanych warunkéw,
ktore zgodne sa z niniejsza ustawa, produkt zostanie
bezptatnie naprawiony.

WARUNKI GWARANCJI

1. Obowigzkiem sprzedajacego jest prezentacja
produktu (o ile jego charakter na to pozwa-
la) i zgodnie z ustawg wystawienie dowodu
sprzedazy. Wszystkie dane w dowodzie zakupu
zapisane muszg zosta¢ w sposéb nienadajacy
sie do usuniecia.

2. Juzpodczas wyboru towaru nalezy doktadnie
zastanowic sie, jakie funkcje i czynnosci
wymagane beda od wyrobu. To, ze wyréb
nie spetnia Panstwa pdzniejszych wymagan
technicznych, nie jest powodem do reklamacji.

3. W przypadku domagania sie roszczen do
bezptatnej naprawy towar przekazany musi zostac
z poprawnie wypetnionym dowodem zakupu.

4. Do przekazania towaru do reklamaciji, produkt
powinien zosta¢ w miare mozliwo$ci wyczyszczony
izapakowany tak, by podczas transportu nie doszto
do jego uszkodzenia (najlepiej w oryginalnym
opakowaniu). W ramach doktadnego okreslenia
usterkii jej doskonatego usuniecia nalezy wraz
z produktem wystac takze jego akcesoria.

5. Serwis nie ponosi odpowiedzialnosci za towar
uszkodzony przez przewoznika.

6. Serwis nastepnie nie ponosi odpowiedzialnosci
za przestane akcesoria, ktore nie przedstawiaja
wyposazenia standardowego produktu.
Wyjatkiem sa przypadki, kiedy akcesoridéw nie
mozna zdemontowa¢ z powodu wady produktu.

7. Odpowiedzialno$¢ za wady (,gwarancja“)
obejmuje widoczne i skryte wady produktu.

8. Naprawy gwarancyjne uprawniony jest
wykonywac wytacznie autoryzowany punkt
serwisowy marki NatureT.

9. Producent odpowiedzialnym jest za to, ze przez
caty okres odpowiedzialnosci za wady produkt
bedzie posiadat wtasciwosci i parametry

10.

1L

12.
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podane w warunkach technicznych,
w przypadku przestrzegania instrukcji obstugi.

Prawo do bezptatnej naprawy wygasa, jezeli:

a) produkt nie byt eksploatowany zgodnie
zinstrukcja obstugi.

b) wykonana zostata ingerencja w budowie
urzadzenia bez wczedniejszej pisemnej
zgody wydanej przez firme Madal Bal a.s.
albo serwis autoryzowany marki Nature7.

c) produkt eksploatowany byt w innych
warunkach albo do innych celéw, niz do
ktérych zostat przeznaczony.

d) niektéraz czesci produktu zastgpiona
zostata nieoryginalna czescia.

e) douszkodzenia lub nadmiernego zuzycia
produktu doszto z powodu niedostatecznej
konserwacji.

f)  produkt miat awarie, zostat uszkodzony
na skutek mocy wyzszej lub poprzez
niedbatos¢ uzytkownika.

g) szkody spowodowane dziataniem
zewnetrznych wptywdw mechanicznych,
cieplnych lub chemicznych.

h)  wady zostaty spowodowane nieodpowiednim
magazynowaniem lub manipulacja zwyrobem.

i) produkt byt stosowany (dla danego typu
produktu) w agresywnym srodowisku np.
zapylonym, wilgotnym.

j)  produkt stosowany byt poza zakresem
dopuszczalnego obciazenia.

k) wykonane zostato jakiekolwiek fatszowanie
dowodu zakupu lub protokotu reklamacyjnego.

Odpowiedzialnos¢ za wady nie obejmuje zwyktego
zuzycia produktu albo zastosowania produktu do
innych celéw, niz do ktérych zostat przeznaczony.

Odpowiedzialno$¢ za wady nie obejmuje
zuzycia produktu, ktére naturalne jest
w ramach jego zwyktego uzytkowania, np.
zeszlifowanie tarczy szlifierskich, nizsza
wydajno$¢ akumulatora po dtugotrwatym
uzytkowaniu itp.

(1 |



@

13. Poprzez udzielenie gwarancji nie zostaty
naruszone prawa nabywcy zwigzane z towarem
wynikajace ze specjalnych przepiséw prawnych.

14. Nie mozna dochodzic¢ roszczen do bezptatnej
naprawy wady, na ktéra sprzedawca udzielit
znizki. Jezeli uzytkownik naprawi produkt
wtasnymi sitami, to producent ani sprzedawca
nie ponosi odpowiedzialno$ci za ewentualne
uszkodzenia produktu lub uszczerbki na zdrowiu
z powodu niefachowej naprawy, lub zastosowania
nieoryginalnych czesci zamiennych.

SERWIS GWARANCYJNY
| POZAGWARANCYJNY

W celu zastosowania prawa do naprawy
gwarancyjnej prosimy o kontakt ze sprzedawca,
ktory sprzedat produkt.

I‘ W przypadku pytan chetnie stuzymy pomoca
takze na nature7@madalbal.cz.

4 N

DEKLARACJA
O NIESZKODLIWOSCI
DLA ZDROWIA

Producent Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3,
CZ-760 01 Zlin « NIP: CZ-49433717

os$wiadczamy, iz ponizej podany produkt
spetnia wymagania Komisji Europejskiej (UE)
10/2011 w brzmieniu po6zniejszych przepiséw
oraz Obwieszczenia Ministra Zdrowia nr 38/2001
Dz.U. w brzmieniu pdzniejszych przepiséw
i Obwieszczenia 409/2005 Dz.U. w brzmieniu
poézniejszych przepiséw ustalajacych wymagania
higieniczne dla wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Nature7® 569522
Mikser osobisty 300 W

W Zlinie: 16/05/15
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DEKLARACJA ZGODNOSCI
WE I GS

Producent Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3,
CZ-760 01 Zlin « NIP: CZ-49433717

os$wiadcza, iz ponizej podane oznakowane
urzadzenie na podstawie swej koncepcji i budowy,
tak samo, jak wykonanie wprowadzane na rynek,
spetnia wymagania Unii Europejskie i wymagania
dot. udzielenia oznakowania GS. W przypadku
zmian urzadzenia, ktdre nie zostaty przez nas
zatwierdzone, traci niniejsza deklaracja waznos$¢.

Nature7® 569522
Mikser osobisty 300 W

zaprojektowana i wyprodukowana zostata zgodnie
Z ponizszymi normami:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1+A11; EN 550014-
1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN 61000-3-2+A1+A2;
EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

i przepisami:
2006/95 EC
2004/108 EC
2011/65 UE
2009/125 EC (Rozporzadzenie Komisji (UE)
1275/2008i801/2013)
ZEK 01.4-08

geprfte
Sicherheit

W Zlinie: 16/05/15
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K Cztonek Zarzadu S.A. /

K Cztonek Zarzadu S.A. /

Uvod

Vazeny zakaznik,
dakujeme za d6veru, ktoru ste prejavili znacke

Nature7® kipou tohto vyrobku.

Vyrobok bol podrobeny testom spolahlivosti,
bezpecnosti a kvality predpisanym normami
a predpismi Eurépskej tnie.

V pripade, ze budete mat nejaké dotazy,
obratte sa na:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.nature7.cz

Vyrobca: Madal Bal a. s., Priemyslova zona
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Ceska republika.

Datum vydania: 16/05/15

I. Charakteristika

Osobny mixér Nature7® 569522 umoznuje

pripravit smoothie, napoje, kojeneckd stravu atd.
priamo do nadobky, ktor( je mozné si vziat do
Skoly, zamestnania alebo na cesty. Nadobku na
mixovanie s hotovym napojom, smoothie alebo

inG oblUbent pochitku jednoducho odskrutkujte
zo zakladne na mixovanie a uzatvorte prilozenym
vie¢kom s uzatvaratelnym zobacikom. Nadobka na
mixovanie slUzi zaroven ako nadobka na pitie alebo
na prenos ¢i skladovanie pripraveného napoja/
pokrmu.

- Nadobka je vyrobena zo zdravotne
neskodného plastu, ktory je BPA free (neobsahuje
bisfenol A), a preto je tiez vhodny na pripravu
dojcenskej stravy.

9 Odolnost plastovych dielov voci teplote do
60°C umoznuje pripravu teplych pokrmov ako su
napr. polievky, omacky atd. a tiez ich umyvanie
v umyvacke nariad.

9 Mixér je priestorovo nenarocny a vykonny
zaroven. Bez problému zvladne spracovat ovocie
a zeleninu, nasekat orechy, semena, bylinky,
vyrobit ladovu triest, pyré atd.

Il. Technické udaje

Prikon 300W
Otacky 21000 min-1

Tritan™ (neobsahuje

Material nadobky bisfenol A; ,,BPA free®)

Objem nadobky 600 ml alebo 300 ml

Maximalna teplota kvapaliny _
. 60°C
v nadobke

Material zakladne na
mixovanie a viecka

ABS (neobsahuje
bisfenol A; ,,BPA free®)

Napajacie napatie/frekvencia 220-240 V~50 Hz
Krytie 1P20

Trieda izolacie Il (dvojita izolacia)
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Hmotnost bez kabla 1,2kg

Hladina akustického tlaku
(podla EN 60704-1)

Hladina akustického vykonu
(podla EN 60704-1)

<70 dB(A)

<80 dB(A)

I1I. SGcasti mixéru

(€ obr.A)
1. Napajaci kdbel motorovej jednotky

2. Priestor na usadenie nadobky so zakladriou na
mixovanie do motorovej jednotky

3. Prevadzkovy spinac

4. Nadobka na mixovanie/prenasanie 600 ml
s odmerkou objemu

5. Nadobka na mixovanie/prenasanie 300 ml
s odmerkou objemu

6. Vieckananadobky s uzatvaratelnym zobacikom

7. Zakladna na mixovanie s nozmi

A\ uPOZORNENIE

Pred pouzitim si precitajte cely navod na pouzitie

a nechajte ho prilozeny u vyrobku, aby sa s nim
obsluhujtci mohol zoznamit. Ak vyrobok niekomu
poziciavate alebo predavate, prilozte k nemu aj
tento navod na pouzitie. Nedovolte, aby sa tento
navod znehodnotil. Vyrobca nenesie zodpovednost
za Skody ¢i zranenia vzniknuté pouzivanim pristroja,
ktoré je v rozpore s tymto navodom. Pred pouzitim
pristroja sa zoznamte so vsetkymi ovladacimi
prvkami a si¢astami a tiez so spdsobom vypnutia
pristroja, aby ste ho mohli v pripade nebezpecnej
situacie ihned vypnat. Pred pouzitim skontrolujte
pevné upevnenie vietkych sucasti a skontrolujte,
Ciniektora Cast pristroja vratane privodného kabla
nie je poskodena. Za poskodenie sa povazuje aj
popraskany privodny kabel. Pristroj s poskodenymi
Castami nepouzivajte a zaistite jeho opravu

v autorizovanom servise znacky Nature7®.

IV. Dolezité informacie
k pouzivaniu mixéra

A\ uPOZORNENIE

« Pred pouzitim mixéru dokladne umyte
vsetky casti, ktoré prichadzaju do kontaktu
s potravinami.

Nez za¢nete mixovat plodiny, ktoré obsahuju
tvrdé sucasti ako su napr. kostky, Skrupiny,
tieto casti odstrarite.

Plodiny pred spracovanim dokladne umyte.

Objemnejsi material pred vloZzenim do mixéru
najskor nakrajajte na kusky nie vacsie ako 2,5
cm. Nemixujte material s va¢sim rozmerom
ako 2,5 cm!

Mixér nikdy nepouzivajte na miesenie cesta alebo
na spracovanie podobnych hustych substancii
ako je napr. zemiakova kasa, maslovy krém, atd.,
dalej na mletie méisa atd., pretoze by to viedlo

k pretazovaniu a spaleniu motora mixéru.

Do nadobky na mixovanie nikdy nedavajte
teplejsi material/kvapalinu ako 60°C, viedlo by
to k poskodeniu plastu a tesnenia zakladne na
mixovanie.

V. Nastavenie a pouzitie
mixéra

1) Do nadobky na mixovanie vloZte suroviny,
tvrdsich a hustejsich surovin dajte ale mensie
mnozstvo, aby nedoslo k pretazovaniu
motora mixéra a ak to bude mozné, do zmesi
pridajte trochu vody alebo mlieka. Celkovy
objem zmesi na mixovanie, ktora zahrna
kvapalnu ¢ast, nesmie presahovat 300 ml
(pripadne 600ml u malej nadoby) z dovodu
potreby urcitého volného priestoru pre pohyb
zmesi, ktora sa mixuje, inak nebude material
rovnomerne rozmixovany/nasekany v celom
objeme zmesi. (€< obr. B)

2) Motorovi jednotku mixéru umiestnite na
pevnu a suchii rovnu plochu.

3) Na zavit nadobky na mixovanie so
surovinami naskrutkujte zakladiu na
mixovanie a riadne ju utiahnite.

(€ obr. C)

4) Pred zapojenim napajacieho kabla
motorovej jednotky do zasuvky s el.
napatim skontrolujte, ¢i hodnota napatia
v zasuvke zodpoveda hodnote uvedenej na
Stitku motorovej jednotky. Mixér je mozné
pouzivat v rozmedzi napatia 220-240 V~50
Hz.

Zastrcku napajacieho kabla mixéra potom
zastrcte do el. zasuvky.

5) Nadobku na mixovanie s riadne utiahnutou
zakladnou na mixovanie oto¢te dnom nahor
a nadobku otocte tak, aby symbol “a” na
zakladni na mixovanie bol na mieste toho
istého symbolu na motorovej zakladni.
Potom zakladriu na mixovanie s nadobkou
usad'te do priestoru motorovej jednotky a za
mierneho tlaku fiou otoéte dolava tak, aby
doslo k zaisteniu.
(€ obr. E-1,E-2)

A\ uPOZORNENIE

Pokial nadobka na mixovanie nebude v mixéri
usadena spravne, neddjde k uvedeniu

mixéra do chodu, pretoze mixér je vybaveny
bezpeénostnou poistkou, ktora nedovoli uviest
mixér do chodu, ak nie je aktivovana.

6) Mixér uvediete do chodu stlacenim
prevadzkového spinaca a zmes v mixéri
pocas celej doby mixovania kontrolujte. Ak
zmes necirkuluje, je je prili$ a je teda nutné
zmensit jej mnozstvo v nadobke.

Privodny kabel odpojte od zdroja el. prudu a pri
demontazi postupujte podla nizsie uvedenych
krokov.

9 Jemnost zmesi/mletého materialu, ktory
mixujete zavisi od doby chodu mixéra.

D

A\ vPozORNENIE

« Ak po stlaceni prevadzkového spinaca nedéjde
k uvedeniu mixéra do chodu, ihned prevadzkovy
spinac uvolnite, odpojte ho od zdroja el. pridu
a zistite, ¢i je pricina v zablokovanom nozi mixéra,
nespravnom usadeni nadobky na mixovanie atd.
Rovnakym spésobom postupuijte, ak sa chod
mixéra nahle zastavi.

« Ak je pocas chodu mixéra jasny ,unaveny“ zvuk
motora, mixér ihned vypnite a odstrante pri¢inu
pretazenia, aby nedoslo k spaleniu motora
mixéra. Na poskodenie motora spésobené
jeho pretazenim nie je mozné uplatnit narok na
bezplatnd zaru¢nu opravu, pretoze sa nejedna
o vyrobnu poruchu vyrobku.

7) Ak je surovina zmixovana/pomleta, mixér
vypnete uvolnenim prevadzkového spinaca.

8) Napajaci kabel odpojte od zdroja el. prudu.

9) Nadobkou na mixovanie oto¢te doprava
a vytiahnite ju z priestoru motorovej
zakladne.

10) zakladiu na mixovanie z nadobky
odskrutkujte a obsah nadobky vyprazdnite,
alebo zakladiiu na mixovanie nahradte
vieckom s uzatvaratelnym zobacikom.
Nadobku s obsahom si potom mézete
odniest. Casti mixéru, které byly v kontaktu
s potravinami omyjte vodou. ({<» obr. D)

11) Casti mixéra, ktoré boli v kontakte
s potravinami umyte vodou. V pripade
potreby motorovu jednotku otrite vlhkou
handrickou.
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VI. Tipy na pouzitie mixéra

STAVA Z CELYCH KUSOV OVOCIA

Po rozmixovani ovocia je mozné pripravit krémovu
tekutinu so zachovanim obsahu vitaminov

a bioaktivnych latok a s obsahom vlakniny, ktora sa
tak stane pre telo lepsie dostupna. Je mozné pridat
dalsie prisady a vytvorit tak zmes pre zmrznut( dren
alebo zmrzlinu.

KRAJANIE/SEKANIE

Mrkva, olivy, oriesky, kokos, cibula, vajcia, syry
a dalsie je mozné nakrajat na pozadovanu hrubost
v zavislosti od doby chodu.

LAD A MRAZENE POLOTOVARY

V priebehu desiatok sekiind vyrobite drvinu
prakticky z akéhokolvek mrazeného polotovaru.

SEMIENKA

Vase lanové, sezamové alebo slne¢nicové semienka
budu pocas chvilky jemne pomleté, ¢im sa pre

telo spristupnia inak nedostupné vyzivné latky.
Semienka odpori¢ame dopredu namocit na
niekolko hodin do vody pre lepsie uvolnenie

a dostupnost bioaktivnych latok zo suroviny.

A\ uPozORNENIE

+ Mletim tvrdSich a hutnejsich plodov, napr. orechov,
dojde k jemnému poskriabaniu vnutornej steny
nadoby na mixovanie a tak nadoba nebude mat
matny vzhlad, je to prirodzeny jav.

+ Mixérom neodporuc¢ame mliet kavu, pretoze
kava nebude rovhomerne namleta. Urcity podiel
nameliete na velmi jemno a zvy$nu cast na hrubo.

POLIEVKY

Staci do nadoby vlozit zeleninu, zaliat studenou
vodou, pridat korenie ¢i dalsie ingrediencie,
mixovat a pripravite si tak skvelé studené/teplé
polievky. Pamatajte na to, Ze teplota polievky
nesmie presiahnut 60°C.

Vil. Recepty

SMOOTHIES - KOKTAILY

Na jemny detox
» 100 g anandsu

« 20 g stopkového zeleru
« 25 g valeridnky

» 5gZeruchy

« vetvicka rozmarinu

« 1lyZicka medu, voda

Ovocie aj zeleninu umyte a vlozte do
mixéra. Pridajte vetvicku rozmarinu,
med a vodu podla potreby. Mixujte, kym
nebude hladky.

Pre zdrava pokozku
« 50 ml stavy z mrkve

« 50 g meldna cantaloupe

« 259 hrusiek

« 15 g plodov physalis

» 50 g papdje

« 259 mrkvy

« kisok zazvoru, kocky ladu a voda podla
potreby

Ovocie a zeleninu nakrajajte a s ostatnymi
prisadami, mixujte, kym nebude hladky.

Pre ladné krivky
« 100 g vodného meldna

« 30 g bandnu

« 25 g malin

. 35gjablk

« 5 g lanovych semienok, vetvicka képru,
voda podla potreby

Do mixéra vlozte vSetky ingrediencie
avodu pridavajte podla svojej potreby.
Mixujte, kym nebude hladky.

VIIl. Udrzba a Cistenie

Pred kazdou udrzbou a Cistenim mixéra odpojte
napajaci kabel motorovej jednotky od zdroja el.
prudu.

Na vycistenie motorovej jednotky pouzivajte iba
vlhkd handri¢ku. Motorovu jednotku neponarajte
do vody a zabrante kontaktu jednotky s vodou.

Vsetky odnimatelné ¢asti m6zete umyvat vodou
s teplotou do 60°C a tiez v umyvacke na riad.

Zabrante kontaktu plastovych casti mixéra
s organickymi rozptstadlami (napr. na baze
acetonu) a abrazivnymi ¢istiacimi prostriedkami
ako je napr. Cistiaci piesok, mohli by sa poskodit.

A\ vPozORNENIE

Pri vycisteni zakladne na mixovanie budte velmi
opatrni, pretoZe sl noZe na mixovanie ostré.

D

NAHRADNE PRISLUSENSTVO NA
DOKUPENIE V PRiPADE POTREBY

Nahradné prislusenstvo Obj. ¢.

Nadobka na mixovanie / 569522A
prenasanie 600 ml

Zakladna na mixovanie s nozmi 569522B

IX. Bezpecnostné pokyny

Podla EN 60335-2-14 musi byt v ndvode na pouzitie
pre mixéry uvedené nasledujlce vyhlasenie:

,Mixér nesmu pouzivat deti. Udrzujte spotrebic

a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebic mézu
pouZivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak st pod dohladom alebo
boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym
spésobom a rozumejti pripadnému nebezpecenstvu.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.“

« Ak pristroj nepouzivate, nechavate ho bez dozoru,
chcete vykonat udrzbu ¢i nasadit alebo odobrat
nejaku ¢ast, vzdy ho vypnite a odpojte privodny
kéabel od zdroja el. pradu.

« Mixér je uréeny iba na pouzitie vo zvislej polohe!

« Pred pripojenim pristroja k zdroju el. pradu
skontrolujte, Ci pristroj alebo jeho napajaci kabel
nie je poskodeny. Ak javi znamky poskodenia,
nepripajajte ho k zdroju el. prudu a zaistite jeho
opravu v autorizovanom servise znacky Nature7®.
Na opravu pristroja sa smu pouzit iba originalne
diely vyrobcu a opravu smie vykonavat iba
autorizovany servis znacky Nature7®. Pre zarucnu
opravu sa obratte na predajcu, u ktorého ste
vyrobok kupili a on zaisti opravu v autorizovanom
servise. V pripade opravy po uplynuti zaruky sa
obratte na autorizovany servis zna¢ky Nature7®
(servisné miesta najdete na webovej adrese
v Gvode navodu).

Pristroj je uréeny na pouzivanie v uzatvorenych
priestoroch. Chrante ho pred vlhkostou a vniknutim
vody do vnutornych Casti pristroja. Pristroj nikdy
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neumiestnujte na mokré povrchy, pretoze moéze
dojst k vniknutiu vody do elektrickych ¢asti pristroja
vetracimi otvormi motora umiestnenymina spodku
motorovej zakladne.

« Privodny kabel chrante pred mechanickym
a tepelnym poskodenim. V pripade, Ze privodny
kabel prechadza cez ostrd hranu, vybavte ho
vhodnou ochranou proti poskodeniu.

» Kabel udrzujte v dostato¢nej vzdialenosti
od hordcich povrchov, aby nemohlo dojst
k tepelnému naruseniu izolacie.

UPOZORNENIA PRE OSTRE
MIXOVACIE NOZE:

+ Noze na mixovanie st ostré! Zaobchadzajte s nimi
velmi opatrne.

« Pristroj nezapinajte, ak si noZe na mixovanie
uvolnené alebo poskodené.

X. Odkaz na stitok
a piktogramy

(€ obr.F)

Pred pouzitim si preditajte navod
na pouzitie.

c € Vyhovuje poziadavkam EU.

Pristroj pouzivajte

v uzatvorenych priestoroch
a chrante ho pred dazdom
a vniknutim vody vetracimi
otvormi do motora.

Nepouzitelny vyrobok
K nevyhadzujte do zmesového

odpadu, ale odovzdajte
I na ekologickd recyklaciu.

XI. Likvidacia odpadu

« Obalové materialy vyhodte do kontajnera na
prislusny triedeny odpad.

Nepouzitelny vyrobok sa podla smernice 2012/19
EU nesmie vyhadzovat do zmesového

odpadu, ale je nevyhnutné ho odovzdat

na ekologicku recyklaciu na prislusnych
zbernych miestach. Informacie o tychto
miestach obdrzite na obecnom Urade.  p—

XIl. Skladovanie

Vycisteny suchy pristroj skladujte na suchom
mieste mimo dosahu deti. Naradie chrante pred
vlhkostou, priamym slne¢nym ziarenim, salavymi
zdrojmi tepla a nepriaznivymi klimatickymi javmi.

Xlll. Zodpovednost za
poruchy

Dna 1.1.2014 vstupil do platnosti zakon ¢. 89/2012 Zb.
zodna 3. februéra 2012 a od tohto datumu sa rusia
zakony 40/1964 Zb.; 513/1991 Zb. a 59/1998 Zb. v zneni
neskorsich predpisov. Zodpovednost za chyby na Vami
zakUpeny vyrobok plati 2 roky od datumu zakUpenia.
Uplatnenie néroku na bezplatnu zaru¢nul opravu sa riadi
zakonom ¢. 89/2012 Zb. Pri splneni nizsie uvedenych
obchodnych podmienok, ktoré st v stlade s tymto
zakonom, Vam vyrobok bude bezplatne opraveny.

ZARUCNE PODMIENKY

1) Predavajlcije povinny spotrebitelovi tovar
predviest (ak to jeho povaha umoznuje)
a vystavit doklad o zakdpeniv stlade so
zadkonom. VSetky Udaje v doklade o zakupeni
musia byt vypisané nezmazatelnym spésobom
v okamziku predaja tovaru.

2) Uzpocasvyberu tovaru dokladne zvazte, aké
funkcie a ¢innosti od vyrobku pozadujete. To, Ze
vyrobok nevyhovuje Vasim neskorsim technickym
narokom, nie je dévodom k jeho reklamacii.

Pre uplatnenie naroku na zaru¢nu opravu
musi byt tovar predany s patricnym dokladom
o zakupeni.

Pre prijatie tovaru na reklamaciu mal by

byt tovar, pokial to bude mozné, ocisteny

a zabaleny tak, aby pocas prepravy nedoslo
k poskodeniu (najlepsie v origindlnom obale).
Z doévodu presnej diagnostiky poruchy a jej
dokladného odstranenia spolu s vyrobkom
zaslite aj jeho originalne prislusenstvo.

Servis nenesie zodpovednost za tovar
poskodeny prepravcom.

Servis tiez nenesie zodpovednost za zaslané
prislusenstvo, ktoré nie je su¢astou zakladného
vybavenia vyrobku. Vynimku tvoria pripady,
ked prislusenstvo nie je mozné odstranit

z ddévodu poruchy vyrobku.

Zodpovednost za poruchy (,zaruka“) sa
vztahuje na skryté a viditelné poruchy vyrobku.

Zaruénl opravu je opravneny vykonavat
vyhradne autorizovany servis znacky Nature7®
(pozri dalej).

Vyrobca zodpoveda za to, Ze vyrobok bude
mat po celt dobu zodpovednosti za poruchy
vlastnosti a parametre uvedené v technickych
Udajoch, pri dodrzani ndvodu na pouZzitie.

Narok na bezplatnu opravu zanikd v pripade, Ze:

a) vyrobok nebol pouzivany a udrziavany
podla navodu na obsluhu

b) bol prevedeny zasah do konstrukcie
stroja bez predchadzajliceho pisomného
povolenia vydaného firmou Madal Bal a.s.
alebo autorizovanym servisom znacky
Nature7e®.

c) vyrobok bol pouzivany vinych
podmienkach alebo nainé Gcely,nez na
ktoré bol urceny

d) bola niektora cast vyrobku nahradena
neoriginalnou sti¢astou.

e) kposkodeniu vyrobku alebo nadmernému
opotrebovaniu doslo vinou nedostato¢nej
udrzby.

D

f)  vyrobok havaroval, bol poskodeny vysSou
mocou ¢i nedbalostou uzivatela.

g) Skody vzniknuté pésobenim vonkajsich
mechanickych, teplotnych ¢i chemickych
vplyvov.

h) zavady boli spésobené nevhodnym
skladovanim alebo manipulaciou
svyrobkom

i) vyrobok bol pouzivany (pre dany typ
vyrobku) v agresivnom prostredi napr.
prasnom, vlhkom.

j) vyrobok bol pouzity nad rdmec
pripustného zatazenia.

k) bolo prevedené falSovanie dokladu
o zakupeni alebo reklamacnej spravy.

11

Zodpovednost za poruchy sa nevztahuje na
bezné opotrebenie vyrobku alebo na pouzitie
vyrobku na iné Ucely nez na tie, na ktoré je
urceny.

12

Zodpovednost za poruchy sa nevztahuje na
opotrebovanie vyrobku,ktoré je prirodzené
zdévodu jeho bezného pouzivania, napr.
obrusenie brusnych kotucov, nizsia kapacita
akumulatora po dlhodobom pouZivani atd.

13

Poskytnutim zaruky nie su dotknuté prava
kupujuceho, ktoré sa k zakupeniu veci viazu
podla zvlastnych pravnych predpisov.

14

Nie je mozné uplatriovat narok na bezplatnu
opravu poruchy, na ktord uz bola predavajdcim
poskytnuta zlava. Pokial spotrebitel vyrobok
svojpomocne opravi, potom vyrobca ani
predavajuci nenesie zodpovednost za pripadné
poskodenie vyrobku alebo zdravotné problémy
zdbvodu neodbornej opravy alebo pouzitia
neoriginalnych ndhradnych dielov.

ZARUCNY A POZARUCNY SERVIS

Pre uplatnenie prava na zaru¢nu opravu tovaru sa
obratte na obchodnika, u ktorého ste tovar zakupili.

l‘ V pripade, ze budete potrebovat dalsie
informécie, poradime Vam na nature7@madalbal.cz.



/ ES A GS PREHLASENIE
O ZHODE

Vyrobca Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin « DIC: CZ-49433717

prehlasuje, ze dalej oznacené zariadenie na
zaklade svojej koncepcie a konstrukcie, rovnako
ako natrh uvedené prevedenie, vyhovuje
prislusnym poziadavkam Europskej tnie a
poziadavkam pre udelenie GS znacky. V pripade,
Ze neschvélime Ziadne zmeny na zariadeni, toto
vyhlasenie straca svoju platnost.

Nature7® SJ250ST
Osobny mixér 300 W

bol navrhnuty a vyrobeny v zhode s nasledujicimi
normami:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1+A11; EN 550014-
1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN 61000-3-2+A1+A2;
EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

a predpismi:
2006/95 EC; 2004/108 EC; 2011/65 EU; 2009/125 EC
(Nariadenie Komisie (EU) 1275/2008 a 801/2013)
ZEK 01.4-08

geprifte
Sicherheit

V Zling: 16/05/15

T L, -
Martin Senkyf

K ¢len predstavenstva a.s.

/ PREHLASENIE \
0 ZDRAVOTNEJ NEZAVADNOSTI

Vyrobca Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin + DIC: CZ-49433717

prehlasuje, 7e niz$ie zmieriovany vyrobok spliia
poziadavky nariadenia Eurépskej komisie (EU)
10/2011 v zneni neskorsich predpisov a Vyhlasku
Ministerstva zdravotnictva ¢. 38/2001 Zb. v zneni
neskorsich predpisov a vyhlasku 409/2005 Zb.
v zneni neskorsich predpisov, ktoré stanovuju
poziadavky na plasty, kovy a materialy uréené pre
styk s potravinami.

Nature7® 569522
Osobny mixér 300 W

V Zliné: 16/05/15

S Ly,

K ¢len predstavenstva a.s.

/

Martin Senkyf

/




Zaruchni list
Garantieschein
Warranty Certificate
Tarjeta de garantia
Carte de garantie
Jotallasi jegy

Karta gwarancyjna

Zarucny list

569522

Osobni mixér « Personliche Mixer

« Personal Blender « Batidora personal

« Mixeur individuel « Mixerrel kozvetleniil
« Mikser osobisty « Osobny mixér

Razitko a podpis prodejce - Stempel und Unterschrift des Handlers
- Stamp and signature - Az eladd bélyegzsje és aléirasa - Pieczatka
i podpis sprzedawcy - Peciatka a podpis predajcu

Datum prodeje + Verkaufsdatum - Date of Sale « Eladas
datuma - Data sprzedazy - Datum predaja

Zaznamy o provedenych opravach (datum, podpis)
Eintragungen iber durchgefiihrte Reparaturen (Datum, Unterschrift)
Records of amendments made (date, signature)

Elvégzett javitasok adatai (dtum, elads)

Notatki dot. wykonanych napraw (data, podpis)

Zaznamy o prevedenych opravach (datum, podpis)



