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Avant de commencer, bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué avec une technologie de pointe et de qualité supérieure. C'est pourquoi nous vous
prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver ensuite car vous pourrez avoir besoin de vous en servir ultérieurement. Si vous
cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation également. Respectez tous
les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles sur I'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brilantes.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

€

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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[l Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera |'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent en tout
temps étre effectuées par des
agents d'entretien qualifiés. Le
fabricant ne sera pas responsable
des dommages causés a la suite
d'une utilisation faite par des per-
sonnes non qualifiées, situation
susceptible d'annuler aussi la ga-

rantie. Avant I'installation, lisez
attentivement les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil en 'y
versant de |'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !



Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

Les parties accessibles de
I'appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins

de 8 ans doivent étre maintenus a
I"écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil lors-
que le jugement ou la coordina-
tion est affectée par I'alcool et/ou
la drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures €levees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
épargnez les ouvertures de venti-
lation d'éventuelles obstructions.
N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Le fait de cuire les aliments con-
tenant de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer
dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
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avec un couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

Danger d'incendie : ne rien con-
server sur les surfaces de cuisson.
En cas de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a I'abri d'une
éventuelle électrocution.

Apres avoir utilisé 'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

évitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-
vercles et bien d'autres, sur la
surface de la table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. Toutefois,
assurez-vous que la surface du
four et le bas des casseroles sont
toujours secs.

Les plaques de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Votre table de cuisson a
induction, qui vous permet de
faire des économies de temps et

d'argent, doit étre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Gé-
néralités concernant la cuisson,
page 14, sélection des casseroles.
Les tables de cuisson a induction
créant un champ magnétique,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu'une
pompe a insuline ou un pacema-
ker.

Utilisez uniquement les dispositifs
protecteurs congus par le fabri-
cant des appareils de cuisson, ou
ceux indiqués par ce dernier
comme adéquats, dans le manuel
d'utilisation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis avec
I"appareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que le feu produit par votre ap-
pareil soit fiable,

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommageés.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni



de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e (et appareil sert uniquement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causés
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Sécurité des enfants

e |es parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

e | es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformiteé avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformiteé avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniere appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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P Généralités

Vue d'ensemble

1 Plague de cuisson a induction
2 Bride de montage

Caractéristiques techniques
Tension/fréquence

Consommation d'énergie tolale

Fusible

1ype de cable/section

Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur)
Dimensions d installation dongustit/profondeli)

Briileurs
Gauche iy
Dimension
Puissance
Droite 1-1i-11-1v
Dimension
Puissance

2

3 Surface vitrocéramique
4 Fond

00w

min. 16 Ax2/32 A
HODVRVZ2-E 3% 25mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (12) mm/480 (12 mm

Plaguie de cuisson 2 induction

94 x 225 mm) x 4

1250 W x 4 (max. 3600
Plaque de cuisson a induction
Gdx22hmmi x4

1250 W x 4 (max. 3600 W)

Les caractéristiques techniques peuvent
hanger sans avis préalable afin d'améliorer la
qualité de I'appareil.

« NLes illustrations comprises dans ce manuel
1 ont schématiques et peuvent ne pas corres-

pondre exactement a I'appareil.
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Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
|'appareil ou dans la documentation qui
|'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'environ-
nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.




K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-

tion de I'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

l 2 DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-

mentations en matiére de gaz et d'électricité
en vigueur dans votre localitg.

DANGER:
Avant 'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommageés présentent des
risques pour votre sécurité.

min.

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur

un plan de travail en vente dans le commerce. Une

distance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniere autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e (") S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniere, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d'installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e Lessurfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Le plan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.
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Installation et branchement
e |Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.
N'installez pas la table de cuisson a des

lendroits avec rebords et coins tranchants.
Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques". Faites installer
la mise a la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:

L 'appareil doit uniquement étre raccordé a

|'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.
Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs & des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le céble d'alimentation ne doit pas étre serré,

plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.
Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e  |esvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a l'arriere du produit.

e |ecable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques".

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
glectrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !
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Raccordement du cable d'alimentation

1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problemes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandgée.

Si un céble est fourni avec |'appareil :

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:
Cable marron/noir = L (phase)
Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e (able vert/jaune = (F) —é_ (Terre)
3. Pour une connexion biphasée, branchez les fils
comme indiqué ci-dessous:
Cable marron = L1 (phase 1)
Cable noir = L2 (phase 2)
Cable Bleu/gris = N (Neutre)
e (Cable vert/jaune = () = (Terre)
» 0U
e (able noir = L1 (phase 1)
e (able gris = L2 (phase 2)
e (able Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = (E) = (Terre)



Installation des produits

Si le four est en bas:
T

min.

Si le tableau est en bas:

Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d'au minimum 180 cm? & I'arriére du
meuble comme illustré sur la figure suivante.

min.

Pendant l'installation de votre plaque de cuisson a

induction, placez le produit paralléllement a la surface

d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur

les parties de la plague de cuisson en contact avec le

plan de travail comme décrit ci-dessous pour empé-

cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan

de travail.

1. Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une

surface plane.

3. Le joint d’étanchéité fourni dans I'emballage doit
étre fixé autour de la table de cuisson a partir de

Fixez les ressorts de montage en les insérant et
en les vissant a travers les orifices du boitier infé-
rieur tel qu'illustré dans la figure.

“

5. Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.
6. Lorsque la table de cuisson est disposée au-
dessus du plan de travail, sa fixation se fera ai-
sément grace aux colliers de serrage. Si les di-
mensions du plan de travail s'averent inappro-
priées, fixer 2 brides sur la partie avant du produit
tel qu'illustré dans la figure.

1 Table de cuisson
2 Colliers de serrage de 'installation
3 Plan de travail
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™ Quand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-

vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du

produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plague en bois.

*

min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

DANGER:

La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait
endommager le circuit de gaz ou le circuit
glectrique.

Veérification finale

1. Branchez le cable d'alimentation et enclenchez le
fusible de I'appareil.

2. Veérifiez les fonctions.
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Mise au rebut
Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniere appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.

Déplacement ultérieur

e  (Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez 'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
Tansport.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Mettez I'ancien appareil au rebut de maniere respon-
sable envers I'environnement.

Ce produit porte le symbole de tri sélectif correspon-
dant aux déchets des équipements électriques et
électroniques (DEEE). Cela signifie que ce produit doit
étre manipulé conformément & la directive européenne
2002/96/CE afin d'étre recyclé et démonté de maniere
a minimiser ses effets sur I’environnement. Pour de
plus amples informations, veuillez contacter les autori-
tés locales ou régionales.

Consultez votre revendeur ou le centre de collecte des
déchets de votre région pour vous renseigner sur la
mise au rebut de votre appareil.

Avant de mettre I'appareil au rebut, sectionnez le
céble d'alimentation et verrouillez la porte (le cas
échéant) de maniere a le rendre inutilisable et inoffen-
sif pour les enfants.




B Préparations

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sglectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |esrécipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

—y

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon.

Premiére cuisson

o

o QUne odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien

aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
d'avaler la fumée et I'odeur qui se dégagent.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

C Ne remplissez jamais la poéle a plus

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient hien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommages.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e Lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
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foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Choix de vos casseroles

e Lasurface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

o N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

o N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

Les débordements

peuvent endommager la

surface vitrocéramique

et entrainer un risque

d'incendie.

N'utilisez pas de réci-

pients avec un fond

Ccreux ou incurve.

N'utilisez que des

poéles et casseroles

avec un fond plat. Elles

assurent un meilleur

transfert de chaleur.

Pour les tables a induction, n'utilisez que des

récipients congus pour la cuisson & induction.

Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si

votre casserole est compatible ou non avec la table a

induction.

1. Votre casserole est compatible si vous pouvez
coller un aimant sur le fond.

2. Votre casserole est compatible si L e clignote
pas lorsque vous placez la casserole sur un foyer
de cuisson et allumez la table de cuisson.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon

ou en aluminium avec un fond magnétique spécial

mentionné sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compatible avec la
cuisson a induction. Les récipients en verre et en
céramique, les cocottes et les casseroles en acier
inoxydable dont le fond en aluminium n'est pas ma-
gnétique ne devraient pas étre utilisés.



Systeme permettant la reconnaissance de la
casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par
le récipient sur le foyer adéquat est alimentée en
énergie. Le bas du fond du récipient est reconnu par le
systéme et seule cette zone est chauffée automati-
quement. La cuisson s'arréte si le récipient de cuisson
est retiré du foyer pendant la cuisson. Le foyer de
cuisson sélectionné et le symbole = clignotent en
alternance.

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une casserole anti- adhésive (en
Téflon) sans huile ou avec trés peu d'huile.

Ne posez pas d'ustensiles métalliques tels que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur
la table de cuisson car ils pourraient chauffer.
N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de

uisson, et que le four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvent diminuer le
niveau de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne, tenez
les objets dotés de propriétés magnétiques
(cartes de crédits, cassettes...) & I'écart de la
table de cuisson.

Sélection du foyer en fonction du récipient

---»--'@>10 cm (H<10cm

e Pour les récipients ayant plus de 10 cm de
largeur de base, vous pouvez utiliser 2 foyers ou
plus en les combinant ensemble.

e Vous pouvez utiliser chaque foyer séparé-ment si
vos récipients ont moins de 10 cm de largeur de
base.

TT

e Ne posez pas de récipients entre les foyers de
gauche et de droite.

e Positionnez vos récipients ayant une base infé-
rieure @ 10 cm au centre d'un foyer. Si-non, un
probleme de détection du récipient peut survenir.

Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur Ia table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saligre peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement |'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.
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Bandeau de commande

| o Il o I oW

D 8

Caractéristiques techniques
L'—[Q Boutons de réglage (+/-) de la

o température et de I'heure
Un témoin lumineux indique que la
touche en question fonctionne.
Touche de combinaison/séparation
du foyer
Touche plus

Touche moins
Touche Marche/Arrét

Touche de verrouillage des touches

o= oo

Touche d'activation/désactivation
de la minuterie
Touche de cuisson rapide

Bouton Arrét

— g

Touche de sélection du foyer avant

gauche/droite |

" Touche de sélection du foyer avant
gauche/droite Il

"| Touche de sélection du foyer avant
gauche/droite lll

|V Touche de sélection du foyer avant

gauche/droite IV

Lo il ol o

2 Symbole de la minuterie

3 Témoin distinguant les différents foyers

4 Touche de combinaison/séparation du foyer
5 Touche de sélection de foyer

6 Témoin distinguant les différents foyers

Cet appareil est contr6lé par un bandeau de
icommande tactile. Chaque opération effectuée
sur votre bandeau de commande tactile sera
confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre
propre et sec. Des surfaces humides et souil-
I6es peuvent entrainer des problemes de
fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche @ sur le bandeau de
commande. _

Le voyant de la touche @ s'allume. La table de

cuisson est préte a I'emploi.

2. Lorsque la table de cuisson est activée, le sys-
teme détecte automatiquement la présence ou
non d'un poélon. Si le poélon est positionné sur la
table de cuisson, le témoin correspondant au
foyer sur lequel est placé le poélon s'allumera
pendant 10 secondes.

Par exemple, si vous avez deux poélons positionnés tel

que décrit ci-dessous, les témoins correspondant aux

foyers portant ces poélons s'allumeront pendant 10

secondes.

Les schémas et représentations ont unique-
ment une visée informative. Les écrans et
onctions actuellement sur le marché peuvent
différer selon le modele de votre table de
cuisson.

Description du foyer

6 5 4

1 Indicateur de température (réglage de la tempé-
rature 0 - 9))
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5

3. Sivous appuyez sur la touche de gauche | oules
touches de gauche Il pendant 10 secondes, se-



lon I'exemple, vous pouvez gérer les plaques de
cuisson de gauche séparément.
Si vous appuyez sur la touche @ entre la touche de
gauche | et les touches de gauche Hl, vous pouvez
gérer les plaques de cuisson de gauche | et Hl de
fagon combinée.
Vous pouvez activer la plague de cuisson de droite si
vous appuyez sur la touche de droite 1V .
Une fois que le poélon a été bien détecté, vous pouvez
aussi sélectionner et activer les plaques de cuisson sur
lesquelles aucun poélon n'est détectg.

Les témoins de sélection de foyers s'éteidront
e 5'ils ne détectent rien pendant 10 secondes.

Si aucune action n'est entreprise dans les 10

secondes qui suivent cette étape, la table de

cuisson reviendra automatiquement en mode
veille.

Arrét de la table de cuisson
1. Appuyez sur la touche @ sur le bandeau de

commande.
La table de cuisson s'arréte et revient en mode Veille.

Les symboles "H" ou "h" qui s'affichent a
I'écran du foyer apres l'arrét de la table de
lcuisson indiquent que le foyer est toujours

brlilant. Ne touchez pas les foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole "H" qui apparait sur I'écran de la zone de
cuisson indique que la plague est encore chaude et
peut étre utilisée pour maintenir une petite portion de
nourriture au chaud. Ce symbole passera ensuite a
"h" pour indiquer une chaleur moindre.

Lors d'une coupure de courant, le voyant de
haleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-
eur ignore que les foyers sont brilants.

Allumage des foyers (zone de cuisson)

1. Appuyez sur la touche ® pour allumer la table de
cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
vous souhaitez allumer.

"0" s'affiche sur I'écran du foyer et le voyant du foyer

correspondant s'allume

« NLes témoins de sélection de foyers s'éteidront
'ils ne détectent rien pendant 10 secondes.
i aucune action n'est entreprise dans les 10
secondes qui suivent cette étape, la table de

cuisson reviendra automatiquement en mode
veille.

3. Appuyez sur les touches + et wmm poUr régler
le niveau de température entre "0" et "9".
Arrét des foyers
Un foyer peut étre arrété de 3 manieres différentes :
1. Enramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez désactiver le foyer en ramenant son
niveau de température a "0".
2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
la minuterie désactive le foyer concerné. La va-
leur "0" apparaitra sur la I'écran du foyer con-
cemé. Le symbole ©) disparaitra de I'écran de
la table de cuisson.
Lorsque la durée de cuisson définie est écoulée,
un signal sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter le signal sonore.
3. En appuyant sur le symbole du foyer appro-
prié pendant 3 secondes
Appuyez pendant environ 3 secondes.sur le
symbole du foyer que vous voulez désactiver.
Sélection des foyers
1. Appuyez sur la touche @© pour activer la table de
cuisson.
2. Appuyez sur la touche de sélection de I'un des
foyers que vous voulez combiner a un autre.
» "0" s'affiche sur I'écran du foyer et le voyant du
foyer correspondant s'allume.

* U e oW

3. Appuyez sur la touche @ se trouvant entre le
foyer sélectionné et la touche du foyer adjacent
que vous voulez combiner au précédent.

» Le témoin de distinction entre les foyers combinés

s'éteindra et le symbole "0" affiché sur I'écran du

foyer de gauche s'activera/restera allumé.
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4. Appuyez sur les touches 6l e POUT
régler le niveau de température entre "0" et "9".
» Les foyers sont maintenant combinés entre eux,
comme s'il s'agissait d'un foyer unique, réglé a un
niveau de température unique.
5. 3. Si vous souhaitez combiner les 3éme et
4éme foyers ensemble,
Pour ajouter les 3éme et 4éme foyers a la combi-
naison des 2 précédents, appuyez sur la touche
@ située entre eux.

» Les foyers seront combinés ensemble et le témoin
de distinction situé entre eux s'éteindra et les écrans
des foyers sera également partagés entre eux. L'indi-
cateur de la température situé en haut et a gauche du
foyer restera allumé et fonctionnera a la température
correspondant a celle du foyer unique.

Combiner ensemble les foyers allumés.

1. Pour combiner ensemble deux foyers voisins,
fonctionnant individuellement sur des niveaux de
température différents, appuyez sur la touche @
située entre les foyers.

» Lorsque des foyers fonctionnant de fagon indivi-
duelle sont combinés ensemble, le témoin de distinc-
tion placé entre eux s'éteint et le niveau de tempéra-
ture apparait sur |'écran du foyer de gauche. Les
foyers combinés ensemble continuent de fonctionner
comme un foyer unique réglé sur la température du
foyer le moins chaud.
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Si vous aviez précédemment paramétré un
niveau de température ou une valeur de durée
pour les foyers, le systéme maintiendra la
programmation active en la réglant sur la plus
petite valeur une fois que la combinaison des
foyers est effective.

Par exemple, si vous combinez ensemble deux
foyers dont les temps de cuisson sont réglés
sur 10 minutes pour le premier et 20 pour le
second et avec une température de niveau 6
pour le premier et 2 pour le second, la combi-
naison des deux foyers fonctionnera en utili-
sant une température de niveau 2 et une

durée de cuisson de 10 minutes.

Pour séparer des foyers combinés,
1. Appuyez sur la touche @ située entre les foyers
combinés que vous voulez séparer.

i
gauche de la touche ® que vous avez activée seront
séparés et continueront a fonctionner. Le témoin de

Les foyers séparés fonctionneront & nouveau
aux niveaux de température qu'ils avaient au
moment ol ils ont été combinés ensemble.

Arrét des foyers combinés

Un foyer peut étre desactivé de 3 manieres différentes :

1. Enramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez désactiver le foyer en ramenant son
niveau de température a "0".

2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est écoulée,
la minuterie désactive le foyer concerné. La va-
leur "0" apparait sur I'écran du foyer concerng.



Le symbole Q) disparait de I'écran de la table
de cuisson.
Lorsque la durée de cuisson définie est écoulée,
un signal sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter le signal sonore.
3. Le fait d'effleurer le symbole de n'importe
quel foyer pendant 3 secondes
Appuyez pendant environ 3 secondes.sur le
symbole du foyer que vous voulez désactiver.
BOOSTER
Vous pouvez utiliser la fonction booster pour atteindre
la puissance de chaleur maximale. Toutefois, cette
fonction n'est pas recommandée pour une cuisson de
longue durée.
Pour sélectionner directement la fonction
BOOSTER :
1. Appuyez sur la touche @ pour activer la table de
cuisson.
2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
hes de sélection de f

3. Appuyez sur la touche &y .

Le foyer sélectionné fonctionnera a la puissance
maximale et 3 témoins clignoteront sur I'écran des
foyers concernés

Lorsque le temps paramétré sur le booster (voir Ta-
bleau-2 : Tableau des limites de durée des opérations)
est écoulé, le foyer s'éteint.

Pour sélectionner la fonction Booster lorsque le
foyer est actif :

1. Appuyez sur la touche WY une fois que le foyer
est allumé et a fonctionné pendant au moins 20
secondes a un méme niveau de température.

e foyer doit cesser de fonctionner pen-
dant au moins 20 secondes sur le niveau
glectionné.

2. Le foyer sélectionné fonctionnera a la puissance
maximale et 3 témoins clignoteront sur I'écran
des foyers concernés Une fois la durée du Booster
écoulée, le foyer passe au niveau de température

paramétré et seule la valeur de température sé-
lectionnée s'affiche.

« NLorsque les foyers sont séparés alors que les
oyers combinés fonctionnent en mode hoos-
er, les foyers séparés continuent également

de fonctionner en mode booster.

Pour arréter la fonction Booster avant
I'échéance :

Le fait d'appuyer sur la touche WY vous permet de
désactiver la fonction booster a tout moment.
Chaleur rapide

Cette fonction vous facilite la cuisson. Tous les foyers
sont équipées de la fonction cuisson rapide. La fonc-
tion cuisson rapide est opérationnelle dans les 20
secondes qui suivent le paramétrage de la tempéra-
ture sur le foyer choisi.

Cette fonction est utilisée pour une cuisson rapide sur
courte durée. Une fois la durée de cuisson rapide
écoulée, le foyer continue de fonctionner a la méme
température que celle paramétrée.

La fonction de cuisson rapide est réglable
dans un intervalle de 20 secondes aprés
I'allumage de la zone de cuisson.

Sélection de la fonction cuisson rapide :

1. Appuyez sur la touche ® pour activer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur
les touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité a I'aide

des touches o] qe—

4. Appuyez sur la touche Wy
Le foyer que vous avez sélectionné fonctionnera
a la puissance maximale pendant une durée
donnée, tel que spécifié dans le tableau ci-
dessous. 3 témoins lumineux et le niveau de
température programmé s'affichent respective-
ment sur I'écran du foyer.

5. Une fois la durée de cuisson rapide écoulée, le
foyer passe au niveau de température program-
mé et seule la valeur de température sélection-
née s'affiche.

Lorsque les foyers sont séparés alors que les
oyers combinés fonctionnent en mode boos-
er, les foyers séparés continuent également
de fonctionner en mode booster.
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Tableau-1 : Durée de fonctionnement du booster
Niveau de la tempé- | Limite de durée de
rature
seconde
s

fonctionnement -

Ii

4

o—. i

Pour arréter la fonction Booster avant
I'échéance :

Appuyez sur la touche Wy pour arréter a tout mo-
ment la fonction Booster.

Verrou de nettoyage

Le verrou de nettoyage empéche I'activation des
touches du bandeau de commande pendant 20 se-
condes pour permettre a I'utilisateur de nettoyer
rapidement la table de cuisson pendant qu'elle fonc-
tionne. Le systéme se désactivera pendant cette phase.
Activation du verrou de nettoyage

1. Lorsque la table de cuisson est en marche (On),
appuyez sur la touche (& et maintenez-la enfon-
cée jusqu'a ce que vous entendiez un signal so-
nore.

Le voyant du verrou de nettoyage s'allume et I'écran

de I'horloge de la table de cuisson démarre un compte

a rebours a partir de 20. Aucune des touches du

bandeau de commande ne peut étre activée pendant

cette durée, a I'exception de la touche @ .
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Désactivation du verrou de nettoyage

I 'est inutile d'appuyer sur une touche pour désactiver

le verrou de nettoyage. La table de cuisson émet un

signal sonore apres 20 secondes, le verrouillage des

touches et le verrou de nettoyage se désactivent

automatiquement.

Verrouillage pour la sécurité des enfants

Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,

vous pouvez empécher |'activation des foyers de la

table de cuisson par vos enfants. Le verrouillage

enfants peut étre activé ou désactivé uniquement

lorsque la table de cuisson est en mode veille.

Activation du Verrouillage enfants

1. Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,
appuyez sur la touche & et maintenez-la enfon-
cée jusqu'a ce que vous entendiez deux signaux
sonores.

Le verrouillage enfants est ainsi activé et le voyant de

la touche & s'éteint.

i une touche est activée lorsque le verrouil-
lage enfants est activé, le voyant de la touche
5 clignote.

Silatouche @ est activée lorsque le verrouil-
lage enfants est activé, le voyant de la touche
clignote.

Sil'indicateur de chaleur résiduelle s'affiche
pendant que la plaque de cuisson est en mode
veille et qu'une des touches a été activée alors
que le verrouillage enfants a été activé, le

voyant de la touche @ clignotera.

Désactivation du Verrouillage enfants

1. Lorsque le Verrouillage enfants est activé, ap-
puyez sur la touche (& et maintenez-la enfoncée
jusqu'a ce que vous entendiez un signal sonore .

» Le Verrouillage enfants sera désactive et le voyant

de la touche & s'éteindra.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le verrouillage des touches afin

d'éviter de changer de fonction accidentellement

lorsque la table de cuisson fonctionne.

Activation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche @ et maintenez-la enfon-
cée un temps jusqu'au verrouillage du bandeau
de commande.

Vous entendrez alors un signal sonore unigue. Dans ce

cas, votre table de cuisson active le Verrou de net-

toyage. Laissez alors votre doigt sur la touche jusqu'a

ce que vous entendiez deux signaux sonores consécu-

tifs. _

Le voyant de la touche @ clignote ensuite et tous les

foyers sont verrouillés.




- ous pouvez activer le verrouillage des

ouches uniquement si 'appareil est en
marche. Lorsque le verrouillage des touches
est activé, seule la touche ® fonctionne. Si
vous touchez une autre fonction, le voyant de
latouche @@ clignotera pour vous indiquer que
le verrouillage des touches est activé.
Si vous désactivez la table de cuisson lorsque
les touches sont verrouillées, il vous faudra
désactiver le verrouillage des touches pour
allumer & nouveau la table de cuisson.

Désactivation du verrouillage des touches

1. Maintenez votre doigt sur la touche (& pendant 2
secondes.

Un signal sonore confirme I'opération. Le voyant de la

touche @ s'éteint et le bandeau de commande est

déverrouillé.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est inutile de

rester devant le four pendant toute la durée de la

cuisson. Le foyer s'éteint automatiquement a la fin de

la durée préalablement programmge.

Activation de la minuterie

1. Appuyez sur la touche @ pour activer la table de
cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité a I'aide

des touches o] gu—

4. Appuyez sur la touche ©) pour activer la minute-
rie.

"00" s'affiche sur I'écran de la minuterie et le symbole

O commence 4 clignoter sur I'écran du foyer.
5. Réglez le niveau de température souhaité a |'aide

des touches o] gue—
Apres avoir clignoté pendant un certain temps, le

symbole O reste allumé. Le symbole O reste
allumé pour indiquer que la fonction est activée.

« L@ minuterie peut uniquement étre réglée pour
1 les foyers déja allumés.

Répétez les opérations ci-dessus pour les
utres foyers nécessitant une minuterie.

La minuterie ne peut pas étre réglée avant
d'avoir sélectionné le foyer et la valeur de la
empérature de ce dernier.

o QLorsque la minuterie est activée, seule la
1 durée définie pour le foyer sélectionné s'af-

iche & I'écran de la minuterie.

Lorsque la minuterie est programmée pour des|

oyers comhinés, le symbole apparait sur
|'écran du foyer situé sur le coin haut gauche.

Si un niveau de température a été antérieure-
0 ment programmé ou une valeur de temps de
cuisson paramétrée sur les foyers, une fois la
combinaison de foyers effectuée, ceux-ci
fonctionneront sur la valeur la plus basse.
Par exemple, si vous combinez ensemble deux
foyers dont les temps de cuisson sont réglés
sur 10 minutes pour le premier et 20 pour le
second et avec une température de niveau 6
pour le premier et de 2 pour le second, la
combinaison des deux foyers fonctionnera en
utilisant une température de niveau 2 et une
durée de cuisson de 10 minutes.
Si la minuterie n'est programmée que pour un
seul foyer devant étre combiné, cette pro-
grammation s'appliquera aussi pour les foyers
combinés une fois qu'ils auront été associés
ensemble.

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée programmeée écoulée, la table de

cuisson s'arréte automatiquement et émet un signal

sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le

signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table

de cuisson continuera de fonctionner a la température

paramétrée jusqu'a ce que vous l'arrétiez.

Vous pouvez arréter la minuterie de deux maniéres :

1- Arrét de la minuterie en ramenant sa valeur a

IIOOII :

1. Sélectionnez le foyer a désactiver.

2. Appuyez sur la touche Q) pour sélectionner la
minuterie du foyer concerné.

3. Pendant que "00" s'affiche sur la minuterie, vous
pouvez réduire la valeur en appuyant sur les
fOUCHES  comm -

Le symbole O] clignote sur I'écran du foyer pendant

un certain temps, puis s'éteint complétement et la

minuterie est annulée.

2- Arrét de la minuterie en appuyant pendant 3

secondes sur la touche de la minuterie :

1. Sélectionnez le foyer a désactiver.

2. Appuyez sur la touche O] pour sélectionner la
minuterie du foyer concerné.
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3. Appuyez pendant environ 3 secondes sur la
touche O

Le symbole Q) clignote sur I'écran du foyer pendant

un certain temps, puis s'éteint complétement et la

minuterie est annulée.

Fonction Arrét

Cette fonction vous permet d'arréter momentanément

toutes les fonction de la table de cuisson (a I'excep-

tion de la minuterie).

i la minuterie est programmée pour un foyer,
elle continue de fonctionner pendant I'arrét.

1. Appuyez sur la touche ¥ pendant que la table de
cuisson fonctionne.

Tous les foyers actifs s'arrétent.

2. Appuyez a nouveau sur la touche & pour redé-
marrer tous les foyers arrétés a leurs réglages an-
térieurs.

Utilisation siire et efficace de la plaque a induc-
tion

Principes de fonctionnement : La particularité du
fonctionnement de la table de cuisson a induction est
qu'elle chauffe directement le récipient de cuisson.
Par conséquent, les avantages sont multiples par
rapport aux autres types de table de cuisson. Elle est
plus efficace et la surface de la table de cuisson ne
chauffe pas.

La table de cuisson a induction est équipée de sys-
temes de sécurité de pointe vous garantissant une
sécurité maximale d'utilisation.

otre table de cuisson est équipée de 8 foyers
de 94x225 mm munis de la fonction induction.

vec l'induction, chaque foyer détecte le
récipient posé dessus. L'énergie se concentre
sur les points de contact du récipient avec le
foyer, ce qui permet de réduire la consomma-
tion énergétique.

Limites de durée de fonctionnement

La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsqu'un
ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson
est automatiquement désactivé aprés un certain temps
(voir tableau-1). Si une minuterie est assignée a un
foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également
ultérieurement.

La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionng. La limite de durée
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de fonctionnement s'applique a ce niveau de tempéra-

ture.

Le foyer peut étre redémarré par |'utilisateur aprés

avoir été arrété automatiquement comme précédem-

ment décrit.

Tableau-2 Contraintes de durée de fonctionnement

Niveau de la tempé- | Limite de durée de

rature fonctionnement -
heure

dadadolmlnolml ool e o e
o fen orfen

olo|—
O1lEn

il
Olen

Booster minutes

-
s
=
8
-
9
s
[ Booster |

Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui la

protégent contre la surchauffe. En cas de surchauffe,

VOICI Ce que vous noterez :

o e foyer actif peut s'éteindre.

e |e niveau sélectionné peut baisser. Cependant,
cet état ne se voit pas sur l'indicateur.

Systéme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un systeme de
sécurité anti-débordement. Si un liquide déborde de
son récipient, le systeme désactive la table de cuisson
et coupe immédiatement I'alimentation électrique. Le
message "E" s'affiche alors a I'écran pendant cette
phase.

Réglage précis de la puissance

La table de cuisson & induction déclenche immédiate-
ment I'activation des commandes, caractéristique de
ses principes de fonctionnement. Elle peut modifier
tres rapidement ses parametres de puissance élec-



trique. Vous pouvez par conséquent éviter qu‘une
préparation (eau, lait...) ne déborde, méme si elle était
sur le point de le faire.

Fonctionnement bruyant

La table de cuisson & induction peut émettre des bruits.

Ces bruits font partie de la cuisson a induction et sont

tout a fait normaux.

e e bruit peut étre important a des niveaux de
température élevés.

e |'alliage d'une casserole peut générer des bruits.

e Afaible température, les signaux sonores d'acti-
vation ou désactivation peuvent étre émis a in-
tervalles réguliers, bruits propres au bon fonc-
tionnement de la table de cuisson.

e Faire chauffer une casserole vide peut générer
des bruits. Si vous y versez de I'eau ou une pré-
paration culinaire, le son s'évanouit.

e Vous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit le systéme électrique.

Codes d'erreur / messages d'erreur et sources

d'erreur

Tableau-3 :

d'erreur

Helix Le symbole "E" Description
fouches oy | clighote du foyer
plus ont

gleact

yees ol le

bandeay

de con-

mande a

tecide la

Surchauffe | Le symbole "H" Description
delatable | clignote du foyer
de cuisson

lacasse | lmsymbole Deseription
ole ne Sallume du fover
convient

pasal

foyer de

Culsson

Erreur de Le symbole "Fx**" | Ecrandela
la com- s'allume minuterie
mande

tactile.

Erretr du Lo symbole 'Bx*" | Descriplion
systemea | salllume du foyer
nduction

Pour de plus amples informations concernant
les messages d'erreur pouvant s'afficher sur lgj
bandeau de commande tactile, reportez-vous
au Tableau-2. Siles messages "Fx" et "Ex"
s'affichent constamment, contactez le service

agréé.

Si la surface du bandeau de commande tactile
a regu de la vapeur, le systeme de commande

lentier se désactivera ; vous entendrez un

signal sonore et le symbole "E" clignotera.

La surface du bandeau de commande tactile
doit toujours étre propre. Il peut émettre des

signaux de fonctionnement erronés.
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() Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera |'apparition de problemes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
tion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

o Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brdlent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer |'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e \Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

« L@ surface pourrait &tre endommagée par
1 ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de |'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.
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Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié a I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse|
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniere
irrémédiable.

Avec le temps, une légeére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.



Recherche et résolution des pannes

Le four emet des hruits métalliques lors des phases de chauffage et de refroidissement.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaurt.

Le four ne fonctionne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e |'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e Laprotection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e Le plat de cuisson ne convient pas. >>> Verifiez votre plat.

Le symbole I statfiche sur I'écran du foyer.

e Vous n'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur la zone de
cuisson.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague a induction.

e e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

e Leplat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

La zone de cuisson sélectionnee s'eteint subitement durant le fonctionnement.

e |adurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

e La protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e |I'se peut qu'un objet recouvre le bandeau de contréle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

Le plat ne chauffe pas méme si Ia zone de cuisson est allumee.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague & induction.

e |eplat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu |'appareil si vous ne parvenez pas a résoudre
le probléme aprés avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer un
ppareil défectueux vous-méme.
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Prosim, &téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
moderni technologie, dosahnete téch nejlepsich vysledkii. Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte cely navod
k poutZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte navod k pouZiti. DodrZte veSkera varovani a informace obsaZené v navodu k poufZiti.

Nezapomerite, Ze tento ndvod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym model(im. Rozdily mezi modely jsou v ndvodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Dlile7ité informace o uZite¢nych tipech k
pouZiti,

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
6 proudem.

n Avertissement de risque d'incendie.
ii Avertissement de surfaces chaudes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostiedi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn{ zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/CL

Toto zafizeni mUze byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumf
zahmutym rizikdm.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uZivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, miize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si pecClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spoleCnost nenese
Zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajisténo bud
zastrCkou nebo spinatem



vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pfipadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotiebiC a dostupné Casti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvka.
Déti do 8 let veku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo Ik

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pri vysokych teplotach vyparuje
a mliZe zpdsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisténi spotiebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

Vareni bez dozoru, pfi kterém
pouZivate tuk nebo olej mlZe byt
nebezpecné a miize zplisobit
pozar. NIKDY se nepokousejte
uhasit oher vodou, ale vypnéte
spotfebiC a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici rouskou.
NebezpeCi pozaru: Na povrchu
urCeném Kk vareni neskladuijte
Zadné predméty.

Je-li povrch nalomeny, vypnéte
spotrebiC, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.
Kovové predmeéty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

SpotrebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkoveho ovladani.
Tlak pary vzniklé z divodu
vihkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni asti konvice m(ize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncli vZdy
suche.

Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi ¢as i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vafeni; jinak nebudou plotny
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fungovat. Viz. Obecné informace o
vareni, strana 13, vybér hrncd.

e Jelikoz indukcni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

e Pouzivejte pouze Srouby navrzengé
vyrobcem kuchyriského
spotrebice nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v navodu k
pouziti jako vhodné nebo Srouby,

které jsou zapojené do spotiebice.

PouZiti nevhodnych Sroubd mize
zplisobit nehody.

Pro spolehlivost ohng:

e jistéte se, zda zastruCka zapadla
do zasuvky a nezplisobi vznik
jiskry.

e Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

e Tento vyrobek je uren pro domaci
pouziti. Komercni pouziti neni
pripustné.

e Toto zafizeni je ur€eno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
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Mises en garde pour les enfants

e Pristupné Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

e (Obalové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl(i. Veuillez
jeter les fournitures d'emballage en
respectant les normes relatives &
I'environnement.

e Elektrické vyrobky jsou nebezpectné
pro déti. Udrzujte déti mimo tento
vyrobek, pokud je v provozu,
nedovolte jim hrat si s vyrobkem.

e Nad spotrebi¢ nestavte zadné
predméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spliiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).

Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro

elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich souCasti

a materidlli, které lze znovu pouzit a které jsou vhodné

pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte

do bézného doméaciho odpadu. Odvezte ho do

shérného mista pro recyklaci elektrickych a

elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych

mistech ziskate na mistnich uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili spifuje smérmicih EU

RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani

zakédzané materidly, které jsou smérmici zakazang.

Likvidace obalovych materialt

e (Obalové materialy jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materily uschovejte na bezpeCném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materialll. Zlikvidujte je spravné a tidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.



P Obecné informace

Piehled

2 4 3 2
1 Indukéni varna deska 3 Sklokeramicky povrch
2 Montazni svorka 4 Kryt zakladny

Technické parametry

Napsti/frekvence
Celkova spolieba energle 20w
Pojistka min. 16 Ax2/32 A
1D kabell / priies HOSVOV2F 24P 5mm
Vngjsi rozméry (vySka/Sitka/hloubka 55 mm/580 mm/510 mm
Bozmery instalace Giika/hloubka 560 (12) mm/480 (12 mm
Hordk
Ylevo HiiEN Induktnl varnd deska
Rozmé 94 x 225 mm) x 4
Vykon 12650 W x 4 imax 3600
Vpravo I-li-li-lv Indukéni varnd deska
Bormery Gax22bmm 4
Vjkon
echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Géelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkéch podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
Obrazky”v tomto navodu jsou schematlcke a tyto hodnoty mohou ménit.
1 nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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k] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

/a pripravu mista a elektrické instalace
vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
Vlyrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na

vyrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte
jej.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

*

min.

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.
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Pred montazi

Varna deska je ur€ena pro instalaci do bézné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musf zlstat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poditat s
minimalni vzdalenosti 750 mm.

e (") Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn(i vyrobce
digestore (min. 650 mm)

Sejméte obalové materidly a prepravni zdmky
Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musi byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e Vyfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
hranami nebo rohy.

Je zde nebezpeci zZlomeni sklokeramického
povrchu!




Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez ngj. NaSe spole¢nost
neodpovidd za Skody vznikié z diivodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI:
Viyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zarucni

Ihdita vyrobku zacin béZet az po radné
instalaci.

\lyrohce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napéjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout

Castmi zafizeni.

PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

*  Zapojeni musi spliovat narodni predpisy.

o Udaje napdjeni museji odpovidat ddajim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.

e Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotam v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:

NezZ zahajite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.
Hroz riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

1. Pokud nelze odpojit vSechny pdly v napdjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt{l nejméné 3 mm (pojistky, bezpednostni
spinaCe, stykace) a vSechny pdly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku
(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi |EE.
NedodrZeni tohoto pokynu mlZe vést k provoznim
problémdm a neplatnosti zaruky na vyrobek.

Doporugujeme provést dalsi ochranu odpojovadem

zbytkového proudu.

Je-li k vyrobku dodén i kabel:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Pro jednofdzové zapojeni pfipojte kabely podie
nasledujiciho popisu:
Hnédy/Cerny kabel = L (Faze)
Modry/Seda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zuty kabel = (E) = (Uzemnéni)

3. Pro dvoufazové zapojeni pripojte kabely podle

nasledujiciho popisu:
Hnédy kabel = L (Faze 1)
Cerny kabel = L2 (Faze 2)
Modry/Seda kabel = N (Nula

-5

e Zeleno/Zluty kabel = (E) (Uzemnéni)
» Nebo

e Cerny kabel = L (Faze 1)

e Sedd kabel = L2 (Féze 2)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) _é_ (Uzemnéni)

Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:
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min.

Pokud deska je vespod:

Musite zajistit ventilacni otvor minimélng 180 cm? v
zadni Gasti nabytku podle nasledujiciho obrazku.

min.

Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnobézné k instalaGnimu povrchu. Na Césti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pfipravte plochu pracovni desky dle obrdzku.

2. Otocte varnou desku vzhiiru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Tésnéni, které je soucasti baleni, musi byt

naneseno na spodni okraj varné desky dle obrazku

Upevnéte vlozené montdZni purziny a zaSroubujte
je do otvor(l ve spodni ¢asti, tak jak je znaroznéno
na obrazku.
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Umistéte vyrobek na pracovni desku.

Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozmery pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pripevnit 2 montazni haky, jak je
zndzormneéno na obrazku nize.

1 Varna deska
2 Montdzni svorka
3 Pracovni deska

Kdy? instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skrif od desky
podle predchoziho obrdzku. Neni to nutng,
kdyz provadite instalaci na vestavénou troubu.

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montdze do zasuvky, musi byt tato
Cast zakryta drevénou deskou.

*

min. 15 mm



Pohled zezadu (otvory pro pfipojeni)

Y

NEBEZPECI:

Upevnéni spojil k jinym otvordim neni vhodny
postup z bezpecnostnich divod(, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elektfiny.

Posledni kontrola

1. Zapojte napajeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace
Likvidace obalovych materialii

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpecném
mist& mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidlli. Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originalni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

o QZkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
1 Skody, k nimZ mohlo dojit pri preprave.

Likvidace starého vyrobku

Stary vyrobek likvidujte ekologicky.

Toto zafizeni je oznaCeno symbolem pro tfidéni
elektrického a elektronického odpadu (WEEE). To
znamend, Ze zafizeni je nutno likvidovat podle
evropské smérice 2002/96/ES, je nutno je recyklovat
nebo demontovat s minimainim dopadem na Zivotn{
prostredi. DalSi informace vam poskytnou mistni nebo
oblastni Urady.

Informace o likvidaci vyrobku ziskate od prodejce nebo
stfediska pro sbér tuhych odpad(i.

Pred likvidaci vyrobku odfiznéte napajeci kabel a
piipadné zamky na dvefich zneSkodnéte, aby nehrozilo
nebezpedi pro déti.

11/CZ



B priprava

Uvodni pouziti

Tipy pro tsporu energie

Nasledujici informace vam pomohou pouzivat zafizeni

ekologicky a uetrit energii:

e 7mraZené potraviny pred vafenim rozmrazte.

e Pouzivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
nemate viko, spotfeba energie mize vzriist az
Ctyfndsobné.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZzdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pfipravovany pokrm. V&tsi hmce vyZzaduji vice
energie.

e Dévejte pozor a pouzivejte ploché hmce pri
vareni na elektrickych deskach.

Hrnce se silnym dnem zaruCuji lepsi vodivost
tepla. Dosdhnete tak Uspor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nadob nebo hrncli nesméji byt mensi neZ
plotna.

e Plotny a dna hrncli udrzujte Cisté. NeCistoty snizi
vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.
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Prvni ¢isténi produktu

Povrch se mlize poskodit vivem nékterych
saponat(l nebo Cisticich materialli.
NepouZivejte agresivni sapondty, Gistici
prasek/mléko ani ostré predméty pfi Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadiikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Pri prvnim pouziti se mize na par hodin
uvolfiovat kour a zapach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani koufe a zapachu.




B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vaieni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varou desku bez dozoru.

Prehaty olej znamend nebezpeCi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
ohefi uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej pozarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpedné, a zavolejte hasice.

Potraviny pfed smaZenim peclivé osuste a
opatrné vlozte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.

Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno preklopitelné nadoby.

Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se pokodit.

Provoz varnych oblasti naprdzdno bez nadoby
nebo hrnce miize poskodit vyrobek. Jakmile
dovatite, vypnéte varné oblasti.

JelikoZ povrch vyrobku mize byt horky,

nepoklddejte na ngj plastové ani hlinikové nadoby.

Jakékoli roztavené materidly z povrchu ihned
odstraite.

Takové nadoby by nemély byt pouzivany k
uchovavani potravin.

PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

Do hrncti a panvi vklddejte priméfené mnozstvi
potravin. Takto nebudete muset provadet
zbyteéné CGisténi z divodu preteceni.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrnce do stfedu varné oblasti. Pokud
chcete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Viybér hrnce

Sklokeramicka deska je odolna proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.
Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krajeci prkénko.

e Pouzivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zplisobit
poSkrabani povrchu.
3 Rozlité potraviny mohou
poskodit sklokeramickou
desku a zplisobit pozdr.

o

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce

a panve s plochym

dnem. Ty zajiStuji snazsi

’ = prenos tepla.

Pro induké&ni desky pouzivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni vareni.

Test hrnce

K testovani, zda je vas$ hmec vhodny pro indukéni

desku &i ne, pouijte nasledujici metody.

1. Vas$ hmec je vhodny, pokud jeho dno udrzi
magnet.

2. Va$ hrnec je vhodny, pokud =) nejiskri, kdyZ ho
postavite na varnou oblast a zapnete desku.

Miizete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese

znaBky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

induk¢ni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

Pfi induk&nim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na piisluSné varné oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vareni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana varna

oblasta b= symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

Nepouzivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouZivate nepfilnavy (teflon) hrmec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zadné kovové predméty

jako vidlicky, noZe nebo poklice hrncli, mohou se ohfat.

Nepouzivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.

Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a
héZi, snimaCe desky mohou sniZit stupen
afeni nebo troubu vypnout.
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« Nokud je varnd deska v provozu, udrzujte
1 predméty s magnetickymi prvky jako kreditni
karty nebo kazety mimo dosah.

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

e Nestavte hrnce mezi levou a pravou varnou
oblast.

e Hmce se dny do 10 cm postavte vzdy do stfedu
jedné varné oblasti. Jinak mize dojit k problému
pri detekei hrnce.

Pouzivani varnych desek

NEBEZPECi:
e Pro hmce s dnem $ir$im nez 10 cm miizete Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |
pouZit 2 nebo vice varnych oblasti najednou. malé predmety, jako je sinka, mohou varmou

e MuZete pouzit kazdou varnou oblast zvIast pro ﬁesku g{es_l;oditr. 6 vamé desky, Temit
hrnce s dnem mensim nez 10 cm. EPOUZIVEJIE praskie vame desky. 1emito

prasklinami m(iZe prosakovat voda a zp(isobit

p oy zkrat.

,') @ f V pripadé jakéhokoli podkozeni na povrchu
—_’.\ S/ (napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
vapa e zafizent, abyste sniZili riziko z&sahu
- |. — elektrickym proudem.

ol .
Db | it
L I

14/CZ



Ovladaci panel

(B d B B9

| o Il o I oW

- . HY &9 B B9

Specifikace
=" Oblast nastaveni (+/-) teploty a
o casu

— Svétlo oznadujici, ze prislusné
tlacitko je v provozu

() Kombina€ni/Oddélovaci tlacitko
varici zony

_I_ Tlagitko plus
Tlacitko minus

0) Tlacitko zapnout/vypnout

& Tlacitko zimku tlacitek

® Tladitko zapnuti/vypnuti ¢asovace

\%— Tlagitko rychlého zahiti

N Tlacitko zastaveni

Tlacitko volby pravé/levé predni
varné oblasti |

" Tlagitko volby pravé/levé predni
varné oblasti I

"| Tlagitko volby pravé/levé predni
varné oblasti Il

|V Tlagitko volby pravé/levé predni
varné oblasti IV

Grafika a obrazky maji jen infomativni Gcel.
ktualni vzhled nebo funkce mohou byt riizné
podle typu vasi varné desky.

Displej varné oblast

Ukazatel teploty (nastaveni teploty 0 - 9.)
Symbol Gasovace

Kontrolka varné zény
Kombina¢ni/Oddélovaci tlagitko varici zony
Tlacitko volby varné oblasti

Kontrolka vybéru varné zény

DO~ WN —

ento produkt se oviada dotykovym ovladacim
panelem. Kazdou ¢innost, kterou provedete na
dotykovém ovladani, potvrdi akusticky signal.

Oviadaci panel udrzujte vzdy suchy a Cisty.
Ihky a znecistény povrch mlZe zplsobit
potize v provozu.

Zapnuti varné desky

1. Dotknéte se @ tlacitko na oviddacim panelu.

Kontrolka @ tlaCitka se rozsviti. Varna deska je nyni

pipravena k pouZiti.

2. KdyZ se plotna zapne, provede se automaticka
detece panve. Je-li panev na plotynce, kontrolky
varnych zon, na nichZ je panev umisténa, se
rozsviti na 10 sekund.

Napfiklad, mate-li dvé panve, jak je zobrazeno na

obazku nize, kontrolky varné plochy se po dobu 10

sekund rozsviti na mistech, na nichz jsou polozeny

panve.
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3. Pokud se dotknete levych | nebo H tlacitke
béhem 10 sekund, podle prikladu, mizete
obsluhovat levé plotynky samostatné.

Pokud se dotknete tiatitka @ mezi levym | a levym

H tlacitkem, mozete pouZzit levou | atevou Il

plotynku, v kombinaci.

Pravou plotynku miZete aktivovat pokud se dotknete

pravé tlacitko V.

Po dokondeni automatické detekce miZete také vybrat

plotynky, na kterych neni detekovana Zadna panev a

aktivovat je.

» Yrontrolky varnych z6n se vypnou dokud k
1 nicemu béhem 10 sekund nedojde. Neni-li
obsluha ucinéna béhem dalsich 10 sekund po

uplynuti této doby, potom se automaticky
prepne do pohotovostniho rezimu.

Vypnuti varné desky.

1. Dotknéte se @ tlacitko na ovladacim panelu.
Varna deska se vypne a vrati se do pohotovostniho
rezimu.

Pokud se na varné oblasti rozsviti symbol "H"
nebo "h", znamend to, Ze varnd oblast je stale
horka. Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud se na displeji varné oblasti zobrazi "H"
znamend to, Ze deska je stdle horkd a Ize ji pouzit k
zachovani uritého tepla pokrmu. Tento symbol se brzy
zméni na "h" a znamend méné horké.

Prerusi-li se napajeni, ukazatel zbytkového
epla se nerozsviti a neupozorni uzivatele na
horké varné oblasti.

Zapnuti varnych oblasti (varné éasti)

1. Stisknutim tlacitka ® zapnéte desku.

2. Stisknéte tladitko volby varné oblasti, kterou
chcete zapnout.
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"0" se objevi na displeji varné oblasti a kontrolka
prislusné varné oblasti se rozsviti.

Kontrolky varnych zdn se vypnou dokud k
nicemu béhem 10 sekund nedojde. Neni-
i obsluha u¢inéna béhem dalich 10
sekund po uplynuti této doby, potom se
automaticky prepne do pohotovostniho
rezimu.

3. Dotykem tlagitek + 2 - Nastavte teplotu v
rozmezi "0" a "9".

Vypnuti varnych oblasti:

Vybranou varnou oblast Ize vypnout 3 riiznymi zpdsoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou oblast mdZete vypnout zmirnénim
nastaveni teploty na "0".

2. Vypnutim funkce Gasovace pro poZadovanou
varnou oblast
Po vyprseni ¢asu ¢asovac vypne prisluSnou
varnou oblast. "0" hodnota se zobrazi na
relevantnim displeji varné zony. O] symbol na
displeji varné desky zmizi.
Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signdl. Pro
vypnuti zvukového signalu stisknéte jakékoli
tlacitko na ovladacim panelu.

3. Stisknutim symbolu pfislu$né varné oblasti po
dobu 3 sekund.
Tisknéte symbol varné oblasti, kterou chcete
vypnout, po dobu priblizné 3 sekund.

Kombinace varnych oblasti

1. Stisknutim tladitka © zapnéte desku.

2. Dotknéte se tlacitka volby na libovolné z vamych

z0n, které chcete zkombinovat.
» 0 se objevi na displeji varné oblasti a kontrolka

3. Dotknéte se @ tlatitka mezi varnou plochou a

tlacitkem vedle toho, které chcete zkombinovat.
» Kontrolka mezi kombinovanymi varnymi zénami se
vypne a symbol "0" na displeji v levé ¢asti varné zony
se rozsviti/zlistane rozsviceny.



4. Dotykem tladitek + 2 - Nastavte teplotu v
rozmezi "0" a "9".

» Varné zony jsou zkombinované jako samostatna

varna zéna pfi nastavené Urovni teploty.

5. 3. Pokud si pfejete zkombinovat 3. a 4. varné
z6ny.
Pro pridani 3. a/nebo 4. varné plochy ke 2
kombinovanym varnym zondm se dotknéte tladitka
@ mezi nimi.

» \larné zony budou zkombinovany a kontrolka mezi
nimi se vypne a displeje varné zony jsou také sdileny.
Kontrolka teploty v levé Gasti varné zony zlistane
rozsvicena a upravovat uroven teploty, kterd byla
nastavena pro samostatnou varnou zénu.
Kombinace aktivnich varnych oblasti

1. Pro kombinaci dvou sousednich varnych zdn,
které funguji samostatné pri riiznych nebo
stejnych trovnich teploty se dotknéte tladitka @
mezi varnymi zénami.

» P individualni obsluze varnych zén se kontrolka

mezi nimi vypne a teplota se zobrazi na displeji v levé
varné zéné. Kombinované varné zény budou i naddle
fungovat jako samostatna varnd zona pfi nizsi teploté
kombinovanych varnych zon

o YJakakoli predchozi teplota, nebo jakakoli Casovd
hodnota - pokud takova existuje - v

kombinovanych varnych zénach bude nizsi nez
hodnota po kombinaci.
Napf. pokud zkombinujete varnou zénu
nastavenou na 10 minut pfi teplotnim stupni 6 a
varnou zénu nastavenou na 20 minut pfi
teplotnim stupni 2, kombinované varné zény
budou fungovat po dobu 10 minut pfi teploté
(rovng 2.

Pro rozdéleni kombinovanych varnych zén;
1. Dotknéte se tlatitka @ mezi kombinovanymi
varnymi zénami, které chcete rozdglit.

» Viamé z6ny vpravo a varé zony vievo tiacitka @ ,
kterého jste se dotkly, budodu rozdéleny a nadale
budou fungovat. Kontrolka mezi varnymi zénami se

Samostatné varné zony se znovu spusti pfi
eploté, pfi niz byly teploty zkombinovany.

Vypnuti kombinovanych varnych oblasti:
Kombinovanou varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi
zplisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"

Kombinovanou varnou oblast m(izete vypnout
zmirénim nastaveni teploty na "0".

2. Vypnutim funkce Gasovace pro poZadovanou
kombinovanou varnou oblast
Po vyprSeni ¢asu ¢asovaC vypne prisluSnou
varnou oblast. "0" hodnota se zobrazi na
relevantnim displeji varné zony. ©) symbol na
displeji varné desky zmizi.

Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signdl. Pro
vypnuti zvukového signalu stisknéte jakékoli
tlacitko na ovladacim panelu.

3. Dotknutim se symbolu nékteré z
kombinovanych varnych zén na dobu 3
sekund
Sisknéte symbol kombinované varné oblasti,
kterou chcete vypnout, po dobu priblizné 3
sekund.

17/CZ



POSILOVAC

K zajisténi maximalniho vykonu pfi ohfevu miiZete
pouZzit funkci posilovage. Tato funkce se vSak
nedoporucuje na dlouhodobé&jsi vareni.

Vyhér POSILOVACE:

1. Stisknutim tlacitka ® zapnéte desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlacitek

|

3. Yy :

Zvolend varnd oblast bude fungovat na maximalni

vykon a na displeji varné oblasti se postupné rozsviti 3

kontrolky.

Po nastaveni ¢asu posilovace (viz Tabulka 2: Tabulka

provoznich ¢asovych limitd) je u konce, varnéa zéna se

vypne.

Volba posilovace, zatimco je aktivni varna

plocha:

1. Po zapnuti varné zony a provozu minimalné po
odbu 20 sekund pfi urcitém stupni stisknéte
tlaitko WY .

arna obalst by méla byt zapnuta na

uréitou droven po dobu alespon 20
ekund.

2. Zvolend varna oblast bude fungovat na maximalni
vykon a na displeji varné oblasti se postupné
rozsviti 3 kontrolky. Po uplynuti doby posilovace se
varna oblast pfepne na nastavenou teplotu a
zobrazi se pouze zvolend hodnota teploty.

» Yroté, co jsou varné zony rozdéleny a je pouZita
1 unkce posilovace, budou oddélené varné zény

i nadale funkci posilovace vyuZzivat.

Predéasné vypnuti funkce posilovace:

Stisknutim tladitka éf mizete kdykoli vypnout nastaveni
posilovace.

Rychly ohiev

Rychly ohfev je funkce, ktera usnadiuje vareni. Funkei
rychlého ohevu jsou vybaveny vSechny varné oblasti.
Funkce Rychly ohfev Ize pouzit béhem 20 sekund po
stanoveni poZadované hodnoty dané varné zény.
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Tato funkce se pouziva pro kratkodoby rychly ohfev.
Jakmile je rychly ohfev u konce, varna zona prestane pfi
nastaveni teploté fungovat.

o Nrunkci rychiého ohfevu miiZete nastavit do 20
1 sekund po zapnuti plotynky.

1, Stisknutim tlaCitka © zapnéte desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlagitek
volby varné oblasti.

3. Poté nastavte pozadovany Cas stisknutim tlacitek

0 —

4,  Stisknéte @f tlagitko.
Varna oblast, kterou jste zvolili, bude po uritou
dobu, specifikovanou v tabulce niZe, fungovat na
maximalni vykon. Na displeji varné oblasti sed
postupné objevi 3 kontrolky a nastavena teplota.

5. Po uplynuti doby rychlého ohievu se varna oblast
prepne na nastavenou teplotu a zobrazi se pouze
zvolend hodnota teploty.

o QPoté, co jsou varné zony rozdgleny a je pouZzita
l unkce posilovace, budou oddélené varné zény
i nadale funkci rychlého ohfevu vyuzivat.

Tabulka-1: Provozni ¢asy posilovace

Teplota Limit doby provozu -
sekunda
s |
o ]
=

6.
1

65

OO FENE] —4
OO

5

(@p)
&zl

%

i B
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Vypnuti funkce posilovace:

Stiskndte W7 tlacitko pro vypnuti funkce posilovace,
kdykoli potfebujete.

Zamek pro cisténi

Zamek pro CiSténi brani v provozu vSech tlaCitek na
ovladacim panelu po dobu 20 sekund, aby umoznil
uzivateli provést kratké Cisténi b&hem provozu vamé
desky. Za

Zapnuti zamku pro ¢istén

1. Je-li vamd deska v rezimu zapnuto, stisknéte a
drzte & tlagitko, dokud jediny zvuk signalu zni.

Kontrolka zamku pro CiSténi se rozsviti a displej hodin

vamné desky zaéne odpotitdvat od 20. Zadné z tlacitek

na ovladacim panelu nebude po toto dobu v provozu

kromé @ tladitka.

Vypnuti zamku pro ¢isténi

Pro vypnuti zdmku pro €isténi nemusite tisknout zadné

tlacitko. Varna deska vyda po uplynuti 20 sekund

zvukovy signdl, kontrolka zdmku zhasne a zdmek pro

¢isténi se automaticky vypne.

Détsky zamek

Je-li varna deska ve vypnutém rezimu, mizete

pomoci détského zamku varnou desku ochranit a

zabranit détem, aby nezapnuly varné oblasti. Détsky

zamek Ize aktivovat nebo deaktivovat je-li plotynka ve

vypnutém (pohotovostnim) rezimu.

Zapnuti détského zamku

1. Je-livamé deska v pohotovostnim rezimu,
stisknéte a drzte tlagitko @ , dokud slySite dva
zvuky signélu. _

Détsky zamek se aktivuje a kontrolka (3 tlacitka se

zapne.

Pokud se stiskne jakékoli tlagitko v dobg, kdy
je plotynka a détsky zamek v provozu,
kontrolka tlagitka & blika.
Pokud se stiskne jakékoli tlacitko © v dobg,
kdy je plotynka a dtsky zamek v provozu,
kontrolka tlaitka @ blika.
Pokud se béhem doby, kdy je plotynka v
pohotovostnim reZimu zobrazi zndmka
zbytkového tepla, a je-li stisknuto néjaké
tlaCitko béhem doby, kdy je detsky zdmek
aktivni, rozblika se kontrolka (@ .

Vypnuti détského zamku

1. Je-li détsky zamek v provozu, stisknéte a drzte (&
tlagitko, dokud slySite jediny zvuk signdlu.

» Détsky zdmek se vypne a kontrolka @ tlacitka

zhasne.

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem provozu

varné desky, mlizete zapnout zdmek tlacitek.

Aktivace zamku

1. Pro zamknuti ovliadaciho panelu tisknéte a drzte
@ tlagitko po diouhou dobu.

Nejprve zazni pouze jeden zvuk signdlu. V tom piipadé

je vaSe varna deska prepnuta na zamek pro CiSténi.

Poté stdle tisknéte, aniz byste zvedli prst, dokud

neuslysite dva zvuky signdlu za sebou.

Nésledng se kontrolka @ tlacitka rozsviti a viechny

varné oblasti se zamknou.

Zamek tlaitek Ize zapnout pouze v provoznim
rezimu. Je-li zamek tladitek zapnut, funguje
pouze @ tlacitko. Dotknete-Ii se jakéhokolu
jiného tlagitka, kontrolka @ tlagitka se
rozsviti, aby oznamila, Ze zamek tlaitek je v
provozu.

Vypnete-li varnou desku, kdyZ jsou tlacitka
zaméena, zamek tladitek musi byt vypnut,
abyste mohli varnou desku opét zapnout.

Deaktivace zamku
1. Tisknéte @ tladitko po dobu 2 sekund.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.

Kontrolka (@ tlaGitka zhasne a ovladaci panel je

odemcen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vareni. Nebudete muset

hlidat troubu po celou dobu vafeni. Varnd oblast se

automaticky vypne po vyprseni vami zvolené doby.

Zapnuti Casovace

1. Stisknutim tladitka ® zapnéte desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tladitek
volby varné oblasti.

3. Poté nastavte poZadovany ¢as stisknutim tlacitek

A —

4. stisknste © tlatitko pro zapnuti Casovace.

"00" se objevi na displeji Casovace a symbol
zaCne blikat na disppleji varné oblasti.
5. Poté nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim

tlacitek A —
Pourgité dobé blikani © symbol sviti trvale. Trvalé
svicent © symbolu znaci, Ze funkce je zapnuta.
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Casovaé Ize nastavit pouze pro varé oblasti,
které jsou jiz v provozu.

Opakujte vySe zminény postup pro ostatni
arné oblasti, u kterych si prejete nastavit

Casoval.

©]

i n

Casovaé nelze nastavit, pokud neni zvolena
arna oblast a teplota varné oblasti.

akmile je Casovac zapnut, na displeji se
obrazi pouze nastaveny ¢as vybrané varmé

blasti.

KdyZ je v komblnovanych z6nach nastaveny

Casovac, symbol se zobrazi na displeji

arné zony zcela vievo.

akakoli predchozi teplota, nebo jakakoli
Casova hodnota - pokud takova existuje - v
kombinovanych varnych zéndch bude nizsi nez

hodnota po kombinaci.

NapF. pokud zkombinujete varnou zénu
nastavenou na 10 minut pfi teplotnim stupni 6
a varnou zénu nastavenou na 20 minut pfi
teplotnim stupni 2, kombinované varné zény
budou fungovat po dobu 10 minut pfi teploté
(rovng 2.

Je-li Gasovac nastaven pouze v jedné z
varnych zon, které Ize kombinovat, toto
nastaveni bude také platit pro kombinované
varné zony po kombinaci.

E

Vypnuti casovace

Po uplnuti nastaveného Casu se varna deska

automaticky vypne a vySle zvukovou vystrahu.

Pro zastaveni zukové vystrahy stisknéte jakékoli

tlaitko.

Vypnuti ¢asovaci dfive

Vlypnete-li Gasova¢ dfive, varna deska bude pokradovat

v provozu na nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.

Casovat Ize vypnout dfive dvéma zplisoby

1-Vypnutim ¢asovace snizenim jeho hodnoty na

IIOOII

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.

2. stisknste © tlatitko pro volbu ¢asovace
prislusné varné oblasti.

3. Dokud se na displeji nezobrazi "00" , Ize sniZit
hodnotu dotykem tladitek .

@symbol urcitou dobu blika na displeji varné oblasti a

pak se vypne zcela a ¢asovac je vypnut.

2-Vypnuti Easovale tisknutim tladitka asovale

zhruba po dobu 3 sekund:
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1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.

2. Stisknste © tlatitko pro volbu ¢asovace
piisluSné varné oblasti.

3. Tisknéte O tladitko priblizné 3 sekundy.

@symbol urCitou dobu blikd na displeji varné oblasti a

pak se vypne zcela a ¢asovac je vypnut.

Funkce Stop

PouZitim této funkce miiZete na jistou dobu zastavit

vechny funkce varné desky, které jsou v provozu

(kromé Casovace).

Pokud je pro nékterou varnou oblast nastaven

CasovaC, bude fungovat i béhem zastaveni.

«_fé_x_Qu_E-_x_Q.il_i_v_
§A Eoefowi o3y §o e 1.

1. Stisknéte & tlaCitko béhem provozu vamné desky.

Prerusi se provoz vech aktivovanych vamych zon.

2. Stisknéte M tlacitko znovu pro opétné spusténi
vSech zastavenych varnych oblast s pfedchozimi
nastavenimi.

Bezpecné a uciiné pouziti oblasti indukcniho

vareni

Z4sady pouZivani: Indukéni varnd deska zahfiva pfimo

kuchynské nadobi. Proto ma ve srovnani s jinymi typy

varnych desek ¢etné vyhody. Funguje U¢inngji a povrch
varné desky se nezahfivd.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi

bezpeCnostnimi systémy, které zajiStuji maximalni

bezpednost pfi pouZiti.
aSe plotynka je vybavena 8 varnymi zénami s
indukei 94x225 mm. S vwhodou indukce kazda
arna oblast rozpozna kazdou nadobu, kterd je
na ni postavena. Energie vznika pouze tam,
kde se nadoba dotyka varné oblasti, a tak
dochéazi k minimaini spotfebé energie.

Doba provozu je vymezena.

Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li néktera z vamnych oblasti ponechana v provozu,
po urdité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac, displej
CasovaCe se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavisi na nastaveni zvolené teploty.
Pri této teploté probihd maximalni doba provozu.
Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.




Tabulka-2 Omezeni provozniho ¢asu

Teplota Limit doby provozu -
hodina
5

li

POINO ERA] Co feo] > L O1 ey
O1fin,

no

Ochrana proti prehrati

VaSe varnd deska je vybavena snimaci zajistujicimi

ochranu proti prehrati. V pripadé prehrati miize byt

pozorovano nasledujici:

e Aktivni varnd oblast mize byt vypnuta.

e Vybrana troven mize poklesnout. Tento stav
v8ak neni vidét na ukazateli.

Bezpeénostni systém proti preteceni

VaSe deska je vybavena bezpecnostnim systémem

proti preteceni. Pokud dojde k preteCeni, které zneCisti

ovladaci panel, systém ihned prerusi napajeni a vypne

varnou desku. Béhem této doby na displeji siti

vystraha"E".

Upresnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je to jedna z

jejich vyhod. Nastaveni vykonu zméni velmi rychle. Tak

miiZete zabranit pokrmiim (voda, mléko) v pretecent,

dokonce i kdyZ skoro pretékaj.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky miize vychazet hluk. Tyto zvuky

jsou normalni a patfi k induk&nimu vareni.

e Hiuk roste pfi vySSich teplotach.

e Hluk miZe zp(isobovat litina pouZitd na nadobi.

e Pii nizkych teplotdch se mliZe ozyvat pravidelny
zvuk zapinani/vypinani zplisobeny provozem.

e Hiuk miiZe vzniknout pfi zahfivani prazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pridate vodu nebo
jidlo.

e MiiZete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje
elektricky systém.

Kddy chyb / vystrazné zpravy a pfi¢iny chyb

Tabulka-3:

PHitina Ukazatel W
chyb

stisknuty
Ve nebo
1 thacika
nebo se na
panely

vame
oblast

Displej
varngé
oblast

"H" symbol blikd

vhodna pro
varol
200

prehrata

Displej
hardwaru ¢asovace
dotykovéeho

ovladani.

"Fx**! symbol sviti
Chyba
hardwaru

"Ex** symbol suitl
idikee

x**: «1’2’"’911

Dalsi informace o chybovych zpravéch, které
se mohou objevit na dotykovém panelu,
najdete v tabulce-2. Pokud se zpravy "Fx" a
"Ex" trvale zobrazuji, kontaktujte autorizovany
Servis.

Displel
vame
oblast

Pokud se povrch dotykového panelu odparuije,
dojde k deaktivaci celého koontrolniho
systému, ozve se zvukovy signdl a na displeji
se rozblika "E".

UdrZujte povrch dotykového oviadaciho panelu
Cisty. MUZe se zobrazit chybové provozni

arovani,
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouzi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné istén.

NEBEZPECI:

Odpojte zafizeni od napdjeni, neZ zacnete s
(idrZbou a Gisténim.

Hroz riziko zasahu elektrickym proudem!
NEBEZPECI:

Pred Cisténim nechte pristroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

e \/yrobek po kazdém pouZiti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi piiStim pouziti
pfistroje dale pripalovat.

e Pro Cisténi pristroje nejsou potfeba zadna zvlastni
cistidla. Vyrobek omyjte vodou s mycim
piipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld kapalina
po Citéni peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysusena.

e K Z{iSténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a ddvejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
aponatll nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici

prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Gisténi.

« e Cisténi spotiebice nepouzivejte parni
1 CistiCe, mohlo by dojit k zasahu elektrickym
proudem.
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Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namoCenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim priStim pouziti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vapenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstraite malym
mnozstvim odstrariovace vodniho kamene, jako
napriklad octem nebo citronovou §tavou. MiiZete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znegistén, naneste Cisti¢ houbou
a vyCkejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bazi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a neekat, az
povrch vychladne. Jinak mize byt
sklokeramické deska nevratné poSkozena.

Casem miiZe barva nétéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normdinim jevem, ne vadou.



Odstraiiovani potizi

Pii zahtivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.

e KdyZ se zahigji kovové souCastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Ngjde o zdvadu.

Vyrahek nehreje.

e Hiavni pojistka je vadnd nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to
nutné, vymérte je nebo znovu aktivujte.

e \/jrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte spotfebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti prehfati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hmec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

I-lsymbol se objevi na displeji varné z6ny.

e Neumistili jste hmec na aktivni varou zonu. >>> Zkontrolujte, zda je na varné zoné hrnec.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrmec vhodny pro indukéni desku.

e Hmec neni uprostred nebo dno hrnce neni dostatetné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostateéné
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

e Varnd z6na nebo hrnec se prehfivaji. >>> PoCkejte, az vychladnou.

Zvolena varna zdna se béhem provozu nahle vypne.

e MozZna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> MlZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.

e Je aktivni ochrana proti prehrati. >>> PoCkejte, az deska vychladne.

e QOvladaci panel zakryva néjaky pfedmét. >>> Sejméte pfedmét z panelu.

Hrnec se nezahfiva, i kdyz je varna zéna zapnuta.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrmec vhodny pro indukéni desku.

e Hmec neni uprostred nebo dno hrnce neni dostatetné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostateéné
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zony.

Pokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyni obsazenych v této Césti, obratte
e na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste wyrobek zakoupili. Nikdy se
nepokousejte opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuZe vyfesit zarulni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobké BEKO

kontakt 220105371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednévka opravy spotfebie online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz

ZARUCN{ PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotiebice a oznadeni prodejce
opraviiuje uzivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zékoniku, v platném  znéni.

b} Neni-li stanoveno jinak, je zdruéni doba na vyrobek 24 mésictl, Zacind plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zérucni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale vSechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pivodnim elektrickym kabelem zakonéenym vidlici. Zapojeni spotfebile je sluzbou hrazenou
zdkaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek mtize byt uplatnéna pouze na Gzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spottebit dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. st. Luznd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znagky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zéruka je poskytovéna kupujicimu (koneénému spotiebiteli) v souladu se zdkonem ¢&. 634/1992 Sh., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici béinému pouiivani vdomadcnosti. Vyrobek neni urfen
k priimyslovému pouiiti a poskytovani sluieb. Spotfebite, které nejsou pouiivany v domdcnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauradni zafizeni, $kolska zafizeni, tklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajictho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dobé platnosti zarucni thity a to vyrobni vadou. Takto vznikié zdvady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zaruni Ihité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 {800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spottebice, vyrobni a produktové ¢islo, které
se nachdzi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebite. Bez nahladeni téchto tdajl nebude moci byt poZadavek zdkaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potiebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PFi ndvitévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pFedloZenim Eitelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zarucni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu ¢itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zdruky a dobé trvéni opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prév kupujiciho, proto je ve viastnim zdjmu kupujictho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré Gdaje. Zaru¢ni thita se v pfipadech, kdy zdvada znemoinila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne prevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovan a provozovan podle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnigek,
mraznic¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotcena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vaZi podle zvlastnich pravnich piedpisQ.

j)  Spolegnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodiouzenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicti od skondeni zakonné dvouleté zaruéni thity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zéruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zdrucni Ihité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava _-spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodiouZené zaruky bude opravnéna reklamace fe$ena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nérok na vymeénu
uplatfiuje zdkaznik po zaslani viech potiebnych doklad(i /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace®@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luina 716/2, 160 00
Praha 6 ~ Vokovice. Spotfebitel nema pravo v pribéhu prodiouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podiéhd zde uvedenym vieobecnym zarutnim podminkam.

Prévo na uplatnéni zéruky zanika pokud:

® neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
® doslo k mechanickému pogkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné drzbé nebo jinym zanedbdnim péce
o vyrobek

® byl na vyrobku proveden neodborny zésah neopravnénou osobou

@ plynové spotfebite nebo spotfebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

® doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

@ je vada zptsobend vnéj§imi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

® je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neorigindlniho pfisluSenstvi a ndhradnich dild

® kuchynska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

® zaruka se dale nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci, na opotiebeni vzniklé béinym pouZivdnim, mechanické poSkozeni sklenénych a
plastovych komponentl

@ zdruka se nevztahuje na ndvstévu technika za G¢elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,

vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otvirani dvefi chladnitek
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wgladu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacii z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastgpujgce symbole:

7\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
6 elekirycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

CE€ UL, Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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[l Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktdre
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa
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Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwacii.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.

Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamia¢ tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajgc nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!



Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,
Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorace. Nie
dotykaC nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w

poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Gotowania na kuchence w
thuszczu lub oleju bez dozoru
moze by¢ niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia woda, ale
wyfgcz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach do
gotowania.
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Jezeli powierzchnia jest peknigta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknacé
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sig na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzKi i pokrywki,
nie nalezy ktas¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzace sig z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia musza
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosc czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziatac. Patrz Ogdine informacje o
gotowaniu, strona 14, wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogg mie¢ szkodliwy wptyw na
0soby uzywajace pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

Uzywaj tylko oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zZwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduije iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytacznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przykfad do ogrzewania
pomieszczen."



¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e Dostepne czesci mogg sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sig catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktére moga by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakoiczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substanciji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatw,
podanych w tej dyrektywie.
Pozhywanie si¢ materiatow opakowaniowych
e Materialy opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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A Informacje ogélne

Opis urzadzenia

1 Kuchenna plyta indukcyjna
2 Klamra montazowa

Dane techniczne

Napiecie/czestotliwosé
Jezne difycle ehetgli gl

Bezpiecznik

Tvp/ preekeo) przewodu

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gleb.
Wymiary nstalacyine (szer Jgleh
Palniki

Lewy i

Wymian

Moc

Prawy 1-1-1-1v

Wymiay

Moc

2

3 Powierzchnia ceramiczna
4 Pokrywa podstawy

00w

min. 16 Ax2/32 A
HOBVRVD |

3%25mm

55 mm/580 mm/510 mm
560 (42 mm4a0 2 mm

Kuchenna pivia indukcyina
94 x 225 mm) x 4

1250 W x 4 (maks 3600 Y
Kuchenna piyta indukcyjna
B4x225 mmix4

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

o« qrysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
1 moga sig nieco réznic¢ od danego wyrobu.
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artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
owarzyszgcej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odno$nymi normami. Wartosci te moga sig
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.




K instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewaznic gwarancie.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektéw. elsi ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

min.

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu blatach. Pomigdzy tym

urzadzeniem a scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywa¢ w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstgp 750 mm ponad
powierzchnig plyty kuchennej.

e (% Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wyciag, sprawdz wysoko$¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciagu (min. 650 mm).

o Usuni materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych

laminatow i lepiszczy musza by¢ odporne na

wysokg temperaturg (minimum 100 °C).

Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

W blacie wytnij otwdr na ptyte kuchenng zgodnie

z wymiarami instalacyjnymi.

9/PL



Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
strych krawedziach.

Istnieje niebezpieczenstwo peknigcia

powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne

Przylacz ten wyrdb do uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiednie
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrob ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyrob
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zgina i przyciskac, ani stykac z gorgcymi
czgsciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odtacz to urzgdzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!
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Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli nie jest mozliwe odlgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwa stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktdrego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowac problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrob.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V]

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:
Brazowy/czamy kabel = L (Faza)
Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ 26ty kabel = (E) = (uziemiajacy)
3. Przy przytaczeniu dwufazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:
Przewdd brazowy = L1 (Faza 1)
Przewdd czamy = L2 (Faza 2)
Niebieski/szary kabel = N (Zero)
o Zielony/ 26ty kabel = (£) == (uziemiajacy)
» lub
e Przewdd czamy = L1 (Faza 1)
e Przewdd szary= L2 (Faza 2)
e Niebieski/brgzowy kabel = N (Zero)

Zielony/ 6ty kabel = (B) == (uziemiajacy)



Instalowanie wyrobu
Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:
L

*

min.

Jesli deska znajduje sig ponizej:

Wymagane jest pozostawienie z tytu mebli otworu
wentylacyjnego o ptaszczyznie co najmniej 180 cm?,
ak to przedstawiono na nastepujacej ilustracji.

amontuj sprezyny wktadajac je i pfzykrecajac
przez otwory u dotu obudowy, jak pokazano na
rysunku.

C)

5. Ustaw plyte na blacie i wyréwnaj.

6. Jedli ptyte kuchenng ustawia sig na blacie, fatwo
jg przytwierdzi¢ za pomoca klamr. Jesli wymiary
blatu sg nieodpowiednie, 2 klamry mocujace
mozna przytwierdzi¢ do przedniej czesci kuchenki,
jak pokazano na rysunku ponizej.

*

min.

Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy ja

umiesci¢ réwnolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie

zainstalowana. Na czgsci kuchenki majgce kontakt z

blatem nalezy zatozy¢ réwniez uszczelke, jak to

opisano ponizej, aby uniemozliwi¢ przedostawanie sig

plynéw miedzy wyrdb a blat.

1. Przygotuj powierzchnig blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Odwrdci¢ plyte kuchenng do géry dnem i potozy¢
ja na pfaskiej powierzchni.

3. W trakcie instalacji ptyty na dolne zagiecie

obudowy wokét niej nalezy zatdzy¢ dostarczong w

pakiecie uszczelke, jak pokazano na rysunku.

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

Jesli ptyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zostaé zamontowana potka
oddzielajgca ptyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jedli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego

urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkngc jego spodu,
musi on by¢ przykryty ptyta drewniang.
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*

min. 15 mm
Widok z tytu (otwory przytgczeniowe)

E

ZAGROZENIE:

Przytaczanie poprzez rézne otwory nie jest
dobra praktyka ze wzgledow bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzié system gazowy i
elektryczny.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wiz wtyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik
piekarnika.

2. Sprawd? funkcje

Pozbywanie si¢ odpadow

Pozbywanie si¢ materiatow opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywaé i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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Przyszty transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

o Qoprawdzaj, czy pigkarnik nie ulegt w
1 ransporcie widocznym uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2002/96/WE oraz polska Ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany facznie z
innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego.

Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem
elekirycznym i elekironicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.



B Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposadb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garkaéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwiekszy¢ pobor pradu.

e (otuj na palniku o srednicy odpowiadajacej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wigcej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sie uzywac garnkow o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od piyty grzejnej.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garkow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem gamka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materialy opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

trakcie pierwszego uruchomienia przez parg
lgodzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
0 catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbgdz sig dymu i
zapachu. Nie wdycha¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B Jak uzywaé piyty kuchennej

0golne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac plyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sig. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczyé kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sig,
e catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktdrym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktdre tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Moga sie
uszkodzic.

e Zalgczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytacz strefy
gotowania.

e  Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jegli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
0czy$¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywaé zywnosci.

o Uzywaj tylko garnkow i naczyn z ptaskim dnem.

e Do gamnkdw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnos$ci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotoweania. Aby
przenies¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnies go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwaé.
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Dobdr garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
potki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowaé pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukcyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje si¢ do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujaca metoda.

1. Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sig, jesli Id nie miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zatgczeniu
piyty.

Mozna uzywac garnkow stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem oznaczajacym,

Ze gamek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie

nalezy uzywac naczyn szklanych i ceramicznych ani

garnkow i naczyn ze stali nierdzewnej z

niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkow
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko
obszar odno$nej strefy gotowania przykryty dnem
naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie
przerywa sie, jesli w jego trakcie podniesie sig garnek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol I} migaja na przemian.



Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj najwyzszych poziomdéw
nagrzewania.
Nie kladz na ptycie zadnych przedmiotéw metalowych,
takich jak widelce, noze, lub pokrywki garnkéw,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy
nie ktadz na strefie gotowania zywno$ci owinigtej w
folie aluminiowa.
esli pod ptyta miesci sig piekamnik i jest
ataczony, czujniki plyty moga obnizy¢ poziom
gotowania lub wytgczy¢ piekarnik.

Gdy plyta dziata, trzymaj z dala od niej
przedmioty o wiasno$ciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

Wybor odpowiedniej dla naczynia strefy goto-
wania

(/)>10cm (/)<t0cm

e Do garnkdw o podstawach szerszych niz 10 cm
mozna uzy¢ 2 lub wiecej potgczonych stref
gotowania.

e Do garnkdw o podstawach mniejszych niz 10 cm
poszczegdlnych stref gotowania mozna uzywac

oddzielnie.
e
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e Nie stawiaj garnkow pomiedzy lewg i prawa
strefami gotowania.

e Garnki o podstawach mnigjszych niz 10 cm
stawia sie w Srodku pojedynczych stref
gotowania. W przeciwnym razie moze wystgpic
problem w ich wykrywaniu.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

ZAGROZENIE:

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadfo na ptyte
kuchenng. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) moga uszkodzic piyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego peknigcia moze dostac sig woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek
sposoh uszkodzona (np. widocznie popgka),
natychmiast wytgcz plyte aby zmniejszy¢

zagrozenie porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania

He o HY HY

@D 8
Dane technlczne
L—[; Przyciski regulacji (+/-) do
nastawiania temperatury i czasu
Lampka oznaczajgca, ze dany
Klawisz dziata.

py By Oy By L.:............Zmi..l_ N
T e ll s Bl o N & Psl oWl s ¥

bo

Lampka rozréznienia stref gotowania
Klawisz fgczenia/rozdzielania stref gotowania
Przycisk wyboru strefy gotowania

Lampka wyboru stref gotowania

o O W

Klawisz tgczenia/rozdzielania stref
gotowania
Klawisz plus

Urzadzenie to jest sterowane z dotykowego
panelu sterowania. Kazda operacja wywotana
dotknigciem przycisku jest potwierdzana
sygnatem dzwigkowym.

Klawisz minus

Klawisz Wh./Wyt.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywacé w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac problemy w
dziataniu funkciji.

Przycisk blokady przyciskow

cEe 4

Przycisk zatgczania/wytgczania
czasomierza

Klawisz szybkiego nagrzewania
[Rapid Heating]

Przycisk Stop

— g

Przycisk wyboru lewej/prawej strefy

gotowania |

I I Przycisk wyboru lewej/prawej strefy
gotowania Il

| I | Przycisk wyboru lewej/prawej strefy
gotowania lll

|V Przycisk wyboru lewej/prawej strefy

gotowania IV

Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyglad i funkcje
plyty moga sie rézni¢ w réznych jej modelach.

Wyswietlacz strefy gotowania

1 Wskaznik temperatury (nastawienia temperatury
0-9)
2 Symbol czasomierza
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Zataczanie piyty.

1. Dotknij klawisz @ na panelu sterowania.

Zapali sig lampka przycisku © . Piyta jest gotowa do

uzycia.

2. Gdy ptyta jest zataczona, automatycznie
wykrywane sg garnki. Jesli postawiono na niej
jaki$ garnek, na 10 sekund zapala si¢ lampki
wyboru stref gotowania, na ktérych stoi.

Na przyktad, jesli postawiono dwa garnki, jak pokazano

na rysunku ponizej, na 10 sekund zapalg sig lampki

wyboru stref gotowania, na ktérych stoja.

5

3. Jesli dotkniesz lewy | alho lewy H Klawisz na 10
sekund zgodnie z tym przyktadem, mozna uzy¢
lewych ptytek grzejnych osobno.

‘es’li dotkniesz @ Kklawisz pomigdzy klawiszami lewym

i lewym i , mozna uzywac potgczonych plytek
grzejnych lewej li lewej



Mozesz zatgczy¢ prawg plytke grzejng dotknieciem

prawego Klawisza.

Po zakoniczeniu automatycznego wykrywania garnkow

mozna réwniez wybrac¢ plytki grzejne, na ktdrych nie

wykryto garmkow, aby je uaktywnic.
Lampki wyboru stref gotowania zgasna, jesli w
ciagu 10 sekund nie wykona sie zadnej
czynnodci. Jesli na koniec tego czasu nie
wykona sig zadnej czynnosci ciggu nastgpnych
10 sekund, ptyta automatycznie przetaczy sig 7
powrotem do trybu gotowosci.

Wylaczanie ptyty
1. Dotknij klawisz ® na panelu sterowania.
Plyta wytgczy sig i powrdci do trybu gotowosci.

» Yesli po wylgczeniu piyty na wyswietlaczu
strefy gotowania pala sie symbole "H" lub
"h", oznacza to, ze strefa ta jest nadal gorgca.
Nie dotykaj takich stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania pali sig symbol
L,H", 0znacza to, ze strefa ta jest wciaz goraca i mozna
jej uzy¢ do podgrzewania niewielkiej ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie¢ w symbol "h",
0znaczajacy nizszg temperature.

Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sig nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed gorgcymi strefami
gotowania.

Zataczanie stref gotowania (sekcja gotowania)

1. Zatacz ptyte dotknigciem klawisza @ .

2. Dotknij przycisk wyboru strefy, ktéra chcesz
zalczyC.

Na jej wyswietlaczu pojawi sig"0" i zapali sig jej

lampka.

1°]

Lampki wyboru stref gotowania zgasna,
jesli w ciggu 10 sekund nie wykona sig
7adnej czynnosci. Jesli na koniec tego
czasu nie wykona sig zadnej czynnosci
ciggu nastepnych 10 sekund, piyta
automatycznie przetaczy sie z powrotem
do trybu gotowosci.

3. Dotykajac klawiszy + 0raZ == Nastawia sie
temperaturg pomiedzy "0" a "9".

Wylaczanie stref gotowania.

Wybrang strefe gotowania mozna wytgczac na trzy

Sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytaczy¢ mozna obnizajac jej
temperature do ,0".

2. Stosujgc wzgledem tej strefy wytaczenie
poprzez opcje zegara.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wylaczy przypisang don strefe gotowania. Na
wyswietlaczu tej strefy pojawi sig"0". Z
wySwietlacza strefy zniknie symbol O.

Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go uciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

3. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu tej
strefy.

Na ok. 3 sekundy dotknij symbol strefy
gotowania, ktorg chcesz wytgczy¢.

taczenie stref gotowania

1. Zatgcz plyte dotknigciem klawisza @ .

2. Dotknij klawisz wyboru dowolnej strefy gotowania,

ktdrg chcesz potgczyc.

» Na jej wySwietlaczu pojawi sig"0" i zapali Sig jej

e Ul sl oW

klawiszem strefy sasiedniej, ktdrg chcesz z nia
potaczyc.
» Lampka rozroznienie pomigdzy potgczonymi strefami
gotowania zgasnie, a symbol "0" na wyswietlaczu

4. Dotykajac klawiszy + 0raZ === Nastawia sig
temperaturg pomigdzy "0" a "9".
» Strefy gotowania sg teraz potgczone i dziatajg jako
jedna strefa gotowania przy nastawionej temperaturze.
5. 3. Jesli chcesz przytaczy¢ 3. i 4. strefy
gotowania,
Aby dodac 3. oraz / lub 4. strefy gotowania do 2
potgczonych stref gotowania, dotknij klawisz @
pomigdzy nimi.
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» Strefy gotowania zostang potgczone, lampka
rozréznienie pomigdzy nimi zgasnie, a ich wyswietlacze
takze stang sig wspdlne. Wskaznik temperatury strefy
gotowania najdalej po lewej pozostanie zapalony i
bedzie dziata¢ na poziomie temperatury, ktdry
nastawiono dla pojedynczej strefy gotowania.
taczenie czynnych stref gotowania
1. Aby potgczy¢ dwie sasiednie strefy gotowania
dziatajgce osobno przy réznych temperaturach
albo takiej samej temperaturze, dotknij klawisz @
pomiedzy tymi strefami gotowania.

Yy potaczy sie /g
lampka rozréznienia pomigdzy nimi zgasnie, a poziom
temperatury pojawi sig na wyswietlaczu lewej strefy
gotowania. Tak potgczone strefy gotowania beda
dziata¢ jako jedna strefie gotowania przy temperaturze
nizszej z temperatur potaczonych stref,

szelkie poprzednie temperatury lub, jesli je
nastawiono, wartosci czasu na potgczonych
strefach gotowania bedg nadal dziata¢ po
pofgczeniu przy wartosci mniejszej.

Na przykiad, jesli potgczy sie strefe gotowania
nastawiong na 10 minut w temperaturze na
poziomie 6 i strefg gotowania nastawiong na
20 minut w temperaturze na poziomie 2,
pofgczone strefy gotowania bedg dziata¢ przez
10 minut na poziomie temperatury 2.

Aby rozdzieli¢ potaczone strefy gotowania;
1. Dotknij klawisz @ pomigdzy potgczonymi strefami
gotowania, ktdre chcesz rozdzielic.

18/PL

» Strefa/strefy gotowania po prawej i strefa/strefy
gotowania po lewej od dotknietego klawisza @
rozdzielg sig i beda nadal dziata¢. Lampka rozdzielenia
pomiedzy tymi strefami gotowania zapali sie.

ak rozdzielone strefy gotowania wznowia
dziatanie przy temperaturach, jakie miaty,
kiedy byty potaczone.

Wylaczanie potaczonych stref gotowania
Potaczone strefy gotowania mozna wytgczac na trzy
sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Potaczone strefy gotowania wytgczy¢ mozna
obnizajac ich temperature do ,0".

2. Stosujgc wzgledem tych potgczonych stref
gotowania wytgczenie poprzez opcjg zegara.
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wylgczy przypisang don strefe gotowania. Na
wySwietlaczu tej strefy pojawi sig"0". Z
wySwietlacza strefy zniknie symbol O.

Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go uciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

3. Dotykajac symbol ktdrejkolwiek z potgczonych
stref gotowania na 3 sekundy
Na ok. 3 sekundy dotknij symbol ktérejkolwiek z
potgczonych stref gotowania, ktdre chcesz
wylaczyg.

Funkcja szybkiego podgrzewania BOOSTER

Funkcja szybkiego podgrzewania booster stuzy do

grzania z mocg maksymalng. Jednakze dtugotrwate

gotowanie z uzyciem tej funkgji nie jest zalecane.

Bezposrednie wybieranie BOOSTERA:

1. Zafacz plyte dotknigciem klawisza © .

2. Wyhierz strefe gotowania dotknigciem przyciskow

wyboru strefy.




3. Dotknij przycisk |

Wybrana strefa dziata¢ bedzie z petng moca, a na jej

wyswietlaczu miga¢ bedg odpowiednio 3 lampki.

Gdy uptynie nastawiony czas boostera (patrz Tabela-2:

Tabela ograniczen czasu pracy), strefa gotowania ia

sie wytaczy.

Wybieranie funkcji boostera, gdy strefa

gotowania jest wlaczona:

1. Dotknij klawisz Wy po zatgczeniu strefy
gotowania i co najmniej 20 sekundach pracy na
pewnym poziomie.

trefa gotowania powinna przesta¢
dziata¢ na wybranym poziomie, na co
najmniej 20 sekund.

2. Wybrana strefa dziatac bedzie z petng moca, a na
jej wyswietlaczu migac¢ bedg odpowiednio 3
lampki. Po uptywie czasu dziatania Boostera strefa
ta przetaczy sig na nastawiong temperature i
wyswietli sie tylko wybrana temperatura.

(Gdy strefy gotowania rozdzieli sig, podczas gdy|
potgczone dziataly przy nastawieniu booster,
rozdzielone bedg nadal dziata przy
nastawieniu booster.

Weczesniejsze wytaczanie funkcji szybkiego
nagrzewania - Booster:

Dotknieciem klawisza WY moza w kazdej chwili
wytaczy¢ booster.

Szybkie nagrzewanie

Szybkie nagrzewanie to funkcja utatwiajgca gotowanie.
Wszystkie strefy gotowania wyposazone s3 w funkcje
szybkiego nagrzewania. Funkcje szybkiego
nagrzewania mozna uruchomié¢ w 20 sekund po
okresleniu pozadanej temperatury strefy gotowania.
Funkcja ta stuzy do szybkiego nagrzewanie przez krotki
okres czasu. Po uptywie czasu szybkiego nagrzewania
strefa gotowania bedzie nadal dziata¢ przy
nastawionym poziomie temperatury.

Funkcje szybkiego gotowania mozna ustawic w
iggu 20 sekund po zafgczeniu piyty.

1. Zalgcz pyte dotknieciem klawisza @ .

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem
przyciskéw wyboru strefy.

3. Nastaw zadang temperature dotykajac klawiszy

(0] —

4. Dotknij przycisk Wy
Wybrana strefa dziatac¢ bedzie z petng moca
przez pewien czas podany w tabeli ponizej. Na jej
wyswietlaczu pojawig sie 3 lampki i nastawiona
temperatura.

5. Po uptywie czasu dziatania funkcji szybkiego
nagrzewania, strefa ta przetaczy sie na
nastawiong temperature i wySwietli sig tylko
wybrana temperatura.

Gdy strefy gotowania rozdzieli sig, podczas gdy|
potgczone dziafaty przy nastawieniu szybkiego
nagrzewania, rozdzielone beda nadal dziata¢
przy nastawieniu szybkiego nagrzewania.

Tabela-1: Czasy dziatania funkcji Booster

Poziom temperatury Limit czasu pracy - w
sekundach
0

e
6
s
s
s
e
e
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Wylaczanie funkcji szybkiego nagrzewania -
Booster:

Funkcje Booster w kazdej chwili wytgcza sig
dotknieciem przycisku @f.

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wytacza
dziatanie wszystkich przyciskéw na panelu sterowania
umozliwiajac jego szybkie oczyszczenie w trakcie
uzytkowania ptyty. Przez ten czas plyta nie pobiera
zadnej mocy.

Zaktadanie blokady na czyszczenie

jest w trybie On [Zat.] nacisnij i
przytrzymaj przycisk © a7 odezwie sie
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

Zapali sie lampka blokady na czyszczenie i wy$wietlacz

zegara plyty zacznie liczy¢ wstecz od 20. W tym czasie

nie dziata zaden przycisk na panelu sterowania z

wyjatkiem przycisku @ .

Zdejmowanie blokady na czyszczenie

Aby zdjaé blokade na czyszczenie nie trzeba naciskac

zadnego przycisku. Po 20 sekundach ptyta wyda

sygnat dzwigkowy, zgasnie lampka blokady przyciskéw

i blokada na czyszczenie wytaczy sie automatycznie.

Blokada dostepu dzieci

Gdy ptyta jest w trybie Wyt. , mozna jg zabezpieczy¢

przed zatgczeniem przez dzieci zaktadajgc specjalng

blokade. Blokade dostgpu dzieci mozna zatgczy¢ lub
wytaczy¢ tylko gdy plyta jest w trybie Wyt. (Gotowosci).

Zaktadanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy plyta jest w trybie Wyt. nacisnij i przytrzymaj
Klawisz & az odezwa sie dwa sygnaty
dzwigkowe.

Blokada dostgpu dzieci si¢ zalaczy, a lampka przycisku

sig zapali.
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- a nacisnigciem dowolnego przycisku przy
1 zalozonej blokadzie dostgpu dzieci miga
lampka klawisza & .

Jesli dotknie sig klawisz @ , gdy plytka
grzejna jest w trybie gotowosci, a blokada
dostgpu dzieci zalgczona, miga lampka
Klawisza @ .

Jesli wyswietla sig wskazanie ciepta
resztkowego, gdy plytka grzejna jest w trybie
gotowosci, a i przy blokada dostepu dzieci jest
zatgczona i dotknie sig dowolny klawisz,

zacznie migac lampka klawisza @ .

Zdejmowanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy zafgczona jest blokada dostepu dzieci nacisnij
i przytrzymaj przycisk (& az odezwie sie
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

» Blokada dostepu dzieci sie wytaczy, a lampka

przycisku @ zgasnie.

Blokada przyciskow

Blokade przyciskow zatozy¢ mozna aby unikngé

pomytkowych zmian funkcji w trakcie pracy plyty.

Zaktadanie blokady przyciskow

1. Aby zablokowa¢ panel sterowania dotknij i przez
dtuzszg chwilg przytrzymaj przycisk (.

Najpierw odezwie si¢ tylko jeden sygnat dzwigkowy. W

takim przypadku ptyta przetaczona jest na Blokadg na

czyszczenie. Nastegpnie dalej dotykaj ten przycisk

placem, az ustyszysz jeden po drugim dwa sygnaty

dzwigkowe. _

Migac bedzie lampka przycisku @ i wszystkie strefy

gotowania zostang zablokowane.

Blokade przyciskéw zatozy¢ mozna tylko w
rybie pracy. Po zatozeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk @ . Za dotknieciem
innego przycisku miga¢ bedzie lampka
przycisku (& na znak, ze czynna jest blokada
przyciskow.

Jesli przy zablokowanych przyciskach wylgczy
sig piyte, aby jg ponownie zatgczy¢ trzeba
zdjaé blokade przyciskow.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Nacisnij i przez 2 sekundy przytrzymaj przycisk &
Operacjg te potwierdzi sygnat dzwigkowy. Zgasnie
lampka przycisku @ i panel sterowania odblokuje sig.

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac
kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania
wylaczy sie automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.



Zataczanie czasomierza

1. Zatgcz plyte dotknigciem klawisza @ .

2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem przyciskéw
wyboru strefy.

3. Nastaw zgdang temperature dotykajac klawiszy

o]y u—
4. Aby zatgczy¢ czasomierz dotknij przycisk O,

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sig "00", a na
wyswietlaczu wybranej strefy zacznie miga¢ symbol

5. 'Nastaw zadany czas trwania dotykajac klawiszy

0]y —
Po chwili migania symbol ©) zapali sig na state.
Zapalenie sie na state symbolu O] 0znacza, ze dana
funkcja jest czynna.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla juz
uzywanych stref gotowania.

@]

e same czynnosci powtdrz dla innych stref
gotowania, dla ktérych chcesz nastawic
Zasomierz.

)

Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
ybierze sig strefy gotowania i jej temperatury.

Po uruchomieniu czasomierza jego
y$wietlacz pokazuje tylko czas nastawiony
dla wybranej strefy gotowania.

I

Gdy czasomierz jest ustawiony w potgczonych
trefach gotowania, na wySwietlaczu strefy

najdalej po lewej pojawi sie symbol O.

1®)

szelkie poprzednie temperatury lub, jesli je
nastawiono, wartosci czasu na pofgczonych
trefach gotowania bedg nadal dziata¢ po
pofgczeniu przy wartosci mniejszej.

Na przykiad, jesli potgczy sie strefe gotowania
nastawiong na 10 minut w temperaturze na
poziomie 6 i strefg gotowania nastawiong na
20 minut w temperaturze na poziomie 2,
pofgczone strefy gotowania bedg dziata¢ przez
10 minut na poziomie temperatury 2.

Jesli czasomierz ustawiony jest w tylko jednej
ze stref gotowania, ktére majg by¢ potgczone,
ustawienie to zostanie zastosowane do
pofgczonych stref gotowania po ich potaczeniu,

el

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptytka grzejna sie
automatycznie i wyda dZwigkowy sygnat ostrzegawczy.
Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.

Weczesniejsze wytaczanie czasomierza

Jedli wezesniej wytaczy¢ czasomierz, plyta nadal

bedzie dziatac przy nastawionej temperaturze az sig jg

wylgczy.

Czasomierz mozna wytgczy¢ przed czasem na dwa

Sposoby:

1- Wytgczanie czasomierza przez skrécenie

nastawionego czasu do "00":

1. Wybierz strefe gotowania, ktdrg chcesz wylgczyg.

2. Dotknij ©)] aby wybrac jej czasomierz.

3. Do czasu, gdy na wyswietlaczu czasomierza
pojawi sie "00", zmniejszaj te wartos$¢ dotykajac
KIaWiS7y e .

Na wySwietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol

, a nastepnie gasnie na state i czasomierz wytacza
sie.

2- Wylaczanie czasomierza poprzez nacisnigcie

jego przycisku przez ok. 3 sekundy:

1. Wybierz strefe gotowania, ktdrg chcesz wylaczyc.

2. Dotknij O] aby wybrac jej czasomierz.

3. Dotknij przycisk % na ok. 3 sekundy.

Na wyswietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol

, a nastepnie gasnie na state i czasomierz wytacza
sie.

Funkcja zatrzymania

Przy uzyciu tej funkcji mozna na pewien czas

zatrzymac wszystkie dziatajace w ptycie funkcje(z

wyjatkiem czasomierza).

Jesli dla jakie$ strefy nastawiono czasomierz,
bedzie dalej dziatat w trakcie takiego
atrzymania.

LB B0 0 Dy
R R

1. W trakcie pracy piyty dotknij przycisk & .

Wytaczg sie wszystkie czynne strefy gotowania.

2. Aby ponownie zatgczyé wszystkie wylgczone strefy
gotowania przy poprzednich ustawieniach
ponownie dotknij przycisk .

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych

stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z

gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne zalety w

poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata

wydajniej, a powierzchnia piyty nie nagrzewa sig.

Plyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy

zabezpieczen zapewniajace maksymalne

bezpieczenstwo uzytkowania.
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- woja ptyta wyposazona jest w 8 indukcyjnych

tref grzewczych o wymiarach 94x225 mm.
Przy nagrzewaniu indukcyjnym kazda strefa
gotowania automatycznie rozpoznaje $rednice
ustawianych na nich naczyn. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sig z naczyniem, a zatem
ogranicza sig jej zuzycie do minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie plytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.

Gdy jedna lub wiecej stref gotowania pozostawi sig
zatgczone, strefa taka zostanie automatycznie

wytgczona po uptywie pewnego czasu (patrz Tabela -1).

Jesli do takiej strefy przydzielony jest czasomierz,
péZniej wytaczy sie takze jego wysSwietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sig do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
0pisano ponizej.

Tabela-2 Ograniczenia czasu pracy

Poziom temperatury Limit czasu pracy - w
godz.
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuje:

e Mozna wytgczy¢ czynng strefe gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem
Plyta ta wyposazona jest w system zabezp[ieczajacy
przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jedli
zawarto$¢ naczyn przelewa sig na panel sterowania
system bezzwitocznie odetnie zasilanie i wytgczy plyte.
Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sig znak
ostrzegawczy "E".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,
e natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko
zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,
mlek) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Glosne dziatanie

Plyta indukcyjna moze wydawac pewne odgtosy. Jest

to zwykfa cecha gotowania indukcyjnego.

e (dgtosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e (Odglosy moze powodowac stop, z ktdrego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.

e (Odgtos wydaje takze podgrzewany pusty garnek.
Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odgtos
cichnie.

e Slychac odgtos wentylatora chtodzacego system
elekiryczny.



Kody btedow / komunikaty ostrzegawcze i

#rodta bledow
Wyswietlacz

Tabela-3:
Miga symbol Wyswietlac,
. sirefy
golowania

Przyczyna
btedu
Nacidnieto
dwa b wiece]
Klawiszy lub
panet
sterowatiia
20588t poddany
dzinlani

Przegrzanie ' Miga symbol
p{yty IIHII‘

Nie ma garnka | Zapala Sﬁ
odpowiedniego | symbol =}
dla 5] shely
gotowania
Btad
sprzetowy
karty do
sterowania
dotykiem.
Blad

Wyswietlacz
strefy
gotowania
Wyswietlacs
strefy
gotowania

Wyswietlacz
czasomierza

Zapala sig

symbol*Fx***.

Zapala sie
Komponeniow | symbol'EXY | shely
indukeyinych golowania

Wyswietlacs

Dalsze informacje nt. komunikatow bfgdow,
ktre moga pojawic sig na dotykowym panelu
sterowania; patrz Tabela-2. Jesli komunikaty
"Fx" i "Ex" pozostang niepoprawione, wezwij
autoryzowanego agenta serwisowego.

[i]

Jesli powierzchnia dotykowego panelu
sterowania zostanie poddana dziataniu pary,
caly system sterowania zostanie wytgczony,
odezwie sig sygnat dZzwigkowy i na
wys$wietlaczu pojawi sig "E".

Powierzchnie dotykowego panelu sterowania
rzeba stale utrzymywac w czystosci. Moze

podawac btgdne ostrzezenie co do dziatania.
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[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przediuzy sie, a
problemy stana sig¢ rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularmych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

e Po kazdym uzyciu dokfadnie oczy$¢ ten wyrdb.
Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastepnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczk lub gabka i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamigtaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

« Newne detergenty lub $rodki czyszczace moga
1 uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowac porazenie pradem.
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Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposob, aby nie
pozostaty na nich resztki srodka czyszczacego. Wytrzyj
je do sucha migkka i suchg Sciereczka. Pozostawione
resztki mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka, wetng
zelazna, ani podobnymi narzgdziami.

Plamy wapienne (Z6tte) usuwa sig niewielkg iloscig
$rodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub soku z
cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich srodkdw
dostepnych na rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
gabke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnig plyty
wilgotng sciereczka.

Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czyscic
bezzwiocznie, nie czekajgc az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze z
lekka blakngc. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.



Rozwiazywanie probleméw

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychac metaliczne odgtosy.

e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzaé i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziala.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej, W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.

e Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wigczeniu plyty kuchennej. >>> Odfgez urzadzenie
bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte kuchenng do wystygniecia.

e Uzywasz niewtaciwego naczynia. >>> SprawdZ naczynie.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol -,

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania znajduje sie
naczynie.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie 0 wtasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

e Naczynie lub strefa gotowania majg za wysoka temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.

Wybrana strefa gotowania nagle wylacza sie w czasie pracy.

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakorczy¢ gotowanie.

e /abezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygniecia.

e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z panelu.

Naczynie nie nagrzewa sie, chociaz strefa gotowania jest wiaczona.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcii z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sie z

autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawcy piekarnika. Nie probuj samemu naprawia¢ zepsutego
piekarnika.
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BEKO SA, Ul. Putawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i pieczec¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzadzen gazowych lub piyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymac wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.pl i
wybrac zakladke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegély na stronie internetowej)

WARUNK!I GWARANCJI BEKO S.A.
BEKO spodtka akeyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawska 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwarancji jakoéci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyly te produkty (,Uzytkownik”) na nastgpujacych
warunkach:

I. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych fub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada"), ktére ujawnig sie
w ciggu terminu okreslonego w czesci Il niniejszych Warunkéw Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia sig Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na
koszt BEKO w sposéb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreSlonym w
niniejszych Warunkach Gwarangcji.

3. BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodplatnej naprawy lub wymiany
Urzadzenia, badz tez reklamacja zgloszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwaranciji zostanie
rozpoznana w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

l. CZAS TRWANIA GWARANCJI.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajgcym z punktu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych péZniej niz 36 miesigcy liczac od daty
produkcji Urzgdzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujgcym sie na tabliczce znamionowej
Urzadzenia.

3.

Iil. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji ( model, date zakupu).

2. W przypadku zgloszenia wad Urzadzen, ktére wymagajg fachowej instalacji do sieci elektrycznej lub
gazowej (tj.. kuchnie, piyty grzewcze i piekarniki elektryczne) realizacja uprawnien z Gwarancji
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uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktérym widniejg dane instalatora
oraz jego numer uprawnier elektrycznych tub gazowych.

3. Uprawnienia wynikajgce z niniejszych Warunkéw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wylacznie w  Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,, Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgloszenia na infolinii BEKO  pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu
dostepna jest na stronie internetowej BEKO  www.beko.pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w sposéb umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikow Serwisu Beko.

5.  Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

6. Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawniern wynikajacych z niniejszych Warunkéw
Gwarancji  Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o kiérym mowa w punkcie 5
powyiej, moze ulec wydtuzeniu jed nak, nie wigcej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgioszenia
Wady na infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wplywa na
funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajacym, jednak nie wigcej niz o 30 kolejnych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usuniecia Wady ponad terminy okresione w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

7. Pousunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzyt kownikowi na koszt BEKO.

V. WYLACZENIA.
1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarangji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dofgczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;
uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;
brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;
brak ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzgdzenia.

eooo

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a.  wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnoici przewidzianych w tnstrukcji Obstugi, do wykonania ktdrych zobowiazany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swdj koszt, w tym: inst ruktazu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, ins talacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia
oszczednosciowego palnikéw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidiowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedba  Istwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktére maja wplyw na niewlasciwe dziatanie Urzadzenia, | ktdre naprawiane
byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpo  wiednimi Polskimi
Normami i innych niz wymienione w Instrukeji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zew netrznych (do
ktérych zalicza sie w szczegdlnosci wyladowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego
rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek
przedostania sie zanieczyszczen lub cial obcych do Urzadzenia.

e. elementdw ze szkia oraz plastiku;

f.  odbarwiens Urzadzenia lub poszczegdinych jego czeéci;
usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcjg Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu
w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sa
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie
obowigzujgcych przepisow prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA,

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant
oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wa dy

rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.
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