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. VAROVANI
(074

VAROVANI: Béhem pouzivani se
spotrebiC a jeho pristupné Casti ohreji.
[ petjjte na to, abyste se nedotkli horkych
castl.
Déti mladsSi nez 8 let udrzujte v
dostateCné vzdalenosti, pokud jsou
bez dozoru, » .
Tento spotrebiC mohou pouzivat déti
ve véku od 8 let, osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez patficnych
zkusSenosti a znalosti, pouze pod
dohledem nebo s instrukcemi tykajici
se pouzivani spotrebiCe bezpeCnym
zpusobem a rozumi potencialnimu
nebezpeci. Deti sinesmi se spotiebicem
hrat. Udrzba a cCisténi nesmi byt
rovadena detmi bez dozoru.
AROVANI: Vafeni tukd a oleju na
varné desce bez dohledu muze byt
nebezpecne. . _ ;
NIKDY se nepokousSejte uhasit ohen
vodou. Vypnete spotrebiC a plamen
pvr_lkr,y{;[e pokliCkou nebo pozarni
rikryvkou. . .. y
AROVANI: NebezpecCi_ohné; na
VaII’ICVIEh plochach neuskladnujte zadnée
olozky., .
E/ARO\B;ANI: je-li povrch sklokeramicke
desky prasknuty, vypnéte spotrebic.
Vyvarujete se tak urazu elektrickym
roudem. . e
epouzivejte drsné abrazivnj Cistici
prostredky nebo ostré kovové Skrabky
pro cisteni skla dvirek trouby, mohou
poskrabat povrch, coz muze mit za
nasledek roztristeni skla. L
Vnéjsi povrch spotrebiCe muze byt
horky. _— o ,
Nikdy na spotrebiC nepouzivejte parni
nebo tlakové CistiCe. o
Pred odklopenim vika se ujistéte, ze na
nem neni voda. L
Pokud jsou plynové horaky nebo
elektricka varna_deska stale horke,
nezawre'gfe sklenene viko. .
VAROVANI: Prfed vymeénou svétla
se ujistete, ze je spotrebiC vypnuty.
Vyvarujete se urazem elektrickym
Prouderp. o L
! Po vlozeni rostu do trouby se ujistéte,
ze zarazky smeruji nahoru a k zadni
stene trouby.

E UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné
Casti sa poCas prevadzky zahrievaju.
Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli
ohrievacich telies rury.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt
udrziavané v bezpecnej vzdialenosti a
musia byt pod neustalym dohladom.Tento
spotrebi¢ moézu pouzivat deti vo veku od 8
rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymischopnostami,
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial su pod dohfadom alebo im boli dané
inStrukcie tykajuce sa pouzitia pristroja
osobou zodpovednou za ich bezpecCnost.
Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.
Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

UPOZORNENIE: Varenie na varnej doske
s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt
nebezpecné a mbéze spbdsobit’ poZiar.
NIKDY sa nepokuSajte uhasit poziar vodou,
ale vypnite spotrebi¢ a potom zakryte
plamene, napr. vekom alebo hasiacou
dekou.

UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru:
neskladujte Ziadne predmety na plochach
pre varenie.

UPOZORNENIE:Ak je povrch sklokeramickej
dosky prasknuty, vypnite spotrebic, aby sa
zabranilo urazu elektrickym pradom.
Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky alebo ostré kovoveé Skrabky na
Cistenie skla dvierok rary, pretoZze mézu
poskriabat povrch, o méze viest k rozbitiu
skla.

Vnutorné povrchy priestoru spotrtebica (ak
existuje) sa mozu zahriat.

Nikdy nepouzivajte parné CistiCe alebo
tlakové CistiCe na Cistenie spotrebica.
Pred otvorenim odstrante vSetky kvapaliny
z veka.

Nezatvarajte skleneny kryt (ak je k
dispozicii), ked su plynové horaky alebo
elektrické platnicky eSte horuce.
UPOZORNENIE: Pred vymenou lampy sa
uistite, Ze je zariadenie vypnuté, aby ste
zabranili urazu elektrickym prudom.

I Po umiestneni stojanu do vnutra, uistite sa,
Ze zastavovaC smeruje nahor a do zadnej
Casti dutiny.




VBATA!

YBATA! Ilig gyac po6oTu 1eit mpuiaj, a TaKoX
JIOTO JOCTYIIHI YaCTVMHY HarpiBarThCA [0
BJICOKVX T€MIIEPATYP.

Crip 6yTH 0cO61MMBO 06€peXXHUMM, 1106 He
TOPKATVCs HarpiBaJIbHMX €/IEMEHTIB.

HiTy BiKOM [j0 8 pOKiB MArOTbh 3HAaXOAUTUCA

Ha HeOe3ImeyHilt BigcTaHi Bif mpunazy,

AKIO HEMOX/IMBO 3a0e3IeYnTy IIOCTITHMIT

KOHTPOJIb HaJl HUMM.
Jl03BONIAETbCA KOPUCTYBAHHA VM IIPUIALOM

IiTbMM BiKOM Biff 8 pOKiB, a TaKOXX ocobaMu
3 oOMe>xeHrMM (Hi3SMYHUMY, CEHCOPHUMMU
a00 pO3yMOBVIMY MOXK/IMBOCTSAMM 260
ocobamu 6e3 HaJISKHOTO IOCBiAY i 3HaHB,
AKILO BOHM IepeOyBaIoTh IIiJ] MOCTiTHIM
KOHTpoJIeM ab0 IIPOiHCTPYKTOBAHI OO
IIpaBWI 3 He6E3MeYHOr0 KOPUCTYBAHHSA
npuaagy i yCBiZOMIIOIOTh CTYIIEH] pUSKKY.
He nosBonainTe AiTAM rpaTucs 3 IpuaagoM.
Onmnepauii 3 ounieHHs i JOIIANY He TOBUHHI
BUKOHYBATUCS TiTbMM 0€3 Ha/Ie>KHOTO
KOHTPOJIIO.

YBATA! He6esneuno 3anumaty 6e3 Haraagy
IUTATY 3 )KMPOM 200 OJIi€10, TOMY IO IIe MOXKe
IIPU3BECTU JJO TTOXKEXKI.

HI B IKOMY PA3I He cnig HamaraTucs
IIOTACUTH TIOTTYM 51/TI03KeXY BOJIOIO.
Heo6xigHO BUMKHYTU IIpUIaf i HAKPUTH
HOTYM 51, HAIIPUKJIa[], KPUIIKOIO ab0
BOTHETPVBKYUM IIOKPYBAJIOM.

He BukopucroByBaTu abpasuBHi 3acobu aHi
MeTajieBi 3arOCTpeHi 1maTesi 41 OYNIeHHA
CK/IAHUX JBEPLAX JyXOBKM, TOMY 11O BOHN
MOXXYTb HOLIKPSIOATY TOBEPXHIO, IPU3BOIAYIN

[0 pO3TPICKYBAHHA CKIJIA.
BryTpimsi nosepxHi BifineHHA (fe BOHN

HasIBHI) MOXXYTb HarpiBaTycA 10 BUCOKNUX

TeMIIeparyp.

3a060pOHAETbCA BUKOPVUCTAHHA allapaTiB I
OYMIIEeHHA apOI0 200 BICOKIM TYICKOM.
Butpith Hacyxo BCi HasABHi Ha KpUIIIIi
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Popis spotrebice
Celkovy prehled

1.Sklokeramicka deska

2. Ovladaci panel

3. Zasouvaci rost

4. Pecici plech

5. Nastavitelné nohy

6. Vodici listy pro zasouvaci rost
7. pozice 5

8. pozice 4

9. pozice 3

10. pozice 2

11. pozice 1

Onuc npunaay
3aranbHUK BUrNAAQ

1. CKnokepamiyHa NOBepXHA
2. MaHenb ynpasniHHA
3. PiseHb 'PATOK

4. PiseHnb MIAAOHY
5. PerynboBaHa Hixka
6
7

- HANPAMHI onsa rpaTok
piBeHb 4

piBeHb 3
10.piBEeHb 2
11. piBeHb 1

©®:

Popis spotrebica
Celkovy prehlad

1.Sklokeramicka varna doska
2.0vladaci panel
3.Vytahovaci grilovaci rost

4 Pekac

5.Nastavitelné nohy

6. Veduce kolajniCky pre posuvné police
7.pozicia 5

8.pozicia 4

9.pozicia 3

10.pozicia 2

11.pozicia 1
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Popis spotrebice Popis spotrebica
74 Ovladaci panel Ovladaci panel
1. Vybérovy knoflik 1.Gombik SELECTOR (Prepinaé funkcii)
2. Kontrolka indikatoru termostatu 2.Kontrolka THERMOSTAT-u
3. Knoflik termostatu 3.Gombik THERMOSTAT-u

4. Elektronicka programator vafeni*
5. Ovladaci knoflik elektrické plotny
6. Svétlo indikatoru elektrické plotny

Onuc nnutu
MaHenb ynpaeniHHsA

1. Perynatop PCIMNICBEM

2.lHankatop TEPMOCTATY

3.Perynatop TEPMOCTATY

4. TAUMEPA

5.lnaukatop PCBLIFOKOYOI KOH®OPKM
6.Perynsatopu EJIEKTPUYHUX KOH®OPOK

4 Elektronicky programator pe€enia*
5.Elektricky ovladaci gombik Platni¢ky
6.kontrolka Elektricka platnicka




Instalace

! Pfed uvedenim spotfebie do provozu si peclivé
prectéte tento navod. Jsou v ném uvedeny pokyny
pro bezpecné pouzivani, instalaci a udrzbu
spotrebice.

! Uschovejte tento navod pro dalSi pouziti. V pfipadé
prodeje spotfebiCe jej predejte novému majiteli.

! Pfistroj musi byt nainstalovan kvalifikovanym
odbornikem, dle pfilozenych instrukci.

! VSechna potfebna nastaveni nebo udrzba musi byt
provadéna poté, co byl pfistroj odpojen od pfivodu
elektrické energie.

Umisténi a vyrovnani

! Je mozné umistit pfistroj vedle kuchyrnské
kredence, ktera neni vyS88i nez pfistroj.

! Ujistéte se, ze zed ktera je v kontaktu se zadni
sténou pfistroje je z nehoflavého materialu, odolného
proti vySSim teplotam (tj. asi 90 °C).

Spravna instalace pfistroje:

e Umistéte pfistroj do kuchyné, jidelny nebo obytné
loznice (ne do koupelny).

* Pokud je vrSek varné desky vySe nez je kredenc,
musi byt sporak umistén nejméné 200 mm
od néj.

e Pokud je sporak
ooD gm|sten pogi k’uchynskou
linkou, musi byt
(=] — , ,

Min. 600 mm. o1 vzdalenost mezi varnou
£ HEE deskou a linkou nejméné
o o -3
: G| a0 mm
£ g &R Pokud je kuchynska linka

"¢l z hoflavého materialu,

— 000000 O

méli byste zvétsit tuto
vzdéalenost na 700 mm
(viz obrazek).

|

e Neumistujte stinitko za spordk nebo blize jak 200
mm k jeho sténam.

e VeSkeré digestofe a poklopy musi byt
nainstalovany podle instrukci v pfisluSném navodu
k pouziti.

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

Vyrovnani

Pokud je zapotfebi pfistroj
vyrovnat, zasSroubujte nozky
v kazdém rohu spodni strané
pfistroje do potfebné polohy
(viz obrdzek).

Nozky pasuji do zdifek
na spodni strané sporaku.

=
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Elektrické pripojeni
Pfipojeni kabelu pro pfivod elektfiny

Kabel by mél odpovidat pouzivanému typu
elektrického pfipojeni, podle nasledujiciho obrazku:

P07 e,

LRe g~

Spravné pfipojeni kabelu pro pfivod elektfiny:

.||>

400 3N v
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N v
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V o
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

1. Uvolnéte Sroub V
na desce svorkovnice
a zatadhnéte za kryt,
¢imz jej otevrete

(viz obrdzek).

=
=
=
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~
_
_
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2. Umistéte pomocnou
pfipojku A (viz obrdzek)
v zavislosti na obrazku
pfipojeni umisténém
vySe. Deska svorkovnice
je navrzena pro jedno
fazové pripojeni 230 V:
pfipojky 1, 2 a 3 jsou
pfipojeny k sobé&; pfipojky
4-5 jsou umistény

ve spodni casti desky
svorkovnice.




3. Umistéte kabely N a == jak je ukazano

na obrazku (viz nakres) a pokracujte v procesu
pfipojovani tim, ze utahnete Srouby pfipojek, co
nejvice, jak jen to bude mozné.

4. Umistéte zbyvajici kabely k pfipojkam 1-2-3

a utahnéte Srouby.

5. Upevnéte kabel pro pfivod elektfiny na misto
utahnutim Sroubu svorky kabelu.

6. Uzaviete kryt desky a pfiSroubujte zpét Sroub V.

Pfipojeni napajeciho kabelu k hlavnimu pfivodu
elektrické energie

Ke kabelu pfipevnéte normovanou zastr¢ku, ktera je
v souladu s moznou zatézi uvedenou na datovém
Stitku (viz tabulka technickych udajd).

Spotfebi¢ musi byt pfimo pfipojen k hlavnimu pfivodu
elektrické energie za pouziti vicepolového jistiCe

s minimalni vzdalenosti kontaktdt 3 mm v rozpojeném
stavu. Tento jisti€ musi byt pfipojen mezi spotiebic
a elektricky rozvod a musi také vyhovovat
pfislusnému zatizeni a platnym bezpeénostnim
pfedpisim NFC 15-100 (uzemnéni nesmi byt jisti¢em
preruseno). Napdjeci kabel musi byt umistén tak,
aby nepfiSel do styku s teplotou vys$Si nez 50 °C.

Pfed pfipojenim k elektrickému rozvodu se jesté

ujistéte zda:

e Je spotfebi¢ uzemnén a zastrCka je v souladu se
zédkonem

e Zasuvka snese maximalni zatizeni spotfebiCe,
které je uvedeno na datovém Stitku.

e Napéti musi byt v rozmezi hodnot, které jsou
uvedeny na datovém Stitku.

e Zasuvka je kompatibilni se zastr¢kou spotfebice.
Jestlize je zasuvka se zastrékou nekompatibilni,
pozadejte autorizovaného technika, aby ji vyménil.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo
vicenasobné zasuvky.

! Po nainstalovani spotfebi¢e musi byt napajeci
kabel a elektricka zasuvka snadno pfistupné.

! Kabel nesmi byt ohyban nebo stlacovan.

! Kabel musi byt pravidelné kontrolovdn a ménén
pouze autorizovanymi.

! Vyrobce se zfika jakékoli zodpovédnosti
v pfipadé nedodrzovani téchto bezpeénostnich
opatieni.

Pfed prvnim pouZitim doporucujeme vycistit
trpubu podle pokynl uvedenych v odstavci
,Udrzba a péce“.

TABULKA CHARAKTERISTIK

Sitka 410mm

Rozméry vySka 340mm
hloubka 324 mm

Objem 60 |

Uzite¢né Sitka 42 cm

rozméry vySka 17 cm

sporaku hloubka 44 cm

Napajeci napéti

a kmitocet viz datovy Stitek

Piikon varné desky

Predni levy 1800 W

Zadni levy 1200 W

Pfedni pravy 1800 W

Zadni pravy 1200 W

Max. pfikon varné

desky 6000 W
Smérnice 2002/40/EC
na Stitku elektrické trouby.
Standard EN 50304

i Spotfeba energie pro
ENERGETICKE klasicky konvekéni
OZNACENI tepelny rezim: O

Horkovzdu$ny rezim;

Deklarovana spotfeba ener-
gie pro zvySeny
horkovzdusny rezim —
tepelny rezim: Peceni.

Tento spotfebi¢ vyhovuje
nasledujicim smérnicim
Evropského spolecenstvi:
06/95/EC z 12/12/2006
(Nizké napéti) a naslednym
Upravam;

- 04/108/EC z 15/12/2004
(Elektromagneticka
kompatibilita) a naslednym
Upravam; - 93/68/EEC

z 22/7/1993 a naslednym
Upravam.

(€
B

mohou byt pfizplsobeny pro pouziti s jakymkoli druhem
plynu uvedenym na typovém Stitku, ktery je umistén uvnitf
chlopné nebo po trouba prostor byl otevien na levé sténé
uvnitf trouby

* Dostupny pouze u nékterych modelU.




Bezpecénostni fetéz

Uvedeni do chodu

a pouzivani

—, I Aby se prede-
. | Slo nahodnému
. || pFevraceni

" zafizeni,
S~ napfiklad z
ddvodu zavése-
ni se hrajiciho
si ditéte na
dvirka trouby, je
TREBA pro-
vést instalaci
bezpecnostniho

fetizku!

Sporék je vybaven bezpecnostnim Fetizkem, ktery je
tfeba upevnit prostfednictvim Sroubu (neni dodavan
se sporakem) ke sténé za zafizenim, ve stejné vysce
v jaké je Fetizek pfipojen k zafizeni. Zvolte Sroub a
ukotveni Sroubu v souladu s druhem materialu stény,
ktera se nachazi za zafizenim. Pokud ma hlava
Sroubu mensi prdmér nez 9 mm, je tfeba pouzit
podlozku. Betonové stény vyzaduji pouziti Sroubu o
priiméru nejméné 8 mm a délce 60 mm.

Ujistéte se, Ze je Fetizek pfipevnén k zadni ¢asti spo-
raku a ke sténé zplsobem znazornénym na obrazku
tak, aby zlstal po instalaci napnuty vodorovné s
urovni podlahy.

Uvedeni do chodu
a pouzivani

! Pfi prvnim pouziti spotfebiCe rozehrejte prazdnou
troubu se zavienymi dvifky na jeji maximalni teplotu
po dobu nejméné pul hodiny. Pfedtim nez vypnete
troubu a oteviete jeji dvitka, zajistéte v mistnosti
spravnou ventilaci. Spotfebi¢ mize vydavat mirné
nepfijemny zapach, coZ zpusobuje hofeni ochrannych
latek, které byly pouzity béhem vyroby.

Zapnuti trouby

1. Zvolte rezim vareni pomoci knofliku vybéru.

2. Zvolte doporucenou teplotu pro tento rezim nebo
jinou teplotu pomoci knofliku nastaveni teploty.
Seznam varnych reziml a doporuéenych teplot pro
né najdete v pfislusné tabulce (viz kapitola Tabulka
doporuceni pro peceni v troubé).

Béhem vareni je vzdy mozné:

e Zménit rezim vareni, oto€enim knofliku varnych
rezimuy.

e Zménit teplotu pomoci knofliku nastaveni teploty.

e Nastavit celkovy Cas vafeni a Cas konce vareni
(viz nize).

e Zastavit vareni otoCenim knofliku nastaveni
na pozici ,0“

! Nikdy nepokladejte pfedméty pfimo na dno trouby;
to zabrani poskozeni smaltového natéru. Pokud
peCete s grilovacim roStem, pouzijte pro néj vzdy
pozici 1.

! Nadoby na peceni umistujte vzdy do pfipravenych
rostl

Kontrolka TEPLOTY

Pokud sviti, sporak se zahfiva. Vypne se, jakmile
vnitini teplota dosahne pozadované hodnoty. V tomto
momenté se stfidavé rozsvécuje a zhasina, ¢imz
Vam sdéluje, ze termostat funguje a udrzuje teplotu
na pozadovaném stupni.

Osvétleni trouby

Zapne se jakmile otocite knoflikem voleb na jinou
pozici nez je ,0“. Zlstane rozsvicené tak dlouho
dokud je trouba pouzivana. PFi nastaveni na se
svétlo rozsviti, i kdyz neni trouba zapnuta.

UPOZORNINI! Trouba
je vybavena systémem
zastaveni mgizek, ktery
umozouje
jejich vyjmuti, aniz by se
g dostaly ven z trouby.(1)
Pro kompletni vysunuti
mgizek je taeba je zved-
nout, uchopit za pgedni
east a potahnout je, jak je zgejmé z uvedeného
obrazku (2).




Rezimy vareni

! Pro vSechny rezimy vareni lze nastavit teplotu
mezi 60°C a maximem, vyjma nasledujicich:

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nastavit na MAX
uroven).

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nepiekrac¢ovat 200°C).

O BEZNY REZIM TROUBY

Zapnou se obé (spodni i horniu topna télesa. Pfi
bézném rezimu trouby je nejlepsi pouzit pouze jeden
rost. Pouzijete-li vice nez jeden rost, teplo bude
rozdéleno nerovhomérné.

Pecici rezim

Zapne se zadni topné téleso a ventilator, které zaruci
jemné a rovnomeérné rozprostreni tepla po celé troubé.
Rezim je idealni pro pe€eni a vareni potravin citlivach na
teplotu (kolace, které kynou) a pro pfipravu peciva na 3
pfihradkach zaroven.

@] Rezim VICENASOBNEHO PECENI

Zapnou se vSechna topna télesa (spodné, horni i kruhové)
a zacne pracovat ventilator. Vzhledem k tomu, Ze je teplo
konstantni po celé troubé&, vzduch vafi potraviny jednotné.
Soucasné pouzivejte maximalné dva rosty.

Rezim PIZZA

Zapne se kruhové topné téleso a topna télesa na dné
trouby a aktivuje se ventilator. Tato kombinace ohfiva
troubu velmi rychle tak, ze vyprodukuje znacné mnozstvi
tepla, a to zejména z topného télesa ve spodni casti.
Pouzivate-li vice nez jeden rost ve stejnou dobu, v
poloviné peceni pfehodte nadoby.

[T] Program TROUBA SHORA

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.
Slouzi k zapnuti horniho topného ¢élanku.
Tuto funkci je mozné pouzit k dopeceni.

Rezim DVOJITY GRIL

Tento rezim Vam poskytne vétsi plochu grilu nez
normalni nastaveni GRIL. O 50% zvétSi uc¢innost peceni
a inovovana uprava odstrariuje chladnéjsi mista v rozich.
Pouzijte tento rezim, chcete-li dosahnout stejnomérného
hnédého zabarveni pokrmu.

Rezim GRATINOVANI
Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a 200°C.

Spusti se vrchni topné téleso a gril (je-l) a takeé
ventilator. Tato kombinace zvySuje efektivnost
jednosmérného tepelného zareni topnych téles pomoci
nucené cirkulace horkého vzduchu uvnitf trouby. To
napomaha predejit pfipaleni pokrmu na povrchu a
umozniuje teploté proniknout pfimo dovnitf pfipravovaného
jidla.

| Pii pegeni v rezimech GRIL, DVOJITY GRIL
a GRATINOVANI méjte vzdy zaviena dvirka trouby.

@ Rezim GRATINOVANI VENTILACE

Zapne se horni topné téleso, gril (pokud je soucasti)
a ventilator. Tato kombinace funkci zvySuje U&innost
jednosmérného tepelného zareni, které poskytuji topna
télesa prostifednictvim nucené cirkulace vzduchu uvnitf
trouby. Zabraruje to spaleni potravin a umozriuje teplu
proniknout pfimo do potraviny.

! Rezimy GRILOVANIi a GRATINOVANI musi byt
provadény se zavienymi dvifkami.

) ROZMRAZOVACI rezim

Ventilator umistény u dna trouby zpUsobuje cirkulaci
vzduchu pokojové teploty nad jidlem. Doporucuje se to
pro rozmrazovani vSech typl potravin, hlavné téch,
které nepotfebuji pro rozmrazeni

teplo. Napf¥. polarkové dorty, smetana nebo

pudinky a ovocné dezerty. Pouzivanim ventilatoru se
doba rozmrazovani zkrati na polovinu. V pfipadé
masa, ryb a chleba je mozné zrychlit proces
rozmrazovani pouzitim rezimu VICENASOBNE peéeni
a nastavenim

teploty na 80° - 100°C.

@ Rezim SPODNi VENTILACE

Zapne se spodni topné téleso a ventilator.
které umozni distribuci tepla po celém objemu
trouby. Kombinace je vhodna pro lehké
vareni zeleniny a ryb.

[L] SPODNi rezim

Aktivuje se spodni topné téleso. Tato pozice

se doporuduje pro vylepseni pokrm0

(na peficim plechu), které jsou jiz upe€ené na povrchu,
ale potfebuji dovafit uvnitf nebo

na moucniky pokryté ovocem nebo marmeladou, které
vyzaduji mirné zabarvené na povrchu. Tato

funkce neumoziuje maximalni




teplotu v troubé (250°C)

a proto neni doporuceno vafit pokrmy pouze na
tomto nastaveni, vyjma kolacu a dortt

(pecené na teplotu

180°C nebo nizsi).

Praktické rady pfi vareni

! Pfi rezimu GRILOVANI umistéte peéici plech do
pozice 1, aby sbiral kapajici tuk.

GRIL

* Rost umistéte do pozice 3 nebo 4. Pokrm dejte na
prostfedni rost.

* DoporuCujeme nastavit vakon na maximum. Horni
topné téleso je fizeno termostatem a nemusi nepretrzité
pracovat .

PIZZA

* Pouzijte lehkou hlinikovou panev na pizzu. Umistéte
na rost.
Chcete-li dosahnout kfupavé kirky, neumistujte pod
pizzu pecici plech, zabranuje to vytvofeni klrky a
prodlouzi to ¢as peceni.

e Ma-li pizza hodné naplné, doporuCujeme pizzu v
poloviné vafeni posypat mozzarellou.
Gril*

Pro zachazeni s grilem postupujte
nasledovné:

2. Podpéru grilu umistéte

do pozice 4 tak, aby rost zapadl
do otvoru v zadnim panelu trouby
(viz obrazek).

3. Spustte gril pomoci / s knoflikem vybéru.

Prostor pod troubou

! Do tohoto prostoru pod troubou neukladejte hoflavé
materialy.

* . . .
Only available in certain models.

1. Vlozte pedici plech do pozice 1.

Planovani vareni s elektronickym
programatorem *

Nastaveni hodin

Po pfipojeni spotiebice k siti nebo po vypadku proudu
se displej automaticky vynuluje a za¢ne blikat. Nastaveni
Casu: .
1. Stisknéte najednou tiacitk DOBA VARENI a ©
KONECNY CAS T VAREN.

2. Tlacitka drzte stlacena po 4 vtefiny nastavte presny ¢as
tlacitky + a -. Tlacitko + hodiny pfidava a — ubira.

Po nastaveni €asu se programator automaticky prepne
na manualni rezim.

Nastaveni casovace

Casovad umozhiuje nastaveni odpogitavadia. Po vyprseni
¢asového limitu se spusti bzu¢ak.

Pro nastaveni Casovace postupujte nasledovné:

1. stisknéte tlagitko CASOVAC. Displej ukaze: Q

2. Pomoci tlaCitek + a — na pozadovany ¢as.

3. Po pusténi tlacitek Casova¢ zaCne odpocitavat a ¢as
se zobrazi na displeji.

10500
4. Po vyprseni ¢asového limitu se spusti bzucak, ktery

Ize vypnout stisknuti jakéhokoli tlacitka (vyjma + a -). Q
Symbol zhasne.

! Casovaé oviem nezapne ani nevypne troubu.

Nastaveni hlasitosti bzuc¢aku
Po vybéru a potvrzeni nastaveni ¢asu, pomoci tlacitka —
nastavite hlasitost bzucaku.

Nastaveni doby vareni se zpozdénim

Nejprve se rozhodnéte, ktery rezim chcete pouzit.
Nastavte teplotu pomoci vybérového knofliku a knofliku
termostatu.

Nyni je mozné nastavit dobu vafeni.

1. Stisknéte tlagitko DOBA VAREN] T

2. Tlacitka drzte stlacena po 4 vtefiny nastavte presny
Cas tlacitky + a -. Pokud chcete nastavit ¢as na 30 minut:

*0°30

3. 4 vtefiny po pusténi tlaCitek se znovu na displeji objevi
aktualni ¢as (nap¢. 10.00) se symbolem ! a pismenem
A (automaticky).

Dale je tfeba nastavit konecny Cas vareni:

4. Stisknéte tladitko KONEC DOBY VARENI 8%}

5. Tlacitka drzte stlacena po 4 vtefiny nastavte presny
konecny Cas tlacitky + a -. Chcete-li vafit do 13.00 hodin,
displej ukaze:

13-00
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6. 4 vtefiny po pusténi tlacitek se znovu na displeji objevi
aktualni ¢as (nap¢. 10.00) se symbolem %j a pismenem
A (automaticky).

“10-00
Trouba je nyni nastavena na automatické spusténi ve

12.30 a vypnuti za 30 min, v 13.00.

Nastaveni doby vareni s okamzitym spusténim
Pro nastaveni doby vareni nasledujte vySe popsané
instrukce (body 1-3).

! Objevi-li se pismeno A, znamena to, Ze je doba vareni
| koneény €as vareni nastavo na AUTOMATICIfY
rezim. Pro pfepnuti trouby do manualniho rezimu, {5
stisknéte po kazdem vareni v automatickém rezimu

najednou U tla¢itka DOBA VARENi a KONECNY
CAS VARENI.

! Po celou dobu vareni zlistane symbol ) na displeji.

Nastavena doba vareni se mizZe na O dISp|eJI kdykoli

objevit stisknutim tla¢itka DOBA VARENI a U konecny
&as vareni se zobrazi pomoci stisknuti tlagitka KONECNY
CAS VARENI. Po vypréeni &asového limitu se ozve
bzuc€ak. Pro zastaveni stisknéte jakékoli tlaitko vyjma
+a-.

ZruSeni predesle nastavené doby vareni

Stisknéte najednou % tacitk DOBA VARENI a T
KONECGNY GAS VARENI.

Uprava nebo zruseni predeslého nastaveni

Navolena data Ize kdykoli zménit stisknutim odpovidajiciho
tlacitka (Casovace, doby vareni nebo kone¢ny €as vareni)
a tlacitko + a -.

Po zruSeni doby vareni se automaticky zrusi i konecny
¢as.

Je-li trouba jiz naprogramovana, nepfijme konecny Cas
vareni, ktery konci pfed zacatkem jiz naprogramovaného
¢asu.
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Tabulka doporuéeni pro peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena | Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivani teplota (minuty)
rostu (v min)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Konvenéni Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Pecené veprové 1 3 15 200 70-80
trouba Susenky (jemné pecivo) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0,5 3 15 180 20-30
Ovocny dort 1 2,3 15 180 40-45
Svestkovy kolaé 07 3 15 180 40-50
Piskot 0,5 3 15 160 25-30
.. . . | PInéné omelety 1,2 2,4 15 200 30-35
Rezim pecenl | \1a6 kolace (2 trovng) 06 24 15 190 20-25
Syrové pecivo (2 urovné) 04 2,4 15 210 15-20
Snéhové pecivo (3 drovné) 0,7 1,35 15 180 20-25
Susenky (3 urovné) 0,7 1,3,5 15 180 20-25
Cukrovi (3 urovné) 0,5 1,35 15 20 180
Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Rezim Pizza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
Kure 1 2-3 10 180 60-70
Pizza 1 24 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehnédi 1 2 10 180 40-45
Pecené kufe + brambory 1+1 24 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multi-peceni Svestkovy kolad 1 2 10 170 40-50
Snéhové pecivo (2 drovné) 0,5 24 10 190 20-25
Susenky (2 drovné) 0,5 24 10 180 10-15
Piskot (1 drovenr) 0,5 2 10 170 15-20
Piskot (2 Urovné) 1 24 10 170 20-25
Kolac 15 3 15 200 25-30
Platyz a sépie 0,7 4 - 100% 10-12
Chobotnice a garnaty 0,6 4 - 100% 8-10
Sépie 0,6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0,8 4 - 100% 10-15
. Grilovana zelenina 04 34 - 100% 15-20
Gril Teleci steaky 08 4 - 100% 1520
Uzenky 0,6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0,6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Sendvi¢e (nebo toasty) 4 - 6 ks 4 - 100% 3-5
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
o Makrela 1 4 5 Max 15-20
Dvojity gril | sty 4 ks 4 5 Max 2.3
S grilem
Teleci na rostu 1 - - Max 70-80
Kufe na rostu 1,5 - - Max 70-80
Grilované kure 1,5 2 10 200 55-60
Sépie 15 2 10 200 30-35
S grilem
Teleci na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Kufe na rostu 1,5 - 5 200 70-80
. L. Jehnégi na rostu 15 - 5 200 70-80
Gratinovani Predvarené pokrmy
Kureci kridélka 04 2 - 200 20-25
Gril na vice rostech
(pouze vybrané rezimy)
Masové kebaby 1,0 5 Max 40-45
Zeleninové kebaby 0,8 5 Max 25-30
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Tabulka doporuceni pro peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena| Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivan teplota (minuty)
rostu (v min)
; 0.5 3 18 170-180 25-35
$fe’2ka 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ryby ve folii 0.5 3 24 200-210 35-45
Spodni Michané zelenina 0.8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
. (typ ratatoulle)
ventilace Pecena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55- 60
. Pro zdokonalovani vareni
Spodni

13



Pouziti sklokeramické desky

74 mastnoty na skle. Pfed pouzitim spotiebice

-! Lepidlo nanesené na tésnéni zanechava stopy
C

doporucujeme tyto stopy odstranit specialnim
nedrhnoucim cisticem. Béhem prvniho pouziti se
muze objevit zapach gumy, ktery rychle zmizi.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

Pro zapnuti varné z=ony otocte odpovidajicim knoflikem
ve sméru hodinovych rucicek.

Pro vypnuti otolte knoflikem proti sméru hodinovach
ru€iCek do pozice 0.

Rozsviti-li se kontrolka VARNA ZONA ZAPNUTA,
znamena to, Ze je v provozu alespon jedna plotna.

Varné zény:

Varna deska je vybavena
/\\ /\ | jelektrickymi salavymi

topnymi télesy. Jsou-li v
. provozu, nasledujici prvky
Y az8ervenaji:

k/‘ M\\/ A.Varné zény se salavymi

T topnymi t&lesy.
B B. Kontrolka indikatoru
zbytkového tepla. toto

ukazuje, ze je teplota odpovidajici varné zény vétsi nez
60°C, i kdyz bylo topné téleso vypnuto.

Popis topnych téles
Kruhova topna télesa z€ervenaji 10-20 vtefin po zapnuti.
Kromé obvyklych vyhod, které salava topna télesa
prinaseji zaru€uji rovhomérné rozlozeni tepla .
Sélava télesa vyzaruji velké mnozstvi tepla a svétla,
jakmlle se zapnou, nabizi nasledujici praktické vyhody:
rychlé ohfivani (v poméru s plynovymi hofaky)
rychlé peceni
rovhomeérnou teplotou po celé troubé (kvali kruhovym
topnym télestim)

Nastaveni |[Bézna nebo rychla varna deska

0 Vypnuta

1 Vareni zeleniny, ryb

2 Vafeni bramborovych polévak (pomoci pary),
cizrny, fazoli

3 Vareni velkého mnozstvi jidla, zeleninové
polévky

4 Smazeni (pramérné)

5 Smazeni (nadprimérné)

6 Restovani a dosazeni varu za kratky ¢as

Praktické rady pfi pouziti varné desky
» Abyste zajistili maximalni pfilnavost k varné desce,
pouzivejte hrnce se silnym a plochym dnem.

=

» Z dlvodu vyuziti veSkerého vyprodukovaného tepla
vzdy pouzivejte hrnce s dostate¢né velkym primérem
tak, aby plotnu pIné pokryly.

2 KT

» Vzdy se ujistéte, Ze je dno hrnce zcela suché a Cisté.
Zajisti to perfektni pfilnavost hrnct k varné zéné a oba
hrnce na plotynce setrvaji ucinné po delSi dobu.

* Vyvarujte se pouzivani nadobi, které je pouzivano na
plynovych hofakach. koncentrované teplo z hofaku
muZze zvrasnit dno hrnce a zplsobi tak horSi pfilnavost
k povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnutou varnou zénu bez hrnce,
muZze to zpusobit nefunkénost zény.

Poloha | Zafici plotna
0 Vypnuto.
1 Rozpusténi masla a cokolady.
2
Ohrev tekutin.
3
4
Krémy a omacky.
5
6
Vareni pfi bodu varu.
7
8
Peceni.
9
10
Vareni velkych porci masa.
11
12 Smazeni.
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Opatreni a rady

! Spotiebi¢ byl zkonstruovan a vyroben v souladu s
mezinarodnimi bezpeénostnimi normami. Nasledujici
varovani uvadime z bezpecnostnich divodii a musi byt
peclivé procteny.

Vseobecna bezpecnost

Tyto instrukce jsou platné pouze pro zemé, které maji zobrazeny
symbol v ndvodu a na Stitku umisténém na spotfebici.
Spotiebi¢ byl zkonstruovan pro pouziti v domacnostech a neni
zamysleno pro komeréni i primyslové vyuZiti.

Spotiebi¢ nesmi byt umistén venku, ani v zakrytych ¢astech. Je
velmi nebezpecéné spotfebi¢ ponechat na deéti a bource.
Nedotykejte se zafizeni bosyma nohama nebo mokryma nebo
vlhkyma rukama a nohama.

Spotrebi¢ smi pouzivat pouze dospéli pro pfipravu pokrm
v souladu s instrukcemi nastinénymi v této brozure. Jiné
pouziti spotiebice (napf. vytapéni mistnosti) predstavuje
nespravné uzivani a je nebezpeéné. Vyrobce nemusi
byt zodpovédny za zadnpu Skodu vzniklou nespravnym,
chybnym a nezodpovédnym uzivanim spotiebice.

Navod k pouziti doprovazi 1.tfida (izolovany) nebo 2.tfida —
podtfida 1. (zapusténé mezi dvé skiing).

Nedotykejte se topnych téles nebo urcitych €asti dvifek
trouby, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Tyto ¢asti se ohfivaji.
Udrzujte déti v bezpeéné vzdalenosti od sporaku.

Ujistéte se, Ze se sitovy kabel nebo jiného elektrického spotfebice
nedotknou horkych ¢asti sporéku.

Otvory pouzivané pro ventilaci a rozptylovani tepla nesmi byt
nikdy zakryty.

Na varnych zénach nepouzivejte nestabilni nebo deformované
panve, pomuze to zabranit nahodnému rozliti tekutin. Ujistéte
se, ze jsou rukojeti obraceny do stfedu varné desky. Zabranite
tak nahodnému popaleni.

Pfi umistovani a odstrafiovani nadobi na sporak vzdy pouzivejte
kuchynské rukavice.

V blizkosti spotfebice, pokud je v provozu, nepouZivejte hoflavé
tekutiny (alkohol, benzin...).

Do spodniho uschovného prostoru, ani do trouby neumistujte
hoflavy materiél. Zapne-li se nahodné spotiebi¢, mohou
chytnout.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, ujistéte se, Zze jsou knofliky v
pozici...

Pfi odpojovani spotfebice ze sité vzdy odpojte zastrcku ze
zasuvky, netahejte za kabel.

Nikdy necistéte nebo neopravujte spotiebi¢, pokud neni odpojen
od elektfiny.

Pokud se spotiebi¢ rozbije, za Zadnych okolnosti se ho
nepokou$ejte sami opravit. Opravy provadéné nezkuSenou
osobou mohou zpUsobit zranéni nebo jiné poruchy pfistroje.
Zkontaktujte servis.

Neopirejte t&€Zké pfedméty o dvefe trouby.

Vnéjsi povrch spotfebi¢e mlze byt horky.

Sklokeramicka deska je odolna vi¢i mechanickym narazdm,
ale mlze prasknout (nebo se dokonce zlomit), je-li zasaZzena
ostrym pfedmétem (napf. nafadi). Pokud k tomu dojde, odpojte
spotfebi¢ od elektrické sité a obrate se na servisni stfedisko.

Pokud je povrch varné desky praskly, vypnéte spotiebic, aby se

zabranilo Urazu elektrickym proudem.

Nezapomerite, Ze varna zdna z(stava relativné horka nejméné
tficet minut poté, co byla vypnuta.

Jakékoli pifedméty, které se mohou roztavit, uchovavejte v
dostate€¢né vzdalenosti od varné desky. Napf. plastové a
hlinikové pfedméty nebo vyrobkys vysokym obsahem cukru.
Budte obzvlasté opatrni pfi pouziti plastovych folii a aloballi ¢i
jinych obalovych materialt. pokud se poloZi na povrch, ktery je
stale horky, mohou zpUsobit vazné poskozeni varné desky.
Nepokladejte kovové pfedméty (noze, Izice, poklice hrnce, atd.)
na varnou desku, protoZe mlze byt horka.

Pfistroj nesmi byt pouzivan osobami (tyka se i déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo du$evnimi schopnostmi, osobami
bez zkuSenosti nebo nékym, kdo neni obeznamen s produktem.
Tito jedinci musi byt pfinejmensim pod dohledem nékoho,
kdo prebird odpovédnost za jejich bezpetnost, nebo obdrzi
predbézné pokyny tykajici se provozu spotfebice.

Nedovolte détem hrat si se spotiebi¢em.

« Je-li sporak umistén na podstavci, zajistéte sporak,

aby z podstavce nespadl.

Likvidace

Pfi likvidaci obalového materidlu: sledujte mistni pfedpisy, aby
mohl byt obalovy material znovu pouZit.

Evropska smérnice 2002/96/EC o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizeni (OEEZ) uvadi, Ze by doméci spotfebice
nemély byt likvidovany hozenim do komunalniho odpadu..
Vybité zafizeni musi byt umistény oddélené, aby bylo mozné
optimalizovat naklady na opétovné vyuziti a recyklaci materialt
uvnitf stroje, ¢imz se prfedchazi moznému poskozeni atmosféry
a jeho zdravi. Symbol preskrtnuté popelnice je zobrazen na
vyrobcixh proto, aby majiteli pfipomnél jeho povinnost souvisejici
s tfidénim odpadu.

Pro dalsi informace o spravné likvidaci vyerpanych domécich
spotfebi¢l, mohou majitelé kontaktovat spravce vefejné
poskytovanych sluZeb nebo jejich mistniho prodejce.

Respekt a ochrana zivotniho prostredi

PouZzivanim sporaku v hodinach mezi pozdnim odpolednem a
brzkymi rannimi hodinami pomudZze snizit maximalni zatizeni
elektrické sité.

Pouzivate-li rezimy GRIL a GRATINOVANI vzdy zavfete dvitka
trouby. Dosahnete tak lepSich vysledkd pfi Uspofe energie
(primémeé 10%).

Pravideln& kontrolujte a Cistéte tésnéni dvifek, abyste se ujistili,
Ze na nich nejsou zadné necistoty. Dvifka tak budou doléhat a
nebude nastavat Uniku tepla.
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Cisténi a udrzba

Vypnuti spotrebice

Pfed zahajenim jakéhokoli €isténi ¢i udrzby, spotfebi¢ odpojte
od sité.

Cisténi trouby
! Nikdy na spotfebi¢ nepouzivejte parni nebo tlakové
Cistice.

Sklenénou ¢ast dvifek trouby Cistéte myci houbou a
nedrhnoucim gisti€em, poté vysuste suchym hadrem.
Nepouzivejte drsné abrazivni materidyl nebo ostré kovové
Skrabky, mohou poskrabat povrch a zplsobit prasknuti
skla.

Nerezové nebo smaltové vnéjsi ¢asti a gumova tésnéni
Ize Cistit houbou namocenou ve vlazné vodé s neutralnim
mydlem. Pro odstranéni odolnach skvrn pouzijte specialni
Cisti¢. Po vycisténi povrch oplachnéte a vysusSte.
Nepouzivejte abrazivni prasky ani ziravé latky.

V idedlnim pfipadé by se mél vnitfek trouby vydistit po
kazdim pouziti, dokud je trouba jesté vlazna. PouZijte
teplou vodu se saponatem a poté dikladné oplachnéte
a osuste mékkym hadfikem. Nepoufivejte abrazivni
produkty.

PrisluSenstvi Ize myt jako bézné nadobi, dokonce i v
mycce.

Z ovladaciho panelu musi byt odstranény necistoty a
mastnota pomoci nedrhnouci houby nebo jemné tkaniny.
Nerezova ocel mGze byt poznacena tvrdou vodu,
ponechanou na povrchu dlouhou dobu nebo agresivnim
Cisticim prostfedkem, ktery obsahuji fosfor. Ocelové
povrchy doporuc¢ujeme oplachnou a poté dukladné vysusit.

Kontrola tésnéni trouby

Pravidelné kontrolujte tésnéni kolem dvifek trouby. Je-li
poskozené, kontaktujte nejblizsi servis. Doporucujeme troubu
nepouzivat, dokud nebude t&snéni vyménéno.

Vyména zarovky v troubé
1. Po odpojeni sporaku z elektfiny odstrarte sklenény kryt
svétla (viz obrazek).

2. OdSroubuijte farovku a vymérite
ji. napéti 230 V, pfikon 25 W, zavit
E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pfipojte
sporak k elektrické siti.

! Svétlo nepouzivejte k
okolnimu osvétleni.

Cisténi sklokeramické desky

! Nepouzivejte abrazivni nebo ziravé Cistici prostfedky
(napfiklad produkty ve spreji pro ¢isténi grild a trub),
odstrafiovace skvrn, protirezivéjici produkty, praskové Cistici
prostfedky nebo houbi¢ky s brusnym povrchem: mohou
nenavratné poskodit povrch.

Obvykle je dostadujici omyt desku pomoci vihké houby a
vysusit ji papirovou kuchyriskou utérkou.

Pokud je varna deska velmi znec€isténa, otfete ji specialnim
Cisticim prostfedkem, poté oplachnéte a vysuste.
Chcete-li odstranit odolnou Spinu, pouzijte vhodnou
Skrabku ( neni sou¢asti dodavaného pfislusenstvi). Zbytky
odstrante co nejdfive, nez stihne spotfebi¢ vychladnout.
Vyvarujete se tak zaschly ulozist necistot. Skvélych
vysledkli dosahnete pouzitim nerezovych dratének,
specialné navrhnutych na sklokeramické povrchy,
namocenych v mydlové vodé.

Pokud se nahodné roztavily plastové nebo cukroveé latky
na varnou desku, okamzité je odstrante Skrabkou, dokud
je povrch stéle horky.

Po vycisténi muzete desku oSetfit specialnim ochrannym
produktem. zanecha neviditelnou vrstvu na desce, ktera
chrani povrch pred kapkami pfi vafeni. Udrzba by se méla
provadét, dokud je spotrebic teply (ne horky).

Spottebic vzdy oplachnéte Cistou vodou a osuste. Béhem
nasledujiciho pouzivani mohou zbytky ztvrdnout.

Cisti€e na
sklokeramickou desku

Dostupné od

Okenni stérka Stérka s
ostiim

DIY obchody

Nahradni ¢epele DIY obchody, supermarkety,

drogerie

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

Boots, prodejny Co-op, obchodni
centra, elektrikarské obchody,
supermarkety

Podpora

! Nevyuzivejte servisu neautorizovanych technik.

Méjte po ruce nasledujici informace:

* Typ problému.

* Model spotfebice (Mod.)

» Sérioveé Cislo (S/N).

Posledni dvé uvedené informace naleznete na typovém

Stitku umisténém na zafrizeni.
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Demontaz a montaz dvirek trouby:

1.Dvitka oteviete

2. Otocte svorkami dvifek smérem dozadu (viz foto)

Dvefe zavirejte, dokud je svorky nezastavi (zlistanou
oteviené v uhlu pfiblizné 40°) (viz foto)

3.Stisknéte dvé tlacitka na horni ¢asti dvifek a vytahnéte
jej (viz foto)

-

4 Vyjméte sklo a vycistéte jej podle navodu v kapitole.
Cisténi a udrzba

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Zasurite sklo.

UPOZORNENI Troubu nepouzivejte s vyjmutym sklem
z dvirek.

UPOZORNENI PFi montafi vnitiniho skla vlozte sklo
do dvifek spravné tak, aby nebyl text vzhiiru nohama
a byl ¢gitelny.

7.Namontujte horni ¢ast dvifek. Klapnuti ukazuje spravné
pfipevnéni svorek.

8. Dvifka oteviete dokoran.

9. Zavrete drzaky (viz foto).

10.Dvifka nyni mUzete zavfit a trouba muze bat normainé
pouzivana.
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Parni ¢isténi trouby*

Tato metoda Cisténi je doporucena po poeceni mastného
masa.

Tento proces Cisténi umoznuje odstranéni necistot ze stén
trouby prostfednictvim generovani pary, ktery je vytvoren
v prostoru trouby pro snadnégjsi Cistén.

! Dulezité! Pred Cisténim parou:
Odstrante veskeré zbytky ze dna trouby.
Odstrante vSechno pfislusenstvi trouby (rosty a pecici

plechy).

VysSe uvedené ¢innosti provedte nasledujicim zpisobem.
1. nalijte 300 ml vody do pekace a umistéte jej do spodni
pfihradky. Pokud neni u Vaseho modelu k dispozici
odkapavaci nadoba, pouzijte pecici plech a umistéte jej
do spodni pfihradky.

2. vyberte funkci Q @ SPODNI rezim a nastavte
teplotu na 100° C

3. ponechte troubu zapnutou na 15 minut.

4. troubu vypnéte

5. Po vychladnuti troubuy oteviete dvifka a vycistéte
vodou a vlhkym hadfikem.

6. Po vycisténi neponechavejte v troubé zadnou vodu.

Po peceni mastnych pokrmd nebo pokud je obtizné
odstranit skvrny Ize pouzit tradi¢ni metodu &isténi, ktera
je popsana vyse.

! Troubu Cistéte pouze pokud vychladla.
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Instalacia

NizSie uvedené pokyny su urcené kvalifikovanému
inStalatérovi; budd mu ndpomocné pre optimalne vyko-
nanie operacii, spojené s instalaciou, regulaciou a tech-
nickou udrzbou; tieto operacie tak budu taktiez v sulade
s platnymi normami.

Délezita informacia: Pred vykonanim akejkolvek
operacie spojenej s udrzbou, regulaciou, atd., odpojte
sporak od rozvodu elektrického napajania.

Ulozenie do prevadzkovej polohy

Zariadenie je mozné nainstalovat do blizkosti nabytku za

predpokladu, ze vyska tohoto nabytku nepresahuje vysku

pracovnej plochy. Spravna inStalacia sporaku vyzaduje
dodrzanie nasledujucich opatreni:

a) Kusy nabytku, susediace so sporakom, ktorych vyska
presahuje vysku pracovni plochy, sa musia nachadzat
vo vzdialenosti minimalne 200 mm od jeho okraja.

b) Odsavace par musia byt nainStalované v sulade
s poziadavkami, uvedenymi v navode na ich pouzitie
a to vo vzdialenosti minimalne 650 mm.

¢) Skrinky kuchynskej linky, ktoré susedia s odsavacom
par, umiestnite do vysky najmenej 420 mm od najnizse;j
casti odsavaca (vid obrazok).

d) V pripade inStalacie sporaka pod skrinku kuchynskej
linky, bude musiet byt skrinka umiestena do vzdialeno-
sti najmenej 700 mm (milimetrov) nad varnou plochou
— vid obrazok.

e) Priestor nabytku bude musiet mat rozmery uvedené
na obrazku.

HOOD

[
[

Min. 600 mm.

Min. 420 mm
Min. 420 mm.*—
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood

000000 O

[
[

Vyrovnanie do vodorovnej polohy

Pre optimalne vyrovnanie sporaku do vodorovnej polohy
su dodavané regulacné nozicky, ktoré sa mozu naskrutko-
vat do prislusnych otvorov, umiestenych v rohoch spodnej
casti sporaku.

Elektrické zapojenie
Rozmery kabla sa urcuju na zaklade druhu pouzitého
elektrického zapojenia (vid dalej uvedenu schému za-

pojenia).
R s T E[IN N

400 3N v
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

|

400V 2N~ ! ! =
HOSRR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 R 4S IR
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

e

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

189385

InStalacia napajacieho kabla

Otvorenie svorkovnice:

e Odskrutkujte skrutku“v”

¢ Otvorte kryt spojovacej krabicky jeho povytiahnutim.

Pre inStalaciu napajacieho kabla vykonajte nasledujuce

operacie:

e Zapojte premostenie A-B podla druhu zapojenia, ktoré
hodlate vykonat, v sulade so schémou, uvedenou na
obrazku.

Poznamka:Malé premostenia su pripravené uz vo vyrob-

nom zavode kvoli jednofazovému zapojeniu na 230V

(kontakty 1-2-3 su vzajomne prepojené). Premostenie 4-5

je umiestené v spodnej casti svorkovnice.

Zasunte vodice (N e 6) spésobom naznacenym na
obrazku a dotiahnite prislusné skrutky.

Pripojte ostavajuce vodice ku svorkam 1-2-3.
Upevnite napajaci kabel do prisluSnej kablovej
prichytky a zavrite kryt priskrutkovanim skrutkou “V”.

i

LR
=
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Pripojenie napajacieho kabla do elektrickej siete
Kabel musi byt vybaveny normalizovanou zastrckou,
vhodnou pre zataz, ktora je uvedena na Stitku s adajmi. Po
pripojeni do elektrickej siete, nainstalujte medzi zariadenie
a siet omnipolarny stykac s minimalnou rozpinacou vzdia-
lenostou kontaktov 3 mm. Tento stykac musi byt umerny
zatazi a musi odpovedat platnymi normam (zemniaci
vodic nesmie byt preruSeny stykacom). Napajaci kabel
musi byt umiesteny tak, aby po celej jeho diZzke nedoslo
k prekroceniu jeho teploty o viac, nez 50 °C, ako je teplota
prostredia. Pred zapojenim sa uistite, Ze:

e Pretlakovy ventil a domaci rozvod mézu zniest prudovu
zataz zariadenia (vid Stitok s udajmi);

e Je napajaci rozvod vybaveny funkcnym uzemnenim,
vykonanym v sulade s predpismi, uvedenymi v platnych
normach;

e Po ukonceni instalacie bude lahko pristupna zasuvka
alebo omnipolarny stykac.

Toto zariadenie bolo vyrobené v zhode s nasledujucimi
smernicami Eurdpskej unie:

- 06/95/EHS z 12/12/06 (Nizke napatie) v zneni
neskorsich uprav;

- 04/108/EHS z 15/12/04 (Elektromagneticka
kompatibilita) v zneni neskorSich Gprav;

- 93/68/EHS z 22/07/93 v zneni neskorsich Uprav.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

Likvidacia starych elektrickych zariadeni

Eurépska smernica 2002/96/EC o odpadovych elektrickych a
elektronickych zariadeniach stanovuje, Ze staré domace
elektrické spotrebi¢e nesmu byt odkladané do bé&zného
netriedeného domového odpadu. Staré spotrebi¢e musia byt
odovzdané do oddeleného zberu a to za ucelom recyklace a
optimalneho vyuzitia materialov, ktoré obsahuju, z dévodu
prevencie negativneho dopadu na ludské zdravie a zivotné
prostredie. Symbol “preciarknutej popolnice” na vyrobku Vas
upozoriuje na povinnost odovzdat zariadenie po skonceni
jeho Zivotnosti do oddeleného zberu.

Spotrebitelia maju povinnost kontaktovat ich lokalny urad
alebo maloobchod kvdli informaciam tykajucich sa spravnemu
odovzdaniu a likvidacie ich starych spotrebicov.

ﬂ

Bezpecénostna ret'az

! Pre zabranenie ndhodnému sklopeniu sa pristroja,
napriklad pri lezeni dietata na dvierka rury, sa MUSI
inStalovat’ bezpe€nostna ret'az!

Sporak je vybaveny bezpeénostnou retazou, ktora sa
pripeviuje pomocou skrutky (nie je sucastou dodavky
spotrebica) na stenu za spotrebi¢om, v rovnakej vySke ako
je retaz pripojena k spotrebicu.

Skrutku a hmozdinky zvolte podla typu materialu steny za
spotrebi¢om. Ak ma hlava skrutky priemer mensi ako 9 mm,
pouzite podlozku. Pre beténovu stenu pouzite skrutku s
priemerom aspori 8 mm a dizky 60 mm.

Uistite sa, Ze ret'az je pripevnena k zadnej stene sporaku
a ku stene, ako je znazornené na obrazku, tak, aby bola
po instalacii napnuta a rovnobezna s uroviou podlahy.
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Spustenie a pouzivanie

TABULKA VLASTNOSTI

Rozmery riry (VxSxH)

340x410x424 mm

Objem 60 |
Uzito€né rozmery Sirka 42cm
vztahujlce sa na hibka 44 cm
priestor rury vySka 8,5 cm

Napétie a frekvencia

pozri typovy Stitok

Sklokeramicka varna

doska 1800 W
Lavy predny 1200 W
Lavy zadny 1800 W
Pravy zadny 1200 W
Pravy predny

Max. spotreba 6000 W

sklokeramickej varnej
dosky

Smernica 2002/40/ES na Stitku
elektrickych rar.
Norma EN 50304

Spotreba energie pri
prirodzenom prudeni vzduchu -
rezim zohrievania:

Tradiény spdsob I:I

Deklarovana spotreba energie pri
natenej konvekci Trieda - rezim
zohrievania:

Pecenie.

Tento spotrebic je v sllade s
nasledujicimi smernicami
Eurépskeho hospodarskeho
spolocenstva: 2006/95/ES zo
dniia 12/12/06 (Nizke napétie) v
zneni neskorSich predpisov -
2004/108/EC zo dia 15/12/04
(Elektromagnetickéd kompatibilita)
Vv zneni neskorsich predpisov -
93/68/EHS zo diia 22/07/93 v
zneni neskorSich predpisov.
2002/96/ES

1275/2008 (Zapnuty/Vypnuty

ENERGETICKY STITOK

! Pri prvom pouziti spotrebi¢a, zahrejte prazdnu
ruru so zatvorenymi dverami na maximalnu teplotu
po dobu najmenej pol hodiny. Pred vypnutim rary
a otvorenim jej dvierok sa uistite, ze miestnost’ je
dobre vetrana. Spotrebi¢ méze spoésobovat’ mierne
neprijemny zapach spdsobeny spalenim ochrannych
latok pouzitych pri vyrobnom procese.

! Nez za€nete vyrobok pouzivat, odstrante vSetky
plastové félie po stranach pristroja.

! Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rury,
ochranite tym smaltovany povrch pred poskodenim.

Spustenie rary

1. Oto€enim gombika SELECTOR (VOLBA) zvolte
pozadovany rezim pecenia.

2. Zvolte odporucanu alebo poZadovanu teplotu pre rezim
pecenia oto¢enim gombika TERMOSTAT.

Zoznam podrobnych rezimov a odporucanych teplot
pecenia mbzete najst v prislusnej tabulke (pozri tabulku
Rady pre pecenie).

! Ak je spotrebi¢ vybaveny elektronickym
programatorom®, pre pouzitie elektrickej rary, pred
vyberom pozadoyanej funkcie pecenia staci sucaspe
stlagit tlagidlo T a TT (na displeji sa objavi LJ
symbol ).

Pocas pecenia je vzdy mozné:

* Zmenit rezim pecenia oto€enim gombika SELECTOR.
» Zmenit teplotu oto€enim gombika TERMOSTAT.

» Nastavit' celkovu dobu pecenia a koniec pecenia (vid
nizsie).

« Zastavit’ varenie oto¢enim gombika SELECTOR do
polohy “0”.

! Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rury, zabranite
tym poskodeniu smaltovaného povrchu. Pri peceni v rire
na grilovacom razni pouzivajte iba polohu1.

! Nadoby na pecenie vzdy umiestnite na rost, ktory bol
dodany.

Kontrolka TERMOSTAT

Ak svieti tato kontrolka, rura sa zohrieva. Vypne sa, ked
vnutro rary dosiahne nastavenu teplotu. Nasledne sa
striedavo rozsvieti a vypne, o znamena, Ze termostat
funguje a udrziava teplotu na konstantnej urovni.

Osvetlenie rary

Rozsvieti sa oto¢enim gombika SELECTOR do inej
polohy nez “0”. To zostane svietit tak dlho, kym je rara v

prevadzke. Volbou a prostrednictvom gombika, svetlo
bude zapnuté bez aktivovania vykurovacich telies.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.
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Rezimy pecenia
! Teplotni hodnotu je mozné nastavit’ vo vSetkych

rezimoch pe€enia medzi 60°C a Max, s vynimkou
nasledujucich rezimov

* GRILL (odporucanie: nastavte iba troven MAX)

* GRATIN (odporucanie: neprekracujte 200°C).

I:] TRADITIONAL OVEN (Tradi¢na rara)

Su v prevadzke obe horné a spodné vykurovacie
telesa. Pri pouziti tohto tradicného spdsobu pecenia,
odporuéame pouzit’ iba jeden rost na pecenie. Pri
pouziti viac ako jedného rostu sa teplo rozdeli
nerovnomerne.

Rezim BAKING (Pecenie)

Zapnu sa zadné vyhrevné teleso a ventilator, ¢o zaruci
rozlozenie tepla jemnym a jednotnym sposobom v celej
rure. Tento rezim je idedlny pre varenie a pecenie potravin
citlivych na vysoku teplotu (napr. kolace, ktoré potrebuju

”

“vyrast”) a pre pripravu peciva na 3 policiach sucasne.

Rezim PIZZA (Pizza)

Su zapnuté kruhové vyhrievacie prvky a prvky v dolnej
Casti rury a ventilator je aktivovany. Tato kombinacia
ohrieva raru rychlo tym, ze produkuje znacné mnozstvo
tepla, a to najma z telesa v spodnej Casti. Ak sucasne
pouzivate viac ako jeden rost, v polovici procesu pecenia
zamerite poziciu jedal..

Rezim MULTI-COOKING (Multi-pecenie)

Su zapnuté vSetky vykurovacie telesa (vrchny, spodny
a kruhovy) a ventilator je tiez v prevadzke. Vzhladom k
tomu, teplo zostava konstantna po celej rare, vzduch pecie
potraviny a spésobuje ich prazenie jednotnym spdsobom.
M&zu byt pouzité sucasne maximalne dva police.

Ij Rezim HORNA RURA

Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max.

Déjde k zapnutiu horného vyhrevného ¢lanku.

Tento rezim je mozné pouzit pre opecenie do hneda a
pre zaverecné opecenie.

Rezim GRILL (Gril)

Je zapnuta centralna €ast’ horného vyhrevného telesa.
Vysoka a priama teplota Grilu je odpori¢ana pre potraviny,
ktoré si vyzaduju vysoku povrchovu teplotu (telacie
a hovadzie steaky, rosStenka). Tento spdsob pecenia

pouziva obmedzené mnozstvo energie, a je idealny pre
grilovanie malého mnozstva jedla. Umiestnite jedlo do
stredu roStu, pretoZe ak je umiestnené v rohoch, nebude
upecené spravne.

Rezim GRATIN (Gratinovanie)

Aktivuje sa horné vyhrevné teleso a gril (ak existuje)
a spusti sa ventilator. Tato kombinacia vlastnosti
zvySuje ucinnost’ jednosmerného tepelného Ziarenia,
ktoré poskytuju vyhrevné telies prostrednictvom nutenej
cirkulacie vzduchu vo vnutri rdry. To pomaha zabranit, aby
sa potraviny spalili na povrchu a umozniuje teplu preniknut
priamo do jedla.

I Rezimy pecenia GRILL a GRATIN je potrebné vykonavat’
pri zatvorenych dverach rury.

@ rezim DEFROSTING (Rozmrazovanie)

Ventilator nachadzajuci sa v spodnej Casti rury sposobuje
cirkulaciu vzduchu izbovej teploty okolo jedla. To je vhodné
pre rozmrazovanie vSetkych druhov potravin, ale najma
pre jemné typy potravin, ktoré si nevyzaduju teplo, ako
su napriklad: zmrzlinové kolace, zmrzlinové krémy alebo
pudingy, ovocné zakusky. PouZzitim ventilatora, sa doba
rozmrazovania znizi priblizne na polovicu. V pripade
masa, ryb a chleba, je mozné urychlit proces pomocou
rezimu ,MULTI-COOKING” médu a nastavenim teploty
na hodnotu medzi 80° - 100°C.

@ Rezim BOTTOM VENTILATED (Spodna
ventilacia)

Je aktivované spodné vyhrievacie teleso a ventilator, Co
umoznuje rozloZenie tepla v priestore celého objemu rury.
Tato kombinacia je vhodna pre lahké pecenie zeleniny
aryb.

L) Rezim BOTTOM (Spodny):

Je aktivované spodné ohrevné teleso. Tato pozicia sa
odporuca pre dalSie zdokonalovanie peCenia pokrmov
(v pekadi), ktoré su uz upecené na ich povrchu, ale si
vyzaduju dalSie prepecenie ich stredu, alebo pre dezerty
pokryté ovocim alebo marmeladou, ktora potrebuje len
mierne zafarbenie na povrchu. Je potrebné poznamenat,
Ze tato funkcia neumozfuje dosiahnutie v maximalne;j
teploty v rare (250°C) a preto sa neodporuca, aby bolo
jedlo pecené iba prostrednictvom tohto nastavenia, okrem
pecenia kolacov (ktoré sa pecu pri teplote 180°C alebo
nizsie).
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Praktické rady pre pecenie

1V rezime pecenia GRILL , umiestnite plech na pecenie
do pozicie 1 pre zachytenie zvySkov pecenia (tuk a/
alebo mastnota).

GRIL

« Zasunite rost do polohy 3 alebo 4. Vlozte jedlo do stredu
rostu.

» Odporu€am nastavit’ Uroven vykonu na maximum. Horné
vyhrevné teleso je regulované termostatom a nemusi
byt nepretrzite v prevadzke.

PIZZA

* Pouzite fahku hlinikovd panvicu na pizzu. Umiestnite
ju na dodanom roste.
Pre chrumkavu kérku, nepouzivajte plech na pecenie,
ktory zabrafuje vzniku chrumkavej kéry predizenim
celkovej doby pecenia.

* Ak ma pizza vela prisad, odporu¢ame pridat syr
mozzarella na povrch pizze v polovici procesu pecenia.

Rotisséria *

Pre ovladanie
grilovanie postupujte
nasledovne:

1. Polozte panvu
kvapka na pozicii 1.
2. Umiestnite gril
podporu v pozicii 4 a
vlozte pluvat’ do
otvoru na zadnej
strane rury (vid’
obrazok). [£3] /

3. Aktivujte rotisséria
vyberom s voli¢om.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.

Planovanie pecenia s elektronickym
programatorom*

Nastavenie hodin

Po pripojeni spotrebic¢a k napajaniu, alebo po vypadku
prudu sa displej automaticky vynuluje na 0:00 a zacne
blikat. Nastavenie ¢asu:

1. Stgasne stlaste tlagidlo COOKING TIME a T

[7—%
COOKING END TIME. T3
2. Do 4 sekund od stlacenia tychto tlacidiel, nastavte
presny Cas stlacenim tlaCidiel + a -. Tlacidlo + zvySuje
hodiny a tlacidlo - zniZzuje hodiny.
Po nastaveni €asu sa programator automaticky prepne
do manualneho rezimu.

Nastavenie ¢asovaca

Casovad umoziuje nastavenie odpogitania, ked &as
uplynie, zaznie bzuciak.

Pre nastavenie Casovaca postupujte nasledovne:

1. Stlacte tlacidlo TIMER ~-. Na displeji sa zobrazi:

* 073 0.

2. Stlacte tlaCidla + a - pre nastavenie pozadovaného
Casu.

3. Po uvolneni tlaCidla za¢ne Casovac odpocitavat a na
displeji sa objavi aktualny Cas.

10500
4. Po uplynuti nastavenej doby zaznie bzuciak, a je mozné
ho vypnut stlacenim lubovolného tlacidla (okrem tlacidiel

+ a -). Symbol &= sa vypne.

I Casovad rdru nezapne ani nevypne.

Nastavenie hlasitosti bzu€iaka
Po vybere a potvrdeni nastavenia hodin pouzite tlacidlo
- pre nastavenie hlasitosti akustického signalu alarmu.

Nastavenie doby pecenia s oneskorenym Startom
Najprv sa rozhodnite, ktory rezim pecenia chcete pouzit a
nastavte vhodnu teplotu pomocou gombikov SELECTOR
a THERMOSTAT na rure.

Teraz je mozné nastavit dobu pecenia:

1. Stlate tlagidlo COOKING TIME 3.

2. Do 4 sekund od stlaenia tohto tla¢idla, nastavte
pozadované mnozstvo ¢asu stlacenim tlacidiel + a -. Ak
napriklad chcete nastavit dobu pecenia na 30 minut, na
displeji sa zobrazi:

*0-30

3. 4 sekundy po uvolneni tlacidiel, sa na displeji znoyu
objavi aktualny ¢as (napr. 10,00), spolu so symbolom L)
a pismenom A (AUTO).

V nasledujucom kroku je potrebné nastavit Cas
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pozadovaného ukoncenia pecenia:

4. Stlacte tlacidlo END COOKING TIME e_%_s

5. Do 4 sekund od stlacenia tohto tlacidla, nastavte Cas
ukoncenia pecenia stlacenim tlaCidiel + a -. Ak napriklad
chcete, aby bolo pecCenie ukon¢ené o 13.00 hod, na
displeji sa zobrazi:

“13-00

6. 4 sekundy po uvolneni tlacidiel, sa na displeji znovu
objavi aktualny ¢as (napr. 10,00), spolu s pismenom A
(AUTO).

Al n
ru* ﬂ u
V tomto okamihu je rura naprogramovana, aby sa

automaticky zapla o 12:30 a vypla po 30 minutach, o
13:00.

Nastavenie doby pecenia s okamzitym Startom
Nasledujte vySSie uvedeny postup pre nastavenie doby
pecenia (body 1-3).

! Ked sa zobrazi pismeno A., znamena to, ze

rovnako ¢as pecenia a ¢as ukoncenia pecenia boli
naprogramované v rezime AUTO. Ak chcete opat
nastavit' riru do manualneho rezimu, po kazdom rezime
AUTO pecenia sucasne stlacte tlacidla COOKING TIME

o [I—¥
1 a END COOKING TIME TT .

! Symbol ) zostane svietit spolu s rarou po celu
dobu trvania programu pecenia.

Nastavenu dobu pecenia je mozné zobrazit kedykolvek

stlagenim tlagidla COOKING TIME a T ¢as ukondenia
pecenia mbzete zobrazit’ stlacenim tlaCidla END

=
COOKING TIME. Po T3TI uplynuti doby pecenia sa
ozvuci bzuciak. Ak ho chcete vypnut, stlacte fubovolné
tlaCidlo okrem tlacidiel + a -.

ZruSenie predtym nastaveného programu na
pecenie

. =2
Sucasne stladte tlagidlo T COOKING TIME a T
COOKING END TIME.

Oprava alebo zrusenia predtym nastavenych udajov
Zadané udaje mézu byt zmenené kedykolvek stlaCenim
prislusného tla¢idla (TIMER, COOKING TIME alebo
COOKING END TIME) a tla¢idla + alebo -.

Pri zruSeni doby pecenia sa automaticky zrusi aj ¢as
ukoncenia pecenia a naopak.

Ak uz bola rura naprogramovana, neprijme dobu konca
pecenia, ktora je pred zacatim naprogramovaného
pecenia.

UPOZORNENIE! Rdra je vybavena
systémom zabranenia vybratia
vnutorného stojana, ktory zabrani

) jeho vybratiu z rary (1).

Ako je vidiet na obrazku, pre jeho
Uplné vybratie, jednoducho zdvihnite
stojan, drziac ho na jeho prednej
strane a vytiahnite ho (2).
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Tabulka odporucani pre pecenie v rure

Rezimy | Potraviny Hmotnosti Pozicia Doba Odpori¢ana  (Doba pecenia
peéenia (vkg) police predohrevu teplota (mintity)
(min)
Kacica 1 3 15 200 65-75
Tradiéna Peéepé tel’acj_e alebo hovadzie 1 3 15 200 70-75
rara Brav€ova pecienka 1 3 15 200 70-80
Susienky (krehké cesto) _ 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolage 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné kolace 1 1a2 15 180 40-45
Slivkovy kolaé 0.7 3 15 180 40-50
Rezim Piskotovy muénik 0.5 3 15 160 25-30
Y. PInené palacinky (na 2 trovniach) 1.2 1a2 15 200 30-35
pecenia | pmal¢ kolagiky (na 2 Grovniach) 0.6 122 15 190 20-25
Syrové pusinky (na 2 Urovniach) 0.4 1a2 15 210 15-20
Krémoveé pusinky (na 3 Grovniach) 07 1a3a5 15 180 20-25
Susienky (na 3 urovniach) 0'7 1a3a5 15 180 20-25
Pusinky (na 3 drovniach) 0'5 1a3a5 15 90 180
Mrazené potraviny
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cuketa a krevetovy kolaé 0.4 2 - 200 20
Spenatovy kolac¢ vo vidieckom Style 0.5 2 - 220 30-35
Zaviny 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rychle ﬁ'ate f°'k¥sta 0.4 2 - 180 25-30
N uracie su
pecenie 0.4 2 - 220 15-20
Predvarené jedlo
Zlaté kuracie kridla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Susienky (krehké cesto) 0.3 2 - 200 15-18
Slivkovy kola¢ 0.6 2 - 180 45
Syrové pusinky 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 drovniach) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jahiacina 1 2 10 180 40-45
Multi Pecené kura + zemiaky 1+1 2a4 15 200 60-70
it | Makrela 1 2 10 180 30-35
pecenie | Slivkovy kola¢ 1 2 10 170 40-50
Krémove pusinky (na 2 Urovniach) 0.5 2a4 10 190 20-25
Dusienky (na 2 drovniach) 0.5 2a4 10 180 10-15
iSkéty (na 1 roSte) 0.5 2 10 170 15-20
Piskoty (na 2 rostoch)
Pikantné kolace 1 2a4 10 170 2025
15 3 15 200 25-30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
. Pecené telacie alebo hovadzie 1 2 10 220 25-30
rezim | urca 1 2a3 10 180 60-70
Morské jazyky a sépia 0.7 4 - Max 10-12
Kebab z kalamarov a kreviet 0.6 4 - Max 8-10
Sépia 0.6 4 - Max 10-15
Trgskové filety ) 0.8 4 - Max 10-15
Grilovanie | Grilovana zelenina 0.4 3a4 - Max 15-20
Telaci steak 0.8 4 - Max 15-20
Klobasy 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgery 0.6 4 _ Max 10-12
Makrely - cendvite (alebo foast 1 4 - Max 15-20
pecené sendviCe (alebo toast) 426 4 R Max 3.5
: ;| Grilované kur¢a 15 2 10 200 55-60
Gratinovanid| g, 15 2 10 200 30-35
Pleskac 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Treskové filety ) 0.5 3 16’ 160-170 15-20
s . | Obalovany morsky vik 05 3 2 200-210 35-45
podné | Miesana zelenina 0.8-10 3 21 190 -200 50- 60
odvetravanig (Ratatsmnl’e-ovy typ)
PrepecCena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 5560
Spodok Pre zdokonalovanie varenie
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Pouzivanie sklokeramickej

varnej dosky

! Lepidlo pouzité na tesnenia zanechava stopy
mastnot na skle. Pred pouzitim spotrebic¢a ich
odporu¢ame odstranit’ Specialnym neabrazivhym
Cistiacim prostriedkom. Poc€as niekolkych prvych
hodin pouzivania méze byt citit’ zapach gumy, tento
zapach zmizne vel'mi rychlo.

Zapnutie a vypnutie varnej zony

Ak chcete zapnut varnu zénu, oto¢te zodpovedajuce
gombik v smere hodinovych ruciciek.

Ak ju chcete vypnut, oto¢te gombikom proti smeru
hodinovych ruciciek, kym dosiahnete polohu “0”.

Ak svieti kontrolka COOKING ZONE ON, ukazuje, ze
varnej doske je zapnuta aspon jedna varna zona.

Varné zéony

Varna doska je
A /\ /\ |, Vvybavena elektrickymi
vykurovacimi telesami.
. Pri ich pouzivani,
A, ,l_A nasledujuce polozky na
varnej doske scerveneju.
A. Varna zdéna so
B salavymi vykurovacimi

telesami.
B. Kontrolka zvySkoveého tepla: indikuje, ze teplota
zodpovedajuce varnej zény je vyssia ako 60 °C, a to aj
ked je vykurovaci prvok vypnuty, ale je este stale horuci.

Popis vykurovacich telies

Kruhové salavé vykurovacie prvky sa stanu ¢ervené 10
az 20 sekund po ich zapnuti.

Kruhové salavé vykurovacie prvky, okrem obvyklych
vyhod, ktoré salavé vykurovacie prvky obyCajne
prinasaju, zaru€uju rovhomerné rozlozenie tepla.

Salavé prvky vyzaruju vysoké teplo a svetlo, akonahle
su zapnuté, a ponukaju nasledujuce praktické vyhody:

- rychly ohrev (v porovnani s plynovym horakom)

- rychle schladenie

- hreje po celom povrchu (vdaka kruhovym vyhrevnym
prvkom)

Nastavenie| Standardnéa alebo Rychla plocha

0 Vypnuté

1 Varenie zeleniny, ryb

2 \{arenie zemiakov (pomocou pary), polievky,
cicera, fazule

3 Pokrac‘;ovanie \{areni_a ve_I’kych mnozstiev
potravin, zeleninovej polievky

4 Na pecenie (priemerne)
Na pecenie (nadpriemerne)

6 Pre rychle dosiahnutie prazenia na hnedo

a dosiahnutie varu

w-edhmd

Praktické rady pre pouzivanie varnej dosky
* Pouzite nadoby s hrubym, rovnym dnom, pre
zabezpecenie, Ze “sadne” presne na varnu zonu.

e KT

*Vzdy pouzivajte nadoby s priemerom dna, ktory je
dostatoCne velky na uplné pokrytie platnicky, s ciefom
vyuzitia v8etkého vytvoreného tepla.

» Vzdy sa uistite, Ze dno nadoby je uplne Cisté a suché:
to zaisti, aby hrniec perfektne “sadol” na varné zény a
tieZ aj hrniec aj varna doska zostanu ucinné po dlhSiu
dobu.

* Vyhnite sa pouzivaniu rovnakého riadu, aky sa pouziva
v pripade plynovych horakov: teplo sustredené pri
plynovych horakov méze zaklad panvy zvratit, o
spbsobuje, Ze sa na povrchu nebude drzat’ spravne.

* Nikdy nenechavaijte varnu zénu zapnutu bez polozenej
panvice, nakolko moze dojst’ k posSkodeniu zdny.

Lige |Elektrisk stri Iningsplatta av Elektrisk halogenplatta
keramik av keramik

Elektriska platta, snabb eller Automatisk elektrisk
normal platta

0 |Frin Frin

Smalta smor eller

1 |Tillagning av fisk choklad

Potatiskokning (I ngkokning) soppor,
kikarter, bénor

- " " = Vérma vatskor
Langre tillagning av stora méngder
mat, grénsakssoppor

4 |Stekar (medelstekta) Sky (samt tjockare
5 |Stekar (valstekta) sl ser)

6 |Bryna eller snabb uppkokning Fér tillagning till

kokpunkt

Stekar

Grytor

12 Fritering
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Opatrenia a rady

! Tento spotrebi¢ bol navrhnuty a vyrobeny v silade s
medzinarodnymi bezpe€nostnymi normami. Nasledovné
vystrahy su uvedené z bezpecnostnych dovodov a je
potrebné si ich pozorne precitat’.

Vseobecna bezpeénost’

+ Tieto pokyny platia len pre krajiny, ktorych symboly je uvedeny
v tejto prirucke a na typovom Stitku umiestnenom na zariadeni.

« Tento spotrebi€ bol navrhnuty pre doméace pouzitie vo vnutri domu
a nie je uréeny pre komercné alebo priemyselné pouZzitie.

* Spotrebi¢ nesmie byt indtalovany vonku, ani v zastreSenych
priestoroch. Je velmi nebezpeéné vystavit spotrebi¢ dazdu a
burkam.

* Nedotykajte sa spotrebi¢a bosymi nohami alebo mokrymi alebo
vihkymi rukami a nohami.

+ Spotrebi¢ sa smie pouzivat len dospelymi osobami pre
pripravu jedla, v sulade s pokynmi uvedenymi v tejto
prirucke. Akékol'vek iné pouzitie spotrebi¢a (napr. na
vykurovanie miestnosti) je nevhodné a nebezpecné. Vyrobca
nenesie zodpovednost’ za akékolvek Skody spdsobené
nevhodnym, nespravnym a neprimerané pouzivanie
spotrebica.

* Navod na obsluhu je vhodné pre zariadenie triedy 1 (izolované)
alebo triedy 2 - podtrieda 1 (zapustené medzi 2 skrine).

+ Nedotykajte sa vykurovacich telies alebo urcitych casti
dvierok rury, ked' je pristroj v prevadzke, tieto ¢asti mézu
byt’ velmi horice. Udrzujte deti v dostatoc¢nej vzdialenosti
od spotrebica.

+ Uistite sa, Ze napdjacie kable inych elektrickych spotrebiov nie
sU v styku s hortcimi ¢astami rury.

+ Otvory pouzivané pre ventilaciu a rozptyfovanie tepla nesmu byt
nikdy zakryté.

* Na varnej z6éne nepouzivajte nestabilné alebo zdeformované
panvice, predidete tym nahodnému rozliatiu. Uistite sa, Ze
rukovéte panvic su obratené smerom od stredu varnej dosky,
pre zabranenie nahodnému popaleniu sa.

* VZdy pouzivajte chilapku pri vkladani riadu do rury alebo pri jeho
vyberani.

* Nepouzivajte horfavé kvapaliny (alkohol, benzin, atd.) v blizkosti
spotrebica, ked je v prevadzke.

» Nekladte horfavy material do spodnej priehradky alebo do
samotnej rary. Pri nahodnom zapnuti sa spotrebi¢ méze vznietit.

* Vzdy sa uistite, ak pristroj nie je pouzivany, Zze su ovladacie
gombiky v polohe . .

* Pri odpajani zariadenia vzdy vytiahnite zastréku zo zasuvky; nikdy
netahajte za kabel.

* Nikdy nevykonavajte Cistenie alebo udrzbu, bez odpojenia
spotrebica od elektrickej siete.

+ V pripade poruchy spotrebic¢a, sa ho za ziadnych okolnosti
nepokusajte opravit sam. Opravy vykonavané neskdsenymi
osobami moézu spdsobit zranenia alebo dalSiu poruchu
spotrebica. Kontaktujte pomoc.

* Nekladte tazké predmety na otvorené dvere rary.

 Vnutorné povrchy priestoru spotrebia (ak existuje) sa mozu
zahriat.

+ Sklokeramicka varna doska je odolna proti mechanickym narazom,
ale moze prasknut (alebo dokonca sa zlomit) ak je zasiahnuta

ostrym predmetom, ako je napriklad nejaky nastroj. Pokial k
tomu dojde, odpojte spotrebi€ od elektrickej siete a obratte sa
na servisné stredisko.

* V pripade prasknutia povrchu varnej dosky, vypnite pristroj, aby
sa zabranilo drazu elektrickym pradom.

* Nezabudnite, ze varné zony zostavaju relativne hortice najmenej
tridsat minuat po ich vypnuti.

* VSetky predmety, ktoré by sa od varnej dosky mohli roztavit,
napriklad plastové a hlinikové predmety alebo vyrobky s vysokym
obsahom cukru, drzte dalej od varnej dosky. Budte zvlast opatrni
pri pouzivani plastovej potravinarskej folie a hlinikove;j folie alebo
balenia:, priich umiestneni na plochy, ktoré su este horuice, mozu
sposobit’ vaZne poskodenie varnej dosky.

+ Nekladte kovové predmety (noZe, lyZice, pokrievky, atd.), na varnu
dosku, pretoZze mdze byt horuca. \

* Pristroj nesmie byt pouzivany osobami (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
a skusenostami, alebo niekym, kto nie je oboznameny s
produktom. Tieto osoby musia byt prinajmensom pod dohfadom
niekoho, kto prebera zodpovednost za ich bezpe¢nost, alebo je
im potrebné poskytnut predbezné pokyny tykajuce sa prevadzky
spotrebica.

* Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om.

+ Ak je sporak umiestneny na podstavci, prijmite
potrebné opatrenia pre zabranenie skiznutiu
spotrebi€a z podstavca.

Likvidacia

* Pri likvidacii obalového materialu: dodrzujte miestne predpisy
pre recyklaciu obalového materialu.

 Eurdépska smernica ¢. 2002/96/EC o odpade z elektrickych
a elektronickych zariadeni (OEEZ) uvadza, Ze domace
spotrebiCe nemaju byt likvidované prostrednictvom beZzného
odpadového cyklu na likvidaciu domaceho komunalneho
odpadu. Spotrebice po ich Zivotnosti musia byt umiestnené
oddelene, aby bolo mozné optimalizovat naklady na opatovné
vyuzitie a recyklaciu materialov vo vnutri stroja, ¢im sa
predchadza moznému poskodeniu atmosféry a verejného
zdravia. Preskrtnutym odpadkovym koSom su oznacené vSetky
produkty pre pripomenutie povinnosti svojich majitelov, ¢o sa
tyka separovaného zhromazdovania odpadov.
Pre dalSie informacie o spravnej likvidacii pouzitych domécich
spotrebiCov, mb6Zzu majitelia kontaktovat poskytovatela
verejnoprospesnych sluzieb alebo jeho miestneho zastupcu.

ResSpektovanie a ochrana zivotného prostredia

* MoOzete pomdct znizit maximalne zatazenie o elektro-
energetickych spolo¢nosti napajacej sieti pomocou pouzivania
rury v hodinach medzi neskorym popoludnim a skorych rannych
hodinach.

* Pri pouzivani rezimu grilu a gratinovania (GRILL a GRATIN) majte
dvierka rary vzdy zatvorené: Tym sa dosiahnu lepsie vysledky
pri Uspore energie (priblizne 10%).

+ Skontrolujte tesnenia dvierok a pravidelne ich precistite a
zabezpecte ich stav bez necist6t, aby sa prilinali pevne k
dveram, ¢im zabranite rozptylu tepla.
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Starostlivost’ a udrzba

Vypnutie spotrebica

Pred vykonavanim akejkolvek prace na spotrebici, spotrebi¢
odpojte od privodu elektrickej energie.

Cistenie rary

! Nikdy nepouzivajte parné Cisti¢e alebo tlakové Cistice
na Cistenie spotrebica.

* Vycistite sklenenu Cast dvierok rury hubkou a Cistiacim
prostriedkom a potom osuste makkou handri¢kou.
Nepouzivajte drsné abrazivne materialy alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze tieto mézu poskrabat povrch
a spOsobit’ prasknutie skla.

* Nerezové alebo smaltované vonkajSie Casti a gumové
tesnenia je mozné Cistit’ Spongiou, ktora bola namoc¢enou
vo vlaznej vode s neutralnym mydlom. Pre odstranenie
odolnych Skvin pouzitie Specializované produkty. Po
Cisteni dékladne oplachnite a osuste. Nepouzivajte
abrazivne Cistiace prasky ani zieravée latky.

* Vnutro rary by ste mali v idealnom pripade vycistit' po
kazdom pouziti, ked je eSte vlazné. Pouzite teplu
vodu so saponatom, potom ho dékladne oplachnite a
osusSte makkou handri¢kou. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky.

* PrisluSenstvo je umyvatelné ako bezny riad, mézete ho
umyvat aj v umyvacke riadu.

« Spinu a mastnotu odstraite z ovladacieho panela
pomocou neabrazivnej Spongie alebo jemnej tkaniny.

* Na nerezovej oceli m6zu byt ffaky od tvrdej vody,
ktora bola ponechana na povrchu spotrebi¢a dihSiu
dobu, alebo od agresivnych Cistiacich prostriedkov s
obsahom fosforu. Odporu€¢ame ocelove povrchy riadne
oplachnut a potom doékladne vysusit.

Kontrola tesneni rury
Pravidelne kontrolujte tesnenia okolo dveri rary. Ak su

Odporu¢ame, aby ste ruru nepouzivali po dobu, kym
nenahradite tesnenia.

Vymena ziarovky rury

1. Po odpojeni rury od elektrickej siete, odmontujte skleneny
kryt pokryvajuci objimku Ziarovky (vid obrazok).

2. Vyskrutkujte Ziarovku a nahradte
ju obdobnou: napatie 230V, prikon
25 W, vlozZka E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pripojte
ruru k elektrickej sieti.

! Nepouzivajte lampu rary ako/
pre osvetlovanie okolia.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

! Nepouzivajte abrazivne alebo leptavé Cistiace prostriedky
(napriklad produkty v spreji pre Cistenie grilov a rur),
odstrafiovace vodného kamena, produkty proti hrdze,
praskové Cistiace prostriedky alebo hubky s brisnym
povrchom: mézu neopravitefne poskriabat povrch.

» Obvykle sta¢i iba umyt varnt dosku vlhkou Spongiou a
osusit savou papierovou kuchynskou utierkou.

* Ak je varna doska velmi znecistena, utrite ju Specialnym
Cistiacim prostriedkom na sklokeramicku dosku, potom ju
oplachnite a vysuste.

* Ak chcete odstranit' viac Spiny, pouzite vhodnu Skrabku
(nie je suCastou dodavaného prisluSenstva). Odstrante
Skvrny €o najskor, bez toho, aby ste pockali, kym spotrebi€
vychladne, pre zabranenie zaschnutych usadenin.
Vynikajuce vysledky mdzete dosiahnut pouzitim Spongie
s nerezovym ocefovym drétom - Specialne navrhnutou
pre sklokeramické povrchy - namoc¢enou v mydlovej vode.

Ak boli na varnej doske nahodne roztavené predmety plastu
alebo sladké latky, ihned ich odstrante Skrabkou, kym je
povrch je eSte horuci.

» Ako nahle je ocCistena, dosku mozete osSetrit’ Specialnym
produktom pre udrziavanie spotrebica: Neviditelny film
naneseny tymto produktom chrani povrch pred kvapkami
pri vareni. Tato udrzba by mala byt vykonavana, ked je
spotrebi¢ teply (nie horuci) alebo studeny.

* Nikdy nezabudnite spotrebic riadne oplachnut Cistou vodou
a dokladne ho osusit: zvySky sa moézu pripiect pocas
naslednych procesov varenia.

Cistiace prostriedky
pre sklokeramické
varné dosky

Okenné skrabky
Cepielkové krabky
Nahradné ¢epele

K dispozicii

"Urob si sam" obchody

"Urob si sam" obchody,
supermarkety, lekarne
Boots, predajne Co-op,

COLLO luneta

HOB BRITE obchodné domy, miestne
Hob Clean elektrikarske obchody,
SWISSCLEANER supermarkety

Servisné stredisko

! Nikdy nevyuzivajte sluzby neautorizovanych
technikov.

Pripravte si nasledujice informacie:

e druh problému, ktory sa vyskytol.

» model spotrebia (Mod.).

* vyrobné Cislo (S/N)

Posledné dva uvedené informéacie mbzete najst
uvedené na typovom Stitku umiestnenom na spotrebici.
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UPOZORNENIE! Rara nesmie byt prevadzkovana s

Demontaz a montaz dvierok rury: ' . > )
demontovanym vnutornym sklom dvierok!

1.0tvorte dvere
2.Zavesy prichytky dvierok rury otocte uplne dozadu (vid
foto)

UPOZORNENIE! Pri spatnej montazi vnutorného skla
dvierok vlozte skleneny panel spravne tak, ze text
pisany na paneli nie je obrateny a je Fahko ¢itatelny.

7. Vlozte spat profil, kliknutie naznaci, ze diel je spravne
umiestneny.

8. Uplne otvorte dvere.

9.Uzatvorte drziaky (vid foto).

3. Zatvorte dvere tak, kym prichytky nebudu nadoraz
(dvere zostanu otvorené z cca 40°). (vid foto)

-

10.Teraz mOzu byt dvere Uplne uzavreté a rura moze byt
spusteny pre bezné pouzivanie.

4. Stlacte dve tlacidla na hornom profile a vyberte profil .. L

(vid foto) Cistenie rury parou:
Tento rezim Cistenia sa odporu¢a po vareni mastnych potravin
(pecienky, maso).
Tento postup Cistenia moéze zjednoduSit proces odstranenia
necistét zo stien rary tvorbou pary vo vnutri rdry. Tymto spésobom
sa rura vycisti lahSie sama.
Délezité! Predtym, nez za¢nete proces Cistenia parou :

- odstrante vSetky zvySky jedla / mastnoty z dolnej Casti
rary;
- odstrante kazdé prisluSenstvo (rosty a plechy).

Po vykonani vysSie uvedenych operacii, odpori¢ame vykonat
nasledujuce:
1 - nalejte 300 ml vody do rury do hlbokej panvice, poloZte ju na
5.0dstrafite sklenend tabulu a vykonaijte istenie, akoje ~ Prvu Urovedl zospodu. U modelov bez hibokej panvice, pouzite

uvedené v kapitole: ,Starostlivost a tdrzba’. prosim _S’Eanda'rdny plochy plech na pecenie a poloZte ho na rost

na prvej Urovni zospodu. Q @

2 - Zvolte moznost "BOTTOM OVEN" ) a nastavte teplotu na
100°C;
3 - Zapnite raru po dobu 15 minat;
4 - Vypnite raru;
5 - Akonahle rara vychladne, prosim, otvorte dvere a dokoncite
Cistenie vodou a vihkou handri¢kou.
6 - Po dokonceni procesu Cistenia z dutin odstrante zvySky vody.
Ak ste Cistenie vykonali po vareni vydatne mastnych potraviny,
alebo ked je rura velmi Spinava, Cistiaci proces, prosim ukoncite
tradiénym spdsobom vysvetlené v predchadzajucom odseku.

! Prosim, vSetky postupy Cistenia vykonavajte, ked je rura studena!

6.Umiestnite spat sklo.
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BcTaHOBINEHHSA

! Baxnueo 36epertu uto 6polypy, Wwob moxHa 6yno
[0 Hei 3BepHYTUCS MpW HEOOXIAHOCTI y OyAb-KOMYy
BMNaaKy. Y pasi npoaaxy, nepeaui iHwivn ocobi

abo nepeisgy, NnepekoHanTecs B TOMY, LLO BOHa
3anuaeTbecs pa3om 3 BUpoboMm.

! YBaXXHO nNpounTanTe iHCTPYKLIi: B HUX HABOAUTbLCS
BaXnMBa iHpopMaLia npo obnagHaHHA, BUKOPUCTaHHSA
n 6esneky.

! YcTaHoBKa npunaga Mae BUKOHYBaTUCS 3Mi4HO AAHOI
IHCTPYKUii kKBaniikoBaHNUM NepcoHanom.

! Byab-sike BTpyYaHHS B peryrnioBaHHsi abo TexHiuHe
ob6cnyroByBaHHSA Ma€e BUKOHYBATUCS Ha NAuTI,
BiZIKMIOYEHIV BiJ €NEKTPOXMBIIEHHS.

Po3MilleHHs | BUpPiBHIOBaHHS

! MoxHa BcTaHoBMOBaTK NIMTY 300Ky Big Mebnis, siki
He BWLLi 3a pobOoYy NMOBEPXHIO.

! MNepekoHanTecs B TOMY, LLO MOBEPXHS CTiHU, SKa
KOHTaKTy€e i3 3a4HbO YAaCTUHOK NINTKN, BUrOTOBMEHA
3 HEeropr4oro Ta TensocTiMKOro MaTepiany i BUTpUMye
HarpiBaHHs (90°C).

[ns npaBuUbHOro BCTAHOBMEHHS:
* pO3MilLynTe NANTY B KyXxHi, 0BigHin 3ani abo B
OOHOKIMHaTHIV KBapTuUpi-CTygii (He y BaHHI);

*  SKLLO NMOBEPXHS MIIUTU € TPOXU BULLOO, HiXK
noBepxHsi Mebnie, Meb1i NOBUHHI 3HAXOAUTUCS He
onwkye Hixx 200 mm Big

nnuTK;
SKLLO nnnTa Byae
BCTaHOBIIEHA Mif] CEKLiiEr0

. HOOD |

0
0

Min. 600 mm. 3 . .
¢ | B2 HaBiCHMX MeOniB,
RE SE i BiZICTaHb 0 ii MOBEPXHi He
< s f MNOBVHHA OYTU MEHLLIOK
£ £| 88
H = % 3a420mMm.

Taka BigcTaHb NoBMHHA
ckrnagaty 700 MM, SIKLLIO
CeKLjist HaBiCHUX MebniB
3pobrieHa 3 ropo4oro

—000000 O

[
!

matepiany (Ous. MasitoHOK);

* He po3MilLlynTe 3aHaBiCOK No3ady nnutu abo Gnukye
Hi>xx 200 mm Bifg, ii CTOpIH;

*  BUTSKKW NMOBUHHI BCTAHOBIIOBATUCS 3rigHO BKa3iBKaM
Bi4NOBIAHOI iIHCTPYKLUiI.

BupiBHIOBaHHA

AKLo HeobxigHO BMPIBHATM
NANTY, BKPYTiTb perymntotoui
HIDKKM, LLIO BXOAATb A0
KOMMIIEKTY NOCTa4aHHs,

y cneuianbHi micus, LWwo
3HaxXoOATbCA Y KyTKax OCHOBM
(Ous. mastoHOK).

(1) inpesiT

HixKu* BMOHTOBYIOTbCSA Y rHi3ga
nig OCHOBOIO NANTH.

EnekTpuyHi NiaKnoYeHHsA

LLHyp xmBReHHs cnig nigbupartuy 3anexHo Big Tuny
BMKOPWCTOBYBAHOTO €MEKTPUYHOIO NiAKMIOYEHHS (OMB.
HaBeOeHY HWXKYe CxeMy MiOKIMIOYEHHS).
BcTaHOBMNEHHS WHYPY XUBMEHHA

BigkpuTTs KNEeMHOT Kopobku:

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746 R

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V 1N~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746 R
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e PoarBuHTITE rBUHT «V» (Man. C)

e LLlo6 BiAKPUTU KPULLIKY, MOTArHIT 3@ MOEQHYBAHY
OCHOBY

Mpoueaypa 3 BCTAHOBMEHHS LUHYPY XUBMEHHS:

e PosTawyiite maneHbke 3'egHaHHsa A-B 3rigHo oo
GaxaHOro TUMy NiAKMYeHHS, BUKOPUCTOBYOYM
HaBefeHy Ha MarntoHky D cxemy.

MpumiTKa: ManeHbki 3'eAHaHHA rOTYOTECA BUPOOHUKOM

ansa a 230V (koHTaktn 1-2-3 nig’egHaHi oguH o

iHworo). MNepemuyka 4-5 3HaXoAUTLCSA B HDKHINA YaCTUHI

KNeMHOI KOpoOKu.

e BcTasTe gpoTu (N i 6), AK NoKa3aHO Ha MastoHKY, i
3aTArHiTb BiANOBIAHI BUHTU.

e 3aKpiniTe APOTH, AKi 3anuwmnucsd, oo knem 1-2-3.

e 3acpikcynTe LUHYP XMUBIIEHHSA Y BiAMNOBIAHOMY 3aTUCKY
i 3aKpUITE KPULLIKY 32 JOMOMOTOI rBUHTA «V».

Man. C Man. D

*
€ nuile B JesKnx Mogensix.
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MiaKMOYEeHHS LWHYPY XUBMNEHHS A0 eNeKTPUYHOI Mepexi

[ns wHypy cnig BUKopucTaTy BUMKY, NpuaaTtHy ans
HaBaHTaXXEeHHs, BKa3aHOro Ha Tabnuydi 3 TeXHIYHUMU
AaHnmu. MNig yac 6e3nocepegHBOro NiAKMYEHHS OO
MepEeXi, BCTAHOBITb MiXX MPUagoM i Mepexeto Bce
NOSTFOCHMI BUMMKAY 3 MiHiMarbHO BiACTAHHIO MiX
KoHTakTamu y 3 MMm. Llein Bumunkay mae 6yt npuaatHumM
OIS HABaHTaXXEHHS | BIiANOBIAATU YMHHUM HOpMaMm (apiT
3a3eMIeHHs He NOBUHEH NepepuBaTUCA BUMUKAYEM).
LLUHyp »unBneHHst Mae ByTn po3TalloBaHU Taknm
YMHOM, W6 He nepeBuwlyBaTh Ha 50°C Temnepatypy
y NPUMILLIEHHSA MO BCIET CBOET AOBXUHI. MepLu HixX
BMKOHYBATU MiAKMOYEHHS, MepeKkoHanTecst B TOMY, LLO:
e obmexyBanbHWI KNanaH i nobytoBa mepexa y
3MO3i BUTPMMYBATU HaBaHTaXeHHs npunagy (ame.
Tabnuuky 3 TEXHIYHUMU JaHUMM);
® eneKkTpuYHe ycTaTKyBaHHS OCHaLleHe edPeKTUBHUM
3a3eMI1eHHsAM, SKe BianoBiaae BMMOram YMHHOIo
3aKOHOOaBCTBa;
e Micns BCTAHOBIEHHSA NNMTKN 3abe3nevyeTbes nerkui
JoCTyn o po3eTkn abo BuMMKaya.

'Y BcTaHoBRNeHOMy Npunagi mae 3abesnedyBaTmcs
nerkun JocTyn OO eNeKTPUYHOIO LUHYPY i PO3ETKU.

! LLIHyp He NoBMHEH MaTK 3ruHIB abu yTUCKIB.

! LLIHyp Mae nepioguy4HO nepesipATUCA | 3amiHIOBaTUCSA
TiNbKM BMNOBHOBaXXEHNMU dhaxiBLAMMU.

! KomnaHis 3HiMae 3 cebe BignoBiganbHicTb y pa3si
HeAOTPUMAHHA BKa3aHUX HOPM.

Be3neka naHurora

s I lLlo6

| sanobirtun

|| BMMagkoBOMy

| /| nepekuaaHHo
npunaay,
Hanpvkniag,
Konwu gutuHa
3anasutb

Ha OBepusTa
OyxoBol wadwu,
HEOBXIOHO
BCTAHOBUTY
3aXMCHUI NaHLKXKOK 3 KOMMJEKTY NocTadaHHs!
[MnuTa ocHaLLyeTbCS 3aXUCHUM JTaHLIKOXKKOM, SKUI
KpinnTbCS 3@ JOMOMOTOH IBUHTA (HE BXOAUTL B
KOMMJIEKT MOCTa4aHHsA) A0 CTiHU 3a NpUIagoMm Ha Tin
camin BUCOTI, Ha SKiA NaHLUOXOK KPINUTbCS A0
nuTKU. MBUHT i Ao6enb Ons KpinneHHs NaHLUXKa
cnig obvipaTn BigNoOBiAHO 4O MaTtepiany CTiHM 3a
npunagom.

AKwo giameTp ronoBky rBMHTa CTaHOBUTL MEHLLIE 9
MM, HEOOXiaHO BUKOpUCTOBYBaTK Wanby. [ins
KpinneHHs B GETOHHIN CTiHi NOTpiGeH rBUHT
AiaMeTpoM He MeHLLE 8 MM OOBXUHOK 60 MM.
3akpiniTb NaHLUKXKOK Ha 3a4Hin CTiHUI NIMTY 1 Ha
CTiHi, Ik MOKa3aHO Ha MantoHKy, Tak LWob nicns
BCTAHOBIEHHS BiH OyB HATArHyTUI NnapanensHo 4o
nony.

:;EEI[IZI]J,HIEXE]EIHMX OAHUX
03MIpM1 OYXOBKM

(BxLLUXI) 340x410x424 mm
[O6’em 60 1

KopucHi poamipu npya 42 cm
P P P munbuHa 44 cm

ayxosoi wadcu sucora 23 cm

ia%nwu(a 3 TEXHIYHUMU OaHUMU

po3TalioBaHa Ha BHYTPILUHiA CTOPOHi

Hanpyra 1 yactorta d .
KPULKKN abo — Npu BiAKPUTTI kKamepum

cTPymy [YXOBKW — Ha niBii CTiHLi BcepeauHi
AYXOBKU

CknokepaMidyHa

AepeRtn nisa

3apgHsa niBa iggg SI

Mepoun npasa 1800 BT

Makc. cnoxvsanns 1200 Br

"epa“;::;m 6000 BT
HupekTtnea 2002/40/EC o080 eTUKeToK
ONs enekTpuYHMX AyxoBok. CTaHaapT
EN 50304
CnoxuBaHHA eHeprii Npu HaTypanbHii

MAPKYBAHHSI KOHBEKLIii — PeXVM HarpiBaHHs:
Pexxnm koHBeKLji
[eknapoBaHe CnoXuBaHHS eHeprii 3a
K1aCcoM NMpUMYCOBOi KOHBEKLIiT E
— pexum Haro';aziﬁﬁﬁ'
Ounpektnen €C: BiA
12.12.06 (HM3bKOBOMbLTHI NpMNaam)
3 NoAanbLUMMU BUNPAaBREHHAMM
- 04/108/EC Big 15.12.04
(enekTpomarHiTHa CyMmicHiCTb) 3
noganbwymMu BunpaeneHHamm - 93/68/
EEC Big 22.07.93 3 noganswmmm

— BunpasneHHsmMu - 2002/96/EC.

1275/2008 (pexvm odikyBaHHS/

BUMKHEHHS)

NAacTVHY HOMIHAIbHWA € PO3TaLLOBaHIN B cepeayHi
BUCTYNYy, ab0, KON BiOKPUBAETLCS [yXOBKa, Ha BHYTPILLIHIN
NiBin CTiHLj.




[Miakno4YeHHA U BUKOPUCTaHHSA

KopuctyBaHHA OyXOBKOHO

! MMpu nepLuoMy BKITHOYEHHI 3anycCTiTb OYXOBKY Y
XONIOCTOMY PEXUMi HEe MEHLUE, HiXX Ha OL4HY FroAuHYy 3
MakcuMarbHUM MOMNOXEHHAM TepMocTaTta Ta 3
3akpuTuMn asepudaramu. MNMoTiM BUMKHITb, BigkpuuTte
ABepuaTa OyXOBKM M MPOBITPiTE NpuMilLeHHs. 3anax,
IO 3'ABMBCS, € pe3ynbratoM BMMapoBYBaHHS
PEYOBUH, HEOOXIOHUX ONA 3aXUCTy OYXOBKW.

! Mepepn kopucTyBaHHAM 000B’sI3KOBO BMAAMITh
nnacTukoBy nniBky 3 6okiB BMPODY.

I Hikonn HiYoro He knagitb Ha AHO OYXOBKW, OCKiNbKU
BU PU3MKYETE MOLLKOAUTW eMarlb.

1. Bubepitb 6axaHy nporpamy NpuroTyBaHHS,
obepTtatoun pykoaTtky NMPOIPAMN.

2. BubepiTb Temnepatypy, pekoMeHaoBaHy Ansi
nporpamu, abo 3a GaxkaHHsM, obepTaun pyKOSTKY
TEPMOCTAT.

Cnncok 3 pexxmuMamMu NpUroTyBaHHS i BignoBigHUMM
pPEKOMEHLOBAaHUMU TemnepaTypaMu NpuBEAEHUN Y
cneuianbHin Tabnuui (dus. Tabnuus npueomysaHHs 6
dyxosuji).

Mig Yac NpuroTyBaHHS 3aBXan MOXHa:

e 3MiHUTK nporpamy NPUroTyBaHHS, CKOPUCTAaBLLMCH
pykosaTkoto NMPOIMPAMU;

e 3MiHUTK TemnepaTypy 3a AOMOMOrOK PYKOSATKM
TEPMOCTAT;

e MepepBaTu NPUroTyBaHHS, NOBEPHYBLUM PYKOSITKY
MPOIrPAMW B nonoxeHHsa “0”.

I 3aBxan nomiwante MICTKOCTI ANSA NPUroTyBaHHSA Ha
rpaTky, Lo AOOAETbCS.

IlHgukaTopHa namna TEPMOCTAT

li BKNOYEeHHS monepemxae Npo Te, WO AyXOBKa
BUpobnse tenno. NacHe, KOMW y BHYTPILHIM YaCTWHI
[ocsArHyTo BUbpaHy Temnepatypy. Npu Lpomy
iHOMKaToOpHa NMamna cnanaxye i racHe y
nonepeMiHHOMY pexuMi, Nokasylouu, Wo TepmocTaTt
npautoe i NigTpuMye NOCTiMHY Temneparypy.

OcBiTNeHHA [YXOBKMU

Cnanaxye npu obepTtaHHi pykoatkn NMPOITPAMA go
Oyab-AKOro MosfoXeHHs!, okpim “0” i 3anuwaeTbca
BKIMIOYEHMM, MOKK BKNtoYeHa gyxoska. [pn Bnbopi

3a JOMOMOrol0 PYKOSATKN *f~, OCBITNEHHS

BKMOYAETbCS 6e3 BKMYEHHS 6yﬂb-$|KOI'O
HarpiBaanoro eNeMeHTYy.

Mporpamu npurotyBaHHA TXi

I Ina BCiX Nporpam MoOXHa 3agatv Temneparypy
Mixx 60°C i MAX, BUHATOK CKInagae:

* [PUITb (pexoMeHpyeTLCA BUCTABNATM Tinbkn Ha MAX);
+ KOHBEKLINMHWW TPUMb (pekoMeHayeTbea He
nepeswuyBatn Temnepatypy B 200°C).

D Mporpama TPAOULIIMHA OYXOBKA
[MpawtoroTs ABa HarpiBaribHI ENEMEHTI — HYDKHI | BEPXHIN. [1na
TaKoro TPaAULIMHOIO roTyBaHHSA KpaLLe BUKOPVCTOBYBATU TirlbKi
OOVH piBEHb: SIKLLIO 0BpaTL AeKirnbka PiBHIB, PO3NOBCHOKEHHST
Ternna He Gyae PIBHOMIPHMM.

Mporpama OYXOBKA OnNsA BUMIYKA

Mpautoe 3aaHin HarpiBanbHUN ENEMEHT | BEHTUNATOP,
3abe3nevytoumn genikatHe piBHOMIpHE PO3NOBCIOAKEHHS
Tenna BcepenunHi Ayxosku. Lis nporpama
pEKOMEHAYETHLCA ANS NPUroTyBaHHA AenikaTHUX 6o
(Hanp. BMNivkK, sika BUMarae nignomy) i NpuroTyBaHHsA
MiHi-TiCTEYOK Ha TPbOX NMOMULAX OAHOYACHO.

MporpaMa  OHOYACHE FOTYBAHHS
MpautotoTb BCi HarpiBarnbHi enemMeHTy (BEPXHIl, HUXKHIN

i LMPKYNALUinHWA) | BeHTunaTop. Ockinekn Tenno
pO3nogifieHo piBHOMIPHO MO BCiM AYXOBLj, MPUroTyBaHHS
Xi BigOyBaeTbCs 3aBASIKN PIBHOMIPHOMY HarpiBy
nosiTps. MoxHa BrMkopucToByBaTtK € Binblue ABOX PiBHIB
OHOYaCHO.

Mporpama [AYXOBKA MILLIA

MpautoroTb HYXKHIN | LMPKYNALINHWA HarpiBanbHi
€reMEHTN | BEHTUNATOP. Y Ui nporpami
3abe3nevyeTbCca LBMOKE HarpiBaHHA AyXOBKMW, Npu
LIbOMY 3HA4Ha KifnbKiCcTb Tensa nogaetbecs 3Hn3y. [Npu
0[HOYaCHOMY BMKOPUCTaHHI AEKiNbKOX AeK, HeobxigHo
MOMIHATU TX MiCUSIMY, BCEPEAVHI FOTYBaHHSI.

[lyxoBka BepxHE BigAineHHA»

MonoxeHHst pyykn Tepmoctaty : Mix 50°C i Max.
Mpautoe BEpPXHIN HarpiBanbHUA ENEMEHT.

Lia doyHKUiS MOXe BUKOPUCTOBYBaTUCA OIS
3aBepLuanbHUX Ain 3 roTyBaHHS.

Mporpama NMOABIMHWMU MPUIb

Mpunb BinbLINK HIXX 3BMYANHMM 3 HOBATOPCLKMM
piLLEHHSIM, sike 30inbluye Ha 50 % koedilieHT KOPUCHOI
Jii NpY NPUroTyBaHHi iXi, i IKe ycyBae KyTOBI 30HU

3 BifCyTHICTIO Tenna. BukopuctoBynute Leun metop,
NPUroTyBaHHA ANS OTPUMaHHSA OOHOPIAHOI CKOPUHOYKM.
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Mporpama KOHBEKUWIMHUU TPUTTb

BkntoyaeTbCca BEPXHiN HarpiBaribHUW €NeMeHT i
MoYMHaloTb NpaLoBaTh KpunbdaTka 1 poxeH (Tam, ge
BiH €). Takun pexxum o06’egHye, B OQHOCTOPOHHBOMY
TEPMiYHOMY BUMPOMIHIOBAHHI, MPMMYCOBY LIMPKYMSILitO
noBITPs ycepeanHi AyxoBku. Lle nepelukomxae
NMOBEPXHEBOMY MiAropaHHo 6ntoaa, 36inbLydmn cuny
NPOHWKHEHHSA Tenna.

! MpurotyBaHHs ixi B pexkumax MPUINb, MOOABINMHUN
"PUINb i KOHBEKUIMHAW TPUJTb noBuHHO
BMKOHYBAaTUCS NMPU 3aKPUTUX ABEPLSTaX.

[;l O6epexHa AyxoBKa

MonoxeHHs perynsatopa TepmoctaTty: Mixx 50°C i Max.
Mpautoe HWXKHIN HarpiBarbHUN ENEMEHT.

Lis dpyHKUis npu3HadeHa ang NpuroTyBaHHA AenikaTHUX
CTpaB, 30KpeMa, OPiKOPKOBOT BUNIYKM, AKa Kpalle niginge
3aBASKM TENSY 3HU3Y.

Ockinbkn OOCATHEHHS BMCOKOI TemnepaTtypu notpebye
Oarato vacy, B Takux Bunagkax pekOMeHOYeTbCs
BUKOPUCTaHHS «TpaanuinHOT AyXOBKN».

@ Pexum PO3MOPOXYBAHHA

BeHTURATOP B HWXHIN YaCTUHI AYXOBKWU 3acTaBnse
LIMPKYNOBaTU HaBKOMO Ki MOBITPS KIMHaTHOT
Temnepatypu. Lien pexum pekomeHayeTbes
BMKOPUCTOBYBATU A1 PO3MOPOXXYBaHHSA BCiX BUAIB
i, ocobnmBo Ans genikaTHWUX NPOAYKTIB, sKi He
noTpebyloTb HarpiBy, HaNpuKnaz: TOpT! 3 MOPO3VBOM
abo kpeMom, AecepTu i3 3aBapHUM KPeEMOM, PPYKTOBI
TopTW. 3aBAsKkN pobOTi BEHTUNATOPa Yac
PO3MOPOXYBaHHS CKOPOYYETLCS NPUONN3HO B ABA
pasu. Y pasi po3mMopoxyBaHHs M'sica, pubu abo xniba
npouec MOXHa NPUCKOPUTU BMUKAHHAM PEXUMY
«MYNbTU-NPUTOTYBaHHS» Ta BCTAHOBIIEHHAM
Temnepatypu y mexax 80-100 °C.

g] Pexxum BEHTUNALUIT 3HU3Y

YBIMKHEHUI HWKHIV HarpiBanbHUA eNemMeHT Ta
BEHTUIATOP, LU0 rapaHTye UMPKysLio Tenna no Bein
ayxosui. Llen pexxvum 3py4yHun gns nerkoro
NPUroTyBaHHS OBOMIB Ta pubw.

PoxeH

LLlo6 BKMOUMNTM POXKEH, AINTE TaKnM
YMHOM:

1. NOMICTiTb AEKO B NOMOXeEHHS 1;

2. BCTaBTe OMOpPY POXHa Yy MOMOXEHHs 4 i BCTaBTe
POXEH Yy cneujianbH1UM BUPI3, L0 3HAaXOAUTLCS Ha 3a4Hin
CTiHLi OyXOBKM (Ou8. MaritoHOK);

3. BKJIOMITb POXKEH, HAabuparoum /
3a gonomoroto pykoaTkn NMPOIMPAMMU.

MpakTnyHi Nnopaau 3 NPUroTyBaHHS iXi

UA
! Mpy peskMMax NpUroTyBaHHs 3 BEHTUNSALIEIO, He -

BUKOPUCTOBYWTE MOSIOXKEHHS Nnonuus 1 i 5: BOHK
po3TalloBaHi 6e3nocepeaHLo birst MOToKIB rapsivoro
MOBITPS1, SIKE MOXXE BUKIMKATW NPUropaHHs AenikaTHMUX
onton.

MYNbTUMNPUTOTYBAHHA

¢ BukopuctoBynTe NONOXKEHHSA NonuLpb 2 i 4, NOMiLLa4m
Ha Nosky 2 cTpasu, siki BUMaratoTb BinbLUoro Tenna.
¢ [loMicTiTb OeKo BHU3 i r'paTky yBEPX.

rPUIb

e Y pexumax npurotysaHHs 'PUJb i MOOBIMHUA
"PWJ1b, nomicTiTb r'paTky B MOMOXeHHs 5 i geko B
nornoeHHs 1, wob 36upatn coku i / abo xupw, WO
YTBOPIOIOTBCS B pe3yrnbraTti MPUIoTyBaHHS. Y pexuMi
npurotyeaHHi GRATIN, MOMICTiTb rpaTKy B NOMOXEHHS 2
abo 3 i geko B nonoxeHHst 1, anst 36opy COKiB i XMpiB.

¢ PexkomeHOyeTbCsl BUCTaBUTW PiBEHb EHeprii Ha BEpXHE
nonoxeHHsi. He Typbyutecs, sSiKLLO BEPXHS Mexa He
3an1LIaETbCs MOCTIMHO BKIOYEHOH: i poboTa
KOHTPOJSHOETHCS TEPMOCTATOM.

NMPUTOTYBAHHA MWL

* BukopuctoByute ckoBopoay 6e3 pydku 3 nerkoro
antoMiHito, BCTaHOBMBLUWM ii Ha r'paTui, Wwo
[oaEeTbCH.

3 gekoMm 36inblIyeTbCSA Yac NpUroTyBaHHSA i NoraHo
BUXOAUTbL XpycTKa niyua.

¢ Y pasi cunbHO HanoBHEHUX Mil, AOUiNIbHO godaTtwn

Mouuapenny B cepeauHi Yacy npuroTyBaHHS.

YBAIA [yxoBka
OCHallleHa CUCTEMOH
3YMUHEHHS PELUITOK,
3aBOSAKN SIKIN MOXHa
BUMHATK X Tak, LWOO
BOHW He BUMNaganu 3
ayxoBkn(1).
LWlobnoBHiCcTIOB
M HST W NPELLITKN,
OO0CTaTHbO, K NOKa3aHO Ha MaritoHKy, NigHATY iX,
B3ATUCA cnepeay i BUTArHyTHU (2).
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EnekTpn4Hi KOH(POPKHU

I HaHeceHun Ha yLLinbHIOBaYi KNin 3anuwiae aesiki
MacHi cnigm Ha ckni. [NepLu HixX BUKOpMCTOBYBaTH
npunaz, peKoMeHAyeTbCs BUAANUTK iX 32 JONOMOro0
cneLjianbHoro HeabpasnBHoOro 3acoby Ansa gornagy 3a
TakUMM NOBEPXHAMU. [MpOTArom nepLunx roamH poboTu
MOXe MOoYYTMCS 3anax ryMu, sikuin Hesabapom 3HUKHE.

SK yBIiMKHYTU i BAMKHYTU 30HU
rotyBaHHS DXi

[ns BMyKaHHSA 30HW roTyBaHHSA cnig obepTtatu 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPISKOK BiAMOBIAHWI perynarop.
[nsa BUMUKaHHS 30HW rOTyBaHHSA crig 06epHyTH
perynaTtop npoTu roOAMHHUKOBOI CTPINKN Ha «0».
IHOuKaTOp eneKkTPUYHMX KOHGOPOK CBIAYNTL NPO Te,
LLIO Mpautoe He MeHLLIE OOHIET KOHPOPKN BapUNbHOI
NOBEPXHI.

30HM rotyBaHHA TXi
Ha BapwibHii NOBEPXHi MalTbCA HarpiBasnbHi

BUMPOMIiHIOBasbHi enekTpuyHi enemeHTu. lig yac
po6OTU BOHU CTalTb YEPBOHUMMU:

A. 30Ha rotyBaHH4
A (\ /\/ A 3 BUMPOMIHIOBaNbHUMU
‘ enemMeHTamu.
a_lrs N, B IHaukaTop Tenna:
N y,';\/ BKasye Ha Te, Lo Temneparypa
B Y BiANOBIAHIN 30Hi rOTYBaHHSA

nepesuLLye 60°C, Takox
y BUNagkKax, Konm enemMeHT Bxe BUMKHEeHWI, ane
3anunwaeTbCs rapsymm.

30Ha roTyBaHHA 3 BUNPOMiHIOBaNbHUMU
erieMeHTaMMm.

HarpiBanbHi BUNpOMIHIOBasnbHi eneMeHTH CKnagarTbes
3 HarpiBanbHUX UMPKYNSAUINHUX eNeMeHTIB, SKi

CTalTb YePBOHUMM TiNbkn Yepes 10-20 cekyH nicns
YBIMKHEHHS.

KopucHi nopagu 3 BUKOpUCTaHHA BapuibHOI

noBepXxHi

* BukopuctoByiiTe kacTpyni 3 NNackum i TOBCTUM
OHOM, o6 3a6e3neunTn ix NnpunaraHHa oo
HarpiBarnbHOI 30HU;

=T

BVIKOpVICTOBYI/ITe KaCprﬂI AOCTaTHbOro nlamepr,
o6 noBHiCTIO NOKPUTU HanIBaJ'IbHy 30HY 3 METO
NMOBHOIO 3aCTOCYyBaHHA BVIpO6ﬂl0BaHOFO Tenna;

e B

» [lepekoHariTecs B AHO KacTpyfb € YACTUM Ta CYXUM:
Le 3abe3ne4nTb onTMMarnbHe NpunaraHHsa 4o 30H
rOTYBaHHS | TpMBanilWmi TePMiH Cry>K06n BapunbHOi
NOBEPXHI | caMnx KacTpyrb;

* HamaramtTecsi He BUKOPUCTOBYBATU Taki KacTpyni
AN rOTYBaHHS Ha BigKpUTOMY rasi: Tennosa
KOHLIEHTpaLia Ha ra3oBMX NanbHUKax MoXxe
npu3BecTn 4o AedopmMyBaHHA AHa KacTpyni 3
NoAanbLUIOK BTPATOK ONTUMAaNbHOMO NPUIISraHHs;

¢ HiB g kOMy pasi He 3anuianTe YBIMKHEHY 30HY
rotyBaHHs 6e3 nocyay, Tomy Lo Ue npussege Ao
YLLKOKEHHS MOBEPXHI.

Mos. HopmanbHa a6o wBuaka koHdopka
0 BumkHeHo
1 loTyBaHHsA 0BOYIB, prbK
2 loTyBaHHA kapTonni (Ha napi), cynis,

6060BuX (HyTy, KBaconi)

MpoaoBXeHHS roTyBaHHSA BEMMKOI

KinbKocTi i, cynis, 6opLuiB
4 3anikaHHs (cepefHs NOTYXXHICTb)
5 3anikaHHs (BenuKa NoTyXXHiCTb)
6 MigcmaxxeHHs abo OOCATHEHHS KUMiHHSA

3a KOPOTKUI Yac
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lNMnaHyBaHHA NPUroTyBaHHA iXi 3a
[0NOMOror0 efeKTPoHHOro nporpamaropa

HanawTyBaHHA roguHHUKa

Micnsa nigknoYeHHs 40 enexkTpu4Hoi Mepesxi abo nicns
panToBOro BIOKIOYEHHS €NeKTPOeHeprii, Avcrnen
Bigobpaxatume 0.00.

LLlo6 HanawwTyBaTh Yac:

1. HaTUCHITb ogHoYacHo Ha kHonkn TPUBANICTb

MPUTOTYBAHHA O i KIHEUb MNMPUTOTYBAHHA z%;
2. yepes 4 cekyHaM BUCTaABTE MOTOYHUM Yac, HAaTUCKa4n
Ha KHOMKM 4 e -. HaTuckatoum Ha KHOMKy <+ , Yac
30iNbLUYETLCS; HATUCKAYM Ha KHOMKY -, Yac
3MEHLLYETBCA.

lMicna BUCTaBMsSHHA Yacy, Nporpamartop nepexoavTb
aBTOMaTNYHO B PYYHE MOMOXEHHS.

HanawTyBaHHA Tanmepa

3a Jonomoro Taumepa MOXHa 3agaBaTtu Bignik y
3BOPOTHOMY HanpsMi , Micns 3akiHYEHHA 3a4aHoro Yacy
nogaeTbCs 3BYKOBUM CUrHar.

LLlo6 HanawTyBaTy Taumep:

1. HamvicHis kHorKky TAUMEP Q Ha ayerinel 3aBumscs:

*0-30

2. HaTMCKauTe Ha KHOMKM + e - , Wwob B1CTaBnUTK
BaxaHum vac;

3. npw BiANYCKaHHI KHOMOK MOYMHAETLCA BIAMiK y
3BOPOTHOMY HanpAMmi i Ha gucnnei 3'ABNAeTbCs
NOTOYHUN Yac:

ne
, Ua U U
4. nicna 3akiHYeHHA 3a4aHoro 4Yacy nopgaeTbCs

3BYKOBUM CUTHAI, SIKUM MOXHa BUMKHYTU,
HaTUCHYBLUM Ha Oyab-Ky KHOMKY (OKPiM KHOMOK + €

- ): No3Hayka Q racHe.

I Tavmep He KOHTPOMIOE BKIOYEHHS | BUKMTIOYEHHS
OYXOBKW.

HacTpouka ry4yHocTi 3ByKOBOro curHany

Micns BMBOpY i NigTBEPMYKEHHST YCTAHOBKWN FOAMHHMKA, 3a
JOMOMOrOH0 KHOMKM - MOXHa HaraluTyBaTh MyqHIiCTb
3BYKOBOIO CurHany.

MnaHyBaHHA TpuBanocTi NPUroTyBaHHSA i3
3aTPUMKOO BKIHOUYEHHSA

Mepw 3a Bce noTpibHO B1GpaTh BaxkaHy nporpamy
NPUroTyBaHHs | TeMnepaTypy 3a AOMNOMOrO PYKOSITOK
MPOIrPAMW i TEPMOCTAT ayxoBku.

Ha upomy eTani MoXHa nraHyBaT1 TPMBasicTb NPUIOTYBaHHS:
1. HatucHITb Ha kHorky TPBAJIICTL NMPUMOTYBAHHA
Jump

2. yepes 4 cekyHOM BUCTaBTE GaxaHy TpMBanicTb
NPUroTyBaHHs, HATUCKaKOUM Ha KHOMKN 4 € . FAKLWO,
HanpvKnag , nnaHyeTses Tpvearnicts B 30 XBUNWH, HA auCTiiel
3'ABMAETLCA:

*0°30
3. Npu BiANyCKaHHi KHOMOK, Yepe3 4 cekyHau, Ha

avcnnei 3’ABAETLCA NOTOYHMM Yac (Hanpuknag,
10.00) i3 nosHaukoto M) i nitepa A (ABTO):

Oani noTpibHO 3agaTy Yac 3akiHYEHHsI NPUrOTyBaHHS;
4. HaTucHITb Ha kHonky 3AKIHYEHHA

NPUFOTYBAHHS &

5. BCTaHOBITb BaxaHUM Yac 3akiH4YEeHHsI
NPUroTyBaHHS, HAaTUCKAKYM Ha KHOMKM 4+ e - . AKwo,
Hanpwvknag, HeobxiAHO 3aKiHYUTU MPUroTYBaHHS B
13.00 roguH, Ha aucnnei 3'ABNSETbCS:

13-00

6. Npu BiANYyCKaHHI KHOMOK, Yyepe3 4 CekyHau, Ha
aucnnei 3'9BNAETbCA NOTOMHMM Yac (Hanpuknag,
10.00) i3 nitepoto A (ABTO):

A n
10-00
Y 3anponoHoBaHOMY Mpwvknagi, AyXOBKa BKMOYMTLCS

aBTOMATMYHO O 12.30 B pexumi, akum noTpibHO
3aBepwnTn Yyepes 30 xBunuH, o 13.00.

MnaHyBaHHA TPMBaNoCTi NPUroTyBaHHA i3 HerauHUm
3anycKkom

BuvikoHauTe npouenypy 3adaHHs TPMBAroCTi NPUrOTYBaHHS,
onucaHy suwwe (nyHktn 1-3).

! BrrtoyeHa nitepa A Haragye npo 3agaHe nraHyBaHHs
TPMBANoCTi i NPO 3aKiHYEeHHSA NPUroTyBaHHS Y dOYHKLi
ABTO. LLIo6 BigHOBUTU pPy4HUU PEXMM POBOTU [yXOBKY,
MnicNsi KOKHOrO NpurotyeaHHsa B pexxumi ABTO, HaTUCHITL
ogHo4vacHo Ha kHonkn TPUBANICTb

MPUrOTYBAHHAT™ i 3AKIHUEHHS

MPUFOTYBAHHAESY

I MosHauka M)  sanuwwaeTbest BKOYEHM pasom 3
AYXOBKOIO MPOTSIrOM BCLOTO Yacy MPUroTYBaHHSI.

Yy 6y,El,b-FIKVIVI MOMEHT MOXXHa BMBECTU Ha aucnnien
BUCTaBINEeHy TpI/IBaJ'IiCTb, HaTUCHYBLLUM Ha KHOMKY

TPYBATICTb MPUMOTYBAHHSAT™, i noGaunm uac
3aKiHYEHHS! NMPUrOTYBaHHS!, MPY HATUCKaHHI Ha KHOMKY

3AKIHYEHHST MPUFOTYBAHHS! . Micnst 3akiHueHHs
MPUroTyBaHHS NyHae akycTuiHUn cvrHan. LLio6 nepepeatn
MOrO, HaTUCHITL Ha Byab-AKy KHOTKY, OKPIM KHOMOK + € -
Ak aHynoBaTN 3anNpoOrpaMoBaHUN PEXUM
NPUroTyBaHHS iXi

HatucHite ogHo4vacHo Ha kHornkv TPUBATTICTb
MPUTOTYBAHHA ﬁi 3AKIHYEHHA MPUTOTYBAHHA

[}

BunpaBiTb abo BigMiHiTb 3agaHi napameTpu
3apaHi napameTpn MoxXyTb ByTV 3MiHeHi y Byab-akum
MOMEHT LLNSIXOM HaTUCKaHHSA Ha BIiAMOBIAHY KHOMKY
(TAMMER, TPUBAJICTb NMPUTOTYBAHHA abo
3AKIHYEHHA NMPUTOTYBAHHA) Ta HaTUcHYBLUM Ha
KHOMKN + abo - .

lMpv BigMiHI TPUBANOCTI NPUrOTYBaHHA TaKoX BigOyBaeTbCH
aBTOMaTW4Ha BigMiHa 3aKiHYEHHS MPUIOTYBaHHS i HABMaKW.
Y pasi 3anporpamMoBaHoi poboTu, Npurag He NpMUMae Yac
3aKiHYEHHS NPUroTyBaHHS, SKLLO BiH nepegye yacy
noYaTky NPUroTyBaHHS, 3a0aHoro y LibOMY K npuragi.
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UA

Tabnuusa npurotyBaHHsA B AyXOBLi

Mporpamu Xap4oBi npoayKkTn Bara (kr) Mo3uuis piBHA MonepeaHin PekomeHpoBaHa TpuBanictb
Harpis Temnepartypa roTyBaHHs
(XBUIMHK) (XBUNUHW)
Kauka 1 3 15 200 65-75
MeyeHs 3 TenATnHM abo 3 ANOBUYMHU 1 3 15 200 70-75
TpapuuiiHa ayxoBka | [MeyeHs 3 CBUHUHU 1 3 15 200 70-80
lMicoyHe neunso - 3 15 180 15-20
Conogki nuporu 1 3 15 180 30-35
Conopki nuporu 0.5 3 15 180 20-30
®pyKTOBI TOPTN 1 2 ab6o 3 15 180 40-45
Kekemn 0.7 3 15 180 40-50
Bicksitn 0.5 3 15 160 25-30
Lyxoeka MnuHui bapLumpoBaHi (Ha 2 piBHSX) 1.2 2i4 15 200 30-35
KOHABMPOGH ManeHbki kekcy (Ha 2 piBHSAX) 0.6 2i4 15 190 20-25
ConoHi BUpo6y 3 NCTKOBOrO TiCTa 3 CUPOM (Ha 0.4 2i4 15 210 15-20
2 piBHAX)
Eknepu (Ha 3 piBHsX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
MeynBo (Ha TPLOX NOMULSAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bese (Ha 3 piBHsX) 0.5 1i3i5 15 90 180
3amopoxeHi NpoAyKTH
Miuua 0.3 2 - 250 12
Kabauku Ta kpeBeTku y TicTi 0.4 2 - 200 20
CinbCbkuiA NUPIr 3i LUNUHATOM 0.5 2 - 220 30-35
Mupixkkn 3 cupom mMouLapenoto i TomaTamu 0.3 2 - 200 25
NasaH'sa 0.5 2 - 200 35
w Heconopki 6ynoyku 0.4 2 - 180 25-30
BUAKE TOTYBAHHA | |1\ vaui kpokeTu 0.4 2 - 220 15-20
Hanisdabpukatu
CMaxeHi Kypsayi kpuna 0.4 2 - 200 20-25
Caixa ika
MicoyHe neunBo 0.3 2 - 200 15-18
Kekcu 0.6 2 - 180 45
ConoHi BUpoby 3 NNCTKOBOIO TiCTa 3 CUPOM 0.2 2 - 210 10-12
Miyua (Ha 2 piBHAX) 1 2i4 15 230 15-20
NazaH's 1 3 10 180 30-35
ArvaTuHa 1 2 10 180 40-45
CmaxeHa Kypka + kapTonnsi 1+1 2i4 15 200 60-70
Ckymbpist 1 2 10 180 30-35
BaratopiBHeBa Kekewn 1 2 10 170 40-50
Eknepu (Ha 2 piBHAX) 0.5 2i4 10 190 20-25
MeynBo (Ha 2 piBHAX) 0.5 2i4 10 180 10-15
BickBiTn (Ha 1 piBHi) 0.5 2 10 170 15-20
BicksiTi (Ha 2 piBHSIX) 1 2i4 10 170 20-25
Heconogki nuporn 1.5 3 15 200 25-30
Miuua 0.5 3 15 220 15-20
[yxoBka niuua [MeyeHs 3 TeNATUHM abo 3 ANOBUYMHN 1 2 10 220 25-30
Kypka 1 2 abo 3 10 180 60-70
Kamb6ana i kapakatuui 0.7 4 - Max 10-12
LLlamnypu 3 Kanbmapis Ta KpeBETOK 0.6 4 - Max 8-10
KapakaTtuui 0.6 4 - Max 10-15
®ine mepnyau 0.8 4 - Max 10-15
pune OBovi rpunb 0.4 3abo 4 - Max 15-20
BichuTekc 3 TensTuHM 0.8 4 - Max 15-20
[omaruHi koB6ackm 0.6 4 - Max 15-20
amByprepu 0.6 4 - Max 10-12
Ckymbpist 1 4 - Max 15-20
TocTtu (abo nigcmaxeHui xnié) 4i6 4 - Max 3-5
KoHBekuliiHwii rpunt Kypka-rpunb 1.5 2 10 200 55-60
KapakaTtuui 1.5 2 10 200 30-35
N newy 05 3 18 170-180 25-35
BEHTURAUII dune Tpeckn 0'5 3 16’ 160-170 15-20
3HU3Y Mopckoti okyHb B dosbre 05 3 24 200-210 35-45
OBoLLHblE CMEcn 08 i 10 3 21 190-200 50-60
(Tvna pataryit)
XOpOLUO NPUrOTOBMEHHBIE OBOLLM 15-20 3 20’ 180-190 55-60

Huz ayxosku

[loBeaeHue JOroToBHOCTH
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3acTepexeHHs U nopaau

Llen npunag 6yno po3pobreHo 1 BUrOTOBMEHO 3a
MiXHapoAHUMK cTaHgapTammn 6e3nekn. HeobxiaHo yBaxkHO
03HaNOMUTUCH 3 HACTYMHUMMW 3aCTEPEXEHHAMM, AKi
HaBeaeHi B Linax 6e3neku.

3aranbHi npaBuna 6e3neku

Lli iHcTpyKuii AitoTb Nulie B TUX KpaiHax, CUMBONU
AKX 3a3HayeHi B Ui 6poluypi 1 Ha Tabnuyui 3
cepilHMM HOMepOM, L0 3aKpinsieHa Ha npunagai.
Mpunag 6yB cnpoeKkToBaHWI ANsi BAKOPUCTaHHS B
OOMalLLHiX YMOBaXx i He MiaxoauTb Ans uinen komepLinHoro
abo NPOMMCIIOBOrO BUKOPUCTaHHS.

3ab0pOoHSIETLCS BCTAHOBMIOBATY NpUNaz 330BHi, HABITb Nig
HaBicamu. AKLo npunag nonagae nig gow abo 3nuey, Le
noe’sizaHe 3 0CobNMBOLD HeEGE3NeKoo.

He TopkanTecsa npunagy 6ocumm Horamm abo MOKpUMU YK
BOJIOrMMU pykamm abo Horamu.

Mpunagom MalTb KOPUCTYBaTUCA NULLE AOPOCT

Ans npurotTyBaHHA Xi BiaNoBigHO 00 iHCTPYKUIN, Wo
HaBepeHi B Ui 6polypi. Byab-sike iHWe 3acTocyBaHHA
uboro npunaagy (Hanpuknag, pnAa obirpiBaHHA
NPUMILLEHHS) € HELiNbOBUM i CTAHOBUTL HeGe3nekKy.
B1po6GHMK He MOXe HecTu BianoBiAanbHicTb 3a OyAb-
AKi NOLWKOAXXEeHHSA BHACIiAOK HEBIPHOro, HeLiNIbOBOro
a60 HeoOr'pyHTOBaHOro BUKOPUCTaHHS npunagy.

Lis 6pollypa ponaetbcs 4o npunagy, Lo HanexuTb 40
knacy 6e3neku 1 (i3onboBaHun npunag) abo knacy 2 —
nigknac 1 (sKwo 3arnnbneHunin Mixx 4BoMa KyXOHHUMM
wadamm).

He TopkanTecs HarpiBanbHUX efieMeHTiB a60 NeBHUX
YacTUH AYXOBKM Mif Yac KOPUCTYBaHHS; Lii YacTUHU
MOXYTb OyTu ayxe rapsauumu. B xxogHomy pasi He
[03BONANTE AITAM rpaTUcA 3 NpUnagom.
MepekoHanTecs, L0 LHYPY XUBIEHHS HLLIMX ENEKTPUYHMX
npunagis He KOHTaKTYHTb 3 rapsyYMMm YacTuHamm
OYXOBKM.

Hikonu He cnig 3akpmBaTtu 0TBOPM A5S BeHTUNsUT 1
po3citoBaHHs Tenna.

He cTtaBTe xutkmin abo gedopmMoBaHnin NOCya Ha 30HN
roTyBaHHS; Lie 3anobirae BMNagKkoBOMY PO3NUTTHO.
MepekoHanTecs, Lo pyyky NOCyay AN roTyBaHHS
NOBEpPHYTI BCepeanHy HarpiBanbHOI MOBEPXHI, o6 He
OOMyCTUTK IX BUNAAKOBOro nignaneHHs.

3aBXaM KOPUCTYNTECS 3aXMCHUMW pyKaBUYKaMMm,
cTaBnayn abo BUMaYM NOCyA 3i CTpaBaMm 3 [yXOBKU.
He kopuctyntecsi roptoummm piguHamm (CnvpTom,
6eH3nHOM i T. iH.) nobnuay Big Nnpunagy nig vac
KOPUCTYBAHHSI HUM.

He 36epirainte npeameTy 3 roptoumx martepianis y
HWXXHBOMY BiAAiNeHHi oyxoBku abo B camin gyxosui. [Npu
BMMAAKOBOMY BMUKAHHI Npunagy Taki NpeaMeT MOXyTb
3aropiTumcs.

Cnigkyiite 3a TuM, Wo6 BCi pyyky Bynv B NOMOXKEHHI «*»
nig vac, konv Bu He kopucTyeTecsa npunagom.
Big’eqHytoum npynag Big enekTpu4Hoi Mepexi, 3aBxaun
TAMHITb 3@ BUMKY, @ HE 3a LUHYP XUBIEHHS.

Hikonn He BUKOHyWTE XOQHWX POOBIT 3 gornaay

ab0 TexHi4YHOro o6cnyroByBaHHs, SKLLO Npunaza He
Bi4'€4HaHWI Bi €NEKTPUYHOT Mepexi.

[Mpwn nonomui npunagy B >OAHOMY pasi He HamaranTecs
nonaroamTN KOro CamMOTYKKU. PEMOHT, L0 NPOBOAMTLCS
HekBanigikoBaHMMK 0cobamu, MOXe NPU3BECTU A0 TPaBM
abo e 6inbLu ceprno3HOi NONOMKM Npunagy. 3BepHITbCS
[0 cnyx0bu cepsicy.

He cTaBTe Baxki npegMeTy Ha BiOKpUTI ABepuaTa AYXOBKU.
BHyTPpiLLHA NOBEPXHS BiAAINeHHS (SKLLO BOHO €) MOXe
HarpiBaTucs.

CkrnokepamiyHa NoBepxHsi CTiika 4O NoApsnuH, ane
MOXe TpickaTucs (abo HaBiTb 3namaTtucs) Npw yaapi

rocTpMM NpeamMeToM, Hanpuknag, iHCTpyMeHTOM. AKLLO Take
Tpanunocs, HeramHo Big'egHanTe npunag, Big enekTpudHoi
MepeXi 1 3BEPHITbLCA B Cry0by cepsicy. U

e FAKWO cknokepamivyHa NoOBEPXHHA NoTpickanacs, BUMKHITb
npunag, wob 3anobirT ypaxeHHs eNekTpUYHUM CTPYMOM.

e [Mam’atanTe, WO 30Ha rOTYBaHHS 3aNMULLAETLCS BiHOCHO
rapsivyolo LLOHANMEHLLE MPOTSArom TPUALATA XBUITUH Micns
BUMKHEHHS.

« TpumaiiTe NpeameTH, WO MOXYTb po3nnaBuTucsa (Taki
AK nnacTuk abo antoMmiHin), abo NpoayKTY 3 BENVKUM
BMICTOM LyKpy nogani Big HarpiBanbHOI NOBEPXHi MAUTU.
Byabte 0cobnmBo yBaXKHMMU, KOPUCTYIOUUCH NMITACTUKOBOD
nniskoto abo antoMiHieBoto HonbLro abo NakyBaHHAM: Npu
NoTpansiHHi Ha rapsiyy HarpiBanbHy NOBEPXHIO BOHU MOXYTb
NpU3BECTU A0 i CepMo3HOT MONTOMKMW.

e He knagiTe meTanesi npeamMeT (HOXi, MOXKMN, KPULLIKK
KacTpyrb i T. iH.) Ha HarpiBanbHy NOBEPXHIO, OCKINbKN BOHU
MOXYTb HarpiTucs.

e He cnig fo3BONSTN KOPUCTYBaTUCS NPUNAAOM NIOAAM (B
TOMY YuMCni SiTAM) 3 0OMEXeHMMU (PI3UYHUMK, CEHCOPHUMU
abo po3ymoBuMU 34iGHOCTAMM, HeQOCBIAYEHMM ocobam abo
Oyab-KOMy, XTO HE 3HaE NpaBuWIT KOPUCTYBAHHS LM NPUNagoM.
Taki 0cobu MOXyTb JOMYyCKaTUCSA 0 KOPUCTYBAHHS TifbKU
nig Harnsi4oM Koro-Hebyab, XTO NpuiimMae BianoBiganbHICTb
3a ix 6e3neky, abo nicns BiANOBIAHOIO IHCTPYKTaXy LLIOAO0
ekcnnyartauii npunagy.

¢ He pgosBonsaunTe LiTaM rpatucs 3 npunagom.

YTunisauin

e Bukmparoum nakyBanbHi MaTepianu, OTPUMYNTECS MiCLEBNX
3aKOHOAABYMX HOPM, LG 3a6e3neunT MOXIMBICTb 1X
nepepooku.

e €aponencbka upektuea 2002/96/EC woao Bigxoais
€IeKTPUYHOrO 11 enekTpoHHOro obnagHaHHsa (WEEE)
3abopoHsie yTunisauito nobyToBMX Npunagis Yepes 3aranbHy
cucTeMy 30MpaHHst MiCbKMX BiaxoaiB. 3HOLLEHI Npunaan MawTb
36upaTncsa okpemo, LWob onTuMi3yBaTV BUTPATH HA NMOBTOPHE
BMKOPUCTaHHS 1 nepepobky maTtepianiB BCepeanHi MpucTpoiB
i 3ano6irTn Wwkoai atMocdepi 1 3qopoB’to nogen. Bei
NPOAYKTU MapKyTbCA NEPEKPECTEHNM KOLLMKOM AN CMITTS,
wo6 HaragaTtu ix BnacHukam npo o60B’A30K LLIOAO0 OKPEMOi
yTunisadii.
3a nopanbLuoto iHdopMauieto No npasunam ytunisadii
noByTOBMUX NPUCTPOIB iX BNACHUKM MatoTb 3BEPHYTUCS OO
MiCLLeBOT KOMYHamNbHOT CIy>X0u.

OxopoHa i aGannvBe BigHOLLEHHS [0 AOBKiNmns

e By MoOXeTe CnpuATY 3HWKEHHIO MIKOBOTO HaBaHTaXXEHHS Ha
enekTPUYHI Mepexi, AKLLO ByaeTe KOpUCTyBaTUCH AyXOBKOK
nepeBaXkHO Ni3HO BBeYepi abo paHo BpaHLi. [ns uboro
nepenbayeHi pisHi BapiaHT NporpaMyBaHHSA PEXMMIB
roTyBaHHS!, 30KpeMa PEeXUM «BiACTPOYEHOrO roTyBaHHs» (Ous.
p030in «PexXumu 20myeaHHsT).

e 3aBxau TpMManTe ABepusTa OyXOBK/ 3a4MHEHVMU,
BukopucToBytoum pexumn MPUTb i CMAXKEHHA. Takum
YMHOM MOKpAaLLYETbLCS pe3ynbTaT rotTyBaHHs 11 30epiraetbes
eHepriga (NpmubnusHo Ha 10%).

* PerynapHo nepesipsante i o4nLLynTe YLiNbHEHHSA ABEPLAT,
o6 rapaHTyBaTu BiACYTHICTb Opyay 1 WinbHe NpunsraHHs
OBepuUAT Ao wadwum, Wwo 3anobirae poscitoBaHHIO Tenna.

e Ller npoaykT BignoBigae BMMoram 0CTaHHbOi €BPONencLKoi
[VpeKkTnBM MO 3HUKEHHIO CMOXNBAHHS EHEPril B peXumi
OYiKyBaHHS.

FAKLWO NPOTAroM 2 XBUIWMH HE BUKOHYETLCH XXOAHa onepauis,
npunaj aBToMaTU4HO NEPEMUKAETHCS B PEXUM OHiKyBaHHSI.
Pexvm ovikyBaHHS MO3HAYaeTbCA ACKPaBMM 300paxXeHHAM
rOAVHHMKA. Ak Tinbkn poboTa npunagy NOHOBMKETLCS,
crucTema NoBepTaETbCst B POOOYMIA PEXUM.
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Oornsap i TexHiYHe 06cnyroByBaHHS

BigkntoyeHHAa npunaagy

Mepen BMKOHaHHAM Byab-aKnx pobiT 3 Npunagom,
BiJ'€QHaNTe MO0 Bif €NEKTPUYHOT MepeXxi.

0‘-IMI.I.|,eHHS| AYXOBKMU

I ANs ovMLWeHHs npunaay Hikonm He KOpUcTynTecs

NapoBMMM NPUCTPOSIMU ab0 NPUCTPOSIMM Mif, TUCKOM.

e O4uCTIiTb CKIMSAHY YaCTMHY OBEPUAT OYXOBKU 3a
O0MOMOrot rybkm 1 HeabpasnMBHOIO OYMCHMKA,
peTenbHO BUTPITb HACyX0 M’SIKOKO raHuipkoto. He
KopucTymntecs abpasvBHMMU MaTepianamy abo
rocTpUMMn MeTaneBMu LLUKpebKamm, OCKiNbKU BOHM
MOXYTb nogpsinat NOBEPXHIO 1 NPU3BeCTU A0
pO3TpicKyBaHHS ckna.

« [leTani 3 Hepxagito4oi cTani abo emanbLoBaHi
aetani n ryMoBi YLWiNIbHEHHS MOXHa MUTH
ryokoto, 3MOYEHOI0 B BOAi 3 HEMTParbHUM MUIIOM.
[nsa BnganeHHs CTINKMX NAsiM KopucTymTecs
crneyianbHUMN o4ncHUKaM. icns ovnLeHHs
peTensbHO NPOMUNTE N NPOCYLWiTb. He kopucTymnTecs
abpasvnBHUM NopoLLKom abo KOpOo3inHUMMK
peyoBuHamMM.

e BHyTpIiLWHIO NOBEPXHIO AYXOBOI Wadu Crif peTenbHO
YUCTUTU MICNS KOXKHOrO BUKOPUCTAHHSA, NOKN BOHA
we Tenna. Kopuctyntecs rapsiioto BO4OK M MUKOHNM
3acobom, NoTiM NPOMUIATE 1A BUTPITb HACYXO
M’SIKOIO raHuipkoto. He kopucTyiitecs abpasuBHumun
3acobamu.

e Akcecyapu MOXHa MUTU SK iHLWWIA nocya, BinbLue
TOro, iX MOXHa MUTK B MOCYAOMUMHIN MaLLUWHI.

* bBpya i xup cnig BugansaTv 3 naHeni ynpaeniHHA 3a
[0NoMOror HeabpasnBHOI ryokm abo M’sIKOT raHYipKu.

« XopcTtka Boga abo arpecuBHi Mutodi 3acobm MOXyTb
3anuwaTn NIsSMy Ha AeTansix i3 HepXkaBitoyoi cTarni.
Mu pekomeHayemo 3aBxav obpe npoMmmBaT 1
BUTMPATWN HaCyX0o YaCTMHU 3 HEPXXaBito4ol cTarni.

MepeBipka yLifibHEHb AYXOBKU

PerynapHo nepesipsnTe yLUiNbHEHHS OBEPLAT LyXOBKY.
SAKLWIO YLUINBbHEHHS NOLLKODKEHE, 3BEPHITLCS 10 HANBNKYOro
cepBiCHOro LieHTpY. My pexoMeHOyeMO He KopuCTyBaTuCS
[LYXOBKOHO, 0KV HECTPaBHICTb He Bye YCyHeHO.

3amiHa namnu B AyxoBin wadi

1. Micna Big’eqHaHHA OYXOBKM Bif, €NeKTPUYHOI Mepexi
3HIMITb CKISIHY KPULLIKY, LLLO
3akpvBae rHisgo namnum (ous.
MarmtoHOK).

2. BukpyTiTb namny 1 3amiHiTb ii
Ha aHarnoriyHy: Hanpyra 230 B,
noTYyXHicTb 25 BT, uokonb E 14.
3. [NoBepHITb Ha MicLe KPULLKY
1 NigKNoYiTh AYXOBKY 40
€NeKTPUYHOI Mepexi.

OuuLLEeHHSs1 cKnokKepaMiyHOI NOBepPXHi
I He kopucTyiiTecsa abpasvBHUMKU abo KOPO3itHUMMU
MUOYMMK 3acobamu (Hanpuknag, aepo3onbHUMN
npoayKTamu A1is O4MLLIEHHS TpUIo 1 AyX0oBoi Wwadw),
NNSMOBUBIOHMKAMM, 3acobamy NPOTK ipXi, MUOYMMUN
nopotukamu abo rybkamu 3 abpasvBHOI MOBEPXHEID
— Lie MOXe 3anuLINTX Ha NOBEPXHI NOAPSMUHY, LLO He
nignaratoTb BiAHOBNEHHIO.

* 3BUYaNHO AOCTATHBLO MPOCTO MOMUTK HarpiBanbHy
NMOBEPXHIO BOIOro0 ryOKo 1 NpocyLumnTu ii
aAcopbyounMK KYXOHHUMM PYLLHUKaMM.

* fAKwo HarpiBanbHa NoBepxHsi HAAMIpHO BpyaHa,
NpOTPITL T 3 BUKOPUCTAHHAM cneLianbHOro 3acoby ans
CKrokepaMiyHMX NOBEepPXOHb, NOTIM A406pe NpoMuinTe 1

NpoCyLWiTb.

» [na BuganeHHs GinbLu CTiKoro 6pyay KopucTymTecs
NpyYAaTHUM LLKPEOKOM (He BXOAUTb OO KOMMMEKTY
noctayaHHs). Buoansinte 6pmskm skomora weugLue,
He Yekaroum Noku nNpunag oxonoHe, Wwob 3anobirti ix
3acuxaHHo. BigmiHHOro pesynsraty MOXHa JOCArTH,
BMKOPUCTOBYIOYM 3MOYEHY Y MUMbHI BOAi ryOKy 3
Heip>xaBito4oi cTani, Wo cneujianbHo po3pobneHa ans

CKINoKepamivyHUX NOBEPXOHb.

* Akwo nnactuk abo LyKop BUNagKkoBO po3nnaBUNMCs Ha
HarpiBarnbHin NOBEPXHi, HeranHo BMAaniTb ix cnigu 3a
[0MoMOroto LLKpebKa, NoKu NOBEPXHS LLe rapsya.

e YucTy noBepxH MOXHa 06pobuTK cneuianbHUM
3aXMCHUM 3aC000M, SIKMIN YTBOPIOE HEBUAMMY MIIBKY,
LLIO 3axuLLae NOBEPXHIO Bif Kpanerb, Wo NoTpannsaTb
Ha Hei nig vac rotyBaHHs. Takuii 3acib cnig HaHoCUTK
Ha Tenny (ane He rapsiyy) abo XonogHy NOBEPXHIO.

» He 3abysainte gobpe npomMmBaT MOBEPXHIO YNCTOO
BOZOH0 1 MpOCyLLyBaTH ii — 3aNuLLKM CTPaB MOXYTb
npucuxaTu nig Yac NoAanbLUoro roTyBaHHs.

3acobu ouMLLEeHHSs
CKNnokepaMmivHoi

Oe moxHa npuabaTtu

_H?ngxui

Kpebkn aons
BiKOH Jle3onoai6Hi
LUKpebKu

MarasuHu «3pobu cam»

3aMiHHi nesa

MarasuHu «3pobu cam»,

COLLO HaniBmicsiLb
HOB BRITE
OuncHuk ans

cynepMapKeTy, anteku
MarasuHu B3yTTS,

CMOXMBYMX TOBapIB,
yHiBEpmaru, marasuHu

. perioHanbHoI
KepamiyHUX NOBEPXOHb 61EKTDONOCTAYANBHON
SWISSCLEANER por

KOoMnaHil, cynepmapKeTu
MonepexeHHs:

Mpunag ocHalleHWi A aBTOMATUYHOK CUCTEMOKO
[iarHOCTUKKM, KOTpa 3HaxoauTb Byab-siki HECMPaBHOCTI.
HecnpaBHocTi BigobpaxaroTbecs K MOBIAOMINEHHS
HacTynHoro Tuny: «F» i3 Homepom.

B pasi HecnpaBHOCTI 3BEPHITLCS 3a TEXHIYHO

O0MNnoMOroto:

I Hikonun He kopuUCTyiTecs nocryramut HeynoBHOBAXEHMX

ocib.

3BepTalunch No AOMOMOryY, BKaXiTb HAaCTYMHY

iHdpopmauito:

e Tun npobnemu, wWwo cranacs.

e Mogenb npunagy (Mod.).
e CepinHni Homep (S/N).

[1Ba ocTaHHi NyHKTX iHdbopMaLlii MOXHA 3HANTW Ha
Tabnuyui TEXHIYHUX JaHKX, L0 3aKpinfeHa Ha npunagi.
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3HiMaHHA Ta BCTaHOBMNEHHs1 OBepUAT
AYXOBKU!

1. Bigkpunte aesepudarta

2. lNoBepHiTb 3aTnckadi Ha NeTnax ABepusaT MOBHICTIO
Haszag (auB. ¢oT0)

3. 3akpwuiiTe gBepuaTa 40 3yNMHKM 3aTncKadiB (ABepusTa
3anuwaTbCs BigUMHEHMMMN Ha 6nnsbko 40°) (ams. GoTo)

4. HaTuCHITb Ha OBi KHOMKMN Ha BEPXHIN YacTuHi kapkaca
Ta BUTATHITbL 1oro (ame. ¢oTo)

-

5. 3HiMiTb CKIO Ta NOYMCTITb MOrO, SIK 3a3HAYEHO B po3aini
«[ornag Ta o6¢cnyroByBaHHsA»

He MOXHa
KOPUCTYBaATUCA, KOJNMU CKJ10 ABepuAT 3HATE!

MONEPEOXEHHSA! Mpu BcTaHOBMNEHHi BHYTPILLHLOIO
CKNla y ABepufATa cnigkymte 3a Tum, wob
nonepeaxyBanbHUA HAANUC Ha NaHeri 6yB NOBEPHYTUN
Ha30BHI Ta NNerko YMTaBCA.

7. BCTaHOBITb KapKkac; KrnauaHHSA BKaxe, Lo BiH BCTaB
Ha Mmicue.

8. MNoBHicTIo BigkpunTe aBepudaTa

9. 3akpunTe 3atuckadi (ave. oTO).

10.Tenep ABepusTa MOXHa NOBHICTIO 3aKPUTK, | AyXOBKa
rotoBa 4O HOPManbHOMO BUKOPUCTaHHS.

MapoBe OYULLEHHS OYXOBKM:

Lis npouenypa OuYMLEHHA MOXE CMpOCTUTWU BUOANEHHS
3abpygHeHb 3i CTIHOK OyXOBKM 3aBAsiKM CTBOPEHHIO napwu
ycepeaviHi AyxoBku. TakuM YMHOM YUCTUTU OyXOBKy Oyae
npocrTiLe.

Baxnueo! lNepen ounLeHHAM napoto:
-BMAaniTb BCi 3anMLWKKM Xi / )XKUpy 3 AHA OYXOBKM;
-BUTAMHITb BCi akcecyapu (PeLiTku Ta KacTpyi).

Micna umx KpoKiB MU pPEeKOMEHOYEMO TaKy MOCIiAOBHICTb
ain:

1 - Hanwiite 300 mn Bogu y rmmnboke Aeko Ta nocTaBTe
MNoro Ha nepuy naHky 3Hu3y. Y mopensx 6e3 rmmbokoro
0EKO CKOpUCTanTecsi CTaHOapTHMM AEKO ANS BUMNIYKA Ta
NOKMaAiTb MOro Ha peLuUiTKy Ha NepLuin naHLi 3HM3y.

2 — BuGepiTb pexum ObepexHa .qyxoaka(-o-) QTa
BCTaHOBITb Temnepatypy 100 °C;

3 — 3anuwTe AyXOBKY BBIMKHEHOI Ha 15 XBUNUH;

4 — BYMKHITb OYXOBKY;

5 — Kkonu pgyxoBKa 3axornoHe, BigKpuWTe OBepuaTa Ta
3aKiH4iTb YNLLIEHHS BOAOK | BOMOroK TKaHMHOLO.

6 — nicns YnLWeHHs NpubepiTh 3 yXOBKM BCi 3anuLLKU BOAW.

AKLWO napoBe YMLLEHHSA 3AINCHI0ETLCS NICHS NPUroTyBaHHS
0CcoBMMBO XMPHUX MPOAYKTIB abo konu My gyxe O6pyaHa,
3aBepLUiTh YNLEHHS TPaanLiNnHUM METOLOM, LLO OnNMCaHumn
y nonepeaHbOMy MyHKTI.

! BukoHyITe BCi NpoLeaypu YMLLEHHS TiNbK1 KONW AyXOBKa

xonogHal
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