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Akcesoria bedace czgscig zakupionego przez Panstwa modelu zostaty przedstawione na
etykiecie znajdujacej si¢ na wierzchu opakowania.

Zasady bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
prosimy uwaznie przeczyta¢ instrukcje
obstugi: nieprawidtowa obstuga zwalnia

producenta z wszelkiej odpowiedzialno$ci.

Prosimy sprawdzi¢, czy napigcie zasilania
urzadzenia jest zgodne z napieciem
domowej instalacji elektrycznej.
Nieprawidtowe podtaczenie do sieci
powoduje utrate gwaranc;ji. Urzadzenie
przeznaczone jest wytacznie do uzytku
domowego wewnatrz pomieszczenia.
Urzadzenia nie powinny uzywa¢ osoby
(w tym dzieci), o ograniczeniach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby bez
odpowiedniego do$wiadczenia lub wiedzy
chyba, ze osoba odpowiedzialna za ich
bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane
przez nie czynnosci lub poinstruowata je
wczesniej odno$nie obstugi urzadzenia.
Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
wykorzystywaty urzadzenia do zabawy.
Przed przystapieniem do czyszczenia
oraz po zakonczeniu uzytkowania (takze
w przypadku przerwy w dostawie pradu)
urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania.
Urzadzenia nie nalezy uzywac jesli nie
dziata prawidtowo lub jest uszkodzone. W
takim przypadku, nalezy zwréci¢ sie do
autoryzowanego centrum serwisowego
(patrz lista w ksigzeczce serwisowe;j).
Oprécz czyszczenia i zwyktej konserwaciji
urzadzenia, ktére nalezg do obowigzkow
klienta, wszelkie inne czynnosci
obstugowe nalezy wykonywac¢ w
autoryzowanym serwisie (patrz lista w
ksiazeczce serwisowej).

Urzadzenia, kabla zasilajacego i wtyczki
nie nalezy zanurza¢ w wodzie lub innych
ptynach.

Kabel zasilajacy urzadzenia nie powinien
zwisa¢ w miejscu dostgpnym dla dzieci.
Kabel zasilajacy nie moze znajdowac sig
w poblizu nagrzewajacych sig elementéw
urzadzenia, zrodet ciepta lub ostrych

krawedzi, ani tez nie moze si¢ z nimi
stykac.

Jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka sg
uszkodzone, urzadzenia nie nalezy
uzywac. Ze wzgledu na bezpieczenstwo
nalezy je koniecznie wymieni¢. Wymiany
powinno dokona¢ autoryzowane centrum
serwisowe (patrz lista w ksigzeczce
serwisowej).

Dla wiasnego bezpieczenstwa nalezy
uzywac wytacznie oryginalnych
akcesoriow i czesci zamiennych
odpowiednich dla danego urzadzenia,
sprzedawanych przez autoryzowane
centra serwisowe.

Aby umiesci¢ produkty w kominku, nalezy
uzywac popychaczy, a nigdy palcow,
widelcow, tyzeczek, nozy lub jakichkolwiek
innych przedmiotow.

Podczas manipulowania nozem do
siekania, nozem misy blendera, mtynkiem
do zi6t oraz tarczami do krojenia warzyw
nalezy zachowac¢ ostrozno$é: sg one
bardzo ostre. Przed opréznieniem misy,
nalezy obowigzkowo wyja¢ n6z do
siekania (d) trzymajac go za trzonek (c).
Nie nalezy wiaczac¢ pustego urzadzenia.
Misy blendera (i3) nalezy uzywa¢ zawsze
z zatozong pokrywka (i2).

Nie wolno dotyka¢ obracajacych sie
czegsci. Przed przestgpieniem do
demontazu akcesoriéw nalezy odczekac
do momentu catkowitego zatrzymania sie
urzadzenia.

Akcesoriow urzadzenia nie nalezy uzywac
w charakterze pojemnika (zamrazanie -
pieczenie - sterylizacja na goraco).
Akcesoriow nie nalezy wktada¢ do
kuchenki mikrofalowej.

Nigdy nie nalezy uzywac¢ ttuczka (i4) bez
pokrywki misy blendera (i2), gdyz
woéwczas mogtby on dotykac ostrzy.
Nalezy uwaza¢, aby nad misg i
pracujacymi elementami urzadzenia nie
zwisaly diugie wlosy, szaliki, krawaty
itp.

o
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a Blok silnika

a1l Wolnoobrotowy trzpien napedu

a2 Szybkoobrotowy trzpien napedu

a3 Regulator predkosci: pozycja ,Pulse”
(praca przerywana) —,0" — 1" — 2"

a4 Wneka do chowania kabla

b  Misa do siekania (zestaw)

b1 Popychacz z podziatkg

b2 Pokrywka z kominkiem

b3 Misa

c Trzonek

d N6z do siekania ze stali nierdzewnej

e Noéz do zagniatania (w zaleznosci od
modelu)

f  Tarcza emulgacyjna (w zaleznosci od
modelu)

g Mieszadlo emulgacyjne (w
zaleznosci od modelu)

g1 Pierscien gorny trzonka

g2 Reduktor trzonka

g3 Trzonek

g4 Mieszadto

h  Tarcze do krojenia warzyw

C/H Tarcie lub szatkowanie na grubo

A/D Tarcie lub szatkowanie na drobno(w
zaleznosci od modelu)

B/G Tarka do parmezanu — plackéw ziem
niaczanych (w zaleznosci od modelu)

E Tarcza do krojenia frytek (w zaleznosci
od modelu)

i Misa blendera (w zaleznosci od
modelu)

i1-1 Korek-dozownik

i2-1 Pokrywka z filtrem

i3 Misa blendera

i4  Thuczek

i5  Filtr do soku

LUB

i1-2 Korek-dozownik

i2-2 Pokrywka

i3 Misa blendera

j  Wyciskarka do cytrusow (w
zaleznosci od modelu)

j1  Stozek

j2  Sitko filtrujace

j3  Trzonek wyciskarki do cytrusow

k  Miynek do ziél(w zaleznosci od
modelu)

k1 Pokrywka

k2 Misa mtynka do zi6t

I Reduktor do nasadki do mielenia
(w zaleznosci od modelu)

m  Nasadki do mielenia (w zaleznosci od
modelu)

m1 Popychacz

m2 Zdejmowana podstawka

m3 Korpus

m4 Prowadnica

m5 Sruba

m6 NOz czteroramienny

m7* Sito
m7-1 Sito z matymi otworami:

mielenie na drobno

Sito z duzymi otworami:

mielenie na grubo

m8 Nakretka

n  Szpatutka

o Pudetko na akcesoria

m7-2

Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
umyj wszystkie czesci cieptq wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Optucz je i wysusz.

Ustaw blok silnika (a) na ptaskiej, czystej i
suchej powierzchni.

Podtacz urzadzenie.

Funkcja Pulse” (praca przerywana):
obracaj pokretto (a3) kilkakrotnie na

krotko na pozycje ,Pulse”, co podczas
przygotowywania niektérych potraw
zapewnia wigkszg kontrole.

- Praca ciggta: ustaw pokretto (a3) w
pozycji ,1” lub ,,2”.

- Wytgczanie: ustaw pokretto (a3) w pozycji
,07.

Numeracja rozdziatéw odpowiada

numeracji schematéw w ramkach.

o

PaFe 8



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cef$§OBOR BAGUIO 14/09/09 15:46 Pa%e 9

1: MONTAZ MISY DO SIEKANIA |

POKRYWKI

UZYWANE AKCESORIA:

- Misa (b) (zestaw)

MONTAZ AKCESORIOW

- Ustaw mise (b3) na bloku silnika (a).
Uchwyt misy powinien by¢ ustawiony
lekko na prawo od pokretta wyboru
predkosci (a3).

- Zablokuj mise, przekrecajac jg w prawo.

- Umie$¢ w niej wybrane ostrze.

- Zatdz na mise pokrywke (b2). Zablokuj
pokrywke, przekrecajac jg w prawo w
uchwycie misy.

Nalezy koniecznie najpierw zablokowaé

mise (b3) na bloku silnika (a), a dopiero

potem zablokowaé pokrywke (b2).

2: ZDEJMOWANIE MISY DO SIEKANIA |

POKRYWKI

- Odblokuj pokrywke (b2), przekrecajac ja
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara tak,
aby wyjac jq z uchwytu misy. Mozna jg,
nastepnie podniesc¢ i zdjac.

- Odblokuj mise, réwniez przekrecajac ja
zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

- Dopiero w tym momencie mise mozna
podniesc¢ i zdja¢ z bloku silnika.

3: SIEKANIE / MIKSOWANIE /

ZAGNIATANIE

3.1 SIEKANIE

UZYWANE AKCESORIA:

- Misa (b3)

- Trzonek (c)

- N6z do siekania ze stali nierdzewnej (d)

MONTAZ AKCESORIOW:

- Ustaw mise (b3) na bloku silnika (a) i
zablokuj jg na podstawie.

- Natéz n6z do siekania (d) na trzonek (c) i
ustaw cato$¢ na trzpieniu napedu (a1).

- W16z sktadniki do misy.

- Zatdz pokrywke (b2) i zablokuj jg na misie
(b3).

URUCHOMIENIE | ZALECENIA:

- Aby wigczy¢ urzadzenie, przekrec
pokretto wyboru predkosci (a3) na pozycje
,2" lub aby lepiej kontrolowa¢ siekanie,
uzyj funkgiji ,Pulse”.

Mozesz posieka¢ do 300 g produktow takich

jak np.:

. migso surowe lub ugotowane (bez kosci i
Sciegien, pociete w kostke),

. ryby surowe lub gotowane (bez skory i
osci),

. produkty twarde: ser, suszone owoce,
niektére warzywa (marchew, seler itp.),

. produkty miekkie: niektére warzywa
(cebula, szpinak itp.).

3.2 ZAGNIATANIE / MIKSOWANIE

UZYWANE AKCESORIA:

- Misa (b3)

- Trzonek (c)

- N6z do siekania (d) lub n6z do
zagniatania (e) (w zaleznosci od modelu)

MONTAZ AKCESORIOW:

- Ustaw mise (b3) na bloku silnika (a) i

zablokuj ja na podstawie.

Natéz n6z do siekania (d) lub néz do

zagniatania (e) na trzonek (c) i ustaw

catos$¢ na trzpieniu napedu (a1).

W16z sktadniki do misy.

- Zatoz pokrywke (b2) i zablokuj ja na misie
(b3).

URUCHOMIENIE | ZALECENIA:

- Aby wiaczy¢ urzadzenie, przekrec
pokretto wyboru predkosci (a3) na
pozycje ,2".

Mozesz zagniesc:

- do 600 g ciezkiego ciasta, np.: ciasto na
biaty chleb, ciasto kruche, ... czas
zagniatania: 30 sek.

- do 500 g ciasta na chleb specjalny, np.:
chleb zytni, chleb razowy, chleb
wieloziarnisty, czas zagniatania: 30 sek.

Mozesz wymieszac:

- do 600 g lekkiego ciasta, np.: biszkopt,
babka, ciasto jogurtowe, czas mieszania:
1,5-2 min.

Mozesz tez wymieszac do 0,5 litra ciasta

nalesnikowego i gofrowego itp. Czas

mieszania: 1-1,5 min.

3.3 MIKSOWANIE

Przestawi¢ pokretto wyboru predkosci (a3)

do pozycji 2 w celu uruchomienia

urzadzenia. W ciggu 20 sekund mozna
zmiksowac do 0,5 litra zupy, przecieru lub
musu.

4: UCIERANIE / CIECIE W PLASTRY
UZYWANE AKCESORIA:

o
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- Misa (b3)

- Trzonek (c)

- Tarcze do krojenia warzyw (h) (w
zaleznosci od modelu)

MONTAZ AKCESORIOW:

- Ustaw i zablokuj mise (b3) na bloku silnika
(a).

- Zatoz tarcze do krojenia warzyw (h) na
trzonek (c) i ustaw cato$¢ na trzpieniu
napedu (a1).

- Zatéz pokrywke (b2) i zablokuj jg na misie
(b3).

URUCHOMIENIE | ZALECENIA:

- W16z produkty do kominka, postugujac sie
w tym celu popychaczem (b1).

- Aby pokroi¢ produkty w plastry, przekre¢
pokretto wyboru predkosci (a3) na pozycje
,17. Aby je utrze¢, wybierz pozycje ,2”.

Za pomocag tarcz do krojenia warzyw mozna

przygotowac:

. tarcza do ucierania na grubo (C) / na
drobno (A): seler korzeniowy, ziemniaki,
marchew, ser itp.

. tarcza do krojenia na plastry grube (H) /
cienkie (D): ziemniaki, cebula, ogorki,
buraki, jabtka, marchew, kapusta itp.

. tarcza do krojenia frytek (E): frytki,

. tarcza do ucierania ziemniakéw na placki
(G): parmezan, ziemniaki itp.

. tarcza do ucierania na wiorki (B):
czekolada

5: EMULGOWANIE / UBIJANIE /

TRZEPANIE

UZYWANE AKCESORIA:

- Misa (b3)

i w zalezno$ci od modelu

- Mieszadto emulgacyjne lub tarcza
emulgacyjna (f) z odpowiednim trzonkiem

c).
5.1 MONTAZ AKCESORIOW | TARCZY
EMULGACYJNEJ:

- Ustaw mise (b3) na bloku silnika (a) i
zablokuj jg na podstawie.

- Zatéz odpowiednig strong tarcze
emulgacyjng (f), tak jak na rysunku 5.1 i
zablokuj jg na trzonku (c). Nastepnie
ustaw cato$¢ na trzpieniu napedu (a1).

- W16z sktadniki do misy.

- Zatdz pokrywke (b2) i zablokuj jg na misie
(b3).

5.2 MONTAZ AKCESORIOW | MIESZADLA

EMULGACYJNEGO:

- Ustaw mise (b3) na bloku silnika (a) i
zablokuj ja na podstawie.

- Zatoz pierscien gorny (g1) na reduktor
(92) i trzonek (g3) wewnatrz tego
ostatniego. Metalowa o$ trzonka (g3)
powinna przechodzi¢ przez $rodek
pierécienia (g1).

- Umie$¢ mieszadto (g4) na zespole
trzonka (g2), blokujac je na wystajacych
noskach i ustaw cato$¢ na trzpieniu
napedu (a1).

- Witéz sktadniki do misy.

- Zatoz pokrywke (b2) i zablokuj ja na misie
(b3).

URUCHOMIENIE | ZALECENIA:

- Aby wiaczy¢ urzadzenie, przekre¢
pokretto wyboru predkosci (a3) na pozycje
,17 lub 27,

Mozesz przygotowaé: majonez, sos majo-

nezowo-czosnkowy i inne sosy, piane z

biatek (1 do 6 jajek), bitg $mietane

(do 0,21).

- Powyzszych akcesoriow nigdy nie uzywaj
do wyrabiania cigzkich ciast (ciasto na
chleb itp.) lub do mieszania lekkich ciast
(biszkopt, babka).

6: PRZYGOTOWYWANIE JEDNOROD-
NYCH KREMOW / MIESZANIE / BARDZO
DOKLADNE MIKSOWANIE

6.1 UZYWANE AKCESORIA:

- Misa blendera (i) (zestaw) (w zaleznosci
od modelu).

MONTAZ AKCESORIOW:

- Wi6z sktadniki do misy blendera (i3), nie
przekraczajgc maksymalnej pojemnosci
misy wynoszacej 1L.

- Zatoz pokrywke (i2) z wlozonym

korkiem-dozownikiem (i1) i zablokuj ja,

krecac zgodnie z ruchem wskazowek
zegara.

Umies$¢ ztozong mise blendera (i) na

bloku silnika (a), uchwytem naprzeciwko

pokretta wyboru predkosci.

Zanim zdejmiesz mise blendera z bloku

silnika odczekaj do momentu catkowitego

zatrzymania sie robota.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA:

o
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- Aby wigczy¢ urzadzenie, przekrec
pokretto wyboru predkosci (a3) na pozycje
,17lub 2.

Aby lepiej kontrolowac¢ proces mieszania,

mozesz uzy¢ pozycji ,Pulse”.

Do misy blendera nigdy nie wlewaj

wrzacych ptynéw.

Misy blendera nalezy uzywac zawsze

razem z pokrywka.

- Nigdy nie uzywaj misy blendera tylko do
produktéw suchych (orzechy laskowe,
migdaty, orzeszki ziemne, itp.).

- Zawsze najpierw wlewaj do misy sktadniki

ptynne, a w drugiej kolejnosci dodawaj

produkty state, nie przekraczajac przy tym
nastepujacego poziomu maksymalnego:

1 L w przypadku gestych mieszanin.

0,8 L w przypadku mieszanin ptynnych.

- Aby w czasie mieszania doda¢ kolejne
sktadniki, zdejmij korek-dozownik (i1) z
pokrywki i wlewaj sktadniki przez otwér do
napeiania.

Wskazowki:

- Jesli sktadniki przyklejajq sie do $cianek
misy podczas miksowania, wytgcz
urzadzenie i odigcz je od zasilania.
Zdejmij mise blendera z korpusu
urzadzenia. Za pomocg szpatutki (n),
zgarnij mieszaning na ostrze. Pod zadnym
pozorem nie wkfadaj dtoni lub palcéw do
misy, ani nie trzymaj ich blisko ostrza.

Mozesz:

- przygotowywac gtadko zmiksowane zupy,
kremy, musy, koktajle i koktajle mleczne,

- miksowa¢ dowolne ciasta ptynne
(nalesniki, paczki, gofry, biszkopty).

6.2 Aby przygotowac¢ mleko sojowe, sok

owocowy i koktajle bez pestek i skorek,

mozesz uzyc¢ filtra do soku (i5).

W tym celu umiesc¢ filtr, kratkg metalowg

skierowang ku dotowi, w misie blendera (i3).

Upewnij sie, ze rowki filtra znajdujq sie na

zeberkach wewnatrz misy.

- Aby zamocowac filtr, zat6z na mise
blendera pokrywke (i2-1).

- Wkiadaj skfadniki state lub wlewaj ptyny
do filtra przez otwér korka-dozownika
(i1-1). Zatéz z powrotem korek-dozownik i
przekre¢ pokretto wyboru predkosci (a3) w
pozycje ,1” lub ,2". Mozesz tez
kilkakrotnie uzy¢ funkcji ,Pulse”.

Wskazdwka: aby przygotowac sok z
marchwi lub jabtek, pokréj je w drobng
kostke i dodaj odrobine wody.

- Dzieki thuczkowi (i4) potrawy
przygotowywane w misie blendera (w
szczegodlnosci za$ te najbardziej geste)
mozna ubijac i rozdrabnia¢ na jednorodny
krem. W tym celu tluczek nalezy wiozy¢
przez otwor w srodku pokrywki misy
blendera (i2). W czasie miksowania
produkty nalezy przesuwac¢ w strone os
trzy przy pomocy ttuczka.

UWAGA: Nigdy nie nalezy uzywa¢

tluczka (i4) bez pokrywki misy blendera

(i2), gdyz mogtby on wowczas dotykac

ostrzy. Ttuczka nie nalezy uzywac¢ razem

z innymi akcesoriami.

Przygotowywane potrawy ptynne mozna

nalewac¢ bezposrednio przez filtr

wbudowany w pokrywke (i2-1), bez jej
zdejmowania.

W tym celu nalezy przekreci¢ pokrywke na

pozycije filtr (rys. 6-2).

7: WYCISKANIE SOKOW Z OWOCOW

CYTRUSOWYCH

UZYWANE AKCESORIA:

- Misa (b3)

- Wyciskarka do cytrusow (j) (w zaleznosci
od modelu)

MONTAZ AKCESORIOW:

Ustaw i zablokuj mise (b3) na bloku silnika

(a).

- Nasun trzonek (j3) na trzpien napedu (a1).

Umiesci¢ sitko filtrujace (j2) w misie i

zablokuj je, przekrecajac je w prawo.

- Na sitko (j3) zat6z stozek (j1).

Demontaz zestawu do wyciskania

owocow cytrusowych: odblokuj kolejno

sitko (j2) i mise, a nastgpnie oba elementy
zdejmij z bloku silnika.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA:

- Umie$¢ na stozku (j1) potdwke
przekrojonego cytrusa.

- Przytrzymuj owoc i aby rozpoczg¢
wyciskanie, przekre¢ pokretto wyboru
predkosci (a3) w pozycje ,1”.

- Bez oprézniania misy mozna wycisng¢ do
0,6 L soku.

- Uwaga: co 0,2 L nalezy przeptukac sitko
filtrujace (j2).

o
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8: BARDZO DROBNE SIEKANIE
NIEWIELKICH ILOSCI PRODUKTOW
UZYWANE AKCESORIA:

- Zestaw do mielenia ziét (k) (w zaleznosci
od modelu)

MONTAZ AKCESORIOW:

- W16z sktadniki do misy mtynka do ziét
(k2).

- Zatéz pokrywke (k1) na mise mtynka do
ziot (k2) i zablokuj ja, krecac zgodnie z
ruchem wskazowek zegara.

- Caly zestaw umies$¢ na bloku silnika (a).

URUCHOMIENIE | ZALECENIA:

- Aby wigczy¢ urzadzenie, przekrec
pokretto wyboru predkosci (a3) na pozycje
,2". Jednoczesnie, przez caty czas
dziatania urzadzenia, przytrzymuj mtynek
do zi6t na bloku silnika.

Aby lepiej kontrolowac proces mieszania,

mozesz uzyc¢ pozycji ,Pulse”.

Mtynek do zio6t (k) mozna wykorzystac, aby:

. Posiekac¢, w kilka sekund: suszone
morele, figi lub $liwki bez pestek:
ilos¢/czas maks.: 80 g/ 5 sek.

9: NASADKA DO MIELENIA

UZYWANE AKCESORIA:

Zestaw reduktora (1) i nasadka do mielenia

(m) (w zaleznos$ci od modelu)

MONTAZ AKCESORIOW:

9.1 Zakiadanie reduktora na robocie

- Natéz reduktor (1) na blok silnika (a) tak,
aby oba elementy znajdowaly sie
naprzeciw siebie. Zablokuj reduktor,
przekrgcajac go w prawo.

9.2 Montaz nasadki do mielenia

- Chwy¢ korpus (m3) za kominek tak, aby

jego duzy otwor skierowany byt do géry.

Nastepnie wtéz $rube (m5) (dtugg osig do

przodu) do korpusu (m3).

Natéz n6z (m6) na krotkg o$ ostrymi

krawedziami na zewnatrz.

- Natéz wybrane sitko (m7-1 lub m7-2) na
ndz tak, aby oba zaczepy znajdowaty sie
na wysokos$ci rowkéw w nasadce (m3).

- Mocno wkreé nakretke (m8) na korpus

(m3) w kierunku zgodnym z ruchem

wskazéwek zegara, jednak tak, aby sie

nie zablokowata.

Sprawdz poprawno$¢ montazu. O$ nie

powinna by¢ luzna ani nie moze sie

obracac. W przeciwnym wypadku
czynno$ci opisane powyzej nalezy
powtoérzyc.

- Pod nasadke do mielenia (m3) zaczep
prowadnice (m4).

9.3 Ustawienie nasadki do mielenia na

urzgdzeniu

Przechylajgc kominek na prawo, zbliz

nasadke do mielenia (m) do reduktora

(urzadzenie wytaczone i odtgczone od

zrédta zasilania). Nasun nasadke do

mielenia maksymalnie na reduktor (1).

- Obré¢ kominek do pionu, az do

zablokowania. Gdy urzadzenie zostanie

wigczone automatycznie wigczy sie
blokada nasadki do mielenia (m) na

reduktorze (I).

Wsun zdejmowang podstawke (m2) na

kominek.

Podtacz urzadzenie do sieci.

URUCHOMIENIE | ZALECENIA:

- Przygotuj wszystkie skfadniki
przeznaczone do zmielenia. Usun kosci,
chrzastki i Sciggna.

- Pokrdj migso w kostke (ok. 2 x 2 cm) i
utéz je na podstawce (m2).

Pod nasadka do mielenia z zatozong

prowadnicg (m4) podstaw naczynie.

- Aby wiaczy¢ urzadzenie, przekrec
pokretto wyboru predkosci (a3) na pozycje
,171lub ,2”.

- Mieso wktadaj do kominka kawatek po
kawatku, postugujac sie popychaczem
(m1).

- Nigdy nie réb tego palcami ani innymi
przedmiotami.

Podczas mielenia migsa urzgdzenia nie
nalezy uzywac dtuzej niz przez 15 minut.

- Mieso powinno by¢ dobrze rozmrozone.

10: PRZECHOWYWANIE AKCESORIOW
Robot wyposazony jest w pojemnik do
przechowywania akcesoriéw (0), ktory
mozna wkfada¢ do misy (b). Mozna
przechowywac¢ w nim trzonek (c), n6z do
siekania ze stali nierdzewnej (d), néz do
zagniatania (e) oraz 2 tarcze: do krojenia
warzyw (h) lub do emulgacyjna (f).

o
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11: REGULOWANIE DLUGOSCI KABLA
Aby zwiekszy¢ wygode uzytkowania oraz

na czas przechowywania, uzytkownik moze

zmniejszy¢ dtugos¢ kabla wpychajac go do
$rodka bloku silnika (a) przez otwor z tytu
urzadzenia (a4).

Czyszczenie

- Odtacz urzadzenie od zasilania.

- Aby czyszczenie bylo tatwiejsze,
akcesoria nalezy my¢ niezwtocznie po
kazdym uzyciu.

Umyj i wytrzyj akcesoria; z wyjatkiem
nasadki do mielenia (I+m3+m6+m7+m8) i
bloku silnika (a), wszystkie akcesoria
mozna my¢ w zmywarce do naczyn,
zanurza¢ w wodzie i ptuka¢ pod biezaca
woda.

Nasadke do mielenia i blok silnika
przetrzyj wilgotng gabka.

Po wytarciu, aby nie dopusci¢ do
utleniania sie, néz czteroramienny (m6) i
sitko (m7) posmaruj olejem jadalnym.

Przechowywanie

- Wiej ciepta wode z dodatkiem kilku kropel
mydta w ptynie do misy blendera (i3).
Zatoz pokrywke (i2) z wlozonym
korkiem-dozownikiem (i1). Kilka razy
wigcz impulsowo urzadzenie. Odtacz
urzadzenie od zasilania. Przeptucz mise.

- Akcesoria maja bardzo ostre ostrza.
Nalezy sie z nimi obchodzi¢ z
odpowiednig ostroznoscia.

Porada praktyczna: W przypadku

zabarwienia elementéw urzadzenia przez

produkty spozywcze (marchewke,
pomarancze itp.), przetrzyj je $cierka

zamoczong W oleju spozywczym, a

nastepnie normalnie umyj.

Robota nie nalezy przechowywaé w wilgotnym miejscu.

Co robig¢, jezeli urzadzenie nie dziata?

Jezeli urzadzenie nie dziata, nalezy

sprawdzic:

- czy urzadzenie jest podiaczone do
zasilania,

- czy akcesoria sg odpowiednio
zamocowane/zablokowane.

Co robi¢, jezeli urzadzenie nadal nie dziata?
Nalezy zwrdci¢ sie do autoryzowanego
centrum serwisowego (patrz lista w
ksigzeczce serwisowej).

Utylizacja opakowania i urzadzenia

Opakowanie zawiera wytacznie materiaty bezpieczne dla $rodowiska, ktére

odpowiednich stuzb komunalnych.

mozna wyrzuci¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami w zakresie recyklingu.

% <9 W celu dokonania utylizacji urzadzenia nalezy zasiegna¢ informacji u

Zuzyte produkty elektroniczne lub elektryczne

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska!

® Urzadzenie zawiera wiele materiatéw nadajacych sie do powtérnego
wykorzystania lub recyklingu.

odpadéw.

> W celu ich przetworzenia urzadzenie nalezy odda¢ do punktu zbioérki

o
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Akcesoria

Urzadzenie mozna dostosowac¢ do indywi-
dualnych potrzeb, nabywajac w punkcie
sprzedazy lub autoryzowanym serwisie
nastepujace akcesoria:

- N6z do siekania ze stali nierdzewnej

- N6z do zagniatania ciasta

- Tarcza emulgacyjna

- Mieszadto emulgacyjne

- Tarcze do krojenia warzyw

» C/H: Tarcza do ucierania lub szatkowanie
na grubo

+ A/D: Tarcza do ucierania na drobno/
krojenie na drobne plastry

» B/G: Tarka do parmezanu — plackéw
ziemniaczanych

« E: Tarcza do krojenia frytek

- Misa blendera

- Filtr do soku + tluczek

- Wyciskarka do cytrusow

- Mtynek do ziét

- Ostrze do siekania

Kilka podstawowych przepisow

Ciasto na biaty chleb

375 g maki — 225 ml letniej wody —

1 torebka drozdzy piekarskich — 5 g soli.

Do misy robota z zatozonym nozem do
siekania (d) lub nozem do zagniatania (e)
wsyp make, sél i drozdze piekarskie.

Wiacz urzadzenie z predkoscia ,2” i od
samego poczatku dolewaj letnig wode przez
kominek w pokrywce. Gdy z ciasta uformuje
sie kula (po okoto 30 sek.), wytgcz
urzadzenie. Pozostaw ciasto do wyro$niecia
w cieptym miejscu, az podwoi ono swojg,
objetos¢. Nastepnie zagnie¢ ciasto tak, aby
nada¢ mu odpowiedni ksztatt i utéz je na
posmarowanej mastem i posypanej makg
blasze. Ponownie pozostaw do wyros$nigcia.
Rozgrzej piekarnik, ustawiajgc termostat w
pozycji 8 (240°C). Gdy chleb podwoi swojg
objetos¢, witoz do piekarnika szklanke wody,
co utatwi tworzenie sie na chlebie skorki.
Piecz przez 30 minut.

Ciasto na pizze

150 g maki — 90 ml letniej wody — 2 tyzki
oliwy z oliwek —1/2 torebki drozdzy
piekarskich — sél.

Do misy robota z zatozonym nozem do
siekania (d) lub nozem do zagniatania (e)
wsyp make, sél i drozdze piekarskie.
Wiacz urzadzenie z predkoscia ,2” i od
samego poczatku dolewaj letnig wode i
oliwe przez kominek w pokrywce. Gdy z
ciasta uformuje sie kula (15- 30 sek.),
wytacz urzgdzenie. Pozostaw ciasto do

wyro$niecia w cieptym miejscu, az podwoi
ono swojg objetos¢. Rozgrzej piekarnik,
ustawiajac termostat w pozycji 8 (240°C). W
czasie nagrzewania si¢ piekarnika rozwatkuj
ciasto i utéz na nim wybrane sktadniki pizzy:
purée z pomidoréw i cebuli, pieczarki,
szynke, ser mozzarella itp. Przystréj pizze
kilkoma sardelami i czarnymi oliwkami,
posyp oregano, tartym serem zottym typu
gruyZre i skrop cato$é niewielka iloscig
oliwy z oliwek. Tak przygotowang pizze utéz
na posmarowanej mastem i posypanej
maka blasze. W6z do piekarnika na 15 do
20 minut. Nadzoruj pieczenie.

Kruche ciasto

280 g maki — 140 g migkkiego masta pokro-
jonego w kawatki — 70 ml wody (50 g) —
szczypta soli.

Do misy robota z zatozonym nozem do
siekania (d) lub nozem do zagniatania (e)
wsyp make, sol i masto.

Wiacz urzadzenie z predkoscia ,2” i po kilku
sekundach wlej wode przez kominek w
pokrywce. Ponownie miksuj, az z ciasta
uformuje sie kula (25-30 sek.). Odtéz

ciasto w chtodne miejsce na co najmniej

1 godzine, a nastepnie rozwatkuj je i upiecz
z dowolnym przybraniem.

Ciasto nalesnikowe (w misie (b) z nozem
do siekania (d) lub nozem do zagniatania
(e) lub w misie blendera (i))

160 g maki — 1/3 L mleka — 2 jajka —

o
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tyzeczki drobnej soli — 2 tyzki oleju — 15 g
cukru (ewentualnie) — rum, albo aromat
pomaranczowy lub waniliowy do smaku.
W16z wszystkie sktadniki do misy robota z
zatozonym nozem do siekania (d). Wtacz
urzadzenie z predkoscig ,1” i miksuj przez
20 sek., po czym zmien predkos¢ na ,2” i
miksuj przez kolejne 25 sek.

Do misy blendera (i3) wrzuci¢ wszystkie
produkty oprécz maki. Wiacz urzgdzenie z
predkoscig ,2” i po kilku sekundach dodawaj
stopniowo make, przez otwor srodkowy w
pokrywce misy blendera. Nastepnie miksuj
przez 45 sek.

Ciasto maslane

180 g maki — 180 g migkkiego masta —
180 g cukru — 3 cate jajka — 1/2 torebki
proszku do pieczenia — szczypta soli.
W16z wszystkie sktadniki do misy robota z
zatozonym nozem do siekania (d) lub
nozem do zagniatania (e). Wiacz
urzadzenie z predkoscia ,2” i miksuj przez
1 min. 30 sek. Rozgrzej piekarnik,
ustawiajac termostat w pozycji 6 (180°C).
Wiej cato$¢ do formy na babke. Piecz przez
40-50 minut.

Ciasto korzenne

150 g maki — 70 g miekkiego masta — 70 g
cukru — 3 jajka — 50 ml mleka — 2 tyzeczki
proszku do pieczenia — 1 tyzeczka
cynamonu — 1 tyzeczka imbiru — 1 tyzeczka
tartej gatki muszkatotowej — 1 starta skorka
pomaranczowa — szczypta pieprzu.

W16z wszystkie sktadniki do misy robota z
zatozonym nozem do siekania (d) lub
nozem do zagniatania (e). Ustaw predkos$¢
na pozycje ,2” i wiacz urzadzenie na 50 sek.
Wilej ciasto do posmarowanej mastem i
posypanej maka formy. Piecz przez 50
minut przy termostacie ustawionym w
pozycji 6 (180°C).

Podawaj letnie lub zimne z musem
owocowym lub marmolada.

Ciasto czekoladowe

5 jajek, 200 g cukru, 3 tyzki maki, 200 g
stopionego masta, 200 g czekolady,

1 torebka proszku do pieczenia, 100 ml
mleka.

Roztop czekolade z dodatkiem 2 tyzek
wody, podgrzewajac jg w kapieli wodne;j.
Dodaj masto i wymieszaj, az wszystko
dobrze sig roztopi.

Do misy z zatozonym nozem do siekania (d)
lub nozem do zagniatania (e) dodaj cukier i
jajka. Wiacz urzadzenie z predkoscig ,2” i
miksuj przez 45 sek., az do powstania
piany. Nie wylaczajgc robota, ale
zmniejszajac predkos¢ na 17, przez
kominek w pokrywce dodaj stopiong
czekolade, make, proszek do pieczenia i
mleko. Po dodaniu wszystkich sktadnikéw
miksuj przez 15 sek. z predkoscig ,2”.

Wilej ciasto do posmarowanej mastem i
posypanej maka formy. Piecz przez okoto
1 godz. przy termostacie ustawionym w
pozycji 5/6 (160°C).

Bita $mietana

200 ml ptynnej, mocno schtodzonej
Smietany, 30 g cukru pudru.

Misa musi by¢ bardzo zimna, nalezy jg na
kilka minut wtozy¢ do lodowki.

UZYWANE AKCESORIA:

- Tarcza emulgacyjna (f)

Do misy z zatozong tarcza emulgacyjng wlej
Smietane i wsyp cukier puder. Ustaw
predko$c¢ na pozycje ,2” i wkgcz urzadzenie
na 40 sek.

UZYWANE AKCESORIA:

- Mieszadto emulgacyjne (g)

Do misy z zatozonym mieszadtem emulga-
cyjnym wlej Smietane i wsyp cukier puder.
Ustaw predko$c¢ na pozycje ,2” i wigcz
urzadzenie na ok. 3 min. 30 sek.

Majonez

1 zottko jajka, 1 tyzeczka musztardy,

1 tyzeczka octu, 1/4 litra oleju, sél, pieprz.
UZYWANE AKCESORIA:

- Tarcza emulgacyjna (f)

Do misy z zatozong tarczg emulgacyjng,
dodaj wszystkie sktadniki oprécz oleju.
Zatoz pokrywke (b2) i zablokuj jg na misie
(b3).

Ustaw predko$c¢ na pozycje ,2” i wigcz
urzadzenie na 5 sek. Nastepnie, bez
wytaczania robota, powoli wlej olej przez ko-
minek w pokrywce. Gdy sktadniki dobrze sig
potacza, majonez bedzie miat jasny kolor.

o
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UZYWANE AKCESORIA:

- Mieszadto emulgacyjne (g)

Do misy z zatozonym mieszadtem emulga-
cyjnym dodaj wszystkie sktadniki oprécz
oleju.

Zatoz pokrywe (b2) i zablokuj jg na misie
(b3).

Ustaw predkos¢ na pozycije ,1” i wiacz
urzadzenie na 20 sek. powoli wlewajac
czesc¢ oleju przez kominek w pokrywce.
Nastepnie, bez wytgczania robota, zmien
predkos¢ na ,2” i wlej pozostatg czes¢ oleju.

Uwaga: aby majonez si¢ udat, wszystkie
sktadniki powinny mie¢ temperature poko-
jowa.

Uwaga: przechowywac w lodéwce i spozy¢
w ciggu 24 godzin.

16
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Jednotlivé soucasti pfislusenstvi k tomuto modelu, ktery jste pravé zakoupili, jsou
vyobrazeny na Stitku umisténém na horni strané baleni.

PaFe 17

Bezpecnostni doporuceni

Pred prvnim pouzitim si pozorné prectéte
navod k pouziti svého pfistroje: pfi pouziti
Vv rozporu s havodem by vyrobce nenesl
Zzadnou odpovédnost.

Ujistéte se, Ze napajeci napéti vaseho
pfistroje odpovida napéti ve vasi
elektroinstalaci.

P¥i jakémkoliv chybném pfipojeni k siti
zanika zaruka. Vas pfistroj je uréen
vyhradné pro pouziti v domacnosti a ve
vnitfnim prostfedi domu.

Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby ho
pouzivaly osoby (véetné déti), jejichz
fyzické, smyslové nebo dusevni
schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez
patficnych zkusenosti nebo znalosti,
pokud na né nedohlizi osoba odpovédna
za jejich bezpecnost a kontrolu nebo
pokud je tato osoba pfedem nepoucila o
tom, jak se pfistroj pouziva.

Na déti je tfeba dohliZet, aby si s
pfistrojem nehraly.

Jakmile pfistroj pfestanete pouzivat (i v
pfipadé preruseni dodavky elektrického
proudu) a kdyz jej Cistite, odpojte jej od
sité.

Nepouzivejte svij pfistroj, jestlize spravné
nefunguje nebo jestlize byl poskozen. V
tom pripadé se obratte na smluvni
stfedisko (viz seznam v servisni pfirucce).
Jakykoliv jiny zasah, nez je bézné cisténi
a udrzba, které provadi zakaznik, musi
provadét schvalené servisni stfedisko (viz
seznam Vv servisni pfirucce).

Pristroj, napajeci kabel nebo zastréku
nedavejte do vody nebo do jakékoliv jiné
tekutiny.

Napajeci Srdru nenechavejte volné viset v
dosahu détskych rukou.

Napajeci Srilira nesmi nikdy byt v blizkosti
nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi vaSeho
pfistroje, v blizkosti zdroje tepla nebo
ohnuté v ostrém uhlu.

17

Jestlize je poSkozena napajeci Snlra
nebo zastréka, pfistroj nepouzivejte.
Abyste zabranili jakémukoliv nebezpeci,
nechte napajeci $fidru povinné vyménit ve
schvaleném stredisku (viz seznam v
servisni pfirucce).

V zajmu vlastni bezpec€nosti pouzivejte
pouze pfislusenstvi a nahradni dily
ur¢ené pro tento pfistroj a prodavané ve
schvaleném stredisku.

Pro zatlaceni potravin do plnicich otvort
vzdy pouzivejte péchovatka, nikdy
nepouzivejte prsty, vidli¢ku, IZici, ndz
nebo jakykoliv jiny pfedmét.

Se sekacim nozem, s nozem nadoby
mixeru, s mlynkem na bylinky a s kotoudi
na krajeni zeleniny zachazejte opatrné:
jsou velice ostré. Pred vyprazdnénim
nadoby je bezpodmine€né nutné nejdfive
vyjmout sekaci ntz (d) uchopenim
unasece (c).

Tento pfistroj nezapinejte naprazdno.
Nadobu mixeru (i3) vzdy pouzivejte s
vikem (i2).

Nikdy se nedotykejte pohyblivych ¢asti,
jednotlivé soucasti pfislusenstvi vyjimejte
az po uplném zastaveni.

Prislusenstvi nepouzivejte jako nadobu
(mrazeni - vafeni — tepelna sterilizace).
PrisluSenstvi nedavejte do mikrovinné
trouby.

Tlacitko (i4) nikdy nepouzivejte bez vika
nadoby mixeru (i2), mohlo by dojit ke
kontaktu s ¢epelemi.

Nad nadobou a pfislusenstvim v
provozu nenechavejte viset dlouhé
vlasy, saly, kravaty, atd....

o



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cef$§0BOR BAGUIO 14/09/09 15:46

a Télo motoru

a1l Pomaly vyvod téla motoru

a2 Rychly vyvod téla motoru

a3 Voli¢ rychlosti: poloha ,Puls”
(pferusovany chod) — ,0“ — ,1“ - ,2“

a4 Vybrani pro ulozeni $idry.

b Sestava nadoby sekacku

b1 Péchovatko s odmérkou

b2 Viko s plnicim hrdlem

b3 Nadoba

¢ Unasec¢

d Nerezovy niiz sekacku

e Hnétaci ntz (podle modelu)

f  Emulgacéni kotou¢ (podle modelu)

g Emulgacni Sleha¢ (podle modelu)

g1 Horni objimka unasece

g2 Redukce unasece

g3 Unasec

g4 Slehad

h  Kotouée na krajeni zeleniny

C/H Hrubé strouhani nebo hrubé krajeni

A/D Jemné strouhani nebo jemné krajeni
(podle modelu)

B/G Hoblinky nebo parmazan —
Reibekuchen (podle modelu)

E Krajec hranolkt (podle modelu)

i  Nadoba mixeru (podle modelu)

i1-1 Uzavér s odstup. odmérkou

i2-1 Viko s filtrem

i3 Nadoba mixeru

4 Tlacitko

i5  Filtr na $tavu

NEBO

i1-2 Uzavér s odmérkou

i2-2 Viko

i3 Nadoba mixeru

j  Lis nacitrusové plody (podle

modelu)
j1  Kuzel
j2  Kos filtru

j3  Unasec lisu na citrusové plody
k  Mlynek na bylinky (podle modelu)
k1 Viko
k2 Nadoba mlynku na bylinky
I  Redukce pro hlavu sekacku (podle
modelu)
m Hlava sekacku (podle modelu)
m1 Péchovatko
m2 Odnimatelna miska
m3 Télo
m4 Vyvod potravin
m5 Snek
m6 4 ramenny ntz
m7* Mrizky
m7-1 M¥izka s mens$imi otvory:
jemné mieti
m7-2 MrFizka s vétSimi otvory:
hrubé mleti
m8 Matice
n Stérka
o Schranka pro ulozeni

Uvedeni do provozu

- Pred prvnim pouzitim umyjte vSechny
soucasti pfisluSenstvi teplou saponatovou
vodou. Potom je oplachnéte a osuste.

- Télo motoru (a) polozZte na rovnou, Gistou
a suchou plochu.

- Pripojte pristroj k elektrické siti.

- ,Puls” (pferuSovany chod): otocte knoflik
(a3) do polohy ,Puls®, pulzni chod je pfi
nékterych Upravach vyhodnéjsi.

- Nepretrzity chod: oto¢te knoflik (a3) do
polohy ,1“ nebo ,2°.

- Vypnuti: oto¢te knoflik (a3) do polohy ,0%.

Cislovani jednotlivych odstavcu

odpovida ¢islovani schémat.

1: SESTAVENi NADOBY SEKACKU A

VIKA

POUZITE PRISLUSENSTVI

- Sestava nadoby (b).

MONTAZ PRISLUSENSTVI

- Nasadte nadobu (b3) na télo motoru (a),
uchyt nadoby je mirné napravo od volice
rychlosti (a3).

- Nadobu zajistéte otoceni doprava.

- Vlozte do ni potfebné pfislusenstvi.

- Na nadobu dejte viko (b2). Zajistéte jej
otoenim doprava do Uchytu nadoby.

Je velice dulezité zajistit nadobu (b3) na

téle motoru (a) jesté pred zajisténim vika

(b2).

o
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2: VYJMUTI NADOBY SEKACKU A ViKA

- Odijistéte viko (b2) oto¢enim ve sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek a uvolnéte jej
z Uchytu nadoby. Poté jej mlizete
zvednout a vyjmout.

- Také nadobu uvolnéte otoCenim ve sméru
pohybu hodinovych rucicek.

- AZ v této chvili ji mdzete zvednout a
vyjmout z téla motoru.

3: SEKAT / MICHAT / HNIiST / MIXOVAN::

3.1 SEKAT

POUZITE PRISLUSENSTVI:

- Nadoba (b3)

- Unasec (c)

- Nerezovy nuz sekacku (d)

MONTAZ PRISLUSENSTVI:

- Nasadte nadobu (b3) na télo motoru (a) a
zajistéte ji na zakladné.

- Nasadte niiz sekacku (d) na unasec (c) a
v$e nastavte na vyvod téla motoru (a1).

- Do nadoby vlozZte ingredience.

- Vlozte viko (b2) a zajistéte jej na nadobé
(b3).

UVEDENI DO PROVOZU A

DOPORUCENI:

- Otocte voli¢ rychlosti (a3) do polohy ,2*
nebo pro lepsi kontrolu sekani zvolte
polohu ,Puls*.

Mulzete nasekat az 300 g potravin, jako

napfiklad:

. syrové nebo tepelné upravené maso
(odkosténé, bez Slach a nakrajené na
kostky).

. syrové nebo tepelné upravené ryby (bez
kize a bez kosti).

. tuhé potraviny: syry, suché plody a ovoce,
nékteré druhy zeleniny (mrkev, celer...).

. mékké potraviny: nékteré druhy zeleniny
(cibule, $penét...).

3.2 HNIST/ MICHAT

POUZITE PRISLUSENSTVI:

- Nadoba (b3)

- Unasec (c)

- NUz sekacku (d) nebo hnétaci nuz (e)
(podle modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVI:

- Nasadte nadobu (b3) na télo motoru (a) a
zajistéte ji na zakladné.

- Nasadte niiz sekacku (d) nebo hnétaci
nuz (e) na unasec (c) a vée nastavte na

vyvod téla motoru (a1).

- Do nadoby vlozZte ingredience.

- Vlozte viko (b2) a zajistéte jej na nadobé
(b3).

UVEDENI DO PROVOZU A

DOPORUCENI:

- Otocte voli¢ rychlosti (a3) do polohy ,2°.

Muzete hnist az:

- 600 g hutného tésta, jako napfiklad: tésto
na svétly chléb, maslové tésto ... po dobu
30s.

- 500 g specialniho tésta, jako napfiklad:
tésto na Zitny chléb, celozrnny chiéb,
chléb s obilovinami ... po dobu 30 s

Muzete michat az:

- 600 g lehkého tésta, jako napfiklad: tésto
na piskoty, Ctyrctvrtové tésto se stejnym
podilem mouky, masla, cukru a vajec,
tésto na jogurtovy kolac atd.... po dobu
1 min 30 s az 2 min.

Rovnéz muizete michat az 0,5 litru tésta

na palacinky, na oplatky atd. po dobu

1 min az 1 min 30 s.

MIXOVANi:

» Oto¢enim voli¢e rychlosti (a3) do polohy
2 spustte pfistroj.

Muzete umixovat az 0,5 litru fidké nebo husté

polévky nebo kompotu (béhem 20 vtefin).

4: STROUHAT / KRAJET

POUZITE PRISLUSENSTVi:

- Nadoba (b3)

- Unésec (c)

- Kotouce na krajeni zeleniny (h) (podle
modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVi:

- Nasadte nadobu (b3) na télo motoru (a) a
zajistéte ji.

- Zaijistéte kotou¢ na krajeni zeleniny na
unaseci (c) a pak vSe nastavte na vyvod
téla motoru (a1).

- Vlozte viko (b2) a zajistéte jej na nadobé
(b3).

UVEDENI DO PROVOZU A

DOPORUCENI:

- Do plniciho hrdla vlozte potraviny a
zatladte je pomoci péchovatka (b1).

- Otocte voli¢ rychlosti (a3) do polohy ,1“ na
krajeni nebo do polohy ,2“ na strouhani.
Pomoci kotoucu na krajeni zeleniny

o
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muZzete pripravit:

. hrubé strouhani (C) / jemné strouhani (A):
hlizovy celer, brambory, mrkev, syr...

. hrubé krajeni (H) / jemné krajeni (D):
brambory, cibule, okurky, fepa, jablka,
mrkey, zeli...

. kraje¢ hranolkl (E): hranolky...

. reibekuchen (G): parmazan, brambory...

. hoblinky (B): ¢okolada.

5: EMULGOVAT / SLEHAT / KVEDLAT

POUZITE PRISLUSENSTVI:

- Nadoba (b3)

A podle modelu

- Emulgacni Sleha¢ nebo emulgacni kotou¢
(f) s unasecem (c).

5.1 MONTAZ PRISLUSENSTVI S

EMULGACNIM KOTOUCEM:

- Nasadte nadobu (b3) na télo motoru (a) a
zajistéte ji na zakladné.

- Nasurite emulgaéni kotou¢ (f) spravnym
smérem podle obrazku 5.1 a zajistéte jej
na unaseci (c), pak vSe nastavte na vyvod
téla motoru (a1).

- Do nadoby vlozZte ingredience.

- Vlozte viko (b2) a zajistéte jej na nadobé

(b3).

5.2 MONTAZ PRISLUSENSTVI S

EMULGACNIM SLEHACEM

- Nasadte nadobu (b3) na télo motoru (a) a
zajistéte ji na zakladné.

- Nasadte horni objimku (g1) na redukci
(92) na unasec (g3). Kovova osa unasece
(93) musi byt uprostfed objimky (g1).

- Nasadte Slehac¢ (g4) na sestavu unasece
(92) zajisténim na Cepy, pak vSe nastavte
na vyvod téla motoru (a1).

- Do nadoby vlozte ingredience.

- Vlozte viko (b2) a zajistéte jej na nadobé
(b3).

UVEDENI DO PROVOZU A

DOPORUCENI:

- Otocte voli¢ rychlosti (a3) do polohy ,1*
nebo ,2¢

Muzete pfipravovat: majonézu, Cesnekovou

majonézu, omacky a zalivky, snih z

vaje¢ného bilku (1 az 6), Slehana smetana,

Slehacka, (az 0,2 ).

- Tato prisluSenstvi nikdy nepouzivejte na
hnéteni hutnych tést (chlebova tésta...)
nebo na michani lehkych test (tésto na

piskoty, Ctyrctvrtové tésto se stejnym
podilem mouky, masla, cukru a vajec...).

6: HOMOGENIZOVAT / MiCHAT / VELICE

JEMNE MIXOVAT

6.1 POUZITE PRISLUSENSTVI:

- Sestava nadoby mixeru (i) (podle
modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVI:

- Vlozte ingredience do nadoby mixeru (i3)
a neprekracujte pfitom maximalni objem
1L

- Nasadte viko (i2) s uzavérem s odmérkou
(i1) a zajistéte jej otoCenim ve sméru
pohybu hodinovych rucicek.

- Nasadte sestavenou nadobu mixeru (i) na
télo motoru (a) uchytem na strané voli¢e
rychlosti.

- Pfed vyndanim nadoby mixeru z téla
motoru pockejte na UpIné zastaveni
robotu.

UVEDENI DO PROVOZU A

DOPORUCENI:

- Otocte voli¢ rychlosti (a3) do polohy ,1*
nebo ,2¢
Pro lepsi kontrolu michani mizete pouzit
polohu ,Puls*.

- Do nadoby mixeru nikdy nedavejte vafici

tekutinu.

Nadobu mixeru vzdy pouzivejte s vikem.

- Do nadoby mixeru nikdy nedavejte pouze
suché ingredience (liskové ofisky,
mandle, burské ofisky...).

- Do nadoby davejte vzdy nejdrive tekuté

ingredience a potom pevné ingredience,

neprekracujte pfitom nasledujici
maximalni objem:

1 L hustych smési.

0,8 L tekutych smési.

- P¥i pfidavani ingredienci b&éhem michani
vyndejte uzavér s odmérkou (i1) z vika a
vlozte ingredience do plniciho hrdla.

Doporuceni:

- Jestlize se b&€hem michani ingredience
prilepi na stény nadoby, vypnéte pfistroj a
odpojte jej od sité. Sundejte sestavu
nadoby mixeru z téla pfistroje. Pomoci
stérky (n) setfete smés na Cepel. Do
nadoby nebo do blizkosti Eepele nikdy
nedavejte ruce nebo prsty.

Muzete:

o



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cef$§OBOR BAGUIO 14/09/09 15:46

- pfipravovat jemné mixované polévky,
omacky, krémy, kompoty, mlé€né i jiné
koktejly.

- michat veskera tekuta tésta (palacinky,
koblihy, bublaniny, nakypy).

6.2 Pii pifpravé sojového miéka, ovocnych

8f4v, koktejld bez pecek a slupek miiZete

pouZit filtr na stévu (i5).

Chcete-li pouzit filtr, vloZte jej do nadoby

mixeru (i3) kovovymi mfizkami smérem

dolu, ujistéte se pfitom, Ze otvory filtru jsou
ve vnitfnim vybrani nadoby.

- Nasadte viko (i2-1) na nadobu mixeru a

upevnéte tim filtr.

Potraviny nebo tekutiny davejte do filtru

otvorem v uzavéru s odmérkou (i1-1).

Vratte uzavér s odmérkou na misto a

otocte voli¢em (a3) do polohy ,1“ nebo

,2", pfipadné pouzijte nékolik impulzd na

poloze ,Puls®.

Doporuceni: PFi pFipravé mrkvovych nebo

jable€nych Stav nakrajejte ovoce na

mensi kousky a prfidejte jednu odmérku
vody.

- Pomoci tladitka (i4) mizete v nadobé
mixeru homogenizovat a péchovat
pfipravovanou smés (zejména nejhustsi
smési). Vlozte tlacitko stfednim otvorem
vika nadoby mixeru (i2). Po zapnuti tlacte
potraviny na Cepele.

POZOR: Tlacitko (i4) nikdy nepouzivejte

bez vika (i2), protoze by mohlo dojit ke

kontaktu s ¢epelemi. Toto tlacitko
nepouzivejte s jinym pfisluSenstvim.

Tekuté pripravky muzete nalévat bez

sundavani vika (i2-1) pomoci filtru ve viku.

Otocte pfitom viko na polohu filtru (obr. 6-2).

7: LISOVAT CITRUSOVE PLODY

POTREBNE PRISLUSENSTVI:

- Nadoba (b3).

- Sestava lisu na citrusové plody (j) (podle
modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVI:

- Nasadte nadobu (b3) na télo motoru (a) a
zajistéte ji.

- Nasurite unasec (j3) na vyvod téla motoru
(a1).

- Polozte kos filtru (j2) na nadobu a
zajistéte jej otocenim doprava.

- Polozte kuzel (j1) na hrdlo ko$e (j2).

- Sundani sestavy lisu na citrusové plody:
uvolnéte kos (j2), nadobu a pak muzete
sestavu sundat z téla motoru.

UVEDENI DO PROVOZU A

DOPORUCENI:

- Prilozte pulku citrusového plodu na kuzel
(1.

- Pridrzujte ji a otocte voli¢ rychlosti (a3) do
polohy , 1

- Bez vyprazdnéni nadoby mlzete pfipravit
az 0,6 L citrusové Stavy.

- Pozor: kos filtru (j2) musite proplachnout
vzdy po 0.2 L.

8: VELICE JEMNE POSEKAT MALA

MNOZSTVi

POTREBNE PRISLUSENSTVI:

- Sestava na bylinky (k) (podle modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVI:

- Vlozte ingredience do nadoby mlynku na
bylinky (k2).

- Vlozte viko (k1) na nadobu mlynku na
bylinky (k2) a zajistéte jej otoCenim ve
sméru pohybu hodinovych rucicek.

- Vlozte sestavu na télo motoru (a).

UVEDENI DO PROVOZU A

DOPORUCENI:

- Otocte voli¢ rychlosti (a3) do polohy ,2°,
bé&hem zapnuti drzte mlynek na bylinky na
téle motoru.

Pro lepsi kontrolu michani mizete pouzit

polohu ,Puls®.

Pomoci mlynku na bylinky (k) mGzete:

. Béhem nékolika sekund posekat: susené
meruriky, susené fiky, odpeckované
Svestky:

Maximalni mnozstvi/¢as: 80g/5s

9: HLAVA SEKACKU

POTREBNE PRISLUSENSTVI:

Sestava redukce (1) a hlava sekacku (m)

(podle modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVI:

9.1 Nasazeni reduktoru na robot

- Vlozte reduktor (I) na té€lo motoru (a) tak,
aby souhlasily znacky na reduktoru a na
téle motoru (a). Zajistéte jej otocenim
doprava.

9.2 Sestaveni hlavy sekdc¢ku

- Uchopte télo (m3) za plnici hrdlo tak, aby

o

Pa%e 21



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cef$§OBOR BAGUIO 14/09/09 15:46 Pa%e 22

$nek (m5) (dlouhou osou vpred) do téla

(m3).

Nasadte ntz (m6) na krat$i osu tak, aby

ostré hrany byly vné.

Na nuz nasadte zvolenou mfizku (m7-1

nebo m7-2) tak, aby vystupky zapadly do

vybrani hlavy (m3).

Silné utdhnéte matici (m8) na télo (m3) ve

sméru pohybu hodinovych rucicek, aniz

byste ji pFetahli.

Zkontrolujte sestaveni. Osa nesmi mit vali

a nesmi se sama protacet. V opacném

pfipadé opakujte pfedchozi postup.

Prichytte vyvod potravin (m4) pod hlavu

sekacku (m3).

9.3 Nasazenl hlavy sek4cku na pfistroj

- Hlavu sekacku (m) pfilozte k reduktoru
(pfistroj je vypnuty a odpojeny od
napajeni), pficemz plnici hrdlo je uklonéno
doprava. Zasurite celou hlavu sekacku na
reduktor (I).

- Presunte plnici hrdlo do svislé polohy az

po zablokovani. Hlava sekacku (m) se na

reduktoru () automaticky zajisti pfi

zapnuti.

Odnimatelnou misku (m2) nasurite na

plnici otvor.

- Pripojte pristroj k siti.

UVEDENI DO PROVOZU A

DOPORUCENI:

- Predem si pfipravte veskeré
zpracovavané produkty. Odstrarite kosti,
chrupavky a Slachy.

- Maso nakrajejte na kostky (asi 2 x 2 cm) a
poloZte je na misku (m2).

Pod hlavu sekacku s nasazenym vyvodem

potravin (m4) polozte nadobu.

- Otocte voli¢ rychlosti (a3) do polohy ,1*
nebo 2"

- Maso vkladejte do plniciho hrdla po
jednotlivych kouscich pomoci péchovatka
(m1).

- Pri zatlacovani potravin nikdy
nepouzivejte prsty nebo jakykoliv
predmét.

PFi sekani masa pouzivejte tento pfistroj

nejdéle 15 minut.

- Ujistéte se, Ze je maso dobfe rozmrazené.

10: ULOZENI PRISLUSENSTVI

Vas robot je vybaven schrankou pro ulozeni
(0), ktera se umisti ve vnitini ¢asti sestavy
nadoby (b). MizZete zde ulozit unasec (c),
nerezovy nuz sekacku (d), hnétaci niz (e),
2 kotouce: na krajeni zeleniny (h) nebo
emulgacéni kotou¢ (f)

11: NASTAVENI DELKY NAPAJECI
SNURY

Pro pohodiné&jsiho pouziti nebo pro ulozeni
muzete zkratit délku napajeci Sidry
zatla¢enim do otvoru v zadni ¢asti (a4) téla
motoru (a).

- Odpojte pfistroj od sité.

- V zajmu snadnéjSiho vycisténi hned po
pouziti rychle oplachnéte jednotlivé ¢asti
pFislusenstvi.

Umyijte a osuste pfislusenstvi: mizete je
myt v mycce nadobi, ve vodé nebo pod
tekouci vodou, s vyjimkou sestavy hlavy
sekacku (I+m3+m6+m7+m8) a téla
motoru (a).

Tyto posledné jmenované dily otiete
navihéenou myci houbou.

Po osu$eni naolejujte jedlym olejem 4
ramenny niz (m6) a mfizky (m7), aby
nedochéazelo k oxidaci.

22

- Do nadoby mixeru (i3) nalijte teplou vodu
s nékolika kapkami tekutého prostfedku
na myti. Uzavrete viko (i2) s uzavérem s
odmeérkou (i1). Nékolikrat stisknéte pulzni
tlacitko. Odpojte pfistroj od sité.
Vyplachnéte nadobu.

- Cepele na prislusenstvi jsou velice
ostré. Pfi manipulaci s nimi si po¢inejte
opatrné.

Dobra rada: Jestlize dojde ke zbarveni

pfislusenstvi potravinami (mrkve, pome-

rance...), otfete je hadfikem namoc¢enym do
jedlého oleje a potom je béznym zpusobem
oCistéte.

o
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Tento robot neskladujte ve vihkém prostredi.

Co délat, jestlize vas pristroj nefunguje?

Jestlize vas pfistroj nefunguje, zkontrolujte: Vas pfistroj stale nefunguje? Obratte se na
- pfipojeni pfistroje k siti. schvalené servisni stfedisko (viz seznam v
- zajisténi kazdého pfislusenstvi. servisni pfiru¢ce).

Likvidace obalovych materiald a pristroje

@ Obal obsahuje vyhradné materialy, které nejsou nebezpeéné pro zivotni

prostfedi a vyhazuji se v souladu s platnymi pravidly pro recyklaci.
% Informace o likvidaci pfistroje ziskate na pfislusném oddéleni ve své obci.

Elektronické nebo elektrické vyrobky po ukonéeni

zivotnosti

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!

®  Vas prfistroj obsahuje ¢etné materialy, které Ize zhodnocovat nebo
recyklovat.
< Svéite jej sbérnému mistu, kde s nim bude nalozeno odpovidajicim

— Zplisobarm.

PrisluSenstvi
Tento pfistroj mizete pfizpUsobit svym * C/H: Hrubé strouhani / Hrubé krajeni
potfebam a u svého obvyklého prodejce * A/D: Jemné strouhani / Jemné krajeni
nebo ve schvaleném servisnim stfedisku si « B/G: Hoblinky/parmazan - Reibekuchen
muzete pofidit nasledujici pfisluSenstvi: « E: Kraje¢ hranolkl
- Nerezovy nuz sekacku - Nadoba na mixovani
- Hnétaci nuz - Filtr na Stavu + tlacitko
- Emulgaéni kotou¢ - Lis na citrusové plody
- Emulgaéni sleha¢ - Mlynek na bylinky
- Kotou€ na krajeni zeleniny - Sekacek

23
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Par zakladnich receptt

Tésto na svétly chléb

375 g mouky — 225 ml vlazné vody —

1 sacek pekarského drozdi — 5 g soli.

Do nadoby robotu s nozem sekacku (d)
nebo hnétacim nozem (e) dejte mouku, sul
a pekarské drozdi.

Zapnéte na rychlost ,2" a v prvnich sekun-
dach nalijte plnicim hrdlem ve viku vlaznou
vodu. Jakmile se z tésta vytvofi bochanek
(asi po 30 s), vypnéte robot. Na teplém
misté nechte tésto vykynout, az zdvojnasobi
objem. Potom tésto znovu vypracujte a nas-
ledné polozte na maslem potfeny a
pomouceny plech. Nechte jej znovu
vykynout. Pfedehfejte troubu na termostatu
8 (240 °C). Kdyz tésto zdvojnasobi objem,
vloZte je do trouby spole¢né se sklenici
vody, aby se vytvofila spravna kuarka. Pecte
po dobu 30 min.

Tésto na pizzu

150 g mouky — 90 ml vlazné vody — 2
polévkové IZice olivového oleje — 1/2 sacku
pekarského drozdi — sul

Do nadoby robotu s nozem sekacku (d)
nebo hnétacim nozem (e) dejte mouku, sul
a pekarské drozdi.

Zapnéte na rychlost ,2“ a v prvnich
sekundach nalijte plnicim hrdlem ve viku
vlaznou vodu a olivovy olej. Jakmile se z
tésta vytvofi bochanek (15 az 20 s), vypnéte
robot. Na teplém misté nechte tésto
vykynout, az zdvojnasobi objem.
Predehfejte troubu na termostatu 8 (240
°C). Mezitim tésto roztahnéte a upravte
podle chuti: rajsky nebo cibulovy protlak,
houby, Sunka, mozzarella, atd.... Pro
zpestfeni vlozte par ancovicek a tmavych
oliv, posypte trochou oregana a
nastrouhanym syrem gruyZre. Nakonec
pokapejte nékolika kapkami olivového oleje.
Upravenou pizzu polozte na maslem
potifeny a pomouceny plech. Peéte po dobu

15 az 20 min a prabézné kontrolujte.

Maslové tésto
280 g mouky — 140 g mékkého masla na
kousky — 70 ml vody — Spetka soli.

Do nadoby robotu s nozem sekacku (d)
nebo hnétacim nozem (e) dejte mouku, sul
a maslo.

Na par sekund zapnéte na rychlost ,2,
potom nalijte plnicim hrdlem ve viku vodu.
Nechte zapnuté tak dlouho, az se z tésta
vytvoFi bochanek (25 az 30 s). Alespori na
1 hodinu ulozte do chladu, potom tésto
roztahnéte, ozdobte podle vlastni chuti a
upecte.

Tésto na palacinky (v nadobé (b) s
nozem sekacku (d) nebo hnétacim
nozem (e) nebo v nadobé mixeru (i)

160 g mouky — 1/3 L mléka — 2 vejce — 1/2
kavové IZice jemné soli — 2 polévkové Izice
oleje — 15 g cukru (neni nutné) — rum nebo
pomerancovy kvét nebo vanilka podle
vlastni chuti.

Do nadoby robotu s nozem sekacku (d)
dejte vSechny ingredience. Na 20 s sekund
zapnéte na rychlost 1%, potom pfepnéte na
rychlost ,2* a nechte zapnuté po dobu 25 s.
Do nadoby mixeru (i3) dejte vSechny ingre-
dience, s vyjimkou mouky. Zapnéte na rych-
lost 2 a po nékolika sekundach postupné
stfednim otvorem vika nadoby mixeru pfida-
vejte mouku, potom mixujte po dobu 45 s.

Ctyrétvrtové tésto

180 g mouky — 180 g mékkého masla —
180 g cukru — 3 cela vejce — 1/2 sacku
prasku do peciva — 1 $petka soli

Do nadoby robotu s nozem sekacku (d)
nebo hnétacim nozem (e) dejte vSechny
ingredience. Na 1 min 30 s zapnéte na
rychlost ,2“. Pfedehfejte troubu na
termostatu 6 (180 °C). Dejte tésto do formy
a pecte po dobu 40 az 50 min.

Dort s kofenim

150 g mouky — 70 g mékkého masla—70g
cukru — 3 vejce — 50 ml mléka — 2 kavové
1Zice prasku do peciva — 1 kavové Izice
skofice — 1 kdvova Izice zazvoru — 1 kdvova
|Zice nastrouhaného muskatu — 1 nastrou-
hana pomerancova klra — 1 Spetka pepre.

o
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Do nadoby robotu s nozem sekacku (d)
nebo hnétacim nozem (e) dejte vSechny in-
gredience. Na 50 s zapnéte na rychlost ,2".
Vlozte do maslem vytfené a pomoucené
formy a pecte po dobu 50 min pfi teploté na
termostatu 6 (180 °C).

Podavejte vlazné nebo studené, s
kompotem nebo marmeladou.

Cokoladovy dort

5 vajec, 200 g cukru, 3 polévkové IZice
mouky, 200 g rozpusténého masla, 200 g
Cokolady, 1 sacek prasku do peciva, 100 ml
mléka.

Roztopte ¢okoladu ve vodni lazni se

2 polévkovymi IZicemi vody. Pridejte maslo
a michejte, az se smés zcela rozpusti.

Do nadoby robotu s nozem sekacku (d)
nebo hnétacim nozem (e) dejte cukr a vejce
a na 45 s zapnéte na rychlost 2%, aby smés
byla nadychana. Robot nevypinejte, pouze
prepnéte na rychlost ,1* a plnicim hrdlem ve
viku pfidejte roztopenou ¢okoladu, mouku,
prasek do peciva a mléko. Po vmichani
vSech ingredienci nechejte po dobu 15 s na
rychlosti 2%,

Vlijte do formy vymazané maslem a pecte
po dobu 1 hodiny pfi teploté na termostatu
5/6 (160 °C).

Slehacka Chantilly

200 m Cerstvé, tekuté a velice studené
Slehacky, 30 g mouckového cukru.
Nadoba musi byt velice studena, a proto ji
na nékolik minut viozte do lednicky.
POTREBNE PRISLUSENSTVI:

- Emulgaéni kotou¢ (f)

Do nadoby robotu s emulga¢nim kotou¢em
dejte Cerstvou Slehacku a mouckovy cukr.
Po dobu 40 s zapnéte na rychlost ,2“.
POTREBNE PRISLUSENSTVI:

- Emulgacéni slehac (g)

Do nadoby robotu s emulga¢nim Slehacem
dejte Cerstvou Slehacku a mouckovy cukr.
Asi po dobu 3 min 30 s zapnéte na rychlost
W2°

Majonéza
1 vajec¢ny Zloutek, 1 kavova IZice hof¢ice, 1
kavova Izice octu, 1/4 litru oleje, sll, pepf.

POTREBNE PRISLUSENSTVI:

- Emulgacni kotouc¢ (f)

Do nadoby robotu s emulgacnim kotou¢em
dejte vesSkeré ingredience, s vyjimkou oleje.
Vlozte viko (b2) a zajistéte jej na nadobé
(b3).

Po dobu 5 s zapnéte na rychlost ,2“, potom
bez vypnuti robotu pinicim hrdlem ve viku
velice pomalu nalijte olej. AZ majonéza
zhoustne, jeji barva zbledne.

POTREBNE PRISLUSENSTVI:

- Emulgacni Slehac¢ (g)

Do nadoby robotu s emulgac¢nim Slehacem
dejte vesSkeré ingredience, s vyjimkou oleje.
Vlozte viko (b2) a zajistéte jej na nadobé
(b3).

Po dobu 20 s zapnéte na rychlost ,1“ a
plnicim hrdlem ve viku pomalu nalévejte
Cast oleje, potom prepnéte na rychlost .2 a
dolijte zbytek oleje.

Pozor: pro Uspé&snou pfipravu majonézy je
tfeba, aby ingredience mély pokojovou
teplotu.

Poznamka: uchovavejte v ledni¢ce a
spotfebujte do 24 hodin.
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PrisluSenstvo modelu, ktory ste si prave zakupili, sa nachadza na Stitku umiestnenom na

spodnej strane obalu.

Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne
precitajte navod na obsluhu: pouzivanie,
ktoré nie je v sulade s tymto navodom na
obsluhu, zbavuje vyrobcu akejkolvek
zodpovednosti.

Skontrolujte, ¢i napajacie napatie pristroja
skutone zodpoveda napatiu vasej
elektrickej siete.

Na Skody spésobené nespravnym
zapojenim sa zaruka nevztahuje. Tento
pristroj je ur€eny iba na domace pouzitie a
smie sa pouzivat iba vo vnutri domu.
Tento pristroj nesmu pouzivat osoby
(vratane deti), ktoré maju znizenu fyzicku,
senzoricku alebo mentalnu schopnost, ani
osoby, ktoré nemaju na to skusenosti
alebo vedomosti, okrem pripadov, ked im
pri tom pomaha osoba zodpovedna za ich
bezpecnost, dozor alebo osoba, ktora ich
vopred pouci o pouzivani tohto pristroja.

- Je vhodné dohliadat na deti, aby ste si boli
isti, Ze sa s tymto pristrojom nehraju.
Pristroj vzdy odpojte z elektrickej siete,
ked ho prestanete pouzivat (aj v pripade
vypadku elektrického pradu) a ked ho
Cistite.

Pristroj nepouzivajte, ak spravne
nefunguje alebo ak bol poskodeny. V
danom pripade sa obratte na
autorizované servisné stredisko (pozri
zoznam v servisnej knizke).

Akykolvek zasah, iny ako je Cistenie a
pravidelna udrzba, ktoré vykonava
zakaznik, musi vykonat autorizované
stredisko (pozri zoznam v servisnej
knizke).

Pristroj, napajaci kabel ani zastrc¢ku
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
tekutiny.

Napajaci kabel nenechavajte v dosahu
deti.

Napajaci kabel nesmie byt nikdy v
blizkosti alebo v kontakte s teplymi
Castami pristroja ani v blizkosti zdroja
tepla alebo ostrého rohu.
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- V pripade, Ze je poSkodeny napajaci
kabel alebo zastreka, pristroj
nepouzivajte. Aby ste sa vyhli
akémukolvek riziku, nechajte ich
bezpodmiene€ne vymenit v
autorizovanom stredisku (pozri zoznam v
servisnej knizke).

Z dévodu vlastnej bezpeénosti pouzivajte
iba prisluSenstvo a nahradné diely
Specialne upravené pre tento pristroj,
ktoré sa predavaju v autorizovanom
stredisku.

Pri posuvani potravin v plniacom otvore
vzdy pouzivajte nasadec na tlacenie,
nikdy ich netlacte prstami, vidli¢kou,
lyzi€kou, noZzom ani Ziadnym inym
predmetom.

S nozom sekaca, nozom mixovacej
nadoby, nozom mlync¢eka na bylinky a
kotuémi na krajanie zeleniny manipulujte
opatrne: su velmi ostré. Pred
vyprazdnenim obsahu nadoby musite
bezpodmienecne vybrat néz sekaca (d),
pricom pri vytahovani ho drzte za unasa¢
(c).

Pristroj nepouzivajte naprazdno.
Mixovaciu nadobu (i3) pouzivajte vzdy s
prislusnym vekom (i2).

Nikdy sa nedotykajte pohybujucich sa
Casti, pred vybranim prisluSenstva
pockaijte, kym sa Uplne zastavi.
Prislusenstvo nepouzivajte ako nadobu
(na mrazenie — varenie — sterilizaciu za
tepla).

Prislusenstvo nedavajte do mikrovinnej
rary.

Ticik (i4) nikdy nepouzivajte bez veka
mixovacej nadoby (i2), v opacnom
pripade by sa mohol dotykat ¢epeli.
Dbaijte na to, aby sa dihé vlasy, saly,
kravaty ap. nedostali nad nadobu a
prisluSenstvo, ked' je pristroj v prevadzke.

o
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a Blok motora

a1l Pomaly vystup bloku motora

a2 Rychly vystup bloku motora

a3 Prepinac rychlosti: poloha ,Pulse”
(prerusovany chod) —,0* — ,1“ - ,2°

a4 Priestor na odkladanie kabla

b Zostava nadoby sekaca

b1 Nasadec na tlaenie s odmerkou

b2 Veko s plniacim otvorom

b3 Nadoba

¢ Unasac¢

d Noz sekaca z nehrdzavejucej ocele

e NOz na miesenie (podfa modelu)

f  Emulzny kotu¢ (podFa modelu)

g Emulzny sraha¢ (podFa modelu)

g1 Vrchny krizok unasaca

g2 Redukény prevod unasaca

g3 Unasa¢

g4 Slahag

h  Kotuée na krajanie zeleniny

C/H Hrubé struhanie alebo hrubé krajanie

A/D Jemné struhanie alebo jemné krajanie
(podla modelu)

B/G Hoblinky alebo parmezan — strihadlo
na syr (podla modelu)

E Kraja¢ na hranoléeky (podla modelu)

i Mixovacia nadoba (podla modelu)

i1-1 Davkovaci uzaver s odmerkou

i2-1 Veko s filtrom

i3 Mixovacia nadoba

i4  Tigik

i5 Filter na stavu

ALEBO
i1-2 Davkovaci uzaver
i2-2 Veko
i3 Mixovacia nadoba
j  Lis na citrusy (podla modelu)
j1  Kuzel
j2  Filtrovaci ko$ik
j3  Unasac lisu na citrusy
k Mlynéek na bylinky (podla modelu)
k1 Veko
k2 Nadoba mlynéeka na bylinky
I  Redukény prevod hlavice mlynéeka
(podla modelu)
m Hlavica mlynéeka (podla modelu)
m1 Nasadec na tlacenie
m2 Vyberatelna miska
m3 Telo
m4 Vodiaca lista
mb5 Zavitovy hriadel
m6 4-ramenny n6z
m7* Mriezky
m7-1 mriezka s malymi otvormi:
jemné mietie
m7-2 mriezka s velkymi otvormi:
hrubé mletie
m8 Matica
n Stierka
o Odkladacia skrinka

Uvedenie do prevadzky

Pred prvym pouzitim umyte vSetky Casti
prisluSenstva v teplej saponatovej vode.
Oplachnite ho a osuste.

Blok motora (a) polozte na rovnu, Cistd a
suchu plochu.

Pristroj zapojte do elektrickej siete.
,Pulse” (preruSovany chod): ovladac (a3)
niekolkokrat po sebe otocte do polohy
,Pulse”, aby ste mohli lepSie kontrolovat
pri priprave istych jedal.

- Nepretrzity chod: ovladac¢ (a3) otocte do
polohy ,1“ alebo ,2°.

- Vypnutie: ovladac (a3) otocte do polohy
L0

Cislovanie odsekov zodpoveda

Cislovaniu pripojenych schém.

1: NASADENIE NADOBY SEKACA A

VEKA

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- zostava nadoby (b).

MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Nadobu (b3) polozte na blok motora (a) a
rukovat nadoby posurite vpravo od
prepinaca rychlosti (a3).

o
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- Nadobu zaistite oto¢enim nadoby
doprava.

- Do nadoby viozZte vybrané prisluSenstvo.
- Veko (b2) polozte na nadobu. Zaistite ho
oto€enim doprava tak, aby zapadlo do

rukovate nadoby.
Pred zaistenim veka (b2) je nevyhnutné
zaistit nadobu (b3) na bloku motora (a).

2: VYBRANIE NADOBY SEKACA A VEKA

- Veko (b2) otocte v smere otacania
hodinovych rugiciek, aby sa odistilo a aby
ste ho mohli vybrat z rukovate nadoby.
Teraz ho moézete zdvihnut a vybrat.

- Nadobu otocte tiez v smere otacania
hodinovych ruciciek, aby sa odistila.

- Aazteraz ju mézete zloZit z bloku
motora.

3: SEKANIE / MIESANIE /

MIESENIE/MIXOVAT

3.1 SEKANIE

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- nadoba (b3),

- unasac (c),

- ndz sekaca z nehrdzavejlcej ocele (d).

MONTAZ PRISLUSENSTVA:

- Nadobu (b3) polozte na blok motora (a) a
zaistite ju na podstavci.

- N6z sekaca (d) zalozte na unasac (c) a
zostavu polozte na vystup bloku motora
(a1).

- Potraviny vioZte do nadoby.

- Zalozte veko (b2) a zaistite ho na nadobe
(b3).

ZAPNUTIE A RADY:

- Pristroj zapnite prepnutim prepinaca
rychlosti (a3) do polohy ,2“ alebo ak
chcete lepSie ovladat sekanie,
uprednostnite polohu ,Pulse”.

MézZete sekat az 300 g potravin, ako

napriklad:

. surové alebo uvarené maso (bez kosti,
odblaneného a pokrajaného na kocky),

. surové alebo uvarené ryby (bez koze a
bez kosti),

. tvrdé potraviny: syr, suSené ovocie,
niektora zelenina (mrkva, zeler...),

. makkeé potraviny: niektora zelenina
(cibula, Spenat...).

3.2 MIESENIE / MIESANIE

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- nadoba (b3),

- unasac (c),

- ndz sekaca (d) alebo néz na miesenie (e)
(podla modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVA:

Nadobu (b3) polozte na blok motora (a) a

zaistite ju na podstavci.

- N6z sekaca (d) alebo n6z na miesenie (e)
zalozte na unasac (c) a zostavu polozte
na vystup bloku motora (a1).

- Potraviny vioZte do nadoby.

Zalozte veko (b2) a zaistite ho na nadobe

(b3).

ZAPNUTIE A RADY:

- Pristroj zapnite prepnutim prepinaca
rychlosti (a3) do polohy 2.

MbZete miesit az:

- 600 g hustého cesta, ako napriklad: cesto
na biely chlieb, linecké cesto za
30 sekund,;

- 500 g cesta na Specialny chlieb, ako
napriklad: cesto na razny, celozrnny,
cerealny chlieb...za 30 sekund.

MbZete miedat az:

- 600 g tekutého cesta, ako napriklad: cesto
na keksy, babovku, jogurtovy kola¢...za
1 min. 30 sek. az 2 min.

Za 1 minatu az 1 minatu 30 sek. m6zete

zmiesat az 0,5 litra cesta na palacinky,

gofre ap.

MIXOVAT

» Regulator rychlosti (a3) otoéte do polohy 2,
aby ste pristroj zapli.

Za 20 sekund mézete zmixovat az 0,5 litra
polievky, vyvaru, ovocného pyré.

4: STRUHANIE / KRAJANIE

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- nadoba (b3),

- unasac (c),

- kotu¢ na krajanie zeleniny (h) (podla
modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVA:

- Nadobu (b3) polozte na blok motora (a) a
zaistite ju.

- Kotu¢ na krajanie zeleniny zaloZte na
unasac (c) a zostavu polozte na vystup
bloku motora (a1).

o
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- Zalozte veko (b2) a zaistite ho na nadobe
(b3).

ZAPNUTIE A RADY:

- Potraviny vloZte do plniaceho otvoru a
zatlacte ich pomocou nasadca na tlacenie
(b1).

- Ak chcete krajat, prepina¢ rychlosti (a3)
prepnite do polohy ,1“ a ak chcete
struhat, tak ho prepnite do polohy ,2°

MéZete pouzivat nasledujuce kotuce:

. hrubé strihanie (C)/jemné strahanie (A):
korenovy zeler, zemiaky, mrkva, syr...

. hrubé krajanie(H)/jemné krajanie (D):
zemiaky, cibule, uhorky, repy, jablka,
mrkvy, kapusta...

. krajanie hranol¢ekov (E): hranol&eky...

. struhadlo na syr (G): parmezan, zemiaky,

. hobliny (B): ¢okolada

5: ROBENIE

EMULZIl/SLAHANIE/MIESANIE

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- nadoba (b3)

a podla modelu

- emulzny $laha¢ alebo emulzny kotu¢ (f) s
prislusnym unasacom (c).

5.1 MONTAZ PRISLUSENSTVA S

EMULZNYM KOTUCOM

Nadobu (b3) polozte na blok motora (a) a

zaistite ju na podstavci.

Emulzny kotu¢ (f) zalozZte spravnym

smerom (pozri obrazok 5.1), zaistite ho na

unasaci (c) a potom zostavu umiestnite na
vystup bloku motora (a1).

Potraviny vlozte do nadoby.

- Zalozte veko (b2) a zaistite ho na nadobe
(b3).

5.2 MONTAZ PRISLUSENSTVA S

EMULZNYM SEAHACOM

- Nadobu (b3) polozte na blok motora (a) a
zaistite ju na podstavci.

- Vrchny krazok (g1) polozte na redukény
prevod (g2) a unasac (g3) do vnutra
redukéného prevodu. Kovova os unasaca
(93) musi vychadzat zo stredu krizku
(91).

- Slahaé (g4) polozte na zostavu unasaca
(92), zaistite ho do zarezov a cell zostavu
potom polozZte na vystup bloku motora

(a1).
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- Potraviny vioZte do nadoby.

- Zalozte veko (b2) a zaistite ho na nadobe
(b3).

ZAPNUTIE A RADY:

Pristroj zapnite prepnutim prepinaca

rychlosti (a3) do polohy ,1* alebo ,,2.

Mézete pripravit: majonézu, provensalsku

omacku, omacky, sneh z bielkov (1 az 6),

Slahany krém, $fahacku (az 0,2 litra).

- Toto prislusenstvo nikdy nepouzivajte na
hnetenie hustych ciest (cesta na chlieb...)
ani na mie$anie lahkych ciest (keksy,
babovka...).

6: HOMOGENIZOVANIE/MIESANIE/VEEMI

JEMNE MIXOVANIE

6.1 POUZITE PRISLUSENSTVO:

- Zostava mixovacej nadoby (i) (podla
modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVA:

Potraviny viozte do mixovacej nadoby (i3),

avsak neprekrocte znacku maximalneho

mnozstva 1 L.

Zalozte veko (i2) vybavené davkovacim

uzaverom (i1) a zaistite ho otocenim v

smere otacania hodinovych ruciciek.

ZloZenu mixovaciu nadobu (i) umiestnite

na blok motora (a), pri€om sa rukovat

musi nachadzat oproti prepinacu
rychlosti.

- Pockajte, kym sa robot Uplne zastavi, a az
potom zloZte mixovaciu nadobu z bloku
motora.

ZAPNUTIE ARADY:

Pristroj zapnite prepnutim prepinaca

rychlosti (a3) do polohy ,1* alebo ,,2.

Mézete pouzit aj polohu ,Pulse®, ktora

umoznuje lepsie kontrolovat proces

miesania.

- Do mixovacej nadoby nikdy nedavaijte

vriacu tekutinu.

Mixovaciu nadobu pouzivajte vzdy s

prislusnym vekom.

Do mixovacej nadoby nikdy nedavajte iba

suché potraviny (lieskové orechy, mandle,

arasidy...).

Do nadoby najprv vlejte tekuté potraviny a

az potom pridajte pevné potraviny, aviak

neprekrocte znacku maximalneho
mnozZstva:

-1 L pri hustych zmesiach,

o
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- 0,8 L pri tekutych zmesiach.

- V pripade, Ze chcete potraviny pridavat
pocas mies$ania, davkovaci uzaver (i1)
zloZte z veka a potraviny pridajte cez
plniaci otvor.

Rady:

- V pripade, Ze sa potraviny po¢as
mieSania prilepia na steny nadoby, pristroj
vypnite a odpojte z elektrickej siete.
Zostavu nadoby zlozte z tela pristroja.
Zmes odlepte pomocou stierky (n) a
nechajte ju spadnut na ¢epel. Ruky ani
prsty nikdy nedavajte do nadoby ani do
blizkosti Cepeli.

MbzZete:

- pripravit jemne zmixované polievky,
krémové polievky, krémy, kompéty,
mlieCne koktaily, koktaily,

- zmiesSat vSetky tekuté cesta (palacinky,
$isky, bublaniny, trhanec).

6.2 Pri priprave s6jového mlieka, ovocnej

Stavy, koktailov bez kostok a Supky

mozete pouzit filter na Stavu (i5).

V danom pripade vlozte filter do mixovacej

nadoby (i3), kovovymi mriezkami smerom

dole, a dbajte na to, aby zarezy filtra zapadli
do vnutornych drazok nadoby.

- Veko (i2-1) zalozte na mixovaciu nadobu,
aby sa filter upevnil.

- Potraviny alebo tekutiny vlozZte do filtra
cez otvor pre davkovaci uzaver (i1-1).

- Zalozte davkovaci uzaver a prepinac
rychlosti (a3) prepnite do polohy ,1“ alebo
,2", alebo ho niekolkokrat prepnite do
polohy ,Pulse®.

Rada: Pri priprave Stavy z mrkiev alebo

jablk ovocie pokréjajte na kocky a pridajte

jednu odmerku vody.

- Tigik (i4) umozni zmesi zhomogenizovat a
utlacit v mixovacej nadobe (najma tie
najhustejsie). V danom pripade viozte tigik
do otvoru cez stred veka mixovacej
nadoby (i2). Ked je pristroj zapnuty,
potraviny zatlaéajte pomocou tigika
smerom k ¢epeliam.

POZOR: Ti¢ik (i4) nikdy nepouzivajte bez

veka (i2), v opaénom pripade by sa

mohol dotykat &epeli. Ti¢ik nepouzivajte

s inym prislu$senstvom.

Tekuté potraviny mozete vlievat priamo cez

filter viozeny vo veku bez toho, aby ste

zlozili veko (i2-1).
V danom pripade veko otocte do polohy
filtra (obr. 6-2).

7: LISOVANIE CITRUSOV

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- nadoba (b3),

- Zostava lisu na citrusy (j) (podla modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVA:

- Nadobu (b3) polozte na blok motora (a) a

zaistite ju.

Unasac (j3) zalozte na vystup bloku

motora (a1).

Filtracny kosik (j2) polozte na nadobu,

otocte ho doprava a zaistite ho.

- Kuzel (j1) polozte do stredu kos$ika (j2).

Pri vyberani zostavy lisu na citrusy: najprv

odistite ko$ik (j2), potom nadobu a

nakoniec mézete cell zostavu zlozit z

bloku motora.

ZAPNUTIE A RADY:

- Polovicu citrusu polozte na kuzef (j1).

Pridrzte citrus a pristroj zapnite prepnutim

prepinaca rychlosti (a3) do polohy , 1

- Tymto spdsobom mdzete pripravit az 0,6L
Stavy z citrusov bez toho, aby ste obsah
nadoby vylievali.

- Pozor: po kazdych 0,2 L musite filtracny
kosik (j2) oplachnut.

8: VELMI JEMNE MLETIE MALYCH

MNOZSTIEV

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- Zostava mlyn¢eka na bylinky (k) (podla
modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVA:

- Potraviny vilozZte do nadoby mlynéeka na
bylinky (k2).

- Veko (k1) zalozte na nadobu mlynéeka na
bylinky (k2) a zaistite ho otoc¢enim v
smere otacania hodinovych ruciciek.

- Zostavu polozte na blok motora (a).

ZAPNUTIE A RADY:

- Pristroj zapnite prepnutim prepinaca
rychlosti (a3) do polohy ,2“ a pocas
prevadzky pridrziavajte mlynéek na
bylinky na bloku motora.

Mbozete pouzit aj polohu ,Pulse®, ktora

umoznuje lepsie kontrolovat proces

miesania.
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Mlynéekom na bylinky (k) mozete:

. za niekolko sekund pomliet: susené
marhule, susené figy, odkostkované
slivky:
mnozstvo/maximalna doba 80 g/5 s

9: HLAVICA MLYNCEKA

POUZITE PRISLUSENSTVO:

Zostava redukéného prevodu (I) a hlavice

mlynéeka (m) (podia modelu).

MONTAZ PRISLUSENSTVA:

9.1 Umiestnenie redukéného prevodu na

robot

- Redukény robot (1) polozte na blok motora
(a), pricom dbajte na to, aby bola znacka
redukéného prevodu oproti znacke bloku
motora (a). Zaistite ho oto¢enim doprava.

9.2 Zlozenie hlavice mlynceka

- Telo (m3) uchopte za plniaci otvor tak, aby

najsirsi otvor smeroval hore. Potom do

tela (m3) vlozte zavitovy hriadel (m5)

(dIhSiu ¢ast hriadela ako prvu).

N6z (m6) nasadte na kratku os tak, aby

ostré hrany smerovali von.

- Zvolenu mriezku (m7-1 alebo m7-2)
polozte na ndz tak, aby vystupky zapadli
do zarezov na hlavici (m3).

- Maticu (m8) zaskrutkujte na telo (m3) v
smere otacania hodinovych ruciciek avSak
dbaijte na to, aby ste ju nezablokovali.

- Skontrolujte montaz. Os nesmie mat volu

ani sa nesmie tocit okolo vlastnej osi. V

opacnom pripade predchadzajlice ukony

zopakuijte.

Vodiaci litu (m4) zasurite pod hlavicu

mlynéeka (m3).

9.3 Umiestnenie hlavice mlynéeka na pris-

troj

- Oproti redukénému prevodu (pristroj musi
byt vypnuty a odpojeny z elektrickej siete)
dajte hlavicu mlynéeka (m) s plniacim
otvorom naklonenym doprava. Hlavicu
mlyn¢eka nasadte na doraz na

redukény prevod (1).

Plniaci otvor vratte do vertikalnej polohy,

az kym sa nezaisti. Hlavica mlyn¢eka (m)

sa automaticky zaisti na redukény prevod

(1), hned po zapnuti pristroja.

Vyberatelnt misku (m2) nasadte na

plniaci otvor.

Pristroj zapojte do elektrickej siete.

ZAPNUTIE A RADY:

- Pripravte si celé mnoZstvo potravin, ktoré
chcete mliet. Odstrarnte kost, chrupavky a
nervy.

- Maso narezte na kusky (priblizne 2 x

2 cm) a polozte ich na misku (m2).

Nadobku poloZzte pod hlavicu mlynceka

vybavenu vodiacou listou (m4).

Pristroj zapnite prepnutim prepinaca

rychlosti (a3) do polohy ,1* alebo ,,2.

- Maso vkladajte kusok po kusku do
plniaceho otvoru pomocou nasadca na
tlacenie (m1).

- Potraviny nikdy netlacte prstami ani inym

kuchynskym naradim.

Ked meliete méaso, pristroj nikdy

nepouzivajte dihSie ako 15 minut.

Skontroluijte, ¢i je maso dobre

rozmrazené.

10: ODLOZENIE PRISLUSENSTVA
Tento robot je vybaveny odkladacou skrin-
kou (o), ktora sa vklada do vnutra zostavy
nadoby (b). MdZete tam vlozit unasac (c),
ndz na sekanie z nehrdzavejucej ocele (d),
ndz na miesenie (e), 2 kotuce: na krajanie
zeleniny (h) alebo emulzny kotug (f).

11: UPRAVA DLZKY KABLA

Kvéli pohodinejSiemu pouzivaniu alebo v
pripade uskladnenia je mozné skratit
napajaci kabel, pricom ho zasuniete do
vnutra bloku motora (a) cez otvor
umiestneny vzadu (a4).

- Pristroj odpojte z elektrickej siete.

- Kvoli jednoduchsiemu Eisteniu prislusen
stvo po kazdom pouziti rychlo oplachnite.

- Prislusenstvo umyte a osuste:
prislusenstvo, okrem zostavy hlavice
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mlynéeka (I+m3+m6+m7+m8) a bloku
motora (a) je mozné umyvat v umyvacke
riadu, vo vode alebo pod te¢licou vodou.
Prislusenstvo, ktoré sa nesmie umyvat,
utrite vihkou $pongiou.
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- Ked ste prislu$enstvo utreli, 4-ramenny Pristroj odpojte z elektrickej siete.
ndz (m6) a mriezky (m7) natrite Nadobu oplachnite.
potravinarskym olejom, aby sa predi$lo - Cepele prislusenstva st velmi ostré.
riziku oxidacie. Manipulujte s nimi opatrne.

- Do mixovacej nadoby (i3) nalejte teplu Sikovna rada: V pripade, Ze potraviny
vodu s niekolkymi kvapkami tekutého (mrkvy, pomarance...) zafarbia prisluSen-
Cistiaceho prostriedku. Zatvorte veko (i2) stvo, utrite ho handri¢kou napustenou potra-
vybavené davkovacim uzaverom (i1). vinarskym olejom a potom ho ocistite
Pristroj niekolkokrat preru§ovane zapnite. beznym spdsobom.

Skladovanie

Robot neskladujte na vihkom mieste.

Co robit, ked pristroj nefunguje?

Ak vas pristroj nefunguje, skontrolujte: Pristroj stale nefunguje? Obratte sa na
- zapojenie pristroja v elektrickej sieti, autorizované servisné stredisko (pozri
- zaistenie kazdého prisluSenstva. zoznam v servisnej knizke).

Likvidacia obalovych materialov a pristroja

Obal obsahuje vyhradne také materialy, ktoré nie su $kodlivé pre Zivotné
prostredie a ktoré sa moézu likvidovat v sulade s platnymi nariadeniami

% tykajucimi sa recyklacie.
Ak chcete pristroj zlikvidovat, informujte sa na prislusnom oddeleni vo

vasom meste.

Elektronické alebo elektrické vyrobky na konci

zivotnosti

Podielajme sa na ochrane Zivotného prostredia!

®Tento pristroj obsahuje vela zhodnotitelnych alebo recyklovatelnych
materialov.
SZaneste ho na zberné miesto, ktoré zabezpedi jeho spravnu

B vidaciu.

Prislusenstvo
Pristroj si mozete upravit podla vlastnych * A/D: jemné struhanie / jemné krajanie
potrieb a u svojho predajcu alebo v autori- * B/G: hoblinky / parmezan — strihadlo na
zovanom servisnom stredisku si mézete za- syr
kupit nasledujuce prisluSenstvo: « E: kotu¢ na krajanie hranol¢ekov
- ndz sekaca z nehrdzavejucej ocele, - mixovacia nadoba,
- n6Z na miesenie, - filter na tavu + ticik,
- emulzny kotug¢, - lis na citrusy,
- emulzny $lahag, - mlynéek na bylinky,
- kotu¢e na krajanie zeleniny: - sekac.

« C/H: hrubé strthanie / hrubé krajanie
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Niekol'ko zakladnych receptov

Cesto na biely chlieb

375 g muky — 225 ml letnej vody — 1 vrecko
suseného drozdia — 5 g sol

Do nadoby robota vybavenej nozom sekaca
(d) alebo nozom na miesenie (e) vlozte
muku, sol a suSené drozdie.

Pristroj zapnite na rychlost ,2“ a po
niekolkych sekundach cez plniaci otvor
veka prilejte letnt vodu. Ked sa z cesta
vytvori gula (priblizne 30 sekdnd), robot
vypnite. Cesto nechajte kysnut na teplom
mieste az dovtedy, kym nezdvojnasobi svoj
objem. Potom cesto znova premieste,
vytvorte z neho bochnik a polozte ho na
vymasteny a mukou vysypany plech na
pecenie. Nechajte ho znova kysnut. Raru
predhrejte na termostate 8 (240°). Ked
cesto zdvojnasobilo svoj objem, vlozte ho
do rury, ako aj pohar s vodou, aby sa
vytvorila lepSia korka. Pecte ho 30 minut.

Cesto na pizzu

150 g muky - 90 ml letnej vody - 2 poliev-
kové lyzice olivového oleja — 1/2 vrecka
suSeného drozdia - sol

Do nadoby robota vybavenej nozom sekaca
(d) alebo nozom na miesenie (e) vlozte
muku, sol a suSené drozdie.

Pristroj zapnite na rychlost ,2“ a po
niekolkych sekundach cez plniaci otvor
veka prilejte letnd vodu a olivovy olej. Ked
sa z cesta vytvori gula (priblizne 15 az 20
sekund), robot vypnite. Cesto nechajte
kysnut na teplom mieste az dovtedy, kym
nezdvojnasobi svoj objem. Ruru predhrejte
na termostate 8 (240°). Za ten €as cesto
vyvalkajte a ozdobte podla svojej chuti:
paradajkovy pretlak a cibula, huby, Sunka,
mozzarella ap. Pizzu ochutte niekolkymi
sardelami a ¢iernymi olivami, posypte
oreganom a postriuhanym ementalom a
navrch nakvapkajte niekolko kvapiek
olivového oleja. Ozdobenu pizzu dajte na
vymasteny a mukou vysypany plech na
pecenie. Pecte ju 15 az 20 minut.
Dohliadajte na pecenie.

33

Linecké cesto

280 g muky — 140 g makkého masla pokra-
janého na kocky — 70 m vody — $tipka soli.
Do nadoby robota vybavenej nozom sekaca
(d) alebo nozom na miesenie (e) vlozte
muku, sol'a maslo.

Pristroj zapnite na niekolko sekund na
rychlosti ,2“ a potom cez plniaci otvor veka
prilejte vodu. Pristroj nechajte zapnuty, kym
sa z cesta nevytvori gula (25 az 30 s).
Cesto nechajte odlezat na chladnom mieste
najmenej 1 hodinu, potom ho vyvalkajte,
ozdobte podla svojej chuti a upecte.

Cesto na palacinky (v nadobe (b)
vybavenej nozom sekaca (d) alebo
nozom na miesenie (e), alebo v
mixovacej nadobe (i))

160 g muky — 1/3 | mlieka — 2 vaijcia — 1/2
kavovej lyzicky jemnej soli — 2 polievkové
lyZice oleja — 15 g cukru (nemusi byt) — rum
alebo pomarancova alebo vanilkova prichut
(podla chuti)

Do nadoby robota vybavenej nozom sekaca
(d) vlozte vSetky potraviny: Pristroj zapnite
na rychlosti ,1“ a po 20 s ho prepnite na
rychlost ,2* a nechajte zapnuty este 25 s.
Do mixovacej nadoby (i3) vlozZte vSetky
potraviny okrem muky. Pristroj zapnite na
rychlost ,2* a po niekolkych sekundach
postupne cez stredovy otvor veka mixovacej
nadoby pridavajte muku a zmes mixujte
este 45 s.

Babovka

180 g muky — 180 g méakkého masla — 180
g cukru — 3 celé vajcia — 1/2 vrecka prasku
do peciva — 1 Stipka soli

Do nadoby robota vybavenej nozom sekaca
(d) alebo nozom na miesenie (e) vioZte
vSetky potraviny. Pristroj nechajte zapnuty

1 min. 30 sek. na rychlosti 2. Ruru predh-
riat na termostat 6 (180ZC). Zmes vlejte do
formy a pecte priblizne 40 az 50 min.

Pernik
150 g muky — 70 g mékkého masla — 70 g
cukru — 3 vajcia — 50 ml mlieka — 2 kavové

o
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lyZi€ky prasku do peciva — 1 kavova lyzicka
Skorice — 1 kdvova lyzi¢ka dumbiera —

1 kavova lyZicka strihaného muskatového
orieSka — postrihana kéra z 1 pomaranca —
1 Stipka korenia

Do nadoby robota vybavenej nozom sekaca
(d) alebo nozom na miesenie (e) vlozte
vSetky potraviny. Nastavte rychlost ,2“ a
zmes mixujte 50 sekund. Zmes vylejte do
vymastenej a mukou vysypanej formy a
nechajte piect 50 min. na termostate 6
(180°C).

Podavaijte teply alebo studeny s kompétom
alebo marmeladou.

Cokoladovy kolaé

5 vajec, 200 g cukru, 3 polievkové lyZice
muky, 200 g roztopeného masla, 200 g
Cokolady, 1 vrecko prasku do peciva, 100 ml
mlieka

Cokoladu roztopte vo vodnom kupeli s 2 po-
lievkovymi lyzicami vody. Pridajte maslo a
miesajte, az kym sa zmes Uplne nerozpusti.
Do nadoby robota vybavenej nozom sekaca
(d) alebo nozom na miesenie (e) dajte cukor
a vajcia a zmes miesajte 45 sekund na
rychlosti 2%, aby vznikla penova zmes.
Robot nevypinajte, prepnite ho na rychlost
,1“ a cez plniaci otvor veka pridajte rozto-
penu ¢okoladu, muku, prasok do peciva a
mlieko. Po zmieSani vSetkych prisad zmes
mieSajte eSte 15 sekund na rychlosti ,2°.
Zmes vylejte do vymastenej formy a pecte
priblizne 1 hod. na termostate 5/6 (160°C).

Srahaéka

200 ml studenej tekutej smotany na Slaha-
nie, 30 g praskového cukru

Nadoba musi byt velmi studena, preto ju
vlozZte na niekolko minut do chladnicky.
POUZITE PRISLUSENSTVO:

- emulzny kotug (f).

Do nadoby robota vybavenej emulznym
kotucom dajte smotanu na Slahanie a
praskovy cukor. Nastavte rychlost ,2“ a
zmes mixujte 40 sekund.

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- emulzny $lahac (g).

Do nadoby vybavenej emulznym Sfahacom
dajte smotanu na Slahanie a praskovy
cukor. Nastavte rychlost ,2“ a zmes mixujte
priblizne 3 minaty 30 sekund.

Majonéza

1 vaje¢ny Zltok, 1 kavova lyzicka horice,
1 kadvova lyzi¢ka octu, 1/4 litra oleja, sof,
Cierne korenie

POUZITE PRISLUSENSTVO:

- emulzny kotu¢ (f).

Do nadoby robota vybavenej emulznym
kotucom vlozZte vSetky potraviny okrem
oleja. Zalozte veko (b2) a zaistite ho na
nadobe (b3).

Mixujte 5 sekund na rychlosti 2, potom
robot nevypinajte a pomaly cez plniaci otvor
veka prilievajte olej. Majonéza je hotova
vtedy, ked sa farba zmesi zosvetli.
POUZITE PRISLUSENSTVO:

- emulzny $lahac (g).

Do nadoby robota vybavenej emulznym
Slahacom vlozZte vSetky potraviny okrem
oleja.

Zalozte veko (b2) a zaistite ho na nadobe
(b3).

Mixujte 20 sekdnd na rychlosti 1%, pomaly
cez plniaci otvor veka prilejte trochu oleja,
potom robot nevypinajte, prepnite na
rychlost ,2“ a prilejte zvySny olej.

Upozornenie: pri priprave majonézy musia
mat vSetky potraviny izbovu teplotu.
Poznamka: majonézu skladujte v
chladnicke a spotrebujte ju do 24 hodin.

o
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Nastavki, ki jih vsebuje vasa pravkar kupljena naprava, so prikazani na nalepki na gornji

strani embalaze.

Varnostni nasveti

- Pred prvo uporabo naprave pazljivo
preberite navodila za njeno uporabo: V
primeru uporabe, ki ni v skladu z navodili,
je proizvajalec oproscen vsake
odgovornosti.

Preverite ali napajalna napetost naprave
ustreza napetosti vase elektricne
napeljave.

Napacéna prikljucitev na omrezno
napajanje razveljavi garancijo. Naprava je
namenjena za uporabo v gospodinjstvu, v
notranjih prostorih.

Naprava ni predvidena za uporabo s
strani oseb (kamor so vklju¢eni tudi otroci)
z zmanij$animi fizi€nimi, ¢utilnimi ali
dusevnimi sposobnostmi, ali oseb, ki
nimajo izku$enj z napravo, oziroma je ne
poznajo, razen €e oseba, ki odgovarja za
njihovo varnost, poskrbi za nadzor ali za
predhodno usposabljanje o uporabi
naprave.

Poskrbeti je treba za nadzor otrok in
prepreciti, da se igrajo z napravo.

Takoj ko napravo prenehate uporabljati,
kot tudi med njenim ¢iS¢enjem, jo izkljucite
iz omreznega napajanja (tudi v primeru
izpada toka).

Ne uporabljajte naprave, ¢e ne deluje
pravilno ali e je poskodovana. V takem
primeru se obrnite na pooblas€en servisni
center (glejte knjizico s seznamom
servisnih centrov).

Vsak poseg, razen ¢i$€enja in obi¢ajnega
vzdrzevanja s strani kupca, mora izvajati
pooblascen servisni center (glejte knjizico
s seznamom servisnih centrov).

Naprave, napajalnega kabla ali vtikaca ne
postavljajte v vodo ali v kakr$no koli drugo
tekocino.

Napajalnega kabla ne pustite viseti tako,
da ga lahko dosezejo otroci.

Napajalni kabel se nikoli ne sme nahajati
v blizini ali v stiku z vro¢imi deli naprave,
blizu vira toplote ali na ostrem robu.
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Ce sta napajalni kabel ali vtika&
poskodovana, ne uporabljajte naprave.
Da prepredite nevarnost, naj vam ju
obvezno zamenjajo v pooblaséenem
servisnem centru (glejte knjizico s
seznamom servisnih centrov).

Zaradi varnosti uporabljajte samo
nastavke in nadomestne dele, prilagojene
vasi napravi, ki so naprodaj v
pooblaséenem servisnem centru.

Za pomikanje Zzivil skozi lijak vedno
uporabljajte potiskace, nikoli prstov, vilic,
Zlice, noza ali kakrsnega koli drugega
predmeta.

Pri ravnanju z nozem za sekljanje, nozem
mesalne posode, mlinékom za zeli§¢a in s
plos¢ami za rezanje zelenjave bodite
previdni: vsi so izjemno ostri. Preden
izpraznite vsebino posode, morate
obvezno odstraniti noz za sekljanje (d) z
njegove pogonske enote (c).

Naprave ne uporabljajte prazne.

Mesalno posodo (i3) vedno uporabljajte s
pokrovom (i2).

Nikoli se ne dotikajte premikajocih se
delov. Preden odstranite nastavke,
pocakajte, da se popolnoma zaustavijo.
Nastavkov ne uporabljajte kot posode (za
zmrzovanje — kuhanje - vro¢o
sterilizacijo).

Nastavkov ne dajajte v mikrovalovno
pecico.

Nikoli ne uporabljajte tolkaca (i4) brez
pokrova (i2) , da ne pride do stika z rezili.
Pazite, da dolgi lasje, $ali, kravate itd.
ne visijo nad delujo€o posodo in nastavki.

o
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a  Motorni blok ALl
a1l Pocasen izhod motornega bloka i1-2 Dozirni ¢ep
a2 Hiter izhod motornega bloka i2-2 Pokrov
a3 Stikalo za izbiro hitrosti: polozaj i3 MesSalna posoda
"Impulz" (prekinjeno obratovanje) — j  Ozemalnik citrusov (glede na model)
"ot -2t j1  Stozec
a4 Prostor za shranjevanje napajalnega j2  Filtrska koSarica
kabla. j3 Pogonska enota ozemalnika citrusov
b Sestav sekljalne posode k Milincek za zeliS¢a (glede na model)
b1 Potiska¢ dozirnika k1 Pokrov
b2 Pokrov z lijakom k2 Posoda mlinc¢ka za zelis¢a
b3 Posoda I Reduktor za sekljalno glavo
c Pogonska enota (glede na model)
d Noz za sekljanje inox m Sekljalna glava (glede na model)
e Noz za gnetenje (glede na model) m1 Potiska¢
f  Stepalna plos¢a (glede na model) m2 Odstranljiv pladen;j
g Stepalna metlica (glede na model) m3 Telo
g1 Gornji obro¢ pogonske enote m4 Potiskac za zivila
g2 Reduktor pogonske enote m5 Vijak
g3 Pogonska enota m6 Stirikraki noz
g4 Stepalnik m7* ReSetke
h  Plosce za rezanje zelenjave m7-1 ResSetka z majhnimi luknjicami:
C/H Grobo strganje ali grobo rezanje fino sekljanje
A/D Fino strganje ali fino rezanje m7-2 Resetka z velikimi luknjicami:
(glede na model) grobo sekljanje
B/G Svedrci ali parmezan — Reibekuchen m8 Matica
(glede na model) n Lopatica
E Rezalnik za pomfrit (glede na model) o Skatla za shranjevanje

i  Mesalna posoda (glede na model)
i1-1 Dozirni ¢ep z merilom

i2-1 Pokrov z lijakom

i3 MeSalna posoda

i4  Tolkac

i5  Filter za sok

Spuscanje v delovanje

- Pred prvo uporabo operite vse dele - Neprekinjeno obratovanje: gumb (a3)
nastavkov v topli vodi z dodatkom obrnite v polozaj "1" ali "2".
sredstva za pomivanje posode. Izperite in - |zklop: gumb (a3) obrnite v polozaj »0«.
osusite. Osteviléenje odstavkov ustreza oste-

- Motorni blok (a) postavite na ravno, ¢isto viléenju na skicah v okvirjih.

in suho povrsino.
Napravo priklju¢ite na omrezno napajanje. 1: NAMESTITEV SEKLJALNE POSODE

- "Impulz" (prekinjeno obratovanje): gumb IN POKROVA
(a3) obrnite v polozaj "Impulz" z UPORABLJENI NASTAVKI
zaporednimi pritiski, kar omogoca boljsi - Sestav posode (b).
nadzor nad izdelavo posameznih MONTAZA NASTAVKOV
pripravkov. - Posodo (b3) postavite na motorni blok (a),
36
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tako da se ro¢aj posode nahaja malo v
desno od stikala za izbiro hitrosti (a3).

- Zaklenite posodo z obraanjem v desno.

- Vanjo postavite izbrani nastavek.

- Pokrov (b2) postavite na posodo.
Zaklenite pokrov z obraganjem v desno v
rocaju posode.

Pred zaklepanjem pokrova (b2) morate

obvezno zakleniti posodo (b3) na

motornem bloku (a).

2: ODSTRANITEV SEKLJALNE POSODE

IN POKROVA

- Pokrov (b2) odklenite z obracanjem v
smeri urnih kazalcev, dokler se ne sprosti
z ro¢aja posode. Zdaj ga lahko dvignete in
odstranite.

- Tudi posodo odklenite z obraganjem v
smeri urnih kazalcev.

- Sele v tem trenutku lahko dvignete in
odstranite posodo z motornega bloka.

3 : SEKLJANJE / MESENJE / GNETENJE

3.1 SEKLJANJE

UPORABLJENI NASTAVKI

- Posoda (b3)

- Pogonska enota (c)

- Noz za sekljanje inox (d)

MONTAZA NASTAVKOV:

- Posodo (b3) postavite na motorni blok (a)
in jo zaklenite na podstavek.

- Noz za sekljanje (d) potisnite na pogonsko
enoto (c) in vse skupaj postavite na izhod
motornega bloka (a1).

- Sestavine dajte v posodo.

- Namestite pokrov (b2) in ga zaklenite na
posodo (b3).

ZAGON NAPRAVE IN NASVETI:

- Za zagon naprave obrnite stikalo za izbiro
hitrosti (a3) v polozaj "2", za boljsi nadzor
nad sekljanjem pa raje uporabite polozaj
"Impulz".

Sesekljate lahko do 300 g zivil, kot so:

. surovo ali kuhano meso (brez kosti in Zil,
narezano na kocke).

. surove ali kuhane ribe (brez koze in kosti).

. trdih izdelkov: sir, suho sadje, dolo¢ena
zelenjava (korenje, zelena...)

. mehkih izdelkov: dolo¢ena zelenjava
(Cebula, $pinaca...)

3.2 GNETENJE / MESENJE

UPORABLJENI NASTAVKI

- Posoda (b3)

- Pogonska enota (c)

- Noz za sekljanje (d) ali noz za gnetenje
(e) (glede na model).

MONTAZA NASTAVKOV:

- Posodo (b3) postavite na motorni blok (a)
in jo zaklenite na podstavek.

- Noz za sekljanje (d) ali noz za gnetenje
(e) potisnite na pogonsko enoto (c) in vse
skupaj postavite na izhod motornega
bloka (a1).

- Sestavine dajte v posodo.

- Namestite pokrov (b2) in ga zaklenite na
posodo (b3).

ZAGON NAPRAVE IN NASVETI:

- Za zagon naprave obrnite stikalo za izbiro
hitrosti (a3) v polozaj "2".

Gnetete lahko do:

- 600 g tezkega testa, na primer: testo za
bel kruh, krhko testo... v 30 s.

- 500 g testa za posebne vrste kruha, na
primer: rzeni kruh, polnovredni kruh,
polnozrnati kruh... v 30 s.

Mesite lahko do:

- 600 g lahkega testa, na primer: biskvit,
Sarkelj, kola¢ z jogurtom... v 1,5 do
2 minutah.

Zamesite lahko tudi do 0,5 litra testa za

palacinke, vaflje itd. v 1 do 1,5 minute.

4: STRGANJE / REZANJE

UPORABLJENI NASTAVKI

- Posoda (b3)

- Pogonska enota (c)

- Plo$¢e za rezanje zelenjave (h) (glede na
model).

MONTAZA NASTAVKOV:

- Posodo (b3) postavite na motorni blok (a)
in jo zaklenite.

- Plos¢o za rezanje zelenjave zaklenite na
pogonsko enoto (c) in vse skupaj
postavite na izhod motornega bloka (a1).

- Namestite pokrov (b2) in ga zaklenite na
posodo (b3).

ZAGON NAPRAVE IN NASVETI:

- Zivila vstavite v lijak na pokrovu in jih
potiskajte s pomocjo potiskaca (b1)."

o



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cef$§OBOR BAGUIO 14/09/09 15:46

- Stikalo za izbiro hitrosti (a3) obrnite v
polozaj "1" za rezanje ali v polozaj "2"
za strganje.

S plo$¢ami za rezanje zelenjave lahko

pripravite:

. grobo strganje (C) / fino strganje (A):
gomolj zelene, krompir, korenje, sir...

. debelo rezanje (H) / tanko rezanje (D):
krompir, Eebula, kumarica, pesa, jabolka,
korenje, zelje...

. rezalnik za pomfrit (E): pomfrit...

. reibekuchen (ribezen) (G): parmezan,
krompir...

. svedrci (B): ¢okolada

5: EMULGIRANJE / GNETENJE /

STEPANJE

UPORABLJENI NASTAVKI:

- Posoda (b3)

in glede na model

- Stepalna metlica ali stepalna plos¢a (f) s
svojo pogonsko enoto (c).

5.1 MONTAZA NASTAVKOV S STEPALNO

pLoOSCo:

- Posodo (b3) postavite na motorni blok (a)
in jo zaklenite na podstavek.

- Stepalno plo$co (f) potisnite v pravo smer,
prikazano na sliki 5.1, in jo zaklenite na
pogonsko enoto (c), nato pa vse skupaj
postavite na izhod motornega bloka (a1).

- Sestavine dajte v posodo.

- Namestite pokrov (b2) in ga zaklenite na
posodo (b3).

5.2 MONTAZA NASTAVKOV S STEPALNO

METLICO

Posodo (b3) postavite na motorni blok (a)

in jo zaklenite na podstavek.

Gornji obro¢ (g1) postavite na reduktor

(92), vanj pa postavite pogonsko enoto

(93). Kovinska os pogonske enote (g3)

mora $trleti iz sredine obroc¢a (g1).

Metlico (g4) namestite na sestav

pogonske enote (g2), tako da jo zaklenete

na usesca, in vse skupaj postavite na
izhod motornega bloka (a1).

- Sestavine dajte v posodo.

Namestite pokrov (b2) in ga zaklenite na

posodo (b3).

ZAGON NAPRAVE IN NASVETI:

- Za zagon naprave obrnite stikalo za izbiro
hitrosti (a3) v polozaj "1" ali "2".

Pripravite lahko: majonezo, aioli (¢esnovo
majonezo), omake, sneg iz beljakov (1 do
6), stepeno smetano, kremo chantilly (do
0,2 litra).

- Teh nastavkov nikoli ne uporabljajte za
gnetenje tezkega testa (krusno testo...) ali
za mesenje lahkega testa (biskvit,

Sarkelj ...).

6 : HOMOGENIZIRANJE/MESENJE/ ZELO

FINO MESANJE

6.1 UPORABLJENI NASTAVKI:

- Sestav me$alne posode (i) (glede na
model).

MONTAZA NASTAVKOV:

- Zivila dajte v me$alno posodo (i3) in
pazite, da ne presezete oznake za
najvecjo prostornino 1 L.

- Namestite pokrov (i2), opremljen z
dozirnim ¢epom (i1) in ga zaklenite z
obraganjem v smeri urnih kazalcev.

- Sestav me$alne sklede (i) namestite na
motorni blok (a), tako da gleda ro¢aj proti
stikalu za izbiro hitrosti.

- Pred odstranitvijo meSalne posode z
motornega bloka poc¢akajte, da se robot
povsem zaustavi.

ZAGON NAPRAVE IN NASVETI:

- Za zagon naprave obrnite stikalo za izbiro
hitrosti (a3) v polozaj "1" ali "2".

Za boljsi nadzor nad meSanjem lahko

uporabite polozaj "Impulz".

Nikoli ne polnite mesalne posode z vrelo

tekocino.

Mesalno posodo vedno uporabljajte s

pokrovom.

- Mesalne posode nikoli ne uporabljajte
samo za suhe proizvode (le$niki, mandlji,
arasidi...).

- V posodo vedno najprej zlijte tekoca zivila,
pred dodajanjem suhih sestavin, in pazite

- 1L za goste meSanice.

0,8 L za tekoCe mesanice.

Ce zelite dodajati sestavine med

mesanjem, odstranite ¢ep dozirnika (i1)

na pokrovu in vlivajte sestavine preko

odprtine za polnjenje.

Nasveti:

- Ce med mesanjem ostanejo sestavine
prilepliene na stenah posode, ustavite

o
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napravo in jo izkljucite iz omreznega
napajanja. Sestav mesalne posode
odstranite s telesa naprave. S pomocjo
lopatice (n) odlepite pripravek, da pade na
rezilo. Nikoli ne segajte z rokami ali prsti v
posodo ali v blizino rezila.

Omogoc¢a vam:

- pripravo drobno zmesSanih zelenjavnih juh,
bele omake, krem, kompotov, mle¢nih
napitkov, koktajlov.

- mesenje vseh vrst tekoCega testa (za
palacinke, cvrtnjake, ocvrto sadje, nadev).

6.2 Za izdelavo sqjinega mleka, sadnih

sokov, koktajlov brez peck in lupin lahko

uporabljate filter za sok (i5).

V ta namen postavite filter v mesalno

posodo (i3), tako da gledajo kovinske

reSetke navzdol, in pazite da se Spranje
filtra ujemajo z notranjimi rebri posode.

Pokrov (i2-1) namestite na mesalno posodo,

da pritrdite filter.

- Zivila ali tekogine vlivaite v filter preko
odprtine na dozirnem ¢epu (i1-1).
Ponovno namestite dozirni ¢ep in obrnite
izbirno stikalo (a3) v polozaj "1" ali "2", ali
nekajkrat pritisnite proti polozaju "Impulz".
Nasvet: Za sok iz korenja ali jabolk
narezite sadje na majhne kocke in dodajte
merico vode.

- Tolka¢ (i4) omogo¢a homogeniziranje in
razporejanje pripravkov (Se posebej
gostejsih) v mesalni posodi. V ta namen
vstavite tolka¢ skozi srednjo odprtino
pokrova mesalne posode (i2). Med
obratovanjem s pomocdjo tolkaca
potiskajte Zivila proti rezilom.

VAZNO: Nikoli ne uporabljajte tolkaca

(i4) brez pokrova (i2) , da ne pride do

stika z rezili. Tolka¢a ne uporabljajte z

drugimi nastavki.

TekocCe pripravke lahko vlivate neposredno,

brez odstranjevanja pokrova (i2-1), preko

vgrajenega filtra v pokrovu.

V ta namen obrnite pokrov v polozaj za filter

(sl. 6-2).

7: OZEMANJE CITRUSOV

UPORABLJENI NASTAVKI:

- Posoda (b3).

- Sestav za oZzemanje citrusov (j) (glede na
model).

MONTAZA NASTAVKOV:

Posodo (b3) postavite na motorni blok (a)

in jo zaklenite.

- Pogonsko enoto (j3) potisnite na izhod

motornega bloka (a1).

Filtrsko ko$arico (j2) namestite na posodo

in jo zaklenite z obraanjem v desno.

Stozec (j1) postavite na lijak koSarice (j2).

Za odstranitev sestava ozemalnika

citrusov: najprej odklenite kosarico (j2),

nato posodo, zatem pa lahko odstranite
sestav motornega bloka.

ZAGON NAPRAVE IN NASVETI:

- Polovico juznega sadeza postavite na
stozec (j1).

- Drzite sadez in obrnite stikalo za izbiro
hitrosti (a3) v polozaj "1", za zagon
naprave.

- Brez izpraznitve posode lahko pripravite
do 0,6 L soka citrusov.

- Vazno: filtrsko ko$arico (j2) morate
izplakniti po vsakih 0,2 L.

8: ZELO DROBNO SEKLJANJE MAJHNIH

KOLICIN

UPORABLJENI NASTAVKI:

- Sestav za zeli¢a (k) (glede na model).

MONTAZA NASTAVKOV:

- Sestavine dajte v posodo mlin¢ka za
zelis¢a (k2).

- Pokrov (k1) namestite na posodo mlin¢ka
za zelis¢a (k2) in ga zaklenite z
obraganjem v smeri urnih kazalcev.

- Sestav namestite na motorni blok (a).

ZAGON NAPRAVE IN NASVETI:

- Za zagon naprave obrnite stikalo za izbiro
hitrosti (a3) v polozaj "2" in med
obratovanjem drzite mlinek za zelis¢a na
motornem bloku.

Za boljsi nadzor nad meSanjem lahko

uporabite polozaj "Impulz".

Mlincek za zeli$¢a (k) omogoca:

. Sekljanje v nekaj sekundah: suhih
marelic, suhih fig, suhih sliv brez kosg¢ic:
koli¢ina/maks. ¢as: 80g/5s

9: SEKLJALNA GLAVA

UPORABLJENI NASTAVKI:

Sestav reduktorja (I) in sekljalna glava (m)
(glede na model).

MONTAZA NASTAVKOV:

o
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9.1 Namestitev reduktorja na robot

- Reduktor (I) namestite na motorni blok (a),
tako da se ujemajo oznake na reduktorju
in motornem bloku (a). Zaklenite ga z
obracanjem v desno.

9.2 Sestavijanje sekljalne glave

- Primite telo (m3) za lijak, tako da vecja
odprtina gleda navzgor. Zatem vstavite
vijak (m5) (najprej dolgo os) v telo (m3).

- Noz (m6) nataknite na kratko os, tako da

rezalni robovi gledajo navzven.

Izbrano reSetko (m7-1 ali m7-2) namestite

na noz, tako da se uSesca ujemajo z

zarezami glave (m3).

Matico (m8) tesno privijte v telo (m3) v

smeri vrtenja urnih kazalcev, vendar brez

blokiranja.

Preverite montazo. Os ne sme imeti

zamika in se ne sme vrteti okrog sebe. V

nasprotnem primeru ponovite predhodne

postopke od zacetka.

- Vodilo za Zivila (m4) pripnite pod sekljalno
glavo (m3).

9.3 Namestitev sekljalne glave na napravo

- Pred reduktor (naprava mora biti
izklju€ena in odklopljena z omreznega
napajanja) postavite sekljalno glavo (m),
tako da je lijak nagnjen v desno. Sekljalno
glavo potisnite do konca na reduktor (l).

- Lijak ponovno namestite v navpicen
polozaj, dokler se ne blokira. Sekljalna
glava (m) se bo samodejno blokirala na
reduktor (1), kakor hitro bo spus¢ena v
delovanje.

- Odstranljiv pladenj (m2) namestite na
lijak.
- Napravo priklju¢ite na omrezno napajanje
ZAGON NAPRAVE IN NASVETI:
- Pripravite vso koli¢ino Zivil za sekljanje.
Odstranite kosti, hrustanec in Zile.
- Meso narezite na koscke (priblizno 2 x
2 cm) in jih postavite na pladenj (m2).
Pod sekljalno glavo namestite posodo,
opremljeno z vodilom za Zivila (m4).
- Za zagon naprave obrnite stikalo za izbiro
hitrosti (a3) v polozaj "1" ali "2".
- Meso dodajajte v lijak po kos¢kih s
pomocjo potiskaca (m1).
Nikoli ga ne potiskajte s prsti ali kakr§nim
koli drugim pripomoc¢kom.
Naprave ne uporabljajte za sekljanje
mesa vec kot 15 minut.
- Pazite, da je meso dobro odmrznjeno.

10: SPRAVLJANJE NASTAVKOV

Vas robot ima $katlo za shranjevanje (0), ki
je namescena v notranjosti sestava posode
(b). Vanjo lahko spravite pogonsko enoto
(c), noz za sekljanje inox (d), noz za
gnetenje (e), 2 plos¢i: za rezanje zelenjave
(h) ali stepanje (f)

11 : NASTAVITEV DOLZINE
NAPAJALNEGA KABLA

Za udobnejSo uporabo ali laZje spravljanje
lahko zmanjSate dolZino napajalnega kabla,
tako da ga potisnete v notranjost motornega
bloka (a) skozi odprtino na zadnji strani
(ad).

Ciséenje

- Aparat izkljuite iz elektricnega omrezja.
- Zalazje ¢iS€enje na hitro izplaknite
nastavke takoj po uporabi.

Operite in osusite nastavke: pomivate jih
lahko v pomivalnem stroju, v vodi ali pod
pipo, razen sestava sekljalne glave
(I+m3+m6+m7+m8) in motornega bloka
(a). Slednje dele obrisite z vlazno gobasto
krpo.

Ko se posusijo, namazite z jedilnim oljem
Stirikraki noz (m6) in reSetke (m7), da
preprecite nevarnost rjavenja.

40

- V mesalno posodo (i3) nalijte toplo vodo z
dodatkom nekaj kapljic tekoega sredstva
za pomivanje posode. Namestite pokrov
(i2), opremljen s Eepom dozirnika (i1).
Nekajkrat pritisnite. Aparat izkljucite iz
elektricnega omrezja. Izperite posodo.

- Rezila nastavkov so zelo ostra. Z njimi
ravnajte zelo previdno.

Namig: V primeru da se nastavki obarvajo

zaradi zivil (korenje, pomarance...), jih

zdrgnite s krpo, namoc¢eno v gospodinjsko
olje, nato pa jih ocistite kot obi€ajno.
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Spravljanje
Robota ne spravljajte v vlaznem okolju.

Kaj narediti, Ce naprava ne deluje?

Ce naprava ne deluje, preverite: Vasa naprava $e vedno ne deluje? Obrnite
- ali je naprava priklju¢ena na omrezno se na pooblascen servisni center (glejte
napajanje. knjizico s seznamom servisnih centrov).

- ali so vsi nastavki zaklenjeni.

Odstranjevanje embalaznega materiala in naprave

Embalaza vsebuje izklju¢no materiale, ki niso nevarni za okolje in ki se
@ lahko odvrzejo v skladu z veljavnimi predpisi glede recikliranja.
<9 Glede odlaganja naprave na odpad se pozanimajte pri ustrezni mestni
sluzbi.

Elektronski ali elektri¢ni izdelki po koncu zivljenjske

dobe
Sodelujmo pri prizadevanjih za zas¢ito okolja!

® Vasa naprava vsebuje Stevilne vredne materiale, ki se lahko
reciklirajo.
2 Zato jo odnesite na zbiralno mesto, kjer jo bodo ustrezno

] predelali.

Nastavki
Napravo lahko prilagodite svojim potrebam » C/H: Grobo strganje / Grobo rezanje
in nabavite naslednje nastavke pri svojem « A/D: Fino strganje / Fino rezanje
obi¢ajnem prodajalcu ali v pooblas¢enem * B/G: Svedrci / parmezan - Reibekuchen
servisnem centru: (krompirjeve palacinke)
-Noz za sekljanje inox * E: Rezalnik za pomfrit
- Noz za gnetenje - Mesalna posoda
- Stepalna plo$c¢a - Filter za sok + tolka¢
- Stepalna metlica - OZemalnik citrusov
- Plo$¢e za rezanje zelenjave - Mlin¢ek za zelis¢a

- Sekljalnik
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Nekaj osnovnih receptov

Testo za bel kruh

375 g moke — 225 ml mla¢ne vode -

1 vrecka suhega kvasa - 5 g soli.

V posodo robota, opremljeno z nozem za
sekljanje (d) ali gnetenje (e), dajte moko,
sol, kvas.

Vkljucite delovanje s hitrostjo "2" in Ze po
nekaj sekundah vlijte mlacno vodo preko
lijaka v pokrovu. Takoj ko se oblikuje krogla
testa (priblizno 30 s), zaustavite robot. Testo
naj vzhaja na toplem mestu, dokler se ne
podvoiji koli¢ina testa. Zatem ponovno
pregnetite testo ter ga oblikujte, nato pa ga
postavite na pomascen in pomokan pekac.
Pustite, da ponovno vzhaja. Predhodno
segrejte pecico na st. 8 (240°). Takoj ko se
podvoiji koli¢ina testa, ga dajte v pecico in
vanjo postavite tudi kozarec vode, da se
naredi boljSa krusna skorja. Pustite, da se
pece 30 min.

Testo za pico

50 g moke — 90 ml mlaéne vode - 2 judni
Zlici olivnega olja - 1/2 vre¢ke suhega kvasa
- sol

V posodo robota, opremljeno z nozem za
sekljanje (d) ali gnetenje (e), dajte moko,
sol, kvas.

Vkljucite delovanje s hitrostjo "2" in Ze po
nekaj sekundah vlijte mlacno vodo in olivno
olje preko lijaka v pokrovu. Takoj ko se obli-
kuje krogla testa (15 do 20 s), zaustavite
robot. Testo naj vzhaja na toplem mestu,
dokler se ne podvoji koli¢ina testa. Pre-
dhodno segrejte pecico na st. 8 (240°).
Medtem razvaljajte testo in ga oblozite po
Zelji: s paradiZznikovo mezgo in ¢ebulo,
Sampinjoni, gnjatjo, mozarelo itd... Pico
zacinite z nekaj sardelic in ¢rnih oliv,
potrosite z malo origana in naribanega sira
grujer, na vse to pa zlijte nekaj kapljic
olivnega olja. Oblozeno pico postavite na
pomascen in pomokan pekac. Pecite v
pedici 15 do 20 minut in preverjajte peko.

Slano krhko testo
280 g moke — 140 g zmeh¢anega masla v
kosckih - 70 ml vode - $€epec soli.
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V posodo robota, opremljeno z nozem za
sekljanje (d) ali gnetenje (e), dajte moko, sol
in kvas.

Vkljucite delovanje s hitrostjo "2" in po nekaj
sekundah vlijte vodo preko lijaka v pokrovu.
Pustite delovati, dokler se ne oblikuje krogla
testa (25 do 30 s). Testo naj pociva na
hladnem vsaj 1 uro, nato pa ga razvaljajte in
specite z oblogo po Zelji.

Testo za palacinke (v posodi (b) z nozem
za sekljanje (d) ali gnetenje (e), ali v
mesalni posodi (i)

260 g moke — 1/3 | mleka - 2 jajci - 1/2
kavna Zli¢ka drobno mlete soli - 15 jusni Zlici
olja - g sladkorja (po zelji) - rum ali aroma
pomarance ali vanilje, po okusu.

V posodo robota, opremljeno z nozem za
sekljanje (d), dajte vse sestavine. Pustite,
da s hitrostjo "1" deluje 20 s, nato pa s hi-
trostjo "2" Se 25 s.

V mes$alno posodo (i3) dajte vse sestavine
razen moke. Pustite, da deluje s hitrostjo "2"
in po nekaj sekundah postopno dodajte
moko skozi srednjo odprtino pokrova
mesalne posode, nato pa mesajte 45 s.

Sarkelj

180 g moke — 80 g masla - 180 g sladkorja -
3 cela jajca - 1/2 vrec¢ke pecilnega praska -
1 8€epec soli

V posodo robota, opremljeno z nozem za
sekljanje (d) ali gnetenje (e), dajte vse
sestavine. Pustite, da s hitrostjo "2" deluje
1,5 minuto. Predhodno segrejte pecico na
st. 6 (180°). Pripravek dajte v model za
kola¢ in pustite, da se pece 40 - 50 minut.

Disavni kolaé

150 g moke — 70 g zmeh&anega masla -
70 g sladkorja - 3 jajca - 50 ml mleka -

2 kavni zli¢ki pecilnega praska - 1 kavna
Zlicka cimeta - 1 kavna Zlicka ingverja -

1 kavna zlicka naribanega muskatnega
oreha - 1 nastrgana lupina pomarance -
1 S€epec popra.

V posodo robota, opremljeno z nozem za
sekljanje (d) ali gnetenje (e), dajte vse

o



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cef$§OBOR BAGUIO 14/09/09 15:46

sestavine. Izberite hitrost "2" in pustite, da
deluje 50 s. Dajte v pomascen in pomokan
model in pecite 50 minut na st. 6 (180°C).
Servirajte mlacnega ali hladnega s
kompotom ali marmelado.

Cokoladni kolaé

5 jajc, 200 g sladkorja, 3 jusne Zlice moke,
200 g stopljenega masla, 200 g ¢okolade,

1 vrecka pecilnega praska, 100 ml mleka.
Na vodni kopeli raztopite ¢okolado z 2
juSnima Zlicama vode. Dodajte maslo in
mesajte, dokler se meSanica dobro ne stopi.
V posodo robota, opremljeno z nozem za
sekljanje (d) ali gnetenje (e), dajte sladkor in
jajca in pustite, da s hitrostjo "2" deluje 45 s,
dokler se meSanica ne speni. Brez zaustavl-
janja robota prestavite na hitrost "1" in,
preko lijaka na pokrovu, dodajte stopljeno
¢okolado, moko, pecilni prasek in mleko. Ko
ste dobro vmesali vse sestavine, pustite, da
deluje 15 sekund s hitrostjo "2".

Zlijte v pomas&en model in pecite priblizno

1 uro na st. 5/6 (160°C)

Krema Chantilly

200 ml sveze, zelo hladne smetane, 30 g
sladkorja v prahu.

Skleda mora biti dobro ohlajena, zato jo za
nekaj minut postavite v hladilnik.
UPORABLJENI NASTAVKI:

- Stepalna plo$¢a (f)

V posodo, opremljeno s stepalno plosco,
dajte sveZo smetano in sladkor v prahu.
Izberite hitrost "2" in pustite, da deluje 40 s.
UPORABLJENI NASTAVKI:

- Stepalna metlica (g)

V posodo, opremljeno s stepalno metlico,
dajte sveZo smetano in sladkor v prahu.
Izberite hitrost "2" in pustite, da deluje
priblizno 3 min. 30 s.

Majoneza

1 rumenjak, 1 kavna Zlicka gorcice, 1 kavna
Zlicka kisa, 1/4 litra olja, sol, poper.
UPORABLJENI NASTAVKI:

- Stepalna plo$ca (f)

V posodo robota, opremljeno s stepalno
plosc¢o, dajte vse sestavine razen olja.
Namestite pokrov (b2) in ga zaklenite na
posodo (b3).

Izberite hitrost "2", pustite, da deluje 5 s,
nato zaustavite robot ter zelo pocasi vlijte
olje skozi lijak v pokrovu. Ko se majoneza
zgosti, postane njena barva svetla.
UPORABLJENI NASTAVKI:

- Stepalna metlica (g)

V posodo robota, opremljeno s stepalno
metlico, dajte vse sestavine razen olja.
Namestite pokrov (b2) in ga zaklenite na
posodo (b3).

Izberite hitrost "1", pustite, da deluje 20 s in
medtem pocasi vlivajte olje skozi lijak, nato
pa brez zaustavitve robota prestavite na
hitrost "2" ter vlijte preostalo olje.

Vazno: da bi vam majoneza uspela, morajo
imeti sestavine sobno temperaturo.
Opomba: hranite v hladilniku in porabite v
24 urah.

o
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Dodatni delovi kupljenog modela predstavljeni su na gornjoj strani kutije.

Bezbednosna uputstva

- Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu
pre prvog kori§¢enja aparata : upotreba
koja nije u skladu sa uputstvom oslobada
proizvodaca svake odgovornosti.
Proverite da li napon aparata odgovara
naponu elektri¢ne instalacije u Vasem
domadinstvu.

Svaka greska prilikom prikljucivanja
ponistava garanciju. Aparat je namenjen
isklju€ivo upotrebi u domadcinstvu.

Nije predvideno da aparat koriste
hendikepirane osobe (ukljuéujuéi i decu),
kao ni lica bez iskustva ili poznavanja
rada aparata. Mogu ga koristiti samo ako
su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu bezbednost, a koja je upoznata sa
uputstvom za upotrebu aparata.

Potrebno je paziti da se deca ne igraju
aparatom.

Iskljucite aparat iz struje ¢im prestanete
da ga koristite (¢ak i u slu¢aju nestanka
struje) i kada ga Cistite.

Ne koristite aparat ukoliko ne radi pravilno
ili ako je ostecen. U tom slucaju, obratite
se ovlas¢enom servisu (pogledaijte listu
servisa).

Svaku drugu intervenciju, osim
uobicajenog ¢is¢enja i odrzavanja koje
obavlja korisnik, mora obaviti ovlas¢eni
servis (pogledaijte listu ovla§éenih
servisa).

Ne stavljajte aparat, kabl za napajanje niti
utika€ u vodu ili u neku drugu te¢nost.

Ne ostavljajte kabl za napajanje da visi na
dohvat ruke dece.

Kabl za napajanje nikada ne sme da bude
u blizini toplih delova aparata, niti u
kontaktu njima, kao ni pored izvora toplote
ili na ivici radne povrsine.

- Ako su kabl za napajanje i utika¢ osteceni,
ne koristite aparat. Da biste izbegli svaku
opasnost, obavezno ga odnesite na
zamenu u ovlaséeni servis (pogledajte
listu servisa).

Radi Vase bezbednosti, koristite samo
dodatne i demontazne delove koji su
prilagodeni aparatu i kupljeni u
ovlaséenom servisu.

Uvek koristite potiskiva¢ da biste gurnuli
namirnice kroz cev, nikada prste, viljusku,
kasiku, noz niti bilo koji drugi predmet.
Pazljivo koristite noz za seckanje, noz
¢inije za mikser, mlin za fine zacine i
diskove za secenje povrca, jer su oni
izrazito ostri. Morate obavezno izvuéi noz
za seckanje (d) iz dela koji okrece (c) pre
nego $to ispraznite sadrzaj posude.

Ne koristite aparat na prazno.

Uvek koristite posudu miksera (i3) sa
poklopcem (i2).

Nikada ne dirajte delove koji su u pokretu,
sacekajte da se dodatak potpuno zaustavi
pre nego $to ga skinete.

Nemojte koristiti dodatne delove kao
obi¢ne posude. (zamrzavanje — pecenje —
topla sterilizacija).

Ne stavljajte dodatke u mikrotalasnu
pecnicu.

Nikada ne koristite stub (i4) bez poklopca
posude miksera (i2), jer postoji rizik da
dodirnete seciva.

Nemojte dozvoliti da duga kosa, $al,
kravata itd. visi iznad €inije i dodataka dok
aparat radi.
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a Blok motora

a1l Spori izlaz bloka motora

a2 Brziizlaz bloka motora

a3 Selektor brzina : polozaj « Pulse »
(isprekidanirad) —« O» —« 1 » —« 2 »

a4 Prostor za uvlacenje kabla.

b  Sklop posude za seckanje

b1 Potiskiva¢ koji dozira

b2 Poklopac cevi

b3 Posuda

c Deo koji okrece

d Noz za seckanje od nerdajuceg
celika

e Dodatak za meSenje (u zavisnosti od
modela)

f  Disk za muéenje (u zavisnosti od
modela)

g Dodatak za mucenje (u zavisnosti od
modela)

g1 Gornji prsten dela koji okre¢e

g2 Reduktor obrtanja

g3 Deo koji okre¢e

g4 Mutilica

h  Disk za seckanje povréa

C/H Krupno rendanije ili velike kriske

A/D Sitno rendanije ili sitne krike (u
zavisnosti od modela)

B/G Listi¢i ili parmezan — nemacke
palacinke od krompira (u zavisnosti od
modela)

E Seckanje za pomfrit (u zavisnosti od
modela)

i  Posuda miksera (u zavisnosti od
modela)

i1-1 Zatvara¢ sa dozerom i podeocima

i2-1 Poklopac sa filterom

i3 Posuda miksera

i4  Stub

i5  Filter za sok

ILI

i1-2 Zatvara¢ sa dozerom

i2-2 Poklopac

i3 Posuda miksera

j  Presasa voce (u zavisnosti od
modela)

j1  Cedilika

j2  Filter posuda

j3  Deo koji okre¢e presu za voce

k Mlin za fine zacine (u zavisnosti od

modela)

k1 Poklopac

k2 Posuda mlina za fine zacine

I Reduktor za glavu seckalice (u
zavisnosti od modela)

m Glava seckalice (u zavisnosti od
modela)

m1 Potiskiva¢

m2 Demontazna tacna

m3 Telo

m4 Deo koji odvodi namirnice

m5 Vijak

m6 Deo sa 4 kraka

m7* ReSetka
m7-1 ReS$etka sa rupicama: sitno

mlevenje

m7-2 Re$etka sa krupnim otvorima:
krupno mlevenje

m8 Zavrtanj

n Spatula

o Kutija za odlaganje

Aktiviranje aparata

- Pre prvog kori$éenja aparata, operite
deterdZentom i toplom vodom sve
dodatne delove. Isperite i osusite.

- Postavite blok motora (a) na ravnu, Cistu i
suvu povrsinu.

- Ukljucite aparat u struju.

- «Pulse» (isprekidani rad): okrenite dugme
(a3) u polozaj «Pulse», nekoliko

45

uzastopnih pritisaka radi bolje kontrole
nekih priprema.

- Kontinuirani rad: okrenite dugme (a3) u
polozaj «1» ili «2».

- Isklju¢ivanje: okrenite dugme (a3) u
polozaj «0».

o
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1: POSTAVLJANJE POSUDE ZA

SECKANJE | POKLOPCA

DELOVI KOJI SE KORISTE

- Sklop posude (b).

POSTAVLJANJE DELOVA

- Postavite posudu (b3) na blok motora (a),
tako da je drSka posude postavljena blago
udesno od selektora brzina (a3).

- Zaklju€ajte posudu okrecudi je udesno.

- Stavite izabrani deo u nju.

- Stavite poklopac (b2) na posudu.
Zaklju€ajte ga okrecuci ga udesno prema
drsci posude.

Obavezno zakljucajte posudu (b3) na

bloku motora (a) pre zaklju¢avanja

poklopca (b2).

2: SKIDANJE POSUDE ZA SECKANJE |

POKLOPCA

- Oktlju¢ajte poklopac (b2) okre¢uci ga u
smeru kazaljki na satu da biste ga
oslobodili iz dr§ke posude. Onda ¢ete
moci da ga podignete i skinete.

- Otklju¢ajte posudu okrec¢uci je takode u
smeru kazaljki na satu.

- Samo u tom trenutku mozZete da je
podignete i skinete sa bloka motora.

3: SECKANJE / MESANJE / MESENJE

MIKSIRANJE

3.1 SECKANJE

DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Posuda (b3)

- Deo koji okrece (c)

- Noz za seckanje od neredajuceg Celika
(d)

POSTAVLJANJE DELOVA:

- Postavite posudu na blok motora (a) i
zakljucajte je.

- Stavite noz za seckanje (d) na deo koji
okrece (c) i postavite ih zajedno na izlaz
bloka motora (a1).

- Stavite namirnice u posudu.

- Stavite poklopac (b) i zaklju€ajte ga na
posudi (b3).

PUSTANJE U RAD | SAVETI:

- Okrenite selektor brzina (a3) u polozaj
«2» da biste pokrenuli uredaj, ili ga radi
bolje kontrole seckanja stavite u polozaj
«Pulse».

MozZete da iseckate do 300g namirnica kao

Sto su:

- sirovo ili ispe¢eno meso (bez kostiju, bez
zila i iseckano na kockice).

- zivu ili pe€enu ribu (bez krljusti i kostiju).

- tvrde proizvode: sir, suvo voée, neke vrste
povrca (Sargarepe, celer...).

- mekane proizvode: neke vrste povréa
(crni luk, spanac...).

3.2 MESENJE / MESANJE

DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Posuda (b3)

- Deo koji okrece (c)

- Noz za seckanje (d) ili dodatak za
mesenje (e) (u zavisnosti od modela).

POSTAVLJANJE DELOVA:

- Postavite posudu (b3) na blok motora (a) i
zakljucajte je.

- Stavite noz za seckanje (d) ili dodatak za
mesenje (e) na deo koji okrece (c) i
postavite ih zajedno na izlaz bloka motora
(a1).

- Stavite namirnice u posudu.

- Stavite poklopac (b2) i zaklju¢ajte ga na
posudi (b3).

PUSTANJE U RAD | SAVETI:

- Okrenite selektor brzina (a3) u polozaj
«2» da biste pokrenuli aparat.

MoZete da umesite do:

- 600 g tesSkog testa, kao Sto je: testo za
beli hleb, masno testo... za 30 s.

- 500 g testa sa posebne vrste hleba kao
Sto su: razani hleb, hleb od integralnog
brasna, hleb za Zitaricama... za 30 s

MoZete da umesite do:

- 600 g lakog testa, kao $to je: kolaci¢i,
kolaci sa jajima, kola€ s jogurtom... za
1 mi. 30 s do 2 min.

Mozete takode da izmesate do 0,5 litara

testa za palacinke, galete itd. za 1 min.

do 1 min 30 s.

MIKSIRANJE

- Okrenite regulator brzine (a3) na poziciju
2, da biste aparat stavili u rad.

Mozete miksirati do 0,5 kaSe, supe,
kompota za 20 s.

4: RENDANJE / SECKANJE NA KRISKE
DELOVI KOJI SE KORISTE:
- Posuda (b3)

o
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- Deo koji okrece (c).

- Diskovi za seckanje povrca (h) (u
zavisnosti od modela).

POSTAVLJANJE DELOVA:

- Postavite posudu (b3) na blok motora (a) i
zakljucajte je.

- Stavite disk za secenje povréa na deo koji
okrece (c), a zatim ih postavite zajedno na
izlaz bloka motora (a1).

- Stavite poklopac (b2) i zaklju¢ajte ga na
posudi (b3).

STAVLJANJE U RAD | SAVETI:

- Ubacite namirnice kroz cev poklopca i
pogurajte ih potiskivatem (b1).

- Okrenite selektor brzina (a3) u polozaj
«1» da iseCete kriSke ili polozaj «2» da
izrendate.

Diskovima za seCenje povré¢a mozete da :

- krupno rendate (C) / sitno rendate (A):

celer, krompir, Sargarepu, sir...

velike kriske (H) / sitne kriske (D): krompir,

crni luk, krastavac, repa, jabuke,

Sargarepa, kupus...

seckate za pomfrit (E): pomfrit...

- nemacke palacinke od krompira (G)

parmezan, krompir...

listi¢i (B): ¢okolada

5: MUCENJE / PENASTO MUCENJE

DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Posuda (b3)

i u zavisnosti od modela

- Mutilica ili disk za muéenje (f) sa delom
koji okrece (c).

5.1 POSTAVLJANJE DELOVA SA

DISKOM ZA MUCENJE

- Postavite posudu (b3) na blok motora (a) i
zakljucajte je na postolju.

- Stavite disk za mucenje (f) kao $to je
oznaceno na slici 5.1, i privrstite ga na
deo koji okrece (c), a zatim ceo sklop
postavite na izlaz bloka motora (a1).

- Stavite namirnice u posudu.

- Stavite poklopac (b2) i zakljucajte ga (b3).

5.2 POSTAVLJANJE DELOVA SA

MUTILICOM

- Postavite posudu (b3) na blok motora (a) i
zakljucajte je.

- Stavite gornji prsten (g1) na reduktor (g2),
a deo koji okrec¢e (g3) unutar njega.
Metalna osovina dela koji okre¢e (g3)

mora da prode kroz centralni deo prstena
(91).

- Postavite mutilicu (g4) na ceo sklop dela
koji okrece (g2) zakljucajte ga kukicama i
postavite ceo sklop na izlaz bloka motora
(a1).

- Stavite namirnice u posudu.

- Stavite poklopac (b2) i zakljucajte ga.
(b3).

PUSTANJE U RAD | SAVETI:

- Okrenite selektor brzina (a3) u polozaj
«1» ili «2» da biste aktivirali aparat.

MozZete da spremite: majonez, ajoli sos,

sosove, sneg od belanaca (1 do 6), krem,

$lag (do 0,2L).

- Nikada ne koristite ove delove za meSenje
teskih testa (testo za hleb...) niti za
mesanje lakih testa (kolacic¢i, kolaci sa
jajima...).

6: HOMOGENIZACIJA | MESANJE /

VEOMA BLAGO MUCENJE

6.1 DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Sklop posude miksera (i) (u zavisnosti od
modela).

POSTAVLJANJE DELOVA:

Stavite sastojke u posudu miksera (i3) ne

prelazeci maksimalnu koli¢inu od 1L.

Stavite poklopac (i2), na kojem je zatvara¢

sa dozerom (i1) i pri¢vrstite ga okre¢uci u

smeru kretanja kazaljke na satu.

Postavite sklop posude miksera (i) na blok

motora (a) sa ru¢kom okrenutom prema

selektoru brzina.

Sacekajte da se posuda miksera potpuno

zaustavi pre nego $to je skinete sa bloka

motora.

AKTIVIRANJE APARATA | SAVETI:

- Okrenite selektor brzina (a3) u polozaj
«1» ili «2» da biste pokrenuli aparat.

MozZete da koristite poloZaj «Pulse» radi

bolje kontrole mesanja.

- Nikada ne punite posudu miksera
klju¢alom te¢noscu.

- Uvek Koristite posudu miksera sa
pripadaju¢im poklopcem.

- Nikada ne koristite posudu miksera samo
sa suvim proizvodima (orasi, bademi,
kikiriki...).

- Uvek prvo sipajte teCne sastojke u posudu
pre nego Sto dodate Cvrste sastojke, ne

o
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prelaze¢i maksimalni nivo u skladu sa
slede¢im smernicama:

- 1L za guste smese.

- 0,8L za te€ne smese.

- Da biste dodavali sastojke tokom
mesanja, skinite zatvara¢ sa dozerom (i1)
sa poklopca i sipajte sastojke kroz otvor
za sipanje.

Saveti:

- Ako sastojci ostanu zalepljeni tokom
mesanja sa strane posude, zaustavite
aparat i iskljucite ga iz struje. Skinite sklop
posude miksera sa tela aparata. Pomocu
$patule (n), skinite smesu tako da padne
na secivo. Nikada ne stavljajte ruke ni
prste u posudu ili u blizinu seciva.

MozZete da:

- spremate fino izmiksirane ¢orbe, krem
supe, kremove, kompote, milkSejkove,
koktele.

- mesate sve vrste te€nih testa (palacinke,
ustipci, vocni kolagi).

6.2 Da biste pravili sajino mleko, vocne so-

kove, koktele bez zrnaca i ljuske moZete da

koristite filter za sok (i5).

Stavite filter u posudu miksera (i3), metalnu

reSetku unazad pazecéi da postavite otvore

filtera na unutradnje neravnine posude.

- Postavite poklopac (i2-1) na posudu
miksera da biste fiksirali filter.

- Ubacite namirnice ili te¢nost u filter kroz
otvor ¢epa sa dozerom (i1-1). Uklonite
zatvarac¢ sa dozerom i okrenite selektor
(a3) u polozaj «1» ou «2» ili nekoliko puta
pritisnite prema polozaju «Pulse».

Savet: za sok od Sargarepe ili jabuke,

iseckajte voce u kockice i dodajte vode.

- Stub (i4) omogucava homogenizovanje i
stiSnjavanje masa (posebno najguscih) u
posudi miksera. Ubacite stub kroz
centralni otvor poklopca posude miksera
(i2). Dok aparat radi, pogurajte namirnice
prema secivima.

PAZNJA : Nikada ne koristite stub (i4)

bez poklopca posude miksera (i2) jer

postoji rizik da dodirnete seciva. Ne
koristite stub sa nekim drugim
dodatkom.

Tec€nost za pripremu mozete da sipate

direktno kroz integrisani filter na poklopcu

bez skidanja poklopca (i2-1).

Okrenite poklopac u polozaj filter (sl. 6-2).

7: CEDENJE VOCA

DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Posuda (b3).

- Sklop prese za voce (j) (u zavisnosti od
modela).

POSTAVLJANJE DELOVA:

Postavite posudu (b3) na blok motora (a) i

zakljucajte je.

Stavite deo koji okrece (j3) na izlaz

motora (a1).

- Postavite filter posudu (j2) na posudu i

pricvrstite je okre¢uci udesno.

Postavite cediljku (j1) na cev posude (j2).

- Da biste skinuli sklop za cedenje voca:
otkljucajte filter posudu (j2), a zatim
posudu i onda mozete da skinete sklop
bloka motora.

PUSTANJE U RAD | SAVETI:

- Postavite polovinu voc¢ke na cediljku (j1).

- Pridrzavajuci je, okrenite selektor brzina
(a3) u polozaj «1» da biste pokrenuli
uredaj.

- MozZete da dobijete do 0,6L soka od
agruma, a da ne praznite posudu.

- Paznja: filter posudu (j2) bi trebalo isprati
na svaka 0,2L.

8: VEOMA FINO SECKANJE MALIH

KOLICINA

DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Sklop za fine zacine (k) (u zavisnosti od
modela).

POSTAVLJANJE DELOVA:

- Stavite sastojke u posudu mlina za fine
zacine (k2).

- Stavite poklopac (k1) na posudu mlina za
fine zacine (k2) i pricvrstite ga okre¢uci u
smeru kretanja kazaljke na satu.

- Postavite ceo sklop na blok motora (a).

PUSTANJE U RAD | SAVETI:

- Okrenite selektor brzina (a3) u polozaj
«2» da biste pokrenuli aparat, uz drzanje
mlina za fine zadine na bloku motora
tokom rada.

MozZete da koristite polozaj «Pulse» za bolju

kontrolu mesanja.

Sa mlinom za fine zacine (k) mozete:

- Iseckati za nekoliko sekundi: suve kajsije,
suve smokve, Sljive bez kostica :

o
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koli¢ina/maksimalno vreme : 80 g/5 s

9: GLAVA ZA MLEVENJE

DELOVI KOJI SE KORISTE:

U sklopu reduktor (1) i glava za mlevenje (m)

(u zavisnosti od modela).

POSTAVLJANJE DELOVA:

9.1 Postavijanje reduktora na aparat

- Postavite reduktor (1) na blok motora (a)
okrecuci ivice reduktora | bloka motora (a)
licem u lice. ZakljuCajte ga okrecuci ga
udesno.

9.2 Postavljanje glave za mlevenje

Uhvatite telo (m3) za cev postavljajuci

najsiri otvor nagore. Uvucite onda vijak

(m5) (prvo dugu osovinu) u telo (m3).

Pri¢vrstite deo s Cetiri kraka (m6) na

kratku osovinu postavljajuci oStre strane

ka unutra.

Postavite izabranu reSetku (m7-1 ili m7-2)

na noz uklapajuci kukice u odgovarajuce

otvore na glavi (m3).

Cvrsto zavrnite zavrtanj (m8) na telo (m3)

u smeru kretanja kazaljki na satu, ali tako

da ga ne blokirate.

Proverite da li ste dobro namestili.

Osovina ne sme da zapinje niti da se

okrece oko svoje ose. U suprotnom,

ponovite prethodne korake.

Ukop¢aijte deo koji sprovodi namirnice

(m4) na glavu za mlevenje (m3).

9.3 Postavijanje glave za mlevenje na

uredaj

Prema reduktoru (uredaj je zaustavljen i

isklju¢en iz struje) postavite glavu za

mlevenje (m) sa cevi okrenutom na desno.

Gurnite glavu za mlevenje u dubinu

reduktora (I).

- Vratite cev u uspravan polozaj sve dok se
ne zablokira. Glava za mlevenje (m) se
automatski zaklju¢ava na reduktoru (1) ¢im
poc¢ne da radi.

- Postavite demontaznu tacnu (m2) na cev.

- Ukljucite aparat u struju.

PUSTANJE U RAD | SAVETI:

- Pripremite Citavu koli¢inu namirnica za
mlevenje. Uklonite kosti, hrskavice i Zile.

- Isecite meso na komade (oko 2 x 2 cm) i
stavite ih na tacnu (m2).

Postavite posudu ispod glave za mlevenje

sa delom za sprovodenje namirnica (m4).

- Okrenite selektor brzina (a3) u polozaj
«1» ili «2» da biste pokrenuli aparat.

- Stavljajte meso u cev komad po komad
pomocu potiskivaca (m1).

- Nikada ne gurajte namirnice prstima niti
predmetima.

Ne koristite aparat vise od 15 minuta kada

meljete meso.

- Proverite da li je meso dobro odmrznuto.

10: UKLANJANJE DODATAKA

Aparat je opremljen kutijom za odlaganje
delova (o) koja se stavlja unutar sklopa po-
sude (b). U nju mozete da stavite deo koji
okrece (c), noz za seckanje od inoksa (d),
dodatak za mesenje (e), dva diska: za
seckanje povréa (h) ili za muéenje (f).

11: ODREBDIVANJE DUZINE KABLA

Radi komotnijeg kori§¢enja ili radi odlaganja
mozete da smanjite duzinu kabla gurajuci
ga u unutrasnjost bloka motora (a) kroz
otvor koji se nalazi sa zadnje strane (a4).

Ciséenje

Iskljucite aparat iz struje.

Radi lakseg ¢iS¢enja, odmah isperite
delove posle upotrebe.

Operite i obriSite delove: oni se mogu prati
u masini za pranje sudova, u vodi ili pod
mlazom vode, osim sklopa glave za
mlevenje (I+m3+m6+m7+m8) i bloka
motora (a).

Njih obriSite vlaznim sunderom.

Kada se osuse, nanesite jestivo ulje na

deo sa 4 kraka (m6) i reSetku (m7) da
biste izbegli rizik od rdanja.

- Sipajte toplu vodu i nekoliko kapi te€nog
deterdZenta u posudu miksera (i3).
Zatvorite poklopac (i2), koji ima zatvara¢
za doziranje (i1). Pritisnite nekoliko puta.
Iskljucite iz struje. Isperite posudu.

- Seciva na dodacima su veoma ostra.
Pazljivo rukujte njima.

o
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Savet: u slu¢aju da namirnice oboje do- istrljajte ih krpom natopljenom jestivim
datne delove (Sargarepe, pomorandze...), uljem, a zatim ih ogistite kao i obi¢no.
Odlaganje

Ne odlazite aparat u vlaznoj sredini.

Sta da radite ako aparat ne radi?

Ako aparat ne radi, proverite: Aparat i dalje ne radi? Obratite se
- dali je ukljuéen u struju. ovlaSéenom servisu (pogledajte spisak u
- da li je svaki deo dobro priévrséen. garantnom listu).

Uklanjanje ambalaze sa aparata

@ Ambalaza sadrzi iskljucivo neSkodljive materijale za okolinu, koji mogu da se

odbace u skladu sa propisima za reciklazu koji su na snazi.
% Za trajno odlaganje aparata obratite se odgovarajucoj sluzbi u Vasem gradu.

Elektronski ili elektri€ni proizvodi na kraju radnog

veka

Ucestvujmo u zastiti Zivotne sredine !

® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu preraditi ili reciklirati.
2 Odnesite ih u centar oji se bavi recikliranjem takvih proizvoda.

I
Dodaci

Aparat mozete prilagoditi licnim potrebama * C/H : Krupno rende / deo za velike kriske
tako $to ¢ete kod svog prodavcaiili u + A/D : Sitno rende / deo za sitne kriske
ovlas§¢enom servisu nabaviti slede¢e * B/G : Deo za listi¢e / parmezan — nemacke
dodatke: palacinke od krompira
- Noz za seckanje od nerdajuceg Celika « E : Deo za pomfrit
- Dodatak za mesenje - Posuda miksera
- Disk za muéenje - Filter za sok + stub
- Mutilica - Deo za cedenje voca
- Disk za seckanje povr¢a - Mlin za fine zacine

- Deo za mlevenje

50
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Nekoliko osnovnih recepata

Testo za beli hleb

375 g brasna — 225 ml mlake vode —

1 kesica kvasca — 5 g soli.

U posudu aparata nozem za seckanje (d) ili
mesenje (e) stavite brasno, so, kvasac.
Ukljucite da radi na brzini «2» i na po€etku
sipajte mlaku vodu kroz otvor poklopca. Cim
se testo formira (oko 30 s) zaustavite rad
aparata. Ostavite testo da naraste na
toplom mestu, sve dok se ne udvostruci.
Zatim, razvucite testo da biste ga oblikovali,
stavite ga u tepsiju namazanom puterom i
brasnom. Ponovo ostavite da naraste.
Zagrejte rernu na temperaturi od 240°. Cim
se testo opet udvostruci stavite ga u rernu i
zajedno sa posudom sa vodom da hleb
dobije lepu koricu. Ostavite da se pece

30 minuta.

Testo za picu

150 g brasna — 90 ml mlake vode —

2 supene kasike maslinovog ulja, 1/2 kesice
kvasca - so

U posudu aparata sa nozem za seckanje (d)
ili mesenje (e), stavite brasno, so, kvasac.
Ukljucite da radi na brzini «2» i na po€etku
sipajte mlaku vodu i maslinovo ulje kroz
otvor poklopca. Cim se testo zaokrugli (15
do 20 s) zaustavite rad aparata. Ostavite
testo da naraste na toplom mestu sve dok
mu se koli¢ina ne udvostrui. Zagrejte rernu
na temperaturi od 240°. Za to vreme razvijte
testo i garnirajte po izboru: pire od
paradajza i crnog luka, pecurke, Sunka,
mocarela itd... Ukrasite picu sa nekoliko
sardela i crnih maslina, pospite malo
origana, izrendanog grijera i nekoliko kapi
maslinovog ulja. Stavite garniranu picu u
tepsiju premazanu i brasnom. Pecite od

15 do 20 min., nadgledaju¢i pecenje.

Testo s puterom

280 g brasna — 140 g mekog putera u
komadima — 70 ml vode — prstohvat soli.

U posudu aparata sa nozem za seckanje (d)
ili meSenje (e), stavite brasno, so i puter.
Ukljucite da radi na brzini «2» nekoliko
sekundi, a zatim sipajte mlaku vodu kroz
otvor poklopca. Ostavite da radi sve dok se
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testo ne zaokrugli (25 do 30 s). Ostavite da
odstoji bar 1 h pre nego $to ga razvijete i
ispecete sa dodacima po izboru.

Testo za palacinke (u posudu (b) sa
nozem za seckanje (d) ili mesenje (e) ili u
posudi miksera (i)

160 g brasna — 1/3 mleka — 2 jaja —

1/2 kafene kasicice sitne soli — 2 supene
kasike ulja - 15 g Secera (nije obavezno) —
rum, cvet pomorandze ili vanila u zavisnosti
od Vaseg ukusa.

U posudu aparata sa noZzem za seckanje (d)
stavite sve sastojke. Pustite da radi na

brzini «1» 20 s, a zatim, prebacite na brzinu
«2» 25 s.

U posudu miksera (i3) stavite sve sastojke
osim brasna. Pustite da radi na brzini «2», a
nakon nekoliko sekundi postepeno dodajte
brasno kroz centralni otvor poklopca posude
miksera, pa mutite 45 s.

Kolaci sa jajima

180 g brasna — 180 g mekog putera — 180 g
Secera — 3 cela jaja - 1/2 kesice praska za
pecivo - 1 prstohvat soli

U posudu aparata sa nozem za seckanje (d)
ili meSenje (e) stavite sve sastojke. Pustite
da radi na brzini «2» 1 min. 30 s. Zagrejte
rernu na temperaturi od 180°. Stavite
smesu u kalup za kola¢, a zatim pecite

40 do 50 min.

Kola¢ sa zac¢inima

150 g brasna — 70 g mekog putera — 70 g
Secera - 3 jaja — 50 ml mleka — 2 kafene
kasicice praska za pecivo - 1 kafena
kasicica kanele — 1 kafena kasi¢ica dumbira
- 1 kafena kasicica izrendanog muskatnog
orasc¢i¢a - 1 izrendana kora od pomorandze
— 1 prstohvat bibera.

U posudu aparata sa nozem za seckanje (d)
ili meSenje (e) stavite sve sastojke. Izaberite
brzinu «2» i pustite da radi 50 s. Stavite u
kalup premazan puterom i braSnom i pecite
50 min. na temperaturi od 180°C.

Sluzite mlako ili hladno sa kompotom ili
marmeladom.
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Kola¢ sa ¢okoladom

5 jaja, 200 g Secera, 3 supene kasike
brasna, 200 g istopljenog putera, 200 g
¢okolade, 1 kesica praska za pecivo,

100 ml mleka.

Istopite Cokoladu sa 2 supene kasike vode.
Dodaijte puter i meSajte sve dok ne dobijete
ujednacinu smesu.

U posudu aparata sa nozem za seckanje (d)
ili mesenje (e) stavite Secer i jaja i pustite da
radi na brzini «2» 45 s da bi meSavina
postala penasta. Ne zaustavljajuci aparat,
prelaskom na brzinu «1», dodajte kroz otvor
poklopca istopljenu ¢okoladu, brasno,
prasak i mleko. Kada stavite sve sastojke
ostavite da radi 15 s na brzini «2».

Sipajte u kalup premazan puterom i pecite
oko 1 h (160°C).

Slatki krem

200 ml te¢ne slatke pavlake veoma hladne,
30 g Secera u prahu.

Posuda mora da bude veoma hladna,
stavite je u frizider na nekoliko minuta.
DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Disk za mucenije (f)

U posudu aparata sa diskom za mucenje
sipajte slatku pavlaku i Secer u prahu.
Izaberite brzinu «2» i pustite da radi 40 s.
DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Mutilica (g)

U posudu aparata sa diskom za mucenje
sipajte slatku pavlaku i Secer. Izaberite
brzinu «2» i pustite da radi oko 3 min. 30 s.

Majonez

1 Zumance, 1 kafena kasicica senfa,

1 kafena kasicica sirceta, 1/4 litre ulja, so,
biber.

DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Disk za mucenije (f)

U posudu sa diskom za muéenje stavite sve
sastojke osim ulja. Stavite poklopac (b2) i
zaklju€ajte ga na posudi (b3).

|zaberite brzinu «2» i pustite daradi5 s, a
zatim bez zaustavljanja aparata sipajte ulje
veoma polako kroz otvor poklopca. Kada se
majonez napravi, njegova boja postaje
bleda.

DELOVI KOJI SE KORISTE:

- Mutilica (g)

U posudu sa mutilicom, stavite sve sastojke
osim ulja.

Stavite poklopac (b2) i zaklju¢ajte ga na
posudi (b3).

|zaberite brzinu «1» pustite da radi 20 s
sipajuci polako deo ulja kroz otvor, a zatim
bez zaustavljanja aparata predite na brzinu
«2» i sipajte ostatak ulja.

Paznja: da bi majonez uspeo, sastojci
moraju biti na sobnoj temperaturi.

Vazno: ¢uvaijte u frizideru i konzumirajte u
narednih 24 Casa.

o
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Nastavci koji dolaze uz ovaj model kojeg ste kupili, su prikazani na etiketi smjestenoj ispod
pakiranja.

Sigurnosne upute

Prije prve upotrebe svog uredaja pazljivo
procitajte Prirucnik za uporabu: uporaba
koja nije u skladu s priru¢nikom za
uporabu oslobada proizvodaca svake
odgovornosti.

Provijerite da napon napajanja Vaseg
uredaj odgovara naponu Vase elektricne
instalacije.

Svaka pogreska pri priklju¢ivanju na
struju ponistava jamstvo. Vas$ uredaj je
namijenjen za ku¢nu uporabu i uporabu
unutar kuce.

Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi od
strane osoba (uklju€ujudi i djecu) sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili od strane
osoba bez iskustva ili znanja, osim ako
one nisu pod nadzorom osobe odgovorne
za njihovu sigurnosti ili su od te osobe
prethodno dobile instrukcije o uporabi
uredaja.

Treba nadzirati djecu kako biste se uvjerili
da se ne igraju uredajem.

Iskljucite svoj uredaj iz struje ¢im ga
prestanete koristiti (¢ak i u slu¢aju prekida
struje) i kada ga Cistite.

Nemojte koristiti svoj uredaj, ako ne radi
ispravno ili ako je oSte¢en. U tom se
slu€aju obratite ovlastenom centru

Svaku intervenciju, osim ¢iS¢enja i
uobi€ajenog odrzavanja koje obavlja
kupac, treba izvrsiti ovlasteni servis

Ne stavljajte uredaj, napojni kabel ni
utika¢ u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.
Napojni kabel nemojte ostavljati visjeti na
dohvat ruke djeci.

Napojni kabel ne smije nikada biti u blizini
ili u kontaktu s vruéim dijelovima Vaseg
uredaja, blizu izvora topline ili na oStrom
kutu.
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Ako je napojni kabel ili utika¢ oStecen,
nemojte koristiti uredaj. Kako biste izbjegli
bilo kakvu opasnost, obavezno ih
zamijenite u ovlastenom servisu
(pogledaijte popis u servisnoj knjizici).
Radi Vase sigurnosti, koristite samo
nastavke i odvojene dijelove koji su
prilagodeni VaSem uredaju, a koji se
prodaju u ovlastenom servisu.

Uvijek koristite gura¢ za umetanje hrane
u cijev za punjenje, nikada prste, vilicu,
zlicu, noz ili bilo koji drugi predmet.
Oprezno rukujte nozem za sjeckanje,
nozem posude za mijeSanje, mlinca za
zacine i diskovima rezaca povréa: oni su
veoma ostri. Obavezno trebate izvaditi
noz za sjeckanje (d) s njegove pogonske
osovine (c) prije nego ispraznite sadrzaj iz
posude.

Ne koristite svoj uredaj na prazno.

Uvijek koristite posudu za mijesanje (i3) s
njezinim poklopcem (i2).

Nikada ne dirajte dijelove u pokretu, prije
nego izvadite nastavke, pricekajte da se
potpuno zaustave.

Ne koristite nastavke kao posude (za
smrzavanje — kuhanje — toplu sterilizaciju).
Ne stavljajte nastavke u mikrovalnu
pecnicu.

Nikada ne koristite gurac (i4) bez poklopca
posude za mijesanje (i2), jer u suprotnom
slu¢aju moze dodirnuti noZeve.

Nikada nemojte pustiti da Vam duga
kosa, Salovi, kravate i sli¢no vise iznad
posude ili nastavaka koji rade.

o
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a Dios motorom

a1l Sporiizlaz dijela s motorom

a2 Brziizlaz dijela s motorom

a3 Selektor brzina: Polozaj ,,impulsni rad”
(rad s prekidima) - —« 0 » —« 1 » —
«2»

a4 Otvor za spremanje kabla.

b  Komplet posude za sjeckanje

b1 Gura¢ dozator

b2 Poklopac s cijevi

b3 Posuda

¢ Pogonska osovina

d Noz za sjeckanje od nehrdajuceg
celika

e Noz za mijesSanje tijesta (ovisno o
modelu)

f Disk za emulziranje (ovisno o
modelu)

g Metlica za emulziranje (ovisno o
modelu)

g1 Gornji prsten pogonske osovine

g2 Reduktor pogonske osovine

g3 Pogonska osovina

g4 Metlica

h  Disk za rezanje povréa

C/H Grubo ribanje ili rezanje

A/D Fino ribanje ili rezanje (ovisno o
modelu)

B/G Za ribanje parmezana — krumpirov
popecak (ovisno o modelu)

E Rezac za pomfrit (ovisno o modelu)

i Posuda za mijesanje (ovisno o
modelu)

i1-1 Cep dozator sa skalom

i2-1 Poklopac s filtrom

i3 Posuda za mijesanje

i4 Gura¢

i5  Filtar za sok

ILI

i1-2 Cep dozator

i2-2 Poklopac

i3 Posuda za mijesanje

j  Cjedilo za agrume (ovisno o modelu)

j1  Stozac

j2  Kosarica s filtrom

j3 Pogonska osovina cjedila za agrume

k Mlinac za zacine (ovisno o modelu)

k1 Poklopac

k2 Posuda mlinca za zacine

| Reduktor za glavu za sjeckanje
(ovisno o modelu)

m Glava za sjeckanje (ovisno o
modelu)

m1 Guraé

m2 Odvojiva plo¢a

m3 Tijelo

m4 Vodilica za hranu

m5 Vijak

m6 Noz s 4 kraka

m7* ReSetka
m7-1 Re$etka s malim rupama:

sitno sjeckanje
m7-2 ReS$etka s velikim rupama:
grubo sjeckanje

m8 Matica

n Lopatica

o Kutija za spremanje

Pustanje u rad

Prije prvog koristenja, operite sve dijelove
nastavaka u toploj vodi s deterdzentom.
Isperite i osusite ih.

Stavite dio s motorom (a) na ravnu, Gistu i
suhu povrsinu.

Prikljucite svoj uredaj na struju.

LImpulsni rad” (rad s prekidima): okrec¢ite
gumb (a3) na polozaj "Impulsni rad"
uzastopnim impulsima radi bolje kontrole
nekih pripravaka.

- Kontinuirani rad: okrenite gumb (a3) na
polozaj "1“ili ,2“.

- Isklju¢enje: okrenite gumb (a3) na polozaj
0",

Brojevi stavaka su u skladu s brojevima

zaokruzenih shema.

1: POSTAVLJANJE POSUDE ZA
SJECKANJE | POKLOPCA
KORISTENI NASTAVCI

o
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- Komplet posude (b).

MONTAZA NASTAVAKA

- Stavite posudu (b3) na dio s motorom (a),
rucicu posude pozicionirajte lagano desno
od selektora brzine (a3).

- Zaklju€ajte posudu tako da je okrenete
udesno.

- U nju stavite izabrani nastavak.

- Na posudu stavite poklopac (b2).
Zaklju€ajte ga okre¢uci ga udesno u rucici
posude.

Obavezno trebate zakljucati posudu (b3)

na dio s motorom (a) prije nego

zakljucate poklopac (b2).

2: SKIDANJE POSUDE ZA SJECKANJE |

POKLOPCA

- Otkljucajte poklopac (b2) okre¢uci ga u
smjeru kazaljki na satu kako bi oslobodili
rucicu posude. Zatim ga mozete podici i
skinuti.

- Otklju¢ajte posudu okrec¢uci je takoder u
smjeru kazaljki na satu.

- Samo je u tom trenutku mozete podiéi i
skinuti s dijela s motorom.

3: SUECKANJE / MIJESANJE /
MIJESANJE TIJESTA

3.1 SUECKANJE

KORISTENI NASTAVCI:

- Posuda (b3)

- Pogonska osovina (c)

- Noz za sjeckanje od nehrdajuéeg Celika

(d)

MONTAZA NASTAVAKA:

- Stavite posudu (b3) na dio s motorom (a) i
zaklju€ajte je na podnozje.

- Nataknite noz za sjeckanje (d) na
pogonsku osovinu (c) i postavite cjelinu na
izlaz dijela s motorom (a1).

- Stavite sastojke u posudu.

- Stavite poklopac (b2) i zakljuc¢ajte ga na
posudu (b3).

PUSTANJE U RAD | SAVJETI:

- Selektor brzine (a3) okrenite na polozaj
,2" kako biste ukljucili uredaj, ili radi bolje
kontrole sjeckanja, odaberite poloZaj
LImpulsni rad®.

MozZete nasjeckati do 300g hrane kao sto je:

. sirovo ili kuhano meso (iz kojeg su
izvadene kosti, Zilice i prerezano na

kockice).

. sirova ili kuhana riba (bez koZe i kosti).

. tvrde namirnice: sir, suho vocée, neko
povrée (mrkvica, celer...).

. meke namirnice: odredeno povrce (luk,
$pinat....).

3.2 MIJESANJE TIJESTA/ MIJESANJE

KORISTENI NASTAVCI:

- Posuda (b3)

- Pogonska osovina (c)

- Noz za sjeckanje (d) ili noz za mije$anje
tijesta (e) (ovisno o modelu).

MONTAZA NASTAVAKA:

Stavite posudu (b3) na dio s motorom (a) i

zakljucajte je na podnozje.

- Nataknite noz za sjeckanje (d) ili noz za

mijesanje tijesta (e) na pogonsku osovinu

(c) i postavite cjelinu na izlaz dijela s

motorom (a1).

Stavite sastojke u posudu.

Stavite poklopac (b2) i zaklju¢ajte ga na

posudu (b3).

PUSTANJE U RAD | SAVJETI:

- Da biste ukljucili uredaj, okrenite selektor
brzine (a3) u polozaj ,2“.

MozZete izmijeSati do:

- 600g teskog tijesta kao sto je: tijesto za
bijeli kruh, prhko tijesto... za 30s.

- 500g tijesta za poseban kruh kao Sto je:
razeni kruh, integralni kruh, kruh sa
Zitaricama ... za 30s.

MozZete izmijeSati do:

- 600g laganog tijesta kao Sto je: biskvit,
kola¢ ,quatre-Quarts*, kola¢ od jogurta...
za 1 min.30s do 2 min.

Takoder mozete izmijesati do 0,5 litara

tijesta za palacinke, tijesta za vafle, itd.

za 1 min do 1 min 30s.

3.3 MIJESANJE:

- Okrenite izbornik brzine (a3) u polozaj 2,
da biste uredaj stavili u rad. MoZete
mijesati do 0,5 kasice, juhe, kompota za
20 s.

4: RIBANJE / REZANJE

KORISTENI NASTAVCI:

- Posuda (b3)

- Pogonska osovina (c)

- Disk za rezanje povréa (h) (ovisno o
modelu).

o
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MONTAZA NASTAVAKA:

- Stavite posudu (b3) na dio s motorom (a) i
zakljucajte je.

- ZakljuCajte disk za rezanje povréa na
pogonsku osovinu (c), zatim postavite
cjelinu na izlaz dijela s motorom (a1).

- Stavite poklopac (b2) i zaklju¢ajte ga na
posudu (b3).

PUSTANJE U RAD | SAVJETI:

- Umecite hranu u cijev za punjenja na
poklopcu i gurajte je pomocu guraca (b1).

- Za rezanje, okrenite selektor brzine (a3)
na polozaj 1% a za ribanje na polozaj ,2“.

Pomocu diska za rezanje povr¢a mozete

pripremiti:

. grubo ribanje (C) / fino ribanje (A): jestiv
celer, krumpir, mrkvu, sir...

. debelo rezanje (H) / tanko rezanje (D):
krumpir, luk, krastavce, ciklu, jabuke,
mrkvu, kupus...

. rezac¢ za pomfrit (E): pomfrit...

. ribanje parmezana (G): parmezan,
krumepir....

. struganje (B): ¢okoladu

5: EMULZIONIRANJE / TUCENJE /

MUCENJE

KORISTENI NASTAVCI:

- Posuda (b3)

i ovisno o modelu

- metlica za emulziranje ili disk za
emulziranje (f) s pogonskom osovinom

(c).
5.1 MONTAZA NASTAVAKA S DISKOM ZA
EMULZIRANJE
- Stavite posudu (b3) na dio s motorom (a) i
zaklju€ajte je na podnozje.
Nataknite disk za emulziranje (f) u dobrom
smijeru, kao $to je prikazano na slici 5.1 i
zaklju€ajte ga na pogonsku osovinu (c),
zatim postavite cjelinu na izlaz dijela s
motorom (a1).
- Stavite sastojke u posudu.
Stavite poklopac (b2) i zakljuc¢ajte ga na
posudu (b3).
5.2 MONTAZA NASTAVAKA S METLICOM
ZA EMULZIRANJE
- Stavite posudu (b3) na dio s motorom (a) i
zaklju€ajte je na podnozje.
- Stavite gornji prsten (g1) na reduktor (g2),
a pogonsku osovinu (g3) unutar potonjeg.

Metalna pogonska osovina (g3) treba izlaziti

u sredistu prstena (g1).

- Stavite metlicu (g4) na sklop pogonske
osovine (g2) tako da je zaklju¢ate na
kontakte i komplet postavite na izlaz dijela
s motorom (a1).

- Stavite sastojke u posudu.

- Stavite poklopac (b2) i zaklju¢ajte ga na
posudu (b3).

PUSTANJE U RAD | SAVJETI:

- Da biste ukljucili uredaj, okrenite selektor
brzine (a3) u polozaj ,1“ili ,2.

MozZete pripremati: majonezu, majonezu s

¢esnjakom, umake, snijeg (1 do 6), $lag,

kremu chantilly (do 0,2 L).

- Nikada ne koristite ove nastavke da biste
mijesali teSka (tijesto za kruh) ili lagana
tijesta (biskvit, kola¢ ,quatre-quarts*....).

6: HOMOGENIZIRANJE / MIJESANJE /

VEOMA FINO MIKSANJE

6.1 KORISTENI NASTAVCI:

- Komplet posude za mijesanje (i) (ovisno o
modelu).

MONTAZA NASTAVAKA:

Stavite sastojke u posudu za mijeSanje

(i3), ali nemojte prekoraciti maksimalni

volumenod 1 L.

Stavite poklopac (i2), opremljen ¢epom

dozatorom (i1) i zaklju€ajte ga okretanjem

u smjeru kazaljki na satu.

Stavite sastavljenu posudu za mijeSanje

(i) na dio s motorom (a), rucicu nasuprot

selektoru brzine.

Pri¢ekajte da se multipraktik potpuno

zaustavi, prije nego skinete posudu za

mijesanje s dijela s motorom.

PUSTANJE U RAD | SAVJETI:

- Da biste ukljucili uredaj, okrenite selektor
brzine (a3) u polozaj ,1“ili 2.

Za bolju kontrolu smjese, mozete koristiti

polozaj ,Impulsni rad*.

- Posudu za mijeSanje nikada ne punite
kipu¢om tekucinom.

- Uvijek koristite posudu za mijeSanje s
njezinim poklopcem.

- Nikada ne koristite posudu za mijeSanje
samo sa suhim proizvodima (lje$njacima,
datulama, kikirikijima....).

o
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- U posudu uvijek prvo ulijte tekuce
sastojke, prije nego dodate Cvrste
sastojke i nemojte prekoraciti sliedecu
maksimalnu razinu:

- 1L za guste smjese.

- 0,8 L za tekucée smjese.

- Da biste dodali sastojke tijekom mijeSanja,
s poklopca skinite ¢ep dozator (i1) i ulijte
sastojke kroz otvor za punjenje.

Savjeti:

- Ako sastojci tijekom mijeSanja ostanu
zalijepljeni na stijenke posude, zaustavite
uredaj i iskljucite ga iz struje. Skinite cijeli
komplet posude za mijeSanje s tijela
uredaja. Pomocu lopatice (n), ostruzite
pripravak na noz. Nikada ne gurajte ruke
ili prste u posudu ili blizu noza.

MozZete:

- pripremati fino izmije$ane juhe, krem juhe,
kreme, kompote, mlijecne napitke,
koktele.

- mijesati sva tekuca tijesta (za palacinke,
krafne, clafoutis kola¢, pite).

6.2 Da biste napravili sojino miijeko, vo¢ne

sokove, koktele bez sjemenki i kore, moZete

upotrifebiti filtar za sok (i5).

Za to stavite filtar u posudu za mijeSanje

(i3), metalne reSetke prema dolje, i uvjerite

se da ste proreze filtra stavili u uzljebljenja

unutar posude.

- Stavite poklopac (i2-1) na posudu za
mijeSanje kako biste ucvrstili filtar.

- Umetnite hranu ili tekucinu u filtar kroz
otvor ¢epa dozatora (i1-1). Vratite Cep
dozatora i okrenite selektor (a3) na
polozaj ,1“ili ,2“ ili nekoliko puta okrenite
prema polozaju "impulsni rad".

- Savjet: Za sok od mrkvi ili jabuka, izrezite
voce na kockice i dodajte ¢asu vode

- Gurac (i4) omogucuje da Vasi pripravci
budu homogeni i zbijeni (najguséi) u
posudi za mijeSanje. Za to umetnite gurac
kroz srediSnji otvor na poklopcu posude
za mije$anje (i2). Kada uredaj radi,
guraem gurajte hranu prema oStricama.

PAZNJA: Nikada ne koristite guraé (i4)

bez poklopca (i2), jer u suprotnom

slu¢aju moze dodirnuti nozeve. Ne
koristite gura¢ s drugim nastavcima.

Vase tekuce pripravke mozete ulijevati

direktno bez podizanja poklopca (i2-1) kroz

filtar integriran u poklopcu.

Za to okrenite poklopac na polozaj filtra (sl.

6-2).

7: CIJEDENJE AGRUMA

KORISTENI NASTAVCI:

- Posuda (b3)

- Komplet cjedila za agrume (j) (ovisno o
modelu)

MONTAZA NASTAVAKA:

- Stavite posudu (b3) na dio s motorom (a) i

zakljucajte je.

Nataknite pogonsku osovinu (j3) na izlaz

dijela s motorom (a1).

Stavite kosaricu s filtrom (j2) na posudu i

zakljucajte je okretanjem u desno.

- Stavite stoZac (j1) na cijev koSarice (j2).

Da biste skinuli komplet cjedila za

agrume: otklju€ajte kosaricu (j2) pa

posudu i mozZete skinuti komplet s dijela s

motorom.

PUSTANJE U RAD | SAVJETI:

- Stavite polovicu agruma na stozac (j1).

- Drzeci ga, a da biste ukljucili uredaj,
okrenite selektor brzine (a3) u polozaj ,1“.

- Mozete dobiti do 0,6 L sok agruma bez
praznjenja posude.

- Paznja: trebate isprati koSaricu s filtrom
(j2) svakih 0,2 L.

8: VEOMA FINO SJECKANJE MALIH

KOLICINA

KORISTENI NASTAVCI:

- Komplet za zacine (k) (ovisno o modelu).

MONTAZA NASTAVAKA:

- Stavite sastojke u posudu mlinca za
zacine (k2).

- Stavite poklopac (k1) na posudu mlinca za
zacine (k2) i zaklju€ajte je okretanjem u
smjeru kazaljki na satu.

- Stavite komplet na dio s motorom (a).

PUSTANJE U RAD | SAVJETI:

- Da biste ukljucili uredaj, okrenite selektor
brzine (a3) u polozaj ,2“, a tijekom rada
uredaja drzite mlinac za zacine na dijelu s
motorom.

Za bolju kontrolu smjese, mozete koristiti

polozaj ,Impulsni rad*.

S mlincem za zacine (k) mozete:

. Nasjeckati za nekoliko sekundi: suhe
marelice, suhe smokve, suhe Sljive bez
kostica:

o
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koli¢ina/maksimalno vrijeme: 80g / 5s

9: GLAVA ZA SJECKANJE

KORISTENI NASTAVCI:

Komplet reduktora (1) i glave za sjeckanje

(m) (ovisno o modelu).

MONTAZA NASTAVAKA:

9.1 Postavljanje reduktora na multipraktik

- Stavite reduktor (I) na dio s motorom (a)
tako da se oznake reduktora poklapaju s
oznakama na dijelu s motorom (a).
Zaklju€ajte ga okretanjem udesno.

9.2 Sastavijanje glave za sjeckanje

Primite tijelo (m3) za cijev i najSiri otvor

smjestite prema gore. Zatim u tijelo (m3)

umetnite vijak (m5) (duga osovina prvo).

Nataknite noz (m6) na kratku osovinu tako

da ostre ostrice okrenete prema van.

- Stavite odabranu resetku (m7-1 ili m7-2)
na noz tako da kontakti dodu u
uzljebljenja glave (m3).

- Snazno zavijte maticu (m8) na tijelo (m3)
u smjeru kazaljki na satu, ali nemojte je
blokirati.

- Provjerite kako ste sastavili. Osovina ne
smije imati ni zazor niti se moci okretati
sama oko sebe. U suprotnom slucaju,
ponovite prethodne radnje.

- Zakopcajte vodilicu za hranu (m4) ispod
glave za sjeckanje (m3).

9.3 Postavijanje glave za sjeckanje na

uredaj

- Nasuprot reduktoru (uredaj je zaustavljen i

isklju¢en iz napajanja), stavite glavu za

sjeckanje (m) s cijevlju nagnutom udesno.

Gurnite glavu za sjeckanje do kraja na

reduktor (1).

Postavite cijev okomito sve dok je ne

blokirate. Glava za sjeckanje (m) ¢e se

automatski zakljucati na reduktoru (I) ¢&im
se ukljudi.

- Stavite odvojivu plo¢u (m2) na cijev.

- Spojite uredaj u struju.

PUSTANJE U RAD | SAVJETI:

- Pripremite cijelu koli¢inu hrane koja se
treba isjeckati. Izvadite kosti, hrskavice i
Zilice.

- lzrezite meso na kockice (oko 2 x 2 cm) i
stavite ih na plocu (m2).

Ispod glave za sjeckanje stavite posudu
opremljenu vodilicom za hranu (m4).

Da biste ukljucili uredaj, okrenite selektor
brzine (a3) u polozaj ,1“ili ,2.

- Pomocu gura¢a (m1) umecite meso u
cijev komadi¢ po komadi¢.

Nikada ne gurajte hranu prstima ili drugim
kuhinjskim priborom.

Kada sjeckate meso, uredaj nemojte
koristiti viSe od 15 minuta.

- Uvjerite se da je meso dobro odmrznuto.

10: SPREMANJE NASTAVAKA

Vas multipraktik je opremljen kutijom za
spremanije (o) koja se nalazi unutar
kompleta posude (b). Tu mozete staviti
pogonsku osovinu (c), noz za sjeckanje od
nehrdajuceg Celika (d), noz za mijeSanje
tijesta (e), 2 diska: za rezanje povréa (h) ili
za emulziranje (f)

11: SKRACIVANJE DULJINE KABLA
Za ugodnije koristenje ili za spremanje,
mozete skratiti duljinu kabla tako da ga
gurnete u unutrasnjost dijela s motorom (a)
kroz otvor smjesten na straznjoj strani (a4).
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Ciséenje

Iskljucite uredaj iz struje.

Radi lakseg €iSc¢enja, brzo isperite
nastavke nakon njihovog koristenja.
Operite i obriSite nastavke: prikladni su za
pranje u perilici posuda, u vodi ili ispod
slavine osim kompleta glave za sjeckanje
(I+m3+m6+m7+m8) i dijela s motorom (a)
Obrisite ih pomocu vlazne spuzve.

Nakon $to ih obriSete, jestivim uljem
namazite noz s 4 kraka (m6) i reSetke
(m7) kako biste izbjegli bilo kakav rizik od
oksidacije.

Ulijte toplu vodu u koju ste stavili nekoliko
kapljica teku¢eg deterdzenta u posudu za
mijesanje (i3). Zatvorite poklopac (i2)
opremljen ¢epom dozatorom (i1).

Spremanje

Pritisnite prekida¢ nekoliko puta.
Iskopéajte uredaj iz struje. Isperite
posudu.
- Ostrice nastavaka su veoma ostre.
Rukujte njima oprezno.
Trik: Ukoliko namirnice (mrkva, narance...)
oboje Vase nastavke, istrljajte ih krpom
natopljenom u jestivo ulje, zatim ih ocistite
na uobi¢ajen nacin.

Ne spremaijte multipraktik u vlaznu okolinu.

Ako Vas uredaj ne radi, $to uciniti?

Ako Va$ uredaj ne radi, provjerite:
- priklju¢ak Vaseg uredaja u struju.
- da li je svaki nastavak zaklju¢an.

Va$ uredaj i dalje ne radi? Obratite se
ovlastenom centru (pogledajte popis u
servisnoj knjizici).

prinjavanje ambalaznog materijala i uredaja

@ Ambalaza sadrzi isklju€ivo materijale koji nisu opasni po okoli§, a koji se

Ako Zelite baciti uredaj u smece, raspitajte se u nadleznoj sluzbi u Vasoj

% <:9 mogu baciti u skladu s vaze¢im odredbama o recikliranju.

opéini.

Elektronski ili elektri€ni proizvodi na kraju radnog

vijeka

Sudjelujmo u zastiti okolisa!

® Va$ uredaj sadrzi mnogobrojne materijale koji se ponovo mogu
upotrijebiti ili reciklirati.
< Predajte ga u sabirno mjesto kako bi se zbrinuo.
I res !
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Vas$ uredaj mozete individualno opremiti i « B/G: ribanje parmezana - krumpirov
kod svog uobi¢ajenog prodavaca ili ovlaste- popecak

nog servisa nabaviti sliedece nastavke: « E: rezanje pomfrita

- Noz za sjeckanje od nehrdajuéeg Celika - Posuda za mijesanje

- Noz za mijeSanje - Filtar za sok + gura¢

- Disk za emulziranje - Cjedilo za agrume

- Metlica za emulziranje - Mlinac za zacine

- Diskovi za rezanje povréa - Sjeckalica

+ C/H: grubo ribanje / rezanje
+ A/D: fino ribanje / rezanje

Nekoliko osnovnih recepata

Tijesto za bijeli kruh (240°). Tijekom tog vremena, rastegnite
3759 brasna — 225 ml mlake vode — tijesto i poslozite po njemu po svom ukusu:
1 vrecica pekarskog kvasca — 5g soli. pire od rajcica i luka, $ampinjone, Sunku,
U posudi multipraktika opremljenoj nozem mozzarellu, itd...Ukrasite svoju pizzu s
za sjeckanje (d) ili za mijesanje tijesta (e), nekoliko in¢una i crnih maslina, posipajte
stavite brasno, sol, pekarski kvasac. malo origana i ribanog sira gruyZre, i na sve
Ukljucite u brzinu ,2“ i od prvih sekundi, kroz  to, stavite nekoliko kapljica maslinovog ulja.
cijev u poklopcu ulijte mlaku vodu. Cim se Stavite pizzu s zacinima na lim namasc¢en
tijesto pretvori u masu (oko 30s), iskljucite maslacem i posipan brasnom. Pecite 15 do
multipraktik. Ostavite tijesto na toplom 20 min, uz nadzor.
mjestu da se digne, sve dok se ne
udvostruci njegov volumen. Zatim ga Slano prhko tijesto
ponovo izmijesite i oblikujte, poloZite ga na 280g brasna — 140g mekog maslaca u
lim za kolace kojeg ste prethodno namazali komadi¢ima — 70ml vode — prstohvat soli.
maslacem i posipali braSnom. Pustite da se U posudi multipraktika opremljenoj nozem
digne jo$ jednom. Prethodno zagrijte za sjeckanje (d) ili za mijeSanije tijesta (e),
pecnicu na 8 (240°). Cim se kruh stavite brasno, sol i maslac.
udvostrugi, stavite ga u pe¢nicu u koju Ukljugcite u brzinu ,2“ nekoliko sekundi,
stavite i ¢asu s vodom kako bi poboljsali zatim kroz cijev u poklopcu ulijte vodu.
stvaranje korice na kruhu. Ostavite peci Ostavite raditi dok se tijesto ne pretvori u
30 minuta. masu (25 do 30s). Stavite mirovati na

hladnom tijekom najmanje 1h, prije nego ga
Tijesto za pizze rastegnete i stavite peci s punjenjem po
1509 brasna — 90ml mlake vode - 2 jusne izboru.
Zlice maslinovog ulja — 1/2 vrecice pekars-
kog kvasca - sol Tijesto za palacinke (u posudi (b) s
U posudi multipraktika opremljenoj nozem nozem za sjeckanje (d) ili za mijeSanje
za sjeckanje (d) ili za mijesanje tijesta (e), tijesta (e), ili u posudu za mijesanje (i)
stavite brasno, sol, pekarski kvasac. 160g brasna — 1/3 | mlijeka — 2 jaja— 1/2
Ukljucite u brzinu ,2“ i od prvih sekundi, kroz ~ ¢ajna Zli¢icu sitne soli — 2 jusne Zlice ulja —
cijev u poklopcu ulijte mlaku vodu i 15 g Secera (nije obavezno) — rum, narancin
maslinovo ulje. Cim se tijesto pretvori u sok ili vanilija prema Vasem ukusu.
masu (15 do 20s), iskljucite multipraktik. Sve sastojke stavite u posudu multipraktika
Ostavite tijesto na toplom mjestu da se opremljenu noZzem za sjeckanje (d).
digne, sve dok se ne udvostruci njegov Ukljugite uredaj u brzinu ,1“ tijekom 20s,
volumen. Prethodno zagrijte pe¢nicu na 8 zatim 25s u brzinu ,2".
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Sve sastojke osim brasna stavite u posudu
za mije$anje (i3). Ukljucite u brzinu 2%, i
nakon nekoliko sekundi, kroz sredisnji otvor
u poklopcu posude za mijeSanje postepeno
dodajte brasno, zatim mijeSajte 45s.

Kolaé quatre-quarts

1809 brasna — 180g mekog maslaca — 180g
Secera — 3 cijela jaja— 1/2 vretice
kemijskog kvasca — 1 prstohvat soli

Sve sastojke stavite u posudu multipraktika
opremljenu noZzem za sjeckanje (d) ili za
mijesSanje tijesta (e). Ukljucite ga da radi
1min 30s brzino ,2°. Prethodno zagrijte
pecnicu na 6 (180°). Stavite pripravak u
kalup za kolag, zatim pecite 40 do 50 min.

Kola¢ sa za¢inima

1509 bradna — 70g mekog maslaca — 70g
Secera — 3 jaja — 50ml mlijeka — 2 ¢ajne
Zlicice kemijskog kvasca — 1 €ajna ZliCica
cimeta — 1 €ajna Zli¢ica dumbira — 1 ¢ajne
Zlicice naribanog muskatnog orascica —

1 naribana korica od naran¢e — 1 prstohvat
papra.

Sve sastojke stavite u posudu multipraktika
opremljenu noZzem za sjeckanje (d) ili za
mijesanje tijesta (e). Odaberite brzinu ,2“ i
pustite da uredaj radi 50s. Stavite u kalup
namasc¢en maslacem i posipan brasnom,
pecite 50 min na 6 (180°C).

Posluzite mlako ili hladno s kompotom ili
marmeladom.

Cokoladni kolag&

5 jaja, 200g Secera, 3 jusne Zlice brasna,
200g rastopljenog maslaca, 200g ¢okolade,
1 vrecica kemijskog kvasca, 100ml mlijeka.
Rastopite ¢okoladu na pari s 2 juSne Zlice
vode. Dodajte maslac i mijeSajte dok se
smjesa dobro ne rastopi.

U posudi multipraktika opremljenoj nozem
za sjeckanje (d) ili za mijesanje tijesta (e),
stavite Secer i jaja i mijeSajte brzinom ,2“ 45
sekundi sve dok smjesa ne bude pjenasta.
Ne zaustavljajuci multipraktik, prebacite u
brzinu , 1% kroz cijev u poklopcu dodajte
rastopljenu ¢okoladu, brasno, kvasac i
mlijeko. Kada ste stavili sve sastojke,
mijesajte 15s brzinom ,2“.

1zlijte u kalup namaséen maslacem i pecite
oko 1h, 5/6 (160°C)

Krema chantilly

200ml veoma hladnog tekuceg kiselog
vrhnja, 30g Secera u prahu.

Posuda treba biti veoma hladna, stavite je u
hladnjak na nekoliko minuta.

KORISTENI NASTAVCI:

- Disk za emulziranje (f)

Kiselo vrhnje i Secer u prahu stavite u
posudu multipraktika opremljenu diskom za
emulziranje. Odaberite brzinu ,2“ i pustite
da uredaj radi 40s.

KORISTENI NASTAVCI:

- Metlica za emulziranje (g)

Kiselo vrhnje i Secer u prahu stavite u
posudu opremljenu metlicom za
emulziranje. Odaberite brzinu ,2“ i pustite
da uredaj radi oko 3 min i 30 s.

Majoneza

1 Zumanjak, 1 ¢ajna zli¢ica senfa, 1 ¢ajna
Zlicica octa, 1/4 litre ulja, sol, papar.
KORISTENI NASTAVCI:

- Disk za emulziranje (f)

Sve sastojke osim ulja stavite u posudu
multipraktika opremljenu diskom za
emulziranje. Stavite poklopac (b2) i
zaklju€ajte ga na posudu (b3).

Odaberite brzinu ,,2“, pustite da uredaj radi
5's, a zatim, ne zaustavljaju¢i multipraktik,
lagano ulijete ulje kroz cijev na poklopcu.
Kada je majoneza blijede boje, gotova je.
KORISTENI NASTAVCI:

- Metlica za emulziranje (g)

Sve sastojke osim ulja stavite u posudu
multipraktika opremljenu metlicom za
emulziranje.

Stavite poklopac (b2) i zaklju¢ajte ga na
posudu (b3).

Odaberite brzinu 1%, pustite da uredaj radi
20 s i kroz cijev polako ulijevajte dio ulja, a
zatim, ne zaustavljaju¢i multipraktik, stavite
u brzinu ,2“ i ulijte preostalo ulje.

Paznja: da bi Vam majoneza uspjela,
sastojci trebaju biti sobne temperature.
Napomena: pohranite u hladnjaku i
potrosite unutar 24 sata.

o
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Accesoriile livrate impreuna cu modelul achizitionat sunt mentionate pe eticheta de pe

fundul ambalajului.

Instructiuni de siguranta

- Inainte de a folosi aparatul pentru prima
data, cititi cu atentie instructiunile de
utilizare: o folosire neconforma cu
instructiunile de utilizare exonereaza
producatorul de orice responsabilitate.
Verificati ca tensiunea de alimentare a
aparatului dumneavoastra sa corespunda
cu cea a instalatiei dumneavoastra
electrice.

Conectarea la o tensiune
necorespunzatoare anuleaza garantia.
Aparatul este destinat utilizarii casnice in
interiorul locuintei.

Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi
folosit de catre persoane (inclusiv copii)
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale diminuate sau de catre persoane
fara experienta sau cunostinte privind
utilizarea unor aparate asemanatoare.
Exceptie constituie cazul in care aceste
persoane sunt supravegheate de o
persoana responsabila de siguranta lor
sau au beneficiat, din partea persoanei
respective, de instructiuni prealabile
referitoare la utilizarea aparatului.

- Se recomanda supravegherea copiilor,
pentru a va asigura ca acestia nu se joaca
cu aparatul.

Scoateti aparatul din priza de indata ce
nu-I mai folositi (chiar si in cazul
ntreruperilor de curent) si cand il curatati.
Nu utilizati aparatul daca nu functioneaza
corect sau daca a fost deteriorat. in acest
caz, adresati-va unui centru autorizat (vezi
lista din manualul service).

Orice interventie, alta decat curatarea si
ntretinerea obisnuita efectuata de catre
client, trebuie efectuata de un centru
autorizat (vezi lista din manualul service).
Nu introduceti aparatul, cablul de
alimentare sau fisa in apa sau in orice alt
lichid.

Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne in
asa fel, incat sa fie la indemana copiilor.
Cablul de alimentare nu trebuie sa fie
niciodata in apropierea suprafetelor calde
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ale aparatului sau in contact cu acestea,
aproape de o sursa de caldura sau de
margini ascutite.

Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul
de alimentare sau fisa sunt deteriorate.
Pentru a evita orice pericol, inlocuiti-le, in
mod obligatoriu, la un centru autorizat
(vezi lista din manualul service).

Pentru siguranta dumneavoastra, nu
utilizafi decat accesorii i piese de schimb
corespunzatoare aparatului
dumneavoastra, vandute in centre
autorizate.

Utilizati ntotdeauna impingatoarele pentru
a introduce alimentele in tuburile de
alimentare, niciodata degetele, o furculita,
o lingura, un cutit sau orice alt obiect.
Manipulati cu atentie cutitul de tocare,
cutitul vasului de mixare, al ragnitei de
ierburi aromate si discurile taietorului de
legume: acestea sunt foarte ascutite. Este
obligatoriu sa indepartati cutitul de tocare
(d) tinand de dispozitivul sau de antrenare
(c) tnainte de a goli continutul vasului.

Nu utilizati aparatul daca este gol.

Utilizati intotdeauna vasul de mixare (i3)
fmpreuna cu capacul sau (i2).

Nu atingeti niciodata piesele in migcare;
asteptati oprirea completa inainte de a
indeparta accesoriile.

Nu utilizati accesoriile ca recipient (pentru
congelare, gatit sau sterilizare la cald).
Nu puneti accesoriile Intr-un cuptor cu
microunde.

- Nu utilizati niciodata pisalogul (i4) fara
capacul vasului de mixare (i2), deoarece
exista riscul atingerii lamelor.

Nu lasati sa atérne deasupra vasului si a
accesoriilor in functiune parul lung,
esarfele, cravatele etc.

o
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Descrierea

a Bloc motor

a1l lesire lenta bloc motor

a2 lesire rapida bloc motor

a3 Selector de viteze: pozitia ,Pulse”
(functionare intermitenta) — ,0" — ,1”
-2

a4 Locas pentru depozitarea cablului.

b  Ansamblul vasului de tocare

b1 Tmpingator dozator

b2 Capac cu tub de alimentare

b3 Vas

c Dispozitiv de antrenare

d Cutit de tocare din inox

e Cutit pentru framantare (in functie

de model)

f Disc de emulsionare (in functie de
model)

g Tel de emulsionare (in functie de
model)

g1 Inel superior al dispozitivului de
antrenare

g2 Reductor al dispozitivului de antrenare

g3 Dispozitiv de antrenare

Tel

h  Discuri pentru taiat legume

C/H Razuire in bucati mari sau taiere in felii
groase

A/D Razuire fina sau taiere in felii subtiri (in
functie de model)

B/G Taiere fasii sau razuire parmezan —
Reibekuchen (in functie de model)

E Taiere cartofi pai (in functie de model)

i Vas de mixare (in functie de model)

i1-1 Capac de dozare gradat

i2-1 Capac cu filtru

i3 Vas de mixare

i4 Pisalog

i5  Filtru de suc

SAU

i1-2 Capac de dozare

i2-2 Capac

i3 Vas de mixare

j  Storcator de citrice (in functie de

model)

j1  Con

j2  Cos-filtru

j3  Dispozitiv de antrenare a storcatorului
de citrice

k Rasnita pentru ierburi aromate (in
functie de model)

k1 Capac

Vas pentru ierburi aromate

| Reductor pentru capul de tocare (in
functie de model)

m  Capul tocatorului (in functie de

model)

Impingétor

Tava detasabila

Corp

Piesa de ghidare alimente

m5 Melc

m6 Cutit cu 4 brate

m7* Site
m7-1 Sita cu gauri mici: tocare fina
m7-2 Sita cu gauri mari: tocare in

bucati mari

m8 Piulita

n Spatula

o Cutie de depozitare

m1
m2
m3
m4

Punerea in functiune

- inaintea primei utilizari, spalati toate
piesele accesoriilor cu apa calda cu
detergent. Clatiti si uscati.

- Asezati blocul motor (a) pe o suprafata
plana, curata si uscata.

- Introduceti aparatul in priza.

- ,Pulse” (functionare intermitenta): rotiti
butonul (a3) in pozitia ,Pulse” prin
impulsuri succesive pentru un control mai
bun al anumitor preparari.

- Functionare continua: rotiti butonul (a3) in

pozitia ,1” sau ,,2".
- Oprire: rotiti butonul (a3) in pozitia ,0”.
Numerotarea paragrafelor corespunde
cu numerotarea ilustratiilor incadrate.

1: MONTAREA VASULUI DE TOCARE SI
A CAPACULUI

ACCESORII UTILIZATE

- Ansamblul vasului (b)
MONTAREAACCESORIILOR

o
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- Asezati vasul (b3) pe blocul motor (a), cu
manerul vasului pozitionat usor in dreapta
selectorului de viteze (a3).

- Blocati vasul rotindu-l inspre dreapta.

- Pozitionati accesoriul ales in acesta.

- Asezati capacul (b2) pe vas. Blocati-I
rotindu-I inspre dreapta in manerul
vasului.

Este imperativ sa blocati vasul (b3) pe

blocul motor (a) inainte de a bloca

capacul (b2).

2: INDEPARTAREA VASULUI DE
TOCARE Sl A CAPACULUI

Deblocati capacul (b2) rotindu-I in sensul
acelor de ceasornic, pentru a-l elibera din
manerul vasului. in acel moment, il veti
putea ridica si indeparta.

Deblocati vasul rotindu-I tot in sensul
acelor de ceasornic.

Doar in acest moment il veti putea ridica
si indeparta de pe blocul motor.

3: TOCAREA/AMESTECAREA/

FRAMANTAREA/MIXAREA

3.1 TOCAREA

ACCESORII UTILIZATE:

- Vas (b3)

- Dispozitiv de antrenare (c)

- Cutit de tocare din inox (d)

MONTAREA ACCESORIILOR:

- Asezati vasul (b3) pe blocul motor (a) si
blocati-l pe soclu.

- Glisati cutitul de tocare (d) pe dispozitivul
de antrenare (c) si pozitionati intregul pe
iesirea blocului motor (a1).

- Puneti ingredientele in vas.

- Puneti capacul (b2) si blocati-l pe vas
(b3).

PORNIREA APARATULUI SI

RECOMANDARI:

- Rotiti selectorul de viteza (a3) in pozitia
,2" pentru a porni aparatul sau, pentru un
control mai bun al tocarii, alegeti pozitia
Lpulse”.

Puteti toca pana la 300 g de alimente,

precum:

. carne cruda sau preparata (dezosata, fara
nervuri si taiata cubulete).

. peste crud sau preparat (fara piele si fara
oase).

. produse dure: branza, fructe uscate,
anumite legume (morcovi, telina etc.).

. produse moi: anumite legume (ceapa,
spanac etc.).

3.2 FRAMANTAREA/AMESTECAREA

ACCESORII UTILIZATE:

- Vas (b3)

- Dispozitiv de antrenare (c)

- Cutit de tocare (d) sau cutit pentru
framantare (e) (in functie de model)

MONTAREA ACCESORIILOR:

- Asezati vasul (b3) pe blocul motor (a) si
blocati-l pe soclu.

- Glisati cutitul de tocare (d) sau cutitul
pentru framantare (e) pe dispozitivul de
antrenare (c) si pozitionati intregul pe
iesirea blocului motor (a1).

- Puneti ingredientele in vas.

- Puneti capacul (b2) si blocati-I pe vas
(b3).

PORNIREA APARATULUI SI

RECOMANDARI:

- Rotiti selectorul de viteza (a3) in pozitia
42" pentru a porni aparatul.

Puteti framanta pana la:

- 600 g de aluat greu, precum: aluat pentru
paine alba, aluat pentru tarta etc. in 30 de
secunde.

- 500 g de aluat pentru paini speciale,
precum: paine de secara, paine integrala,
paine cu cereale etc. in 30 de secunde.

Puteti amesteca pana la:

- 600 g de aluat usor, precum: biscuiti,
chec, prajituri cu iaurt etc. intre 1 minut si
30 de secunde si 2 minute.

De asemenea, puteti amesteca pana la

0,5 litri de aluat de clatite, gofre etc.

intr-un interval cuprins intre 1 minut si

1 minut si 30 de secunde.

MIXAREA

- Rotiti selectorul de viteza (a3) in pozitia
2 pentru a porni aparatul.

Puteti mixa pana la 0,5 litru de ciorba,
supa, compot in 20 de secunde.

4: RAZUIREA/TAIEREA

ACCESORII UTILIZATE:

- Vas (b3).

- Dispozitiv de antrenare (c).

- Disc pentru taiat legume (h) (in functie de
model).

MONTAREA ACCESORIILOR:

o
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- Asezati vasul (b3) pe blocul motor (a) si
blocatji-I.

- Blocati discul pentru taiat legume pe
dispozitivul de antrenare (c), apoi
pozitionati intregul pe iesirea blocului
motor (a1).

- Puneti capacul (b2) si blocati-l pe vas
(b3).

PORNIREA APARATULUI SI

RECOMANDARI:

- Introduceti alimentele in tubul de
alimentare al capacului cu ajutorul
impingatorului (b1).

- Rotiti selectorul de viteza (a3) in pozitia
,17 pentru a taia sau in pozitia ,2” pentru a
razui.

Puteti prepara cu ajutorul discurilor pentru

taiat legume:

. razuire in bucati mari (C) / razuire fina (A):
radacina de telina, cartofi, morcovi,
branza etc.

. taiere felii groase (H) / taiere felii subtiri
(D): cartofi, ceapa, castraveti, sfecla,
mere, morcovi, varza etc.

. taiere cartofi pai (E): cartofi pai

. reibekuchen (G): parmezan, cartofi etc.

. taiere fasii (B): ciocolata

5: EMULSIONAREA/BATEREA/BATEREA

SPUMA

ACCESORII UTILIZATE:

- Vas (b3).

si, In functie de model,

- Tel de emulsionare sau disc de
emulsionare (f) cu dispozitivul sau de
antrenare (c).

5.1 MONTAREAACCESORIILOR CU DISC

DE EMULSIONARE:

- Asezati vasul (b3) pe blocul motor (a) si

blocati-l pe soclu.

Glisati discul de emulsionare (f) in sensul

corespunzator, in modul indicat in figura

5.1, si blocati-I pe dispozitivul de

antrenare (c), apoi pozitionati totul pe

iesirea blocului motor (a1).

Puneti ingredientele in vas.

Puneti capacul (b2) si blocati-I pe vas

(b3).

5.2 MONTAREAACCESORIILOR CU TEL

DE EMULSIONARE:

- Asezati vasul (b3) pe blocul motor (a) si

blocati-l pe soclu.

Asezati inelul superior (g1) pe reductor

(92) si dispozitivul de antrenare (g3) din

interiorul acestuia din urma. Axul metalic

al dispozitivului de antrenare (g3) trebuie
sa iasa prin centrul inelului (g1).

Asezati telul (g4) pe dispozitivul de

antrenare (g2) blocandu-l pe proeminente

si asezati totul pe iesirea blocului motor

(a1).

Puneti ingredientele in vas.

Puneti capacul (b2) si blocati-l pe vas

(b3).

PORNIREA APARATULUI SI

RECOMANDARI:

- Rotiti selectorul de viteza (a3) in pozitia
,1” sau ,2” pentru a porni aparatul.

Puteti prepara: maioneza, maioneza cu us-

turoi, sosuri, spuma din albus de ou (1 pana

la 6 albusuri), frisca, crema chantilly

(maximum 0,2 litri).

- Nu utilizati niciodata aceste accesorii
pentru a framanta aluaturi grele (aluaturi
pentru paine etc.) sau pentru a amesteca
aluaturi usoare (biscuiti, checuri etc.).

6 : OMOGENIZAREA/AMESTECAREA/

MIXAREA FOARTE FINA

6.1 ACCESORII UTILIZATE:

- Ansamblul vasului de mixare (i) (in functie
de model).

MONTAREA ACCESORIILOR:

- Puneti ingredientele in vasul de mixare
(i3) fara a depasi nivelul maxim de 1 L.

- Asezati capacul (i2) echipat cu capacul de

dozare (i1) si blocati-I rotindu-I in sensul

acelor de ceasornic.

Pozitionati vasul de mixare asamblat (i) pe

blocul motor (a), cu manerul in dreptul

selectorului de viteza.

Asteptati oprirea completa a robotului

inainte de a indeparta vasul de mixare de

pe blocul motor.

PORNIREA APARATULUI SI

RECOMANDARI:

- Rotiti selectorul de viteza (a3) in pozitia
4,17 sau ,2” pentru a porni aparatul.

Puteti utiliza pozitia ,Pulse” pentru un

control mai bun al amestecarii.

- Nu umpleti niciodata vasul de mixare cu
un lichid fierbinte.
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Utilizati intotdeauna vasul de mixare

impreuna cu capacul sau.

Nu utilizati niciodata vasul de mixare cu

produse uscate (alune, migdale, arahide

etc.).

De fiecare data, turnati intai ingredientele

lichide in vas, inainte de a adauga

ingredientele solide, fara a depasi nivelul
maxim indicat:

1 L pentru amestecurile dense.

0,8 L pentru amestecurile lichide.

Pentru a adauga ingrediente in timpul

amestecarii, indepartati capacul de

dozare (i1) al capacului si turnati
ingredientele prin orificiul de umplere.

Recomandari:

- In timpul amestecarii, daca ingredientele
raman lipite de peretii vasului, opriti
aparatul si scoateti- din priza. Indepartati
ansamblul vasului de mixare de pe corpul
aparatului. Cu ajutorul spatulei (n),
indepartati preparatul de pe pereti, astfel
incat sa cada pe lama. Nu introduceti
niciodata mainile sau degetele in vas sau
n apropierea lamei.

Puteti:

- prepara ciorbe mixate fin, supe-crema,
creme, compoturi, milkshake-uri, cocteiluri

- amesteca toate aluaturile lichide (pentru
clatite, gogosi, tarte de fructe, turte).

6.2 Pentru a prepara lapte de soia, sucuri

de fructe, cocteiluri féird s&mburi sau piele,

puteti utiliza filtrul pentru suc (i5).

Pentru aceasta, asezati filtrul in vasul de

mixare (i3), cu sitele metalice in jos, asigu-

randu-va ca pozitionati fantele filtrului pe
nervurile interioare ale vasului.

- Asezati capacul (i2-1) pe vasul de mixare
pentru a fixa filtrul.

- Introduceti alimentele sau lichidele in filtru
prin deschiderea capacului de dozare
(i1-1). Puneti capacul de dozare si rotiti
selectorul (a3) in pozitia ,1” sau ,2” sau
dati cateva impulsuri inspre pozitia
LPulse”.

Recomandare: Pentru sucurile de morcovi

sau de mere, taiati fructele in cubulete si

adaugati o doza de apa.

- Pisalogul (i4) permite omogenizarea si

tasarea preparatelor dumneavoastra (in

special cele mai dense) in vasul de

mixare. Pentru aceasta, introduceti
pisalogul prin orificiul central al capacului
vasului de mixare (i2). In timpul
functionarii, impingeti alimentele inspre
lame cu ajutorul pisalogului.
ATENTIE: Nu utilizati niciodata pisalogul
(i4) fara capac (i2), deoarece exista riscul
atingerii lamelor. Nu utilizati pisalogul cu
un alt accesoriu.
Veti putea varsa direct preparatele lichide,
fara a indeparta capacul, (i2-1) prin filtrul
integrat in capac.
Pentru aceasta, rotiti capacul in pozitia de
filtrare (fig. 6-2).

7: STOARCEREA CITRICELOR

ACCESORII UTILIZATE:

- Vas (b3)

- Ansamblul pentru stoarcerea citricelor (j)
(in functie de model)

MONTAREA ACCESORIILOR:

- Asezati vasul (b3) pe blocul motor (a) si

blocati-I.

Glisati dispozitivul de antrenare (j3) pe

iesirea blocului motor (a1).

- Asezati cosul filtru (j2) pe vas si blocati-I

rotindu-I spre dreapta.

Asezati conul (j1) pe tubul de alimentare

al cosului (j2).

Pentru a indeparta ansamblul pentru

stoarcerea citricelor: deblocati cosul (j2)

apoi vasul si veti putea indeparta atunci

ansamblul blocului motor.

PORNIREA APARATULUI SI

RECOMANDARI:

- Pozitionati o jumatate de fruct pe con (j1).

- Tinand fructul, rotiti selectorul de viteza
(a3) in pozitia ,1” pentru a porni aparatul.

- Puteti obtine pana la 0,6 L de suc de
citrice fara a goli vasul.

- Atentie: trebuie sa clatiti cosul filtru (j2) la
fiecare 0,2 L.

8: TOCAREA FOARTE FINA A UNOR

CANTITATI MICI

ACCESORII UTILIZATE:

- Ansamblu pentru ierburi aromate (k) (in
functie de model).

MONTAREA ACCESORIILOR:

- Puneti ingredientele in vasul pentru
macinarea ierburilor aromate (k2).
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- Asezati capacul (k1) pe vasul pentru
macinarea ierburilor aromate (k2) si
blocati-I rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic.

- Asezati ansamblul pe blocul motor (a).

PORNIREA APARATULUI SI

RECOMANDARI:

- Rotiti selectorul de viteza (a3) in pozitia
,2" pentru a porni aparatul si mentineti
accesoriul pentru macinarea ierburilor
aromate pe blocul motor n timpul
functionarii.

Puteti utiliza pozitia ,Pulse” pentru un

control mai bun al amestecarii.

Cu rasnita pentru ierburi aromate (k), puteti:

. Macina in cateva secunde: caise uscate,
smochine uscate, prune uscate fara
samburi:

Cantitate / Timp maxim: 80 g / 5 sec.

9: CAPUL DE TOCARE

ACCESORII UTILIZATE:

Ansamblu reductor (I) si cap de tocare (m)

(in functie de model).

MONTAREA ACCESORIILOR:

9.1 Montarea reductorului pe robot

- Asezati reductorul (I) pe blocul motor (a)
pozitionand reperele reductorului si ale
blocului motor (a) fata in fata. Blocati-I
rotindu-I inspre dreapta.

9.2 Asamblarea capului de tocat

- Apucati corpul (m3) tinand tubul de

alimentare si asezati deschiderea mai

mare in sus. Apoi, introduceti melcul (m5)

(intai axul lung) in corp (m3).

Introduceti cutitul (m6) pe axul scurt,

pozitionand muchiile ascutite inspre

exterior.

Puneti sita aleasa (m7-1 sau m7-2) pe

cutit potrivind partile proeminente cu

canelurile capului (m3).

Tnsurubati piulita (m8) pe corp (m3) in

sensul acelor de ceasornic, fara a o bloca

insa.

Verificati montarea. Axul nu trebuie sa

aiba joc si nici nu trebuie sa se invarta in

jurul propriei axe. In caz contrar, reluati

operatiile anterioare.

- Fixati piesa de ghidare a alimentelor (m4)
sub capul de tocare (m3).

9.3 Montarea capului de tocare pe aparat
Cu fata spre reductor (cu aparatul oprit si
scos din priza), tineti capul de tocare (m)
inclinat inspre dreapta. impingeti capul de
tocare pe reductor pana in capat (1).
Readuceti tubul de alimentare in pozitie
verticald pana se blocheaza. Capul de
tocare (m) se va bloca automat pe
reductor (I) din momentul in care este pus
n functiune.

- Asezati tava detasabila (m2) pe tubul de
alimentare.

Introduceti aparatul in priza

PORNIREA APARATULUI SI
RECOMANDARI:

Pregatiti intreaga cantitate de alimente
care urmeaza sa fie tocate. Indepértati
oasele, cartilajele si tendoanele.

Taiati carnea in bucati (de aproximativ 2 x
2 cm) si asezati bucatile pe tava (m2).
Asezati un recipient sub capul de tocare
echipat cu piesa de ghidare a alimentelor
(m4).

Rotiti selectorul de viteza (a3) in pozitia
4,17 sau ,2” pentru a porni aparatul.
Introduceti carnea in tubul de alimentare
bucata cu bucata, cu ajutorul
impingatorului (m1).

Nu impingeti niciodata alimentele cu
degetele sau cu un alt obiect.

Nu utilizati aparatul mai mult de 15 minute
cand tocati carne.

Carnea trebuie sa fie complet
decongelata.

10: DEPOZITAREA ACCESORIILOR
Robotul dumneavoastra este echipat cu o
cutie de depozitare (0), care se aseaza in
interiorul ansamblului vas (b). Puteti plasa
acolo dispozitivul de antrenare (c), cutitul de
tocare din inox (d), cutitul pentru framantare
(e), 2 discuri: pentru taiat legume (h) sau de
emulsionare (f)

11: AJUSTAREA LUNGIMII CABLULUI
Pentru o utilizare mai confortabila sau o
depozitare usoara, puteti reduce lungimea
cablului introducandu-I in interiorul blocului
motor (a) prin deschiderea situata in partea
din spate (a4).
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- Scoateti aparatul din priza. a evita orice risc de oxidare.

- Pentru o curatare mai usoara, clatiti - Turnati apa calda cu céateva picaturi de
accesoriile imediat dupa utilizare. detergent lichid Tn vasul de mixare (i3).

- Spalati si stergeti accesoriile: acestea pot inchide i capacul (i2) echipat cu un capac
fi spalate Tn masina de spalat vase sau de dozare (i1). Dati cateva impulsuri.
sub un jet de apa, cu exceptia Scoateti aparatul din priza. Clatiti vasul.
ansamblului care formeaza capul de - Lamele accesoriilor sunt foarte
tocare (I+m3+m6+m7+m8) si blocului ascutite. Manipulati-le cu grija.
motor (a). Sfat: in cazul colorarii accesoriilor de la
Stergeti-le pe acestea din urma cu un alimente (morcovi, portocale etc.),
burete umed. frecati-le cu o carpa imbibata n ulei

- Odata sterse, aplicati ulei alimentar pe alimentar, apoi curatati-le normal.
cutitul cu 4 brate (m6) si site (m7), pentru

Depozitarea

Nu depozitati robotul intr-un mediu umed.

Ce faceti in cazul in care aparatul nu functioneaza?

Daca aparatul nu functioneaza, verificati: Aparatul dumneavoastra nu functioneaza

- conectarea aparatului dumneavoastra. nici acum? Adresati-va unui centru de

- blocarea fiecarui accesoriu. service autorizat (vezi lista din manualul
service).

Eliminarea materialelor de ambalaj si a aparatului.

Ambalajul contine exclusiv materiale care nu prezinta niciun pericol pentru
@ mediul inconjurator, putand fi aruncate conform dispozitiilor in vigoare

privind reciclarea.
Pentru eliminarea aparatului, solicitati informatii de la un centru de service
corespunzator din localitatea dumneavoastra.

Produsele electronice sau electrice aflate la sfarsitul

ciclului de viata

Sa participam la protectia mediului inconjurator!
® Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile
sau reciclabile.

2 Predati-I la un punct de colectare a deseurilor, pentru a fi procesat in

] mod corespunzator.

Puteti sa personalizati aparatul dumnea- - Tel de emulsionare
voastra si sa va procurati, de la distribuitorul - Discuri pentru taiat lequme
dumneavoastra obisnuit sau de la un centru » C/H: Razuire in bucati mari / taiere in felii
de service autorizat, urmatoarele accesorii: groase
- Cutit de tocare din inox * A/D: Razuire fina / Taiere fina
- Cutit pentru framantare » B/G: Taiere fasii / parmezan -
- Disc de emulsionare Reibekuchen
68
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« E: Taiere cartofi pai
- Vas de mixare
- Filtru de suc + pisalog

- Storcator de citrice
- Rasnita pentru ierburi aromate
- Tocator

Cateva retete de baza

Aluat de paine alba

375 g de faina — 225 ml de apa calduta — 1
pliculet de drojdie de brutarie — 5 g de sare.
Puneti faina, sarea si drojdia de brutarie in
vasul robotului echipat cu un cutit de tocare
(d) sau pentru framantare (e).

Utilizati aparatul la viteza ,2” si, din primele
secunde, varsati apa calduta prin tubul de
alimentare de pe capac. Opriti robotul de in-
data ce aluatul formeaza un bulgare (aproxi-
mativ 30 de secunde). Lasati aluatul sa
dospeasca intr-un loc cald pana cand volu-
mul aluatului se dubleaza. Apoi, framantati
aluatul din nou, pentru a-i da forma, si
asezati-l in tava de copt unsa cu unt si
presarata cu faina. Lasati aluatul sa dos-
peasca inca o data. Preincalziti cuptorul cu
termostatul in pozitia 8 (240°). De indata ce
volumul s-a dublat, introduceti aluatul in
cuptor impreuna cu un pahar plin cu apa,
pentru a favoriza formarea unei cruste pe
paine. Lasati la copt timp de 30 de minute.

Aluat pentru pizza

150 g de faina — 90 ml de apa calduta —

2 linguri de ulei de masline — 1/2 pliculet de
drojdie de brutarie — sare

Puneti faina, sarea si drojdia de brutarie in
vasul robotului echipat cu un cutit de tocare
(d) sau pentru framantare (e).

Utilizati aparatul la viteza ,2” si, din primele
secunde, varsati apa calduta si uleiul de
masline prin tubul de alimentare de pe
capac. Opriti robotul de indata ce aluatul
formeaza un bulgare (15-20 de secunde).
Lasati aluatul sa dospeasca intr-un loc cald
pana cand volumul aluatului se dubleaza.
Preincalziti cuptorul cu termostatul in pozitia
8 (240°). in acest timp, intindeti aluatul si
ornati-l dupa gust: sos de tomate si ceapa,
ciuperci, sunca, mozarella etc. Ornati pizza
cu cateva bucati de ansoa si masline negre,
presarati putin oregano si cascaval razuit si,
peste tot, turnati cateva picaturi de ulei de
masline. Asezati pizza ornata in tava de
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copt unsa cu unt si presarata cu faina.
Introduceti-o in cuptor timp de 15-20 de
minute, supraveghind coacerea.

Aluat de tarta

280 g de faina — 140 g de unt moale in
bucatele — 70 ml de apa — un varf de cutit
de sare.

Puneti faina, sarea si untul in vasul robotului
echipat cu un cutit de tocare (d) sau pentru
framantare (e).

Utilizati aparatul la viteza ,2” timp de cateva
secunde, apoi varsati apa prin tubul de ali-
mentare de pe capac. Lasati aparatul sa
functioneze pana cand aluatul formeaza un
bulgare (25-30 de secunde). Lasati sa stea
la rece timp de cel putin 1 ora inainte de a-I
intinde si de a-I coace cu garnitura dorita.

Aluat de clatite (in vasul (b) cu cutit de
tocare (d) sau pentru framantare (e), sau
in vasul de mixare (i))

160 g de faina — 1/3 | de lapte — 2 oua —

1/2 lingurita de sare fina — 2 linguri de

ulei — 15 g de zahar (facultativ) — rom, floare
de portocal sau vanilie (dupa gust).
Introduceti toate ingredientele Tn vasul robo-
tului echipat cu cutit de tocare (d). Lasati
aparatul sa functioneze la viteza ,1” timp de
20 de secunde, apoi treceti la viteza ,2” timp
de 25 de secunde.

Introduceti toate ingredientele, mai putin
faina, in vasul de mixare (i3). Lasati apara-
tul sa functioneze la viteza ,2” si, dupa ca-
teva secunde, adaugati faina treptat prin
orificiul central de pe capacul vasului de
mixare, apoi amestecati timp de 45 de
secunde.

Chec

180 g de faina — 180 g de unt moale — 180 g
de zahar - 3 oua intregi — 1/2 pliculet de praf
de copt — 1 varf de cutit de sare

Introduceti toate ingredientele in vasul robo-
tului echipat cu cutit de tocare (d) sau pen-

o
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tru framantare (e). Lasati aparatul sa
functioneze la viteza ,2” timp de 1 minut si
30 de secunde. Preincalziti cuptorul cu
termostatul in pozitia 6 (180°). Introduceti
preparatul intr-o forma pentru chec, apoi
coaceti-l timp de 40-50 de minute.

Prajitura cu mirodenii

150 g de faina — 70 g de unt— 70 g de
zahar — 3 oua — 50 ml de lapte — 2 lingurite
de praf de copt — 1 lingurita de scortisoara —
1 lingurita de ghimbir — 1 lingurita de
nucsoara razuita — 1 coaja de portocala
razuita — 1 varf de cutit de piper.

Introduceti toate ingredientele in vasul robo-
tului echipat cu cutit de tocare (d) sau pen-
tru framantare (e). Selectati viteza ,2” si
|asati aparatul sa functioneze la aceasta vi-
teza timp de 50 de secunde. Puneti prepa-
ratul intr-o forma unsa cu unt si presarata
cu faina, si tineti-l la copt timp de 50 de
minute cu termostatul in pozitia 6 (180°C).
A se servi caldut sau rece, cu compot sau
marmelada.

Prajitura cu ciocolata

5 oud, 200 g de zahar, 3 linguri de faina,
200 g de unt topit, 200 g de ciocolata,

1 pliculet de praf de copt, 100 ml de lapte.
Topiti ciocolata intr-o bain-marie cu 2 linguri
de apa. Adaugati unt si agitati pana cand
amestecul se topeste complet.

Puneti zaharul si oudle in vasul echipat cu
cutitul de tocare (d) sau pentru framantare
(e) si lasati aparatul sa functioneze la viteza
,2" timp de 45 de secunde pentru ca ames-
tecul sa devina spumos. Fara a opri robotul,
trecand in viteza ,1”, adaugati prin tubul de
alimentare de pe capac ciocolata topita,
faina, praful de copt si laptele. Dupa introdu-
cerea tuturor ingredientelor, lasati aparatul
sa functioneze timp de 15 secunde in viteza
W27

Varsati preparatul intr-o forma unsa cu unt
si lasati- la copt timp de aproximativ 1 ora
cu termostatul in pozitia 5/6 (160°C).

Crema Chantilly

200 ml de frigca lichida foarte rece, 30 g de
zahar pudra.

Vasul trebuie sa fie rece; puneti-l in frigider

timp de cateva minute.

ACCESORII UTILIZATE:

- Disc de emulsionare (f).

Puneti frisca lichida si zaharul pudra in
vasul echipat cu discul de emulsionare.
Selectati viteza ,2” si l1asati aparatul sa
functioneze la aceasta viteza timp de
40 de secunde.

ACCESORII UTILIZATE:

- Tel de emulsionare (g)

Puneti frisca lichida si zaharul pudra in
vasul echipat cu telul de emulsionare.
Selectati viteza ,2” si 1asati aparatul sa
functioneze la aceasta viteza timp de
3 minute si 30 de secunde.

Maioneza

1 galbenus de ou, 1 lingurita de mustar,

1 lingurita de otet, 1/4 de litru de ulei, sare,
piper.

ACCESORII UTILIZATE:

- Disc de emulsionare (f).

Puneti toate ingredientele, mai putin uleiul,
n vasul robotului echipat cu discul de
emulsionare. Puneti capacul (b2) si blocati-I
pe vas (b3).

Selectati viteza ,2”, l1asati aparatul sa
functioneze la aceasta viteza timp de

5 secunde, apoi opriti robotul, varsati uleiul
foarte incet prin tubul de alimentare de pe
capac. Cand maioneza este gata, culoarea
sa devine mai deschisa.

ACCESORII UTILIZATE:

- Tel de emulsionare (g)

Puneti toate ingredientele, mai putin uleiul,
in vasul robotului echipat cu telul de
emulsionare.

Puneti capacul (b2) si blocati-I pe vas (b3).
Selectati viteza ,1” si l1asati aparatul sa
functioneze la aceasta viteza timp de 20 de
secunde, turnand incet o parte din ulei prin
tubul de alimentare apoi, fara a opri robotul,
treceti la viteza ,2” si turnati uleiul ramas.
Atentie: pentru a prepara maioneza,
ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

Observatie: a se pastra in frigider si a se
consuma in decurs de 24 de ore.
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MpucTaBknTe, KOUTO Ce NPOAaBaT B KOMMIEKT CbC 3aKyneHus OT BaC MoAen, ca
npeancTtaBeHn Ha eTnkeTa B ropHaTa 4acT Ha onakoskKaTta.

CbBeTM 3a 6e3onacHoCcT

- MNpeaun pa nycHeTe ypeaa 3a NbpBu MbT,
npoyeTeTe BHUMATENHO PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba: npon3BoanTeNST He HOCK
HVKaKBa OTFOBOPHOCT Npwu ynoTtpeba He
no nNpefHasHa4yeHve.
MNMpoBepeTe panu 3axpaHBaHeTo Ha
ypeaa oTroBops Ha enekTpuyeckara Bu
Mpexa.
Mpwu HenpaBunHO 3axpaHBaHe
rapaHuusaTa ce o6e3acunea. Tosu ypep,
€ npefgHa3HaYeH 3a gomallHa ynotpeba
Ha 3aKpuTO.
YpensT He e NnpensuaeH aa 6vae
M3MON3BaH OT NLA (BKJIIOYNTENHO OT
Aeua), Y1mMTo GU3nYeckn, CEeTUBHU NN
YMCTBEHU CNOCOBHOCTM Ca OrpaHnyeHu,
nnu nuua 6e3 onuT 1 3HaHNS OCBEH ako
OTrOBOPHO 3a TsixHaTa 6e30nacHoCT
nvue Habnojasa 1 Jasa
npeasapuTeHN yKadaHs OTHOCHO
Nnon3BaHeTo Ha ypeaa.
Harnexpaiite peuara, 3a na ce ysepure,
4ye He UrpasT c ypeda.
M3knouBainTe ypega oT 3axpaHBaHeTo,
KoraTo npukloymTe paboTa ¢ Hero
(oopwv Npy crnvpaHe Ha Toka), KakTo 1
npv NOYNCTBAHE.
He nanonseaite ypena, ako He paboTu
HOpPMasHO 1nn e nospeaeH. B Toan
cnyyari ce o6bpHeTe KbM 0000peH
CepBuM3 (BMXTE CMNCHKA B KHMXKKaTa 3a
CEepBU3HO 0OCNYXBaHe).
Bcsakaksu nonpasku/noaapbuxka, ¢
M3KJIIOYEHME Ha MOYNCTBaHe 1 06uyanHa
noaapbXKa OT CTPaHa Ha KINeHTa,
TpsibBa Aa ce N3BbPLUBAT B OTOPU3NPaH
CepBu13 (BMXTE CMNCHKA B KHMXKKaTa 3a
CEepBU3HO 0OCNYyXBaHe).
He noctaesiite ypena, 3axpaHsaLLms
kaben v wencena BbB BOAA UK B Apyra
TEYHOCT.
He 3akayvaiiTe 3axpaHBawms kaben Ha
MSICTO, KbAETO MOXe Aa 6bae [oCTUrHaT
oT peua.
- 3axpaHBawusaT kaben HuKora He Tpabea
na 6bae B 61M30CT UK Aa Aokocsa

71

ropewmTe 4acTu Ha ypeda, Aa 6bvae Ao
V3TOYHWK Ha TOMSIMHA WY BbPXY OCTbP
pBo.

He nsnonseaiite ypeaa npu HemanpaseH
3axpaHBaLL, kaben unu wencen. 3a ga
n3berHeTe BCSKakBU pUCKOBe, Te TpsibBa
3a4bMKUTENHO Aa 6bAAT CMEHSHM B
OTOPU3MPaH CePBU3 (BNXTE CNCHKA B
KHVXKaTa 3a CEPBU3HO 06CNyXBaHe).
3a Bawara 6e30nacHOCT N3non3eanTte
€AVHCTBEHO akcecoapw 1 OpUrMHaTHN
npucTaBku, NpeaHas3Ha4eHn 3a To3un
ypen, KOUTO MOXeTe Aa HamepuTte B
0TOPU3MPaH LIEHTLP 3a CEPBU3HO
obcnyxsaHe.

Buharu nsnonssavite 6ytanara, 3a aa
Haco4BaTe NPOAYKTUTE BbB PyHUUTE.
Hukora He 6bpKaiTe C NPbLCTU, BUMLA,
NbXNLA, HOX WX KaKbBTO U Aa e Apyr
npegmer.

Bbaete BHUMaTenHu, korato 6opasuTe ¢
HOXa 3a MeJieHe, HoXa Ha KynaTa-
MUKCEpP, Ha MeNTHMYKaTa 3a KynMHapHU
OWSIKM 1 C ONCKOBETE 3a psidaHe Ha
3e/IeHYyLM - Te ca UBKIII0YUTENHO OCTPU.
3apbnxutenHo Tpsibea fa nsBaguTte
HOXa 3a MeneHe (d), KaTo ro XxBaHeTe 3a
3agsuxealuma san (c), npeav ga
n3BaguTe cMecTa oT KynaTa.

He octaBsiiTe ypena na paboTtv npaseH.
Mpu ynoTtpeba Ha kaHaTa-mukcep (i3)
BMHaru nocTassiite kanaka (i2).

Hvikora He fokocBariTe ABUXeELLMTE ce
yacTtun. I3yakarite OKOH4YaTenHoTo
cnupaHe Ha ypeaa, npeav na ussagute
npucTaBkuUTe.

He nanonseaiite npucTaBkuTe KaTo
0OMKHOBEH Cbf, (3a 3aMpassBaHe, 3a
neyeHe 1N 3a TONIMHHA
cTepunuaaums).

He nocrassainTe npucTaBkute B
MWKPOBBJIHOBA PypHa.

Hwvikora He nsnonseanTe npucTaskara 3a
HaTuckaHe (i4) 6e3 kanaka Ha
KaHaTa-mukcep (i2), 3aL0To B NPOTUBEH
cny4ar Moxe [a JOKOCHe ocTpueTara.
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- He ponyckaiite npu paboTew, ypea Hap,
Kynarta v npucTaBkuTe Ja BUCST KOCH,

OBOR BAGUIO 14/09/09 15:46

LianoBe, BPaToBPbL3KY 1 Ap.

a  MotopeH 650k

al bBaBeH 3aaBMXBaLL, MEXaHN3bM Ha
MOTOPHWMS 610K

a2 bBbp3 3aaBuXKBaLL, MEXaHU3bM Ha
MOTOPHWMS 610K

a3 Perynatop Ha ckopocTTa: no3uums
»Pulse” (paboTa Ha niTepsanu) — ,0“
—,14=2¢

a4 OrtgeneHve 3a npubupaHe Ha kabena.

b KomnnekT kyna c npuctaeka 3a
MeneHe

b1 Byrano c posarop

b2 Kanak ¢ dyHus

b3 Kyna

c 3aasuxsaly Ban

d WUHOKCOB HOX 3a MeneHe

e Hox 3ameceHe (B 3aBUCUMMOCT OT
mopena)

f [Owuck 3a emynrupaxe (B
3aBMCUMOCT OT Mopena)

g bBwbpkanka 3a emynrupatne (B
3aBMCUMOCT OT Mopena)

g1 TopeH NpPbLCTEH Ha 3aABVXBALLMS Bas

g2 PepnykTop Ha 3aaBMXBaLLMS Ban

g3 3apswxealy Ban

g4 bBbpkanka

h [OuckoBe 3a psidaHe Ha 3eNleHYYyLU

C/H 3a enpo HacTbpraaHe nnu 3a egpo
Hapsi3BaHe

A/D 3a ¢urHO HacTbpreaHe unm 3a GUHO
Hapsi3BaHe (B 3aBUCKMMOCT OT MOA€eNa)

B/G 3a MHOro eapo HacTbpreaHe uam sa
napmesaH — nanayvHku ot
HacTbpraHu kapTopu
(B 3aBMCUMOCT OT MOA€eNa)

E 3aHapsasBaHe Ha kapTodu 3a
nbpXeHe (B 3aBUCUMOCT OT MOAena)

i Kana-mukcep (B 3aBUCMMOCT OT
mMopena)

i1-1 papyvpaHa Tana c jo3artop

i2-1 Kanak ¢ duntbp

i3 Kawna-mukcep

i4 TMpwuctaska 3a HaTUCkaHe

i5 ®unTbp 32 NNOAOBK COKOBE

nnn

i1-2 Tana c po3artop

i2-2 Kanak

i3 Kawna-mukcep

i Mpeca 3a uuTpycosu nnogoee (B
3aBMCMMOCT OT Mofiena)

j1  Konyc

j2  Kpbrben ountbp

j3 3apgBwxsall Ban Ha npecara 3a
LMTPYCOBU NIOAOBE

k  MenHuyka 3a KynMHapHu 6unku (B
3aBMCMMOCT OT Mofiena)

k1 Kanak
k2 Cba Ha MenHuukaTa 3a KyJIuHapHu
Ounkn

1 PenykTop Ha Mecomenaykara (B
3aBMCMMOCT OT Mofiena)
m Mecomenauka (B 3aBUCMMOCT OT
mMoaena)
m1 Bytano
m2 [MoaBukHa nocTaska
m3 Kopnyc
m4 Bopay 3a npoayktuTe
m5 BuHT
m6 Hox c 4 ocTpueta
m7*PeLweTtkun
m7-1 CuTHa pelueTka: 3a pUHO
mMeneHe
m7-2 Eppa pelweTka: 3a enpo
mMeneHe
m8 [laiika
n Wnatyna
o KyTus 3a cbxpaHeHue

N3nons3BaHe

Mpeau nbpBaTta ynotpeda nuamuiite
BCWYKM 4aCTW HA MPUCTaBKUTE C Tonna
canyHeHa Boga. MannakHeTe n
noacylieTe.

MNMocTaBeTe MOTOPHMSA 610K (a) BbPXY
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paBHa, Y1CTa 1 CyXa NMOBbPXHOCT.
- BkuioyeTe ypena B 3axpaHBaHeTo.
,Pulse” (paboTa Ha nHTEpBaNN):
3aBbpTavite 6yToH (a3) Ha No3nums
,Pulse” Ha nocnenoBaTenHn nmMnyncu 3a
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no-A06bP KOHTPOS NP HAKOW BUAOBE
obpaboTka.

- HenpekbcHaTa paboTta: 3aBbpTeTe 6yToH
(a3) Ha nosuumsa , 1 nnm ,,2“.

- N3kntouBaHe: 3aBbpTeTe OyTOH (a3) Ha
nosuumsa ,0“.

Homepauusita Ha pa3genuTte oTroBaps

Ha HOMepauuaTa Ha CxeMmuTe.

1: MOCTABAHE HA KYMNATA C NPU-

CTABKATA 3A MEJIEHE U HA KAMNAKA

W3IOJI3BAHU NPUCTABKU

- KomnnexT ¢ kyna (b).

CITIOB5IBAHE HA NMPUCTABKUTE

- MocTtaBeTe kynaTta (b3) BbpXy MOTOPHUS
610K (), KaTo ApbXKaTa Ha KynaTa
TpsibBa [ja e Neko BASICHO OT perynaTtopa
Ha ckopocTTa (a3d).

- dukenpariTe KkynaTa, KaTo J1eko s
3aBbPTUTE HAASCHO.

- MNMocTaBeTe XxenaHaTa NpuYcTaBka B Hesl.

- CnoxeTte kanaka (b2) Bbpxy kynara.
®dukenpaliite, kato ro 6yTHeTe HaasCHO
— B ApbXKaTa Ha Kkynara.

3apbmxkuTenHo e aa pukcupare Ky-

nara (b3) Bbpxy MoTOpHUS Gnok (a),

npeau pa dukcupare kanaka (b2).

2 : CBAJIFHE HA KYTATA C NPUCTAB-

KATA 3A MEJIEHE U HA KAMAKA

- OT6nokuparite kanaka (b2), kato ro
3aBbPTUTE MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa
cTperska, 3a fa ro oceoboaute ot
apbxkaTa Ha kynarta. Cneg toBa MoxeTe
[a ro noBAWrHeTe 1 Aa ro OTCTpaHuTe.

- OT6nokuparite kynara, KaTo s 3aBbpTUTE
o Nocoka Ha 4acoBHMKOBATa CTpesika.

- Camo ToraBa MoxeTe [a NoBaurHeTe n
cBasiMTe Kynara oT MOTOPHUS GIOK.

3 : MEJIEHE / PASBBbPKBAHE / ME-

CEHE/MUWKCUPAHE:

3.1 MEJIEHE

N3IMOJI3BAHU NPUCTABKU:

- Kyna (b3)

- 3agBuxaall Ban (c)

- MHokcoB HOX 3a meneHe (d)

CITIOB5IBAHE HA NMPUCTABKUTE:

- MocTtageTe kynaTta (b3) BbpXy MOTOPHUS
6510k (a) 1 5 pUKCUpaiTe Bbpxy
ocHoBara.

- Mnb3HeTe HoXa 3a MmeneHe (d) Bbpxy
3aaBMKBaLLMA Ban (C) M nocTaBeTe Taka
crnobeHaTa 4acT BbpXy 3a[BVXBaLLNS
MexaHn3bM Ha MOTOpHUS 6510k (at).

- MNocTtaBeTe NpoaykTUTE B KynaTta.

- MocTaseTe kanaka (b2) n ro pukcupaite
BbpXy Kynata (b3).

BALENICTBAHE HA YPEZJA VI CLBETU:

- 3a pa 3apelicTBarte ypeaa, 3aBbprete
perynartopa Ha ckopocTTa (a3) Ha
noavums ,2“ nnn 3a No-go6sLP KOHTPON
Ha MeneHeTo, n3bepeTe No3nLUMa
,Pulse”.

MoxeTe na menute go 300 r npoaykTn

KaTo Hanpumep:

. CYpOBO Wn BapeHo Meco (06e3KoCTeHO,
6e3 cyxoXunmsa 1n Haps3aHo Ha kybueTa).

. cypoBa unun BapeHa puba (6e3 koxa u
6e3 kocTh).

. TBBbPAM NPOAYKTU: KallKaBas, CyLLEHN
NnoAoBe, HAKOW 3eNEHYYLM (MOPKOBU,
uenvHa v gp.).

. MEKW NPOAYKTUN: HAKOU 3e/1IeHYYyLIM (NTYK,
cnaHak u ap.).

3.2 MECEHE / PABBbPKBAHE

N3MOJIBBAHU MNMPUCTABKU:

- Kyna (b3)

- 3agBuxealy Ban (c)

- Hox 3a meneHe (d) nnm HoOX 3a MeceHe
(e) (B 3aBMCUMMOCT OT MOZena).

CITIOBSIBAHE HA MPUCTABKUTE:

- MocTageTe kynata (b3) Bbpxy MOTOpPHMSA

610K () 1 9 puKcHpainTe Bbpxy

ocHoBara.

Mnb3HeTe HOXa 3a MeneHe (d) nnn Hoxa

3a MeceHe (e) Bbpxy 3aZ1BUXBaLLMS Bas

(c) n nocTaBeTe Taka crnobeHara 4yacT

BbPXY 3aABMXBALLMS MEXaHVN3bM Ha

MOTOpPHUS 6nok (at).

MocTaBeTe NpoaykTUTE B KynaTta.

MocTaeeTe kanaka (b2) 1 ro dpukcupainte

BbpXy kynata (b3).

SALEVICTBAHE HA YPEZJA VI CLBETU:

- 3a pa 3apelicTBarte ypeaa, 3aBbprete
perynartopa Ha ckopocTTa (a3) Ha
nosuuua ,2.“

MoxeTe pa mecute fo:

- 600 r rbCTO TECTO KATO HANPUMep: TeECTO
3a 6an xna6, macneHo TecTo... 3a 30 cek.

- 500 r TecTo 3a crneuvaneH xna6 kaTo
HanpuMep: pbXeH X516, MbJIHO3bPHECT

o
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xna6, egpo3bpHecT xns6... 3a 30 cek.

MoxeTe na pasbbpkeare A0:

- 600 r psioKo TECTO KaTo Hanpumep: 3a
6I/ICKBI/ITI/I, KekcoBe, C/laaKkuLln ¢ Kmceno
MAISIKO U Ap.... 32 BpeMe OT 1 MUH 1
30 cek 0o 2 MVH.

MoxeTe na pa3bbpkeaTe CbLLO Taka 4o

0,5 nUTbp TECTO 3a Nana4ynHkn, roppeTn n

ap. 3a Bpeme ot 1 MuH Ao 1 MuH 30 cek.

MWUKCUPAHE:

- 3a pa3ajeicTBare ypena, 3aBbpTete
perynatopa Ha ckopocTTa (a3) Ha no3uums
2. MoxeTte na mukcupare 1o 0,5 nutbp
3e/IeHuyykoBa cyna, cyna, komnoT 3a 20 cek.

4 : HACTbPIBAHE / HAPA93BAHE

N3rOJI3BAHW MNPUCTABKU:

- Kyna (b3)

- 3agBuxeall Ban (c)

- AnckoBe 3a pasaHe Ha 3enendyum (h) (B
3aBMCUMOCT OT MoJena)

CITIOBSIBAHE HA NMPUCTABKUTE:

- MocTtaseTe kynaTta (b3) BbpXy MOTOPHUS
6nok (a) u a9 dukcrpaiiTe.

- dukcupaiiTe aMcka 3a pssaHe Ha
3eneHYyLmM BbpXy 3a4BMXBaLLMs Ban (C)
1 cnep ToBa nocTaBeTe Taka crnobeHara
4acT BbPXy 3a4BUXBALLMA MEXaHU3BM Ha
MOTOPHMS 610K (at).

- MocTaeeTe kanaka (b2) n ro pukcupante
BbPXY kynara (b3).

3ALEVICTBAHE HA YPE/IA I CbBETU:

- NocTtaBeTe NpoaykTUTE BLB DYyHUATA Ha
Kanaka v ru Haco4samnTe C moMoLuTa Ha
6ytanoTo (b1).

- 3aBbpTeTe perynaropa Ha CkopocTTa
(a3) Ha nosnumsa ,1“ 3a HapsisaBaHe Unn
Ha nosvums ,2“ 3a HaCcTbpreaHe.

C OmMckoBeTe 3a psidaHe Ha 3e/eHYyLm

MOXeTe Aa NpuroTeaTe:

. 3a egpo HactbpreaHe (C) / 3a duHo
HacTbpraeaHe (A): kopeHonnogHa
LenvHa, kaptodu, MOPKOBW, KallkaBan u
ap.

. 3a enpo HapsseaHe (H) / 3a duHo
HapsaaBaHe (D): kapTodwu, nyk,
KpacTaBuLM, LIBEKIO, SOBJIKU, MOPKOBMU,
3ene n ap.

. 3a Hapsa3BaHe Ha kapTodu 3a NbpXeHe
(E): kapTOodn 3a nbpxxeHe 1 ap.

. manaynHkm oT HacTbpranu kaptodu (G):
napmesaH, kaptodu n ap.

. MHOro eapo HacTbpraeaHe (B): wokonag

5 : EMYJITUPAHE / BUEHE /

PA3SBUBAHE

N3MOJIBBAHU MNMPUCTABKU:

- Kyna (b3)

1 B 3aBMCMMOCT OT MoZena

- Bbpkaska 3a emynrupaHe uim guck 3a
emynrupate (f) 3aegHo cbe
3aaBmXxBaLLMs My Ban (C).

5.1 CITIOBSIBAHE HA NMPUCTABKUTE C

ANCK 3A EMYJITUPAHE:

- MocTageTe kynata (b3) Bbpxy MOTOPHMSA

610K (a) 1 9 puKkcHpainTe Bbpxy

ocHoBara.

Mnb3HeTe ancka 3a emynrupane (f) B

npasuiHaTa Nocoka, KakTo € ykazaHo Ha

durypa 5.1 n ro dukcupante Bbpxy
3amBuxBalLma Ban (c). Cnen toea
nocraeeTe Taka criobeHara 4acT BbpXy
334BUXBALLMS MEXAHN3bM Ha MOTOPHUS
6nok (at).

MocTaBeTe NpoaykTUTE B KynaTta.

MocTaeeTe kanaka (b2) 1 ro pukcupainte

BbpXy Kynata (b3).

5.2 CITI0OBSIBAHE HA NMPUCTABKUTE C

BBbPKAJIKA 3A EMYJITTUPAHE

- MocTaseTe kynata (b3) Bbpxy MOTOpPHUSA

610K () 1 9 puKkcHpainTe Bbpxy

ocHoBarta.

[MocTaBeTe ropHms NpbCTEH (g1) BbpXy

penykTopa (g2) n 3aasuxealums Ban (g3)

BbB BbTPELLHATA YacT Ha NOCNenHUs.

MeTanHaTta oc Ha 3aaBuxBalms Ban (g3)

TpsiGBa Aa ce Noka3sa OT cpeaata Ha

npbcTeHa (g1).

MocTtaBeTte 6bpkankarta (g4) Bbpxy

crnobeHara cbC 3aaBuxBaLLms Ban (g2)

YacrT, kaTo dpukcupaTe BbpXy nanuute n

cnep, ToBa CNOXeTe BCUYKO BbPXY

334BMXBALLMS MEXAHN3bM Ha MOTOPHUSA
6nok (at).

MocTaBeTe NpoaykTUTE B KynaTta.

MocTaeeTe kanaka (b2) 1 ro dpukcupainte

BbpXy kynata (b3).

SALEVICTBAHE HA YPEZJA VI CLBETU:

- 3a pa 3apelicTBarte ypeaa, 3aBbprete
perynartopa Ha ckopocTTa (a3) Ha
nosnuus ,1“ vnm ,2“.

MoxeTe aa npuroTBnTe: MaoHesa,

ailonu, cocoBe, 6enTbum Ha cHar (1 o 6),

o
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6uTa cMeTaHa, pa3buta cmeTaHa

(0o 0,2 n).

- Hukora He nanonseainTte Te3u NPUCTaBKM
3a MeceHe Ha rbCTu TecTa (TecTo 3a
xna6 1 ap.) nnm 3a pasdébpkBaHe Ha
penkun Tecta (3a GUCKBUTM, KEKCOBE U
ap.).

6 : XOMOrEHU3UPAHE /
PA3SBbPKBAHE / MHOIO ®YHO
MUKCUPAHE

6.1 U3INOJI3BAHU NMPUCTABKU:

- KomnnekT ¢ kaHa-mukcep (i) (B
3aBMCUMOCT OT MOAZena).

CITIOB5IBAHE HA NMPUCTABKUTE:

- MNMocTaBeTe NPoAyKTUTE B KaHaTa-

mukeep (i3), 6e3 na HagguwaBaTe

MaKCVMMasHOTO KONIMYeCcTBO OT 1 /1.

MocTaseTe kanaka (i2), cCbC cnoxeHa

Tana ¢ pgo3artop (il1), n ro dukcupainTe,

KaTo 3aBbPTMTE MO NOCOoKa Ha

YacoBHMKOBATA CTpesiKa.

MocTtaseTe crnobeHaTa kaHa-mukcep (i)

BbPXY MOTOPHUS 650K (), KaTo

ApbxkaTa TpsibBa Aa couun KbM

perynaropa Ha CKoOpoCTTa.

VI3yakainTe OKOHY4aTENHOTO CNMPaHe Ha

po6oTa, Npeamn aa cBanuTe KaHata-

MUKCEpP OT MOTOPHUS BJ10K.

SALIEVICTBAHE HA YPEZJA VI CbBETU:

- 3a pa 3apevicTearte ypena, 3aBbpTeTe
perynatopa Ha ckopocTTa (a3) Ha
nosvums , 1 nnn 2.

MoxeTe na nanonseare nosunums ,Pulse”

3a No-A06bP KOHTPOJ Ha pa3bbpKBAHETO.

- Hukora He nbfiHeTe kaHaTa-M1Kcep ¢

ropeLia Te4YHOCT.

Mpu ynoTpeba Ha kaHaTa-MuUKCep

BMHaru nocraesiiiTe kanaka.

Hwvkora He n3nonseariTe kKaHaTa-Mukcep

CaMo CbC CyXv MPOAYKTU (NeLHNLM,

6agemu, GbCTLUM 1 Op.).

BuHarm nacunearite nbpBo TeYHUTE

NPOAYKTW B KaHaTa u cnef, Tosa

TBbPAUTE NPOAYKTK, 6e3 Aa

HaABuLLaBaTe CeAHOTO MaKCUMAasHO

KOSINYECTBO:

11 3arbcTute cmMecu.

0,8 n 3a Te4yHUTE CMECU.

Ako vckaTte aa nobassTe NpoayKTM No

Bpeme Ha pa3bbpkBaHETO, U3BadeTe
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Tanata c gosatop (i1) ot kanaka n
n3cuneTe NpoaykT1Te Npe3 oTeopa 3a
MbJ/IHEHE.

CoBetu:

- Ako no Bpeme Ha pa3bbpkBaHETO Mo
CTeHWTe Ha kaHaTa ce 3anensrt
NPOAYKTW, CNpeTe ypeaa v ro nskinioyete
OT 3axpaHBaHeTo. Canete crnobeHaTa
KaHa-MuKcep oT kopryca Ha ypega. C
rnomolTa Ha wnarynaTta (n) nsdyraiite
cMmecTa Bbpxy ocTpueTo. Hukora He
ObpKaiiTe C pblie UK C NPLCTU B KaHaTa
nnn B 6aM30CT A0 OCTPMETO.

Moxere:

- [a npuroteuTe GUHO MUKCHPaHK
3e/1eHYYKOBM CYNU, KPeEM-Cynu,
KpPEMOBE, KOMMOTW, MJIEYHM LLIENKOBE,
KOKTEnnm.

- na pasbbpkBaTte pasnvyH BUOOBE
PSAKO TECTO (32 NanayumHkm, 6yxTu,
NnoAo0BW cnagkmwn, 6GpeToHCKM
crnagkun).

6.2 3a npurotesiHe Ha COEBO MJISIKO, IJ10-

A0BU COKOBE, KOKTeH/im 6e3 ceMku 1 Kopa

MoOXeTe Aa u3nosssare ¢puwitbpa 3a rnio-

Aosu cokose (i5).

3a Tasu uen noctasete punTbpa B Ka-

HaTa-mukcep (i3), C MeTanHuTe peLeTkn

Hapony, KaTo ce yBepuTe, Ye xneboseTte

Ha punTbpa CbBNAAAT C BLTPELLUHUTE

wndToBE Ha KaHaTa.

- MNocTaBeTe kanaka (i2-1) Bbpxy
KaHaTta-mukcep, 3a ga dukcuparte
duntbpa.

- MocTaBeTe NPoOAyKTUTE NN TEYHOCTTA
BbB GMNTbPA NPe3 0TBOPA Ha Tanata
posarop (i1-1). MocTaBeTe Ha MSACTO
Tanara c f03aTop 1 3aBbpTeTe
perynartopa (a3) Ha noavuuus ,1“ nnn 2%,
WY 3aBbPTETE HAKONKO MbTU Ha
nosuuus ,Pulse”.

CbBeTu: 3a COKOBE OT MOPKOBU M

A6BNKM HApeXeTe MI0A0BETE HA Manku

KybuyeTa 1 nobaBeTe Boaa.

- MpucTtaBkara 3a HaTuckaHe (i4)
no3BosisiBa Aa XoMoreHnaunpare 1
HaTbMnyeTe CMecuTe (M No-TOYHO -
rbCTUTE CMECK) B KaHaTa-mukcep. 3a
Tasw Len NbxHeTe npucTaekara 3a

HaTuCKaHe Npes3 LieHTpanHns oTBOp Ha

Kanaka Ha kaHaTa-mukcep (i2). Mo Bpeme
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Ha paboTa n3byTearite NPoAYKTUTE KbM
ocTpueTaTa € NoMoLLTa Ha NpucTaskaTa 3a
HaTnCKaHe.

BHUMAHMUE! Hukora He nanonssaiite
npucTaBkaTa 3a HaTuckaHe (i4) 6ea
Kanaka Ha kaHaTa-mukcep (i2), 3awoTo
B MPOTUBEH Cly4ail MoXe [ia OKOCHe
ocTtpueTtarta. He nsnonssaiite
npucTaBkaTa 3a HaTUCKaHe 3aefiHO C
Apyra npucraska.

MoxeTe aa cuneate AUPEKTHO TEYHU
cMecu, 6e3 ga maxate kanaka (i2-1) npes
BrpageHuns B kanaka Guntbp.

3a Tasu Luen 3aBbpTeTE Kanaka Ha noau-
ums duntbp (dur. 6-2).

7 : UBCTUCKBAHE HA LUTPYCOBU

naoaoBE

N3IMOJI3BAHU NPUCTABKU:

- Kyna (b3)

- KomnnekT npeca 3a uMTpycoBu nnogose
(j) (B 3aBUCMMOCT OT Mopgena).

CITIOBSIBAHE HA NMPUCTABKUTE:

- MocTtageTe kynaTta (b3) BbpXy MOTOPHUS

6510k (a) 1 5 dukcupaiiTe.

Mnb3HeTe 3aaBuxKBaLLMs Ban (j3) Bbpxy

3a4BUXBALLMS MEXaHN3BM Ha MOTOPHMS

6nok (atl).

MocTtaseTe Kpbrns GUNTbLP (j2) BbpXy

KynaTa n ro pukcupanTe, kato

3aBbPTUTE HAASCHO.

MocTaeeTe koHyca (j1) Bbpxy dyHusTa

Ha Kpbrns GunTbp (j2).

3a fa n3BaauTe KOMMeKTa npeca sa

LMTPYCOBM NNI0AOBE: ocBoboaeTe

Kpbrava Guntbp (j2), cnep ToBa — Kynarta

1 TOraBa MOXeTe [ia CBasinTe KOMMnekTa

OT MOTOPHUS BOK.

SALEVICTBAHE HA YPEZJA Yl CbBETU:

- MNocTaBeTe pa3psizaH HaMnosoBUHa
LMTPYCOB Nnog, BbpxXy KoHyca (j1).

- KaTto ro gbpxuTe C pbka, 3aBbpTeTE
perynatopa Ha ckopocTTa (a3) Ha
nosvums ,1%, 3a oa 3agencrearte ypena

- MoxeTe pa npuroteute makcumym 0,6 n
cok, 6e3 na nsnpasesare Kynara.

- Bummanue! TpsbBa oa nannakearte
Kpbrvsa duntop (j2) Ha Bceku 0,2 n.

8 : PUHO MEJIEHE HA MAJTIKK
KOJINYECTBA NPOAYKTU

N3MOJIBBAHU INMPUCTABKU:

- KomnnekT 3a kynuHapHu 6unkm (k)

(B 3aBMCMMOCT OT MOenNa).

CITIOBSIBAHE HA MPUCTABKUTE:

- MNocTtaBeTe NpoayKkTUTE B Chaa Ha

MenHMYKaTa 3a KyIMHapHn 6unku (k2).

MocTaBeTe kanaka (k1) Bbpxy cbaa Ha

MesHMYKaTa 3a KynnHapHu 6unku (k2), n

ro pukcuparTe, Kato 3aBbpTUTE MO

nocoka Ha 4acoBHMKOBaTa CTpenka.

MocTtaBeTe Taka crinobeHarta 4acT Bbpxy

MOTOpPHUS 610K (a).

BALEVICTBAHE HA YPEZJA Y| CLBETU:

- 3a pa 3apelicTBarte ypeaa, 3aBbprete
perynartopa Ha ckopocTTa (a3) Ha
noanums ,2“ 1 ApbXTE C pbka
MeJsiHMYKaTa 3a KyJMHapHuU GUnku BbpXy
MOTOpPHUS 610K No Bpeme Ha paboTa.

- MoxeTe na nanonssate no3uuus ,Pulse”
3a No-A06bP KOHTPOJ Ha
pas3bbpkBaHeTo.

C menHuykara 3a KynmHapHu 6unkm (k)

MOXeTe:

. [Ja cmenuTe 3a HAKONKO CeKyHAM:
CYLLEHW KanCnK, CYLLIEHN CMOKMHW,
CYLLEHWN CUHU CMBY 6€3 KOCTUNKU:
Konunyectso/MakcmmanHo Bpeme:
80r/5cek

9 : MECOMEJIAYKA

N3MOJIBBAHU INMPUCTABKU:

KomnnekTt peayktop (I) n mecomenayka

(m) (B 3aBMCUMOCT OT MOZena).

CITIOBSIBAHE HA MPUCTABKUTE:

9.1 lNoctaBeTe peaykTopa Bbpxy pobora

- CnoxeTte peayktopa () BbpXy MOTOPHUS
610k (a), kKaTo 3HauUTe Ha peaykTopa n
Ha MOTOpHMSA 60K (a) TpsabBa aa
cboTBeTcTBatT. dukcupaiite, kato
3aBbPTUTE HAASICHO.

9.2 CrnobsiBaHe Ha Mecomernaykara:

- XBaHeTe kopnyca (m3) 3a pyHusTa, KaTto
NnocTaBuTe Hal-LLIMpoOKaTa YacT Ha
oTBopa Harope. Cnep, ToBa noctaBeTe
BUHTa (M5) (C AbNrara oc Hanpea) B
kopnyca (m3).

- ®dukcumpaiTe Hoxa (Mm6) BbpXy KbcaTa
0C, NOCTaBSINKM PEeXELLMTE YaCTN HaBbH.

- CnoxeTte nsbpaHata pewetka (m7-1 unm
m7-2) BbpXy HOXa, NOCTaBANKA B

o

Pa%e 76



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cei

CbOTBETCTBME ABaTa naneua c asara

xneba Ha kopnyca.

3aBwuiiTe rarikaTta (m8) Bbpxy kopnyca

(m3) mokpari No Nnocoka Ha

YacoBHMKOBATa CTpesika, Bce nak 6es aa

s 6nokupare.

MpoBepeTe crnobsasaHeTo. OcTa He

TpsbBa HUTO Aa e xnabasa, HATO Aa nma

Bb3MOXHOCT Aja Ce BbpPTU OKOJs0 cebe

cu. B npoTuBeH cnyyai nosTopeTe

NpeaxofHNTE onepauyy oTHavano.

MocTaBeTe Bogaya 3a npoaykTn (m4)

nop, Mecomenadkara (m3).

9.3 NMocTaBsiHe Ha MecoMenaqkaTa BbpXy

ypena

- C nuue KbM peaykTopa (Npv ChpsiH 1

M3KJIIOYEH OT 3axpaHBaHeTo ypen,)

npnénnxeTe mecomenadkara (m) c

HakMOHEeHa HaaACHO GyHUS.

®dukcupaiTe MecomenaykaTta Bbpxy

penykTopa (1).

Mo3unumnoHupanTe pyHusTa BEPTUKAIHO

0o 6noknpaHe. Mecomenaykara (m) ce

durKcupa aBTOMaTUYHO BbPXY PeAyKTopa

(1) BegHara wom BkYUTE ypeaa.

MocTtaBeTe noaBuxHaTa noctaeka (m2)

BbpXy GyHUNATA.

- BknloyeTe ypena B 3axpaHBaHeTo.

SALEVICTBAHE HA YPEZJA VI CbBETU:

- MNMpuroTtseTe LSNOTO KOANYECTBO
npoaykTn 3a meneHe. OTcTpaHeTe
KOCTUTE, XPYLLANINTE U CYXOXUImaTa.

- HapexeTe mecoTo Ha napyeTta (2 x 2 cMm
NPUBAN3UTENHO) N TN CNOXETE BbPXY

OBOR BAGUIO 14/09/09 15:46

nocraekara (m2).
MocTaBeTe cbA, NoA Mecomenaykara ¢
MOHTMpPaH BOZaY 3a NpoayktTute (m4).
- 3a pa 3apelicTBarte ypeaa, 3aBbprete
perynartopa Ha ckopocTTa (a3) Ha
nosnuus ,1“ vnm ,2“.
lMocTaBsainTe MeCcoTo BbB DyHUATA Napye
no nap4ye ¢ nomouyra Ha 6ytanoto (m1).
Huvkora He n3byTearite NPoayKTUTE C
NPBLCTM UK C KaKbBTO 1 Aa e Nprbop.
He nanonaearite ypena noseye ot
15 MUHYTHK, KOraTo MennTe Meco.
- YBeperTe ce, 4e MecOoTO € HambHO
pasmpaseHo.

10 : APUBUPAHE HA MPUCTABKUTE
Bawmnst po6oT e cHabaeH ¢ kyTus 3a
CbXpaHeHue (0), KOATO Ce NOCTaBsi BbTPE B
kynaTta (b). MoxeTe ga nocraBuTe B Hesl
3aaBuKBaLLMA Ban (C), MIHOKCOBUSI HOX 3a
meneHe (d), Hoxa 3a MmeceHe (e), 2 aucka:
3a psasaHe Ha 3enenyyum (h) nnm 3a
emynrupane (f)

11 : PETYJINPAHE AbJIKUHATA HA
KABEJIA

3a no-necHo n3non3BaHe Uv npu
npubupaHe MoxeTe Aa HamanuTe
Ob/XnHaTa Ha kabena, kaTo ro 6yTHeTe
HaBbLTPE B MOTOPHUS 610K (a) npe3
PasnonoXeHns B 3aHaTa 4yacT oTBop (a4).

MouncrBaHe

- U3knoveTe ypeaa oT 3axpaHBaHETo.

- 3a no-necHO NoYNCTBaHe nannakeante
npucTaBkuTe BegHara cnef ynotpeba.
VamuBaiTe 1 nogcyluasanTe
npuCcTaBKMTE: MOraT Aa Ce NoYnCcTBaT B
MUsiIHA MallvHa, BbB BOAA WY MOS,
yelumara c U3KJIIHEHNE Ha KOMMJIEKTA C
Mecomenadka (I+m3+m6+m7+m8) n Ha
MOTOPHMSA G0K (a). Tax camo
1n36bpcBariTe C 1eko BRaxHa rboa.
Cnep kaTo cTe rm u3bbpcanu, HamaxeTe
C 0JIM0 HoXa ¢ 4 ocTpueTa (m6) n
peweTkniTe (M7), 3a fa nsberHete
nosieata Ha pbxaa.

77

- MN3cuneTe Tonna Boga ¢ HAKOJIKO Karnku
TeYeH canyH B kaHaTa-mukeep (i3).
MocTaBeTe kanaka (i2), cHabaeH ¢ Tana c
nosarop (i1). BknoyeTe HAKOKO MbTU.
M3knoyveTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo.
M3nnakHeTe kaHaTa.

- OcTpueTarta Ha NnpUcTaBKuUTe ca
U3KJIOYUTENHO ocTpu. BbaeTte
BHMMAaTesIHU, KoraTto 6opaBuTe TaX.

Mone3eH cbBeT: AKO NPUCTABKNTE Ce

OUBETHAT OT NPOAYKTUTE (MOPKOBW, MOPTO-

Kanu v op.), N3TbpkanTe rv ¢ HanoeHa ¢

roTBapCcKO OJINO Kbpra 1 cref, ToBa rn

NnoYmcTeTe KakTo 0ONKHOBEHO.
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Mpubupaxe

He cbxpaHsaBaliTe po6oTa Ha BNaXHO MSCTO.

KakBo pa HanpaBuTe, ako ypeabT He paboTtu?

AKo ypensT He paboTu, NpoBepeTe Aanu: Ako ypeasT npoabmkasa Aa He pabotn?

- BalWNAT ypen, e BKIIOYEH B O6bpHeTe ce KbM 0406peH CepBuU3 (BUXTE
3axpaHBaHeTo. Cnmncbka B KHUXKATa 3a CEPBU3HO

- BCUYKM NPUCTaBKM ca pUKCUpPaHW. o6cnyxBaHe).

U3xBBLpNSiHE HA ONAaKOBbYHUTE MaTepuanm n

ypena

OnakoBkaTta CbAbpXa eAUHCTBEHO MaTepuanu, KOUTo He NpeacTaBns-
@ BaT OMNacHOCT 3a OKoJsiHaTa cpefa v Morar Aa ce U3xBbpJIsaT CbIlacHO

feicTealumTe pa3nopenbu 3a peumnkipaHe.
% 3a npefaBaHeTo 3a OTNaAbLM Ha ypea ce 06bpHeTe KbM crieumnanu-

3upaHuTe cnyx6u BbB BallaTa 06LmMHa.

EnekTpunyecku nnm eneKTpoHeH ypea n3BbH

ynorpeba

YyacTBanTe B ona3BaHeTo Ha OKoJIHaTa cpeaa!
® YpennT e u3paboTeH OT pasnnyHK Matepuanu, KOUTo Morar Aa
6baaT npefaneHn 3a BTOPUYHM CYPOBMHN UK Aa Ce peumnknnpar.
2 3aHeceTe ro B LeHTbpa 3a BTOPUYHU CYPOBUHU MW B

_ 0TOPU3NPaHMA CePBU3, KbAETO TOW Lie 6bae PeumnkInpaH.
MpucTtaBkn
MoxeTe na obopyasaTe ypesa cv no Batle « E: 3a Hapsa3BaHe Ha kapTodu 3a
XKeJlaHue, KaTto cu HabaBuTe OT MarasuHa MbpXeHe
Wnn OT 0406PEH CEPBU3 CEAHUTE NPU- - Kana-mukcep
CTaBKu: - GpunTHP 3a NI0AOB COK + NpUCTaBka 3a
- MIHoKCOB HOX 3a MeneHe HaTuCKaHe
- Hox 3a meceHe - MNpeca 3a uMTpycoBu NNogoBe
- [uck 3a emynrupaxe - MenHuyka 3a KynvMHapHu 6unku
- Bbpkasnka 3a emynrupaHe - Mecomenayka

- [lnckoBe 3a psisaHe Ha 3eeHYyum

+ C/H: 3a egpo HacTbpreaHe / 3a egpo
Hapsi3aBaHe

« A/D: 3a ®unHO HacTbpreaHe / 3a GUHO
Hapsi3aBaHe

- B/G : 3a MHOro epo HacTbpreaHe / 3a
napmesaH - Reibekuchen
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HaKk0NKoO OCHOBHM peuenTtu

TecTo 3a 65n xna6

375 r 6paluHo — 225 mn xnagka soga — 1
naketye xnebHa mas — 5 con.

B kynarta Ha po6oTa, cHabaeHa ¢ HoXa 3a
meneHe (d) unn 3a meceHe (e), uscunete
6paluHoTOo, conTa 1 xnebHata masi.
BkntoyeTe Ha CKOPOCT ,,2“ 1 OT MbPBUTE
CcekyHAV 3anoyHeTe Aa us3nueare xnagkara
BOAa nNpe3 dpyHusTa Ha kanaka. BegHara
oM TectoTo o6padysa Tornka (okoso 30
cek), nakntoyete pobota. OctaBeTe Te-
CTOTO Aa BTacsa Ha TOMno, [oKaTo yaBOu
o6ema cu. Cnep ToBa paameceTe OTHOBO,
3a Aa opopmMuUTE TECTOTO M MOCHE FO No-
cTaBeTe B HamasaHa C Macso v NopbceHa
¢ 6pawHo cnagkapcka dopma. OctaBeTe
OTHOBO Aa BTaca. 3arpeiite pypHaTa Ha
TepmocrTart 8 (240°C). BenHara Lwom
xna6bT yaABon o6ema cu, ro CIoXeTe BbB
dypHaTa, NnocTaBeTe B Hes 1 yalla ¢ Boaa,
3a a crnomMorHeTe 3a 06pa3dyBaHeTo Ha KO-
puuka. OcTtaBeTe ro ga ce neve 30 MUHYTK.

TecTto 3a nuua

150 r 6pawHo — 90 mn xnagka Boaa —

2 cyneHun MbXuum 3exTuH — 1/2 nakeTye
xnebHa masi — con

B kynarta Ha po6oTa, cHabaeHa c Hoxa 3a
meneHe (d) unn 3a meceHe (e), uscuneTe
6paluHoTOo, conta u xnebHata masi.
BkJloyeTe Ha CKopocT ,2“ 1 OT MbpBUTE
CceKkyHAV 3anoyHeTe Aa us3nuearte xnagkara
BOJA U 3exTuHa Npe3 PyHusATa Ha Kanaka.
BepHara oM TectoTo o6pasysa Tornka
(okono 15 oo 20 cek), nsknoyete poboTa.
OcTaBeTe TecToTO Aa BTacBa Ha Tornso,
nokato yasou obema cu. 3arpeiite gpyp-
HaTta Ha TepmocTart 8 (240°C). MNpe3 ToBa
BpEMeE pa3cTenieTe TECTOTO 1 rapHupanTe
no cBo 360p: AOMATEHO NN TlyHEHO
niope, rs6v, LWyHKa, Mouapena u T.H. Ykpa-
ceTe nuLaTa ¢ Masko aHLoa v YepHu Mac-
JIMHW, NOPBLCETE C ManKo puraH n
HacTbpraH Kalukasan 1 Hai-oTrope Kar-
HeTe HAKOJIKO Kanku 3exTuH. MocTaseTe
Taka rapHupaHaTa nuua Bbpxy HamMasaHa ¢
Macno v nopbceHa ¢ GpallHo Tasa.
MocTtaBeTe BbB pypHaTa 3a 15 - 20 MUH,
KaTo CNneauTe NevyeHeTo.
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MacneHo Tecto

280 r 6palHo— 140 r omekHano Macno Ha
napyeta- 70 Ma BoAa — LLMMKA CON.

B kynarta Ha po6oTa, cHabaeHa c Hoxa 3a
meneHe (d) unu 3a mecexe (e), nscunete
6palHoTOo, conTa u MacnoTo.

BkntoyeTe Ha CKOpOCT ,,2 32 HAKOJIKO
CeKkyHAV 1 cnep, ToBa cuneTe Bojarta npes
dyHuaTa Ha kanaka. OcTaBeTe ypeaa
BKJIIOYEH, OKATO TECTOTO 06pasysa Tonka
(25 po 30 cek). OcTaBeTe TECTOTO Aa
noYnHe Ha XlagHo noHe 14, npeay aa ro
pascTesnieTe 1 oneyeTe C rapHMTypa no
cBoW n3bop.

TecTo 3a nanaumHkm (B kynarta (b) ¢
HoXa 3a meneHe (d) unu 3a meceHe (e)
wnu B KaHaTa-mukcep (i)

160 r 6pawHo — 1/3 n Masiko — 2 aua —
KadeHa Mbxuua con — 2 CyneHu mbXuum
onno — 15 1 3axap (no xxenaHve) — pom,
NOPTOKaNOB JINKbOP WN BaHWUIMSA NO BaLll
BKYC.

B kynarta Ha po6oTa, cHabaeHa c Hoxa 3a
meneHe (d), nacunere BCUYKM NPOAYKTH.
BknioueTe Ha ckopocT ,1“ 3a 20 cekyHau u
cnep ToBa NpemMuHeTe Ha CKopocT ,2“ 3a
25 cek.

B kaHaTa-mMukcep (i3) nacunere BCUYKM
NPOAYKTN OCBeH H6paluHoTO. BkitoveTe Ha
CKOPOCT ,2“ 1 cnep, HAKOIKO CEKYHAMN
3ano4yHeTe ga fobassiTe NOCTENEHHO
6paLlHOTO NPe3 LIeHTPasIHUS OTBOP Ha
Kanaka Ha Kkynarta-MuKcep 1 cnep, Toa
MukcupanTe 45 cek.

Kekc

180 r 6pawHo — 180 r omekHano macno —
180 r 3axap - 3 uenu siua — 1/2 naketye
Gaknynsep — 1 wwnka con

B kynarta Ha po6oTa, cHabaeHa ¢ Hoxa 3a
meneHe (d) unu 3a mecexe (e), nscunete
BCWYKM NPOAYKTUW. BK/oyeTe Ha CKOpocT
»2“ 3a 1 MmuH 1 30 cek. 3arpeiite ¢pypHaTta
Ha TepmocTart 6 (180°C). NMocTtaBeTte
cMecTa BbB hopmMa 3a KEKC 1 neyeTe
0k0110 40 - 50 MUH.
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Cnapkuw ¢ noanpaskm

150 r 6pawHo — 70 r omekHano mMacsno —
70 r 3axap — 3 aiiua — 50 ma Masko —

2 kadeHu nbxuum 6aknynsep — 1 kadpeHa
nbxuua kaHena — 1 kadpeHa nbxunua oKunH-
xknounn — 1 kadeHa nbxunua HacTbpraHo
VMHAOMIACKO Opexye — HacTbpraHa kopa Ha

1 nopTtokan — 1 wmnka YepeH nunep.

B kynata Ha po6oTa, cHabaeHa ¢ Hoxa 3a
meneHe (d) nnu 3a meceHe (e), uscunete
BCWUYKM NPOayKTW. BkntoyeTe Ha ckopocT
» 2“1 ocTaBeTe ypega BkoyeH 3a 50 cek.
M3cuneTe B HamMa3aHa ¢ Macno un
nopsceHa ¢ 6patwHo popma. MNMevete

50 muH Ha TepmocTaT 6 (180°C).
CepBupaiiTe oxnageH Unm cTyaeH CbC
cnagko unv mapmanag,

LllokonapoB cnaakviu

5 aiua, 200 r 3axap, 3 cyneHu Tbxuum
6patwHo, 200 r pastoneHo macno, 200 r
wokonag, 1 naketye 6aknynsep, 100 mn
NPSICHO MAISIKO.

Pastonete wokonaaa Ha BogHa 6aHs ¢

2 cyneHu nbxuum Boga. NMprbaseTe
MacsoTo 1 pa3bbpkariTe, A0KaTo cMecTa
ce pastonu gobpe.

B kynata Ha po6oTa, cHabaeHa ¢ Hoxa 3a
meneHe (d) nnu 3a meceHe (e), uscunete
3axapTa v anuara, n 3afencTeanTe Ha
ckopocT ,,2“ 3a 45 cek, 3a Ja CTaHe Ha
nsHa. bes pa cnupate po6oTa, npemunHeTe
Ha ckopocT ,,1“ n npubaseTe npe3
byHMATa Ha kanaka pa3ToneHus LWoKonaga,
6palHoTo, 6aknyneepa 1 NPSICHOTO
mnsiko. KoraTo npoayktute ce cMecst
nobpe, 3apelicTearite 3a 15 cek Ha
CKOpOCT ,,2“.

M3cuneTe B HamasaHa ¢ macno gpopma.
MeyeTe okono 14 Ha TepmocTaTt 5/6
(160°C).

Buta cmeTaHna

200 mn MHOrO CTyAeHa Te4yHa cMeTaHa,
30 r kpucTanHa 3axap.

KynaTa Tpsi6Ba oa e nobpe oxnageHa.
CnoxerTe 1 B xJ1aanHMKa 32 HAKOKO
MUHYTHU.

W3IOJI3BAHU NPUCTABKU:

- nck 3a emynrupae (f)

B kynata Ha po6oTa, cHabaeHa ¢ auck 3a
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emMynrupaHe, uacunete cMeTaHaTa 1 Kpu-
cTanHaTta 3axap. Bknoyete Ha ckopocT ,2¢
1 ocTaBeTe ypeza BkJloyeH 3a 40 cex.
N3MOJIBBAHU INMPUCTABKU:

- Bbpkanka 3a emynrupate (g)

B kynara, cHabaeHa ¢ 6bpkanka 3a emyJi-
rvpaHe, U3cuneTe cMeTaHarta u kpuctan-
HaTa 3axap. BkoyeTe Ha ckopocT,2“ 1
ocTaBeTe ypena BK/OYEH 32 0KOM0 3 MUH
1 30 cek.

MaiioHesa

1 xbATBK, 1 KadeHa nbxuua ropynua,

1 kadeHa nwxuua ouet, 1/4 n onvo, con,
4yepeH nunep.

N3MOJIBBAHU INMPUCTABKU:

- [nck 3a emynrupate (f)

B kynarta Ha po6oTa, cHabaeHa ¢ auck 3a
emMynrupaHe, u3cunete BCUYKM

npoaykTn 6e3 onnoTo. MNocTaseTe kanaka
(b2) n ro pukcupaiiTe Bbpxy kynata (b3).
BkntoyeTe Ha CKOpoCT ,2“ 1 ocTaBeTe Aa
pab6oTtu 5 cek n cnep ToBa, 6e3 aa
nakntoysarte poboTa, nscunete 6aBHO
0nroTo npes dyHusTa Ha Kanaka.
MaioHesaTa e rotosa, KoraTo LBeTbT 1
n3cBetnee.

N3MOJIBBAHU MNMPUCTABKU:

- Bbpkanka 3a emynrupatxe (g)

B kynata Ha po6oTa, cHabaeHa ¢ 6bpkaska
3a emMynrupaHe, U3cuneTe BCUYKU
npoaykTu 6e3 0amoTo.

MocTaeeTe kanaka (b2) n ro pukcupainTe
BbpXy kynata (b3).

BkntoyeTe Ha ckopocT ,1“ n octaBeTe
BktoyeH 20 cek, kaTo cunsaTe 6aBHO
epfHara 4acT oT onnoTo npe3 pyHusTa,
cnep ToBa cnpeTe poboTa, npemMmnHeTe Ha
CKOpOCT ,2“ 1 cuneTe ocTaHanarta 4acTt oT
0nnoTo.

BHumaHume! 3a na npuroTeuTe ycnewHo
MarioHe3ara, npoaykTute Tpsibsa na
6baaT CbC CTaiHa TemnepaTypa.
3abenexka: CbxpaHsiBaiTe B XnaauiHnka
1 KOHCYMUpaTe B pamMKnTe Ha 24 yaca.
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A vasarolt modell tartozékai a csomagolason 1évé cimkén vannak feltlintetve.

Biztonsagi elSirasok

- Akészilék elsd hasznélata el6tt olvassa el

figyelmesen a hasznalati utmutatot: a

hasznalati utasitasnak nem megfeleld

hasznalat felmenti a gyartét minden
felelésség aldl.

Ellenérizze, hogy készulékének

tapfesziltsége megegyezik-e a halozati

fesziltséggel.

Barmilyen csatlakoztatasi hiba

érvényteleniti a garanciat. Az On

készlléke lakason bellili, haztartasbeli
hasznalatra szolgal.

Ezen készlilék hasznalata tilos olyan

személyek altal (beleértve a gyerekeket

is), akiknek fizikai, érzékelési vagy szellemi
képességeik korlatozottak, valamint olyan

személyek altal, akik nem rendelkeznek a

készllék hasznalatara vonatkozé

gyakorlattal vagy ismeretekkel. Kivételt
képeznek azok a személyek, akik egy
biztonsagukért felelés személy altal

vannak felligyelve, vagy akikkel ez a

személy elézetesen ismertette a

készllék hasznalatara vonatkozé

utasitasokat.

- Ajanlott a gyerekek felligyelete, annak
érdekében, hogy ne jatsszanak a
késziilékkel.

- Hasznalat utan (aramsziinet esetén is) és
tisztitas kézben mindig huzza ki a
készulék halozati csatlakozédugaszat.

- Ne hasznalja a készlléket, ha az

rendellenesen miikodik, vagy

karosodott. Ebben az esetben forduljon

egy hivatalos szervizkdzponthoz (ezek

listajat 1asd a szervizfiizetben).

A tisztitason és a szokvanyos

karbantartason kivil minden

beavatkozast egy hivatalos
szervizkdzpontban kell végrehajtani (ezek
listajat 1asd a szervizfiizetben).

A készlléket, a tapkabelt, vagy a dugaszt

ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

- Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon, ugy,

hogy az gyerekek kezébe keriilhessen.

A tapkabel soha nem kertulhet kdzel a

készulék meleg részeihez, illetve nem
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érintkezhet azokkal, tovabba nem
kerulhet kozel héforrashoz vagy éles
kiszégelléshez.

Ne hasznalja a készuléket, ha a tapkabel
vagy a dugasz megsérilt. Mindennem
veszély elkerllése érdekében, az
utébbiakat kételezé médon egy

hivatalos kdzpontban cseréltesse ki (ezek
listajat 1asd a szervizflizetben).

Sajat biztonsaga érdekében csak a
hivatalos kézpontban vasarolt,
készllékének megfelel6 tartozékokat és
cserealkatrészeket hasznaljon.

Az élelmiszereket kizarolag a
nyomodkupakkal nyomja be a téltégaraton,
ne hasznalja e célra az ujjait, villat,
kanalat, kést vagy egyéb eszkozt.
El6vigyazatosan banjon a daralokéssel,
a turmixkehely késével, a flszerériével
és a zOldségszeletel tarcsakkal: ezek az
alkatrészek rendkivul élesek. A kehely
tartalmanak kilrritése elétt kotelezéen
vegye le a daralokést (d) a meghajtérol (c).
Ne hasznadlja a készuléket Gresen.
Mindig a fedelével (i2) egyitt hasznalja a
turmixkelyhet (i3).

Soha ne érintse meg a mozgé
alkatrészeket, a tartozékok eltavolitasa
el6tt varja meg azok teljes leallasat.

Ne hasznalja a tartozékokat
taroléedényként (fagyasztas — f6zés —
hével torténd sterilizalas).

Ne helyezze a tartozékokat

mikrohullamu sitébe.

Soha ne hasznalja a mozsartorét (i4) a
turmixkehely fedele (i2) nélkil, mivel
ellenkezd esetben a pengékhez érhet.
Ne hagyja, hogy a kehely és a mikédé
tartozékok folé hosszu haj, sal,
nyakkendd, stb. l6gjon.
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Leiras

a  Motorblokk

al Amotorblokk lassu kimenete

a2 A motorblokk gyors kimenete

a3 Sebességvalaszté gomb: ,Pulse”
(szakaszos mikodés) —,0" —,1"—,2”

a4 Kabeltarolo rekesz.

b  Daralétal egyiittes

b1 Adagol6 nyomokupak

b2 Toltégarattal ellatott fedél

b3 Tal

¢ Meghajto

d Rozsdamentes acél daralokés

e Dagasztokés (modelltdl fiiggéen)

f  Elegyit6tarcsa (modelltél fliggéen)

g Elegyité habveré (modelitél
fliggéen)

g1 A meghajto felsé gydrije

g2 A meghajté reduktora

g3 Meghajtd

g4 Habver6

h Zoldségszeletel6 tarcsa

C/H Durva reszelés vagy vastag szeletek

A/D Finom reszelés vagy vékony
szeletek (modelltsl fliggéen)

B/G Forgéacsolas vagy
parmezanreszelés — Reibekuchen
(modelltél figgéen)

E Burgonyaszeletel6 (modelltdl fliggben)

i Turmixkehely (modelltél fiiggéen)
i1-1 Fokbeosztasos adagolokupak

i2-1 Sz(irés fedél

i3  Turmixkehely

i4  Mozsartoré

i5 Lészlro

VAGY

i1-2 Adagolokupak

i2-2 Fedél

i3 Turmixkehely

j  Citrusprés (modelltél fiiggéen)

j1  Facsarékup

j2  Szlrékosar

j3  Citrusprés meghajté

k Filiszerérlé (modelltsl fiiggéen)

k1 Fedél

k2 Fliszer6rl6 tal

| Daraléfej reduktora (modelltsl
fliggéen)

m Daraléfej (modelltdl fiiggéen)

m1 Nyomokupak

m2 Levehetd talca

m3 Haz

m4 Elelmiszer vezet6

m5 Csiga

m6 4 agu kés

m7* Lyuktarcsak
m7-1 Kislyuku tarcsa: finom daralas
m7-2 Nagylyuku tarcsa: durva daralas

m8 Anyacsavar

n Lapat

o Tarolédoboz

Uzembe helyezés

- Az els6 hasznalat el6tt mossa meg
mosogatészeres vizben a tartozékok
alkotéelemeit. Oblitse le és szaritsa meg
az alkatrészeket.

Helyezze a motorblokkot (a) egy sima,
tiszta és szaraz feliletre.

Dugja be a késziilék dugaszat a
csatlakozoaljzatba.

,Pulse” (szakaszos lizemmaod): forditsa a
gombot (a3) ,Pulse” poziciora, igy
ellendrizhetébbé valnak egyes
elkészitési folyamatok.

- Folyamatos miikddés: forditsa a gombot
(a3) ,17-es vagy ,2’-es poziciora.

- Leallitas: forditsa a gombot (a3) ,0”
poziciéra.

A paragrafusok szamozasa megegye-

zik a bekeretezett abrak szamozasaval.

1: ADARALOTAL ES A FEDEL
FELHELYEZESE

FELHASZNALT TARTOZEKOK

- Tél-egydittes (b).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

o
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- Helyezze a talat (b3) a motorblokkra (a),
a tal fogantytja helyezkedjen el a
sebességvalasztdo gombtol (a3) kicsit
jobbra.

- Rogzitse a talat jobb felé forgatva.

- Helyezze a télba a kivant tartozékot.

- Tegye a fedelet (b2) a talra. Rogzitéshez
forditsa jobbra a tal fogantyujaba.

Feltétleniil rogzitse a talat (b3) a motor-

blokkra (a) a fedél (b2) rogzitése el6tt.

2: ADARALOTAL ES A FEDEL

LEVETELE

- Csavarja le a fedelet (b2) az 6ramutatd
jarasaval megegyezd iranyba, ahhoz,
hogy kiszabaditsa a tal fogantyujabél.
Ezutan felemelheti és leveheti.

- Az 6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyba forgatva csavarja le a talat is.

- Csak ekkor tudja felemelni és levenni a
talat a motorblokkrol.

3: DARALAS | KEVERES / DAGASZTAS /

TURMIXOLAS

3.1 DARALAS

FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Tal (b3)

- Meghaijto (c).

- Rozsdamentes acél daralokés (d)

A TARTOZEKOK FELSZERELESE:

- Helyezze a talat (b3) a motorblokkra (a),
majd rogzitse az alaphoz.

- Csusztassa a daralokést (d) a

meghajtéra (c) és helyezze az egészet a

motorblokk kimenetére (a1).

Helyezze a hozzavaldkat a talba.

- Helyezze a fedelet (b2) a talra (b3) és
régzitse.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK:

- Abeinditashoz forditsa a
sebességvalasztdo gombot (a3) ,2"-es
poziciéra, vagy a daralas jobb
ellenérizhetésége érdekében valassza a
LPulse” poziciot.

300 g-ig terjedd élelmiszer-mennyiséget

daralhat, mint példaul:

. nyers vagy sllt hus (csont és inak nélkdl,
kockakra vagva).

. nyers vagy sllt halak (bér és szalka
nélkl).

. kemény termékek: sajt, szaritott

gylmolcsok, egyes zoldségek
(sargarépa, zeller stb.).

. lagy termékek: egyes z6ldségek
(hagyma, spenét stb.).

3.2 DAGASZTAS / KEVERES

FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Tal (b3)

- Meghaijto (c)

- Daraldkés (d) vagy dagasztokés (e)
(modelltél fuggden).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE:

Helyezze a talat (b3) a motorblokkra (a),

majd régzitse az alaphoz.

CsuUsztassa a daralokést (d) vagy a

dagasztokést (e) a meghajtéra (c) és

helyezze az egészet a motorblokk
kimenetére (a1).

Helyezze a hozzavalokat a talba.

- Helyezze a fedelet (b2) a talra (b3) és
régzitse.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK:

- A beinditashoz forditsa a
sebességvalaszté gombot (a3) ,2"-es
poziciora.

A kovetkezd mennyiségek dagaszthatok:

- 600 g sir( tészta, mint példaul: fehér
kenyérhez valo tészta, pitetészta stb.
30 masodperc alatt.

- 500 g specialis kenyértészta, mint
példaul: rozskenyér, korpaskenyér,
gabonakenyér stb. 30 masodperc alatt.

A kovetkezd mennyiségek keverhetdk:

- 600 g konny( tészta, mint példaul: keksz,
kalacs, joghurttorta stb.1 perc 30
masodperc és 2 perc k6z6tti id6 alatt.

Ugyanakkor megkeverhet 0,5 liternyi

palacsinta-, vagy gofritésztat stb. is, 1 pe

rc és 1 perc 30 masodperc kozotti idé
alatt.

TURMIXOLAS

- A beinditashoz forditsa a
sebességvalaszté gombot (a3) a 2-es
poziciéra. Akar 0,5 hig vagy s(r( levest,
esetleg kompotot is turmixolhat
20 masodperc alatt.

4: RESZELES | SZELETELES
FELHASZNALT TARTOZEKOK:
- Tal (b3)

- Meghaijto (c)

o
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- Zodldségszeletel6 tarcsak (h) (modelltdl
figgéen).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE:

- Helyezze a talat (b3) a motorblokkra (a),

majd rogzitse.

Régzitse a zoldségszeleteld tarcsat a

meghajtéra (c) és helyezze az egészet a

motorblokk kimenetére (a1).

Helyezze a fedelet (b2) a talra (b3) és

régzitse.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK:

- Tegye az élelmiszereket a fedél
toltégaratjaba, és iranyitsa 6ket a
nyomodkupak (b1) segitségével.

- Abeinditashoz forditsa a
sebességvalasztdo gombot (a3) ,17-es
pozicidba, ha szeletelni, vagy ,2"-es
pozicidba, ha reszelni kivan.

Atarcsakkal a kdvetkezdket végezheti el:

. durva reszelés (C) / finom reszelés (A):
zellergyokeér, burgonya, sargarépa, saijt
stb.

. vastag szeletelés (H) / finom szeletelés
(D): burgonya, hagyma, uborka, cékla,
alma, sargarépa, kaposzta stb.

. burgonyaszeletelés (E): Hasabburgonya st
b.

. reibekuchen (G): parmezan, burgonya
stb.

. forgacsolas (B): csokoladé

5: ELEGYITES / FELVERES / HABVERES

FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Tal (b3)

és modelltél fuiggéen

- Elegyité habveré vagy elegyitétarcsa (f)
meghajtéval (c)

5.1 A TARTOZEKOK FELSZERELESE

ELEGYITOTARCSA ESETEN:

- Helyezze a talat (b3) a motorblokkra (a),

majd régzitse az alaphoz.

Csusztassa az elegyit6tarcsat (f) a

meghajtéra (c) az 5.1 abran jelzett

megfelel6 iranyba, majd helyezze az

egészet a motorblokk kimenetére (a1).

- Helyezze a hozzavaldkat a talba.

Helyezze a fedelet (b2) a talra (b3) és

régzitse.

5.2 A TARTOZEKOK FELSZERELESE

ELEGYITG HABVERG ESETEN:

- Helyezze a talat (b3) a motorblokkra (a),

majd régzitse az alaphoz.

Helyezze a felsé gy(r(t (g1) a

reduktorra (g2), majd a meghaijtot (g3) ez

utobbi belsejébe. A meghajto (g3)

fémtengelye at kell haladjon a gy(irG (g1)
kozepén.

Helyezze a habverét (g4) a meghajto-

egységre (g92), rogzitse a fuleken, majd

tegye az egészet a motorblokk
kimenetére (a1).

Helyezze a hozzavalokat a talba.

- Helyezze a fedelet (b2) a talra (b3) és
régzitse.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK:

- A beinditashoz forditsa a
sebességvalaszté gombot (a3) ,17-es
vagy ,2"-es poziciora.

A kovetkezdket készitheti el: majonéz, ajoli

krém (fokhagymas majonéz), tojasfehérje-h

ab (1-6 tojasfehérjébdl), tejszinhab, chantilly

(akar 0,2 liter).

- Soha ne hasznalja ezeket a tartozékokat
nehéz masszak (kenyértészta stb.)
dagasztasara, vagy kénnyl masszak
(keksz, kalacs stb.) keverésére.

6: HOMOGENIZALAS / KEVERES /

NAGYON FINOM TURMIXOLAS

6.1 FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Turmixkehely-egyuttes (i) (modelltél fliggd
en).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE:

- Helyezze a hozzavaldkat a

turmixkehelybe (i3), lgyelve arra, hogy

ne Iépje tul a maximalis 1 liter

mennyiséget.

Helyezze fel az adagoldkupakkal (i1)

ellatott fedelet (i2), majd az éramutatd

jarasaval megegyezd iranyba vald

elforgatassal rogzitse azt.

Helyezze az 6sszeszerelt turmixkelyhet

(i) a motorblokkra (a). A fogantyu legyen

a sebességvalaszté gombbal szemben.

Mielétt eltavolitana a turmixkelyhet a

motorblokkrél, varja meg, mig a készllék

teljesen leall.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK:

- A beinditashoz forditsa a
sebességvalaszté gombot (a3) ,17-es
vagy ,2"-es poziciora.
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Hasznalhatja a ,Pulse” poziciét, a
keverés jobb ellendrizhetésége
érdekében.

Soha ne toltson forro folyadékot a
turmixkehelybe.

Mindig a fedelével egyitt hasznalja a
turmixkelyhet.

Soha ne hasznalja a turmixkelyhet
kizarélag szaraz termékek
feldolgozasara (mogyoro6, mandula,
féldimogyord stb.).

Elészo6r mindig a folyékony
hozzéavaldkat 6ntse bele a
turmixkehelybe, s csak az utan
helyezze bele a szilard hozzavaldkat,
Ggyelve arra, hogy ne Iépje tul az alabbi
maximalis szintet:

- 1L aslrl keverékek esetén.

0,8 L a folyékony keverékek esetén.
Ha a keverés soran tovabbi
hozzéavaldkat kivan hozzaadni a
készitményhez, vegye le a fedél
adagoldkupakjat (i1) és ontse be a
hozzavaldkat a toltényilason keresztil.

Tanacsok:
- Ha keverés kdzben a hozzavalok a

kehely falara ragadnak, éllitsa le a
készlléket, és huzza ki a készlilék
csatlakozédugaszat. Vegye le a
turmixkehely egyuttest a készulékhazrol.
Alapat (n) segitségével kaparja ra a
készitményt a pengére. Soha ne tegye a
kezeit vagy az ujjait a kehelybe vagy a
penge kozelébe.

A kovetkezdket végezheti el a
turmixgéppel:

finoman turmixolt s(rl leveseket,
krémleveseket, krémeket, kompaétokat,
tejturmixokat, koktélokat készithet.
folyékony tésztakat keverhet 6ssze

(palacsintak, fankok, gyimdlcstorta, torta).

6.2 Mag- és héjmentes széjatej, gyiimélcs-
levek vagy koktélok készitéséhez hasz-
nélja a lészdrdt (i5).

Ehhez helyezze a sz(irét a turmixkehelybe (i

3), a fémracsokkal lefelé, és bizonyosod-
jon meg arrdl, hogy a sziiré bemetszéseit a
kehely belsejében talalhat6 kiemelkedése-
kre helyezi.

A szlré rogzitéséhez helyezze a fedelet
(i2-1) a turmixkehelyre.

- Az adagolokupak (i1-1) nyilasan keresztul
helyezze az élelmiszereket a szlirébe.
Helyezze vissza az adagolokupakot,
majd forditsa a sebességvalasztd
gombot (a3) ,17-es vagy ,2"-es
poziciéra, vagy mikddtesse a
készlléket szakaszos lizemmaddban a
,Pulse” pozici6 segitségével.

Tanacsok: Répa- vagy almalé esetén vagja

a gyumolcsoket apro kockakra, és adjon ho

zz4 egy adag vizet

- A mozsartoro (i4) segitségével
homogenizalhatja és elsimithatja a
készitményeit (akar a legdurvabbakat is)
a turmixkehelyben. Ehhez vezesse be a
mozsartorét a turmixkehely (i2)
fedelének kozepén talalhaté nyilason.
Mikodés kézben nyomja az
élelmiszereket a pengék felé a
mozsartoré segitségével.

FIGYELEM: A mozsartorét (i4) soha ne h

asznalja a fedél (i2) nélkiil, maskilon-

ben hozzaérhet a pengékhez. Ne hasz-
nalja a mozsartorét mas tartozékkal.

A fedél beépitett szlir6jének kdszon-

hetéen a folyékony élelmiszereket a fedél le

vétele (i2-1) nélkil is a kehelybe 6ntheti.

Ehhez forditsa a fedelet sz(iré

poziciéba (6-2 abra).

7: CITRUSFELEK PRESELESE

FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Tal (b3)

- Citrusprés-egyuttes (j) (modelltél fliggbéen)

A TARTOZEKOK FELSZERELESE:

Helyezze a talat (b3) a motorblokkra (a),

majd régzitse.

- Csusztassa a meghaijtot (j3) a
motorblokk kimenetére (a1).

- Helyezze a szlr&kosarat (j2) a talra,

majd régzitéshez forditsa jobbra.

Tegye a facsardkupot (j1) a kosar (j2)

toltégaratjara.

A citrusprés egylttes leszerelése: oldja

ki a kosarat (j2), majd a talat, ez utan

leveheti az egydttest a motorblokkrol.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK:

- Helyezzen egy fél gyliimolcsot a
facsarokupra (j1).

- A beinditashoz forditsa a
sebességvalaszté gombot (a3) ,17-es
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poziciora, mialatt a gyiimdélcsoét a kupra
nyomja.

- Akar 0,6 L gylimédlcslevet gy(jthet 6ssze
a tal kiuritése nélkuil.

- Figyelem: minden 0,2 liter mennyiség
utan oblitse ki a szlir6kosarat (j2).

8: KIS MENNYISEGEK NAGYON FINOM

APRITASA

FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Flszerérl6-egylttes (k) (modelltsl
fiiggéen).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE:

- Helyezze a hozzavaldkat a fliszerdrld
taljaba (k2).

- Helyezze a fedelet (k1) a fliszer6rl
taljara (k2), majd az éramutatd
jarasaval megegyezd iranyba vald
elforgatassal rogzitse azt.

- Helyezze az egészet a motorblokkra (a).

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK:

- Abeinditashoz, forditsa a
sebességvalasztdo gombot (a3) ,2"-es
poziciora, és a mikodés teljes ideje alatt
tartsa a fliszer6rl6t a motorblokkon.

Hasznalhatja a ,Pulse” poziciét, a keverés j

obb ellendrizhetésége érdekében.

A fliszer6rl6 (k) segitségével a kdvetkezoket

végezheti el:

. Néhany masodperc alatt felaprithat:
szaritott sargabarackot, szaritott fliigét,
kimagozott aszalt szilvat:
mennyiség/maximalis id6étartam: 80 g /

5 masodperc.

9: DARALOFEJ

FELHASZNALT TARTOZEKOK:

Reduktor-egytttes (1), és daraléfej (m)

(modelltél figgden).

A TARTOZEKOK FELSZERELESE:

9.1A reduktor felszerelése a robotra

- Helyezze a reduktort (I) a motorblokkra
(a), egymassal szemben allitva a
reduktor (I) és a motorblokk (a)
jelzéseit. Rogzitse jobb felé forgatva.

9.2 A darélbfej 6sszeszerelése

- Atoltégaratnal fogva fogja meg a hazat
(m3) gy, hogy a legszélesebb nyilas
mutasson folfelé. Ez utan helyezze a
hazba (m3) a csigat (m5) (el6szor a
hosszu tengelyt).

- lllessze ra a kést (m6) a rovid tengelyre,
ugy, hogy a vagoélek kifelé nézzenek.
Helyezze a kivalasztott lyuktarcsat (m7-1
vagy m7-2) a késre ugy, hogy a kialld
részek beleilleszkedjenek a fej (m3)
bemetszéseibe.

- Csavarja er6sen az anyacsavart (m8) a

hazra (m3) az éramutaté jarasaval

megegyez6 iranyba, anélkil hogy
blokkolné.

Ellenérizze az dsszeillesztést. A tengely

nem inoghat, és nem foroghat korbe.

Ellenkezd esetben kezdje uUjra az el6z6

miveleteket.

Pattintsa az élelmiszer vezet6t (m4) a

daralofejre (m3).

9.3 A daréléfej felhelyezése a késziilékre

- Ajobbra dontétt toltégaratu daralofejet

(m) tegye a reduktor elé (kikapcsolt és

az elektromos halézatrol

lecsatlakoztatott késziilék). Nyomja a

daralofejet teljesen a reduktorra (1).

Allitsa fiigg6leges iranyba a téltégaratot,

egészen blokkolasig. Uzembe

helyezéskor a daraléfej (m)

automatikusan a reduktorra (1) zarodik.

Helyezze a levehet6 talcat (m2) a

toltégaratra.

Dugja be a készulék dugaszat a

csatlakozoaljzatba.

UZEMBE HELYEZES ES TANACSOK:

- Készitse el6 a teljes daralni kivant
mennyiséget. Tavolitsa el a csontokat, a
porcokat és az inakat.

- Vagja darabokra a hust (kb. 2 x 2 cm)
és helyezze a darabokat a talcara (m2).

Helyezzen egy edényt az élelmiszer

vezetével (m4) ellatott daralofej ala.

- A beinditashoz forditsa a
sebességvalaszté gombot (a3) ,17-es
vagy ,2"-es poziciora.

- A nyomokupak (m1) segitségével
darabonként helyezze a hast a
toltégaratba.

- Soha ne hasznalja az ujjait vagy mas
eszkozt.

Amikor hust daral, ne hasznalja 15 percnél

tovabb a készléket.

- Bizonyosodjon meg arrél, hogy a has
kiolvadt.

o
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10: A TARTOZEKOK TAROLASA

A késziilékhez tartozik egy tarolédoboz (o),
amely a tal-egyuttesbe (b) illeszthetd. Ebbe
tarolhatja a meghaijtét (c), a rozsdamentes a
cél daralokeést (d), a dagasztokést (e) és a 2
tarcsat: zoldségszeletel6 (h) vagy

elegyitd (f).

Tisztitas

11: A TAPKABEL HOSSZUSAGANAK BE
ALLITASA

A kényelmesebb hasznalat és a tarolas
érdekében csokkentheti a tapkabel
hosszUsagat. Ehhez nyomja azt a hatsé
részén talalhaté nyilason (a4) keresztil a
motorblokkba (a).

Huzza ki a készllék dugaszat a
csatlakozoaljzatbdl.

A kdénnyebb tisztitas érdekében
hasznalat utan gyorsan 6blitse le a
tartozékokat.

Mossa meg és torolje meg a
tartozékokat: ezek tisztithatok
mosogatdgépben, vizben vagy csap alatt,
a daralofej-egyittes (I+m3+m6+m7+m8)
és a motorblokk (a) kivételével.

Ez utdbbiakat t6rdlje meg egy nedves
szivaccsal.

Miutan megtorolte, az oxidacio
kockazatanak elkerlilése érdekében,
kenje be a 4 4gu kést (m6) és a

Tarolas

lyuktarcsakat (m7) étolajjal.

- Ontsén néhany csepp folyékony
szappant tartalmazo6 meleg vizet a
turmixkehelybe (i3). Zarja be az
adagoldkupakkal (i1) ellatott fedelet (i2).
Néhany impulzussal keverje meg a vizet.
Huzza ki a készllék dugaszat a
csatlakozodaljzatbol. Oblitse ki a kelyhet.

- A tartozékok pengéi nagyon élesek.
Banjon veliik 6vatosan.

Tipp: Ha egyes élelmiszerek (sargarépa, na

rancs, stb.) megfestik a tartozékokat, dérz-

solje at 6ket egy étolajba martott toérléruha-
val, majd végezze el a megszokott tisztitast.

Ne tarolja késziilékét nedves koérnyezetben.

Mi a teendd, ha a késziilék nem miikodik?

Ha a készliléke nem mikodik, ellenérizze:
- a készllék csatlakozasat.
- minden egyes tartozék rogzitését.

Késziléke ezek utan sem miikoddik? Fordul-

jon egy hivatalos szervizkdzponthoz (ezek li

stajat lasd a szervizfizetben).

A csomagoléanyagok és a késziilék likvidalasa

A csomagolas kizardlag kérnyezetre artalmatlan anyagokat tartalmaz, amelye
@ ket a hatalyban |évé Ujrahasznositasra vonatkozoé rendelkezések betartasaval

lehet kidobni.
% A késziilék kiselejtezését illetéen érdeklédjon lakdhelyének illetékes

hatésaganal.

Lejart élettartamu elektromos vagy elektronikus

késziiléekek

Vegyiink részt a krnyezetvédelemben!
® Az On késziiléke szamos értékesithetd vagy Ujrahasznosithato

anyagot tartalmaz.

< Kérjuk, adja le az erre a célra kijeldlt gytjtéhelyen, hogy megfelelé

kezelésben részesiiljon.

o
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Tartozékok

Késziilékét személyre szabhatja és megs-
zokott forgalmazéjatol vagy egy hivatalos sz
ervizkdzpontbol beszerezheti a kdvetkezd ta
rtozékokat:

- Rozsdamentes acél daralokés

- Dagasztokés

- Elegyitétarcsa

- Elegyité habverd

- Zoldségszeleteld tarcsa

» C/H: Durva reszelés / Vastag szeletek

» A/D: Finom reszelés / Vékony szeletek
« B/G: Forgacsolas / Parmezan -
Reibekuchen

« E: Burgonyaszeleteld

- Turmixkehely

- Lész(ré + mozsartoré

- Citrusprés

- Fliszer6rld

- Daralo

Néhany alaprecept

Fehér kenyérhez valé tészta

375 g liszt — 225 ml langyos viz — 1 tasak ke
nyéréleszt6 — 5 g so.

A daralokéssel (d) vagy dagasztokéssel (e)
ellatott készulék taljaba tegye bele a

lisztet, a s6t és a kenyérélesztét.

Kapcsoljon ,2-es sebességre, és az elsé m
asodpercektd| kezdve toltson bele langyos v
izet a fedél toltégaratjan keresztll. Amint a t
észta egy gombocot képez (korilbelll 30 m
asodperc), allitsa le a késziiléket. Meleg kor
nyezetben hagyja kelni a tésztat, amig a
térfogata meg nem kétszerezédik. Ez utan d
olgozza meg Ujra a tésztat, formazza, majd
helyezze kivajazott és liszttel meghintett tep
sibe. Ismét hagyja kelni a tésztat. 8-as
fokozaton melegitse el6 sitéjét (240 °C). A
mint a kenyértészta térfogata
megkétszerezddik, helyezze siitébe, és
helyezzen mellé egy vizzel megtoltott
poharat, amely segit a kenyérhéj
kialakulasaban. Hagyja stilni 30 percig.

Pizzatészta

150 g liszt — 90 ml langyos viz — 2 ek.
olivaolaj — 1/2 tasak kenyéréleszt6 — s6

A daralokéssel (d) vagy dagasztokéssel (e)
ellatott készulék taljaba tegye bele a

lisztet, a s6t és a kenyérélesztét.

Kapcsoljon ,2-es sebességre, és az elsé m
asodpercektd| kezdve 6ntsdn bele langyos v
izet és olivaolajat a fedél téltégaratjan
keresztiil. Amint a tészta gombdcot képez
(15-20 masodperc), allitsa le a

késziiléket. Meleg kérnyezetben hagyja keln
i a tésztat, amig a térfogata meg nem

kétszerezddik. 8-as fokozaton melegitse el
sltéjét (240 °C). Ezalatt nydjtsa ki a

tésztat, és izlés szerint diszitse:
paradicsom- és hagymaplrével,

gombaval, sonkaval, mozzarellaval stb.
Diszitse pizzajat néhany szardellaval és
fekete olivabogyéval, hintse meg egy kis or
eganoval és reszelt groji sajttal, és az egész
re 6ntsén néhany csepp olivaolajat. Az igy e
Ikészitett pizzat helyezze kivajazott és
liszttel meghintett tepsibe. A siitést
felligyelve slisse 15-20 percig.

Pitetészta

280 g liszt — 140 g darabra vagott puha vaj
— 70 m viz — egy csipet s6.

A daralokéssel (d) vagy dagasztokéssel (e)
ellatott készilék taljaba tegye bele a

lisztet, a sét és a vajat.

Kapcsoljon ,2"-es sebességre néhany
masodpercig, majd ontse bele a vizet a fedé
| toltégaratjan keresztiil. Hagyja miikddni, a
mig a tészta gombocot nem képez (25 - 30
masodpercig). Legalabb 1 6ran keresztil ha
gyja hiivés helyen pihenni, a nyujtas és az i
zlés szerinti diszités el6tt.

Palacsintatészta (a daralokéssel (d) vagy d
agasztokéssel (e) ellatott keverétalban (b), v
agy a turmixkehelyben (i)

160 g liszt — 1/3 | tej — 2 tojas — 1/2 kk. fino
m s6 — 2 ek. olaj — 15 g cukor (nem
kételezd) — rum, narancsvirag esszencia va
gy vanilia (izlés szerint)

A daralokéssel (d) felszerelt késziilék
taljaba tegye bele az 6sszes hozzavalét:

o
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Mikddtesse ,17-es sebességen 20 masod-
percig, majd 25 masodpercig térjen at ,2"-es
sebességre.

A turmixkehelybe (i3) tegye bele az 6sszes
hozzéavalét a liszten kivil. Mkddtesse ,2"-e
s sebességen, majd néhany masodperc mul
va folyamatosan adja hozza a lisztet a tur-
mixkehely kézepén talalhato téltényilason k
eresztul, majd keverje 45 masodpercig.

Kalacs

180 g liszt — 180 g puha vaj - 180 g cukor —
3 egész tojas - 1/2 tasak siitépor —

1 csipetnyi s6

A daralokéssel (d) vagy dagasztokéssel (e) f
elszerelt készUlék taljaba tegye bele az 6ss
zes hozzéaval6t: Mkodtesse a készlilé-

ket ,2"-es sebességen 1 perc 30 masodper-
cig. 6-os fokozaton melegitse el6 sitéjét (18
0°C). Helyezze egy kalacsformaba a
készitményt, majd susse 40-50 percig.

Fliszeres siitemény

150 g liszt — 70 g puha vaj — 70 g cukor —

3 tojas — 50 ml tej — 2 kk. sutépor — 1 kk.
fahéj — 1 kk. gyémbér — 1 kk. reszelt
szerecsendio — 1 narancs reszelt héja —

1 csipetnyi bors.

A daralokéssel (d) vagy dagasztokéssel (e) f
elszerelt készUlék taljaba tegye bele az 6ss
zes hozzéavalét: Vélassza a ,2’-es sebessé-
get és mikodtesse a készulléket 50 masod-
percig. Helyezze egy kivajazott és liszttel m
eghintett siitéformaba, és susse

50 percig 6-os fokozaton (180 °C).

Télalja langyosan vagy hidegen,

kompéttal vagy lekvarral.

Csokoladés siitemény

5 tojas, 200 g cukor, 3 ek. liszt, 200 g
olvasztott vaj, 200 g csokoladé, 1 tasak sité
por, 100 ml tej.

Olvassza meg a csokoladét

vizfurdében, 2 ek. vizzel. Adja hozza a vajat
, majd keverje addig, amig a keverék
teliesen meg nem olvadt.

Helyezze a daralokéssel (d) vagy dagaszto-
késsel (e) ellatott talba a cukrot és a tojaso-
kat, és mikodtesse ,27-es sebességen, 45
masodpercig, amig a keverék habossa nem
valik. A késziilék leallitasa nélkil, ,17-es
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sebességre kapcsolva adja hozza a téltéga-
raton keresztlil az olvasztott csokoladét, a i
sztet, az éleszt6t és a tejet. Miutan beke-
verte a hozzavaldkat, 15 masodpercig miko
dtesse a készlléket ,2"-es sebességen.
Ontse egy kivajazott és liszttel meghintett s
t6formaba és slisse korilbelil 1 6ran ke-
resztil, 5/6-os fokozaton (160 °C)

Tejszinhab

200 ml nagyon hideg folyékony tejszin, 30 g
porcukor.

A télat el6zetesen tegye a hiitészekrénybe n
éhany percre, mivel hidegnek kell lennie.
FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Elegyitétarcsa (f)

Az készulék elegyitbtarcsaval ellatott taljaba
helyezze bele a tejszint és a porcukrot.
Vaélassza a ,2"-es sebességet és miikdd-
tesse a készlléket 40 masodpercig.
FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Elegyit6 habverd (g)

Az elegyité habverdvel ellatott talba
helyezze bele a tejszint és a porcukrot.
Vaélassza a ,2"-es sebességet és miikdd-
tesse a készuléket 3 percen keresztil. Kb. 3
0 masodperc.

Majonéz

1 tojassargaja, 1 kk. mustar, 1 kk. ecet,

1/4 | olaj, so6, bors.

FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Elegyitétarcsa (f)

Helyezze az elegyit6tarcsaval ellatott talba
az 6sszes hozzavalot, kivéve az olajat. He-
lyezze a fedelet (b2) a talra (b3) és rogzitse.
Vaélassza a ,2"-es sebességet, mikod-
tesse 5 masodpercig, majd a készulék lealli-
tésa nélkul nagyon lassan téltse bele az olaj
at a fedél toltégaratjan keresztil. Ha a majo-
néz kész van, a szine vildgosabba valik.
FELHASZNALT TARTOZEKOK:

- Elegyit6 habverd (g)

Helyezze az elegyité habverdvel ellatott talb
a az 6sszes hozzaval6t, kivéve az olajat.
Helyezze a fedelet (b2) a talra (b3) és
rogzitse.

Vaélassza az ,1"-es sebességet, és az olaj e
gy részének a téltégaraton keresztuli tor-
ténd lassu hozzaadasaval mikodtesse a ké
szlléket 20 masodpercen keresztll, majd a

o
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robot ledllitasa nélkil véaltson ,27-es
sebességre, és dntse hozza a maradék
olajat.

Figyelem: ahhoz, hogy sikertljon a
majonéz, a hozzavaloknak
szobah&meérsékletlieknek kell lennilk.
Megjegyzés: tarolja hiitészekrényben, és fo
gyassza el

90
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Priklju€ci sadrzani u modelu koji ste upravo kupili predstavljeni su na etiketi koja se nalazi na

gornjoj strani ambalaze.

Sigurnosni savjeti

- Pazljivo progitajte uputstvo za upotrebu
prije prve upotrebe svog aparata:
upotrebom koja nije u skladu s uputstvom
za upotrebu, proizvoda¢ se oslobada
svake odgovornosti.

Provjerite odgovara li napon za napajanje
vaseg aparata naponu u vasoj elektri¢noj
instalaciji.

U sluéaju bilo kakve greske kod
priklju€ivanja u mrezu, garancija se
ponistava. Va$ aparat namijenjen je
samo za upotrebu u domacinstvu, unutar
kuce.

Ovaj aparat nije predviden za upotrebu od
strane osoba (uklju€ujudi tu i djecu) Gije su
fizicke, ¢ulne ili mentalne sposobnosti
smanjene, niti od strane osoba bez
iskustva i poznavanja, osim ako se one ne
mogu okoristiti, putem osobe zaduZene za
svoju sigurnost, nadzorom ili prethodnim
instrukcijama vezanim za upotrebu ovog
aparata.

Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom
slu¢aju ne igraju aparatom.

Iskljucite aparat iz struje ¢im ste prestali
da ga koristite (¢ak i u slu¢aju nestanka
struje) i kada ga Cistite.

Ne upotrebljavajte svoj aparat ako on ne
funkcionira ispravno ili ako je bio oste¢en.
U tom slucaju, obratite se ovlastenom
servisnom centru (vidi listu u servisnoj
brosuri).

Svaku intervenciju osim redovnog
¢iS¢enja i odrzavanja od strane klijenta
treba obavljati ovlasteni centar (vidi listu u
servisnoj brosuri).

Nemojte stavljati aparat, kabl za napajanje
niti utiCnicu u vodu ni u bilo koju drugu
te€nost.

Ne ostavljajte kabl za napajanje da visi na
domasaju djecjih ruku.

Kabl za napajanje ne smije nikad biti u
blizini niti u dodiru s vru¢im dijelovima
vaseg aparata, u blizini izvora toplote ili na
ostrom uglu.
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- Ne koristite svoj aparat ako su kabl za
napajanje ili uticnica osteceni. U cilju
izbjegavanja svake opasnosti, dajte
obavezno da se njihova zamjena obavi u
ovlastenom centru (vidi listu u servisnoj
bro8uri).

Za vasu sigurnost, upotrebljavajte samo
pribor i rezervne dijelove prilagodene
vasem aparatu koji se prodaju u
ovlastenom centru.

Za uvodenje hrane kroz dimnjak uvijek
koristite potiskiva¢, a nikad nemojte
umetati prste, viljuske, kasike, noZeve, niti
druge predmete.

Rukujte noZzem za mljevenje, nozem
zdjele miksera, mlinom za zacinsko bilje i
diskovima za rezanje povréa s oprezom:
oni su krajnje naostreni. Morate obavezno
izvuéi noz za mljevenje (d) za njegovu
osovinu (c) prije nego $to Cete isprazniti
sadrzaj iz zdjele.

Ne koristite svoj aparat na prazno.

Uvijek koristite zdjelu miksera (i3) s
njenim poklopcem (i2).

Nikad ne dodirujte dijelove u kretanju,
sacekajte potpuno zaustavljanje aparata
prije skidanja pribora.

Ne koristite pribor kao posude
(zamrzavanje — kuhanje — sterilizacija na
vruéem).

Ne stavljajte pribor u mikrovalnu peénicu.
Nikad ne koristite tu€ak (i4) bez poklopca
zdjele miksera (i2), inace riskirate da cete
dodirnuti ostrice.

Ne dopustajte da vam visi duga kosa,
marama, masna, itd. ... iznad zdjele i
pribora u radu.

o
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a Blok motora

a1l Spori izlaz bloka motora

a2 Brziizlaz bloka motora

a3 Bira¢ brzina: pozicija « Pulse »
(isprekidanirad) —« 0 » —« 1» —« 2 »

a4 Otvor za odlaganje kabla.

b  Sklop zdjele za mljevenje

b1 Potiskiva¢ za doziranje

b2 Poklopac s dimnjakom

b3 Zdjela

¢ Pogonska osovina

d Noz za mljevenje od nehrdajuceg
celika

e Noz za mijeSenje (zavisno od
modela)

f  Disk za emulgiranje (zavisno od
modela)

g Zicaza emulgiranje (zavisno od
modela)

g1 Gornja vreéica pogonske osovine

g2 Reduktor pogonske osovine

g3 Pogonska osovina

g4 Zica za muéenje

h  Diskovi za rezanje - povrée

C/H Krupno ribanje ili krupno sjeckanje

A/D Sitno ribanje ili sitno sjeckanje (zavisno

od modela)

B/G Struganje ili parmezan — popecci s
krumpirom (zavisno od modela)

E Rezanje pomfrita (zavisno od modela)

i  Zdjela miksera (zavisno od modela)

i1-1 Otvor za doziranje s mjerama

i2-1 Poklopac s filterom

i3 Zdjela miksera

i4  Tucak

i5 Filter za sok

ILI

i1-2 Otvor za doziranje

i2-2 Poklopac

i3 Zdjela miksera

j  Cjediljka za juzno voce (zavisno od
modela)

j1  Kupa

j2  ReSetka za filter

j3 Pogonska osovina cjediljke za juzno
voce

k Mlin za zacinsko bilje (zavisno od
modela)

k1 Poklopac

k2 Zdjela mlina za zaginsko bilje

I Reduktor za glavu za mljevenje
(zavisno od modela)

m Glava za mljevenje (zavisno od
modela)

m1 Potiskiva¢

m2 Uklonjiva tacna

m3 Tijelo

m4 Vodilica za hranu

m5 Vijak

m6 Noz s 4 ogranka

m7* ReSetke
m7-1 Resetka s malim otvorima:

sitno mljevenje
m7-2 Resetka s velikim otvorima:
krupno mljevenje

m8 Saraf

n Lopatica

o Kutija za odlaganje

o
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Stavljanje u rad

- Prije prve upotrebe, sve dijelove pribora
operite u vrucoj vodi s deterdZzentom.
Isperite i osusite.

- Postavite blok motora (a) na ravnu, €istu i
suhu povrsinu.

- Ukljucite svoj aparat.

- «Pulse» (isprekidani rad) : okrenite dugme
(a3) na poziciju «Pulse» uzastopnim
pritiscima da biste imali bolju kontrolu nad
odredenim pripravcima.

- Kontinuirani rad: okrenite dugme (a3) na
poziciju «1» ili «2».

- Zaustavljanje: okrenite dugme (a3) na
poziciju «0».

Paragrafi su numerirani u skladu s

numeracijom uokvirenih Sema.

1: POSTAVLJANJE ZDJELE ZA
MLJEVENJE | POKLOPCA

PRIBOR KOJI SE KORISTI

- Sklop zdjele (b).

MONTAZA PRIBORA

Postavite zdjelu (b3) na blok motora (a), s
ruc¢kom zdjele pozicioniranom lagano ka
udesno od bira¢a brzina (a3).

Ucvrstite zdjelu tako $to ¢ete ju okrenuti
ka udesno.

Postavite u nju odabrani pribor.

Postavite poklopac (b2) na zdjelu.
Ucvrstite ga tako Sto ¢ete ga okrenuti ka
udesno u ru¢ku zdjele.

Obavezno je ucvrstiti zdjelu (b3) na blok
motora (a) prije nego $to se uévrsti
poklopac (b2).

2 : SKIDANJE ZDJELE ZA MLJEVENJE |

POKLOPCA

- Otpustite poklopac (b2) tako $to ¢ete ga
okrenuti u pravcu kazaljke na satu da
biste ga oslobodili od rucke zdjele. Zatim
¢ete ga moci odic¢i i skinuti.

- Otpustite zdjelu tako $to cete ju isto tako
okrenuti u pravcu kazaljke na satu.

- Tek od tog trenutka ¢ete ju mo¢i odiéi i
skinuti s bloka motora.

3 : MLJEVENJE/MIJESANJE/MIJESENJE
3.1 MLUEVENJE
PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Zdjela (b3)

- Pogonska osovina (c)

- Noz za mljevenje od nehrdajuceg ¢elika
(d)

MONTAZA PRIBORA

Postavite zdjelu (b3) na blok motora (a) i

ucvrstite ju na postolju.

Umetnite noz za mljevenje (d) na

pogonsku osovinu (c), i postavite sve na

izlaz bloka motora (a1).

Stavite sastojke u zdjelu.

Postavite poklopac (b2) i ucvrstite ga na

zdjelu (b3).

STAVLJANJE U RAD | SAVJETI:

Okrenite bira¢ brzine (a3) na poziciju «2»

za stavljanje u rad, ili za bolju kontrolu

mljevenja, radije odaberite poziciju

«Pulse».

Mozete samljeti do 300g hrane poput:

. sirovog ili kuhanog mesa (bez kostiju, bez
Zilica i izrezanog u kockice).

. sirove ili kuhane ribe (bez kozZice i bez
kicéme).

. tvrdih proizvoda: sira, suhog voca,
odredenog povréa (mrkve, celera...).

. mekih proizvoda: odredenog povr¢a
(crvenog luka, Spinata...).

3.2 MIJESENJEMIJESANJE

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Zdjela (b3)

- Pogonska osovina (c)

- Noz za mljevenje (d) ili noz za mijeSenje
(e) (zavisno od modela).

MONTAZA PRIBORA:

Postavite zdjelu (b3) na blok motora (a) i

ucvrstite ju na postolju.

Umetnite noz za mljevenje (d) ili noz za

mijeSenje (e) na pogonsku osovinu (c), i

postavite sve na izlaz bloka motora (a1).

Stavite sastojke u zdjelu.

Postavite poklopac (b2) i ucvrstite ga na

zdjelu (b3).

STAVLJANJE U RAD | SAVJETI:

- Okrenite bira¢ brzine (a3) na poziciju «2»
za stavljanje u rad.

Mozete izmijesiti do:

- 600g tvrdog tijesta, poput: tijesta za bijeli
hljeb, prhkog tijesta ... za 30s.

o
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- 500g tijesta za specijalne hljebove, poput:
razevog hljeba, integralnog hljeba, hljeba
sa zitaricama... za 30s.

MozZete zamijesati do:

- 600g laganog tijesta, poput: biskvitnog,
patiSpanje, kolaca s jogurtom ... za 1 min i
30s do 2 min.

Isto tako, mozete zamijesati do 0,5 litre

tijesta za palacinke, kekse, itd. za 1 min

do 1 min 30.

4 : RIBANJE/SJECKANJE

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Zdjela (b3)

- Pogonska osovina (c)

- Diskovi za rezanje povréa (h) (zavisno od
modela)

MONTAZA PRIBORA:

- Postavite zdjelu (b3) na blok motora (a) i
ucvrstite ju.

- Ucvrstite disk za rezanje povr¢a na
pogonsku osovinu (c), a zatim sve to
postavite na izlaz bloka motora (a1).

- Postavite poklopac (b2) i uévrstite ga na
zdjelu (b3).

STAVLJANJE U RAD | SAVJETI:

- Hranu uvodite kroz dimnjak na poklopcu i
vodite ju uz pomo¢ potiskivaca (b1).

- Okrenite bira¢ brzina (a3) na poziciju «1»
za sjeckanije ili na poziciju «2» za ribanje.

S diskovima za rezanje povré¢a mozete

pripremiti:

. krupno ribanje (C) / sitno ribanje (A) :
korijen celera, krumpir, mrkvu, sir ...

. Krupno sjeckanje (H) / sitno sjeckanje (D)
: krumpir, crveni luk, krastavice, repu,
jabuke, mrkve, kupus...

. rezanje pomfrita ( ): pomfrit...

. popecci s krumpirom (G): parmezan,
krumepir...

. struganje (B) : ¢okolada

5 : EMULGIRANJE/MUCENJE/TUCENJE

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Zdjela (b3)

| zavisno od modela

- Zica za muéenie ili disk za emulgiranje (f)
s njegovom pogonskom osovinom (c).

5.1 MONTAZA PRIBORA S DISKOM ZA

EMULGIRANJE:

- Postavite zdjelu (b3) na blok motora (a) i

ucvrstite ju na postolju.

Umetnite disk za emulgiranje (f) u dobrom

smijeru, kako je prikazano na slici 5.1, i

udvrstite ga na pogonsku osovinu (c), a

zatim postavite taj sklop na izlaz bloka

motora (a1).

Stavite sastojke u zdjelu.

Postavite poklopac (b2) i uévrstite ga na

zdjelu (b3).

5.2 MONTAZA PRIBORA SA ZICOM ZA

EMULGIRANJE:

- Postavite zdjelu (b3) na blok motora (a) i

ucvrstite ju na postolju.

Postavite gornju vrecicu (g1) na reduktor

(92), a pogonsku osovinu (g3 ) unutar

njega. Metalna osovina pogona (g3) treba

se pomoliti u sredini vrecice (g1).

- Postavite Zicu za muéenje (g4) na sklop

pogonske osovine (g2) i u€vrstite ju na

zupcima, te sve postavite na izlaz bloka

motora (a1).

Stavite sastojke u zdjelu.

Postavite poklopac (b2) i uévrstite ga na

zdjelu (b3).

STAVLJANJE U RAD | SAVJETI:

- Okrenite bira¢ brzine (a3) na poziciju «1»
ili «2» za stavljanje u rad.

MozZete pripremiti: majonezu, majonezu s

bijelim lukom, snijeg od bjelanaca (1d 6),

tuceno vrhnje, slasti¢arsku kremu (d 0,2 L).

Nikad ovaj pribor ne Koristite za mijeSenje

tvrdih tijesta (tijesta za hljeb ...) ili za

mijesanje laganih tijesta (biskvitno,

patiSpanja ...).

6 : HOMOGENIZACIJA/MIJESANJE/

VRLO SITNO MIKSIRANJE

6.1 PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Sklop zdjele miksera (i) (zavisno od
modela).

MONTAZA PRIBORA:

- Stavite sastojke u zdjelu miksera (i3) ali
ne prelazite maksimalni nivood 1 L.

- Postavite poklopac (i2), opremljen
otvorom za doziranje (i1), i uvrstite ga
tako Sto ¢ete ga okrenuti u smjeru
kazaljke na satu.

- Postavite sklopljenu zdjelu miksera (i) na
blok motora (a), s ru¢kom naspram birac¢a
brzine.

o
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- Sacekajte da se aparat potpuno zaustavi
prije nego $to ¢ete skidati zdjelu miksera
sa bloka motora.

STAVLJANJE U RAD | SAVJETI:

- Okrenite bira¢ brzine (a3) na poziciju «1»
ili «2» za stavljanje u rad.

Mozete Koristiti poziciju «Pulse» radi bolje

kontrole mijeSanja.

Nikad ne punite zdjelu miksera vrelom

tekucinom.

Uvijek koristite zdjelu miksera s njenim

poklopcem.

- Nikad ne Koristite zdjelu miksera samo sa
suhim proizvodima (lje$njaci, bademi,
orasi ...).

- Uvijek u zdjelu prvo sipajte tekuce

sastojke, pa onda dodajte ¢vrste sastojke,

ali ne prelazite maksimalni nivo kako
slijedi:

1 L za guste mjeSavine.

0,8 L za tecne mjeSavine.

- Za dodavanje sastojaka u toku mijeSanja,
skinite otvor za doziranje (i1) s poklopca i
sipajte sastojke putem otvora za punjenje.

Savijeti:

Kod mijeSanja, ako sastojci ostanu

zalijepljeni za zidove zdjele, zaustavite

aparat i iskljucite ga iz struje. Skinite sklop
zdjele miksera s tijela aparata. Uz pomo¢
lopatice (n), oborite pripravak na ostricu.

Nikad ne stavljajte ruke niti prste u zdjelu ni

u blizinu ostrice.

Zete:

- pripremiti sitno miksirane kase, nabujke,
kreme, kompote, milk-Sejkove, koktele.

- mijeSajte sva te¢na tijesta (palacinke,
ustipke, pudinge, prevrte).

6.2 Da bi se napravilo mljjeko od soje, sok

od voéa, kokteli bez kostica i koZice, moZete

upotrijebiti filter za sok (i5).

Za to postavite filter u zdjelu miksera (i3), s

metalnim reSetkama prema dolje, te se

pobrinite da otvori filtera budu na
unutrasnjim spletovima u zdjeli.

- Postavite poklopac (i2-1) na zdjelu
miksera da biste fiksirali filter.

- Uvedite hranu ili tekuc¢inu u filter putem
rupe otvora za doziranje (i1-1). Vratite
otvor za doziranje i okrenite bira¢ (a3) na
poziciju «1» ili «2» i dajte nekoliko
pritisaka ka poziciji «Pulse».

Savjet: Za sok od mrkve ili jabuke, izrezite
plodove u male kockice i ubacite jednu dozu
vode.

- Tucak (i4) omoguéava homogenizaciju i
nabijanje pripravaka (posebno onih
guscih) u zdjeli miksera. U tu svrhu,
uvedite tuSak putem centralnog otvora
poklopca na zdjeli miksera (i2). U radu,
pritisnite hranu prema ostricama uz
pomoc tucka.

PAZNJA : Nikad ne koristite tucak (i4)

bez poklopca (i2), inace riskirate da cete

dodirnuti ostrice. Ne koristite tu¢ak s

nekim drugim priborom.

MozZete direktno sipati svoje te€ne pripravke

bez podizanja poklopca (i2-1) putem filtera

ugradenog u poklopac.

U tu svrhu, okrenite poklopac na poziciju

filtera (sl. 6-2).

7 : CIUEDENJE JUZNOG VOCA

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Zdjela (b3)

- Sklop cjedilike za juzno voce (j) (zavisno
od modela)

MONTAZA PRIBORA:

- Postavite zdjelu (b3) na blok motora (a) i
ucvrstite ju.

- Umetnite pogonsku osovinu (j3) na izlaz
bloka motora (a1).

- Postavite resetku za filter (j2) na zdjelu i
pricvrstite ju okre¢uci ju prema desno.

- Postavite kupu (j1) na dimnjak resetke
(i2).

- Da biste skinuli sklop za juzno voce:
otpustite reSetku (j2), a zatim i zdjelu, i
onda mozete ukloniti sklop sa bloka
motora.

STAVLJANJE U RAD | SAVJETI:

- Postavite polovinu juznog voc¢a na kupu
(1.

- Uz drZzanje na taj nacin, okrenite birac
brzine (a3) na poziciju «1» za stavljanje u
rad.

- Mozete dobiti do 0,6 L soka od juznog
voca bez praznjenja zdjele.

- Paznja: morate isprati reSetku za filter (j2)
svakih 0,2 L.

o
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8 : JAKO SITNO MLJEVENJE MALIH

KOLICINA

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Sklop za zacinsko bilje (k) (zavisno od
modela).

MONTAZA PRIBORA:

- Stavite sastojke u zdjelu mlina za
zacinsko bilje (k2).

- Postavite poklopac (k1) na zdjelu mlina za
zacinsko bilje (k2) i ucvrstite ju okrecudéi ju
u smjeru kazaljke na satu.

- Postavite sklop na blok motora (a).

STAVLJANJE U RAD | SAVJETI:

- Okrenite bira¢ brzine (a3) na poziciju «2»
za stavljanje u rad, uz drzanje cijelo
vrijeme mlina za zacinsko bilje na bloku
motora tokom funkcioniranja.

Mozete Koristiti poziciju «Pulse» radi bolje

kontrole mijeSanja.

S mlinom za zacinsko bilje (k) mozete:

. Samljeti u nekoliko sekundi: suhe kajsije,
suhe smokve, suhe $ljive bez kostica:
koli¢ina/maksimalno vrijeme: 80g / 5s.

9 : GLAVA ZA MLJEVENJE

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

Sklop reduktora (1) i glave za mljevenje (m)

(zavisno od modela).

MONTAZA PRIBORA:

9.1 Postavijanje reduktora na aparat

- Postavite reduktor (1) na blok motora (a)
tako Sto ¢ete poravnati oznake na
reduktoru i bloku motora (a). Uévrstite ga
okrecuc¢i ga prema desno.

9.2 Skiapanje glave za mljevenje

Uzmite tijelo (m3) za dimnjak tako $to ¢ete

veci otvor postaviti prema gore. Zatim

uvedite vijak (m5) (prvo dugacku osovinu)

u tijelo (m3).

- Uklopite noz (m6) na kratku osovinu tako

Sto Cete oStre ivice postaviti prema van.

Postavite izabranu reSetku (m7-1 ili m7-2)

na noz tako $to ¢ete namjestiti da se zupci

uklope u udubljenja na glavi (m3).

Cvrsto navijte $araf (m8) na tijelo (M3) u

smjeru kazaljke na satu, ali ga ne

blokirajte.

Provijerite kako je montirano. Osovina se

ne treba pomjerati, niti se smije sama

moci okretati. U suprotnom slucaju,

ponovno obavite prethodne operacije.
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- Spojite vodilicu za hranu (m4) na glavu za
mljevenje (m3).

9.3 Postavijanje glave za mljevenje na

aparat

- Naspram reduktora (aparat zaustavljen i
isklju¢en iz napajanja), postavite glavu za
mljevenje (m) s dimnjakom nagnutim
prema desno. Pritisnite glavu za mljevenje
do dna na reduktor (I).

- Vratite dimnjak u vertikalu do blokiranja.
Glava za mljevenje (m) ¢e se automatski
udvrstiti na reduktor (I) ¢im se stavi u rad.

- Pritisnite uklonjivu tacnu (m2) na dimnjak.

- Ukljucite aparat u struju.

STAVLJANJE U RAD | SAVJETI:

- Pripremite cijelu koli¢inu hrane za

mljevenje. Uklonite kosti, hrskavicu i Zilice.

Isijecite meso u komade (priblizno 2 x

2 cm) i postavite ga na tacnu (m2).

Postavite posudu ispod glave za

mljevenje sa vodilicom za hranu (m4).

- Okrenite bira¢ brzine (a3) na poziciju «1»

ili «2» za stavljanje u rad.

Uvedite meso kroz dimnjak komad po

komad uz pomo¢ potiskivaca (m1).

Nikad ne potiskujte prstima niti nekim

drugim kuhinjskim priborom.

Ne Koristite svoj aparat duze od 15 minuta

kad meljete meso.

Pobrinite se da vam meso bude dobro

odmrznuto.

10 : ODLAGANJE PRIBORA

Va$ aparat opremljen je kutijom za
odlaganje (0), koja se postavlja u
unutrasnjost sklopa zdjele (b). MoZete u nju
staviti pogonsku osovinu (c), noz za
mljevenje od nehrdajuceg Eelika (d), noz za
mijesenje (e), 2 diska: za rezanje povréa (h)
i za emulgiranje (f).

11 : POSTAVLJANJE DUZINE KABLA

Za ugodniju upotrebu ili kod odlaganja,
mozete smanjiti duZinu kabla pritiskom u
unutrasnjost bloka motora (a) kroz otvor koji
se nalazi straga (a4).

o
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Ciséenje

- Iskljucite aparat iz mreze. - Naspite vru¢e vode uz dodatak nekoliko
- Za lakse cis¢enje, isperite pribor ubrzo kapi te¢nog deterdZenta u zdjelu miksera
nakon upotrebe. (i3). Zatvorite poklopac (i2), opremljen
- Operite i posusite pribor: Oni se mogu otvorom za doziranje (i1). Dajte nekoliko

prati u masini za pranje posuda, u vodi ili impulsa. Iskljucite aparat iz mreze.

ispod ¢esme, osim sklopa glave za Isperite zdjelu.

mljevenje (I+m3+m6+m7+m8) i bloka - Ostrice pribora su jako naostrene.

motora (a). Rukujte njima s oprezom.

PrebriSite ove zadnje vlaznom spuzvom. Trik: U slucaju obojenosti pribora hranom
- Kad su posu$eni, premazite kuhinjskim (mrkva, naranc¢a...), istrljajte ga pamucnom

uljem noz za 4 ogranka (m6) i reSetke krpom namoc¢enom u jestivo ulje, a zatim

(m7) da biste izbjegli rizik od oksidacije. nastavite s uobi¢ajenim cis¢enjem.

Odlaganje

Nemojte svoj aparat odlagati na vlaznom mjestu.

Ako vas aparat ne funkcionira, Sta da ucinite?

Ako va$ aparat ne funkcionira, provjerite: Vas$ aparat jo$ uvijek ne funkcionira?
- je li vas aparat uklju¢en u mrezu. Obratite se ovla§tenom servisnom centru
- je li svaki komad pribora uévrséen. (vidi listu u servisnoj brosuri).

Eliminacija materijala od ambalaze i aparata

Ambalaza obuhvata isklju¢ivo materijale bez opasnosti po okoli$, koji se
@ mogu odbaciti u skladu s vaze¢im odredbama o reciklazi.

Da biste aparat ostavili u otpad, obratite se odgovarajuc¢oj sluzbi u svojoj

zajednici.

Elektricni ili elektronski proizvodi na kraju roka

trajanja

Ucestvujmo u zastiti okolisa!
® Vas aparat sadrzi vrijedne materijale koji se mogu obnoviti ili
reciklirati.

2 Odnesite svoj aparat na punkt za prikupljanje, gdje ¢e se obauviti

] njegov tretman.
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Kod svog redovnog prodavca ili u ovlaste-
nom centru mozete nabaviti sliedece ko-
made pribora u cilju personalizacije svog
aparata:

- Noz za mljevenje od nehrdajuceg celika
- Noz za mijeSenje

- Disk za emulgiranje

- Zica za emulgiranje

- Diskovi za rezanje - povrée

» C/H : Krupno ribanje / krupno sjeckanje
« A/D : Sitno ribanje / sitno sjeckanje

* B/G : Struganje / parmezan — popecci s
krumpirom

* E : Rezanje pomfrita

- Zdjela miksera

- Filter za sok + tu¢ak

- Cjedilika za juzno voce

- Mlin za zaginsko bilje

- Mljevenje

Neki osnovni recepti

Tijesto za bijeli hljeb

3759 brasna - 225ml mlake vode - 1 kesica
pekarskog kvasca - 5g soli

U zdjelu aparata opremljenu nozem za
mljevenje (d) ili mijeSenje (e), sipajte
brasno, so, pekarski kvasac.

Neka radi na brzini «2», a od prvih sekundi,
sipajte mlaku vodu kroz dimnjak na
poklopcu . Cim tijesto formira kuglu (oko
30s), zaustavite aparat. Ostavite tijesto da
se dize na toplom mjestu, dok ne udvostrudi
obim. Zatim ponovo uradite tijesto da biste
ga oblikovali, a zatim ga stavite u tepsiju za
pecenje premazanu puterom i posutu
brasnom. Ostavite jo$ jednom da se
podigne. Prethodno zagrijte pe¢nicu nat. 8
(240°). Cim je hljeb udvostrugio obim,
stavite u pe¢nicu i postavite u nju ¢asu punu
vode, da bi se na hljebu lakse formirala
korica. Ostavite da se pe¢e 30 min.

Tijesto za picu

150g brasna — 90ml mlake vode — 2 supene
kasike maslinovog ulja — 1/2 kesica
pekarskog kvasca — so

U zdjelu aparata opremljenu nozem za
mljevenje (d) ili mijeSenje (e), sipajte
brasno, so, pekarski kvasac.

Neka radi na brzini «2», a od prvih sekundi
sipajte mlaku vodu i maslinovo ulje kroz
dimnjak na poklopcu. Cim je tijesto formiralo
kuglu (15 do 20s), zaustavite aparat. Osta-
vite tijesto da se dize na toplom mjestu, dok
ne udvostruc¢i obim. Prethodno zagrijte
pec¢nicu na t. 8 (240°). Tokom tog vremena,
razvucite tijesto i poredajte po izboru: pire

od paradajza i crvenog luka, Sampinjone,
Sunku, mocarelu, itd ... Ukrasite svoju picu
s nekoliko in¢una i crnih maslinki, pospite
malo origana i ribanog grojera, a preko
svega pospite nekoliko kapljica maslinovog
ulja. Postavite nadjevenu picu u tepsiju za
pecenje premazanu puterom i posutu
braSnom. Pecite 15 do 20 min i tokom
pecenja nadgledaijte.

Prhko testo

280g brasna — 140g mekog putera u
komadima — 70ml vode — soli medu prste.
U zdjelu aparata opremljenu nozem za
mljevenje (d) ili mijeSenje (e), stavite
brasno, so i puter.

Neka radi na brzini «2» nekoliko sekundi, a
zatim sipajte vodu kroz dimnjak na
poklopcu. Ostavite da radi dok tijesto ne
formira kuglu (25 do 30 s). Ostavite da se
odmara na hladnom mestu najmanje 1h, a
zatim ga razvijte i stavite na pe€enje s
nadjevom po svom izboru.

Tijesto za palacinke (u zdjeli (b) s nozem
za mljevenje (d) ili mijeSenje (e), iliu
zdjeli miksera (i)

160g brasna — 1/3 mlijeka — 2 jaja —
kafena kasicica sitne soli — 2 supene kasike
ulja — 15 g Secera (nije obavezno) — rum ili
narangin cvijet ili vanilija, zavisno od vaseg
ukusa.

U zdjelu aparata opremljenu nozem za
mljevenje (d), stavite sve sastojke. Neka
funkcionira na brzini «1» 20 s, a zatim
predite na brzinu «2» na 25s.

o
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U zdjelu miksera (i3), stavite sve sastojke
osim brasna. Neka radi na brzini «2», a
nakon nekoliko sekundi, ubacuijte
postepeno brasno putem centralnog otvora
na poklopcu zdjele miksera, a zatim
miksirajte 45s.

PatiSpanja

180g brasna — 180g mekog putera — 180g
Secera — 3 cijela jaja — 1/2 kesice praska za
pecivo — 1 soli medu prste

U zdjelu aparata opremljenu nozem za
mljevenje (d) ili mijeSenje (e), stavite sve
sastojke. Pustite da radi na brzini «2» tokom
1min i 30s. Prethodno zagrijte pe¢nicu na t.
6 (180°). Stavite pripravak u kalup za tortu,
a zatim ostavite da se pec¢e 40 do 50 min.

Kola¢ sa za¢inima

1509 brasna — 70g mekog putera — 70g
Secera — 3 jaja — 50ml mlijeka — 2 kafene
kasicice praska za pecivo — 1 kafena
kasicica cimeta — 1 kafena kasic¢ica dumbira
— 1 kafena kasicica ribanog muskatnog
ora$cic¢a - 1 ribana narancina kora —

1 bibera medu prste.

U zdjelu aparata opremljenu nozem za
mljevenje (d) ili mijeSenje (e), stavite sve
sastojke. Odaberite brzinu «2» i pustite
aparat da radi 50s. Stavite u kalup
premazan puterom i posut braSnom, i
pustite da se pe¢e 50 min na t. 6 (180°C).
Sluzite mlako ili hladno s kompotom ili
marmeladom.

Kola¢ od ¢okolade

5 jaja, 200g Secera, 3 supene kasike bras-
na, 200g otopljenog putera, 200g ¢okolade,
1 kesica praska za pecivo, 100ml mlijeka.
Neka se ¢okolada rastopi na pari s 2
supene kasike vode. Dodajte puter i
mijesajte dok se smjesa dobro ne otopi.

U zdjelu aparata opremljenu nozem za
mljevenje (d) ili mijeSenje (e), stavite Secer i
jaja i pustite da radi na brzini «2» 45s da bi
smjesa postala pjenasta. Bez zaustavljanja
aparata, uz prelazak na brzinu «1», dodajte
kroz dimnjak na poklopcu rastopljenu
¢okoladu, brasno, kvasac i mlijeko. Kad su
svi sastojci dodati, ostavite da radi 15s na
brzini «2».

Uspite u kalup premazan puterom i pustite
da se pece oko 1h na t. 5/6 (160°C).

Slasticarska krema

200ml jako hladnog svjezeg vrhnja, 30g
sitnog Secera.

Zdjela treba biti hladna, stavite ju na
nekoliko minuta u frizider.

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Disk za emulgiranje (f)

U zdjelu aparata opremljenu diskom za
emulgiranje, stavite svjeze vrhnje i sitni
Secer. Odaberite brzinu «2» i pustite aparat
da radi 40s.

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Zica za emulgiranje (g)

U zdjelu opremljenu Zicom za emulgiranje,
stavite svjeze vrhnje i sitni $e¢er. Odaberite
brzinu «2» i pustite aparat da radi oko

3 min. i 30s.

Majoneza

1 Zumance, 1 kafena kasicica senfa,

1 kafena kasicica ocata, 1/4 litra ulja, so,
biber.

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Disk za emulgiranje (f)

U zdjelu aparata opremljenu diskom za
emulgiranje, stavite sve sastojke osim ulja.
Postavite poklopac (b2) i u€vrstite ga na
zdjelu (b3).

Odaberite brzinu «2», pustite daradi5 s, a
zatim zaustavite aparat, sipajte jako lagano
ulje putem dimnjaka na poklopcu. Kad je
majoneza gotova, njena boja postaje
blijeda.

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

- Zica za emulgiranje (g)

U zdjelu aparata opremljenu Zicom za
emulgiranje, stavite sve sastojke osim ulja.
Postavite poklopac (b2) i u¢vrstite ga na
zdjelu (b3).

Odaberite brzinu «1», pustite da radi 20 s
sipajuci lagano jedan dio ulja putem
dimnjaka, a zatim bez zaustavljanja aparata
predite na brzinu «2» i sipajte ostatak ulja.
Paznja: da bi majoneza uspjela, sastojci
moraju biti sobne temperature.
Napomena: ¢uvaijte u frizideru i potroSite u
roku od 24 sata.

o
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MprHaaNexHoCTH, BolweALIre B COCTaB MOAENN, KOTOPYIO Bbl npruo6penu, nepedncnets

Ha 3TUKETKE, NPUKPENIEHHON MOBEPX YNAKOBKM.

CoBeTbl N0 TeXHUKe 6e3onacHoC

- BHumMaTenbHO npoynTanTe MHCTPYKUMIO
no aKcnayaTauumn nepes nepsbim
ncnonb3oBaHnem Bawero npubopa:
NnoJsib30BaHNe UM C HapyLLeHeM npasui
akcnnyaTauum ocsoboxpaet
M3roTOBUTENSA OT BCAKOWN
OTBETCTBEHHOCTU.

Y6epuTech, 4TO HaNPsXeHNE NUTaHNSA
Baluero npubopa cooTBeTCTBYET
HanpsxeHuio Bawer anektpoceTu.
Mpwu no60om oWINGOYHOM
NOAK/IIOYEHUUN FrapaHTUsa yTpaumsaeT
cuny. Baw npnbop npenHasHaveH ans
ObITOBOr0 MCMNOIb30BaHWS B CTEHAX
Bawero noma.

OT10T NpnbOop He NpefHasHavYeH ans
MCMNONb30BaHMSA NOALMU C
orpaHnyYeHHbIMU GU3NHecKnmu,
CEHCOPHBLIMWU N YMCTBEHHbIMY
CNOCOBHOCTSAMM (B TOM YMCe OeTbMU)
VAN NI0OBMW, HE UMEIOLLUMU
COOTBETCTBYIOLLErO ONbITa NN
Heo6X0ANMbIX 3HaHWI. OHU MOTYT
Nnosib30BaTbCs AaHHbLIM YCTPONCTBOM
TONBbKO Nof, HabnoaeHem nuu,
oTBevaloLLyMx 3a x 6€30MacHOCTb, N
nocne Nnoay4eHns oT HUX UHCTPYKLMIA
no ero aKcnayaTauuu.

- TpebyeTcs cneanTb 3a A€TbMU, YTOObI
OHW He urpanu ¢ Npnéopom.
OTkntoyaliTe CBOW NpMGOpP OT CeTU, Kak
TONbKO NepecTaeTe UM NoJSIb30BaATLCS
(Aaxe B cnyyae npekpaiLeHns nogaqu
3ANEeKTPO3Heprun) n korpa Bel
3aHMMaeTeChb ero YACTKOW.

He nonb3yiitecb cBOMM NpnGOpOM, ecnm
OH paboTaeT HeMcnpaBHO UK ECNIN OH
nospexaeH. B Takom cny4ae,
o6pallanTecs B yNOSHOMOYEHHbI
CEepPBUCHbIV LLEHTP (CM. NepeyeHb B
CEPBUCHON KHUXKE).

JNio6as TexHuyeckas onepaums ¢
nprubopoM, KPOME HYUCTKM U TEKYLLLEro
yxoAa cunamu nokynartens, gosmkHa
BbIMNONHATLCS YNONHOMOYEHHbIM
CEepPBUCHbLIM LLEHTPOM (CM. NepeyeHb B
CEpPBUCHON KHUXKE).

He knagute npnbop, WHYP NUTaHWs nnn
BW/KY B BOAY UK NtoBYI0 Apyryto
XUOKOCTb.

He nonyckaiite, 4TOObI LUHYP NUTAHUS
BUCEN TaMm, rae 4eTn MoryT octaTb ero
pykamu.

LLIHYp nuTaHnst HUKOraa He J0KeH
Haxo0AMTbLCA OKOJI0 FOPsivMX Y3/10B
Bawuero npnbopa unm conpukacaTtbcsi
HUMW, pacnonaraTbCsi 6M3KO K
VCTOYHUKY TENNa nam Ha OCTPON KPOMKe.
Mpw noBpexaeHWK LHypa NUTaHUS nnn
BWJKM He Nonb3yliTech Npubopom. B
uensix 6esonacHocTn oba3aTenbHO
3aKaxuTe NX 3aMeHy B YNOSIHOMOYEHHOM
CEepBUCHOM LieHTPpE (CM. NepeyeHb B
CEPBUCHOM KHUXKE).

B uensx 6e30nacHOCTM NoNb3ynTeCh
TOJIbKO TEMU NPUHAANEXHOCTAMN
(Hacapkamu) 1 3anacHbIMK HacTaMU,
noaxoasLummm K Bawwemy npmuéopy,
KOTOpblE NPOAAIOTCH B YNOJIHOMOYEHHOM
CEepBUCHOM LieHTpe.

Y106bl HAaNPaBNATL NPOAYKTbI MPK
nogaye B NpMboOp Mo ero kaHanam,
BCerga npuMeHsnTe Tonkarenm un
HUKOr4a He NoJib3ynTech AJ15 3TOro
nanbLuamu, BUIKOM, NOXKOW, HOXOM 1nn
KaKMM-160 MHbIM NPeaMeTOM.
OCTOPOXHO 06paLLaiTeCh C HOXOM-
3MenbynTeNeM, HOXXOM HaLluun-
cMecuTensl, MenbHULBl 415 NPpUNpas n
AncKkammn Onst pe3ku OBOLLIEI: OHN O4eHb
ocTpble. Bam Takxe cnenyet
00653aTeNIbHO BbIHYTb HOX-
n3menbuuTens (d) C NOMOLLbIO ero
npusoga (c), npexae 4em yaanatb n3
Yalm ee CoaepXnmoe.

He nonb3yiiTecb Npn6opoM BXONOCTYIO.
Monb3yiTeck Yyalen-cmecutenem (i3)
BCEraa BMeCTe C ee KPbILIKOWA (i2).
Hukorpa He npukacanTech K ABUXY-
WMMCS aeTansm, AOXKANTECH NOSTHON
OCTaHOBKW, NPexXAe 4em CHUMaTb
Hacagku.

He ncnonbayinte NnpuHaanexHocTu
npubopa B ka4eCcTBe eMKOCTen Ans
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NPOAYKTOB (NMpy 3aMOpO3ke, TENIOBOM
o6paboTke, ropsyen ctepunamsaumnn).

- He nomeLanTe npnHagnexHocTm
nprnbopa B MUKPOBOJSTHOBYIO MeYb.

- Hukorga He ncnonb3yinTe cTepxeHsb (i4)
6e3 KpbILWKKX Yalm-cmecuTens (i2),
MHaye BO3HUKHET OMacHOCTb ero
COMPUKOCHOBEHUSI C NNIE3BUSIMU.
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- Cneante 3a 1eM, 4TOObI ANIMHHbIE
BOJIOCHI, Wapdbl, rancTyku 1 T.4. He
CBELUMBANVCH HaA, HaLlen unu opyrumm
NPVHaANEXHOCTAMMN BO BPeMsi paGoThl
npubopa.

a bBnok psurarens

al Bebixon 6noka aBuraTtenst Ha Manon
CKOpPOCTU

a2 Bebixon 6noka aBuraTenst Ha BbICOKOMN
CKOpPOCTU

a3 [epeknioyaTens BbIGOpa CKOPOCTU:
nosioxeHwue «Pulse» (npepbiBUCTas
paboTa) — «0» — «1» — «2»

a4 OTcek AN XpaHeHus WHypa nuTaHus

b KomnnekT yawm ang usmenb4yeHus

b1 Tonkarenb-po3atop

b2 Kpelwka ¢ kaHanom nogayn

b3 Yawa

¢ MNpueop

d Hox-uamenbuureno ns
Hep)XXaBeloLen ctanu

e Hox-mewanka (B 3aBUCUMOCTU OT
mopaenu)

f  JAuckoBblit B3GUBaTensb (B
3aBUCUMOCTU OT MOAENN)

g JlonacTHoii B36uBaTens (B
3aBUCUMOCTU OT MOAENN)

gl BepxHee konbLO nNpuBoaa

g2 BepxHee KonbLO NpuBoaa

g3 TMpuson

g4 Jlonactu

h  Oucku ana pe3ku oBoLuen

C/H KpynHas Tepka nnu KpynHas
LUINHKOBKA

A/D Mernkas Tepka nnv Meskas LUMHKOBKa
(B 3aBMCMMOCTU OT MOLENN)

B/G Ctpyxka nnu MapmesaH - JpaHnkn

(B 3aBMCUMOCTU OT MOLENN)

Hapeska kaptodensa-dpu (B

3aBUCUMOCTU OT MOLENN)

i Yawa-cmecutens (B 3aBUCUMOCTU
oT moaenun)

i1-1 M'papyvpoBaHHas npobka-[o03aTtop

i2-1 Kpeblwwka ¢ GrnsTpom

i3 Yawa-cmecuteno

E
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i4 CrepxeHb

i5  ®dunbtp Ana coka

nnn

i1-2 Npo6ka-po3atop

i2-2 Kpebiluka

i3 Yawa-cmecutenb

i  CokoBbDkMMasnka Ans LUTPYCOBbIX
(B 3aBMCMMOCTM OT MOAENN)
Konnauok

j2  KopsuHka-dunstp

j3  MMprBOA COKOBBLIXMMANKN

k MenbHuua ang npunpas
(3aBucumMocTu oT Mmoaenu)

k1 Kpbiwka

k2 Yawa menbHUUBI Ans npunpas

1 PenykTop ansa mexaHuama
MsicopyGKku (B 3aBUCMMOCTHU OT
moaenu)

m MexaHu3m mscopyGku (B
3aBUCUMMOCTU OT MoAaenun)

m1 Tonkartenb

m2 CbeMHbIli Noaa0H

m3 Kopnyc

m4 HanpaBnsoLwmin 10ToK

m5 LHek

m6 Hox ¢ 4 ne3susimun

m7*PeweTtkun
m7-1 PeleTka c MansiMn
OTBEPCTUAMMN: TOHKOE U3MENbYEeHNE
m7-2 PelueTka Cc KpynHbIMK
0oTBEPCTUSMM: rpy6oe n3mesnbyeHme

m8 larka
n JlonaTtka
o KoHTeiHep ansa yknagku
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Mopsapok aencTeuii Nnpu padoTte ¢ npuéopom

lMepen nepsbiM NCNOSIb30OBAHNEM
NpPoOMONTe BCe aeTanun
NPUHAANEXHOCTEN ropsyelt MbliibHOM
BOAOW. ONONOCHUTE KX 1 BbICYLUUTE.
MomecTtuTe 60K ABuratens (a) Ha
MJIOCKYIO, YNCTYIO M CYXYIO MOBEPXHOCTb.
MopkntounTe cBoi NpnBop K cetu.
«Pulse» (npepbiBUCcTasn pabora):
nepeseauTe KHornky (a3) B nonoxeHune
«Pulse» pna paboTbl B pexmme
nocnenoBaTesibHbIX BKIIOYEHU-
TONYKOB, YTOObI JIyHLLIE KOHTPOSIMPOBATb
NPUroTOBJIEHNE OMNPEeAENEeHHbIX
NPOAYKTOB.

HenpepbiBHas paboTa: nepeseaute
KHOMKY (23) B MONOXEHNE «1» UK «2».
OcTaHoBKa: NnepeBeauTe KHoMky (a3) B
nonoxexue «0».

Hymepauus nyHKTOB cCOOTBETCTBYEeT
HyMepaLuumn cxemMmaTuyeckmnx
UNNIOCTPaLUnii B paMKax.

1: YCTAHOBKA YALUU ANg
U3MEJIbBYEHUSA C KPbILLKOM
UCIIOJIb3YIOTCA NMPUHALJIEXKHOCTU:
- Komnnekr vawwm (b).

YCTAHOBKA MPUHALJIEXXHOCTEU

(HACALOK)

- MocTasbTe Yawy (b3) Ha 6110k ABuraTens
(a), Nnpyyem pyyka Halum gomKHa
HaxoANTbLCA HEMHOIO NpaBee
nepeknoyarens Bbibopa ckopoctu (a3).

- 3akpenuTe Yally, NOBEPHYB €€ BMNpaso.

- NMomecTunTe B Hee BbIOPaHHYIO HACaaKy.

- HakpoWiTe yaLuy kpbilkoii (b2).
3akpenuTte ee, NoBopa4nBas BNpaso, Ha
pyuKe yawun.

O6Ga3aTenbHO 3akpenuTb Yawy (b3) Ha

Gnoke gBuratens (a), npexae 4em

3aKpennsaTh KpbILKY (b2).

2: CHATUE YALLUU AN UBMEJIbYE-

HUS C KPbILLKOM

- OTtkpenuTe KpbILWKY (b2), NnoBEpHYB ee
no 4acoBoOli CTpenke, 4To6bl 0CBO6OANTL
ee OT py4ku Yawwm. MNMocne aToro ee
MOXHO NOAHATL 1 y6paTh.

- OcBoboauTe yally, Takke NoBopaymsas
ee Nno 4acoBOW CTPeKe.
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- TonbKo Tenepb ee MOXHO NOAHATb U
ybpaThk ¢ 610Ka aBuratens.

3: UBMEJIbYEHUE / CMELLUUBAHME /

NMEPEMELUNBAHUE / MUKCEPA

3.1 UBMEJ/IbMEHUE

UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXXHOCTU:

- Yawa (b3)

- Mpueoga (c)

- Hox-n3amenbuutens (d) na
HepXaBeloLLer cTanm

YCTAHOBKA MPUHALJTEXXHOCTEN

(HACALOK):

- MocTasbTe Yawy (b3) Ha 6ok aBurarens
(a) n 3akpenuTe ee Ha OCHOBaHUW.

- HapeHbTe HOX-na3menbuntens (d) Ha
npuBoA, (C), N HacaauTe BECb y3en B
cbope Ha BbIxog, 6noka asuratens (at).

- MNMomecTuTe MHrpeaneHTHI B HaLly.

- HakpoliTe kpbilikoii (b2) n 3akpenute ee
Ha vawe (b3).

TOPSJOK 3AIMYCKA M1 COBETHI:

- [Inqa 3anycka nepesegute
nepeknioyarenb Bbibopa ckopocTu (a3) B
rNosioXeHune «2» Unn xe BblbepuTte
nonoxexue «Pulse», 4To6bI Ny4yLue
KOHTPONMPOBATbL U3MeSIbYEHME.

Bbl MoxeTe namesnbunts a0 300 r Takmx

NPOAYKTOB, KakK:

. Cblpoe unun BapeHoe Msco (6e3 kocTeii n
CYXOXWNINIA, Hape3aHHoe Kybukamm);

. Cbipast unn BapeHas pbida (6e3 LKypbl 1
6e3 kocTeit);

. TBEPAbIE NPOAYKTbI: CbIP, CyXODPYKTbI,
HEKOTOpble OBOLLM (MOPKOBb,
cenbaepen nT.n.);

. Msirkue NpoayKTbl: HEKOTOPbIE OBOLLM
(NyK, WNUHAT U T.N.).

3.2 NEPEMELLUVBAHUE / CMELLINBAHUE

UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXXHOCTU:

- Yawa (b3)

- Mpueoga (c)

- Hox-namenbumtens (d) nam Hox-
mellanka (e) (B 3aBMCUMOCTU OT
mopenn)

YCTAHOBKA MPUHALJTEXXHOCTEN

(HACALOK):

- MocTaBsbTe vawy (b3) Ha 6ok aBurarens
(a) n 3akpenuTe ee Ha OCHOBaHUW.

o
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- HapeHbTe HOX-n3menbuntens (d) nnum
HOX-MeLUanky (€) Ha NpuBoA, (C),
HacaguTe BeCb y3en B COOpe Ha BbIXOf,
6noka gguratens (al).

- NMomecTnTe MHrPeaVEHTHI B YaLlly.

- Hakpoiite kpblwkoii (b2) n 3akpenuTe ee
Ha vawe (b3).

rOPS[JOK 3ATTYCKA M COBETHI:

- Onqa 3anycka nepeseaute
nepekntoyaTesnb Bblbopa ckopocTtu (a3) B
NONoXeHue «2».

Bbl cMOXeTe nepemeluartb 40:

- 600 r NNOTHOrO TECTa, TAaKOro Kak: TeCTo
nns 6enoro xneba, Neco4YHoe TecTo U
1.n. 32 30 cekyHa.

- 500 r TecTa ansi 0cobbix COPTOB xN1eba,
Takunx Kak: pXaHoi xneo,
LlenbHO3epHOBOW x1eb, x1eb co 3nakammn
nT.n. 3a 30 cekyHA,

Bbl cmMOXeTe 3amecuTb J0:

- 600 r pbIxJIOro TecTa, Takoro Kak: TeCTo
[J15 CYXOro neveHbs, NMpora «4etbipe
4eTBEPTW», MOrypPTOBOro TOPTa U T.NM. 3a
BpeMsi oT 1 MuHyTbl 30 cekyHA, o 2
MUHYT.

Bbl Takxe cmoxeTte 3aMmecuTb 10

0,5 nutpa Tecta ang 6nMHOB, Badenb n

T.M. 3a BpeMs oT 1 MUHYTbI A0

1 MuHyTbl 30 cekyHA,.

MWKCEPA

- [Ona BntoyeHns nprbopa ycTaHoBuTe
nepekoyaTesb PeXMMOB CkopocTu (a3) B
nonoxeHve 2. Bbl MOXeTe nepemeLuath ¢
nomMoLubio Mukcepa ao 0,5 nuTpa pasHbix
BWAOB Cyna, GpyKTOBOro Mope 3a
20 cekyHp,

4: TEPKA / LUIMHKOBKA
UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXKHOCTU:
- Yawa (b3)

- MpwuBog (c)

- Ouckun pns pesku osolen (h)

(B 32aBMCMMOCTM OT MOLENN).
YCTAHOBKA MPUHALJIEXXHOCTEV
(HACALOK):

- MocTasbTe Yawy (b3) Ha 610k aBuratens
(a) n 3akpenuTe ee.

- 3akpenuTe AMCK A8 pe3ku OBOLLE Ha
npveoae (C), a 3aTemM HacaguTe BeCb
y3en B cbope Ha Bbixof, 610ka gBuratens
(al1).
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- Hakpotite kpbiwkoii (b2) n 3akpenuTe ee
Ha vawe (b3).

TOPSJOK 3AIMYCKA M1 COBETHI:

- Mopante NPoayKTbl B KAHA KPbILLKK,
Hanpaensis MX C MOMOLLLbIO ToKaTens
(b1).

- MNepeBeauTe nepeksoyaTesnb Bbibopa
ckopocTu (a3) B nonoxexue «1» ons
LLIMHKOBKW WA «2» ONSt TEPKN.

C nomoLLblo avcka afis pe3ku oBoLuer Bol

CMOXeTe NPUroToBUTbL:

. kpynHas Tepka (C) / menkas Tepka (A):
KOPHEBOW cenbaepen, kaptodpenb,
MOPKOBb, CbIp 1 T.A.

. KpynHas wuHkoeka (H) / menkas
wnHkoBka (D): kapTodens, Nyk, orypupl,
cBekna, 1610k, MOPKOBb, KanycTa u T.4.

. Hapeska kapTodens dpwu (E): kapTodenb
bprunT.n.

. ppaHukn (G): napmesaH, kaptodenb n
T.n.

. cTpyxka (B): wokonag

5: 3MYJIbF'MPOBAHUE / B3BAJITbIBA-

HUE / BBBUBAHUE

UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXXHOCTU:

- Yawa (b3)

1, B 3aBMCMMOCTW OT MOAENM,

- JlonacTHOW nnn ANCKOBbIV B36MBaTeNb
(f) co cBouM nNprBOAOM (C).

5.1 YCTAHOBKA NMPUHALJIEXXHOCTEV

(HACAOK) C ANCKOBbIM

B3BUBATEJIEM:

- MocTasbTe Yawy (b3) Ha 6nok aBuratens
(a) n 3aKkpenuTe ee Ha OCHOBAHUW.

- HapeHbTe auckoBbii B36mBaTens (f),
cobniofast HanpaBieHNe, Kak NokasaHo
Ha pucyHke 5.1 1 3akpenuTe ero Ha
npvBoAe (C), a 3aTeM HacaguTe BeECb
y3en B cbope Ha Bbixof 610ka gsuratens
(al).

- NomMecTuTe MHrPeanEHTHI B YaLlly.

- Hakpotite kpbiwkoii (b2) n 3akpenuTe ee
Ha vawe (b3).

5.2 YCTAHOBKA NMPUHAAJIEXXHOCTEN

(HACALOOK) C JIONACTHBIM

B3BUBATEJIEM:

- MocTasbTe Yawy (b3) Ha 6nok aBuratens
(a) n 3aKkpennTe ee Ha OCHOBAHUN.

- MomecTuTe BepxHee konbLo (g1) Ha
peaykTop (g2), a npusoA, (g3) - BHyTPM

o
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Hero. MeTannuuyeckas ocb npusoaa (g3)
[0/MKHA BbICTYNATh MO LEHTPY KOJbLA
(g1).

HapenbTte nonactu (g4) Ha y3en npueoga
B cbope (g2), 3akpenus 3Ty AeTasb Ha
BbICTYMNax, U HacaauTe BECb y3en Ha
BbIxof, 6noka gsuratens (al).
MomecTnTe MHrPeaVEHTHI B YaLlly.
Hakporite kpbilwkoii (b2) n 3akpenuTe ee
Ha vawe (b3).

MOPSAOK 3AMYCKA Y COBETHI:

[lna 3anycka nepeseaute
nepeknoyaTesnb Bblbopa ckopocTtu (a3) B
nonoxeHue «1» nnm «2».

Bbl MOXeTEe NpUroToBUTL: MaNOHES, Yec-
HOYHbI aionn, CoyChbl, B3OUTbIE ANYHbIE
6enku (o1 1 fo 6), B3GUTLIE CIMBKM, KPEM
waHTuiin (go 0,2 n).

Huvkoraa He NnpuUMeHsanTe 3TN Hacaakm
0J15 NepeMeLLnBaHns NIoTHOro TecTa
(Tecta gns xneba u T.M.) Unn
3aMeLLVBaHKS PbIXIOro TecTa (ans
CYXOro neyeHbs, NMpora «4yeTbipe
4eTBEPTU» U T.M.).

6: TOMOrEHN3AUNSA / CMELUMBAHUE
/ MPOTEPTbIE CMECU

6.1 UCI10JIb3YIOTCS
TMPUHALJIEXXHOCTU:

KomnnekT yawm cmecutens (i) (B
3aBMCUMOCTW OT MOZENN).

YCTAHOBKA MPUHAIJIEXHOCTEW
(HACAZIOK):

MNMomecTnTe MHrPeaNEHTHI B YaLly-
cmecuTens (i3), He npeBbiwas
npeaenbHbln 06bem 1 .

HakpoWite KpblLwKoi (i2), CHaGXeHHO
npobkoii-go3atopom (i1), n 3akpenuTte
ee, NOBEPHYB MO 4aCOBOW CTPesiKe.
MocTaBbTe Yaly-cmecuTesnb B cbope (i)
Ha 6nok apuratens (a), pyykor B
HanpasJ/ieHW nepeksiloyaTens Bbibopa
CKOPOCTU.

JloxanTechb NoHOM OCTAaHOBKMU
KombGaiiHa, npexae 4em CHUMaTb
yaluy-cMecutesnb ¢ 610ka apuraTens.

MOPSIAOK 3AMYCKA Y COBETHI:

[lna 3anycka nepeseaute
nepeknoyaTesnb Bblbopa ckopocTtu (a3) B
nonoxexue «1» nnm «2».
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Bbl MOXeTe BOCMONb30BaTLCSA
nonoxeHnem nepekntoyarens «Pulse»,
4YTOObI NyyLlIe KOHTPONMPOBAaTb
CMeLUVBaHue.

Hwvikorpa He HanvBarTe B Yally-
CMecUTESb KUMSILLLYIO XUOKOCTb.
Mcnonb3yinTe vally-cMecuTenb TOSIbKO
BMECTE C KPbILLKOMN.

Hwvkorga He NpuMeHsinTe Yaluy-
CMeCUTESb TOJIbKO C CyXMMM
npoaykTamu (opexamu, MUHAaneMm,
apaxmcoMm U T.M.).

Bcerga cHavana HanuealiTe B Yally-
CMeCUTESb XUAKNE UHTPEANEHTDI,
npexae 4em 06aBuTb TBEPAbIE, HE
npeBbILLIasi NP1 3TOM CleAyoLWwnii
npeaenbHbIN YPOBEHb:

11 ansa rycTbix cMecen;

0,8 1 ana XnoKux cMecei.

Y106bl 06ABUTL UHIPEANEHTbI B XO4€e
CMeLUVBaHWS, BbIHbTE MPOOKY-A03aTop
(i1) N3 KpbILWKK 1 3aCbinbTe
VHrpeaVeHTh Yepes 0TBepCTME,
npeaHasHavyeHHoe Ais 3Tol Lenu.

CoBerbl:

Ecnv npu cMeLumMBaHUM UHIPeanEHTbI
0CTanuCb NPUCTaBLLMMUN K CTEHKaM
Yaluwn, ocTaHOBMTE NPUBOP 1 OTKIOUUTE
ero oT ceTun. BblHbTE BeCb y3en
Yalum-cmecuTens ua kopnyca npubéopa.
C nomolLLbto nonaTtku (N) CTPSXHUTE
nNpoayKTbl Ha Ne3sue. Hu B koem cnyyae
Henb3si CoBaTb PYKMN MM Manblibl B YaLly
WX OKOJIO NIE3BUS.

Bbl moxeTe:

NPUroTOBUTbL NPOTEPTBLIE CYMbI,
CynbI-Miope, Kpembl, NOBMAJIO,
MOJIOHHbIE M APYTUE KOKTEIN.
3amecuTb Nloboe Xnakoe TecTo (AN
611HOB, onaauii, GPYKTOBbLIX MMPOroB,
6peToHCKOro nyauHra «dap»).

6.2 YTO0GbI NPUrOTOBUTL COEBOE MO-
NIOKO, PPYKTOBbIE COKM, KOKTeinn 6e3
3epPHbILLEK U KOXYPbl, MOXXHO BOCMOJIb-
30BaTbcs GuUnbLTPOM ansa coka (i5).

[na aToro BctaBbTe GUALTP B HaLly-CMe-
cutens (i3) MeTanInyeckmn pelLeTkamm
BHU3, N YOeanTbCs, 4TO Npope3un punbTpa
COBMasn ¢ BHyTPEHHMMM pebpamm HaLuu.

HakpoliTe yalwy-cMmecuTesnb KPbILLIKOW
(i2-1), 4To6bLI 3aKPENUTL GUNLTP.
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MoparTe NpoayKThl UKW XUAKOCTN Ha
bUnbTP Yepes oTBepcTre NPobKnN-
nosaropa (i1-1). Y6epute npobky-
[,03aTop U NepeBeamnTe nepekioyaresb
(a3) B nonoxeHue «1» nam «2» unu
BKJ/IIO4MTE €r0 Ha HECKOJIbKO TOMYKOB B
nonoxeHun «Pulse».

CogeT: Jna NpuroToBneHNst MOPKOBHOIO

nnm 96104HOI0 coKa, HapeXbTe MoAbI

MasnbiMu Kybrkamm n obasbTe BOAbI.

- CtepxeHb (i4) no3BonseT obecneyuntb
0OHOPOAHOCTb Bawwmx npoaykTos (B
YaCTHOCTW, CaMbIX FYCTbIX) U YNNOTHUTb
1X B yalle-cmecutene. [ns aton uenn
BBEAUTE CTEPXKEHb Yepes OTBEPCTME B
cepefyviHe KPbILLKW Yalun-CMecuTens
(i2). Mpun paboTe nogTankneamnte
NPOAYKTbI K NE3BUSIM C MOMOLLbIO 3TOr0
CTEepPXHS.

BHUMAHME: Hukoraa He ucnonb3yiite

cTepxeHb (i4) 6e3 kpbiwky (i2), nHave

BO3HUKHET ONaCHOCTb €ro COnpuKoc-

HOBeHuq ¢ ne3suamu. He npumeHsaiite

cTepXeHb C Kakoi-nubo apyroin npu-

HaANEXHOCTbIO.

Bbl MOXeTe 3an1BaTh Xnakue NpoayKTbl

HEeNnocpeaCcTBEHHO, HE CHUMAs KPbILLKMN

(i2-1), yepes GunbTP, BCTPOEHHBIN B

KPBbILLKY.

115 3TOro NoBEepHUTE KPBbILLKY B

nonoxeHune obunsTpa - cm. Puc. 6-2.

7: COKOBbDKUMAJIKA ANs

LWMTPYCOBbIX

UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXKHOCTU:

- Yawa (b3)

- KomnnekT cokoBbXMManku ans
LMTPYCOBBIX (j) (B 3aBUCUMOCTN OT
Moaenu)

YCTAHOBKA MPUHALJIEXXHOCTEU

(HACALOK):

- MocTaBsbTe Yawy (b3) Ha 610k aBuratens

(a) n 3akpenuTe ee.

Hacanute npnsog, (j3) Ha BbiIxoz, 61oka

nsuratens (al).

MomecTuTe KOBLWKK dunbTpa (j2) Ha

yatuy, 1 3aKpenuTe ero, NOBEPHYB

BMpaBo.

Hakpovite kaHan koBLumka (j2)

Konnaykom (j1).

- YT06bl y6paTh BECb 610K
COKOBbIXVUMANK/ ANt LUTPYCOBbIX:
OTCOEAMHNTE KOBLUKK (j2), a 3aTem vaLly,
v Toraa Bbl cMoXeTe CHSATb BECb y3es C
6noka auratens.

TOPSJOK 3ATMYCKA M1 COBETHI:

- NMomecTuTb NONOBUHKY Moaa
LIMTPYCOBbIX Ha KONMa4yok (j1).

- Ons 3anycka nepeesepure

nepeknioyartenb Bbibopa ckopocTu (a3) B

nonoxexue «1», npogosnxas yoepxvsaTb

nnoga,

Bbl MoxeTe nonyunts go 0,6 1 coka

LIMTPYCOBbIX, HE OMOPOXHSAS YaLLly.

BHumaHue: Bam npuaetcs

ononackmneatb KOBLUMK dunbTpa (j2)

yepes kaxable 0.2 n.

8: TOHYAWLLUIA PA3MOJ1 B MAJTbIX

KOJINYECTBAX

UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXXHOCTU:

- KomnnexT ana npunpas (k) (B
3aBMCUMOCTM OT MOJENN).

YCTAHOBKA MPUHALJTEXXHOCTEN

(HACALOK):

- NMomecTuTe MHrpeaneHTHI B HaLly
MenbHUUBI Ans npunpas (k2).

- HakpowTe yaiuy MenbHULbI AN npunpas
(k2) kpbiwkoii (k1), 1 3akpenuTe ee,
MNOBEPHYB MO YaCOBOW CTPEKE.

- Hacagute Becb y3en B c6ope Ha 610K
nsuratens (a).

TOPSJOK 3AIMYCKA M1 COBETHI:

- Ans 3anycka nepeBecTu nepeksoyaTenb
BblGOpa ckOpoCTH (a3) B MONOXEHME «2»,
NpOAOoIXasn yaepXunBaTb MeSIbHULLY Ans
npunpae B xoze ee paboTbl Ha 6110ke
nBurartens.

Bbl MOXeETe BOCMO/Ib30BaTLCS NONOXEe-

Huem nepekntodaTens «Pulse», 4ToObI

JlyyLLe KOHTPONMPOBaTb CMELLNBAHUE.

C nomoLLbto MenbHUUB! ans npunpas (k)

Bbl moxeTe:

. 3a HecKosbkOo CEKyHZ, MOMOIOTb Kypary,
CYLLEHbIN UHXMP, YepHocnnB 6e3
KOCTO4eK:

MpepensHoe konuyecTso/Bpems: 80 T /
5 cekyHA.,

9: MEXAHU3M MSICOPYBKM
UCTI0JIb3YIOTCA NPUHALJIEXXHOCTU:

o
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KomnnekT peaykTopa (I) n mexaHnama ms-

copy6ku (M) (B 3aBUCMMOCTM OT MOAENN).

YCTAHOBKA MPUHALJIEXXHOCTEN

(HACALOK):

9.1 YcraHoBka peaykTopa Ha KoMbaiiH

- MocTtasbTe peaykTop (1) Ha 610K
nsuratens (a), pacnonaras oTMETKM Ha
penykTope 1 Ha 610ke aBuratens (a)
Opyr NpoTuB Agpyra. 3akpenuTe ero,
NOBEPHYB BNPago.

9.2 C6opka MexaHn3ma MsICOpyOKkn

- Bo3bmuTECH 3a KaHas nogayn kopnyca

(m3), pacnonoxwe ero 60nee WNPOKUM

0TBEPCTMEM KBEPXY. 3aTEM BCTaBbTE

wHek (m5) B kopnyc (M3) AIMHHO OCbio

Bnepes,.

HapeHbTe HOX (M6) Ha KOPOTKYIO OCb,

pPacnonoXxunB ero PexyLLMMN KPOMKaMun

Hapyxy.

YcTaHoBUTE BbIOpPaHHyIo peleTky (m7-1

MM M7-2) Ha HOX, COBMELLLAas BLICTYIMbI C

nasamu mexaHuama (ma3).

MNOTHO 3aTAHUTE NO YaCOBOW CTPENKe

raiiky (m8) Ha kopnyce (m3), cneas,

0[HaKo, 3a TeM, 4TOObI OHa He Obina

6nokmpoBaHa.

MpoBepbTe NpaBuibHOCTL c6opku. Mpu

YCTaHOBKE OCU He oMNyCKaeTCs 3a30p

NSIY BO3MOXHOCTb CaMOMNPON3BOJIbHOr0

BpaLleHus. B npoTnuBHoM cnyyae

NOBTOPUTE NEPEYNCNEHHBIE BbILLE

onepaumu.

3auLenkH1uTe HanpaeasoLWMin noTok (m4)

noa, MexaHM3amMom Macopyoku (m3).

9.3 YcraHoBKa MexaHu3Ma Macopybku Ha

npubop

- MNpu 0CTaHOBNEHHOM U OTKIOYEHHOM OT

ceTn Npubope NpucTaBbTe MEXAHN3M

MACOopYyOKM (M) K peayKTopy, OTKIIOHMB

KaHan nopgayv Bnpaso. Hacagute

MexaHu3M MAacopyokun Ha peaykTop (1) oo

KOHL.

MepeBeauTe KaHan nogayn B

BepTMKaNbHOE NONOXEHNE [0 ynopa.

MexaHnam msicopy6km (m)

3akpennseTcs Ha peayktope (1)

aBTOMATWYECKM, KaK TOJIbKO OHU

BKJlOYaloTCA B paboTy.

Hacagute cbemHbIi noaaoH (m2) Ha

KaHan nopayu.

- Bkntounte npnbop B CETb.
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TOPSJOK 3AIMYCKA M1 COBETHI:

MoAroToBbTE HYXHOE KONNYECTBO

NPOAYKTOB ANst U3MeNbYeHus. YaanuTe

KOCTW, XPSILLY 1 CYXOXMNISI.

HapexbTe MSico Ha Kycku (MPpUMEPHO No

2 X 2 CM) 1 NOJIOXNTE NX Ha NOAA0H

(m2).

MoacTaBbTe NPUEMHYIO EMKOCTb MOA,

MexaHn3M MACOPYOKU, CHABXEHHbI

HanpaBnALLMM TOTKOM (M4).

[lna 3anycka nepesegute

nepeknioyartenb Bbibopa ckopoctu (a3) B

NoJSIOXeHME «1» Unu «2».

lMoparite MACO B KaHan KyCOK 32 KyCKOM

C nomMoLblo TonkaTens (mt).

Hu B KOeM cnyyae He noaTankusanTe

NPOAYKTbI NanbuamMmm nnm niobbiMu

ApYryMy npucnocobneHnsmu.

Mpn namenb4eHNn Msca He NONb3yNTECH

npubopom gosnblue 15 MUHYT.

- Y6egutech, 4To Msco y Bac xopoluo
Pa3MOpOXeEHO.

10: XPAHEHUE NPUHALJIEXXHOCTEN
Baww kombGaiH ocHaleH KOHTEHepoM Ans
yknagkm (0), KOTOpbIN pacnonaraeTcs
BHYTpW kKoMnnekTa yawm (b). Bel moxeTe
MONOXWUTb B HEFO NMPUBOA, (C), HOX-
namenbymTens (d) N3 HepxasetoLLen
cTann, HoX-MeLuanky (e), 2 gucka: ans
peskn oBowel (h) unn Babueartens (f).

11: NTOABOP AJIUHbI LUHYPA

Ina yno6cTBa Nonb3oBaHMs namn
pasmelLeHns npubopa Bel moxeTe
YMEHBLUNTb AAVHY LLIHYPa, NPOTONKHYB ero
BHYTPb Gn10ka apuratens (a) yepes
pacnosioxXeHHoe c3aaum 0TBepcTue (a4).
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- OTko4nTE NPUBOP OT CeTU.

- Ana obner4yeHnst YNCTKN, GbICTPO
OrMOJIOCHUTE NPUHAAJIEXHOCTU Nepes,
TeM, KaK MoJib30BaTbCs UMU.
MpomoliTe 1 BbICYLLINTE
NPUHAANEXHOCTU: UX MOXHO KN1aCcTb B
NMOCYAOMOEYHYIO MaLLVHy, B BOZY UK
MbITb MOA, KPAHOM, 32 UCKITIOHEHNEM
Bcero 6510ka MexaHn3ma Mscopyokmn
(I+m3+m6+m7+m8) n 6noka gsuratens
(a).

OTun OBa 610Kka NPOTPUTE BNAXHOMN
ry6KOiA.

MpoTepes, NOKPONTE NMULLLEBBLIM
pacTuTeNbHbIM MaC/IOM HOX C 4
ne3susiMu (M6) 1 pelueTkun (m7), 4Tobbl
npefoTBPaTUTb OMACHOCTb OKUCTIEHNS.

XpaHeHue

- HaneiiTe B Yyawy-cmecutens (i3) ropsyen
BOAbI C ,OOABKOI HECKOMBKMX Kanenb
KNOKOro Mblfia. 3aKkponTe yaly
KPbILLKOV (i2), CHabXeHHOM NPOo6KOoA-
nosatopowm (i1). Bkntounte npuéop Ha
HECKOJIbKO TONM4KOB. OTKo4nTE Nprbop
oT ceTn. ONoNOCHMTE yaLly.

- Jle3Buga Bcex HacapokK 3aTO4Y€Hbl
o4YeHb ocTpo. CoGniopaiite
OCTOPOXHOCTb Npu 0GpaLLeHum ¢
HUMMWU.

ManeHbkas xuTpocTb: Ecnu npuHagnex-

HOCTV NPUOBpPENM OKpacky OT NPOAYKTOB

(MOpPKOBU, anNeNbCUHOB U T.M.), NPOTPUTE

NX TKaHbIO, I'IpOI'IVITaHHOI7I nuULLEBbLIM

pacTuTesIbHbIM MacJiOM, NOCJIe Yero

nepexoamnTe K 06bIYHON YNCTKE.

Baw kombaiH Henb3as XPaHUTb B CbIPOM MECTE.

Y10 penartb, ecnu Baw npu6op He paboTaeT?

Ecnu Baw npubop He paboTaerT,
npoBepbTeE:

- noaknoYeHne npnbopa K ceTu;
- KpenneHune kaxaom n3
NPUHALANEXHOCTEN.

MpurGop no-npexHemy He paboTaeT?
O6paTnTECh B YNOJIHOMOYEHHbI
CEPBUCHbIN LLEHTP (CM. NepeyeHb B
CEPBUCHOI KHNXKE)

YHMUTOXEHUE MaTepuasioB ynakoBKu U npubopa

YnakoBKa COCTOUT UCKITIOYUTENBHO N3 martepuanos, He
@ npeacTaBngoLmMx onacHOCT ona Opr)KaIOLLleI7I cpenpbl, KoTopble
%8 MOXHO Bbl6paCbIBaTb B COOTBETCTBUM C AeﬁCTBmeMMM HOpMaTnBamMmun

BTOPWYHOI NepepaboTku.

Y106bI OTNPaBUTL NPUBOP B OTXOAbI, ClIeyeT HAaBECTU CNpaBkn B
COOTBETCTBYIOLLEN CNYy>K6e MECTHON aAMUHUCTPALLN.

3aBepmeHMe JKcCsiyaTauumn 3J1IeKTpu4eckoro miam

AJIEKTPOHHOIro nsgenusa

YyacTByeMm B oOXpaHe oKpyxatowiei cpepbl!

® B cocTas Bawero npn6opa BXoAUT MHOIO MaTepranos, KOTopbie
NPeACTaBASIOT LLEHHOCTb UM MOTYT BbITb MCMOb30BaHbI

NOBTOPHO.

(U

CpaiiTe ero B NyHKT npuemMa Ha nepepaboTky.
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Bbl MOXeTe npucnocobuTs Nprubop Kk
CBOWM NOTPEBHOCTSAM 1 3aKasaTtb y CBOEro
006bIYHOr0 NpoAasLa UM B YNOMHOMOYEH-
HOM CEPBNCHOM LIEHTPE crneayoLume npu-
HaAeXHOCTU:

- Hox-n3menbuntens 13 HepxaseloLLeit
cTtanu

- Hox-mewwanka

- JuckoBelin B36MBaTeENb

- JlonacTtHoi B36uBaTens

- Onckn ons pesku oeoLuen

+ C/H: KpynHas Tepka / KpynHas
LLIMHKOBKA

+ A/D: Menkas Tepka / Menkast LUMHKOBKa
« B/G: Ctpyxka / MapmesaH - [lpaHunku

- E: Hapeska kapTodensi-dpu

- Yawa-cmecutens

- dunbTp ANs coka + cTepXeHb

- CokoBbbXMMAasIKa Anst LMTPYCOBbIX

- MenbHMua ons npunpas

- Macopy6ka

HeckonbKo OCHOBHbIX peLenToB

Tecto ana 6enoro xneba

375 r mykn — 225 mn Tennoii Boabl — 1 na-
KETWK NeKkapckux Apoxoken — 5 r conu.
3acbInbTe MyKy, COJb, NEKAPCKME APOXKN
B Yallly KoMbaiHa, OCHALLLEHHOrO HOXOM-
n3menbyuTenem (d) unm Mewankon (e).
BkJiounTe paboTy Ha CKOPOCTU «2», U C
NepBbIX Xe CEKYH, BIMBaTe TENyo BOAY
yepes kaHan nogayu B kpbiwwke. OcTaHo-
BUTE KOMBaViH, Kak TONbKO TECTO NPUMET
LwapoobpasHyto popmy (nprmepHo 30
cekyHz). OcTaBbTe TECTO NOAHUMATLCS B
TEnsoM MecTe, MoKa OHO He YBENNYUTCSH B
o6beMe BABOEe. 3aTEM CHOBA Pa30MHUTE
TecTo, 4TOObI NpuaaTh emy Gopmy, nocne
Yero BbIJIOXMWTE €ro Ha NPOTUBEHD,
CMagaHHbIi MacioM 1 NOCbINaHHbIN
MyKOI. JaiTe TeCTy NOOHATLCSA eLle pas.
MpenBapuTenbHO pasorperte AyXOBKy A0
8 ypoBHs (240°). Korga xneb yBenmumtcs B
o6beMe BABOE, MOMECTUTE Ero B LlyXOBKY
M PSILOM NMOCTaBbTE CTakaH ¢ BOAOM,
4yT06bI CNOCOBGCTBOBATL 06PA30BAHMIO
KOpOo4kn. BeinekarnTe B TeveHne 30 MUHYT.

TecTo ansa nuuubl

150 r mykn — 90 mn Tennon Boabl —

2 CTOJNIOBbIX JIOXKW OJIMBKOBOr0 Macna —
1/2 nakeTnka Nekapckux APOXKeE — COsb.
3acbinbTe MyKy, COJb, NEKAPCKME APOXKN
B Yallly KOMbaiHa, OCHALLLEHHOrO HOXOM-
namenbyuTenem (d) unm Mewankon (e).
BkJiounTe paboTy Ha CKOPOCTU «2», U C
NepPBbIX Xe CeKyHA, BNNBANTE TEMYIO BOAY
1 OJIMBKOBOE MAc/o Yepes kaHas nogayn B
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Kpbilwke. OcTaHoBUTE KOMOAWH, Kak
TOJIbKO TECTO NMPUMET LLapoo6pasHyto
dopmy (ot 15 no 20 cekyHp). OcTaBbTe
TECTO NOAHUMATBLCS B TEMIOM MECTe, noka
OHO He yBENNYNTCS B 0OGbeME BABOE.
MpenBaputenbHO pasorpeinTe AyXOBKY A0
8 ypoBHs (240°). B 310 Bpemsi packaTarite
TecTo 1 J06aBLTE K HEMY M0 CBOEMY
BbIGOPY TOMATHYIO 1 JIYKOBYIO NacTy,
rpubbl, BETUYMHY, MOLLLAPENIY U T.4.
JlononHuTe CBOI NKLLY aH4Yoycamu n
YepHbIMU MacMHaMu, NOACHINLTE
HEMHOrO AyLUVLbl U TEPTOrO Chipa
rptoep, a NoBepx BCEro noanenTe
HECKOJIbKO Kanesb 0JIMBKOBOrO Macna.
Bbinoxwte nuuuy co Bcemn
[OMNOJIHEHVSIMUN HA MPOTUBEHb, CMAa3aHHbIN
MacioM 1 NMocbINaHHbIN Mykoii. MNocTaBbTe
B AyXOBKy Ha 15 - 20 MUHYT 1 cneauTe 3a
rOTOBHOCTbIO.

MecoyHoe TecTO

280 r myku — 140 r pa3amsiryeHHOro mMacna
Kyckamu — 70 Mn BoAbl — LLENOTKa CONN.
3acbinbTe MyKy, COJb 1 NMOSIOXUTE MAcno B
yaiy kombaiHa, OCHALLEHHOIrO HOXOM-
na3menbuntenem (d) unm meLuankom (e).
BkniounTe paboTy Ha CKOPOCTM «2» HA He-
CKOJIbKO CEKYHA,, MOCIEe Yero BanBanTe
BOAY Yepes kaHasn noaayum B kpbilke. MNpo-
posxariTe paboTy, noka TecTo He Nproo6-
peTeT WwapoobpasHyto Gpopmy (o1 25 no 30
cekyHA,). BbicTaBbTe Ha Xx0noa npyMepHO
Ha 1 4ac, npexae 4em packartatb 1 Bbine-
KaTb C HA4YMHKOM Nno Batuemy BeiGopy.
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TecTto ansa 6avHoB (B yawe (b) ¢
HOXOM-uamenbuutenem (d) nnm me-
Lankow (e), unu B 4awle-cmecurtene
(i)

160 r mykun — 1/3 n monoka - 2 ainua —

1/2 4aiiHOM NOXKM MEeNKoi conv —

2 CTONOBbIX JIOXKW PacTUTENIbHOr0 Macna
— 15 caxapa (Heo6a3aTefnibHO) — poM,
nomepaHueBasi BOAa Uan BaHWIb MO BKYCY.
lMomecTuTe BCE MHIPEAMEHTbI B YalLlly KOM-
6ariHa, OCHALLEHHOr0 HOXOM-N3MeNbYK-
Tenewm (d). BknoumTe paboTy Ha CKOPOCTN
«1» B TeyeHue 20 cekyHA, 3aTem nepenTtn
Ha CKOPOCTb «2» B Te4eHue 25 CeKyHA.
MomecTuTe BCE MHrPeaMEHTbI, KpoMe
MYKU, B Yally-cMmecutens (i3). BknounTe
paboTy Ha CKOPOCTU «2», 1 Yepes He-
CKONbKO CEKYH[, MOCTENEHHO f06aBbTe
MYKY 4epe3 OTBEPCTUNE B cepeanHe
KPbILLKM YaLLN-CMecuTens, Nnocse Yero
CMeLLVBanTe B TedeHne 45 cekyHn,.

Mupor «yeTbipe YeTBEPTU»

180 r myku — 180 r pa3amMsir4eHHOro macna
— 180 r caxapa — 3 uenbix Anua — 1/2
nakeTuka paspbixamTens Tecta —

1 wenotka conu.

MomecTuTe BCE MHrPeaMEHTbI B YaLly
KombaiHa, OCHaLLLEHHOrO HOXOM-
namenbymtenem (d) nnm mewsankom (e).
BkntoumTe paboTy Ha CKOPOCTU «2» B
TeyeHne 1 MuHyThl 30 cekyHA,
MpensapuTenbHO pas3orpeTb AyXOBKyY A0 6
ypoBHs (180°). BbinoxuTe roToByto CMecb
B GOpPMY AJ151 KEKCA M BbINEKalTe B Teye-
Hue 40 - 50 MUHYT.

Mupor ¢ npsHocTAMKN

150 r mykun — 70 I pa3mMsaryeHHoro macna —
70 r caxapa — 3 aiiua — 50 mn monioka —

2 yaliHble NOXKM paspbixuTens Tecta —

1 yarHas noxka kopuupl — 1 HYanHaa noxka
nMbups — 1 yaiiHas noxka TepToro
MYCKaTHOro opexa — 1 Tepras anefibC1Ho-
Bas uenpa — 1 wenoTtka nepua.
lMomecTuTe BCE MHIPEAMEHTbI B YalLlly KOM-
6ariHa, OCHALLEHHOIr0 HOXOM-N3MeNbYK-
Tenem (d) unu mewwankoii (e). Belbepute
CKOPOCTb «2» 1 NpoaosxanTe paboTy B
TeyeHune 50 cekyHn,. BoinoxuTte B dopmy,
CMasaHHY0 MacioM W NoCbINaHHyo
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MYKOI4, 1 BbinekariTe npumepHo 50 MUHyT
Ha 6 ypoeHe (180°C)

Mopasarite Ha CTON TeNIbIM UK
XONOAHBIM C MOBUAJIOM UV MapMENazoMm.

LLlokonapgHbliA TOPT

5 aunuy, 200 r caxapa, 3 CTONOBbLIX TOXKM
Myku, 200 r TonneHoro macna, 200 r wo-
Konaga, 1 nakeTuK paspbixiuTens TecTa,
100 mn monoka.

PacTonuTe wokonap, B BOASHOM 6aHe ¢ 2
CTONI0BbIMM NOXKaMu Boabl. JlobasbTe
Macso 1 NomeLuvBaiTe, noka CMecb He
pacTonunach Kak creayert.

[MomecTuTe caxap 1 siila B Yally KOM-
6aiiHa, OCHALLEHHOr0 HOXOM-M3MeSbYN-
Tenem (d) unm mewankon (€), 1 BKIYnUTe
paboTy Ha CKOPOCTU «2» B TeyeHue 45 ce-
KyHA, 4TOObl LJOBECTN CMECH [10 COCTOSIHUSA
neHbl. MNepeiiasa Ha ckopocTb «1» 6e3 ocTa-
HOBKW kOMGaiiHa, fo6aBbTe pacTonieH-
HbIVA LIOKONaZ, MYKY, Pa3pbIXInTesb 1
MOJI0KO Yepes KaHas MoAayn B KPbILLKE.
Korpa Bce MHrpeaneHTbl BBEAEHbI, NPOA0-
nxuTe paboTy B TedeHne 15 cekyHa Ha
CKOPOCTU «2»,

Bbinoxute B GopMy, CMa3aHHy0 Macniom,
1 BbinekanTe npumepHo 1 yac Ha 5/6
ypoBHe (160°C).

Kpem LaHTniin

200 M1 XMAKMX CUNBHO OXJTaXAEHHbIX
cnmBok, 30 r caxapHow nyapbl.

Yawwa nosxHa ObiTk X0I0HOM, ee Haao
NOCTaBWUTb B XONOAMIIBHUK HA HECKOJIbKO
MUHYT.

UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXXHOCTU:
- OuckoBblii B36mBaTens (f)

MomecTnTe CNMBKN 1 caxapHyio Nyapy B
yauy kombaiHa, OCHaLLEHHOr0 AMCKOBbIM
B36uBartenemM. Boibepute CKOpoCTb «2» U
npoposixainTe paboty B TedeHue 40 ce-
KYHA..

UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXXHOCTU:
- JlonacTtHow B36mBatesnb (g)

MomecTnTe CAMBKN 1 caxapHyio Nyapy B
yauly kombaiiHa, OCHaLLEHHOro nonacT-
HblM B36MBaTenem. BoibepuTe ckopocTb
«2» N NpoaosixanTe paboTy B Te4eHne
npumepHo 3 MuHyT 30 cekyHa,
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MaiioHes

1 AnYHbBIN XenTok, 1 YanHas noxka
ropumubl, 1 4anHaa noxka ykcyca, 1/4
NIMTpa pacTUTENIbHOro Macna, Cofib,
neped,

UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXKHOCTU:
- JuckoBelin B36uBaTtens (f)

MomecTuTe BCE MHrPeaMEHTbI, KpOMe
mMacna, B yally kombaiHa, oCHaLLeHHOro
AMCKOBbIM B3buBaTenem. Hakporite
KpbIWKOW (b2) 1 3akpennTe ee Ha yalle
(b3).

BbiGepute CKOpOCTb «2» 1 NpogomkanTe
paboTy B TeueHue 5 cekyHn, nocne 4ero
O4YeHb Me[JIEHHO BNMBaTE Macso Yepes
KaHan nofayu B KpbILLKE, HE OCTaHaBNUBas
kombaiiH. Korga obpasyeTcs manoHes,
ero uBeT CTaHOBUTCS GneaHbIM.
UCTIOJIb3YIOTCS NMPUHALJIEXKHOCTU:
- JlonacTHow B36uBatenb (g)

MomecTuTe BCE MHrPeaMEHTbI, KpOMe
mMacna, B yally kombaiHa, oCHaLLEeHHOro
IONacTHbIM B3GUBATENEM.

Hakporite kpbilwkoii (b2) n 3akpenute ee
Ha vawe (b3).

BbiGepute ckopocTb «1» 1 NnpogomkanTe
paboTy B TeveHme 20 cekyHa, MeaneHHo
B/IMBAs 4aCTb Macsa Yepes KaHan nogayu
B KPbILLKE, 3aTEM, HE OCTaHaBMBas KOM-
GaiiH, nepeanTe Ha CKOPOCTb «2» U
BfIeTe OCTaBLUEeCcs Macno.

BHuMaHue: 4ToObl MalioHe3 nosiyymncs,
Temneparypa MHrpeaNEHTOB A0/1KHa ObITb
KOMHaTHOW.

MpumeyaHue: nepxaTb B X0N0ANNbHMKE
1 ynoTpebuTb B TEYEHME CYTOK.
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Mpwnapns, wo BBIWAN 40 cknaay Moaeni, aky Bu npuabanu, nepepaxoBaHi Ha eTUKeTL,,

MPVIKPINIEHIN 3BEPXY YNakoBKU.
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Mopapu 3 TexHiku 6e3nekun

- YBaXHO Npo4nTanTe iHCTPYKLo 3
ekcnnyarauii nepen nepLmnm
BMKOPUCTaHHAM Baluoro npunaay:
KOPWUCTYBaHHA HUM 3 MOPYLUEHHAM
npasun ekcnayarauii 3BifibHAE
BUpPOOGHMKa Bif, 6yab-aKoi
BiANOBIAANILHOCTI.

[MepekoHarTecs, WO Hanpyra XUBNEHHS
Baworo npunaay signosigae Hanpyasi
Bawwuoi enektpomepei.

Y pasi 6yab-5Koro NoMUIKOBOro
NiAKIIOYEHHS rapaHTia BTpadYae cuy.
Baw npunag npusHayeHuii ons
no6GyTOBOro BUKOPWUCTaHHS B CTiHax
Baluoro 6yauHky.

Llen npyvnap, He Npu3HaveHnin ana
BMKOPUWCTAHHS NII0AbMUN 3 0OMEXEHNMUN
DIZNYHNMN, CEHCOPHUMY Ta
PO3YMOBUMMU 34iGHOCTAMM (Y TOMY YUCHi
niTeMur) ab0o NtoAbMU, L0 HE MatoTb
BiANOBIAHOIO AOCBiAY 260 HeobXiaHNX
3HaHb. BoHW MOXYTb KOpUCTYBaTUCH
LM NPUCTPOEM TiflbkU Nifg,
CrnocTepexeHHsIM 0cib, BiAnoBifanbHMX
3a ixHto 6e3neky, abo nicns ogep>XxaHHs
Bifl, HX IHCTPYKLiM 3 NOro ekcnnyartadii.
MoTpiGHO CTEXUTM 32 AiTbMU, W06 BOHN
He rpanv i3 NnpunaaoMm.

BiokntouanTe cBii npunag, Big, mepexi, 9k
TifIbKM NepecTaeTe HUM KOPUCTYyBaTUCS
(HaBiTb y BUNaAKy NPUNMHEHHS noaaui
enekTpoeHeprii) i konu Bun 3aimaeTtecs
A0r0 YULLEHHSM.

He kopucTynTecs cBoiM Npunagom,
AKLLIO BiH NPaLLOEe 3 HECNPaBHOCTAMU
a60 SKLLO BiH YLLUKOIXEHWIA. Y TakoMy
BUNAAKy 3BepTantecs Ao
YNOBHOBaXEHOro CEPBICHOIO LIEHTPY
(AmB. nepenik y CepBICHIM KHUXL).
Byab-fika TexHiYHa onepauis i3
npuNaaoM, OKpPiM YULLEHHS Ta NOTOYHOIO
[Orns4y cunamm NoKynus, NOBUHHA
BWKOHYBaTUCH YNOBHOBAXEHNM
CEepPBICHUM LIEHTPOM (AMB. Nepenik 'y
CEePBICHIN KHVXLI).

- He knagite npunag, WHyp XuBneHHs abo
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BW/KY Y BOAY 260 6yab-sKy iHLY PiavHy.
He nonyckaiite, W06 LWHYP XUBNEHHS
BUCIB Tam, Ae AiTY MOXYTb aictatucs
10ro pykamu.

LLIHYp XMBAEHHA HIKOIN HE NOBUHEH
3HaxoAMTUCh Binst rapsumx By3nis
Baworo npunagy abo cTukaTucs 3 HUMM,
poaTalloByBaTUCs 6IM3bKO A0 AXepena
Tenna abo Ha rocTpii KpawnLi.

Mpw yLIKOAXKEHHI LUHYpPa XMBNEHHS abo
BWJIKM HE KOPUCTYTECS Npunagom. 3
MeTolo 6e3nekn 060B'I3KOBO 3aMOBTE
IXHIO 3aMiHY B YNOBHOBaXEHOMY
CepBICHOMY LIeHTPI (AMB. nepenik 'y
CEePBICHIN KHUXLI).

3 MeTol0 6e3nekn KOPUCTYINTECS TiNlbKn
TUM NpuNagaam (Hacagkamn) Ta
3anacHUMM YacTUHaMW, Lo NigXoaaTb
A0 Baworo npunaay, siki npogatoTbes B
YNOBHOBaXEHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
LLLo6 HanpasnaTK NPOAYKTM NpW Noaayi
[0 Npunaay rno Moro kaHanax, 3aBxan
3aCTOCOBYMTE LUTOBXaYi Ta HiIKONW He
KOPUCTYMTECH AJ19 LbOro nanbusamu,
BUAEJIKOIO, TOXKOIO, HOXEM ab0 SKUM-
HebyAp IHWWUM NPeaMETOM.

O6epexHO NOBOALTECS 3 HOXEM-
noapiGHioBaYeM, HOXEM Yallli-
3MiwyBaya, MavHa ans npunpas i
Anckamu Ons pidaHHA OBOYIB: BOHU OyXe
rocTpi. Bam Takox BapTo 060B'A3KOBO
BUNHATY HiXX-noapibHioBay (d) 3a
J[,0MOMOrot0 MOro NPUBOAY (C), NepLu HixX
He kopucTtyntecs npunagom BXONOCTY.
KopucTyitTecs yawweto-3miyayem (i3)
3aBXAM Pa3om 3 ii KpULLKOIO (i2).

Hikonn He TopkainTecsa 0o netanen, Wwo
pyxaloTbCs, AoYeKkanTecs NOBHOI
3YMNUHKK, NepLU HiX 3HIMaTK Hacaaku.
He BukopucTanTe npunagns npucTporo y
SAKOCTi EMHOCTEN AN NPOAYKTIB (Nig Yac
3aMOpPO3Ku, TennoBoi 06pobku, rapsyoi
cTepunisauii).

He nomiwanTe npunagas npucTpoto Ao
MiKPOXBWIbOBOI Medi.
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- Hikonn He BUKOPUCTOBYITE CTPUXEHb
(i4) 6e3 kpuLKKM Yawwi-3miwysaya (i2),
iHaKLLe BUHMKHe Hebe3neka 1ioro
3iTKHEeHHS 3 nesamu.

- CtexTe 3a TuM, 06 A0Bre Bonoces,
wapdu, kpaBaTKM TOLLO He 3BiLLYBannCs
Hapj vaweto abo iHWUM Npunagaam nig
yac poboTu npunagay.

a bBnokasuryHa

al Buxig 610Ky ABUryHa Ha mManii
WBUOKOCTI

a2 Bwuxin 6noky ABMryHa Ha BUCOKIN
WBUOKOCTI

a3 [lepemukay BUOOPY LUBUOKOCTI:
nonoxexHs «Pulse» (nepepusyacTta
po6oTa) — «0» — «1» — «2»

a4 Biacik ans 36epiraHHs WHypa
XUBNEHHS

b KomnnekT yawi ans 3apiGHIOBaHHS

b1 LUroBxay-gosatop

b2 Kpuwka 3 kaHanom nogadi

b3 Yawa

c Mpueig

d Hix-noapiGHIOBaY i3 HepXagilouor
cTani

e Hix-miwanka (3anexHo Big,
mopeni)

f [OuckoBunii 36uBay (3anexHo Big,
mogpeni)

g JlonateBwii 36uBay (3anexHo Big,
mogpeni)

g1 BepxHe kinbue npusoay

g2 BepxHe kinbue npusoay

g3 TMMpusig,

g4 Jlonatn

h  [Aucku ang pisaHHs OBOYIB

C/H Benuka TepTka abo Benvka
waTKiBHULS

A/D [pibHa TepTka abo [pibHa
waTKiBHMLSA (3aN1eXHO Bif, Moaeni)

B/G Ctpyxka abo Mapme3saH - epyHu
(3anexHo Big Mmoaeni)

E Hapiska kapTonni-dpi (3anexHo Big,
mopaeni)

i Yawa-3miwyBay (3anexHo Big,
mMopaeni)

i1-1 MpapyiioBaHa Npobka-go3aTop

i2-1 Kpuwwuka 3 pinbtpom

i3 Yawa-amiwysa4

i4  CTpuxeHb

i5  @inbTp Ans coky

ABO

i1-2 Npo6ka-po3atop

i2-2 Kpuwwka

i3 Yawa-3miwysay

j COKOBMXUMAIKa AN LUTPYCOBUX
(3anexHo Big mopeni)

j1  Kosnauok

j2  Kowwk-oinbktp

j3  MMpwuBig cokoBMXMMAKIN

k  MnuH gns npunpas (3anexHo Bif,
Mopaeni)

k1 Kpwwwka

k2 Yawa mnuHa pna npunpas

| PenykTop ans mexaHiamy
M’'icopy6KkuM (3anexHo Big moaeni)

m MexaHi3Mm M’'icopy6Ku (3anexHo
Big mopeni)

m1 LUtoBxay

m2 3HIMHUI NiaOoH

m3 Kopnyc

m4 HanpsiMHUiA NOTOK

m5 LHek

m6 Hix 3 4 nesamun

m7* patn
m7-1 paTtn 3 ManuMmn 0TBOPaMu:

TOHKE NoApPiIGHEHHS
m7-2 paTu 3 BENUKUMU OTBOpPaMMU:
rpy6e nonpibHeHHs

m8 [laiika

n JlonaTtka

o KoHTeiiHep onsa yknaaku

o
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Mopsapok aii npy po6oTi i3 npunagom

- MNepep nepLurMm BUKOPUCTaAHHAM
npomMuinTe BCi AeTani Nnpunaans rapsyoio
MUIbHO BoAo0. OBnonowiTs ix Ta
BUCYLUITb.

MomicTiTe 6N0K ABMryHa (a) Ha nnacky,
4YUCTY Ta CyXy NOBEPXHIO.

MigknoYiTh CBIV Npunag, oo Mepexi.
«Pulse» (nepepuByacTta poboTa):
NOMICTiTb KHOMKY (23) y MoNoXeHHs
«Pulse» pns poboTn B pexumi
MOCNiA0BHNX BKJTIOYEHb-MOLLTOBXIB, W00
Kpale KOHTPOJIOBATU NPUrOTYBaHHSA
NEeBHUX NPOAYKTIB.

Be3nepepsHa poboTa: NOMICTiTb KHOMKY
(a3) y N0noXeHHs «1» abo «2».

3ynuHKa: NoMiCTiTb KHOMKY (a3) y
NONOXEHHS «0».

Hymepauia nyHkTiB Binnosipae
HyMepauii cxeMaTUYHUX iNlocTpauiny
pamkax.

1: YCTAHOBKA YALUI AN4
NOAPIBHIOBAHHS I3 KPULLKOIO
BUIKOPUCTOBYETBCSH MNMPUJIALAS:

- Komnnekr vaui (b).

YCTAHOBKA MNPUJIALASA (HACALOK)

- MocTagsTe yawy (b3) Ha 6ok ABMryHa
(a), Np1 LbOMY py4Ka HaLli NOBMHHA
nepebyBaTu TPOXM Npagille nepemMmkada
BMGOpPY WBUAKOCTI (a3).

- 3akpiniTb Yally, NOBepHyBLUY ii BMpaBo.

- MomicTiTb B Hei 06paHy Hacazaky.

- Hakpwiite yaLuy kpuiikoto (b2).
3akpiniTk ii, noBepTaloyn BNpaso, Ha
pyuLi vaLui.

0G60B'93k0BO 3aKkpinuTK yawy (b3) Ha

6noui ABUryHa (a) nepLu Hix

3akpinnoBaTu Kpuiuky (b2).

2: BHATTSA YALUI Ang

NOAPIBHIOBAHHS I3 KPULLKOIO

- BipkpiniTb kpuwky (b2), noBepHyBLLUN ii
3a roANHHUKOBOIO CTPINKOIO, W06
3BiNbHUTY ii Bif, pyyku YaLwi. Mlicns uboro
ii MOXHa nigHATK Ta npubpaTn.

- 3BifbHITb YaLly, TakKOX NoBepTaioyu ii 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO.

- Tinbkun Tenep ii MOXHa NigHaTK Ta
npuépatu 3 6,10Ky ABUIYHA.
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3: NOAPIBHIOBAHHS / 3MILUYBAHHSA

/ MEPEMILLYBAHHS / MIKCEPA

3.1 0APIBHIOBAHHS

BUKOPVCTOBYETBCS MNMPUJIALLS:

- Yawa (b3)

- Mpwuseipg, (c)

- Hix-noppi6HioBay (d) 3 Hepxasitoyoi
cTani

YCTAHOBKA MNMPUJIALAAS (HACAOOK):

yauwly (b3) Ha 610Kk aBuryHa (a) Ta

3aKpiniTb ii HA OCHOBI.

HapsrHite Hix-nogpibHioBay (d) Ha

npwuBig, (C) Ta HacaaiTb BECb BY30N Y

360pi Ha Buxia, 6510ky aAsuryHa (at).

[MoMICTiTb iHFrpeaieHTn Ao Yaldi.

Hakpwiite kpuwukoto (b2) Ta 3akpinits ii

Ha vawi (b3).

TOPSOK 3AMYCKY TA NMOPAAMN:

- [Inqa 3anycky NOMICTiTb nepemMukay
BMOOPY LIBWAKOCTI (23) Y NONOXEHHS «2»
ab0 x 06epiTb NonoxeHHs «Pulse», W06
KpaLLe KOHTPOooBaTK NOAPIOHIOBAHHS.

Bu moxeTe noapibHuT o 300 r Takux

NPOAYKTIB, AK:

. cupe abo BapeHe M'sico (6e3 kocTei Ta
CYX0XWJb, Hapi3aHe Kybrkamu);

. cupa abo BapeHa puba (6e3 Lwkipu Ta
6e3 kocTeit);

. TBEpAi NPoAyKTu: cup, CyxobpyKTu,
[esiki oBo4i (MOpKBa, cenepa ToLL0);

. M'SIKi IPOAYKTW: AesKi OBOHI (YK,
LINUHAT TOLLO).

3.2 NEPEMILLIYBAHHS / SMILLIYBAHHS

BUKOPVCTOBYETBCS MNMPUJIALLS:

- Yawa (b3)

- lMpwuseipg, (c)

- Hix-noppi6HioBay (d) abo Hix-miwanka
(e) (3anexHo Big, moaeni).

YCTAHOBKA MNMPUJIALALAS (HACAOOK):

MocTasTe yawy (b3) Ha 610K ABUryHa (a)

Ta 3akpiniTb ii HA OCHOBI.

HapsrHite Hix-noapibHioBay (d) abo

HiX-MiLlanky (e) Ha npuBia, (C), i HacaaiTb

BECb By30J1y 360pi Ha BUXia, 610Ky

AsuryHa (at).

[MoMICTiTb iHFrpeaieHTn Ao Yalui.

Hakpwiite kpuiukoto (b2) Ta 3akpinits ii

Ha vawi (b3).

o
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TOPSZJOK 3ATYCKY TA MOPALAM:

- [nsa 3anycky NOMICTiTb nepemmnkay
BNOOPY WBMAKOCTI (a3) y NONOXEHHS
«2».

Bu 3moxeTe nepemiwat oo:

- 600 r winbHOro TicTa, Takoro sK: TiCTO
nns 6inoro xnida, nickose TICTO TOLWLO 3a
30 cekyHA.

- 500 r TicTa ona ocobnmBMx CopTiB xnida,
Takunx AK: XXUTHI xni6, LinbHO3EPHOBWIA
xni6, xni6 3i 3nakamu TowLo 3a 30 cekyHA,

Bu 3moxeTe 3amicutun fo:

- 600 r nyxkoro TecTy, Takoro AK: TicTo Ans
CyXOro neyvsa, NMpora «4oTMpu 4YBEpTi»,
A0rypTOBOro TopTa TOLLO 3a Yac Big, 1
xBunnHu 30 cekyHz, 10 2 XBUIINH.

Bu Takox 3moxeTe 3amicutu oo 0,5 nitpu

TiCTa oNs MAVHLIB, Badenb TOLWO 3a Yac

Big, 1 xBunuHM 0o 1 xeunuHn 30 cekyHAa,

3.3 MIKCEPA

- Bucraste perynarop wswakocTi (23) B
NONOXEHHS 2 NS NPVYBEAEHHS Npunagy B
nito. Bu moxeTe amiwwaty 3a 20 cekyHa, 10
0.5 nitpa cyny, cyny-ntope, GpykTOBOrO
nope.

4: TEPTKA / WWATKIBHULA

BUKOPWCTOBYETbLCSA MNMPUJTIALLA:

- Yawa (b3)

- MNpusig (c)

- [unckum ana pisaHHs osodiB (h) (3anexHo
Big Mogeni)

YCTAHOBKA MNMPUJIAAASA (HACALOK):

- MocTasTe yawy (b3) Ha 6nok gsuryHa (a)
Ta 3akpiniTsb ii.

- 3akpiniTe ANCK ANs pi3aHHSA OBOYIB HA
npuBoAi (C), a NoTiM HacagiTe BECb BY30/
y 360pi Ha Buxig 6noka aBuryHa (at).

- Hakpwuitte kpuwkoto (b2) Ta 3akpiniTs ii
Ha Jauwli (b3).

OPSIZJOK 3AIYCKY TA NMOPAAN:

- MopaiTe NpoayKT B KaHaN KPULLIKK,
Hanpasngyn ix 3a LONOMOr oo
wrosxada (b1).

- MomicTiTb Nnepemunkay BUGOPY LLIBUOKOCTI
(a3) y nonoxeHHs «1» ons watkiBHALL
abo «2» ona TepTKu.

3a onoMOorolo Ancka ans pisaHHs OBOYIB

Buv 3moxeTe npurotyeatu:

. Benuka Teptka (C) / opibHa TepTka (A):
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KOpeHeBa cenepa, KapTornssi, MOPKBa,
cup TOLLLO

. Benuka watkiBHuus (H) / apibHa
watkisHmus (D): kapTonns, nyK, oripku,
Bypsk, A6ayka, MOpKBa, KarnycTa TOLLO

. Hapiska kaptonni dpi (E): kapTonnsa opi
TOLO

. nepyHu (G): napmesaH, KapTonss ToWwo

. cTpyxka (B): wokonag,

5: EMYJIb'YBAHHS / SBOBTYBAHHS /

3BUBAHHSA

BUKOPVCTOBYETBCS MNMPUJIALAS:

- Yawa (b3)

i, 3anexHo Big moaeni,

- JlonateBuii abo anckoBuin 36mead (f) 3i
CBOiIM NPUBOAOM (C).

5.1 YCTAHOBKA MNMPUJIALAS (HACAQOK)

3 4UCKOBUM 3BUBAYEM:

- MocTasTe vawy (b3) Ha 610k aBUryHa (a)

Ta 3aKpiniTb ii HA OCHOBI.

HapsarHite anckosuii 36meau (f),

[OTPUMYIOUNCH HANPSIMKY, SIK MOKa3aHo

Ha pUCyHKyY 5.1 Ta 3akpiniTe MOro Ha

npvBoAi (C), a NoTiM HacafiTb BECb BY30/

y 360pi Ha Buxig, 610Ky ABuryHa (al).

MoMicCTiTb iHrpeaieHTn A0 Yaldi.

Hakpuiite kpuiikoto (b2) Ta 3akpiniTb ii

Ha yawi (b3).

5.2 YCTAHOBKA NMPWIAAASA (HACALOK)

3 JIOTNATEBUAM 3BUBAYEM:

- MocTasTe vawy (b3) Ha 610k ABUryHa (a)

Ta 3aKpiniTb ii HA OCHOBI.

[MomicTiTb BepXHe KinbLe (g1) Ha

pepykTop (g2), a npusia (g3) -

ycepeauHi Hboro. MeTtanesa BiCb
npusoay (g3) NoBMHHA BUCTYNaTH No

LeHTPY Kinbus (g1).

HapsarHite nonatu (g4) Ha By30n

npusoay B 360pi (g2), 3aKpinuBLIN L0

[eTanb Ha BUCTyMax, i HACaAiTb BECb

BY30/J1 Ha BUXif, 610Ky aBuryHa (at).

MoMmicCTiTb iHrpeaieHTn A0 Yalui.

Hakpuiite kpuiikoto (b2) Ta 3akpiniTb ii

Ha yawi (b3).

TOPSOK 3AIMYCKY TA [MOPAAN:

- Ons 3anycky NoMmicTiTe nepemMmkay
BNOOPY LWBUAKOCTI (23) Y MONOXEHHS «1»
abo «2».

Bu MOxeTe npurotyBaTtu: ManoHes,

YaCHMKOBWIA ailoni, coycn, 36UTi SEYHI

o
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6inku (Big, 1 0o 6), 36uTi BEpLUKWN, KpeM

waHTuiin (go 0,2 n).

- Hikonu He 3acTocoByiTe Uj Hacaaku ans
nepemillyBaHHs LWiNbHOro TicTa (Ticta
nnsa xniba Towo) abo 3amillyBaHHS
MyxKoro TicTa (AN1s Cyxoro ne4ymea,
nupora «4oTUpKu YBEPTI» TOLLO).

6: FTOMOrEHI3ALISA / SMILWYBAHHSA /

MPOTEPTI CYMILUI

6.1 BUKOPUCTOBYETBCH NPUJIALAS:

- KomnnekT yawi amiwysaya (i) (3anexHo
BiZ, Mogeni).

YCTAHOBKA MNPUJIALASA (HACALOK):

- MNoMmicTiTb iHrpeaieHTn B yally-3millysay

(i3), He NepeBuLLYYM rPaHNYHNA 06CAr

1n.

Hakpwuiite kpukoto (i2) i3 npobkoio-

nosatopowm (il1) Ta 3akpiniTe ii,

NOBEPHYBLLN 32 FOANHHUKOBOIO

CTPINKOIO.

MocTasTe yalwy-3milysad y 360pi (i) Ha

6710k ABUMYHA (@), PyHYKOIO B HANPAMKY

nepemukaya Bubopy WBUAKOCTI.

Jloyekaritecs NOBHOI 3yNMUHKN

KombGaiiHa, nepLu Hix 3HiMaTK YaLly-

3milyBad i3 610Ky ABUTYHA.

TOPSIOK 3ATYCKY TA MOPALAM:

- [nsa 3anycky NOMICTiTb nepemmnkay
BNOOPY WBWAKOCTI (23) y NONOXEHHS «1»
ab0 «2».

Bu MoxeTe ckopmncTaTmcs NOMOXEHHSM

nepemukaya «Pulse», o6 kpatlue

KOHTPOMOBATK 3MilLlyBaHHS.

Hikonn He HanuBanTe B Yally-3millysay

KUNASYy pignHy.

BurkOpmCTOBYIMTE Yally-3MmillyBay Tiflbkun

Pa30M i3 KPULLIKOIO.

Hikonn He 3aCTOCOBYTE Yally-3millyBay

TiNbKW i3 CyXxMMun NpoaykTamu (ropixamu,

MuUrganem, apaxicom i T.n.).

3aBxam cnoyaTky HanuealiTe B

yally-3MillyBay pigki iHrpeaieHTr, nepLu

HiX [l04aBaTV TBEPAI, HE MEPEBULLYIOHN

MNPV UbOMY HACTYMHWIA FPaHNYHUIA

piBEHb:

11 ana ryctux cymiwen;

0,8 11 ons pigknx cymillen.

LLlo6 popatu iHrpedieHTn B xoai

3MillyBaHHS, BUIAMITb NPOOKy-A03aTop
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(i1) i3 KPULLKM Ta 3aCUNTE IHFPESIEHTN
Yyepes Npu3HaYeHnin s Lboro oTBip.

Mopagu:

- FKLLO NpW 3MiLLYBaHHI iHrpeajieHTn
npucTanu Ao CTiIHOK Yalwi, 3ynuHiTh
npunag, i BiAKo4iTh A0Oro Bif, Mepexi.
BuiimiTb BeCb By301 Yalli-3millyBaya 3
Kopnycy npunagy. 3a 4onoMorow
nonaTku (N) CTPSIXHITb NPOAYKTU Ha Ne30.
Y )XOAHOMY pasi He MOXHa TPMMATK PyKun
ab60o nanbLj B yawi abo 6ins nesa.

Bun moxerte:

- NpUroTyBaTV NPOTEPTi Cynu, Miope,
KPeMU, NOBUAJIO, MOJIOYHI 1 iHLUI
KOKTeWni.

- 3amicuTn 6yap-ke pigke TicTo (ans
MJIMHLB, OnajkiB, GPYyKTOBUX NUPOTiB,
BpPETOHCLKOro NyanHry «dap»).

6.2 LLjo6 npurorysaru coese MOJIOKO,

(PYKTOBI COKW, KOKTeHIi 6e3 3epPHATOK Ta

LUKIPY, MOXHA CKOPUCTATUCS QiNIbTDOM

U151 COKY (i5).

[nsa uboro BctaBTe inbTp y

Yaly-3miwysad (i3) metanesumn patamu

[OHWN3Y, | NepekoHanTeCs, WO NPopi3n

dinbTpa 36irnucs i3 BHyTPilWHIMN pebpamu

YarLui.

- HakpwuinTe yalwuy-3millyBay KpULLIKOKO
(i2-1), wob 3akpinuTn GinbTP.

Moparite npoaykTy abo pianHy Ha GinbTp
Yyepes oTBip Npobkn-po3atopa (i1-1).
YcyHbTe NpobKy-[03aTop i NepeksioYiTe
nepemukady (a3) y nonoxeHHs «1» abo
«2» ab0 BKIOYITb 1Or0 Ha Kinbka
MOLUTOBXIB Y NONIOXEHHI «Pulse».

Mopapa: Ans npurotyBaHHS MOPKBSAHOIO

ab0 A6,1y4HOro COKy, HapiXTe nioam ma-

NeHbkuMK kybrkamu Ta foparite Boau.

- CtpuxeHb (i4) no3Bonse 3a6eaneduntu
OAHOPIOHICTL Balumx npoaykTis
(30kpema, HabinbLL rycTrx) Ta
YLWINBHUTY iX y Yawwi-3miysadi. 3 uieto
METOI BBEAITb CTPUXEHb YEPE3 OTBIP Y
cepeaviHi KpULKK Yawwi-amiwysada (i2).
Mpw po6OTi NiAWTOBXYATE NPOAYKTU 40
ne3 3a [J0NOMOroio LibOro CTPUKHS.

YBATA: Hikonn He BUKOPUCTOBYITE

cTpuxeHb (i4) 6e3 kpuwikm (i2), iHakwe

BUHUKHe HebGe3neka oro 3iTKHEeHHs 3

nesamu. He 3acTocoByiiTEe CTPUXKEHD i3

OyAb-SKUM iHLLMM NpUNapasam.
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Bu moxeTe 3anuBaTtu pigki npoaykTn 6e3-
nocepenHbo, He 3HIMatouM KpuLwkn (i2-1),
yepes ¢inbTp, BOYA0BAHNIA B KPULLIKY.
JIns LbOro NOBEPHITb KPULLIKY B MO0~
XeHHs dinbTpa - anB. Puc. 6-2.

7: COKOBVMXXKUMAJIKA ANs

LWMTPYCOBUX

BUKOPUCTOBYETbBCH MNMPUJIALAS:

- Yawa (b3)

- KomMnnekT coKoBMXMManku s
UMTPYCOBUX (j) (3anexHo Big, moaeni)

YCTAHOBKA MNPUJIALAS (HACALOK):

MocTasTe yawy (b3) Ha 6nok gBuryHa (a)

Ta 3akpiniThb ii.

Hacapitb npusia, (j3) Ha Buxig, 6noky

nsuryHa (at).

MoMicTiTb KOLWKWK GiNbTPY (j2) Ha vawwy, i

3aKpiniTb MOro, NOBEPHYBLUW BNPaBO.

HakpwuiiTe kaHan kowmka (j2) KoBrnaikom

(41).

LLlo6 ycyHyTn Becb 610K

COKOBMXUMAIIKN 151 LUTPYCOBUX:

Bif’ eAHainTe KOWWK (j2), a noTiM vauy, i

TOAj B 3mMoOxeTe 3HATK BECb BY30/ i3

610Ky ABUryHa.

TOPSZJOK 3ATYCKY TA MOPALAMN:

- MomicTiTb NONOBMHKY NNoAa LUTPYCOBUX
Ha KOBMaYoK (j1).

- [nsa 3anycky NOMICTiTb nepemmnkay
BNOOPY WBMAKOCTI (a3) y NONOXEHHS
«1», NPOJOBXYIOYM BTPUMYBATU MAif,

- Bu moxeTe ogepxatu go 0,6 n coky
LIMTPYCOBUX, HE CMOPOXKHSIIOUM HaLLly.

- YBara: Bam noBenetbCcs ononickysatm
KoLK inbTpy (j2) Yepes koxHi 0.2 1.

8: HAUTOHLUUMA PO3MEJT Y MAJTUX

KIJIbKOCTAX

BUKOPUCTOBYETBCH MNMPUJIALAS:

- KomnnekT gns npunpas (k) (3anexHo Big,
mogzeni).

YCTAHOBKA MNPUJIALASA (HACALOK):

- MNomicTiTb iHrpenieHTn B Yaly ManHa ons

npunpas (k2).

Hakpwuiite yawy mavHa gns npunpas (k2)

Kpuwkoto (k1), i 3akpiniTb ii,

NOBEPHYBLUN 32 FOANHHUKOBOIO

CTPINKOIO.

HacapiTb Becb By30s 'y 360pi Ha 6110k

nBuryHa (a).
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TOPSOK 3AIMYCKY TA NMOPAAN:

- Ons 3anycky noMicTMTK nepemmkay
BUOOPY WBWUAKOCTI (23) Y NONOXEHHS
«2», NPOAOBXYIOYM BTPUMYBATU MIIVH
[15 NPUNPaB Yy XOAi Moro poboTu Ha
6nouj ABUryHa.

Bu MoxeTe ckopucTaTmcs NONOXEHHSIM

nepemMukada «Pulse», 1106 kpatie

KOHTPOJIIOBATM 3MilLlyBaHHS.

3a gonomoroto mnanHa ans npunpas (k) Bu

MOXeTe:

. 3akifnbka cekyHz, MoMosioTH Kypary,
CYLUEHWIA iHXUP, YopHOCnB 6e3
KiCTOYOK:

IpaHn4Ha kinbkicTb/4ac: 80 r / 5 cekyHa,.

9: MEXAHI3M M'AICOPYBKHU
BUKOPVCTOBYETBCS MNMPUJIALAS:
KomnnekTt peaykropa (1) i mexaHiamy
M'ssicopy6ku (m) (3anexHo Big moaeni).
YCTAHOBKA MNMPUJIALALAS (HACALOK):
9.1 YcraHoska penykropa Ha KoMbaiiH
- MocTasTe penykTop (1) Ha 610K ABUryHaA
(a), po3TaLlOBYKOUM MNO3HAYKM HA
penykTopi Ta Ha 610ui ABMryHa (a) ogHa
npoTK 0aHOI. 3aKpiniTb Moro,
NOBEPHYBLLN BNPago.
9.2 360pka MexaHiaMy M'sicopybku
- BigbMiTbCs 32 kaHan nogadi kopnycy
(m3), po3TaluyBaBLIM MOro LUMPLINM
OTBOPOM foropwu. MoTim BCTaBTe LWHEK
(m5) y kopnyc (m3) 40Broto Biccto
Briepea.
HapsrHite Hix (m6) Ha KOPOTKY BiCb,
poO3TaLlyBaBLUM OTO PiXXy4Mn
KparikaMu Ha30BHiI.
YcTaHoBiTb 06paHi patn (m7-1abo
m7-2) Ha HiX, CrnoJslyyaioyn BUCTYNu 3
nasamm mexaHiamy (ma3).
LLlinbHO 3aTArHITL 32 FOANHHUKOBOIO
CTpifnKoto rariky (m8) Ha kopnyci (m3),
cTexauu, ogHak, 3a TUM, LWo6 BOHa He
6yna 650koBaHa.
MepeBipTe NpaBubHICTbL 36ipku. Mpu
YCTaHOBLLi OCi HE [OMYCKAETLCHA 3a30P
a60 MOXNUBICTb MUMOBINBHOIO
ob6epTaHHs. [HakLwe NoBTOPITb
rnepepaxoBaHi BMLLE onepaLiii.
3aMKHITb HanNPsIMHUIA NOTOK (M4) nig,
MexaHi3aMoM m'acopyokm (m3).

o



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cei

9.3 YcraHoBKka MexaHiaMmy M'sicopyokmn Ha

npunag

- Mpw 3ynuHeHoOMy Ta BiOKIOYEHOMY Bif,

Mepexi npunagi NnpucTaBTe MexaHi3am

M'ssicopy6ku (m) 4o peaykTopa,

BiZXWNIVBLUM KaHan nogadi Bnpaso.

Hacapite MexaHi3am M'scopybku Ha

penykTop (I) A0 KiHuS.

MomicTiTb kKaHan Noaayi y BeptukanbHe

MONOXEHHS 0 yrnopy. MexaHiam

M'sIcopy6KuM (M) 3aKpinItOETLCS Ha

penykTopi (1) aBToMaTUYHO, SK TiNbKN

BOHW BKJIO4AOTLCS B POOOTY.

HacapiTtb 3HiMHWI NigaoH (M2) Ha kaHan

nopadi.

- YBIMKHITb Npunagy Mepexy.

TOPSZJOK 3ATYCKY TA MOPALAM:

- MigroTyTe NOTPiGHY KiNbKICTb MPOAYKTIB
nns nogpiGHioBaHHA. Bupanite KicTku,
XPSLL T CYXOXUNS.

- HapixTe m'sico Ha wmatku (npnbamsHo

2 X 2 cM) Ta noknagjiTb ix Ha NigaoH (m2).

MipcTaBTe NPUAOMHY EMHICTb Nifg,

MexaHi3m M'SCopybkm 3 HAaNPAMHUM

NOTKOM (M4).

[lna 3anycky NOMICTiTb nepemmnkay

BNOOPY WBWAKOCTI (23) y NONOXEHHS «1»

ab0 «2».
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[MopariTe M'AICO B KaHas LUMaTOK 3a
LUIMaTKOM 3a J0MOMOrol0 LLITOBXa4a
(m1).

- Y >X04HOMY pasi He NigwToBXyinTe
npoaykTv nanbusMu abo 6yab-aKum
iHWMM Npunagasm.

Mpw noapiGHIOBaHHI M'Aca He
KOPUCTYMTECS Npunaaom AoBLle

15 XBUAVH.

MNMepekoHaeTecs, Wo M'sco y Bac nobpe
PO3MOPOXEHO.

10: SBBEPIFTAHHS NPUNAAASA

Baw komGaiH ocHaleHuii KOHTEHePOM
ANS yknagku (0), Lo po3TalloBYETbCS
BCepeauHi komnnekTy yawi (b). Bu
MO>eTe NOKMaCTN B HbOro NpuBig, (c),
HiX-noapiGHioBay (d) 3 Hepxagitoyoi cTani,
HiX-Miluanky (e), 2 AMCKW: AN pi3aHHs
oBouiB (h) abo 36usav (f).

11: NIABIP AOBXWHU LLIHYPA

Jns 3py4HOCTi KOPUCTYBaHHSA abo
po3MmiLLeHHs npunany Bu moxeTte
3MEHLLNTM JOBXUHY LLHYPA,
NMPOLUTOBXHYBLUW AOro BCcepeamnHy 6noky
[BUryHa (a) 4yepes po3TalloBaHuin No3aay
OTBIp (a4).

Bigkntouite Nnpunag, Big, mepexi.

[na nonerweHHs YYLWEHHS LWBWAKO
OnonoLiTe Npunaaas nepes Tum, sk
KOPUCTYBATUCS HUM.

[MpomuiiTe Ta BUCYLWITb Npunagas: ix
MO>Ha KJTaCTW B NOCYAOMUAHY MaLLUHY,
y BoAy abo MUTK Mifg, KpaHOM, 3a
BMHSITKOM YCbOro 610Ky MexaHi3my
M'sacopy6ku (I+m3+m6+m7+m8) Ta
6noKy ABUryHa (a).

Lli nBa 6n0KM NPOTPITh BOSIOrOt0 ry6KoI0.
lMpoTepLmn, NOKpUITe XapHoBnM
POCIHHMM Mac/oM Hix 3 4 ne3amu (m6)
Ta patn (m7), wob nonepeauTn
Hebe3neky OKMCNoBaHHS.

30epiraHHsa

- Hanwiite B yawy-3miwysad (i3) rapsuoi
BOAV 3 [0AaBaHHAM AEKiNIbKOX Kpanenb
pinkoro muna. 3akpuinTe Yally KpULLKOIO
(i2) 3 npobkoto-go3atopom (il).
BkntoyiTb npunag Ha Kinbka noLToBXiB.
Biakniouite npunap, Big, Mmepexi.
O6NONOLLiTh YaLuy.

- Jle3a Bcix HacaA0K 3aToYeHi ayxe
rocTpo. loTpumyiitecb 06epexHocTi
npu po6oTi 3 HUMMK.

ManeHbka xuTpicTb: AKLWO Npunagaa

nogapbysanuncs Bif, NPOAYKTIB (MOPKBM,

anenbCWHIB i T.M.), NPOTPITb IX TKAHUHOIO,

NPOCO4YEHOI0 Xap4OBUM POCIUHHUM

Macsom, Micas 4oro nepexoaste 40

3BNYANHOIO YULLIEHHS.

Baw kombaiiH He MoXHa 36epiraTti B CUpOMY MiCLLi.
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LLlo poGuTK, akwo Baw npunaa He npautoe?

Akwo Baw npunapg He npautoe, nepesipTe: Mpunag Bce Wwe He npauoe? 3BepHiTbCs
- NiAKII0YEHHS NpUnaay A0 Mepexi; 1,0 YNIOBHOBAXEHOM0 CEPBICHOrO LIEHTPY
- KPINIEHHSA KOXHOro 3 Nnpunagb. (AMB. Nnepenik y CepBICHI KHUXL)

SHULLEHHS MaTepianiB ynakyBaHHS Ta npuiagy

YnakyBaHHS CKNagaeTbCs BUKIIIOYHO 3 MaTtepianis, WO He CTaHOBNSATb
@ He6e3nekn AN HaBKOJIMLLIHBOrO CEPeAoBULLA, SIKi MOXHA BUKMAATN
BiZINOBIAHO [0 Ail04NX HOPMATMBIB BTOPUHHOI Nepepotku.
%& LLLo6 BianpaBuTK Npunag,y BiaAxoamn, BApTO HABECTM AOBIAKM Y BiAMNOBIAHIN
cnyx6i MicueBoi aaMiHicTpavii.

3aBepLueHHs eKcryaTauil enekTpu4yHoro a6o

€JIeKTPOHHOro BUpooy

Bepemo yyacTb B OXOPOHi HABKOJIMLLHbOIO cepepoBullal

® [Ho cknagy Baworo npunagy BxoguTb 6arato maTepianis, aKi
CTaHOBNATb LiHHICTb 260 MOXYTb OYTV BUKOPUCTAHI MOBTOPHO.
2 3paiite Moro Ao NyHKTY NpUiioMy Ha nepepoobky.

|
Mpunapps

Bu moxeTte npuctocysaTtv npunag oo « C/H: Benuka TepTka / Benuka

CBOiX NoTpeb i 3aMOBUTU Yy CBOrO 3BMYaA- LaTKiBHALS

HOro npoaasus abo B YyNOBHOBAaXEHOMY « A/D: Opi6Ha TepTka / ApibHa

CEPBICHOMY LeHTPI HaCTynHi npunaans: LaTKiBHALS

- Hix-noapiGHioBay i3 Hepxagitoyoi cTani - B/G: Ctpyxka / MapmesaH - [lepyHu

- Hixx-miwanka « E: Hapiska kapTonni-dpi

- uckoBuin 36vBay - Yawa-3miwysay

- JlonaTteBuit 36mBay - DinbLTP ANs COKy + CTPUXEHD

- [vckn onsa pisaHHs OBOHIB - CokoBMXMManka ans LMTpycoBmx
- MnuH ang npunpas
- M'acopy6bka

Jdekinbka OCHOBHUX peuenTiB

TicTo gng Ginoro xni6a yepea KaHan nogadi B Kpuuui. 3ynuHiTb
375 r 6opoluHa - 225 mn Tennoi Boau - KoMb6aiiH, Sk Tinbku TicTo Habyae KynsacTol
1 nakeTrK nekapcbknx APixXAXiB - 5 r coni. dopmu (npubnnaHo 30 cekyHa). 3anuwte
3acunTe 60pPOLLUHO, Ciflb, NeKkapcbki TICTO NiAHIMATUCA B TENNOMY MiCLLi, NOKM
AKX B Yally kombariHa, 030061eHoro BOHO He 36inbnTbCs B 06CA3i BABIYI.
HOXeM-noapibHioBavYeM (d) abo mMiluankoo MoTiM 3HOBY PO3iMHITb TiCTO, W06 HagaTu
(e). nomy dopmy, Nicns 4oro BUKNAAITb MOro
BktouiTb po60TY Ha LUBUAKOCTI «2», i 3 Ha JICT, 3mMasaHuii onieto i nocunaxmii 60-
nepLInX Xe CeKyHz, BNMBanTe Tenny BOAY poLHoM. [lanTe TicTy NigHATUCS Wwe pas.
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MonepeaHbO po3irpiinTe AyxoBKy A0 8
piBHs (240°). Konu xni6 36inbluinTbes B
o06cs3i BABIYi, NOMICTITb MOro B AyXOBKY Ta
nopy4 NocTaBTe CKIISHKY 3 BOAOIO, 06
CMNPUSTU YTBOPEHHIO CKOPUHKK. BunikanTe
npoTarom 30 XBUVH.

TicTo gnsa niun

150 r 6opowwHa - 90 mn Tennoi Boau -

2 CTONOBI TOXKM MAC/IMHOBOI 0Nl -

1/2 nakeTrka nekapcbKux APKOXIB - Ciflb.
3acunte 60POLLHO, Cinb, Nekapchbki
AP B 4aly kombaiiHa, 034061eHoro
HOXeM-noapibHoBavYem (d) abo mMilankoo
(e).

BkntoyiTb po60TY Ha WBUAKOCTI «2», i 3
NnepLUMX Xe CEKYHJ, BNMBaiTe Tenny BOAY
Ta MaciMHOBY ONit0 Yepes kaHan noaadi B
Kpurwi. 3ynuHiTb KOM6aiH, SK Tiflbku TiCTO
Habypne kynsacToi dopmu (Big 15 no 20 ce-
KyHA). 3anuwiTe TicTo nigHiMaTucs B Ten-
JIOMY MiCLii, NOKM BOHO He 36inblUnNTbCA B
o6c¢s3i BABidi. MonepeaHbo poairpinTe ay-
XOBKY A0 8 piBHs (240°). Y ueii yac po3ka-
TalnTe TICTO Ta AoJanTe A0 HbOro 3a CBOIM
BMOGOPOM TOMATHY Ta UMBYbHY NacTy,
rpmbu, LWNHKY, MoLapenny Towo. Jlono-
BHIiTb CBOIO MiLly aHY0ycaMun Ta YOPHUMU
Mac/vMHaMu, fofanTe TpPOXu MaTePUHKM Ta
TEpTOro cupy rploep, a noBepx ycboro
nignninTe gekinbka Kkpanenab MaciMHOBOT
onii. Buknagitb niuy 3 ycima go6askammn Ha
JINCT, 3Ma3aHuii Osliel0 Ta NocUnaHni
6opoLuHOM. [NocTaBTe B AyXOBKY Ha

15 - 20 XBUNIMH i CTEXTE 32 FOTOBHICTIO.

Mickose TicTO

280 r 6opowHa - 140 r po3M'sKLLIEHOrO
mMacna Lwmartkamu - 70 Mn Boay - Lwjinka
coni.

3acunte 60POLLHO, Cinb i NOKNAAiTb Macno
B yawy kombaiiHa, 03006/1eHOro HOXeM-
nopgpi6bHioBayem (d) abo miwankoto (e).
BkntoyiTb po60TY Ha WBUAKOCTI «2» Ha
Kinbka CekyHz, Micns 4oro BAvMBanTe Boay
Yyepeas kaHan nogadi B kpuwiui. MNpopno-
BXYWTE POBOTY, NOKN TICTO HE Habyae
kynsictoi popmm (Big, 25 0o 30 cekyHa).
BucTasTe Ha xonom npubansHo Ha

1 roamHy, nepLu Hixk po3koTaTu Ta BUMikaTn
3 Ha4MHKOIO Ha Balwu B1bip.
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TicTto ansa mauHuiB (y yawi (b) 3
HOXeM-noapiéHioBavyem (d) a6o mi-
wankoto (e), abo B yawi-3miwysaui (i)
160 r 6opowwHa - 1/3 n mosnoka - 2 anus -
1/2 vaiHoi NoXKM ApibHOI coni - 2 CTONOBI
JIOXXKW POCAVHHOI onii - 15 1 uykpy
(HeO6OB'I3KOBO) - POM, MOMapaHyeBa
BOAa abo BaHisb 32 CMakoMm.

[MoMICTiTb BCi iIHFrpeaieHTn B Yally KoM-
6aiiHa, 0300651eHOro HoxeM-noapibHioBa-
yeM (d). BknioyiTe po60Ty Ha LUBUAKOCTI
«1» npoTtarom 20 cekyHA, NOTiM NepenTn
Ha WBWAKICTb «2» NPOTAroM 25 cekyHa,
MomicTiTk BCi iHrpeajeHTn, okpim 60-
poLuHa, y Yaly-3miwysad (i3). Bkntouite
pPOBOTY Ha LUBWAKOCTI «2», i Yepea Kifbka
CeKyH[, MOCTYNoBO AojanTe 60POLLHO
yepes OTBIP Y CeEPeaMHI KPULLIKM YaLli-3Mi-
LwyBaya, nicns 4oro 3millyiTe NPoTArom
45 cekyHn,.

Mupir «<4oTUpU uBEpTI»

180 r 6opotuHa - 180 r po3m'akLEHOro
macna - 180 r uykpy - 3 uini aiiuga - 1/2 na-
KeTuka posnyLlyBaya Ticta - 1 winka coni.
[MomicTiTb BCi iIHrpeaieHTn B yawly
KombaiHa, 034061eHOro HoxemM-noapi6-
HioBadeM (d) abo miwankoio (e). YBIMKHiTb
pPOBOTY Ha LWBUAKOCTI «2» NPOTArOM

1 xBunuHu 30 cekyHa. MonepeaHbo
poairpiinTe ayxoBky Ao 6 piBHs (180°). Bu-
KnagjiTe roToBy Cymiw 'y popmy AN Kekcy
Ta BunikaiTe npotarom 40 - 50 XBUAVH.

Mupir i3 npaHocTaMun

150 r 6opotuHa - 70 r po3m'aKLEHOro
macna - 70 r uykpy - 3 aiius - 50 mn
MOJI0Ka - 2 YaiiHi T0XKM po3nyLuyBaya
TicTa - 1 4anHa noxka kopuui - 1 yanHa
noxka iméupy - 1 4aiiHa noxka TepToro
MYCKaTHOro ropixy - 1 Tepta anenbcruHoBa
ueapa - 1 winka nepugo.

[MoMmICTiTb BCi iIHFrpeaieHTn B YaLly KOm-
6aiiHa, 0300651eHOro HoxxeM-noapibHioBa-
yeMm (d) abo miwankoio (e). Obepitb
LWBNAKICTb «2» i NPOA0BXYTE POOOTY NPO-
Tarom 50 cekyHa. Buknagite y dopmy,
3MasaHy Macsiom i nocunaHy 60poLLHOM,
Ta BuUnikaiTe npnban3Ho 50 xBMnnH Ha 6
piBHi (180°C)

Mopasarite Ha CTiN Tenanm abo XonoaHUM
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3 nosuaom abo Mapmenagom.

LLlokonagHwuii TopT

5 qeub, 200 r uykpy, 3 CTONOBUX JIOXKKMN
6opowwHa, 200 r npsixxeHoro macna, 200 r
wokonaay, 1 nakeTuk po3nyllysaya TicTa,
100 mn monoka.

Po3aToniTb WwWokonaz Ha BOASHIN NasHi 3 2
CTONIOBUMU NIoXKamMmu Boau. loparite
Macno Ta NoMiLlyinTe, Noku Cymill He
poaTonunacs sk Tpeba.

MMoMICTITb LyKOp Ta ANUA B HaLly
KoMbaiHa, 034061EHOro HOXeM-
nopgpibHioBayem (d) abo miwankoio (e), Ta
BKJTIOYiTb POOOTY Ha LWUBUAKOCTI «2»
npoTarom 45 cekyHz, Wo6 AOBECTN CyMilll
[10 CTaHy niHn. MNMepeiwoBLun Ha WBna-
KicTb «1» 6e3 3ynuHkn kombaiiHa, nojante
po3TonseHuii wokonan, 60poLLHO,
po3nyLUyBay i MOJIOKO Yepes kaHan nopadi
B KpuLwiLi. Konu BCi iHrpenjeHT noaaHi,
NPOAOBXUTL POOGOTY NPOTArom 15 cekyHa,
Ha LUBNOKOCTI «2».

Buknagite y dopmy, 3mazaHy Macnom, i
BunikaiiTe NpnbnnaHo 1 roamHy Ha 5/6
piBHI (160°C).

Kpem LaHTniin

200 Mn pPiaKMX CUIIbHO OXONOOXKEHNX
Bepukis, 30 I LyKpOBOI Nyapwu.

Yawa nosrHHa 6yt xonoaHolo, ii Tpeba
NOCTaBUTK B XONOAMIIBHUK Ha Kilbka
XBUIWH.

BUKOPUCTOBYETBCH MNMPUJIALAS:

- AuckoBunin 36mBay (f)

OBOR BAGUIO 14/09/09 15:47

MaiioHes

1 9€e4HMIN XOBTOK, 1 YaiHa noxka ripynui,
1 yarina noxka oury, 1/4 niTPU POCAUHHOI
onii, cinb, nepeub.
BUKOPVCTOBYETBCS MNMPUJIALAS:

- OuckoBuii 36mBad (f)

[MomicCTiTb BCi iIHrpeaieHTn, okpim onii, y
Yalwy kombariHa, 030061eHOro AMCKOBUM
36uBayem. Hakpuiite kpuwwkoio (b2) Ta
3akpiniTb il Ha Yawi (b3).

06epiTb WBNAKICTb «2» | NPOAOBXYATE PO-
60Ty NPOTAroM 5 cekyHp, Nicns 4oro ayxe
MOBINIbHO BNMBANTE ONil0 Yepes kaHan
noaadi B KpULWL, He 3yNUHSI0YN KOMOaiiH.
Konu yTBOpUTHLCS ManoHe3, MOro Kosip
cTae 6nignm.

BUKOPWCTOBYETBCS MNMPUJIALAS:

- JlonateBuii 36uBad (g)

[MomicTiTb BCi iIHrpeaieHTn, okpim onii, y
Yawy kombariHa, 030061eHoro onaTeBnm
36vBaYeM.

Hakpuiite kpuwwkoto (b2) Ta 3akpiniTs ii Ha
Yawi (b3).

06epiTb WBUAKICTb «1» i NpoAoBXyTE
po60oTy NnpoTarom 20 cekyHA, NoBiIbHO
B/IBAIOYM YACTUHY ONii Yepes kaHan
nopayi B KpULLLL, NOTIM, HE 3YMUHSAI0YM
KoMOGaiH, NepenaiTe Ha WBUAKICTb «2» I
YANATE 0Nito, LLLO 3aNuLLInIacs.

YeBara: 106 ManoHe3 BUIALLOB,
Temneparypa iHrpegieHTiB NoBuHHa 6yt
KiMHaTHOIO.

MpumiTka: TpUMaTn B XONOAWIBHUKY Ta
YXUTU NPOTAroM 406U,

[MOMICTiTb BEPLLKM 11 LYKPOBY NMyApY B YaLly

KombaiHa, 030061eHOro ANCKOBUM 36u-
BayeM. O6epiTb WBUAKICTb «2» i NPOA0-
BXyiTE po60oTY NpoTarom 40 cekyHA,.
BUKOPWCTOBYETbLCS MNMPUJIALLS:

- JlonaTteBuii 36mBad (g)

[MOMICTiTb BEPLLKM 11 LYKPOBY NMyApPY B YaLly

KombaiHa, 030061eHoro nonatesnum 36m-
BayeM. O6epiTb WBUAKICTb «2» i NPOAO0-
BXYyWTE POBGOTY NPOTAroM Nprban3Ho 3
xBunvH 30 cekyHa,.
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legadas ierices komplekta ieklautie piederumi attéloti uz etiketes, kas atrodas uz
iepakojuma.

Noradijumi par drosibu

Pirms pirmreizéjas lietoSanas rapigi
izlasiet ierices lietoSanas pamacibu:
neatbilstosa lietoSana atbrivo razotaju no
jebkadas atbildibas.

Parbaudiet, vai iericei nepiecieSamais
stravas spriegums atbilst spriegumam
elektrotikla.

Nepareizas pieslégSanas dél radusies
bojajumi padara garantiju par spéeka
neesosu. lerice paredzéta lietoSanai
majsaimnieciba, un to nedrikst darbinat
arpus telpam.

So ierici nav paredzéts lietot personam
(tostarp bérniem) ar ierobezotam
fiziskajam, uztveres vai garigajam sp&jam
vai personam, kam nav iepriekséjas
pieredzes vai zinasanu, ka rikoties ar
ierici, ja vien persona, kas ir atbildiga par
drosibu, uzraudzibu vai saistita ar ierices
lietoSanu, nav sniegusi attiecigas
instrukcijas.

Raugieties, lai ar ierici nerotalatos bérni.
Péc lietoSanas un tirisanas laika
atvienojiet ierici no stravas (pat ja esat to
izsledzis).

Nelietojiet ierici, ja ta ir bojata vai
nedarbojas pareizi. Vérsieties pilnvarota
servisa centra (servisu sarakstu skatiet
garantijas gramatina).

Jebkadas darbibas ar ierici, neskaitot
tiriSanu un apkopi, drikst veikt tikai
pilnvarota servisa centra darbinieki
(servisu sarakstu skatiet garantijas
gramatina).

Nemeérciet ierici, baro$anas kabeli vai
kontaktdakSu Gdent vai cita Skidruma.
Raugieties, lai baro$anas kabelim
nevarétu pieklat bérni.

Parliecinieties, ka baroSanas kabelis
nesaskaras vai neatrodas sakarsusas
ierices virsmas vai siltuma avota tuvuma,
ka arT nav izliekts asa lenki.

Nelietojiet ierici, ja bojats baroSanas
kabelis vai kontaktdaksa. DroSibas
apsverumu dé| detalu mainu noteikti
uzticiet pilnvarota servisa centra
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darbiniekam (servisu sarakstu skatiet
garantijas gramatina).

Tapat droSibas apsvérumu dé| izmantojiet
tikai Sai iericei piemérotas rezerves dalas
un piederumus, ko var iegadaties
pilnvarota servisa centra.

Partikas produktus Sahta iestumiet ar
bidni, nekad nedariet to ar pirkstu, daksu,
karoti, nazi vai citu piederumu.

Esiet piesardzigs, rikojoties ar tadam
detalam ka smalcinasanas nazis, miksera
trauka vai garSaugu smalcinataja nazis un
disks darzenu grieSanai, - tas ir |oti asas.
Pirms iztukSojat trauku, noteikti iznemiet
smalcinasanas nazi (d), satverot to aiz
fiksatora (c).

Nedarbiniet ierici, kad ta ir tuk$a.
LietoSanas laika vienmér uzlieciet miksera
traukam (i3) vaku (i2).

Nekad nepieskarieties kustiba eso§am
detaldm un pirms piederumu nonemsanas
nogaidiet, lidz tas pilniba apstajas.
Neizmantojiet ierices aprikojuma ieklautos
traukus produktu saldéSanai, varisanai vai
sterilizéSanai augsta temperatara.
Nelieciet ierices piederumus mikrovilnu
krasni.

Lai piestala (i4) nejausi nesaskartos ar
asmeniem, nekad nelietojiet to, neuzliekot
miksera traukam vaku (i2).

Raugieties, lai virs trauka un darbiba
eso$am detalam nekristu gari mati,
Salles, kaklasaites u.c.

o
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a Motora bloks

a1l Motora bloka Iénas darbibas izvads

a2 Motora bloka atras darbibas izvads

a3 Atrumu parslégs: reZims ,Pulse”
(partraukta darbiba) -0 -1 -2

a4 Nodalijums kabela glabasanai

b  Smalcinasanas trauka komplekts

b1 Bidnis ar dozétaju

b2 Vaks ar Sahtu

b3 Trauks

c Fiksators

d Neraséjosa teérauda nazis
smalcinasanai

e Nazis jaukSanai (atkariba no modela)

Disks viendabiga maisijuma

pagatavosanai (atkariba no modela)

g Jaucéjs viendabiga maisijuma
pagatavosanai (atkariba no modela)

g1 Fiksatora aug$éjais gredzens

g2 Fiksatora parveidotajs

g3 Fiksators

g4 Jaucgjs

h  Diski darzenu grieSanai

C/H Raupjai rivésanai vai grieSanai lielas
Skéles

A/D Smalkai rivésanai vai grieSanai mazas
Skélés (atkariba no modela)

B/G Skaidam vai Parmas sieram —
kartupelu pankikam (atkariba no
modela)

E Frikartupeliem (atkariba no modela)

i Miksera trauks (atkariba no modela)

i1-1 Aizbaznis ar dozé&taju un iedalam

i2-1 Vaks ar filtru

i3 Miksera trauks

i4 Piestala

-

i5 Sulas filtrs

VAI

i1-2 Aizbaznis ar dozétaju

i2-2 Vaks

i3  Miksera trauks

j  Citrusauglu sulas spiede (atkariba

no modela)
j1  Konuss
j2  Filtrs

j3  Sulas spiedes iekartas fiksators

k GarSaugu smalcinatajs (atkariba no
modela)

k1 Vaks

k2 Smalcinataja trauks

| Parveidotajs galas malSanas iekartai
(atkariba no modela)

m lekarta galas mal$anai (atkariba no
modela)

m1 Bidnis

m2 Nonemama platne

m3 Korpuss

m4 Vadotne

mb5 Skrive

m6 Cetrdaligs nazis

m7* Siets
m7-1 Smalks siets: maziem gabaliem
m7-2 Rupj$ siets:lieliem gabaliem

m8 Uzgrieznis

n Lapstina

o Nodalijjums glabasanai

Pirms pirmreizéjas lieto§anas nomazgajiet
visus piederumus un detalas karsta
ziepjudent. Noskalojiet un laujiet nozat.
Novietojiet motora bloku (a) uz lidzenas,
tiras un sausas virsmas.

leslédziet ierici.

ReZims ,Pulse” (partraukta darbiba):
pagrieziet parslégu (a3) pozicija ,Pulse” -
notiks secigas kustibas ar partraukumiem,
un jds varésiet labak parraudzit
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pagatavo$anas procesu.

- Nepartraukta darbiba: pagrieziet parslégu
(a3) pozicija 1 vai 2.

- ApturéSana: pagrieziet parslégu (a3)
pozicija 0.

Turpmakas sadalas sanumurétas

atbilstosi attéliem.

1. SMALCINASANAS TRAUKA AR VAKU
UZSTADISANA

o
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PIEDERUMI

- Smalcinasanas trauka komplekts (b)

PIEDERUMU UZSTADISANA

- Novietojiet trauku (b3) uz motora bloka
(a). Trauka rokturim jabat nedaudz pa labi
no atrumu parsléga (a3).

- Nofikségjiet trauku, pagriezot to pa labi.

- levietojiet trauka vajadzigo detalu.

- Uzlieciet uz trauka vaku (b2). Pagriezot to
pa labi, nofikséjiet vaku trauka rokturt.

Ir loti svarigi vispirms nostiprinat trauku

(b3) uz motora bloka (a) un tikai péc tam

uzlikt vaku (b2).

2. TRAUKA UN VAKA NONEMSANA

- Atblokéjiet vaku (b2) - atvienojiet to no
roktura, pagrieZot pulkstenraditaja
kustibas virziena. Paceliet un nonemiet
vaku.

- Atblokéjiet trauku, pagriezot to
pulkstenraditaja kustibas virziena.

- Tikai tagad j0s varat pacelt un nonemt
trauku no motora bloka.

3. SMALCINASANA, MAISISANA,

JAUKSANA, SAJAUKSANA

3.1 SMALCINASANA

PIEDERUMI:

- Trauks (b3)

- Fiksators (c)

- Nerlséjosa térauda nazis (d)

PIEDERUMU UZSTADISANA

Novietojiet trauku (b3) uz motora bloka (a)

un nofiksgjiet to.

Uzlieciet nazi (d) uz fiksatora (c) un

novietojiet abus uz motora bloka izvada

(a1).

lelieciet produktus trauka.

Uzlieciet traukam (b3) vaku (b2) un

nofikséjiet to.

IEDARBINASANA UN PADOMI

- Lai palaistu iekartu, pagrieziet atrumu
parslégu (a3) pozicija 2. Ja vélaties
parraudzit smalcinasanu proceddru,
izvelieties rezimu ,Pulse”.

Jus varat sasmalcinat IT1dz pat 300 g:

. jeélas vai varitas galas (bez kauliem,
cipslam un sagrieztu skélés);

. jélas vai varitas zivs (bez zvinam un
asakam);

. cietu produktu: sieru, zavétus auglus,

dazus darzenu veidus (burkanus, selerijas
u.c.);

. mikstu produktu: dazus darzenu veidus
(sTpolus, spinatus u.c.).

3.2 JAUKSANA UN MAISTSANA

PIEDERUMI:

- Trauks (b3)

- Fiksators (c)

- Nazis smalcinasanai (d) vai jauk$anai (e)
(atkartba no modela).

PIEDERUMU UZSTADISANA

- Novietojiet trauku (b3) uz motora bloka (a)
un nofikséjiet to.

- Uzlieciet nazi smalcinasanai (d) vai
jauksanai (e) uz fiksatora (c) un novietojiet
abus uz motora bloka izvada (a1).

- lelieciet produktus trauka.

- Uzlieciet traukam (b3) vaku (b2) un
nofikséjiet to.

IEDARBINASANA UN PADOMI

- ledarbiniet ierici, pagriezot atrumu
parslégu (a3) pozicija 2.

JuUs varat sajaukt:

- I'dz 600 g ,smagas” miklas, pieméram,
baltmaizes miklu, smilSu miklu u.tml.,

30 sekundés.

- I'dz 500 g maizes miklas, pieméram,
rudzu maizes, pilngraudu maizes, graudu
maizes u.c. miklu, 30 sekundés.

Jus varat samaisit:

- I'dz 600 g "vieglas" miklas, pieméram,
biskvTtu, piragu, jogurta kiiku u.c. miklu,
pusotra Iidz divas minates.

Tapat viena Iidz pusotra minaté jus varat

samaisit lidz 0,5 litram pankuaku, vafelu

vai citas miklas.

SAJAUKSANA
- Pagrieziet atrumu izvéles slédzi (a3)

pozicija 2, lai to ieslégtu.
JUs varat sajaukt I1dz 0.5 litriem sarivétas
zupas, zupas, auglu biezena 20 s. laika.

4. RIVESANA UN GRIESANA

PIEDERUMI:

- Trauks (b3)

- Fiksators (c)

- Diski darzenu grie$anai (h) (atkariba no
modela).

PIEDERUMU UZSTADISANA

- Novietojiet trauku (b3) uz motora bloka (a)
un nostipriniet to.

o
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- Nostipriniet disku darzenu grieSanai uz
fiksatora (c) un novietojiet abus uz motora
bloka izvada (a1).

- Uzlieciet traukam (b3) vaku (b2) un
nofikséjiet to.

IEDARBINASANA UN PADOMI

- lelieciet produktus vaka $ahta un ar bidni
(b1) iestumiet tos dzilak.

- Pagrieziet atrumu parslégu (a3) pozicija 1,
lai sagrieztu, vai pozicija 2, lai sarivétu
produktus.

Ar disku darzenu grieSanai jis varat:

. raupji (C)/smalki sarivét (A) seleriju,
kartupelus, burkanus, sieru u.c.;

. sagriezt lielas (H)/mazas $kélés (D)
kartupelus, sTpolus, gurkus, bietes,
abolus, burkanus, kapostus u.c.;

. pagatavot kartupelus (E) frT u.c.;

. pagatavot kartupelu pankikas (G), sarivét
Parmas sieru, kartupelus u.c.;

. pagatavot skaidas (B) no Sokolades.

5. VIENDABIGAS MASAS
PAGATAVOSANA, PUTOSANA,
KULSANA

PIEDERUMI:

- Trauks (b3)

un atkartba no modela

- Jaucsgjs vai disks (f) ar fiksatoru (c)
viendabTga maisijuma pagatavosanai

5.1 DISKA UN CITU PIEDERUMU

UZSTADISANA

Novietojiet trauku (b3) uz motora bloka (a)

un nofiksgjiet to.

levietojiet disku (f) trauka ta, ka paradits

attéla 5.1, nostipriniet to uz fiksatora (c)

un péc tam uzstadiet visu komplektu uz

motora bloka izvada (a1).

lelieciet produktus trauka.

- Uzlieciet traukam (b3) vaku (b2) un
nofikséjiet to.

5.2 JAUCEJA UN CITU PIEDERUMU

UZSTADISANA

- Novietojiet trauku (b3) uz motora bloka (a)
un nofiksgjiet to.

- Uzlieciet aug$éjo gredzenu (g1) uz
parveidotaja (g2), péc tam ievietojiet taja
fiksatoru (g3). Fiksatora (g3) metala ass
galam jaizvirzas uz aru caur gredzenu
(g1).
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- Uz saliktd mehanisma (g2) uzlieciet
jaucgju (g4) un nofiksgjiet uz izcilniem,
péc tam uzstadiet visu komplektu uz
motora bloka izvada (a1).

- lelieciet produktus trauka.

- Uzlieciet traukam (b3) vaku (b2) un
nofikséjiet to.

IEDARBINASANA UN PADOMI

- Pagrieziet atrumu parslégu (a3) pozicija
1 vai 2, lai iedarbinatu ierfci.

JuUs varat pagatavot: majonézi, kiploku un

citas mérces, saputotu olu baltumu (1 Iidz 6

olas), putukréjumu (Iidz 0,2 L).

- Nekad nelietojiet So komplektu nedz
,Smagas” (pieméram, maizes), nedz ,,
vieglas” (pieméram, biskvitu un piragu)
miklas jauk$anai vai maisiSanai.

6. VIENDABIGA MAISTJUMA

PAGATAVOSANA, MAISISANA, LOTI

SMALKA JAUKSANA

6.1 PIEDERUMI

- Miksera trauka komplekts (i) (atkariba no
modela).

PIEDERUMU UZSTADISANA:

lelieciet sastavdalas miksera trauka (i3),

neparsniedzot maksimalo pielaujamo

tilpumu - 1 L.

Uzlieciet vaku (i2) un aizbazni ar dozétaju

(i1) un nostipriniet, pagriezot

pulkstenraditaja kustibas virziena.

Uzstadiet miksera trauka komplektu (i) uz

motora bloka (a) ta, lai rokturis atrastos

virs atrumu parsléga.

Pirms nocelat trauku no motora bloka,

nogaidiet, I[ldz mehanisms pilniba parstaj

darboties.

IEDARBINASANA UN PADOMI

- Pagrieziet atrumu parslégu (a3) pozicija

1 vai 2, lai iedarbinatu ierici.

Ja vélaties parraudzit jaukSanas procedru,

izvélieties rezimu ,Pulse”.

- Nekad neiepildiet miksera trauka verdosu

adeni.

Vienmér uzlieciet miksera traukam vaku.

- Nekad nedarbiniet ierici, ja miksera trauka
ir tikai sausi produkti (pieméram, lazdu
rieksti, mandeles, zemesrieksti u.c.).

- Vispirms iepildiet trauka Skidrumus un
tikai péc tam pievienojiet cietus produktus,
neparsniedzot turpmak noradito

o
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maksimalo pielaujamo tilpumu:

- 1 L bieziem maisijumiem,

- 0,8 L Skidriem maisTjumiem.

- Ja vélaties pievienot sastavdalas
maisi$anas laika, iznemiet aizbazni ar
dozé&taju (i1) un ieberiet produktus caur
atveri vaka.

Padomi

- Ja jaukSanas laika produkti pielip pie
trauka sienam, apstadiniet ierici un
izslédziet to. Noceliet miksera trauku no
ierices pamatnes. Ar lapstinu (n) nonemiet
pielipusas sastavdalas. Nekad nebaziet
trauka rokas vai pirkstus un
nepieskarieties asmenim.

Jus varat:

- rapigi samaisTt zupas, pagatavot
biezzupas, putukréjumu, auglu biezenus,
piena un citus kokteilus;

- sajaukt visu veidu Skidras miklas
(pankiku, rauga, auglu torsu, krému
miklas).

6.2 Lai pagatavotu sojas pienu, auglu sulu

un kokteilus bez kaulipiem un mizam,

izmantajiet sulas filtru (i5).

Uzstadiet filtru miksera trauka (i3) ar

metalisko sietu uz leju un raugieties, lai filtra

spraugas saklautos ar trauka ieksiené
esosiem izvirzijumiem.

- Lai nofiksétu filtru, uzlieciet miksera
traukam vaku (i2-1).

- Lai ievaditu sastavdalas vai Skidrumus,
iznemiet aizbazni ar dozétaju (i1-1).
lelieciet aizbazni un pagrieziet atrumu
parslégu (a3) pozicija 1 vai 2 vai
vairakkart iedarbiniet reZimu ,Pulse”.

Padoms: Lai pagatavotu burkanu vai abolu

sulu, sagrieziet auglus mazos gabalinos un

pievienojiet nedaudz Gdens.

- lzmantojiet piestalu (i4), lai miksera trauka
sastavdalas sajauktu un sablivétu
viendabiga masa (jo Tpasi, gatavojot
biezus maisTjumus). levietojiet piestalu
miksera trauka caur centralo vaka atveri
(i2). ledarbiniet ierici un ar piestalu virziet
produktus uz asmeniem.

UZMANIBU! Lai piestala (i4) nejausi ne-

saskartos ar asmeniem, nekad nelietojiet

to, neuzliekot traukam vaku (i2). Nelieto-
jiet piestalu ar citiem piederumiem.
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Jus varat iztukSot trauku, nenocelot vaku
(i2-1), - 8kidro maisTjumu izlieSanai vaka
paredzéta filtra atvere.

Pagrieziet vaku filtra pozicija (attéls 6.2).

7. CITRUSAUGLU SULAS SPIEDE

PIEDERUMI:

- Trauks (b3)

- Sulas spiedes iekarta (j) (atkariba no
modela).

PIEDERUMU UZSTADISANA

- Novietojiet trauku (b3) uz motora bloka (a)

un nostipriniet to.

Uzlieciet fiksatoru (j3) uz motora bloka

izvada (a1).

- Uzlieciet filtru (j2) uz trauka un nofiksé&jiet

to, pagriezot pa labi.

Uz filtra (j2) fiksatora uzlieciet konusu (j1).

- Lai nonemtu sulas spiedes iekartu,
atblokéjiet filtru (j2) un trauku un noceliet
iekartu no motora bloka.

IEDARBINASANA UN PADOMI

- Novietojiet citrusaugla pusiti uz konusa
().

- Lai iedarbinatu ierici, pieturiet augli un
pagrieziet atrumu parslégu (a3) pozicija 1.

- NeiztukSojot trauku, jas varat iegat l1dz
0,6 L citrusauglu sulas.

- Uzmanibu! Ik péc 0,2 L sulas noskalojiet
filtru (j2).

8. LAI LOTI SMALKI SAMALTU
NELIELUS PRODUKTU DAUDZUMUS
PIEDERUMI

- GarS$augu smalcinataja iekarta (j)
(atkartba no modela).

PIEDERUMU UZSTADISANA

lelieciet sastavdalas garSaugu

smalcinataja trauka (k2).

- Uzlieciet traukam (k2) vaku (k1) un
nofikséjiet to, pagriezot pulkstenraditaja
kustibas virziena.

- Uzlieciet smalcinataja komplektu uz
motora bloka (a).

IEDARBINASANA UN PADOMI

- Lai iedarbinatu ierici, pagrieziet atrumu
parslégu (a3) pozicija 2 un visas darbibas
laika pieturiet smalcinataju.

Ja vélaties parraudzit smalcinasanas

proceddru, izvélieties rezZimu ,Pulse”.

o
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Ar garSaugu smalcinataju (k) jas varat:

. dazas sekundés sasmalcinat Zavetas
aprikozes, viges un plimes bez kauliniem;
daudzums/maksimalais laiks: 80 g/5 sek.

9. IEKARTA GALAS MALSANAI

PIEDERUMI

Parveidotaja (I) un galas mal$anas iekartas

(m) komplekts (atkariba no modela).

PIEDERUMU UZSTADISANA

9.1 Parveidotaja uzstadidana uz ierices

- Novietojiet parveidotaju (I) uz motora
bloka (a) ta, lai atzimes uz parveidotaja
sakristu ar atzimém uz bloka (a).
Nofiks&jiet, pagriezot to pa labi.

9.2 Gajas mal3anas iekartas salik3ana

- Turiet korpusu (m3) aiz garakas dalas ta,

lai plataka atvere batu pavérsta uz augsu.

levietojiet korpusa (m3) skrdvi (m5) (ar

garako asi uz ieksu).

Uz skraves Tsakas ass uzlieciet nazi ar

asajam malam uz aru.

Uz naza uzlieciet vajadzigo sietu (m7-1

vai m7-2) t, lai sieta izcilni sakristu ar

ierobiem uz korpusa (m3).

Uzlieciet uz korpusa (m3) uzgriezni (m8)

un kartigi (tacu ta, lai vélak varétu

atskravét) pieskravéjiet to pulkstenraditaja

kustibas virziena.

Parbaudiet iekartu. Tas detalas nedrikst

kustéties vai griezties ap savu asi. Pretéja

gadijuma izjauciet iekartu un salieciet to

Veélreiz.

- Piestipriniet iekartas korpusam (m3)
vadotni (m4).

9.3 Galas mal$anas iekartas uzstadi$sana

uz ierices

- Turiet iekartu prett parveidotajam, iekartas
korpusu salieciet uz labo pusi. (lericei
jabat izslégtai un atvienotai no stravas.)
Rup1gi ievietojiet korpusu parveidotaja (1).

- Novietojiet korpusu vertikala pozicija, ltdz
tas noblokéjas. lekarta (m) automatiski
nofiksésies uz parveidotaja (1), lidzko to
iedarbinasiet.

- Uzstadiet nonemamo platni (m2).

- leslédziet ierici.
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IEDARBINASANA UN PADOMI

- Sagatavojiet visu mal$anai paredzéto

galas daudzumu. Atbrivojiet galu no

kauliem, skrim$liem un cipslam.

Sagrieziet galu gabalos (aptuveni 2 x

2 cm) un uzlieciet uz platnes (m2).

Zem vadotnes (m4), kas piestiprinata

iekartas karkasam, novietojiet trauku.

Pagrieziet atrumu parslégu (a3) pozicija

1 vai 2, lai iedarbinatu ierfci.

Ar bidni (m1) iestumiet galas gabalinus pa

vienam Sahta.

- Nekad neméginiet iebidit produktus ar
pirkstiem vai kadu virtuves piederumu.

Malot galu, nedarbiniet ierici ilgak ka

15 minadtes bez partraukuma.

- Raugieties, lai gala batu pilniba atsaldéta.

10. PIEDERUMU SALIKSANA
GLABASANAI

Stierice ir aprikota ar nodalfjumu
glabasanai (0), ko var ietilpinat smal-
cinasanas trauka (b). Glab3jiet taja fiksatoru
(c), nerGiséjosa térauda nazi (d), nazi
jauksanai (e) un abus diskus: darzenu
grie$anai (h) un viendabiga maisijuma
pagatavo$anai (f).

11. BAROSANAS KABELA GARUMA
PIELAGOSANA

Lai ierices lietoSana un glabasana batu
parociga, kabela garumu var samazinat,
iebidot to motora bloka (a) caur atvérumu
(a4) bloka aizmuguré.

o

PavFe 126



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 ceirROBOR BAGUIO 14/09/09 15:47 PaFe 127

- lzslédziet ierici. - Miksera trauka (i3) ielejiet karstu Gdeni un
- Lai tiriSanu padaritu vienkarsaku, péc pievienojiet dazus pilienus Skidru ziepju.
lietoSanas atri noskalojiet piederumus. Uzlieciet vaku (i2) un aizbazni ar dozétaju
- Nomazgajiet un noslaukiet piederumus: (i1). ledarbiniet uz Tsu mirkli. 1zslédziet
visus piederumus, iznemot iekartu galas ierici. Izskalojiet trauku.
mal$anai (I+m3+m6+m7+m8) un motora - Piederumu asmeni ir loti asi.
bloku (a), var mazgat trauku mazgasanas Rikojieties ar tiem piesardzigi.
masina, mércét ddent un skalot zem Ideja Ja piederumi, saskaroties ar
tekosa Gdens. produktiem (pieméram, burkaniem vai
lekartu galas mal$anai un motora bloku apelsiniem), ir maintjusi krasu, pirms
noslaukiet ar mitru lupatinu. tirisanas paberzéjiet tos ar lupatinu, kas
- Péc noslauci$anas ieellojiet Cetrdaligo piesatinata ar augu ellu.

nazi (m6) un sietus (m7) ar augu ellu, lai
tie neoksidétos.

Glabasana

Neglabajiet ierici mitruma.

Ko darit, ja ierice nedarbojas?

Ja ierice nedarbojas, parbaudiet: lerice joprojam nedarbojas? Vérsieties
- vai ta ir pieslégta stravai; pilnvarota servisa centra (servisu sarakstu
- vai katra detala ir kartigi pievienota. skatiet garantijas gramatina).

lepakojuma un ierices likvidésana

@ lepakojums veidots no videi draudzigiem materialiem - atbrivojieties no tiem
saskana ar speka esosiem noteikumiem par otrreiz€jo parstradi.
% Lai atbrivotos no ierices, sazinieties ar atbildigo dienestu sava pasvaldiba.

Nolietotas elektriskas vai elektroniskas ierices

Saudzésim apkartéjo vidi!
® Siierice veidota no vairakiem vértigiem un otrreiz parstradajamiem
materialiem.
< Nododiet ierici savak$anas punkta, lai tiktu veikta tas parstrade.
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JUs varat pielagot ierici savam vajadzibam,
sadzlves tehnikas veikala vai pilnvarota ser-
visa centra iegadajoties $adus piederumus:
- nertséjosa térauda nazi smalcinasanai;

- nazi jauk$anai;

- disku viendabiga maistjuma
pagatavosanai;

- jaucéju viendabiga maisTjuma
pagatavosanai;

- diskus darzenu grieSanai;

» C/H: raupjai rivéSanai vai grieSanai lielas
Skeles

* A/D: smalkai rivé$anai vai grieSanai
mazas Skélés

* B/G: skaidam/Parmas sieram — kartupelu
pankdkam

« E: frT kartupelu pagatavosanai

- miksera trauku;

- sulas filtru un piestalu;

- citrusauglu sulas spiedi;

- garSaugu smalcinataju;

- smalcinataju;

Dazas vienkarsas receptes

Baltmaizes mikla

375 g miltu, 225 ml silta 0dens, 1 pacina
maizes rauga, 5 g sals.

Trauka ar smalcinaSanas (d) vai jauk$anas
(e) nazi ielieciet miltus, sali un raugu.
ledarbiniet ierici 2. atruma un, kamér ta
darbojas, caur vaka $ahtu trauka lejiet silto
adeni. Apstadiniet ierici tad, kad trauka
izveidosies apal$ miklas pikucis (péc
apméram 30 sekundém). Laujiet miklai
uzbriest siltuma, lldz tas apjoms bas
divkarsojies. Pieskiriet miklai vélamo formu
un lieciet to ietaukota un ar miltiem
nokaisita veidné. Laujiet tai vélreiz uzbriest.
Uzsildiet krasni I1dz 240°C temperatarai.
Lidzko miklas apjoms ir divkarSojies, lieciet
veidni krasnl. lelieciet krasnt arT glazi adens
— lai maizei izveidotos garozina. Cepiet

30 minates.

Picas mikla

150 g miltu, 90 ml silta Gdens,

2 eédamkarotes olivellas, 1/2 pacina maizes
rauga, sals

Trauka ar smalcinaSanas (d) vai jauk$anas
(e) nazi ielieciet miltus, sali un raugu.
ledarbiniet ierici 2. atruma un, kamér ta
darbojas, caur vaka Sahtu trauka lejiet silto
adeni un olivellu. Apstadiniet ierici tad, kad
trauka izveidosies apal$ miklas pikucis (péc
apméram 15-20 sekundém). Laujiet miklai
uzbriest siltuma, lldz tas apjoms bas
divkarsojies. Uzsildiet krasni I1dz 240°C
temperatarai. Kamér krasns silst, izrullgjiet
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miklu un péc izvéles izlieciet uz tas: tomatu
pastu un sipolus, Sampinjonus, Skinki,
mozzarella sieru u.c. Garnéjiet picu ar
ansoviem un melnam olivam, parkasiet ar
nelielu daudzumu majorana un rivéta siera,
uzlejiet dazus pilienus olivellas. Lieciet picu
ietaukota un ar miltiem nokaisita veidné.
Cepiet 15-20 mindtes, uzraugiet cep$anu.

SmilSu mikla

280 g miltu, 140 g miksta, gabalinos
sagriezta sviesta, 70 ml ddens, $kipsna sals
Trauka ar smalcinasanas (d) vai jauk$anas
(e) nazi ielieciet miltus, sali un sviestu.
ledarbiniet ierici 2. atruma, laujiet, lai
padarbojas dazas sekundes, péc tam caur
vaka Sahtu trauka lejiet silto Gdeni.
Apstadiniet ierici tad, kad trauka izveidosies
apal$ miklas pikucis (péc apméram 25-30
sekundém). Pirms izrullgjat, piepildat un
cepat miklu, vismaz uz stundu atstajiet to
vésa vieta.

Pankiiku mikla (trauka (b) ar smal-
cinasanas (d) vai jauk$anas (e) nazi vai
miksera trauka (i)

160 g miltu, 1/3 L piena, 2 olas, 1/2
tejkarotite smalkas sals, 2 @damkarotes
ellas, 15 g cukura (péc izvéles), rums,
apelsinu esence vai vanila (péc garsas)
Visas sastavdalas ielieciet trauka ar
smalcina$anas nazi (d). 20 sekundes
darbiniet ierici 1. atruma, péc tam uz

25 sekundém parslédziet 2. atruma.
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Visas sastavdalas, iznemot miltus, ielieciet
miksera trauka (i3). Dazas sekundes
darbiniet ierici 2. atruma, péc tam
pakapeniski caur miksera trauka vaka
centralo atveri pievienojiet miltus, jauciet vél
45 sekundes.

Pirags

180 g miltu, 180 g miksta sviesta, 180 g
cukura, 3 olas, 1/2 pacina cepama pulvera,
Skipsna sals

Visas sastavdalas ielieciet trauka ar
smalcinasanas (d) vai jauk$anas (e) nazi.
Pusotru minati darbiniet ierici 2. atruma.
Uzsildiet krasni lidz 180°C temperatarai.
Lieciet miklu veidné un cepiet 40 lidz

50 minates.

Pirags ar garsvielam

150 g miklas, 70 g miksta sviesta, 70 g
cukura, 3 olas, 50 ml piena, 2 téjkarotes
cepama pulvera, 1 téjkarote kanéla,

1 téjkarote ingvera, 1 téjkarote rivétu
muskatriekstu, neliels daudzums rivétu
apelsina mizinu, Skipsna piparu

Visas sastavdalas ielieciet trauka ar
smalcinasanas (d) vai jauksanas (e) nazi.
Pagrieziet parslégu 2. atruma un laujiet
darboties 50 sekundes. Lieciet miklu
ietaukota un ar miltiem nokaisita veidné,
cepiet 50 mindtes 180°C temperatara.
Pasniedziet siltu vai aukstu kopa ar auglu
biezeni vai marmeladi.

Sokolades kika

5 olas, 200 g cukura, 3 édamkarotes miltu,
200 g kauséta sviesta, 200 g Sokolades,

1 pacina cepama pulvera, 100 ml piena.
Izkauséjiet Sokoladi 2 @damkarotés karsta
adens. Pievienojiet sviestu un maisiet, lldz
sastavdalas ir pilniba izkususas.

Trauka ar smalcinasanas (d) vai jauk$anas
nazi (e) ielieciet cukuru un olas un darbiniet
ierici 2. atruma 45 sekundes, [1dz maistjums
klast gaisigs. Neizslédzot ierici, parslédziet
to 1. atruma un caur vaka Sahtu pievienojiet
izkauséto Sokoladi, miltus, cepamo pulveri
un pienu. Kad visas sastavdalas ir pievieno-
tas, darbiniet ierTci 2. atruma 15 sekundes.
lelejiet maisTjumu ietaukota un ar miltiem
nokaisita veidné un cepiet apméram 1
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stundu 160°C temperatara.

Putukréjums

200 ml loti atdzeséta salda kréjuma, 30 g
pUdercukura

Traukam jabat aukstam — ielieciet to
ledusskapTt uz dazam minatém.
PIEDERUMI

- Disks viendabiga maisTjuma paga-
tavosanai (f)

Trauka ar disku ielejiet saldo kréjumu un
pldercukuru. Pagrieziet parslégu 2. atruma
un laujiet darboties 40 sekundes.
PIEDERUMI

- Jaucgjs viendabiga maisijuma
pagatavo$anai (g)

Trauka ar jaucéju ielejiet saldo kréjumu un
padercukuru. Pagrieziet parslégu 2. atruma
un laujiet darboties aptuveni 3 mindtes un
30 sekundes.

Majonéze

1 olas dzeltenums, 1 téjkarote sinepju,

1 téjkarote etika, 1/4 litra ellas, sals, pipari
PIEDERUMI

- Disks viendabiga maistjuma
pagatavo$anai (f)

Trauka ar disku ielieciet visas sastavdalas,
iznemot ellu. Uzlieciet traukam (b3) vaku
(b2) un nofikséjiet to.

5 sekundes darbiniet 2. atruma, péc tam,
neizslédzot ierici, caur vaka Sahtu loti IEnam
lejiet trauka ellu. Gatavai majonézei ir bala
krasa.

PIEDERUMI

- Jaucgjs viendabiga maisijuma
pagatavosanai (g)

Trauka ar jaucéju ielieciet visas
sastavdalas, iznemot ellu.

Uzlieciet traukam (b3) vaku (b2) un
nofikséjiet to.

20 sekundes darbinot ierici 1. atruma, caur
vaka Sahtu Iénam ielejiet trauka dalu ellas,
péc tam, neizslédzot ierici, parslédziet to 2.
atruma un ielejiet atlikuso ellas daudzumu.
Uzmanibu! Lai majonéze izdotos,
sastavdalam jabat istabas temperatara.
Piezime Glab3jiet ledusskapT un izlietojiet
24 stundu laika.

o
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Modelio, kurj Jus nusipirkote, turimi priedai yra pavaizduoti ant jpakavimo virSuje esancios

etikétés.

Saugos patarimai

- Prie$ pirma kartg naudodamiesi Siuo
aparatu, atidziai perskaitykite naudojimo
instrukcijas: aparato naudojimas
nesilaikant instrukcijy atleidzia gamintojg
nuo bet kokios atsakomybeés.

Patikrinkite, ar Jasy elektros tinklo jtampa
sutampa su nurodytaja ant aparato.

Bet kokia jungimo j elektros tinkla
klaida panaikina garantija. Sis aparatas
skirtas naudoti namuose ir namo viduje.
Sis aparatas néra skirtas naudoti
asmenims (taip pat vaikams), kuriy,
fizinés, jutiminés arba protinés galimybés
yra ribotos, taip pat asmenims,
neturintiems atitinkamos patirties arba
Ziniy, iskyrus tuos atvejus, kai uz jy
sauguma atsakingi asmenys uztikrina
tinkama priezitrg arba jie i$ anksto gauna
instrukcijas dél $io aparato naudojimo.
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kad jie nezaisty su aparatu.

ISjunkite aparata i$ elektros tinklo iSkart
po to, kai baigiate juo naudotis (taip pat ir
tuomet, kai buvo iSjungta elektra), bei
tada, kai valote aparata.

Nenaudokite aparato, jeigu jis netinkamai
veikia arba buvo pazeistas. Tokiu atveju
kreipkités | jgaliotg priezidros centrg
(sara$a rasite priezitros knygeléje).

Bet koks jsikiSimas, iSskyrus valymg ir
naudotojui jprasta priezidra, turi bati
atliekamas jgaliotame priezidros centre
(sara$a rasite priezitros knygeléje).
Nenardinkite aparato, maitinimo laido arba
Sakutés | vandenj arba bet koki kitg skystj.
Nepalikite kabancio aparato elektros
maitinimo laido vaikams pasiekiamoje
vietoje.

Maitinimo laidas niekada neturi bati Salia
arba liestis su JUsy aparato jkaitusiomis
dalimis, bati Salia kar$¢io Saltinio arba
astraus kampo.
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- Jei maitinimo laidas arba $akuté yra
pazeisti, nenaudokite aparato. Kad nebuty
jokio pavojaus, privalote juos pakeisti
igaliotame priezitros centre (sgrasa rasite
priezidros knygeléje).

Savo paciy saugumui naudokite tik Jasy
aparatui pritaikytus priedus ir nuimamas
detales, pardavinéjamus jgaliotame
aptarnavimo centre.

Norédami pastumti maisto produktus |
anga, visada naudokite stamiklj, bet jokiu
bldu nestumkite jy pirstais, Sakute,
Sauksteliu, peiliu ar jokiais kitais daiktais.
Atsargiai tvarkykite malimo peiliuka,
maisymo indo peiliuka, prieskoniniy
darzoviy smulkintuva ir darzoviy,
pjaustymo diskus: jie yra nepaprastai
astrds. JUs privalote batinai iSimti malimo
peiliukg (d) traukdami uz sukiklio (c) prie$
iSimdami indo turinj.

Nenaudokite Sio aparato tusciagja eiga.
Visada naudokite maiSymo inda (i3) kartu
su dangteliu (i2).

Niekada nelieskite judanciy daliy,
norédami pakeisti priedus palaukite, kad
aparatas visiskai nustoty veikes.
Nenaudokite aparato priedy vietoje indy,
(uzsaldymui — virimui/kepimui — kar§tam
sterilizavimui).

Nedékite aparato priedy | mikrobangine
krosnele.

Niekada nenaudokite grastuvo (i4)
neuzdéje maiSymo indo dangtelio (i2),
kitaip yra rizika, kad jis palies peiliukus.
Bukite atsargis, kad j veikiancio aparato
indg ir jo priedus nejsivelty ilgi plaukai,
skarelés, kaklaraisciai ir t.t.

o
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a Variklio blokas

a1 Variklio bloko Iéto veikimo jungtis

a2 Variklio bloko greito veikimo jungtis

a3 Greiciy jungiklis : padétis « Pulse »
(veikimas su intervalais) —« 0 » —« 1 »
—«2»

a4 Ertmé skirta suvyniotam elektros laidui.

b  Smulkintuvo indas su priedais

b1 Stumiklis-dozatorius

b2 Dangtelis su anga

b3 Indas

¢ Sukiklis

d Neriadijanéio plieno malimo
peiliukas

e Minkymo peiliukas (priklausomai
nuo modelio)

f Diskas emulsijai ruosti
(priklausomai nuo modelio)

g Plaktuvas emulsijai ruosti
(priklausomai nuo modelio)

g1 Sukiklio virSutinis Ziedas

g2 Sukiklio reduktorius

g3 Sukiklis

g4 Plaktuvas

h  Darzoviy pjaustymo diskas

C/H Stambus tarkavimas arba Stambus
pjaustymas

A/D Smulkus tarkavimas arba smulkus
pjaustymas (priklausomai nuo modelio)

B/G Sokolado droZlés arba ,Parmezano
suris — Reibekuchen® (priklausomai nuo
modelio)

E  Fri bulviy pjaustymas (priklausomai nuo
modelio)

i Maisymo indas (priklausomai nuo
modelio)

i1-1 Pazymétas kamstelis-dozatorius

i2-1 Dangtelis su filtru

i3 MaiSymo indas

i4  Grastuvas

i5  Filtras sultims
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ARBA

i1-2 Kamstelis-dozatorius

i2-2 Dangtelis

i3 MaiSymo indas

j  Citrusiniy vaisiy sul€iaspaudé
(priklausomai nuo modelio)

j1 Kagis

j2  Filtras-tinklelis

j3  Citrusiniy vaisiy sul¢iaspaudés sukiklis

k  Prieskoniniy darzoviy smulkintuvas
(priklausomai nuo modelio)

k1 Dangtelis
k2  Prieskoniniy darzoviy smulkintuvo
Indas

| Reduktorius malimo antgaliui
(priklausomai nuo modelio)
m  Malimo antgalis (priklausomai nuo
modelio)
m1 Stamiklis
m2 Nuimamas padéklas
m3 Korpusas
m4 Maisto produkty nukreipimo vamzdelis
m5 Sraigtas
m6 Ketur$akis peiliukas
m7* Grotelés
m7-1 Grotelés mazomis skylutémis :
smulkus malimas
m7-2 Grotelés didelémis skylutémis :
stambus malimas
m8 Verzlé
n Mentelé
o Dézuté priedams sudéti
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Paruosimas naudojimui

Prie$ pirma kartg naudojant visas priedy
dalis nuplaukite karstu muiluotu vandeniu.
I1Sskalaukite ir iSdziovinkite.

Pastatykite variklio bloka (a) ant tiesaus,
Svaraus ir sauso pavirSiaus.

liunkite aparata j elektros tinkla.

«Pulse» (veikimas su intervalais):
pasukite jungiklj (a3) iki «Pulse» padéties;
vienas po kito sekantys impulsai leidZia
geriau kontroliuoti kai kuriy gaminiy,
paruo$ima.

Pastovus veikimas: pasukite jungiklj (a3)
iki padéties «1» arba «2».

I1Sjungimas: pasukite jungiklj (a3) iki
padéties «0».

Paragrafy numeracija atitinka jréminty
schemy numeracija.

1: KAIP UZDETI MALIMO INDA IR
DANGTEL]

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Indas su priedais (b).

PRIEDY UZDEJIMAS:

Uzdékite indg (b3) ant variklio bloko (a),
indo rankena turi bati Siek tiek | deSine
nuo greicio jungiklo (a3).

UZtvirtinkite indg pasukdami jj | deSine.
Inde pritvirtinkite pasirinktus priedus.
Uzdékite ant indo dangtelj (b2).
UZtvirtinkite jj pasukdami j deSine indo
rankena.

Prie$ uztvirtinant dangtelj (b2) privalote
pritvirtinti inda (b3) prie variklio bloko
(a).

2: MALIMO INDO IR DANGTELIO

NUEMIMAS

- Atsukite dangtelj (b2) sukdami jj pagal
laikrodzio rodykle, kad jis nusiimty nuo
indo rankenos. Tuomet Jus galite ji pakelti
ir nuimti.

- Nuimkite indg jj taip pat pasukdami pagal
laikrodzio rodykle.

- Tik tada galésite jj pakelti ir atskirti nuo
variklio bloko.

3: NORINT SUMALTI / SUMAISYTI /
ISMINKYTI / PLAKIMAS
3.1 SUMALTI

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Indas (b3)

- Sukiklis(c)

- Neradijancio plieno malimo peiliukas (d)

PRIEDY UZDEJIMAS:

- Uzdékite indg (b3) ant variklio bloko (a) ir
uztvirtinkite ji ant pagrindo.

- UZmaukite malimo peiliukg (d) ant sukiklio
(c), ir viskg uzdékite ant variklio bloko
jungties (a1).

- Sudékite reikiamus produktus | inda.

- Uzdékite dangtelj (b2) ir uztvirtinkite jj ant
indo (b3).

NAUDOJIMAS IR PATARIMAI :

- Pasukite greiciy jungiklj (a3) iki padéties
«2», kad jjungtumeéte aparatg arba,
norédami geriau kontroliuoti malima,
geriau pasirinkite padétj «Pulse».

Jis galite sumalti iki 300 g tokiy maisto

produkty, kaip:

. Zalia arba apdorota mésa (be kauly, be
sausgysliy ir supjaustyta kubeliais).

. Zalia arba apdorota Zuvis (be odeliy ir be
atSaky).

. kieti produktai : sris, dZiovinti vaisiai, kai
kurios darzovés (morkos, salierai...).

. minksti produktai : kai kurios darzovés
(svogiinai, Spinatai ...).

3.2 ISMINKYTY SUMAISYTI

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Indas (b3)

- Sukiklis (c)

- Malimo peiliukas (d) arba minkymo
peiliukas (e) (priklausomai nuo modelio)

PRIEDY UZDEJIMAS:

Uzdékite inda (b3) ant variklio bloko (a) ir

uztvirtinkite ji ant pagrindo.

|taisykite malimo peiliukg (d) arba

minkymo peiliukg (e) ant sukiklio (c), ir

visg tai uzdékite ant variklio bloko jungties

(a1).

Sudékite reikiamus produktus | inda.

Uzdékite dangtelj (b2) ir uztvirtinkite jj ant

indo (b3).

NAUDOJIMAS IR PATARIMAI :

- Pasukite greiciy jungiklj (a3) iki padéties
«2», kad jjungtuméte aparata.

Jus galite iSminkyti iki :

o
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- 600 g kietos teslos, tokios kaip: baltos
duonos tesla, kapota tesla... per 30 sek.

- 500 g teslos ypatingos duonos rasims,
tokioms kaip: raginé duona, pilno grado,
gradiniy kultdry duona... per 30 sek.

Jus galite sumaisyti iki :

- 600 g lengvos teslos, tokios kaip: biskvitai,
keturiy daliy pyragai, jogurtiniai tortai ...
per 1 min.30 sek. - 2 min.

Jis taip pat galite sumaisyti iki 0,5 litro

teslos lietiniams, vafliams ir t.t. per

1 min. - 1 min. 30 sek.

3.3 PLAKIMAS

- Norédami jjungti, grei¢io keitiklj (a3)
nustatykite ties padétimi 2. Per 20 s galite
suplakti iki 0,5 | sriubos ir kompoto.

4 : NORINT SUTARKUOTI/ SUKAPOTI

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Indas (b3)

- Sukiklis (c)

- Darzoviy pjaustymo diskai (h)
(priklausomai nuo modelio).

PRIEDY UZDEJIMAS:

Uzdékite indg (b3) ant variklio bloko (a) ir

uztvirtinkite jj.

Uztvirtinkite darzoviy pjaustymo diska ant

sukiklio (c) ir visg tai uzdékite ant variklio

bloko (a1).

Uzdékite dangtelj (b2) ir uztvirtinkite jj ant

indo (b3).

NAUDOJIMAS IR PATARIMAI :

- Sudékite reikiamus produktus | dangtelio
anga ir pastumkite juos stamikliu (b1).

- Pasukite grei€iy jungiklj (a3) iki padéties
«1» kapojimui arba iki padéties «2»
tarkavimui.

Su darzoviy pjaustymo diskais JUs galite

paruosti:

. stambiai tarkuotus (C) / smulkiai tarkuotus
(A): saliery Saknis, bulves, morkas, sarj...

. stambiai sukapotus (H) / smulkiai
sukapotus (D): bulves, svoginus,
agurkus, burokélius, obuolius, morkas,
kopustus...

. supjaustytas fri bulves (E): fri bulves...

. ,reibekuchen” (G) : parmezano sirj,
bulves...

. drozles (B) : Sokolado
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5: NORINT PARUOSTI EMULSIJA / SU-

PLAKTI / ISPLAKTI

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Indas (b3)

ir, priklausomai nuo modelio

- Plaktuvas emulsijai ruosti arba diskas
emulsijai ruosti (f) kartu su sukikliu (c).

5.1 KAIP UZDETI PRIEDUS SU DISKU

EMULSIJAI RUOSTI:

- Uzdékite inda (b3) ant variklio bloko (a) ir
uztvirtinkite jj ant pagrindo.

- [tvirtinkite diskg emulsijai ruosti (f)
tinkamoje padétyje, kaip parodyta 5.1
paveikslélyje, ir uztvirtinkite ji ant sukiklio
(c), o tada viska uzdékite ant variklio
bloko jungties (a1).

- Sudékite reikiamus produktus j inda.

- Uzdékite dangtelj (b2) ir uztvirtinkite jj ant
indo (b3).

5.2 KAIP UZDETI PRIEDUS SU

PLAKTUVU EMULSIJAI RUOSTI:

- Uzdékite inda (b3) ant variklio bloko (a) ir

uztvirtinkite jj ant pagrindo.

Uzdékite sukiklio virSutinj Ziedg (g1) ant

reduktoriaus (g2) ir sukiklj (g3 )

pritvirtinkite reduktoriaus viduje. Sukiklio
metaliné asis (g3) turi iSeiti ziedo (g1)
centre.

UZzdékite plaktuva (g4) ant sukiklio priedo

(92) uztvirtindami ji ant iSkySu, ir viskg

uzdékite ant variklio bloko jungties (a1).

Sudékite reikiamus produktus | inda.

Uzdékite dangtelj (b2) ir uztvirtinkite jj ant

indo (b3).

NAUDOJIMAS IR PATARIMAI :

- Pasukite greiciy jungiklj (a3) iki padéties

«1» arba «2», kad jjungtuméte aparata.

JUs galite paruosti: majoneza, Cesnakinj

padazg, padazus, suplakti baltymus (nuo

1 iki 6), grietinéle, plaktos grietinélés

krema ,chantilly“ (iki 0,2L).

Niekada nenaudokite Siy priedy kiety tesly

minkymui (duonos tesla...) arba trapiy

tesly maiSymui (biskvitai, keturiy daliy
pyragai...).

6: NORINT PADARYTI TYRELE /

SUMAISYTI / LABAI GERAI ISMAISYTI

6.1 NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Mais$ymo indas su priedais (i)
(priklausomai nuo modelio).
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PRIEDY UZDEJIMAS:

- Sudékite reikiamus produktus | maiSymo

inda (i3) nevirSydami maksimalaus 1L

kiekio.

UZzdékite dangtelj (i2), su kamsteliu-

dozatoriumi (i1), ir uztvirtinkite jj

pasukdami pagal laikrodZio rodykle.

UZzdékite surinktg maiSymo inda (i) ant

variklio bloko (a), indo rankena turi bati

atsukta | greicio jungiklj.

Norédami nuimti maiSymo indg nuo

variklio bloko, palaukite kol virtuvés

kombainas visiSkai iSsijungs.

NAUDOJIMAS IR PATARIMAI :

- Pasukite greiciy jungikli (a3) iki padéties
«1» arba «2», kad jjungtuméte aparata.

Jus galite nustatyti padétj «Pulse», kad

galétumeéte geriau kontroliuoti misinj.

- Niekada nepilkite | maiSymo indq jokio

verdancio skyscio.

Visada naudokite maiSymo indg kartu su

dangteliu.

Niekada nenaudokite maiSymo indo vien

su sausais produktais (lazdyno rieSutai,

migdolai, Zemés rieSutai ...).

Visada pimiausia pilkite | indg skystus

ingredientus prie$ pridédami kietus

ingredientus, nevirSydami tokiy
maksimaliy, kiekiu:

- 1L tirStiems misiniams.

- 0,8L skystiems miSiniams.

Norédami pridéti ingredientus maiSymo

metu, nuimkite kamstelj-dozatoriy, (i1) nuo

dangtelio ir sudékite ingredientus per
angg maisto produktams déti.

Patarimai :

- MaiSymo metu, jeigu maisto produktai
prilimpa prie indo sieneliy, iSjunkite
aparata ir iStraukite jo laida i$ elektros
tinklo. Nuimkite maiSymo indo priedus nuo
aparato korpuso. Pasinaudodami mentele
(n), ruoSiama misin| sumeskite ant
peiliuko. Niekada nekiskite ranky arba
pirsty | indg arba Salia peiliuko.

Jus galite :

- pagaminti puikiai sumaisytus sriubas,
Svelnias sriubas, kremus, kompotus,
pieno kokteilius, kokteilius.

- sumaisyti visas skystas teslas (lietiniy,
plikyta, vaisiy pyrago, bretanisko pyrago).

6.2 Gamindami sojos piena, vaisiy sultis,
kokteilius be sékleliy ir odeliy, Jas galite
naudoti filtra sultims (i5).

Norédami tai padaryti, jstatykite filtrg |

maisymo indg (i3), metaliniu tinkleliu |

apacia, ir sitikinkite, kad filtro angos atitikty
rieves indo vidiniame pavirSiuje.

- Uzdékite dangtelj (i2-1) ant maiSymo indo,
kad uZzfiksuotumeéte filtra.

- Sudékite maisto produktus arba jpilkite
skyscius | filtro vidy per kamstelio-
dozatoriaus (i1-1) anga. Vél uzdékite
kamstelj-dozatoriy ir pasukite greiciy
jungiklj (a3) iki padéties «1» arba «2»
arba kelis kartus pastumkite jj «Pulse»
padéties link.

Patarimas : Norédami pasigaminti morky

arba obuoliy sultis, supjaustykite vaisius

mazais kubeliais ir jpilkite Siek-tiek vandens.

- Grastuvu (i4) Jas galite tolygiai iSmaisyti ir
sugrasti savo ruoSiamus gaminius (ypac¢
tirStesnius) maisymo inde. Norédami tai
padaryti, ikiskite gristuvg per maiSymo
indo dangtelio (i2) centring anga. Aparatui
veikiant, grastuvu stumkite maisto
produktus peiliuky, link.

DEMESIO: Niekada nenaudokite

grastuvo (i4) be dangtelio (i2), kitaip jis

gali liestis su peiliukais. Nenaudokite Sio
grastuvo su kitais priedais.

Jus galite tiesiogiai pilti savo paruostus

skyscius nenuimdami dangtelio (i2-1) per

dangtelyje jmontuota filtra.

Norédami tai padaryti, pasukite dangtelj |

filtro padétj (6-2 pav.).

7: NORINT ISSPAUSTI SULTIS IS

CITRUSINIY VAISIY:

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Indas (b3)

- Citrusiniy vaisiy sul¢iaspaudés priedai (j)
(priklausomai nuo modelio)

PRIEDU UZDEJIMAS:

- Uzdékite inda (b3) ant variklio bloko (a) ir
uztvirtinkite jj.

- Pritvirtinkite sukiklj (j3) prie variklio bloko
jungties (a1).

- Uzdékite filtra-tinklelj (j2) ant indo ir
uztvirtinkite jj pasukdami | deSine.

- Uzdékite kagi (j1) ant tinklelio vamzdelio

(12).
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- Norédami nuimti citrusiniy vaisiy
sul¢iaspaude: atsukite tinklelj (j2), paskui
indg, ir tuomet Js galésite viskg nuimti
nuo variklio bloko.

NAUDOJIMAS IR PATARIMAI :

- Uzdékite citrusinio vaisiaus pusele ant
kdgio (j1).

- Jaq prilaikydami, pasukite greiCiy jungiklj
(a3) iki padéties «1», kad jjungtuméte
aparata.

- Jus galite iSspausti iki 0,6L citrusiniy,
vaisiy sul€iy neatlaisvindami indo.

- Démesio: filtrg-tinklelj (j2) batina skalauti
kaskart iSspaudus 0.2L sul€iy.

8: NORINT LABAI SMULKIAI SUMALTI
NEDIDEL| KIEK| PRODUKTY
NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Prieskoniniy darzoviy priedai (k)
(priklausomai nuo modelio).

PRIEDY UZDEJIMAS:

- Sudékite reikiamus produktus |
prieskoniniy darzoviy smulkintuvo indg
(k2).

- Uzdékite dangtelj (k1) ant prieskoniniy,
darzoviy smulkintuvo indo (k2) ir
uztvirtinkite jj pasukdami pagal laikrodZio
rodykle.

- Viskg uzdékite ant variklio bloko (a).

NAUDOJIMAS IR PATARIMAI :

- Pasukite greiciy jungikli (a3) iki padéties
«2», kad jjungtuméte aparata, veikimo
metu laikydami prieskoniniy darzoviy
smulkintuvg ant variklio bloko aparato.

Jus galite nustatyti padétj «Pulse», kad

galétumeéte geriau kontroliuoti maiSyma.

Naudodami prieskoniniy darzoviy smulkin-

tuva (k) JUs galite:

. Per keletg sekundziy sumalti: dziovintus
abrikosus, dziovintas figas, dzZiovintas
slyvas be kauliuky :
maksimalus kiekis/laikas: 80 g / 5 sek.

9: MALIMO ANTGALIS

NAUDOJAMI PRIEDAI:

Reduktorius (I) ir malimo antgalis(m) su
priedais (priklausomai nuo modelio).
PRIEDY UZDEJIMAS:

9.1 Kaip uzdéti reduktoriy ant virtuvés
kombaino

- Uzdékite reduktoriy (I) ant variklio bloko
(a) pridédami reduktoriaus ir variklio bloko
Zymes vieng prie kitos. UZtvirtinkite jj
pasukdami | deSine.

9.2 Malimo antgalio surinkimas

Laikykite korpusg (m3) uz vamzdzio

pasuke platesniu galu | virSy. Paskui

ikiskite sraigta (m5) (ilga asimi | priekj) |
korpusg (m3).

- UZmaukite peiliukg (m6) ant trumpos

adies pjaunancia puse | iSore.

UZdékite pasirinktas groteles (m7-1 arba

m7-2) ant peiliuko tokiu badu, kad iSky$os

atitikty galvutés (m3) jpjovas.

Stipriai prisukite verzlg (m8) prie korpuso

(m3) pagal laikrodzio rodykle, taciau jos

neuzblokuodami.

Patikrinkite, ar gerai surinkote. ASis neturi

nei laisvai judéti, nei turéti galimybe

apsisukti aplink save. PrieSingu atveju i$
naujo atlikite ankstesnius veiksmus.

- Uzfiksuokite maisto produkty nukreipimo
vamzdj (m4) ant malimo antgalio (m3).
9.3 Kaip uzdéti malimo antgalj ant aparafo

- Paimkite malimo antgalj (m) palenkite jo
vamzdi | deSine (aparatas turi bati
iSjungtas ir atjungtas nuo elektros tinklo),
ir pridékite ji priekine dalimi prie
reduktoriaus. Iki galo pastumkite malimo
antgalj pritvirtindami ji prie reduktoriaus (1).

- Pasukite vamzdi | virSy, kad jis

uzsiblokuoty. Malimo antgalis (m)

automatiskai uzsitvirtins ant reduktoriaus

(1) i$ karto po to, kai pradésite jj naudoti.

UZmaukite nuimama padékla (m2) ant

vamzdzio.

- ljunkite aparatq | elektros tinkla.

NAUDOJIMAS IR PATARIMAI :

Paruoskite visg malimui reikiamg maisto

produkty kiekj. ISimkite kaulus, kremzles ir

sausgysles.

- Supjaustykite mésa gabaliukais (mazdaug
2 x 2 cm) ir juos sudékite ant padéklo
(m2).

Prie malimo antgalio pritvirtinkite maisto

produkty nukreipimo vamzdelj (m4), o po

juo pastatykite dubeni.

- Pasukite greiciy jungiklj (a3) iki padéties
«1» arba «2», kad jjungtuméte aparata,

- Mésg dékite | angq po vieng gabaliuka ir
stumkite sttmikliu (m1).

135

o

PavFe 135



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cef$§OBOR BAGUIO 14/09/09 15:47 PaFe 136

- Niekada maisto produkty nekiskite pirstais
ar bet kokiu kitu daiktu.
Nenaudokite aparato ilgiau negu 15
minuciy, kai malate mésa.

- |sitikinkite, kad Jusy naudojama mésa
baty tinkamai atSildyta.

10: PRIEDY LAIKYMAS

Prie Sio virtuvés kombaino yra pridéta
dézuté priedams sudéti (o), kurig galima
padéti indo (b) viduje. | jq galite sudéti

sukiklj (c), neradijancio plieno malimo
peiliuka (d), minkymo peiliuka (e), 2 diskus:
darzoviy pjaustymo (h) arba emulsijos
ruo$imo (f).

11: LAIDO ILGIO REGULIAVIMAS

Kad bty patogiau naudoti aparatg arba
norédami padéti jj j vietg, Jus galite
sumazinti laido ilgj jstumdami jj j variklio
bloko (a) vidy per galinéje puséje esancig
anga (a4).

ISjunkite aparata i$ elektros tinklo.

Kad valyti baty lengviau, priedus po
panaudojimo greitai praskalaukite.
ISplaukite ir nusausinkite priedus: juos
galima plauti indaplovéje, vandenyje arba
po tekan¢iu vandeniu, i§skyrus malimo
antgalj su priedais (I+m3+m6+m7+m8) ir
variklio bloka (a).

Pastaruosius valykite drégna kempine.
Po to, kai nuvalysite, maistiniu aliejumi
padenkite keturSakj peiliuka (m6) ir
groteles (m7), kad nebuty jokios
oksidacijos rizikos.

Tvarkymas

- | maiSymo inda (i3) jpilkite karSto vendens
su keliais lasais skysto muilo. Uzdarykite
dangtelj (i2) su kamsteliu-dozatoriumi (i1).
Suteikite kelis impulsus. ISjunkite aparatg,
i$ elektros tinklo. I1Sskalaukite inda.

- Priedy peiliukai yra labai astris.
Tvarkydami juos bukite atsargis.

Gudrybé: Jeigu maisto produktai (morkos,

apelsinai...) nudazé Jasy aparato priedus,

patrinkite juos maistiniu aliejumi sudrékintu
skuduréliu, paskui valykite kaip paprastai.

Nelaikykite Sio virtuvés kombaino drégnoje aplinkoje.

Ka daryti, jeigu Jisy aparatas neveikia ?

Jeigu aparatas neveikia, patikrinkite:

- ar aparatas tinkamai jjungtas j elektros
tinkla.

- ar visi priedai yra gerai uztvirtinti.

Jlsy aparatas vis dar neveikia? Kreipkites |
igaliotg priezidros centrg (sgrasa rasite
priezidros knygeléje).

|pakavimo medziagy ir aparato sunaikinimas

@ |pakavima sudaro tik aplinkai nekenksmingos medziagos, kurias galima

tarnybos.
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Nebenaudojami elektronikos ir elektros prietaisai

Prisidékime prie aplinkos apsaugos!
® Jusy aparate yra daug medziagy, kurias galima pakeisti | pirmines

Zaliavas arba perdirbti.

< Nuneskite jj | surinkimo punkta arba, jei jo néra, j jgaliotg prieZiros

[ ]
Priedai

centra, kad aparatas baty perdirbtas.

JUs galite pritaikyti aparatg savo poreikiams
ir i savo jprastinio distributoriaus arba jga-

lioto klienty aptarnavimo centro jsigyti Siuos
priedus:

- Nerdijancio plieno malimo peiliukas

- Minkymo peiliukas

- Diskas emulsijai ruosti

- Plaktuvas emulsijai ruosti

- DarZoviy pjaustymo diskas

« C/H: Stambus tarkavimas /Stambus
pjaustymas

« A/D: Smulkus tarkavimas /Smulkus
pjaustymas

« B/G: Drozlés / Parmezano siiris -
Reibekuchen

« E: Fri bulviy pjaustymas

- Mai§ymo indas

- Filtras sultims + grastuvas

- Citrusiniy vaisiy sul¢iaspaudé

- Prieskoniniy darzoviy smulkintuvas
- Malimo antgalis

Keli pagrindiniai receptai

Baltos duonos tesla

375 g milty — 225 ml drungno vandens —

1 pakelis kepimo mieliy — 5 g Sviesios drus-
kos.

| virtuvés kombaino indg su malimo (d) arba
minkymo (e) peiliuku sudékite miltus,
druska, kepimo mieles.

ljunkite aparata, nustate 2 greitj, ir nuo
pirmy sekundziy per dangtelio anga pilkite
drungng vandenj. Kai susiformuos teslos
kamuoliukas (mazdaug po 30 sek.),
iSjunkite virtuvés kombaina. Plikite tesla kilti
karstoje vietoje, kol teSlos taris padidés
dvigubai. Paskui vél iSmaisykite tesla jg
suformuodami ir padékite jg ant sviestu
pateptos ir miltais pabarstytos kepimo
skardos. Dar katg palikite tesla kilti.
|kaitinkite orkaite 8 temperatdros rezimu
(240°C). Kai teslos taris padvigubés, jdékite
i orkaite ir ten taip pastatykite pilng stikling
vandens, kad sudarytuméte palankias
saglygas duonos plutai formuotis. Palikite
kepti 30 min.

Picos tesla

150 g milty — 90 ml drungno vandens —

2 valgomieji Saukstai alyvuogiy aliejaus —
1/2 pakelio kepimo mieliy — druska

| virtuvés kombaino indg su malimo (d) arba
minkymo (e) peiliuku sudékite miltus,
druska, kepimo mieles. |junkite aparata,
nustate 2 greitj, ir nuo pirmy sekundziy per
dangtelio anga pilkite drungng vandenj ir
alyvuogiy aliejy. Kai susiformuos teslos ka-
muoliukas (po 15-20 sek.), iSjunkite virtuvés
kombaina. Palikite teslg kilti karstoje vietoje,
kol teSlos taris padidés dvigubai. |kaitinkite
orkaite 8 temperatiros rezimu (240°C). Per
ta laikg iSdéliokite teslq ir sudékite priedus,
pasirinktinai: pomidory ir svoginy tyre,
grybus, kumpj, mocarelos sarj ir t.t....
Pagrazinkite savo picg anciuviais ir
juodosiomis alyvuogémis, apibarstykite
trupuciu raudonéliy ir tarkuotu SveicariSku
sdriu, galiausiai viskg palaistykite keliais
Slakeliais alyvuogiy aliejaus. Padékite picg
ant sviestu pateptos ir miltais pabarstytos
kepimo skardos. Pasaukite  orkaite

15-20 min. ir stebékite kepima.
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Kapota tesla

280 g milty - 140 g gabaléliais supjaustyto
minksto sviesto - 70ml vandens - Ziupsnelis
druskos.

| virtuvés kombaino indg su malimo (d) arba
minkymo (e) peiliuku sudékite miltus, druska
ir mink3tg sviesta.

ljunkite aparata, nustate 2 greitj, palaukite
keletg sekundziy, tada per dangtelio angq
supilkite vandenj. Palikite maisyti, kol susi-
formuos teslos kamuoliukas (25-30 sek.).
Leiskite teslai pastovéti vésioje vietoje
maziausiai 1 valanda, paskui iSdéliokite jg ir
kepkite su savo pasirinktais priedais.

Lietiniy tesla (inde (b) su malimo (d) arba
minkymo (e) peiliuku arba maiSymo inde
0)]

160 g milty - 1/3 litro pieno - 2 kiausiniai -
1/2 arbatiniy Sauksteliy smulkios druskos -
2 arbatiniai Sauksteliai aliejaus -

15 g cukraus (nebdtina) - romas arba
apelsinmedzio ziedai ar vanilé pagal Jusy
skonj.

| maiSymo virtuvés kombaino indg su
malimo (d) peiliuku sudékite visus
ingredientus. |junkite aparatg nustate

1 greitj, plakite 20 sek, tada pereikite prie 2
greicio ir plakite dar 25 sek.

| mai§ymo indg (i3) su malimo (d) peiliuku
sudékite visus ingredientus, iSskyrus miltus.
ljunkite aparatg nustate 2 greitj, ir palauke
keletg sekundziy, per maiSymo indo
dangtelio centring anga palaipsniui supilkite
miltus, ir plakite dar 45 sek.

Keturiy daliy pyragas

180 g milty — 180 g minksto sviesto — 180 g
cukraus — 3 kiau$iniy — 1/2 pakelio mieliy -
1 Ziupsnelis druskos

| virtuvés kombaino indg su malimo (d) arba
minkymo (e) peiliuku sudékite visus ingre-
dientus. Nustatykite 2 greitj, ir plakite 1 min.
30 sek. [kaitinkite orkaite 6 temperatiros
rezimu (180°C). Sudékite misinj | kekso
forma ir kepkite 40 — 50 min.

Pyragas su prieskoniais

150 g milty — 70 g minksto sviesto — 70 g
cukraus — 3 kiausiniai — 50ml pieno —

2 arbatiniai Sauksteliai mieliy — 1 arbatinis
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Saukstelis cinamono — 1 arbatinis Saukstelis
imbiero — 1 arbatinis Saukstelis tarkuoto
muskato rieSuto — 1 apelsino sutarkuota
Zievé — 1 Ziupsnelis pipiry.

| virtuvés kombaino indg su malimo (d) arba
minkymo (e) peiliuku sudékite visus
ingredientus. Nustatykite 2 greit, ir plakite
50 sek. Sudékite | sviestu istepta ir miltais
pabarstytg forma ir kepkite 50 min,

6 temperataros rezimu (180°C).

Patiekite Silta arba Saltg su kompotu arba
marmeladu.

Sokoladinis pyragas

5 kiausiniai, 200 g cukraus, 3 valgomieji
Saukstai milty, 200 g istirpinto sviesto, 200 g
Sokolado, 1 pakelis mieliy, 100ml pieno.
IStirpdykite Sokoladg karStoje vandens
voneléje, pridéje 2 valgomuosius Saukstus
vandens. Supilkite sviesta ir iSmaisykite,
kad misinys gerai istirpty.

| virtuvés kombaino indg su malimo (d) arba
minkymo (e) peiliuku sudékite cukry, ir
kiausinius, jjunkite aparata, nustate 2 greitj,
plakite 45 sekundes, kad miSinys sutirstéty.
NeiSjungdami virtuvés aparato, pereikite
prie 1 greicio ir per dangcio angg pridékite
istirpintg Sokolada, miltus, mieles ir piena.
Kai visi produktai bus sudéti, plakite 15 sek.
nustate 2 greitj.

Gautg mase supilkite | sviestu iSteptg forma,
ir kepkite apie 1 val., 5/6 temperatlros
rezimu (160°C).

Plaktos grietinélés kremas ,,Chantilly“
200 m labai Saltos skystos grietinélés, 30 g
cukraus pudros.

Indas turi bati gerai atSaldytas, keletui
minuciy jdékite j  Saldytuva.

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Diskas emulsijai ruosti (f)

| indg su disku emulsijai ruosti supilkite
grietinéle ir cukraus pudra. |junkite aparata,
nustate 2 greitj ir plakite 40 sek.
NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Plaktuvas emulsijai ruosti (g)

| indg su plaktuvu emulsijai ruosti supilkite
grietinéle ir cukraus pudra. |junkite aparata,
nustate 2 greitj ir plakite apie 3 min. 30 sek.

o
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Majonezas

1 kiausinio trynys, 1 arbatinis Saukstelis
garstyciu, 1 arbatinis Saukstelis acto,

1/4 litro aliejaus, druska, pipirai.
NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Diskas emulsijai ruosti (f)

| indg su disku emulsijai ruosti sudékite
visus reikalingus produktus, iSskyrus aliejy.
UZzdékite dangtelj (b2) ir uztvirtinkite jj ant
indo (b3).

ljunkite aparata, nustate 2 greitj, plakite

5 sek, paskui, nei§jungdami virtuvés
kombaino, labai létai pro dangtelio angg
supilkite aliejy. Kai majonezas blna
paruostas, jis pabala.

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Plaktuvas emulsijai ruosti (g)

| indg su plaktuvu emulsijai ruosti sudékite
visus reikalingus produktus, iSskyrus aliejy.
UZzdékite dangtelj (b2) ir uztvirtinkite ji ant
indo (b3).

ljunkite aparata, nustate 1 greitj, plakite

20 sek, i$ léto pro angq pildami dalj aliejaus,
paskui neisjungdami virtuvés kombaino
nustatykite 2 greitj ir supilkite likusj aliejy.
Démesio: kad majonezas gerai susiplakty,
visi ingredientai turi bati kambario
temperatdros.

Pastaba: laikykite Saldytuve ir suvartokite
per 24 valandas.
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Teie ostetud seadme mudeli juurde kuuluvad tarvikud on &ra toodud pakendil oleval etiketil.

- Lugege enne seadme esmakordset
kasutamist kasutusjuhend hoolega l&bi:
seadme kasutamine viisil, mis pole
juhendiga kooskdlas, vabastab valmistaja
igasugusest vastutusest.

Kontrollige, et seadme infoplaadil

aratoodud toitepinge vastaks kasutatavale

vorgupingele.

Valesti vooluvorku ithendamise korral

kaotab garantii kehtivuse. Antud seade

on ette nahtud ainult kodustes tingimustes
ja siseruumides kasutamiseks.

Seadet ei tohi kasutada isikud (s.h.

lapsed), kelle fulsilised ja vaimsed

voimed ning meeled on piiratud voi siis
isikud, kes seda ei oska voi ei tea, kuidas
seade toimib, valja arvatud juhul, kui
nende turvalisuse eest vastutav isik kas
nende jarele valvab v&i on neile eelnevalt
seadme t06pohimétteid ja kasutamist
selgitanud.

Ka tuleb valvata selle jarele, et lapsed

seadmega ei mangiks.

Votke seade vooluvorgust vélja kohe

parast selle kasutamise 16petamist (ka

elektrikatkestuse korral), samuti selle
puhastamiseks.

Kui seade ei t66ta korralikult véi on viga

saanud, ei tohi seda kasutada. Sel juhul

poorduge volitatud teeninduskeskuse
poole (nimekiri vt. miligijargse teeninduse
vihik).

Valja arvatud harilik kliendi poolt

sooritatav puhastus ja hooldus, tuleb kdik

(parandus)t6dd lasta teostada volitatud

teeninduskeskuses (nimekiri vt.

miugijargse teeninduse vihik).

- Arge pange seadet, selle toitejuhet vi
pistikut vette voi mistahes muu vedeliku
sisse.

- Arge jatke lahtist toitejuhet kohta, kus

lapsed voivad selle katte saada.

Toitejuhe ei tohi ei lahedalt ega kaugelt

kokku puutuda seadme kuumenevate

osadega, soojaallikate vdi teravate
servadega.
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Kui toitejuhe voi pistik on katki, ei tohi
seadet kasutada. Turvkaalutlustel tuleb
need volitatud teeninduskeskusel vélja
vahetada lasta (nimekiri vt. mulgijargse
teeninduse vihik).

Oma turvalisuse tagamiseks kasutage
ainult seadmega sobivaid ning
tootjapoolset volitust omavast keskusest
ostetud tarvikuid ja varuosi.

Toiduainete sissepanekutorust
allasurumiseks tohib kasutada ainult
vajutussauasid ja mitte kunagi sérmi,
kahvlit, lusikat, nuga vdi mistahes muud
eset.

Kasitsege hakkimisnuga, mikserikausi
nuga, maitsetaimeveski tera ja
viilutamiskettaid vaga ettevaatlikult: need
on vaga teravad. Enne mikserikausi
tiihjendamist tuleb hakkimisnuga (d)
teradehoidjast (c) kinni hoides kausist
valja vétta.

Seadmel ei tohi lasta tlhjalt to6tada.
Pange kannule (i3) seadme toétamise ajal
alati kaas (i2) peale.

Mitte mingil juhul ei tohi katsuda seadme
likuvaid detaile — enne tarvikute
aravotmist oodake, et need oleksid
taielikult peatunud.

Tarvikuid ei tohi kasutada mahutitena
(ktlmutamiseks — kiipsetamiseks —
pastoriseerimiseks).

Tarvikuid ei tohi panna mikrolaineahju.
Nuia (i4) ei tohi kasutada, kui
mikserikausil (i2) pole kaant peal, kuna
vastasel juhul laheb see vastu tera.
Olge todtavate tarvikute ja mikserikannu
laheduses aarmiselt ettevaatlik pikkade
juuste, sallide, lipsude jms., mis voivad
seadmesse kinni jaada.

o
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a Mootoriplokk

a1l Mootoriploki aeglane véll

a2 Mootoriploki kiire voll

a3 Kiiruseliiliti asend ,Pulse”
(impulssreziim) —« 0 » —« 1» —« 2 »

a4 Toitejuhtme panipaik.

b  Mikserikauss koos lisadega

b1 Doseerimissau

b2 Sissepanekutoruga kaas

b3 Kauss

¢ Ulekandeotsik

d Roostevabast terasest
hakkimisnuga

e Tainasegaja (soltuvalt mudelist)

f  Kloppimisketas (soltuvalt mudelist)
Vahustamis/kloppimistarvik
(soltuvalt mudelist)

g1 Ulekandeotsiku pea

g2 Otsiku tlekandemehhanism

g3 Ulekandeotsik

g4 Vispel

h Loikekettad koogivilja jaoks

C/H Jame riiv v&i paksud viilud

A/D Peen riiv vdi 8hukesed viilud (sdltuvalt
mudelist)

B/G Laastud vdi juust — Reibekuchen
(s6ltuvalt mudelist)

E  Friikartulilikur (séltuvalt mudelist)

i Mikserikann (sdltuvalt mudelist)

i1-1 Mdbteskaalaga doseerimiskork

i2-1 Filtriga kaas

i3 Mikserikann

i4  Tampimisnui

i5  Mahlafilter

VOl
i1-2 Doseerimiskork
i1-2 Kaas
i3 Mikserikann
j  Tsitrusepress (so6ltuvalt mudelist)
j1  Koonus
j2  Korvfilter
j3  Tsitrusepressi Ulekandeotsik
k Maitseaineveski (s6ltuvalt mudelist)
k1 Kaas
k2 Maitseaineveski kauss
| Hakkimispea ililekandemehhanism
(s6ltuvalt mudelist)
m  Hakkimispea (soltuvalt mudelist)
m1 Vajutussau
m2 Aravéetav liud
m3 Korpus
m4 Renn
m5 Tigu
m6 4 haruga nuga
m7* Restid
m7-1 Vaikeste aukudega rest :
peen hakkliha
m7-2 Suurte aukudega rest : jame

hakkliha
m8 Suumutter
n Labidas

o Hoiukarp

Kasutusvalmis seadmine

- Enne esmakordset kasutamist peske kdik

osad sooja vee ja pesuvahendiga
puhtaks. Loputage ja kuivatage.

- Pange mootoriplokk (a) tasasele, puhtale
ja kuivale pinnale.

- Lulitage seade vooluvérku.

- ,Pulse” (impulssreziim) : keerake nupp
(a3) jarjest mitu korda asendisse ,Pulse,
et hdlbustada teatud toitude valmistamist.

- Pideva t66 reziim : keerake nupp (a3)
asendisse , 1 v6i ,2°.

- Seiskamine : keerake nupp (a3)
asendisse «0».

Paragrahvide numbrid vastavad

aratoodud skeemide numbritele.

1 : MIKSERIKAUSI JA KAANE
PAIKAPANEK

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kauss lisadega (b)

o



Robot BAGUIO notice 4 10 ec 5 cef$§OBOR BAGUIO 14/09/09 15:47

TARVIKUTE KULGEPANEK

- Pange kauss (b3) mootoriploki (a) peale,
nii et kausi sang jaab kiiruselulitist (a3)
kergelt paremale.

- Keerake kaussi paremale, kuni see
paigale lukustub.

- Pange valitud tarvik kaussi.

- Pange kaas (b2) kausi peale. Kaane
paigale lukustamiseks Iiikake seda
paremale, kausi sanga poole.

Enne kaane (b2) lukustamist kausi (b3)

peale tuleb ilmtingimata kauss

mootoriploki (a) kiilge lukustada.

2 : MIKSERIKAUSI JA KAANE

ARAVOTMINE

- Kaane (b2) vabastamiseks keerake seda
paripaeva, kuni kausi sang enam kaant
kinni ei hoia. Nuld saate kaane Ules tosta
ja ara votta.

- Kausi vabastamiseks keerake seda
paripaeva.

- Naud saab kausi ules tésta ja mootoriploki
pealt ara votta.

3 : SOTKUMINE / HAKKIMINE /

SEGAMINE / MIKSERDAMINE

3.1 HAKKIMINE

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kauss (b3)

- Ulekandeotsik (c)

- Roostevabast terasest hakkimisnuga (d)

TARVIKUTE KULGEPANEK

- Asetage kauss (b3) mootoriploki (a) peale
ja lukustage paigale.

- Lukake hakkimisnuga (d) Ulekandeotsiku
(c) kiilge ning pange nuga koos otsikuga
mootoriploki valli (a1) otsa.

- Pange ained kaussi.

- Pange kaas (b2) kausile (b3) peale ja
lukustage paigale.

KAIVITAMINE JA NAPUNAITED :

- Seadme kaivitamiseks keerake kiiruseliliti
(a3) asendisse ,2“, veelgi thusamaks
hakkimiseks aga impulssreziimi (,Pulse”)
asendisse.

Hakkida saab kuni 300 g aineid nagu

naiteks

. toorest vdi kiipsetatud liha (eelnevalt tuleb
eemaldada kondid ja kodlused ning liha
tikeldada).
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. toorest véi kiipsetatud kala (eelnevalt
tuleb eemaldada nahk ja luud).

. kdvu toiduaineid : juustu, pahklilisi, teatud
koédgivilju (porgandid, seller jne.)

. pehmeid toiduaineid : teatud kddgivilju
(sibul, spinat jne.).

3.2 SOTKUMINE / SEGAMINE

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kauss (b3)

- Ulekandeotsik (c)

- Hakkimisnuga (d) véi tainasegaja (e)
(s6ltuvalt mudelist).

TARVIKUTE KULGEPANEK

- Asetage kauss (b3) mootoriploki (a) peale
ja lukustage paigale.

- Llkake hakkimisnuga (d) voi tainasegaja
(e) ulekandeotsiku (c) klllge ning pange
nuga koos otsikuga mootoriploki (a1) volli
otsa.

- Pange ained kaussi.

- Pange kaas (b2) kausile (b3) peale ja
lukustage paigale.

KAIVITAMINE JA NAPUNAITED :

- Seadme kaivitamiseks keerake kiiruseluliti
(a3) asendisse ,2".

Korraga saab valmistada :

- 600 g paksu konsistentsiga tainast nagu
saia-vdi muretainast 30 sekundiga

- 500 g leivatainast, naiteks rukki-,
taisterajahu- ja teraleiva tainast
30 sekundiga

Korraga saab segada

- 600 g vedela konsistentsiga tainast nagu
biskviit-, keeksi- véi jogurtikoogi tainas
1 minuti 30 sekundi kuni 2 minutiga.

Samuti saab segada 1 minuti kuni 1 minuti

30 sekundiga kuni 0,5 liitrit

pannkoogi-, vahvli- jne. tainast.

3.3 MIKSERDAMINE:

- Seadme kaivitamiseks keerake kiiruseluliti
(a3) asendisse 2. 20 sekundiga saab
mikserdada kuni 0,5 liitrit suppi vdi moosi.

4 : RIIVIMINE / VIILUTAMINE

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kauss (b3)

- Ulekandeotsik (c)

- Loikekettad (h) (séltuvalt mudelist)

TARVIKUTE KULGEPANEK

- Asetage kauss (b3) mootoriploki (a) peale
ja lukustage paigale.

o
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- Lukustage I6ikeketas ulekandeotsiku (c)
kilge pange kokkupandud tera siis
mootoriploki valli (a1) otsa.

- Pange kaas (b2) kausile (b3) peale ja
lukustage paigale.

KAIVITAMINE JA NAPUNAITED :

- Pange toiduained sissepanekutorusse ja
suruge neid sauaga (b1) allapoole.

- Seadme kaivitamiseks keerake kiiruseliliti
(a3) asendisse ,1“ villutamiseks,
asendisse ,2“ riivimiseks.

Loikeketaste abil saate:

. jameda riiviga (C) / peene riiviga (A)
riivida juursellerit, kartulit, porgandit,
juustu jne.

. jamedalt viilutada (H) / peenelt viilutada
(D) kartulit, sibulat, kurki, peeti, dunu,
porgandit, kapsast jne.

. friikkartulildikuriga (E) valmistada
friikartuleid

. reibekuchen- riiviga (G) riivida kdva juustu
(nait. laabijuust), kartuleid jne.

. Idigata laaste (B) Sokolaadist

5 : KLOPPIMINE/ VISPELDAMINE /

VAHUSTAMINE

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kauss (b3)

ja soltuvalt mudelist.

- Vahustamis/kloppimistarvik voi
kloppimisketas (f) koos tlekandeotsikuga
(c)

5.1 TARVIKUTE KULGEPANEK

KLOPPIMISKETTA KASUTAMISEL:

- Asetage kauss (b3) mootoriploki (a) peale
ja lukustage paigale.

- Lukake kloppimisketas (f) diget pidi (nagu
joonisel 5.1. naidatud) ulekandeotsiku
kiilge (c) ja lukustage paigale ning pange
kokkupandud tarvik mootoriploki vélli (a1)
otsa.

- Pange ained kaussi.

- Pange kaas (b2) kausile (b3) peale ja
lukustage paigale.

5. 2 TARVIKUTE KULGEPANEK

VAHUSTAMIS/KLOPPIMISTARVIKU

KASUTAMISEL

- Asetage kauss (b3) mootoriploki (a) peale
ja lukustage paigale.

- Pange pea (g1) Ulekandemehhanismi (g2)
otsa ja Ulekandeotsik (g3).
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Ulekandemehhanismi sisse.
Ulekandeotsiku (g3) metallvéll peab
jaama pea (g1) keskele.

- Lulkake vispel (g4) kokkupandud
Ulekandeotsiku (g2) kiilge ja lukustage
vastavate nagade kilge ning pange
kokkupandud tarvik mootoriploki vélli (a1)
otsa.

- Pange ained kaussi.

- Pange kaas (b2) kausile (b3) peale ja
lukustage paigale.

KAIVITAMINE JA NAPUNAITED :

- Seadme kaivitamiseks keerake kiiruseluliti
(a3) asendisse ,1“ voi ,2°.

Nii saate valmistada majoneesi, agoli'd

(ktuslaugumajoneesi), kastmeid,

munavalgeid vahule kloppida (1 kuni 6),

valmistada tavalist ja maitsestatud

vahukoort (kuni 0,2 liitrit).

- Neid tarvikuid ei tohi kasutada tahkete
tainaste (saiatainas) s6tkumiseks ega
vedelate tainaste (biskviit-voi
keeksitainas) segamiseks.

6 : UHTLASEMAKS KLOPPIMINE /

SEGAMINE / MIKSERDAMINE

6.1 KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kokkupandud mikserikann (i) (séltuvalt
mudelist)

TARVIKUTE KULGEPANEK

- Pange ained mikserikannu (i3), jalgides,
et neid poleks Ule lubatud
maksimumkoguse (1 L).

- Pange paika doseerimiskorgiga (i1) kaas
(i2) ja lukustage see paripaeva keerates
paigale.

- Pange kokkupandud mikserikann (i)
mootoriploki (a) peal, sangaga kiiruseluliti
vastaskuljele.

- Oodake enne kannu mootoriploki pealt
aravotmist kombaini taielikku peatumist.

KAIVITAMINE JA NAPUNAITED :

- Seadme kaivitamiseks keerake kiiruseluliti
(a3) asendisse ,1“ voi ,2°.

Segu konsistentsi paremaks reguleerimi-

seks kasutage reziimi ,Pulse®.

- Kannu ei tohi mingil juhul valada keevaid
vedelikke.

- Pange kannule seadme té6tamise ajal
alati kaas peale.

o
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- Mikserikannu ei tohi kunagi panna ainult
pahklilisi (pahklid, mandlid, arahhis jne.).

- Pange mikserikannu alati kdigepealt
vedelad ja seejarel kuivad toiduained,
jalgides seejuures, et kogus ei Uletaks
jargnevat maksimumi :

- 1L paksude segude korral.

- 0.8 L vedelate segude korral.

- Segamise ajal ainete kannu lisamiseks
votke dra kannu doseerimiskork (i1) ja
valage ained taiteavast sisse.

Soovitused :

- Kui ained segamise kaigus kannu seinte
kilge kleepuvad, seisake seade ja votke
see vooluvorgust valja. Votke kann
seadme kiiljest &ra. Lukake labida (n) abil
ained seinte kiljest lahti kannu sisse. Kasi
ega sormi ei tohi mingil juhul panna kannu
sisse ega tera lahedusse.

Te saate :

- valmistada aarmiselt Uhtlased suppe,
kreeme, moose, piima-ja muid kokteile.

- segada koiki vedela konsistentsiga tainaid
(pannkoogi-, biskviit - ja keedutainast
jne.).

6.2 Sojapiima, puuviljamahlade, seemnete

Jja kestadeta kokteilide valmistamiseks saab

kasutada mahlafiltrit (i5).

Selleks pange filter, metallrestid allapoole,

mikserikannu (i3), kontrollides, et kannu

pdhjas olevad kdrgendid Iaheksid filtri
soontesse.

- Pange kaas (i2-1) kannule peale ja
lukustage paigale.

- Valage tahked voi vedelad toiduained
doseerimiskorgi (i1-1) ava kaudu filtrisse.

- Pange doseerimiskork tagasi ja keerake
valikululiti (a3) asendisse ,1“ v&i ,2“ voi
paar-kolm korda asendisse ,Pulse”.

Soovitus: Porgandi-vdi dunamahla

valmistamiseks 16igake ained vaikesteks

tikkideks ja lisage neile veidi vett

- Tampimisnuia (i4) abil saab segusid (eriti
paksemaid segusid) kannus Uhtlasemaks
kloppida ja segada. Selleks pange nui labi
mikserikannu kaane (i2) keskel oleva ava
kannu. Mikseri td6tamise ajal saab nuia
abil aineid terade poole tdugata.

PANE TAHELE: Nuia (i4) ei tohi mitte

mingil juhul kasutada ilma kaaneta (i2),

terasid. Arge kasutage nuia koos muude
tarvikutega.

Vedelad segud saab vélja valada kaant (i2-
1) ara vétmata, labi kaane kiiljes oleva filtri.
Selleks keerake kaas filtri asendisse (joon.

6-2).

7 : TSITRUSVILJADEST MAHLA

PRESSIMINE

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kauss (b3)

- Tsitrusepress koos tarvikutega (i)
(s6ltuvalt mudelist)

TARVIKUTE KULGEPANEK

- Asetage kauss (b3) mootoriploki (a) peale

ja lukustage paigale.

Lukake Ulekandeotsik (j3) mootoriploki

volli (a1) otsa.

- Pange korfilter (j2) kausi peale ja
keerake seda paremale, kuni filter paigale
lukustub.

- Pange koonus (j1) korVfiltri (j2)

Ulekandevdlli otsa.

Tsitrusepressi aravotmiseks : vabastage

filter (j2), seejarel kauss ja votke

tsitrusepress mootoriploki pealt ara.

KAIVITAMINE JA NAPUNAITED :

- Pange pooleksldigatud vili koonusele (j1).
- Hoidke seda paigal ja keerake samal ajal
kiiruseliliti (a3) asendisse ,1%, et seade

kaivitada.

- Kaussi tihjendamata on véimalik pressida
kuni 0,6 L tsitrusemahla.

- Pane téhele: iga 0,2 L mahla pressimise
jarel tuleb korvfilter (j2) Ule loputada.

8 : VAIKESTE KOGUSTE VAGA

PEENEKS HAKKIMINE

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kokkupandud maitsetaimeveski (k)
(s6ltuvalt mudelist)

TARVIKUTE KULGEPANEK

- Pange ained maitsetaimeveskisse (k2).

- Pane kaas (k1) maitsetaimeveski (k2)
peale ja keerake seda paripaeva, kuni
kaas paigale lukustub.

- Asetage kokkupandud veski mootoriploki
(a) peale.

KAIVITAMINE JA NAPUNAITED :

- Seadme kaivitamiseks keerake kiirusellliti
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maitsetaimeveskit selle tddtamisel kestel
mootoriploki peal kinni.

T66 paremaks reguleerimiseks kasutage

reziimi ,Pulse*.

Maitsetaimeveskiga (k) saab

. mdne hetkega hakkida kuivatatud
aprikoose, kuivatatud viigimarju, kivideta
kuivataud ploome :
Maksimumkogus / -aeg : 80 g / 5 sekundit

9 : HAKKIMISPEA

KASUTATAVAD TARVIKUD

Ulekandemehhanismist (I) ja hakkimispeast

(m) koosnev komplekt (sdltuvalt mudelist)

TARVIKUTE KULGEPANEK:

9.1 Ulekandemehhanismi kinnitamine

ké6gikombaini kiilge

Pange ulekandemehhanism (l)

mootoriploki (a) kilge:

Ulekandemehhanismi ja mootoriploki (a)

margised peavad seejuures kohakuti

jadma. Keerake mehhanismi paremale,

kuni see paigale lukustub.

9.2 Hakkimispea kokkupanek

- Votke korpusest (m3) liha

sissepanekutoru pidi kinni nii, et laiem ava

jaab Ulespoole. Seejarel likake tiguajam

(m5) (pikem varras eespool) korpuse (m3)

sisse.

Likake nuga (m6) teo lihema varda kiilge

nii, et Idikeservad jaavad valjapoole.

Asetage valitud rest (m7-1 v8i m7-2) noa

peale ja jalgige, et nagad laheksid tapselt

pea (m3) dnaruste sisse.

Keerake mutter (m8) paripaeva ja I16puni

korpuse (m3) peale, aga arge blokeerige

seda loplikult.

Kontrollige, et osad oleksid digesti kokku

pandud. Tigu ei tohi logiseda ega vabalt

ringi kéia. Vastasel juhul pange detailid

vastavalt eelnevale juhendile uuesti

kokku.

- Kldpsake renn (m4) hakkimispea (m3)
alumisele kiljele.

9.3 Hakkimispea kinnitamine seadme kiilge

- Pange paremale kallutatud
sissepanekutoruga (m) hakkimispea
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Ulekandemehhanismi kiilge (seejuures
peab seade olema vélja lulitatud ja
vooluvérgust véljas). Likake hakkimispea
16puni Ulekandeslsteemi (1) peale.
Keerake sissepanekutoru pustiasendisse,
kuni see enam edasi ei ligu. Hakkimispea
(m) lukustub automaatselt
Ulekandemehhanismi (1) kiilge, kui seade
kaivitada.

- Pange aravdetav liud (m2)

sissepanekutoru peale.

Lilitage seade vooluvorku.

KAIVITAMINE JA NAPUNAITED :

- Valmistage hakkimiseks ette nahtud
toiduainekogus korraga ette. Eemaldage
kondid, kdhred ja kddlused.

- Ldigake liha tukkideks (suurusega umbes
2 x 2 cm)) ja pange need liuale (m2).
Pange renniga (m4) hakkimispea alla
anum.

- Seadme kaivitamiseks keerake kiiruseluliti
(a3) asendisse ,1“ voi ,2°.

- Pange liha tikkhaaval sissepanekutorusse
ja suruge seda sauaga (m1) allapoole.

- Toiduainete masinasse surumiseks ei tohi
mingil juhul kasutada sérmi véi kddgiriistu.
Liha hakkides arge kasutage seadet
kunagi kauem kui 15 minutit jarjest.

- Veenduge, et liha oleks Ules sulanud.

10 : TARVIKUTE ARAPANEK
Kodgikombainil on hoiukarp (0), mis kéib
kokkupandud kausi (b) sisse. Sinna sisse
saab panna ulekandeotsiku (c),
roostevabast terasest hakkimisnoa (d),
tainasegaja (e), 2 ketast: kdogivilja- (h) voi
kloppimisketta (f).

11 : TOITEJUHTME PIKKUSE
REGULEERIMINE

Kasutamise mugavamaks tegemiseks voi
arapaneku hélbustamiseks saate
toitejuhtme luhemaks seada, likates seda
seadme tagakiiljel olevast avast (a4)
mootoriploki (a)sisse.

o
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- Votke seade vooluvdrgust valja. - Valage mikserikannu (i3) sooja vett,

- Puhastamise hdlbustamiseks loputage millele on lisatud paar tilka
tarvikud kohe pérast nende kasutamist ndudepesuvahendit. Sulgege kaas (i2),
kergelt Gle. mille kiljes on doseerimiskork (i1).

- Peske ja kuivatage tarvikud : neid kaiki, Kaivitage seade paar korda
vélja arvatud hakkimispea osad impulssreziimil. Vétke seade vooluvorgust
(I+m3+m6+m7+m8) ja mootoriplokk (a), valja. Loputage kann puhtaks.
voib pesta ndudepesumasinas voi kasitsi. - Tarvikute terad on darmiselt teravad.
Pihkige viimased niiske nuustikuga Kasitsege neid ettevaatlikult.
puhtaks. Targu talita : Kui plastmassosad on parast

- Pérast puhastamist maarige 4-harulist varviliste toiduainete (naiteks porgandite voi
nuga (m6) ja reste (m7) toidudliga, apelsinide) to6tlemist maardunud, hééruge
valtimaks roostessemineku ohtu. neid lapiga, millele on kallatud pisut toidudli,

ning puhastage siis harilikul moel.

Arapanek

Arge hoidke kddgikombaini niiskes panipaigas.

Kui seade ei toota, siis...

Kui seade ei to6ta, siis : Seade ei hakka ka siis td6le? Poérduge

- kontrollige, et seade oleks korralikult volitatud teeninduskeskuse poole (nimekiri
vooluvérku hendatud. vt. mulgijargse teeninduse vihik).

- koik tarvikud oleksid korralikult seadme

kilge lukustatud.

Pakkematerjali ja seadme korvaldamine

Seadme pakendi valmistamisel on kasutatud ainult loodussdbralikke
materjale, mille saab kdrvaldada vastavalt kehtivale taaskasutuse kohta
kaivale seadusandlusele.

Seadme korvaldamiseks podérduge oma kodukoha vastavate ametivéimude
poole.

Kasutuskolbmatuks muutunud elektroonilised voi

elektriseadmed

Aitame hoida looduskeskkonda!
Teie seadme juures on kasutatud véaga mitmeid Umbertd6tlemist voi
kogumist véimaldavaid materjale.

< Seadme utiliseerimise tagamiseks viige see spetsiaalsesse
kogumispunkti.
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Edasimiilja voi teeninduskeskuse kaest
saab seadme juurde osta jargmised
tarvikud :

- Roostevabast terasest hakkimisnuga

- Tainasegaja

- Kloppimisketas

- Vahustamis/kloppimistarvik

- Léikekettad

* C/H : Jame riiv / paksud viilud

« A/D : Peen riiv / 6hukesed viilud

* B/G : Laastud / juust — Reibekuchen
« E : Friikartulildikur

- Mikserikann

- Mahlafilter + sau

- Tsitrusepress

- Maitseaineveski

- Hakklihamasin

Moned lihtsad retseptid

Saiatainas

375 g jahu — 225 ml leiget vett — 1 pakk
kuivparmi — 5 g soola.

Pange hakkimisnoa (d) vdi tainasegajaga
(e) kaussi jahu, sool ja parm.

Kaivitage seade kiirusel ,2“ ja hakake kohe
kaane sissepanekutoru kaudu kaussi vett
valama. Kohe kui tainas hakkab tlkki jadma
(umbes 30 sekundi jarel), peatage mikser.
Laske tainal soojas kahekordseks kerkida.
Seejarel sétkuge tainas labi, voolige see
patsiks ja pange vdiga maaritud ning jahuga
Uleriputatud kiipsetusplaadile. Laske uuesti
kerkida. Pange ahi sooja (termostaat 8,
240°C). Kui tainas on kahekordseks
kerkinud, pange see ahju; asetage ahju ka
klaas veega, et saiakoorik jadks krobedam.
Laske 30 minutit kiipseda.

Pitsatainas

1509 g jahu — 90 ml leiget vett - 2 sl oliividli
— 1/2 pakki kuivparmi - soola

Pange hakkimisnoa (d) voi tainasegajaga
(e) kaussi jahu, sool ja parm.

Kaivitage mikser kiirusel ,2 ja hakake kohe
seejarel kaane sissepanekutoru kaudu
kaussi leiget vett ja 6li valama. Kohe kui
tainas hakkab tlikki jagma (15 —

20 sekundit), peatage mikser. Laske tainal
soojas kahekordseks kerkida. Pange ahi
sooja (termostaat 8, 240°C). Kuni ahi
soojeneb, rullige tainas 6hukeseks ja pange
selle peale taidis : tomati-ja sibulahoidis,
seened, sink, mozzarellajuust jne. Lisage
pitsale mdned andoovised ja mustad oliivid,
maitsestage pune (oregaano) ja riivitud
juustuga ning valage koige peale pisut

oliiviéli. Pange valmis pitsa voiga maaritud
ja jahuga uleriputatud kupsetusplaadile.
Pange 15 kuni 20 minutiks ahju ja
kontrollige kiipsemist.

Muretainas

280 g jahu — 140 g tlkeldatud véid — 70 ml
vett — napuotsatais soola

Pange hakkimisnoa (d) voi tainasegajaga
(e) kaussi jahu, sool ja parm.

Laske seadmel paar sekundit kiirusel ,2“
téétada ja siis valage sinna sissepanekutoru
kaudu vesi. Segage tainast, kuni see tikki
hakkab jaéma (25 kuni 30 sekundit). Laske
vahemalt tund aega kililmas seista, rullige
seejarel 6hukeseks ja pange peale soovitud
taidis.

Pannkoogitainas (hakkimisnoa (d) voi
tainasegajaga (e) kausis (b) voi mikseri-
kannus (i)

160 g jahu — 1/3 L piima — 2 muna — 1/2 tl
peent soola — 2 sl 8li — 15 g suhkrut (soovi
korral) — rummi, apelsini-vdi vaniljelikdori
(maitse jargi)

Valage hakkimisnoaga (d) kaussi korraga
kdik ained. Laske 20 sekundit t66tada
kiirusel 1%, seejarel keerake 25 sekundiks
kiirusele ,2“.

Mikserikannu (i3) kasutades pange sinna
koik ained peale jahu. Laske kiirusel ,2*
to6tada ja hakake kohe kaane keskel oleva
ava kaudu jahu lisama; seejarel segage
45 sekundit.
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Keeks

180 g jahu — 180 g toasooja void — 180 g
suhkrut =3 muna — 1/2 pakki kiipsetuspulbrit
— 1 napuotsatais soola

Pange hakkimisnoa (d) vdi tainasegajaga
(e) kaussi kdik ained. Laske kiirusel ,2“
tédtada 1 minut 30 sekundit. Pange ahi
sooja (termostaat 6, 180°). Valage segu
koogivormi ja laske 40-50 minutit kiipseda.

Viirtsikook

150 g jahu — 70 toasooja vdid — 70 g
suhkrut — 3 muna — 50 ml piima — 2 tl klip-
setuspulbrit — 1 tl kaneeli — 1 tl ingverit — 1 tl
riivitud muskaatpahklit — 1 apelsini koor —

1 ndpuotsatais pipart.

Pange hakkimisnoa (d) vdi tainasegajaga
(e) kaussi kdik ained. Laske kiirusel ,2* 50
sekundit tddtada. Pange tainas vdiga maari-
tud ja jahuga Uleriputatud vormi ja kiipse-
tage 50 minutit (termostaat 6, 180°C).
Serveerige leigelt voi kiilmal marjakastme
voi moosiga.

Sokolaadikook

5 muna, 200 g suhkrut, 3 sl jahu, 200 g
sulatatud void , 200 g Sokolaadi , 1 pakk
kupsetuspulbrit , 100 ml piima.

Sulatage $okolaad veevannis, lisades
sellele 2 sl vett. Lisage voi ja segage, kuni
Sokolaad on taielikult sulanud.

Pange hakkimisnoa (d) vdi tainasegajaga
(e) kaussi suhkur ja munad ning laske
seadmel kiirusel ,2“ 45 sekundit td6tada,
kuni segu hakkab vahule minema. Seadet
seiskamata minge (le kiirusele ,1" ja valage
kaussi sissepanekutoru kaudu sulanud
Sokolaad, jahu, kupsetuspulber ja piim. Kui
kdik ained on lisatud, laske kiirusel ,2“ veel
15 sekundit to6tada.

Valage vdiga méaaritud vormi ja klipsetage
umbes tund aega (termostaat 5/6, 160°C)

Vahukoor

200 ml jaakulma rédska koort, 30 g
tuhksuhkrut.

Kauss peab olema vaga kilm — pange see
pariks minutiks kilmkappi.
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KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kloppimisketas (f)

Valage kloppimiskettaga kaussi kilm koor ja
tuhksuhkur. Laske kiirusel ,2“ 40 sekundit
téotada.

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Vahustamis/kloppimistarvik (g)

Valage kloppimiskettaga kaussi kilm koor ja
tuhksuhkur. Laske kiirusel ,2“ umbes

3 minutit téétada.

Majonees

1 munakollane, 1 tl sinepit, 1 tl dadikat, 1/4 |
oli, soola, pipart.

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Kloppimisketas (f)

Pange ko&ik ained peale 6li kloppimiskettaga
kaussi. Pange kaas (b2) kausile (b3) peale
ja lukustage paigale.

Laske kiirusel ,2“ 5 sekundit té6tada ja va-
lage siis seadet seiskamata 6li vaga aegla-
selt sissepanekutorust segu hulka. Valmis
majonees on heledat varvi.

KASUTATAVAD TARVIKUD

- Vahustamis/kloppimistarvik (g)

Pange kdik ained peale 6li vahustamis/klop-
pimistarvikuga kaussi.

Pange kaas (b2) kausile (b3) peale ja lukus-
tage paigale.

Laske kiirusel , 1 20 sekundit to6tada ja va-
lage siis seadet seiskamata ja vaga aegla-
selt osa Olist sissepanekutorust segu hulka,
seejarel lUlitage kombain kiirusele ,2“ ja li-
sage ulejaanud oli.

Pane tahele : majoneesivalmistamise on-
nestumise tagamiseks peavad ained olema
toatemperatuuril.

NB: hoidke kilmkapis ja tarvitage ara 24
tunni jooksul.
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