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m WYCISKARKA DO OWOCOW

8
Wyciskarka moze by¢ stosowana jako dodatkowe wyposazenie w maszyn-
kach do mielenia Zelmer. Pozwala wyciska¢ sok z owocéw takich, jak: ma-
liny, porzeczki, truskawki, agrest oraz dodatkowo z winogron i pomidorow.
Owoce jagodowe takie, jak porzeczki mozna wyciska¢ wraz z szyputkami. 7

W

wyciskarce nie mozna stosowa¢ owocow z duzymi pestkami np. $liwy,

wisnie, itp. bez ich wczesniejszego wydrylowania (usunigcia).

Elementy wyciskarki:

1
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11

. Komora wyciskarki ’ wystep korpusu musi trafi¢
2. Slimak Y na rowek komory
. Korpus N\ YV,
. Nakretka -~ g
- Rynienka odprowadzajgca sok 6 5
. Sruba regulacyjna
. Miska
. Popychacz
. Sitko — 2 szt. _ P
Nr 1 — otwory mniejsze q 4 3\ \10 2 \11 1

10.

Nr 2 — otwory wigksze
Pierscien uszczelniajacy duzy na korpus 3
. Pier$cien uszczelniajgcy maty na $limak 2

UWAGA! Do popychania owocéw uzywaj wylacznie popychacza (8).

Przygotowanie do pracy i obstuga wyciskarki

- Upewnij sie, ze na korpusie (3) i slimaku (2) sg zatozone pier-
Scienie uszczelniajace (10) i (11). W razie ich braku koniecznie
wioz je we gtebienia tych elementéw (korpusu i slimaka).

- Do korpusu (3) wtoz i docisnij sitko (9) do oporu.

- Do komory wyciskarki (1) wtoz $limak (2) i natéz korpus z sitem
na s$limak zwracajgc uwage, aby sitko byto zwrécone ku dotowi,
a rowek pozycjonujacy trafit na wystep komory wyciskarki.

- Tak ustawiony korpus przykre¢ nakretka (4) do komory wyci-
skarki (1).

- Wkre¢ srube regulacyjng (6) w korpus (3) i nasun na niego ry-
nienke odprowadzajaca sok (5) do momentu zatrzasniecia na
korpusie (3) — ,click”.

Zmontowang wyciskarke zamocuj na naped, postepujac identycznie jak w opisie komory mielace;.

Na gardziel zasypowa natéz miske (7) i popychacz (8).

Pod otwér wylotowy rynienki (5) i $ruby regulacyjnej (6) ustaw odpowiednie naczynia na sok oraz wytto-
czyny.

Wiacz przewdd przytaczeniowy maszynki do gniazdka sieci.

Uruchom maszynke przyciskiem ,,I”, nastepnie dozuj odpowiednio owoce popychajac popychaczem.
Aby proces wyciskania owocéw przebiegat prawidtowo, nie wkrecaj zbyt gteboko $ruby regulacyjnej
w poczatkowej fazie pracy. Dopiero po ocenie stopnia zawartosci soku w wyttoczynach, skoryguj odpo-
wiednio stopien wkrecenia tak, aby uzyskaé wystarczajaca efektywnos$é i unikng¢ zatkania wyciskarki.
W trakcie wyciskania obserwuj sucho$¢ wyttoczyn. Gdy robig sie nadmiernie suche, wykre¢ $rube (6),
aby unikna¢ zatkania wyciskarki wyttoczynami.

Stopien wkrecenia $ruby zalezy od rodzaju i gatunku przetwarzanych owocoéw, dla owocéw soczystych
i bardzo dojrzatych — $rube wkre¢ gtebiej, a dla owocéw mato soczystych — Srube wkreé nieco mniej.
Gdy regulacja $rubg nie zapewni dostatecznej skutecznosci wyciskania, mozna wyttoczyny ponownie
przepusci¢ przez wyciskarke.

Zablokowanie wylotu komory (w $rubie regulacyjnej (3)) wyttoczynami z owocéw o duzej zawartosci
soku grozi zalaniem napedu maszynki.

W razie zablokowania wylotu komory wyttloczynami wytacz maszynke. Zwrd¢ szczegdlng uwage na pro-
ces wyciskania soku np. czy nie nastapito zatkanie otworéw sita. Odtacz wyciskarke od napedu (iden-
tycznie jak w przypadku komory mielgcej), rozmontuj wyciskarke, oczy$¢é (wymyj) elementy wyciskarki.
Do mycia, szczegdlnie sita, uzywaj dotaczonej szczoteczki.



@ LIS NA OVOCE

Lis na ovoce muze byt pouzivan jako dodate¢né vybaveni mlecich strojkt

Zelmer.

Umoznuje vymackavat §tavu z malin, rybizu, jahod, angrestu, dale z hroznl

a rajCat. Bobuloviny, jako je rybiz, Ize lisovat se stopkami. V lisu nelze zpra-
covavat peckoviny, napfiklad Svestky, visné apod. bez jejich odpeckovani. 7

Dily lisu:

1.

-
o

1.

©OND A WN

Komora lisu
. Spirala
Télo
. Uzaver
. Zlabek pro odvadéni stavy
. Regulaéni Sroub
Misa
. Péchovadlo
. Sito — 2 ks.
€. 1 — otvory mensi
€. 2 - otvory vétsi
. Tésnici krouzek velky na télo 3
Tésnici krouzek maly na spiralu 2

vycnélek korpusu musi
zapadnout do drazky
komory

UPOZORNENI! K péchovéni ovoce pouzivejte vyhradné pfilozené péchovadlo (8).

Priprava k pouziti a obsluha lisu

- Ujistéte se, Ze na téle pristroje (3) a spirale (2) jsou nasaze-
ny tésnici krouzky (10) a (11). Nejsou-li pouzity, vioZte je profilu
téchto dilu (télo a spirala).

- Do téla (3) vlozte a dotlacte sito (9) nadoraz.

- Do komory lisu (1) vlozZte spiralu (2), nasadte télo se sitem na
spiralu a dbejte na to, aby sito bylo oto¢ené smérem doll a pro-
fil pro umistovani zapadl do komory lisu.

- Takto slozené télo pfiSroubujte matici (4) ke komore lisu (1).

- ZaSroubujte regulacni $roub (6) na télo lisu (3) a nasurite na
néj zlabek pro odvadéni stavy (5) do doby zacvaknuti na télo
lisu (3).

- Smontovany lis nasadte na pohon stejnym zplsobem, jak je
uvedeno u mleci komory.

Na plnici otvor nasadte misu (7) a péchovadio (8).

Otvorem okapového Zlabku (5) a stavéciho Sroubu (6) pouzijte pFisluSnou nadobu na $tavu a vylisky.
Vlozte napajeci kabel do sitové zasuvky.

Zapnéte pfistroj tlacitkem ,,I” poté davkujte ovoce a péchujte péchovadlem.

vyhodnoceni mnozstvi Stavy ve vyliscich, upravte adekvatné utazeni tak, aby lisovani probihalo efektiv-
né a lis se neucpaval.

V prubéhu lisovani pozoruijte kvalitu vymackani vyliskd. Za¢nou-li byt pfili§ suché, odsroubujte Sroub (6),
aby nedoslo k ucpani listu vylisky.

Mira zaSroubovani regula¢niho Sroubu zavisi na druhu zpracovavaného ovoce. U Stavnatého a velmi
zralého ovoce zasroubujte Sroub hloubéji, u malo $tavnatého ovoce zasroubujte Sroub o néco méné.

V pfipadé, Ze lisovani nebylo dostate¢né Gcinné, Ize vylisky vylisovat jesté jednou.

V pripadé ucpani otvoru komory (regulaéni Sroub (3)) vylisky z ovoce s velkym obsahem §tavy, hrozi
nebezpecdi zaliti pohonu pfistroje.

V pripadé zablokovani otvoru komory vylisky nutno pfistroj vypnout. Vénujte pozornost procesu lisovani
$tavy napf. zda nedoslo k ucpani otvoru sita. Odpojte lis od pohonu (identicky jako v pfipadé mleci ko-
mory), rozmontujte lis, ocistéte (umyjte) diky lisu. K myti, zejména lisu, pouZivejte pfipojeny kartacek.



m LIS NA OVOCIE

Lis sa méze pouzivat ako dodatocné prislusenstvo v mlynéekoch znacky 8
Zelmer. Umozriuje lisovat ovocie, ako napr.: maliny, ribezle, jahody, egres
a dodato€ne hrozno a paradajky. Bobulové ovocie sa méze lisovat aj spolu
so stopkami. V lise na ovocie sa nesmie lisovat ovocie s velkymi kostkami, 7

napr. slivky, viSne a pod., ak kdstky neboli predtym odstranené.

Prvky lisu na ovocie:

10. Tesniaci prstenec velky na teleso 3

CENOO AN

. Komora lisu

. Zavitovka

. Teleso

Matica

Zliabok na odtekanie §tavy
Regulaéné skrutka
Misa

. Napchavadlo

. Kotu¢ — 2 ks.

C. 1 — mensie otvory
C. 2 — végsie otvory

vycnelok telesa musi
zapadnut do zarezu

11. Tesniaci prstenec maly na zavitovku 2

POZOR! Na napchdvanie ovocia pouzZivajte len napchavadio (8).

Priprava na prevadzku a obsluha lisu

- Uistite sa, Ze na telese (3) a zavitovke (2) su naloZené tesniace
prstence (10) a (11). V pripade, Ze nie su, je potrebné ich vlozit
do Zliabkov v tychto prvkoch (teleso a zavitovka).

- Do telesa (3) vlozte a pritlacte kotu¢ (9) na doraz.

- Do komory lisu (1) vlozte zavitovku (2) a na zavitovku naloZte te-
leso s kotuc¢om, davaijte si pozor, aby bol kotu¢ obrateny smerom
nadol, a polohovaci zérez sa nasiel na vy¢nelku komory lisu.

- Tak umiestnené teleso pripevnite maticou (4) ku komore lisu (1).

- Vkrutte regula¢nu skrutku (6) do telesa (3) a nasurite na ru Zlia-
bok na odtekanie Stavy (5), az kym sa neuzamkne na telese
(3) —,click".

- Zlozeny lis pripevnite k pohonu tak, ako je to opisané v pripade
mlecej komory.

Na plniacu ruru nalozte misu (7) a napchavadlo (8).

Pod vytokom Zliabku na odtekanie stavy (5) a otvorom regulac¢nej skrutky (6) umiestnite vhodné nadoby
na Stavu a duzinu.

Zasurite napajaci kabel zariadenia do sietovej zasuvky.

Spustite zariadenie stlacenim tlacidla ,,I”, potom vioZte vhodné mnoZstvo ovocia a stlacte napcha-
vadlom.

Aby lisovanie $tavy i$lo spravne, nedotahujte prili§ hiboko regulaént skrutku na zaciatku prace. Az po
vyhodnoteni obsahu Stavy v odpadkoch, nastavte stupen dotiahnutia tak, aby ste ziskali dostato¢nu
efektivitu a vyhli sa zapchatiu lisu.

Pocas lisovania pozorujte vihkost duziny. Ak je prili§ sucha, povolte skrutku (6), ¢im predidete zapchatiu
sa lisu duzinou.

Stupen dotiahnutia skrutky zavisi od druhu a odrody spracovavaného ovocia, ak je ovocie $tavnaté
a velmi zrelé, dotiahnite skrutku hibsie, ak je ovocie menej Stavnaté — dotiahnite skrutku trochu mene;j.
Ak regulacia skrutkou nezabezpeci dostatocnu efektivitu lisovania, je potrebné odpadky opatovne spra-
covat.

Zapchatie vystupu komory (v regula¢nej skrutke (3)) odpadkami z ovocia s velkym obsahom $tavy sa
spaja s nebezpecenstvom zaliatia pohonu zariadenia.

V pripade zapchatia vystupu komory odpadkami vypnite zariadenie. Davajte si pozor na proces lisova-
nia $tavy, napr. ¢i sa nezapchali otvory kotuc¢a. Odpojte lisovaci nastavec od pohonu (rovnako ako v pri-
pade mlecej komory), rozlozte lis, vycistite (umyte) prvky lisu. Na umyvanie (najma kotuca) pouzivajte
kefku zo sady.



o GYUMOLCSFACSARO

A gyimolcsfacsaré a Zelmer daraldk kiegészité tartozékaként hasznalhato. Lehe-

tévé teszi olyan gylimolcsok levének a préselését, mint: malna, ribizli, eper, egres,

tovabba sz6l6 és paradicsom. Az olyan gytiimolcsokbdl mint példaul a ribizli, a le-

vet a gyimdlcs kocsanyanak az eltavolitasa nélkil lehet préselni. A gyimdlcsfa-

csaréba nagy magvu gyimolcsoket, mint pl. szilva, meggy stb. csak a magvak 7
elézetes eltavolitasa (a gyimolcs kimagvazasa) utan szabad tenni.

A gylimolcsfacsaro részei:

. Préskamra

. Csiga

. Késziiléktest

. Régzité csavar

. Léelvezetd csatorna

. Szabalyoz6 csavar

Tal

. Toldka

. Szlirészita — 2 db
No. 1 — kisebb lyukakkal
No. 2 — nagyobb lyukakkal

. Akésziiléktest (3) nagy tomitégydrije

11. Acsiga (2) kis tdmitégydrije

a férész kiugro részének
a daralérész vajataba
kell illeszkednie

-
o

FIGYELEM! A gyiimélcs6k benyomasadra kizarélag csak a tolokat (8) haszndlja.

A késziillék hasznalata el6tti elokésziiletek és a gyii-
molcsfacsaro kezelése

- Ellenérizze, hogy a késziléktestre (3) és a csigara (2) fel vannak-e
téve a tomitdgydrik (10) és (11). Amennyiben hianyoznak, helyezze
be 6ket ezeknek az elemeknek (késziléktest és csiga) a vajataiba.

- Helyezze be a szlirészitat (9) a készlléktestbe (3) és nyomja be Ut-
kozésig.

- Tegye be a gyimolcsfacsar6 préskamrajaba (1) a csigat (2) és a csi-
gara tegye ra a készuléktestet a szlirészitaval, tgyelve arra, hogy
a szlirészita lefelé nézzen, a pozicionald vajat pedig a gylimolcsfa-
csaro préskamrajanak a kiallo részére illeszkedjen.

- Az igy bedllitott készlléktestet rogzitse a rogzité csavarral (4) a ké-
szllék préskamrajahoz (1).

- Csavarja be a szabdlyozo csavart (6) a készlléktestbe (3) és tolja ra
a léelvezetd csatornat (5), egészen addig, mig az a készuléktesten
(3) ,bekattan”.

- Az Osszeszerelt gylimolcsfacsarét rogzitse a hajtomire, ugyanazokat a miveleteket elvégezve, mint amelyek
a daralékamra leirasanal szerepelnek.

- Az adagolétorokra helyezze fel a talat (7) és a tolokat (8).

- A léelvezet6 csatorna (5) és a szabalyozé csavar (6) kifolyd nyilasa ala éllitsa be az ivolé és préselmények
megfeleld edényeit.

- Csatlakoztassa a készllék halézati kabelét a konnektorhoz.

- Inditsa be a késziléket az ,,I” nyomégombbal, majd a gyimdlcsdket a megfelel6 médon adagolja, a toloka

segitségével benyomva 6ket.
A gyimodlcs préselési folyamatanak a megfelelé menete érdekében a miikodés kezdeti fazisaban a szabalyozé
csavart ne csavarja be tul mélyen. A csavar meghuzasat csak azutan médositsa, ha a préselmény létartalmat
ellendrizte, ugy, hogy megfelelé hatékonysagot érjen el, viszont elkeriilje a gyimdlcsfacsaré eldugulasat. A csa-
var rogzitési foka a feldolgozand6 gyumdlcsok tipusatol és fajtajatol fiigg, a Iédus és nagyon érett gylimolcsok
esetében — a csavart hlizza meg jobban, a kevésbé lédus gylimolcsok esetében pedig — a csavart ne hiizza meg
tulsagosan.

- A préselési folyamat kdzben figyeljen oda a préselmény létartalmara. Ha a préselmény nagyon szarazza valik,
csavarja ki a csavart (6), hogy a gylimolcsfacsarot a préselmény nehogy eldugaszolja.

Ha a szabalyoz6 csavar nem biztositja a gyimolcslé megfeleld hatékonysagu préselését, a préselményt ismét
at lehet engedni a gyimdlcsfacsaron.

Ha a lédus préselmény a préskamra kivezet6 nyilasat (a szabdlyozé csavarndl (3)) elzarja, a |é a készulék
hajtéomiivébe folyhat.

Amennyiben a préselmény a préskamra kivezetd nyilasanak az eldugulasat okozza, a késziiléket ki kell kap-
csolni. Forditson kulénds figyelmeta gyimdlcslé préselési folyamatara, pl. arra, hogy a szlrészita nyilasai nem
dugultak-e el. A gyimdlcsfacsarét kapcsolja le a hajtomirél(ugyantgy, mint a daralékamra esetében), szerelje
szét a gyumolcsfacsarot, tisztitsa meg (mosogassa el) a gylimdlcsfacsaro részeit. A mosogatashoz, kiléndsen
a szlrészita tisztitasahoz, hasznalja a készulékhez mellékelt kefét.




@ STORCATOR PENTRU FRUCTE

Storcatorul de fructe/ legume poate fi utilizat ca accesoriu suplimentar la masi-
nile de tocat Zelmer. Permite stoarcerea sucului din fructe precum: fragii, afine-
le, capsunile, agrisele si, in plus, din struguri si rosii. Fructele precum afinele pot
fi stoarse impreuna cu coditele lor. Nu pot fi stoarse in acest storcétor fructele
cu samburi mari, cum ar fi prunele, visinele s.a., fara ca, in prealabil, sa fi scos
samburii.
Elementele storcatoruluide fructe: 9
1. Compartimentul storcatorului
de fructe
. Taietorul spiralat
. Corpul storcatorului
. Capacul pentru ingurubare
. Jgheabul pentru scurgerea sucului
. Surubul de reglare
Vasul
. Dispozitivul pe presare
. Sitele — 2 buc.
Nr 1 — orificii mai mici
Nr 2 — orificii mai mari
. Inelul mare care fixeaza ermetic la corpul
storcatorului 3
11. Inelul mic care fixeaza ermetic la taietorul spiralat 2

ATENTIE! Pentru presarea fructelor folositi numai dispozitivul de presare (8).
Pregatirea pentru utilizare si intretinerea storcatorului pentru fructe

profilul elementului
cu sita trebuie sa se
potriveasca in adanci-
tura compartimentului

-
o

- Asigurati-va ca la corpul storcatorului (3) si la taietorul spiralat (2)
sunt montate inelele care fixeaza ermetic (10) i (11). Daca nu sunt
montate, este obligatoriu s& le introduceti in adanciturile elementelor
corespunzatoare (corpul storcatorului si taietorul spiralat).

- Montati la corpul storcatorului (3) sita (9) si apasati-o pana simtiti
rezistenta.

- Introduceti tdietorul spiralat (2) in copul storcatorului (1) si montati
corpul cu sita la taietorul spiralat fiind atent(d) ca sita sa fie intoarsa
in jos, iar canalul de pozitionare s& intre in profilul compartimentului
storcatorului de fructe.

- Corpul astfel montat ingurubati-l cu capacul de insurubare (4) la com-
partimentul storcatorului pentru fructe (1).

- Ingurubati surubul de reglare (6) la corpul storcatorului (3) si trageti pes-
te el jgheabul pentru scurgerea sucului (5) pana in momentul in care se
aude un ,click” de contact cu corpul storcatorului (3).

- Fixati storcatorul astfel montal la unitatea — motor, procedand la fel ca in cazul montérii compartimentului pentru
macinare.

- Fixati vasul (7) la tubul de scurgere si dispozitivul de presare (8).

- Sub orificiul canalului de scurgere (5) si a surubului de reglare (6), asezati niste vase corespunzatoare, pentru
suc si pentru pasta de fructe/ legume rezultata.

- Introduceti stecarul cablului de alimentare al masinii in priza retelei electrice.

- Puneti in functiune masina apasand butonul ,,1”, pe urma introduceti cantitatea adecvata de fructe si apasati cu

dispozitivul de presare.
Pentru ca procesul de stoarcere a fructelor sa se desfasoare in mod corespunzator, nu strangeti prea tare
surubul de reglare in faza de inceput. Abia dupé ce ati evaluat cantitatea de suc din pasta rezultata in urma
stoarcerii fructelor, ajustati Tn mod corespunzator gradul de strangere, pentru a obtine o eficientd multumitoare
si a evita infundarea storcatorului de fructe.

- In timpul stoarcerii sucului, observati cat lichid contine pasta de legume/fructe. Dacé obsevati c& aceasta e prea
uscata, rasuciti surubul (6), pentru a evita infundarea storcatorului de fructe/ legume cu resturi.

Gradul de strangere a surubului de reglare depinde de tipul, de soiul de fructe de prelucrat; pentru fructele foar-
te coapte si zemoase — strangeti mai tare surubul de reglare; pentru fructele putin zemoase — strangeti surubul
de reglare ceva mai putin.

Atunci cand strangerea surubului de reglare nu asigura eficienta stoarcerii sucului, puteti trece inca o data
pasta rezultata prin storcatorul de fructe.

Blocarea orificiului de scurgere (in surubul de reglare (3)) cu pasta de fructe cu un continut mare de suc poate
conduce la scurgerea sucului in unitatea-motor a masinii.

Daca orificiul de scurgere a compartimentului se blocheaza cu pasta de fructe, trebuie sa opriti masina. Fiti deose-
bit de atent(a) in timpul procesului de stoarcere a sucului din fructe, verificati daca nu s-au infundat orificile sitei.
Storcatorul de fructe se scoate de la masina (se procedeaza ca in cazul compartimentului de macinare), se
demonteaza; se curata (spala) elementele sale.




@ COKOBBDKUMATKA ONA ®PYKTOB

CokoBbhkMMarnka MOXeT UCMONb30BaThCs B Ka4ecTBe [OMOSHATENBHOTO NPUCMOCO- 8
6neHuns B macopybkax Zelmer.

Mo3BonsieT oTKMMaTh COK U3 Takux OPYKTOB, Kak: ManunHa, CMOpoAvHa, KnybHuka,
KPbDKOBHUK, @ Takke U3 BUHOrpaga v nomuaopoB. Cok M3 Sirof, MOXHO OTXUMaTb
BMeCTe C YepeHkaMu. B cokoBbbKMMarnke Hemnb3s OTXXMMaTb COK 3 OPYKTOB C Kpyn-

HbIMW KOCTOYKaMW, HanpuMmep, 13 CnvB, BULLIHK U T.N. KOCTOYKM HYXHO npenBapw- 7
TerbHO yaanuTh.

OnemMeHTbl COKOBbIKMMAIKU:
1.
2. WHek

-
o

1
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BbICTYN B KOPryce AOMKEH
COBMacTb C yrnyGrneHvem
B rOfIOBKE

4 ?3: :10 2 \M" 1

[onoBka COKOBbIXUMAIKW

. Kopnyc
. KpenexHoe konbuo
. IloTouek Ansa cnvea coka
. PerynupoBoyHbin 6ont
. JloTok Ans 3arpy3ku npogykTta
. Tonkatenb
. Cuteuka — 2 Wr.
Hp 1 — menkune oTBepcTus
Hp 2 — kpynHble oTBepCTMS
. YnnoTHuTenbHas npoknaaka
6onblas ansa kopnyca 3
YNnotHuTEnbHas Npoknaaka ManeHbkas Ans LWHeka 2

click

BHUMAHME! [ins npomankueaHusi ¢oppykmoe eceada ucnosnb3ylime mosikamersb (8).

MoarotoBka COKOBLIKMMANKK K pabote U ee o6CnyXu-
BaHue

- Y6egwuTech, YTO Ha kopnyce (3) 1 WHeke (2) ycTaHOBMEHbI YNNOTHU-
TenbHble npoknagku (10) u (11). B cnyyae, ecrnu OHW OTCYTCTBYIOT,
obsi3aTenbHO BNOXWUTE UX B yrnybneHus B anemMeHTax Msicopyoku
(koprnyce v LUHekKe).

- BcraBbte cuteyko (9) B kopnyc (3) 1 BaasuTe go ynopa.

- BcTaBbTe WHek (2) B kopnyc cokoBbhkuManku (1) u HageHsTe Kopryc
C CUTEYKOM Ha LHeK, obpallas BHUMaHWe Ha To, YTOGbl CUTEYKO GbINo
NMOBEPHYTO BHU3, @ MO3NLIMOHMPYIOLLEE YrnyGrneHne coBnaro ¢ BbICTY-
MOM B rONIOBKE COKOBBIKUMAIIKU.

- Tak ycTaHOBIEHHbI KOPMYC 3aKpenuTe C MOMOLLbIO KPENeXHOro Korb-
ua (4) Ha ronoBke cokoBbbkMmarnku (1).

MpvBMHTWTE perynupoBoYHbIi 6onT (6) k kopnycy (3) 1 HadeHbTe Ha Hero NoTodek Ans cnuea coka (5) Ao Mo-
MEHTa, Noka He 3alenkHeTcs Ha kopnyce (3) — «clicky.

CobpaHHyt0 COKOBbIKMMAIKY YCTaHOBUTE Ha NPUBOA UAEHTUYHO, Kak B ONMMUCaHWUK Ans MAcopyoku.

Ha 3acbinHyto roprnoBuHy ycTaHOBUTE JIOTOK Ansi 3arpysku npoaykTa (7) u Tonkatens (8).

BcTaBbTe noa notoyek Ans cnnea coka (5) n oTBepcTue perynmpoBoYHOro 6onTa (6) COOTBETCTBYIOLLYIO MOCYAY
NS COKa U eMKOCTb A1 MAKOTK.

BnoxwTe BUNKY aneKkTponpoBoga B pO3eTKy.

HaxmuTe Ha kHonKy «I», 4ToObl BKIMHOUYMTE MSICOPYOKY, U HAYHUTE 3arpyxaTb (OPyKTbl, NOMb3YyACh TONKaTenem.
UT06bI NpoLiecc OTXXMMa Coka NPOXoAuI NPaBUIIbHO, He 3aTArMBanTe PerynMpoBOYHbIN GONT CAMLLKOM CUMBHO
B HavanbHomn ase paboTbl. OLeHNTe KOMMYECTBO COKa B MSIKOTM W TOMbKO TOrAa OTKOPPEKTUPYNTE MPUXUM
6onTa Tak, 4Tobbl NONY4YNTb OCTATOYHYIO0 3DEKTUBHOCTL OTXKMMA COKa U He 3abUTb COKOBBDKMMATKY.

B xofe oTxuMaHunsa coka npoBepsiiTe BNaXHOCTb MSKOTU. EC MAKOCTb CTaHeT Ype3mMepHO CyxoW, Heobxoau-
MO OTBUHTUTL 6onNT (6), 4TOGLI HE 3a6WTb COKOBBIKUMATKY MSIKOTBHO.

CreneHb npwxuma 6onTa 3aBMCUT OT BUAa 1 copTa nepepabaTbiBaemMbix PpykToB. [Ansi COYHbIX, 3penbix dpyk-
ToB 60NT HEOOXOANMO 3aTAHYTb CUNbHee, a Ans PPYKTOB MEHEe COYHbIX — MEHEE CUIMBHO.

Ecnu ¢ nomolupbto perynupoBoydHoro 6onta He 6yaet AocTUrHyTa Heobxoammas athdEeKTUBHOCTb OTXMUMA, MS-
KOTb CrieflyeT elle pa3 nponycTUTb Yepes COKOBLIKMATIKY.

B npouecce oTxuma coka B rornoBke COKOBbiXMManku (3) (B perynmpoBovHoM GonTe) octaeTcs 6onbLuoe Ko-
JINYECTBO MSIKOTU, KOTOPYIO HEOBXOAMMO Nepuoanyeckn yaansTb, NOCKOMbKY OHa 3acopsieT OTBepCTUS U COK
MOXET MonacTb B NpUBOZA MsicopyBku.

B cnyyae ckonneHns MSKOTU B rONOBKE COKOBbDKMMAmKM HeobxoauMo BbIKMIOUMTL MsAcopyOky. B npouecce
omXMMa coka obpallaiTe ocoboe BHUMaHWe Ha TO, YTOObl He JONYCTUTb A0 3aCOPEHUs MSAKOTbIO OTBEPCTUIA
cuTeuka. Ecnv aTo npon3onger, OTKMioYMTEe COKOBBRKMMAIKY OT CeTu (MAEHTUYHO, Kak B crydae Mscopybku),
pa3beprTe COKOBLIKMMAIKY U MPOMONTE (O4NCTUTE) ee anemeHTbl. [Ina MbiTbsi, 0COBEHHO CUTeYKa, peKOMeH-
[yeTCsi NCMOSb30BaTh NPUMNOXKEHHYIO B KOMMIEKTE LLETOYUKY.



@ COKOWU3CTUCKBAYKA 3A NIOOOBE

CoKoM3CTHCKBaYKaTa MOXe [a Ce M3Mon3Ba KaTo AOMbIIHUTENHA NpUCTaBka KbM Ma- 8
LUMHKMTE 3a MeneHe Zelmer. [1aBa Bb3MOXHOCT 3a U3CTUCKBAHE Ha COK OT NnogoBe
KaTo: ManuHW, Kacuc, Aroau, Lapurpaacko rpo3fe M OCBeH ToBa OT rpo3ae v AoMa-
Tn. CeMyecTMTE MNogoBe KaTo HanpuMep Kacuc MoraT Ja ce M3CTUCKBaT 3aefHo
c ApbXkuTe. B cokouscTuckBadkata He GuBa fa ce M3nonaeaT MrofoBe C ronemu 7
KOCTUIKM, Hanp. CvBu, BULIHK 1 Ap. 6e3 npeaBapuTenHoTo UM usBaxaaHe (oTcTpa-

HA

EnemeHTV Ha cokomacTMCKBaYKaTa:
1.
2. WHek

-
o

1"
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BaHe).

Kamepa Ha cokouacTucKBadKkaTa nagaTuHaTa B kopryca

TpsbBa fa nonagHe
B yresi Ha Kamepara

. Kopnyc
lanka
. Ynen 3a n3tuyaHe Ha coka
. PerynaumoneHn 6ont
. Kyna 3a nogaBaHe
. byrano
. Lleaka — 2 6p.
Ne 1 — no-manku oTBOpPU
Ne 2 — no-ronemu otBOpU
. Monsm ynmbTHSABALL NPbCTEH
Ha koprnyca 3

. Manbk ynnbTHABALL NPBCTEH Ha LUHeKa 2

BHUMAHME! 3a HambnkeaHe Ha nnodoeeme u3nosn3seatime camo 6ymanomo (8).

MoproTtoBka 3a paGOTa u ynOTpeGa Ha COKOU3CTUCKBa4KaTa

- YBepeTe ce, Ye Ha kopnyca (3) 1 wHeka (2) ca nocTaBeHW YyNbTHS-
BawuTe npbctenun (10) u (11). Ako He ca, HenmpeMeHHo rv nocTaBeTe
BbB BATbOHATMHUTE Ha Te3n erieMeHTU (Ha Kopryca 1 Ha LUHeKa).

- [MocTaBeTe 1 HaTUCHeTe Aokpai B koprnyca (3) ueakata (9).

- CnoxeTe B Kopnyca Ha cokouacTuckBadkarta (1) wHeka (2) n nocta-
BeTe Kopryca C LeakaTta Ha LuHeka, kaTo o6bpHeTe BHUMaHue uea-
kaTa fa 6bae o6bpHaTa Hafony, a yrnesT 3a npukpensaHe Aa nonag-
He B U3gaTMHaTa Ha kameparta Ha COKOM3CTUCKBadKaTa.

- [MpukpeneTe Taka crrnobeHus kopnyc c raikata (4) kKbM kamepaTa Ha
cokomacTuckBadkata (1).

- 3aBbpTeTe perynaumoHHns 6ont (6) B kopnyca (3) u noctaBeTe Bbp-
Xy Hero yrnes 3a u3tuyaHe Ha coka (5) Taka, Yye aa LwpakHe B Kopryca
(3) — ,click”.

MpukpeneTe crnobeHaTa COKOM3CTUCKBAYKA KbM [ABUraTernsi Mo CbLUMS HAUMH KaTo B OMUCAHWETO Ha kamepaTa

3a MeneHe.

MocTaBeTe BbpXY OTBOpa KynaTta 3a nogasaHe (7) u 6ytanoto (8).

Mop oTBOpa Ha ynes 3a uatndaHe Ha cok (5) u perynaumoHHus 6ont (6) cnoxeTe NOAXOASLM CbAOBE 3a COK

1 oTnagbLUy.

BkntoueTe 3axpaHBalLus kaben Ha MaluvHKaTa KbM eIeKTPUHECKNSH KOHTaKT.

BkntoueTe mMalumHkaTa ¢ nomolyta Ha 6yToHa ,,1”, a cnea ToBa [Ao3upaiiTe NOAXOASLLO KONMYECTBO NioAoBe,

KaTo rn HaTbnkeBaTe ¢ 6yTanoto.

3a fa MoXe MpOoLECHT Ha U3CTUCKBaHE Ha MofJoBeTe Aa NpoTuya NpaBunHO, He HaBUBaTE NpekaneHo Abn-

6oko perynauvoHHusi 6onT B HavanHust etan Ha pabota. EaBa cnen kaTto npeleHnTe CbAbPXaHUETO Ha COK

B OTNagbLMTE, KOPUrMpanTe CbOTBETHO CTEeNeHTa Ha HaBMBaHe Taka, Ye Aa MoCTUrHeTe JocTaTbyHO Aobpa

eheKTMBHOCT U Aa n3berHeTe 3anyLuBaHETO HA COKOM3CTHCKBAYKaTa.

Mo Bpeme Ha n3cTuckBaHe Ha coka HabniofaBaiiTe CTeneHTa Ha BNaXHOCT Ha oTnagbuuTte. AKo cTaHaT npeka-

neHo cyxu, pasxnabete 6onta (6), 3a Aa n3berHeTe 3anyLLBaHETO HA COKOM3CTMCKBAYKaTa C OTnagbLm.

CreneHTa Ha 3aTsiraHe Ha 6onTa 3aBKcK OT BUAA U Ka4ecTBOTO Ha NpepaboTBaHuTe NIoAoBe, ako NIoJoBeTe ca CoH-

HU 1 fo6Gpe y3penu, 3aterHete GonTa no-AbNGOKo, a ako NIIAOBETE MMAT Marlko COK, 3aTerHeTe GonTa no-marko.

AKo perynupaHeTo ¢ nomolTta Ha 6onta He ocurypu JocTaTb4yHO ehEeKTUBHO N3CTUCKBAHE, MOXETe OTHOBO Ja

npekapare oTnagbLuTe Npes3 cCokouacTMCKBayKara.

BrnokupaHeTo Ha u3xoasLmsa OTBOP Ha kameparta (B perynaunoHHus 6ont (3)) ¢ oTnagbum OT NNoJoBe C rons-

MO CbAbpXaHWe Ha COK Ma OMacHOCT OT MPOHWMKBaHE Ha TEYHOCT B ABUraTens Ha MallvHkaTa.

B cny4yan Ha BnokupaHe Ha n3xoga Ha kamepaTa ¢ oTnagbuuM MallnHkaTa Tpsbsa aa ce mnsknoun. O6bpHeTe

ocobeHo BHMMaHWe Ha npoLieca Ha U3CTUCKBaHEe Ha COK, Hamp. Janu He ca 3anyLleHu OoTBopWTe Ha Leadkarta.

M3knioueTe cokomacTuckBaykaTta oT ABuratens (kakTo npu kamepata 3a MeneHe), pasrnobere COKOU3CTUCKBaY-

KaTta, naunucTeTe (M3MUITE) eneMeHTUTe Ha cokomacTuckBadkarta. 3a MreHe, ocobeHo Ha LefkaTa, uanonasain-

Te YeTkaTa B KOMMeKTa.



m COKOBUTUCKAY

CokoBUTUCKaY MOXe 3aCTOCOBYBATUCA AK LOOAaTKOBE OCHALLEHHA Y KYyXOH- 8

HU

X kKombBarHax Zelmer. [lo3Bonsie BUTUCKATU Cik 3 OPYKTIB, HaMP.: MarnuHu,

CMOPOAUHM, NOMYHULI, arpycy Ta 4OAATKOBO 3 BUHOrpady i nomigopis. ArigHi
dpykTH, TOBTO CMOpOMANHA MOXHA BUTUCKATK pa3oM 3 KBITKOHKKamu. Y co-
KOBWUTUCKAYi He MOXKHa 3acTOCOBYBaTW (PPYKTU 3 BEMMKMM KiCTOYKaMU, Hanp. 7

cn

MBW, BULLHI Ta iH. 6€3 IXHbOro nonepeaHbOoro OYMLLEHHS (YCyBaHHS).

YacTuHm cokoBUTMCKaYa: 9

O©CO~NOOBRWN =
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Kamepa Butuckava

: ) 2 BUCTYN KOPMyCy NMOBUHEH
: ;IepB AK notpanutn
- Ropnyc A\ Y y KaHaBKy kamepn
. Taiika >
. KanaBka ons BigBedeHHs Coky 6 5
. Peryntotounin 6ont
. Mucka
. WroBxau
. Cuto -2 Wt

Ne 1 — oTBOpM MeHLLi i

b NI 4 \8\\1o 2 \11 \1

Ne 2 — otBOpM GinbLui
. YwWinbHolYe KinbLe Benvke Ha koonyc 3
. YWwinbHioo4e KinbLe mane Ha YyepB’sik 2

YBATIA! ins wmoexaHHs1 ¢hpykmie Kopucmyilimecb minbKu wmoexayem (8).

MigrotryBaHHA Ao npaui Ta 06¢cnyroByBaHHs COKOBUTUCKa4Ya

- YneBHIiTbCS, WO Ha kopnyci (3) i YepB’sKky (2) BCTAHOBMNEHI YyLLinb-
Htotoui kinbus (10) i (11). Y pasi ixHboi BiAcyTHOCTI HeobXiaHO BCTa-
HOBITb X y 3arnUBneHHs Lux enemMeHTiB (Kopnycy i YepB’sika).

- Y kopnyc (3) BCTaHOBITb i AOTUCHITL cMTO (9) A0 ynopy.

- Y kamepy cokoBuTuckada (1) BCTaHOBITb YepB’'sik (2) i HaknaaiTb
KOpnyc 3 CUTOM Ha YepB’sik 3BepTatouu yeary, Lwob cuto byno Ha-
npaeneHe yHU3, a BCTAHOBMIOKYA KaHaBka noTpanuna Ha BUCTYM
Kamepu CokoBUTUCKaYa.

- Tak BCTaHOBMEHUI KOPNYC MPUrBUHTUTK rankoto (4) Ao kamepu
cokoBuTtmckada (1).

- YrBuHTITb peryntotounin 6ont (6) y kopnyci (3) i HacyHbTe Ha Hbo-
ro >xono6 Ans BiABeOeHHs COKy (5) 4O MOMEHTY 3alUeMMNEHHs Ha
kopnyci (3) — ,click”.

3ibpaHuin cokoBUTUCKAY BCTAHOBITb HA NPMBIA, NOBOAAYNCH iAEHTUYHO SIK B OMNWCI 3MiLLYOYOi kamepu.

Ha 3aBaHTaxyBanbHy BOPOHKY MOKNaAiTe MUCKY (7) i wToBxay (8).

MNig BuxiaHwin oTBip xonoba (5) i peryniotoyoro 6onTta (6) ycTaHOBITL BIAMNOBIAHMIA MOCYA ANSA COKY Ta

BiAXonaiB.

YKntouviTe NpueaHyBarnbHuii kabenb kombaiiHy [0 po3eTKu.

3anycTiTb KoMBalH KHOMKOIO ,,I”’, @ NoTiM Ao3yWTe BiANOBIAHO PPYKTH, LUTOBXAKOUM iX LUTOBXaYEM.

LLlo6 npouec BUTUCKaHHSI (OPYKTiB NPOXOAMB NPABUIIbHO HAATO IMNBOKE YIBUHYEHHS peryntor4oro 6or-

Ty He JonycKaeTbcsa y novatkosin dasi poboTtu. LLIOMHO nmicns ouiHKM CTyneHi BMICTY COKY Y Bigxoaax,

CKOPEKTYINTe BiAMOBIAHO CTYMiHb YIBUHYEHHS, TaK LWo6 OTpUMaTh OOCTaTHIO ePeKTUBHICTb i YHUKHYTH

3aKyMNOPEHHsI COKOBUTMCKaYa.

Mig Yac BUTUCKaHHA crnocTepiranTe 3a CyxiCTio BiaxodiB. AKLWO BOHM HagMIpHO Cyxi, BUrBUHTITb 6onT

(6), ANs nonepeaXeHHs 3aKyNOpPeHHs BUTUCKaYa Bigxoaamu.

CTyniHb yrBvHYeHHs 6onTa 3anexuTb BiA BUAY i COPTY (PPYKTIB, WO nepepobnsaTbes, Ans COKOBUTUX

PYKTIB i Ayxe 3pinux — yreuHTITb 6onT Binbw rmMmnboko, a Ans MaroCOKOBUTUX OPYKTIB — YrBUHTITb

6onNT Aewo MeHLe.

Akwo perynioBaHHs 60nTomM He 3abe3neynTb A0CTaTHLOI e(PEeKTUBHOCTI BUTUCKaHHS, BiAXOAW MOXHa

NOBTOPHO MigAaTu Aji CokoBMTUCKaYa.

3akynopeHHs Buxoagy kamepwu (y peryniotodyomy 6onti (3)) Biaxogamu i3 opykTiB 3 BEMMKMM BMICTOM

COKY Hece pu3uK 3anuTTsi TPUBOAY MaLLNHKK.

Y pasi 3aKkynopeHHs BUXOoZy kaMepw Bigxogamu NoTpibHO BUKMKOYMTM MaLLMHKY. 3BEPHiTb 0COBNMBY yBary Ha

npoLec BUTUCKaHHS COKY, Hamnp. 4u He Biabynocs 3akynopeHHst OTBOPIB cuTa. BigkntodiTe cokoBUTHCKaY Bif,

npveoay (IBEHTUYHO SK Y BUNaaKy 3MiLLyBarnbHOI KaMepw), BUKOHANTE EMOHTaX COKOBUTMCKAYa, OUNCTITb

(BUMMIATE) YaCTUHWU COKOBUTUCKaYa. [ns MUTTS, 0coBnNMBO cuTa, NOTPIOHO BXMBATY LLITKY, LLO AOAAETHCS.




@ JUICE SQUEEZER

Th
mi
cu
es
ge
aft

Appliance elements:

10
1

CENOOMLN S

e juice squeezer can be applied as an additional equipment for Zelmer 8
ncing machines. It allows to squeeze juice from fruits such as: raspberries,
rrants, strawberries, gooseberry and additionally from grapes and tomato-
. Berry fruits such as currants can be squeezed with stalks. Fruits with lar-
stones for example plums, cherries etc can be squeezed in the appliance
er removing the stones.

. Chamber
Worm
Body
Nut
Juice channel
Adjusting screw
Bowl
Pusher
. Screen — 2 pieces
No. 1 — smaller openings
No. 2 — larger openings
. Large sealing ring for the body (3)
. Small sealing ring for the worm (2)

the protrusion of the
casing has to fit the
body groove

NOTE: Use only the pusher to push fruits (8).

10

Preparing for operation and operation

- Make sure the sealing rings (10) and (11) are installed on the
body (3) and worm (2). If not, please install the sealing rings in
the openings of these elements (the body and the worm).

- Insert the screen (9) into the body (3) and push until stop.

- Insert the worm (2) into the squeezer chamber (1) and insert the
body with the screen onto the worm paying attention that the
sieve is placed downwards, and the positioning opening fits the
protrusion of the squeezer chamber.

- Screw the nut (4) onto the squeezer chamber (1).

- Screw the adjustment screw (6) into the body (3) and insert the
juice channel (5) until it snaps shut on the body (3) and you hear
a click.

Insert the assembled squeezer onto the motor, proceeding in the same way as in the description of the
mincing chamber.

Insert the bowl (7) and the pusher (8).

Put some appropriate vessels for juice and pulp under the juice channel outlet (5) and adjusting screw (6).
Plug in the appliance.

Turn on the appliance by pressing the ,,I” button and next insert the fruits pushing them with the pusher.
In order for the juice squeezing process to run properly do not screw the adjustment screw too deeply in
the initial operation phase. After assessing the amount of juice in the processed fruits, adjust the screw
in order to obtain an adequate effectiveness and to avoid clogging the appliance.

Observe the pulp dryness during squeezing. If they are too dry, unscrew the adjusting screw (6), to avo-
id clogging the appliance.

The screw adjustment depends on the type of processed fruits, in case of juicy and ripe fruits adjust the
screw deeper, and for fruits that are not as juicy, the level of screw adjustment should be lower.

If the screw adjustment does not provide an adequate squeezing effectiveness, you can process the
processed fruits once again.

The clogging of the chamber outlet (in the adjustment screw (3)) with juicy processed fruits can cause
the juice to contact the motor.

Unplug the appliance if the chamber outlet becomes clogged. Pay special attention during the juice
squeezing process, make sure the screen openings are not clogged. Dismantle the juicer from the motor
(as in the case of the mincing chamber), dismantle the squeezer, clean (wash) the squeezer elements.
Use the included brush to clean the appliance, especially the screen.
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