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Bnaronapvwl Bac 3a 10, uTO BbI npeanouvnmn Hawe vsgenme n HanoMyHaem, 4to Ball 9ﬂeKTpOﬂpM60p
npefHasHavyeH NCKNIYNTENTbHO AN1A NPUTOTOBNEHUA NMNLLEBbIX MPOAYKTOB.

OINMNCAHWE (1)

bnok gsuratena

KHomMKa BKItoYeHNa

B1 CkopocTb 1

B1 CkopocTb 2

Onopa 6neHaepa

CbemHble HacafiKm

D1 Hacagka and cMeLLvBaHnA NPOAyKTOB
(3eneHoro LeTa)

D2 Hacaaka and B301BaHWA NPOAYKTOB
(>kenToro useTa)

D3 Hacagka ans npurotosneHns KoNoToro fbfa
(cuHero uBeTa)

@® >

onNn

MEPbI BE3OINMACHOCTU (2)

+ [lepen NepBbIM MCMONb30BaHWeM Nprbopa
BHVIMATENbHO NMPOYTUTE UHCTPYKLMIO:

drpma MynmHeKC He HeceT HIKaKoM
OTBETCTBEHHOCTM 3a UCMOb30BaHMe NPUbopa,
He COOTBETCTBYIOLIEE NHCTPYKLNU.

He ponyckaiTe ncnonbaoBaHna Nnpruéopa AeTbmu
B OTCYTCTBME B3POC/IbIX.

et nnn nuua c orpaHnyeHHbIMN GY3NUECKUMI
N YMCTBEHHbBIMIU CMOCOBHOCTAMM MOTYT
1CMONb30BaTh JaHHOE YCTPOWCTBO TOBKO MOA
HabnogeHnem, He OCTaBnANTe NPUOOP UK WHYP
MWTaHVA B JOCTYMNHbIX ANA HUX MeCTax.
YbeanTech, UTo pabouee HanpaxeHWe Ballei
3N1EKTPOCETY COOTBETCTBYET HAMPAKEHMIO,
YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOW Tabnnuke npubopa.
Jlio6as owmnbKa npy noaknoYeHUn npuéopa uan
o6palleHnn C HAM OTMEHSAET AeiCTBIE rapaHTUN.
* He pabortalite c npnbopom fonee 45 cekyH/
noapsa.

3anpeLyaeTca NCnonb3oBaTb MUHU-MACOPYOKY
(150 mn (G) BXOnocTyto.

Cob6niogariTe Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTU NpU
o6palleHnn ¢ HOXXOM MUHU-MACOPY6KU 150
Mn (G3), TaK KaK ero pexyuias 4yacTb CUIbHO
3aToyeHa.

Mpexae Yem BbINIOXKUTb COAEPKMMOE 13 Yallu
emkocTbto 150 mn (G4), oba3aTenbHO cHavana
BbIHBTE HOMX.

He npukacaiTech K BpaLlalowMca YacTam
npubopa.

Ecnn nprvbop NofkmioueH K ceT, He
LOTparvBanTech JO HOXeEW, YCTaHOBIEHHbIX Ha
onope 6nexHaepa.
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MOPAOOK PABOTHI (3) (4)

*+ [epen NepBbIM MCNOMb30BAHMEM BEIMOITE
BCe NMPUHALIEXHOCTN NMPKbopa C MbISIOM.

.

D4 Hacagka ona viamenbuyeHna NpoayKToB
(KpacHoro ugeta)

OuAbTPp ANA NPUFOTOBAEHNA KONOTOrO bAa

[paayMpoBaHHbIN CTakaH Ha 0,811 & 1 kpbilika

(B 3aBMCUMOCTW OT MOAENN)

MuHV-MACOPYOKa (B 3aBUCUMOCTI OT MOAENN)

G1 Kpbllwka

G2 KpbllKa MUHW-MACOPYOKN

G3 Hox

G4 Yawa

MNepen Tem, Kak OCTaBUTb NPUOOP He3
NPUCMOTPa, NV ANs BbINONHEHWsA COOpKNY,
Pa3boPKM WK YUCTKM Nprbopa, 0bA3aTeNbHO
OTKSIIOUNTE €ro OT CETU.

He nbiTaiTech camocToATensHO pasobpatb
npurbop.

Bam LOCTaTOUHO perynAapHO BIMOAHATL YACTKY U
Tekyllee 0bCnyKrBaHme.

ECnu WHyp nNuTaHms nnu Wrencenb NoBPeXAEHbI,
He BKJtoYaliTe Npubop. Bo n3bexaHve
OMacHOCTM NOOro pofa Mx 3ameHa BbINOHAETCA
TOMBKO B YMOHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE
(CM. NepeueHb B CEPBUCHO KHIXKe Nprbopa).
3anpeLlaeTca CHUMaTb HacaaKy, eciv onopa
6neHaepa He CHATa C ABUraTens.

B Lensx Baer cobcTBeHHOM He3onacHOCTU
MCMONb3yliTe TONbKO HaCcafKM 1 3amacHble YacTn
MynunHekc, npeAHa3HaveHHble AnA Ballero
npubopa.

BHuMmaHme: OcTopoXHO obpaLlaiitech ¢
Hacaflkamu BO BpeMsl X YCTAaHOBKU WU CHATUS.

YCTPOMCTBO He NpefHa3HayeHo ana
1ICMOMNb30BaHVIA NMOABMM C OrpaHUUYeHHbIMN
dY3MUECKUMI 1 YMCTBEHHbBIMY CMOCOBHOCTAMY
(BkMOYaAn feTen), a TakKe NogbMK, He MEIOLMM
COOTBETCTBYIOLLErO OMbITa UM HEOOXOAUMBIX
3HAHWI. YKa3aHHble N1ua MOoryT MCNOMb30BaTh
[lAHHOE YCTPOWCTBO TOMbKO NoA HabntoaeHem
WA NOCAe NONYyYeHNA MHCTPYKLMM NO ero
SKCMyaTaumm OT NnL, OTBEYAIOLWMX 33 X
6e3onacHocTb. CreguTe 3a Tem, UYTobbl 4eT He
Nrpanuv C yCTPONCTBOM.

CnonocHuTe 1 TwaTelbHO BbICylwnTe nx.
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HapeHbTe HacaiKy Ha MOTOPHbIN BIOK TaK, UToObI
OHW 3aLLENKHYNUCh.

BkntounTe nprbop B CETb U HAKMKTE KHOMKY
BKMtoueHua (B1, B2).

Mprbop BHavane BKAOUMTE 1 TONIBKO NOTOM
rorpy3suTe ero B roToBALLyoCs efly.

Mocne cHatuAa Hacaakn (C) ¢ MOTOpPHOIO

6n10Ka (A) 1 BblK/lOUEHNA Nprbopa U3 cetu
O[IHOBPEMEHHO HaxkKmuTe KHoMKku P11 P2 —
akceccyapbl 0CBOOOAATCA.

MNocne npuroToBneHva B30UTbIX OENKOB OXnaanTe
onopy 6neHgepa Noa NPOTOYHOM BOAOM B
TeyeHuve 30 cekyHa.

B HeKkoTOpbIX cyyasax (Mpu 3HaUMTENbHOM
o6bemMe NPOAYKTOB WV NPOAOCIIKUTENIbHOM
BpemeHu paboTbl) Npnbop MoxKeT
oTKNoUYNTbCA. B nogo6Hom cnyuae paite
npubopy oxnaanTbcs B TeyeHne 30 MUHYT,
npexkge yeM CHoBa BK/IIOUYUTb €ro.

MuHu-msacopy6ka 150 mn (B 3aBMCUMOCTY OT
mopenu)

Bbl MOXeTe NprobpecTy 3Ty HaCalKy B Hallem
CepBu1CHOM LieHTpe (CM. Npurnaraemblii CrMcoK
CepBUCHbBIX LIeHTPOB), CCbINIOYUHbI HOMEP MO KaTanory:
MS5981760.

.

UYNCTKA

.

.

.

MPAKTUYECKWE COBETDI (5)

Bo v3bexkaHme pacnneckmBaHma cMecun He
3aN0NHANTE eMKOCTb OofblLe, Yem Ha 2/3 ee
obbema. [1na apodekTrBHOM paboThl bneHaepa
CMeCb AOMKHa KakK MUHMYM MOKPbIBaTb HACaAKY.
Mpuv NpUroToBNEeHUN GPYKTOBBIX CMeceit GPYyKTb
cnenyeT npefBapuTenbHO Hape3aTb 1 OUNCTUTD
OT KOCTOYEK.

Mepen yncTko 06A3aTENBHO OTKIIIOYaANTE
npunbop oT ceTn.

3anpelyaeTca norpy<atb NPUOOP, LWHYP NUTaHNA
WAL WTENCenb B BOAY MW NOBYI0 KNAKOCTb.

He nomewanTe 6nok geuratens (A) B
MOCYAOMOEUHYIO MaLLHY, He MOorpy»kanTe ero

B BOflY M He MoWTe nop KpaHom. OboTpuTe ero
BJIaXKHOW ryOKOMN.

Onopy 6neHaepa (OCbto BBEPX), CTakaH, HacafKm
(pabouelt 4acTbio BBEPX) MOXHO MbITb B
NoCyOMOEYHOM MaLlnHe.

Cobntofaa mepbl NPefoCTOPOXHOCTH,
ycTaHoBMTe HOX (G3) B Yawy (G4) Ha
LIeHTPanbHYI0 OCb, AEPKa ero 3a MNacTMacCoByIO
4acTb.

[onoxuTe NHrPeaneHTbI B Yallly.

He npesblWwanTe MakCMManbHOro yPOBHA
3aNONHEeHNA YaLn.

YcTaHoBuTe KpbilwKy (G2) B yally, 3aTem
yCTaHoBMTe KpbllwKy (G1), NpoBepbTe, UTo
NPWBOAHAA C1MCTEMA NPaBUIbHO 3aduKCMpoBaHa
Ha HOXe.

YcTaHoBMTe 610K ABMratens (A) Ha KPbILKY.
[lna Toro yTobbl Pazobpatb NPMOOP Nocne ero
1CNONb30BaHMA, CHUMUTE 610K ABuratens (A)
C KpblWKKM (G1), cHUMUTE KpbIWKy (G1), KPbIWKY
mAcopy6km (G2) 1 Hox (G3) (nepxuTe ero 3a
MNacTMacCoBYIO YaCTb), MOC/E 3TOrO BblHbTE
NPUrOTOBMEHHbIE MPOAYKTHI.

C NOMOLLbIO 3TON HaCaflKM Bbl CMOXETe
M3MENbYNTb PenyaTbif IyK, apoMaTnyeckmne
TpaBbl, MACO (70 T rOBALMHbBI 33 3 CEKYH/DI).

+ [lpu paboTe C HacaaKow 1A M3MeNbYeHs

npoaykTtos (KPACHOIO LIBETA) nepen
M3MenbYeHNeM MACa HEOOXOAMMO YAaNUTL KOCTH
N CYXOXNAVIA.

. p,ﬂﬂ NMPUroToBJIEHNA KaXAoro Tuna npoaykKTa

MCNonb3yiTe PEKOMEHAOBaHHYIO HacafKy.

M PeKOMeHﬂyeTCﬂ O6TI/IpaTb Oonopy v Hacaakm

nocse KaxJoro MCnosb30BaHWs, CHAB ONopy
bnenHaepa ¢ 6noka gsuraTens.

B cniyyae nosBneHvs Ha NnacTMacCoBbIX AeTansax
LIBETHbIX NATEH OT NPOAYKTOB (Hanpumep, OT
MOPKOBW), Nepes 06bIYHON YNCTKON NPOTPUTE KX
TKaHbO, CMOYEHHOW PaCTUTENBHBIM MAC/IOM.



PELIEMTbI

HACAOKWN B0 WNHIPEOUEHTbI PEKOMEHOALNN
Cyn 500rp kapTodens, 400rp Pexxnm 2, ona ynyyweHva KayecTtsa
MOpKOoBH, 1 cTebenb nyka- nepemMelLnBaHVA 3aMOHANTE eMKOCTb
nopes, 1,81 BOAbI He MeHble, uemM Ha 2/3 ee obbema.
MaroHe3 1 uenoe ANUO, 1 YarHada [NomecTuTe BCE MHrpeaneHTL B

NOXKa ropymibl, 1 CT.
NOXKa yKkcyca, 250 mn
PacTUTeNIbHOTO Macsa, Cosb,
nepet|

CTakaH mukcepa 0,8 (), notom
rnepemeLLrBanTe HeCKOMbKO CeKyH/ B
pexume 2.

3EJIEHOTO LBETA

bnvHHoe Tecto

200rp MyKM, WenoTka

conu, 200 mn Monoka, 40rp
PaCTOMNEHHOrO CIMBOYHOIO
macna, 3 anua

Pexkum 2, ona nonyyeHua
OAHOPOAHOWM CMeCK 3anonHanTe
eMKOCTb He MeHblie, 4yem Ha 2/3 ee
obbema

Konotbii nep

He 6onee 3 KyCOUKOB fbfa

KokTennb Maprapwvta
(3noyno‘rpe6ne|—<me ankorosiem
OMacHO AN1A 30POBbA,
peKkomMmeHAyeTCa yMepeHHoCTb
B NoTpebneHnn)

3 KycouKka nbfaa, 60 rp Tekmbl,
30rp nukepa KyaHtpo, 10mn
IMMOHHOIO COKa

BcTasbte Gpunbtp (H) B cTakaH
Mmnkcepa 0,81 (1), nonoxuTe He

6oree 3 KycoukoB fbfa B GunbTp,
3aTemM pacKkpoLuvTe nef B pexnume

2. Bo306HOBWTe Npoueaypy 40
MosyYeHNA Kenaemoro KonmuecTsa
nbfa. Ans NpurotoBNeHnA KokTenns
MaprapwTa f0o0aBbTe K KONOTOMY fbay
BCE HEOOXOAVMbIE VHIPEANEeHTbI.

CVHETO LIBETA

facnauyo

4 nomuaopa, 1/2 ponbkn
YecHoKa, 60 rp xnebHoro
mAkuwa, 100 rp orypuos, 1
KpacHbIn 1 1 3eneHbin neped,
150mn Boabl, 1 CT. NOXKa
YKCYCa, COfb, 5 KycoUkoB
nbaa

Pexxum 2, 4na ynyylieHva kayectsa
nepemeLLVBaHmA 3anoHANTE eMKOCTb
He MeHble, yemM Ha 2/3 ee obbema.
Ecnw Bbl »kenaete nonyumnts onee
OHOPOAHYIO CMECh, Bbl MOXeTe
3aKOHYMTb NPUrOTOBMEHWE Gtofa NP
MOMOLLM HAaCafKM AN U3MenbueHns
(KpacHoro ugeTa).

PKEJTTOTO LIBETA

B36uTble Genkn

1 wenoTka conu, 2
OXMaKAEHHbIX ANYHBIX Beka

lomecTuTe MHrpeaneHTb
B CTakaH muKcepa

0,811, 3aTem B36MBalTE,
nepewmellasn 6nexgep

C HaCafKoW BBEPX U
BHW3 UCKOUMTENBHO B
pexume 1.

[eTckoe nuTaHve

50rp BeTunHbl, 50p
MopKoBy, 50Tp kapTodens,
50rp Boabl

[onoxwuTe BCE MHIPEeAVEHTbl B MOCYAY
C WWPOKNM AHOM 1 M3MenbyanTe B
pexnme 2.

Msaco

100rp CbIpOro nav BapeHoro
mAca

B rny6okyto nocyay nonoxmre
MACO, Hape3aHHOe Ha KyCOYKM,
3aTem M3MeNbyalTe ero B TeyeHmne
HeCKONMbKMUX CeKyHA, Nepemellan
6neHpep C HacafKon B nocyae B
pexume 2.

KPACHOTO LIBETA

KedTe (dppurikagenskm 13
MACHOro dapLua)

Ha 10 dpukapenek:

100rp 6apaHuHbl, 150 rp
TeNATUHLI, 1/4 penyatoro
JIyKa, 2 NOMTMKa 4epCTBOro
xneba

MonoXnTe MHrpeaneHTsl B Nocyay C
LUIMPOKMM [JHOM, 3aTeM M3MeNbumTe
BCE B pekmme 2. BpyyHyio npuaainTe
bpurkagenbkam Kpyryio Gopmy 1
NPUroToBLTE NX Ha CKOBOPOLE.




[lAKyeMO BaM 3a Te, Lo BMOPanu Npuiag, NpysHauyeHnin BUHATKOBO A/1A NPUIOTYBaHHA XKi.

A bnok gsuryHa
B  KHoMka BKAOUEHHsA

B1 LsumakicTb 1
B2 LlsnakicTb 2

C  Hixka

D  3HimHe npunagaa
D1 [lMpwnagas ona 3milyBaHHA (3eneHe)
D2 [Mpwnaaas ana 36uBaHHA (KOBTE)
D3 [Mpwnaaaa ona ToBYeHHA Nbogy (CUHE)
D4 [Mpwvnagas ona HapisaHHA (YepBOHE)

MPABWJIA BE3NEYHOIO KOPUCTYBAHHA (2)

« YBakHO Npountante iHCTPYKLIIO nepes nepmnm
BMKOPUMCTaHHAM Baloro npunagy: gipma
«MyniHeKc» He Hece OAHOI BiAMOBIAANbHOCTI
3a BUKOPWUCTaHHA, WO He BiAMNOBIAAE BYMOram
IHCTPYKLIT.

« He gossonante QitAM KOPUCTYBaTUCh NPUIaLoM
6e3 HarnAgy AOPOCNX.

« [litn i 0cobur 3 OOMEKEHVIMM MOXKIMBOCTAMM
MOBUHHI KOPUCTYBaTUCh LM MPUIaAOM Mif
HarnNA4OM; He MOXHa 3anMWwaTt Npunag i noro
eeKTPOLIHYP Y AOCTYNHOMY ANA HAX MICL.

« [epeBipTe, WOO Hanpyra »*MBeHHA, BKazaHa
Ha 3aBOACHKIN Tabnuuui npunady, Binnosigana
Hanpysi enexkTpomepexi.

Byab-AKke HenpaBuibHe NiAKNIOYEHHA [0

eneKkTpomepexi aHynlo€e rapaHTiio.

+ He npautonTte 3 npunagom fgosue 45 cekyHs
niapAag.

« Hikonu He BkopucToByITe MiHi-noapibHIoBaY
150 mn (G) y NOPOXKHBOMY CTaHi.

- ByabTe 06epexHi: HiXK MiHi-nogpi6HIOBaya
150 mn (G3) gy»e roctpui.

« OOOB'A3KOBO BUIMANTE HiXK Mepea TUM, SK
ouncTuTi Yawy 150 mn (G4) Big ymicTy.

- Hikonu He TopKanTech YacTuH npunagy, Wwo
PYXaloTbCA.

« Hikonu He TopKarTeCh HOXa HiXKK MiKcepa, Konm

npunag NigknoYeHnin 1o enekTpoMepexi.

BMKOPUCTAHHA (3) (4)

- [lepen nepwmm BUKOPUCTaHHAM MOMUITE
npunaaaa Bogoto 3 MMnom. CronocCHiTb Moro i
peTefibHO BUCYLWITb.

« Hacanitb HacanKy Ha MOTOPHWMIA BMOK, OO BOHM
3aMKHYIUCA.

QinbTp ANA TOBYEHOrO Nboay

CrakaH 0,81 & 1 kpuwwka

(B 3aneXkHOCTI Big Mmogeni)
MiHi-noapi6bHoBay (B 3aneXKHOCTI Big Mofeni)
G1 Kpuwwka

G2 Kpwuiwka

G3 Hix

G4 Yauwa

3aBxav BiKMOYanTe Npunag Big enekTpomepexi,
AKLLO BY 3a/KLLIAETe MOro 6e3 Harnamdy, a Takox
nepep BCTaHOBNEHHAM i 3HATTAM Npunaaaa abo
OYMLLEHHAM.

Hikonn He po36upaiite npunaa.

B1 MOXKeTe BUKOHYBATV Tiflbku NepenbdbaveHi ans
KOpUWCTyBaya onepawyii O4mLLeHHA | JOrnAay.

He KopucTytech Npunagom, AKLWO MOoro
eneKkTPOLHYp abo BWKa nowwkomkeHi. LLo6
YHUKHYTV Hebe3mneKw, 060B'A3KOBO 3aMiHIiTh iX B
YNOBHOBaEHOMY CepBiC-LieHTPI (An1B. CIUCOK Yy
6poLLypi Npo 06CNYroByBaHHA MikCepa).

Hikonu He 3HiManTe Npunagaa, Konm Hixkka
3'eAHaHa 3 6110KOM ABUIyHa.

3apaav BalWoi 6e3nekn BUKOPUCTOBYMTE

TiNbKW NPUNAAAA i 3aMacHi YacTUHM Big Gipmu
«MyniHeKkc», NpyaaTHi 4NA BUKOPUCTaHHA Y
BalLOMY Mpunagi.

YBara: O6epe)XHo NoBoAbTeCh 3 NpuUiagaam nig
Yyac NOro BCTAHOBJIEHHAM i 3HATTA.

Tloaw, Aki MatoTb Gi3nuHi, UyTTEBI 20O
PO3yMOBMMM BaflX, @60 SKi He MatoTb [JOCBIAY
Y KOPWCTYBaHHI LM NpUnagom, MOXy Tb
BMIKOPWCTOBYBATW VOO TiflbKW Nif Harnagom
ocobu, AKa BiANOBIAaE 3a ixHI0 6e3neky,
O3HaomneHa 3 poboTolo NPUNaaa i Moxe
4atv BIANOBIAHI IHCTPYKLT ANA KOPUCTYBaHHA
npunanom. HeobxioHO CTeXxnTy 3a TUM, oo 3
NpWIaaoM He rpannce Aitu.

YBIMKHITb Mpunag B PO3eTKY 1 HAaTUCHITb KHOMKY
BKMtoueHHA (B1, B2).

[Mpunaa cnoyatky YBIMKHITD, i nwe nicna Lboro
3aHypTe B XKy, AKY CaMe roTyeTe.



« [icna 3HATTA Hacaakwy (C) 3 MOTOPHOrO B1I0KY

(A) 1 BiOKNIOYEHHA NPUNaZY Bif eNeKTPOMEPEXi

O[JHOYACHO HATWUCHITL KHOMKK P1 Ta P2 — Tak

3BINIBHATLCA akcecyapw.

Micna npuroTyBaHHA 30MTUX AEUHKX BINKiB

NiIACTaBTE HiXKY Nif CTPYMiHb BOAN Ha 30

CeKyHf, Wob oxonoauTu ii nepes HacTyMHMM

BVIKOPWCTaHHAM.

- Y peAkmx BMnagKax nig yac BUKOPMCTaHHA
(3aHapTO BENUKI KinbKicTb NPOAYKTIB ANA
npuroTyBaHHA a6o TpuBanictb po6oTn)

.

MOXNnBe aBTOMaTu4He BUMKHEHHA npuniaay.

Y ubomMy BUnagKy nepep noHOBMEHHAM

po60oTn NOTPi6HO AATK NpUIaAY OXONIOHYTH

npoTArom Npu6an3Ho 30 XBUIVH.
MiHi-nogpi6HioBau 150 mn (B 3aneXXHOCTI Big,
mopeni)
3a 6axxaHHAM By MoXKeTe NpuadaTth Liein akcecyap,
HaABHWIM y HaLLOMY BIAAINI NiICNANPOAAKHOIO
06CNYroByBaHHA (AVBITbCA HafAHNI CMIMCOK
YNOBHOBAXEHWX LIeHTPIB), BiANOBIAHE MOCKNAHHA:
MS5981760.

MPAKTUYHI TTIOPAON (5)

[Nocyn, AKMI BM BUKOPUCTOBYETE, MOXHA
3aNOBHIOBATM NPOAYKTaMM He OifbLue HiX Ha 2/3,
OO YHUKHY TV NepenvBaHHa yepes Kpaw.

[1lo6 3miwyBaHHA 6yn0 epeKTUBHUM, MPOLYKTM
MOBWHHI BKPMBATW HiXKKY MPUHAVMMHI Ha PiBHI
BMCOTW NpWnagas.

[lna npuroTyBaHHA CTpas 3 GPyKTiB HeOOXiAHO
nonepenHbo Nopizat GPYKTA | BUTATTU 3 HUX
KICTOYKM.

OYULLEHHA

KoxHoro pasy nepep oumLeHHAM BigknoYanTe
npunag Bif eneKkTpomepexi.

He 3aHyptonTe npunag, enekTpoLwHyp i BUIIKY Y
BoAy abo OyAb-AKy iHLWY PignHY.

Hikonn He muiTe 6ok aBuryHa (A) y
NOCYAOMUIMHIA MalWKHI. HiKonn He 3aHypronte

Moro y Body i He NigcTaBnAnTe nig CTPyMiHb BOAM.

MpoTnpaliTe 1Oro BONOroio rybKoto.

Hixxky (NPUBOAHMM MeXaHI3MOM AOropw), CTakaH
i nprnaaaa (pPoboyYoto YacTUHOK [OropK) MOXKHA
MUTN Y NOCYLOMUIAHIA MaLUHI.

ObepexHO BCTaHOBITb Hix (G3), TpUMatoum Moro
33 NNACTUKOBY YaCTUHY, Ha LieHTpasnbHy BiCb
ycepeanHy yauwi (G4).

3amnoBHITb Yally NpoAyKTamu.

He 3anoBHiolTe yally BULLE 3a3HaYeHOro
MaKCUManbHOro PiBHA.

Moknaaite 8 yawly kpuwky (G2), NoTiM BCTAaHOBITL
kpuwky (G1); nepekoHanTeca B TOMy, LLIO cUCTEMY
NpvBeAeHHA B pyx AK CJi BCTAHOBIEHO Ha HiXK.
BCTaHOBITb HaNeXHUM UnMHOM GNOK ABKIyHa (A)
Ha KPULLKY.

[na Toro wob po3sibpatn akcecyap nicna
BUKOPWCTaHHS, 3HIMITb 3 KpuwKky (G1) 610K
ABuUryHa (A), 3HiMiTb kpuwky (G1), kpnwky (G2)
Ta Hix (G3) (TprMmatoum Moro 3a NNacTUKoBy
YaCTMHY), NOTIM BUMMITL IHIpeaiEHTW.

[Ina noapi6bHoBaHHs LMbYNi, 3eneHi, maca (70 r
ANOBUYMHM 3a 3 CEKYHAN).

[Nepen BMKOPUCTaHHAM NpUNagas Ans HapisaHHA
(YEPBOHOIO) 3 m'Aca NOTRIOHO BUOANNUTA KiCTKMN
i KK,

[nAa KoXHOro BUAY CTpaB BUKOPUCTOBYNTE
pekomeHgoBaHe npunaans.

Paanmo Bam oumLaTH HiXKKY | KOBNaYuKM
npunaana ofpasy, Koav Bu 3HiMaeTe ix nicns
BUKOPWNCTaHHA.

Y BMNafKy 3abapBieHHa NAacTUKOBMX YacTH
npunagy TakMmm NpoayKTaMm AK MOPKBa
NPOTPITb X raHYiPKOI, 3MOYEHOIO B XapYOBil
onii, a NOTIM OUNCTITb AK 3BUYANHO.



PELIEN

O MOXKHA
nPNAAQA NPUrOTYBATU IHFPEQIEHTU MOPAON
Cyn 5001 kapTonni, 4001 MOPKBY, | HamoBHITb MOCYAMHY He MeHLLE HixX
1 cTebno nopeto, 1,81 Boan Ha 2/3 i BUCOTK, WOO 3MilLlyBaHHA
6yno Ginbll epeKTUBHIM, | BBIMKHITL
npwnaj Ha 2 WBNAKOCTI.
MaroHes 1 uine Anue, ooHa YanHa 3aKnaditb yCi iHrpeaieHTr B CTakaH

NoXKa ripuvui, ofgHa ctonosa | 0,81 (1), nicna yoro 3miwyiire

NIOXKa ouTy, 250 M1 onii, Cinb, | NPOTATOM KiNTbKOX CeKyH[ Ha 2

nepeup. LWBUAKOCTI.

3EMEHE TicTo ana MavHUis 200 g bopoluHa, nyuka HanoBHiTb nocyanHy He MeHLwe Hix
coni, 200mn monoka, 40r Ha 2/3 il BUCOTY, Wo6 oTpumaTh Ginblu

PO3TONNEHOro Macna, 3 ANUA. | OAHOPIAHY CyMmill, | BBIMKHITL mpunag

Ha 2 WBUAKOCTI.
ToB4yeHUI Nig He 6inble 3 KybuKiB nbogy. BcTaHoBiTh ¢inbTp (H) y ctakan 0,81 (1),
- 3aKnagiTb He Binblue 3 KyOuKiB Nboay
KokTennb «Mapraputa» | 3 Ky61/1|<1/1 neofy, 60 mn B ibTP, NICAA YOrO BBIMKHITL NpUiaz
(HaaMipHe BXWBaHHA Tekinu, 30 mn KyaHTpo, 10mn Ha 2 WBMAKOCT | CMINMBO 3aHypioiiTe
ankorosio Hebesneuxe a1s JIMMOHHOTO COKY. oro B nig. HOBTOpin o onepau,no
3ﬂOP°B”‘r PeKOMeHAyeTbCA CTiNbKWM pasiB, CKiNbK1 HEOOXiAHO
NOMIPHE BXVBaHH?) [NA OTPUMAHHA NOTPIOHOT KiNbKOCTI
TOBYeHOro nbody. [ina npurotysaHHA
KoKTenno “Mapraputa” goparTe ao
TOBUEHOrO N1bOAY BKa3aHi iHrpeaieHTy.
facnayo 4 nomigopw, 1/2 3ybka HanoBHiTb nocyanHy He MeHLwe Hix
YacHuky, 60T xniba ana Ha 2/3 il B1coTw, Wwob 3milyBaHHA
CUHE caHBivis, 1001 oripkis, 6yno Oinbll eheKTUBHIM, | BBIMKHITL

1 uepBOHWUI i T 3eneHni npunag Ha 2 weBnAKocTi. [1nAa

CTpyuKoBUI nepelp, 150 mn OTPUMaHHA CyMiLli 3 BinbwVM

BOAM, 1 CTONOBA NOXKKa OUTY, | NOAPIBHEHHAM MOXKHA 3aKiHUNTK

Cinb, 5 KyOuKiB nboay. NPUroTYBaHHSA, BCTAHOBMBLLIN

npwnaaas AnAa HapisaHHa (YepBoHe).
36uTi A€uUHi Binkn 1 nyyka coni, 2 A€YHI XOBTKN,

OXONOAMKEHI B XONOANTBHUKY. 3aKnafite iHrPenieHTn B
cTakaH 0,81, noTim 36uiTe
6inKku, pyxatoumn npunag
3ropu BHW3 Tinbky Ha 1
LIBUAKOCTI.

"KOBTE
CrpaBa ana manat 50T wuHkK, 50T Mopkew, 50T | 3aknagiTe yCi iHrpeaieHT B NOCyANHY
kaptonni, 501 Boan. 3 LWWMPOKMM AHOM | Hapi3aWTe Ha 2
LWBUAKOCTI.
M'aco 1001 cuporo abo BapeHoro 3aKknadiTb y BMCOKY NOCYAMHY M'ACO,
m'Aca. nopisane Ha Kyoukn, nicns 4yoro
HapizalTe MOoro NPOTArOM KillbKOX
CeKyHf, Pyxaloun npunag y nocyauHi,
BBIMKHYBLY 2 LUBUAKICTb.
Kedre (MACHI KynbKm) Jna npurotysaHHa 10 3aKknagitb yci iHrpedieHT B NOCyAnHY
UYEPBOHE Kynbok: 1001 ArHATUHK, 1501 | 3 LUMPOKMM AHOM, MOTIM HapisanTe

TeNATUHW, 1/4 UnbynuHw, 2
CKMOKM YepcTBoro xsida.

Ha 2 WBNAKOCTI. [icna Luboro 3ninitb
KyNbKM BPYYHY i nigcMaxTe ix Ha
CKOBOPOAI.




Pateicamies, ka izvélgjaties ierici, kas paredzéta ipasi partikas produktu pagatavosanai.

APRAKSTS (1)

Motorbloks

Taustins ierices iedarbinasanai

B1 Atrums 1

B2 Atrums 2

Kaja

Izjaucamie piederumi

D1 Mikseris (zal3)

D2 Emulsijas/miklas pagatavosanai (dzeltens)
D3 Ledus smalcinatajs (zils)

@ >

o N

DROSIBA (2)

« Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet
lietosanas instrukciju: razotajs neuznemas
atbildibu gadijumos, ja Moulinex lietots
neatbilstosi.

Nelaujiet bérniem izmantot aparatu bez
uzraudzibas.

Bérni un invalidi drikst lietot So aparatu ar
uzraudzibu, nedodiet tiem aparatu un ta vadu.

.

.

uz ierices tehnisko parametru plaksnites, atbilst
Jusu elektrotikla spriegumam.
Jebkura pieslégsanas klida vai nepareiza
lietosana anulé garantiju.
« Nelaujiet iericei darboties ilgak k& 45 sekundes
bez partraukuma.
Nekad nedarbiniet tuksu 150ml mini-virtuves
kombainu (G).
Uzmanigi darbojieties ar 150ml (G3) mini-
virtuves kombaina asmeni; tas ir loti ass.
Obligati nonemiet vaku pirms 150ml blodas
iztuksosanas (G4).
Nekad nepieskarieties ierices kustigajam dalam.
Nekad nerikojieties ar miksera kajas nazi, kad
aparats ir ieslégts.
Vienmér atslédziet aparatu no stravas, ja
atstajat to bez uzraudzibas, un pirms saliksanas,
izjauksanas un tirisanas.

LIETOSANA (3) (4)

« Pirms lietojat ierici pirmo reizi, notiriet
komplektéjosas detalas ar ziepjadeni. RUpigi
noskalojiet un nozavéjiet.

« Uzbidiet uzgali uz motora bloka t4, lai detalas
sakristu viena ar otru.

Parbaudiet, vai barosanas spriegums, kas noradits

D4 Sasmalcinasanas iekarta (sarkana)
E  Filtrs ledus sasmalcinasanai
F  Mérglaze 0.8L & 1 Vak (atbilstosi modelim)
G Mini-virtuves kombains (atbilstosi modelim)
G1 Vaks
G2 Augséjais vaks
G3 Asmens
G4 Trauks

« Nekad neizjauciet aparatu.

- To nevajag atveért, iznemot, kad tiek veikta
ikdienas kopsana.

« Jaelektribas vads un ta plaksnite ir bojati,
nelietojiet aparatu. Lai izvairitos no jebkura riska,
obligati uzticiet to nomainu sertificétam apkopes
centram (sk. Sarakstu miksera gramatina).

« Nekad nenonemiet vacinu, kamér kaja ir
pievienota motorblokam.

- JGsu drosibai izmantojiet tikai Moulinex
piemérotas komplektéjosas detalas un rezerves
dalas.

Uzmanibu: SalikSanas un izjauksanas laika

rikojieties ar piederumiem piesardzigi.

- Sis aparats nav paredzéts tadu personu (tai
skaita bérnu) lietosanai, kuru fiziskas, sensoras
vai intelektualas spéjas ir ierobezotas, vai art
tadu personu, kam trakst pieredzes vai zinasanu,
iznemot gadijumus, kad aparats tiek lietots kadas
citas, par vinu drosibu atbildigas personas vadiba,
vai ari sekojot Sis personas ieprieks sniegtam
instrukcijam par aparata lietosanas noteikumiem.
Neatstajiet bérnus bez uzraudzibas, lai
parliecinatos, ka vini nespéléjas ar o aparatu.

- Piesléedziet ierici tiklam un nospiediet ierices
jiedarbinasanas taustinu (B1, B2).

- Vispirms ieslédziet ierici un tikai tad iegremdéjiet
to gatavojamaja édiena.



« Péc uzgala (C) nonemsanas no motora bloka
(A) un ierices atvienosanas no elektriska tikla
nospiediet vienlaikus tapinas P1 un P2 sadi
atbrivosiet piederumul.

Péc olu baltuma sagatavosanas, palieciet kaju
zem Gdens uz 30 sekundém, lai atdzesétu to
pirms atkartotas lietosanas.

Noteiktos lietosanas gadijumos
(sagatavosanas laika vai svarigas darbibas
laika), aparata stravas padeve var partrakt.
Sada gadijuma, atstajiet aparatu atdzeséties
apméram 30 minates pirms nakamas
lietosanas reizes.

150ml mini-virtuves kombains (atkariba no
modela)

Ja vélaties iegadaties So ierici, ta ir pieejama masu
garantéta servisa (skat. pielikumu ar autorizéto
centru sarakstu) péc atsauces: MS5981760.

DERIGI PADOMI (5)

- Laiizvairitos no parslodzes, izmantotajam
traukam jabut piepilditam maksimums - lidz
2/3. Lai nodrosinatu sajauksanas efektivitati,
pagatavojamam produktam jaapklaj vismaz
miksera apakséja dala.

Lai pagatavotu auglu bazes produktus, auglus
ieprieks sagrieziet un iznemiet kaulinus.

TIRISANA

« Pirms tirisanas vienmér atslédziet motoru.

- Neievietojiet aparatu, barosanas vadu vai
kontaktdaksu GdenT vai jebkura cita skidruma.
Nekad nelieciet motorbloku (A) trauku
mazgajama masina. Nekad neievietojiet to Gdent
vai zem Udens strtklas. Tiriet to ar mitru stkli.
Miksera kaju (ar pievienojamo galu uz augsu),
mérglazi un piederumus (ar instrumentiem uz
augsu) ievietot trauku mazgajama masina.

.

- Uzmanigi ievietojiet asmeni (G3) trauka (G4) uz
centralas ass, to pieturot aiz plastmasas detalas.

- levietojiet produktus trauka.

- Piepildiet trauku tikai lidz maksimalajai atzimei.

- levietojiet vaku (G2) trauka, péc tam uzlieciet
augséjo vaku (G1), parliecinoties, ka griezes
mehanisms ir novietots tiesi virs asmens.

- Novietojiet motora bloku (A) virs parsega.

- Lai demontétu ierici péc lietosanas, nonemiet
motora bloku (A) no parsega (G1), nonemiet
vaku (G1), augséjo vaku (G2) un asmeni (G3)
(to pieturot aiz plastmasas detalas), péc tam
iznemiet produktu.

« Sipolu, planu zalaugu, galu (70 grami liellopu
galas 3 sekundés) malsanai.

« Lai gaju varétu samalt ar piederumu Samaléjs
(SARKANS), atdaliet to no kauliem un cipslam.

« lzmantojiet rekomendéjamos piederumus
katram pagatavosanas veidam.

« Miksera kaju ka ari vacinu ieteicams notirit péc
katras lietosanas talit péc nonemsanas.

+ Plastmasas detalu iekrasosanas gadijuma ar
tadiem produktiem ka, pieméram, burkani,
noberziet tas ar partikas elld samércétu lupatu,
péc tam veiciet parasto tirisanu.




RECEPTES

PIEDERUMI PAGATAVOSANA SASTAVDAI,AS PADOMI

Zupa 5004 kartupelu, 400g 2 atruma; piepildiet JGsu trauku
burkanu, 1 puravs, 1,8L mazak ka 2/3 no trauka dziluma, lai
adens optimizétu miksésanu.

Majonéze 1 vesela ola, viena téjkarote levietojiet visas sastavdalas mérglaze
sinepju, vienu édamkaroti 0,8L (1), péc tam mikséjiet vairakas
etika, 250 ml ellas, sals, pipari. | sekundes 2 atruma.

Pankadku mikla 2009 piena maisijuma, 2 atruma; piepildiet JGsu trauku

ZALS Skipsnina sals, 200 ml piena, mazak ka 2/3 no trauka dziluma, lai
409 kauséta sviesta, 3 olas. jegUtu viendabigu maistjumu.

Sasmalcinats ledus Maksimums 3 gabalini ledus. | lelieciet filtru (H) mérglazé 0.8L (),

- — - ielieciet maksimumes 3 ledus gabalinus

Margarita 3 ledus gabalini, 6cl tekilas, filtra, tad spécigi sasmalciniet tos ar

(parmériga alkohola lietosana | 3 cl apelsina likiera Cointreau, | 2 serumu. Atkartojiet darbibu [idz

ir bis}ama Jasu Yeselibai, 1 cl citronu sulas. vélamajam daudzumam. Margaritas

lietojiet to ar méru) sasmalcinataja ledum pievienojiet

sastavdalas.

Gaspaco 4 tomati, 1/2 kiploku daivina, | 2 atruma; piepildiet Jasu trauku
609 maize bez garozas, 100g | mazak ka 2/3 no trauka dziluma,
gurka, 1 sarkanais pipars lai optimizétu miksésanu. Ja Jus

ZILS un 1 zalais, 150 ml Gdens, vélaties smalkaku sajaukumu, Jas
1 édamkarote etika, sals, 5 varat pabeigt gatavosanu ar samaléja
ledus gabalini. (sarkans) palidzibu.

Saputots olu baltums 1 8kipsnina sals, 2 olu baltumi
iznemti no saldétavas. levietojiet sastavdalas

mérglazé 0,8L, péc tam

veidojiet emulsiju kustibas

virziena no augsas uz leju;

nepieciesams 1 atrums.
DZELTENS

Bérna édiena 509 skinka, 50g burkana, lelieciet visas sastavdalas trauka ar

pagatavosana 509 kartupelu, 50g tdens. platu dibenu un maliet ar 2 atrumu.

Gala 1009 nevaritas vai varitas lelieciet sagrieztu galu trauka ar
galas. augstam malam, tad maliet to vairakas

sekundes un parvietojiet to cita
trauka. Maliet ar 2 atrumu.

Kofte (maltas galas 10 loditém: 1009 jéra galas, lelieciet visas sastavdalas trauka ar

lodites) 1509 tela galas, 1/4 sipola, 2 | platu dibenu, tad maliet tas 2 atruma.

SARKANA sacietéjusas maizes $kéles. Ar rokam izgatavojiet lodites un cepiet

tas uz pannas.
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Dékojame, kad pasirinkote aparata, kuris skirtas tik maistui gaminti.

APRASYMAS (1)

A Variklio blokas E  Susmulkinty leduky filtras
B  Jjungimo mygtukas F  08L talposindas & 1 dangtelis

B1 Greitis 1 (priklausomai nuo modelio)

B2 Greitis 2 G Maza malimo masinélé
C Kotas (priklausomai nuo modelio) l
D ISimami priedai G1 Dangtelis

D1 Plakimui skirtas priedas (zalias) G2 Dangtelio pagrindas

D2 Accessoire émulsion (geltonas) G3 Peiliukas

D3 Ledukams smulkinti skirtas priedas G4 Indas

(mélynas)

D4 Malimui skirtas priedas (raudonas)

SAUGOS PATARIMAI (2)

« Prie$ pirmakart naudodamiesi aparatu atidziai - Visuomet isjunkite aparatg is tinklo, jei
perskaitykite jo naudojimo instrukcija. Jei paliekate jj be priezitros, ir pries montuodami,
netinkami elgsités su aparatu, ,Moulinex” iSmontuodami ar valydami jj.
neprisiims jokios atsakomybés. « Niekuomet neisSmontuokite aparato.

« Neleiskite vaikams naudoti aparato be priezitros.  « Jums tereikia atlikti valymo ir jprastus priezitros

- Vaikai ar nejgalUs asmenys 5} aparata turi naudoti darbus.
priziGrimi, nepalikite aparato ar jo laido jiems « Nesinaudokite savo aparatu, jei maitinimo laidas
pasiekiamoje vietoje. arba kistukas yra pazeisti. Nerizikuokite savo

- Patikrinkite, ar Jasy elektros tinklo jtampa gyvybe ir batinai paprasykite pakeisti maitinimo
sutampa su nurodytaja ant aparato esancioje laidg arba kistuka jgaliotame priezitros centre
jspéjamojoje lenteléje. (sarasa rasite plaktuvo knygeléje).

Bet kokia jungimo ar naudojimo klaida - Niekuomet neismontuokite priedo, kai kotas yra

panaikina suteikta garantija. sujungtas su variklio bloku.

« Nesinaudokite prietaisu be pertraukos ilgiau « Savo paciy saugumui naudokite tik JUsy aparatui
negu 45 sekundes. pritaikytus priedus ir,Moulinex” atsargines dalis.

- Niekada neleiskite malimo masinélei veikti Démesio: montuodami ir iSmontuodami
tuscigja eiga (150 ml (G). priedus juos lieskite atsargiai.

« Malimo masinélés (150 ml) peiliuka (G3) - Sis aparatas néra skirtas naudoti asmenims (taip
tvarkykite atsargiai, jis yra labai astrus. pat vaikams), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés

« Pries iSpildami indo (G4) turinj (150 ml), batinai galimybeés yra apribotos, taip pat asmenims,
turite isimti peiliuka. neturintiems atitinkamos patirties arba Ziniy,

» Niekuomet nelieskite judanciy daliy. isskyrus tuos atvejus, kai uz jy sauguma atsakingi

« Nelieskite plaktuvo koto apacioje esancio peilio, asmenys uztikrina tinkama prieZitra arba jie
jei jasy aparatas yra jjungtas j tinkla. i$ anksto gauna instrukcijas dél $io aparato

naudojimo. Vaikai turi bati priziarimi, uztikrinant,
kad jie nezaisty su aparatu.

NAUDOJIMAS (3) (4)

- Prie$ pirma kartg naudodamiesi aparatu, - Jjunkite prietaisg j elektros tinklg ir paspauskite
nuplaukite priedus vandeniu su muilu. Kruopsciai jjlungimo mygtuka (B1, B2).
nuplaukite ir isdZiovinkite. - Prietaisg paleiskite ir tik po to jj jmerkite j

- |dékite prieda j variklio korpusa, kol isgirsite gaminama maista.

spragteléjima.



« Nuimus prietaisg (C) nuo variklio korpuso (A) ir
isjungus prietasya is elektros tinklo vienu metu
paspauskite Stiftus P1 ir P2 ir nuimkite prieda.
Paruose kiausiniy baltymus, kotg 30 sekundziy
plaukite vandeniu, kad pries dar kartg
panaudojant jis atvésty.

Kai kuriais atvejais (ruosiant didelj kiekj
masés arba per ilgai naudojant aparata)
aparato maitinimas gali nutrakti. Tokiu atveju
pries vél jjungdami apie 30 minuciy aparato
nenaudokite leisdami jam atvésti.

150 ml malimo masinélé (priklausomai nuo
modelio)

Jei norite jsigyti §j prieda, galite jj gauti masy
centre, jgaliotame atlikti priezilrg po pardavimo
(jgalioty centry sarasas pridedamas); priedo kodas
yra MS5981760.

.

.

PRAKTINIAI PATARIMAI (5)

« Indas, kurj naudojate, turi bati uzpildytas ne
daugiau kaip 2/3, taip iSvengsite taskymosi.
Efektyvus maisymas garantuojamas, jei maisoma
masé dengia bent plaktuvo prieda.

- Kai ruosiate patiekalus su vaisiais, i$ pradziy
supjaustykite juos ir pasalinkite kauliukus.

VALYMAS

- Prie$ valydami, visuomet isjunkite aparatg i$
tinklo.

Nedékite aparato, maitinimo laido ar kistuko j
vandenj ar bet kokj kitg skystj.

Niekuomet neplaukite variklio bloko (A)
indaplovéje. Niekada nenardinkite j vandenj ar po
tekancia srove. Jj reikia valyti drégna kempine.
Plaktuvo kotg (prie variklio prisukama dalimi j
virsy), inda ir priedus (prijungiamomis dalimis j
virsy) galite plauti indaplovéje.

.

« Peiliuka (G3) ant indo (G4) centrinés asies dékite
atsargiai, laikydami uz plastikinés dalies.

« Sudékite j indg maisto produktus.

| indg maisto produktus dékite nevirsydami

nurodytos didZiausios ribos.

- Uzdékite dangtelio pagrinda (G2) ant indo, paskui

uzdékite dangtelj (G1) jsitikindami, kad sukamasis

mechanizmas gerai uzdétas ant peiliuko.

Uzdékite variklio bloka (A) ant dangtelio.

- Kai baigiate naudoti aparatg, norédami nuimti
prieda nuo dangtelio (G1) nusukite variklio bloka
(A), nuimkite dangtelj (G1), dangtelio pagrinda
(G2) ir peiliuka (G3) (laikydami uz plastikinés
dalies), paskui isimkite maisto produktus.

« Svoglnams, prieskoninéms darzovéms, mésai
smulkinti (70 g jautienos per 3 sekundes).

« Kai naudojate malimui skirtg priedg (RAUDONAS),
pries maldami mésg isimkite i3 jos kaulus ir
sausgysles.

- Kiekvienam ruosiamo patiekalo tipui
naudokite rekomenduojama prieda.

« Patariame isplauti kotg ir priedus (juos nuémus) is
karto panaudojus.

« Jei maisto produktai, tokie kaip morkos, nudaze
plastmasines dalis, patrinkite jas skuduréliu,
pamirkytu j maistinj aliejy, po to isplaukite jprastu
badu.



RECEPTAI

PRIEDAI PATIEKALAS INGREDIENTAI PATARIMAI
Sriuba 5009 bulviy, 400g morky, 1 Pasirinke 2 greitj, uzpildykite bent 2/3
poras, 1,8L vandens indo, kad ismaisytuméte kuo geriau.
Majonezas 1 kiausinis, 1 kavos saukstelis | Visus ingredientus sudékite j 0,8 L
garstyciy, 1 Saukstas acto, talpos inda (I), po to kelias sekundes
250 ml aliejaus, druskos, maisykite nustate 2 greitj.
pipiry.
Blyny tesla 2009 milty, ziupsnelis Pasirinke 2 greitj, uzpildykite bent
ZALIAS druskos, 200 ml pieno, 40g 2/3 indo, kad maisoma maseé tapty
iStirpinto sviesto, 3 kiausiniai. | vientisa.
Susmulkinti ledukai Daugiausia 3 ledo gabaliukai | |dékite filtrg (H) j 0,8 L talpos inda (1), |
— - - filtrg jmeskite ne daugiau kaip 3 ledo
Margarita 3 ledukai, 6.l tekilos, 3¢l gabaliukus, po to drasiai smulkinkite
(piktnaudziaudami alkoholiu likerio, 1 cl citriny sulciy. nustate 2 greitj. Veiksma pakartokite
rizikuojate savo sveikata, dar karta, kol leduky bus tiek, kiek
vartokite saikingai) norite. Ruosdami,Margaritos"” kokteilj,
prie susmulkinty leduky sudékite
ingredientus.
,Gaspaco” 4 pomidorai, 1/2 ¢esnako Pasirinke 2 greitj, uzpildykite bent 2/3
skiltelés, 60 g duonos indo, kad ismaisytuméte kuo geriau.
. minkstimo, 100g agurky, 1 Jei norite, kad masé baty vientisesné,
MELYNAS raudonoji paprika ir 1 zalioji baigdami jg ruosti naudokite malimui
paprika, 150 ml vandens, skirtg prieda (raudonas).
1 Saukstas acto, druskos, 5
ledukai.
Kiausiniy baltymai 1 Ziupsnelis druskos, 2 i3
saldytuvo isimty kiausiniy Sudékite ingredientus
baltymai. 10,8L talpos inda, po
to plakite judindami is
virsaus j apacia, butinai
pasirinke 1 greitj.
GELTONAS
Misinélis kadikiui 50g kumpio, 50g morky, 50g | Visus ingredientus sudékite j inda
bulviy, 50g vandens. placiu dugnu ir malkite nustate
2 greitj.
Mésa 1009 Zzalios arba virtos Kubeliais supjaustyta mésg sudékite |
mésos. inda aukstais krastais, po to per kelias
sekundes sumalkite nustate 2 greitj.
Kofte" (maltos mésos 10 kukuliy: 100g ériuko Ingredientus sudékite j indg placiu
kukuliai) meésos, 1509 versienos, 1/4 dugnu ir visg mase malkite nustate 2
RAUDONAS svoguno, 2 suziedéjusios greitj. Rankomis padarykite kukulius ir
duonos riekelés. kepkite keptuvéje.
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Taname teid, et olete meie seadme valinud; seda ei voi kasutada mitte millekski muuks kui
toiduvalmistamiseks.

KIRJELDUS (1)

@® >

onNn

TURVALISUS (2)

.

Mootoriplokk

SisselUlitamisnupp

B1 Kiirus 1

B2 Kiirus 2

Jalg

Vahetatavad tarvikud

D1 Mikser (roheline)

D2 Vispel emulsioonkastmete
valmistamiseks (kollane)

Lugege kasutamisjuhend tahelepanelikult enne
seadme esmakordset kasutamist labi: ebadige
kasutamise korral ei vastuta Moulinex selle
voimalike tagajargede eest.

Lapsed tohivad seadet kasutada ainult
taiskasvanu jarelevalve all.

Kui seadet kasutavad lapsed véi puuetega
isikud, on see lubatud ainult jérelevalve all ning
ei seadet ega selle toitejuhet ei tohi jatta neile
kattesaadavasse kohta.

Veenduge selles, et teie vooluvdrgu pinge vastab
seadme identifitseerimisetiketil dra toodud
toitepingele.

Seadme valesti vooluvorku tihendamise voi
ebadige kasutamise korral kaotab garantii
kehtivuse.

.

.

.

KASUTAMINE (3) (4)

« Enne seadme esmakordset kasutamist peske

Arge laske seadmel tddtada kauem kui 45
sekundit jarjest.

Hakklihamasinal (150 ml (G) ei tohi lasta tuhjalt
to6tada.

Kasitsege 150 ml (G3) hakklihamasina nuga
ettevaatlikult: see on vdga terav.

Enne 150 ml (G4) kausi tUhjendamist tuleb nuga
kindlasti dra votta.

Arge katsuge mitte kunagi seadme parajasti
liikuvaid osi.

Arge puudutage mikseri jala kiljes olevat nuga,
kui seade on vooluvérku Ghendatud.

Enne seadme juurest lahkumist, samuti enne
selle kokkupanemist, lahtivotmist voi puhastamist
Uhendage see alati vooluvérgust lahti.

tarvikud vee ja pesuvahendiga puhtaks.

D3 Jadpurustaja (sinine)

D4 Hakkimisnuga (punane)

Filter purustatud jaa jaoks

0,8L mahuti & 1 kaas (s6ltuvalt mudelist)
Minihakklihamasin (séltuvalt mudelist)
G1 Kaas

G2 Sisekaas

G3 Nuga

G4 Kauss

Arge puiidke mitte kunagi seadet lahti
monteerida.

See ei vaja muid hooldustoid kui harilik
puhastamine ja korrashoid.

Kui toitejuhe véi pistik on katki, ei tohi seadet
kasutada. Et valtida voimalikke ohuolukordi,
laske need asendada vastavat volitust omavas
teeniduspunktis (nimekiri on dra toodud mikseri
brosuris).

Tarvikud tohib jala kuljest lahti votta alles peale
seda, kui jalg on mootoriploki kiljest lahti
Uhendatud.

Taieliku turvalisuse tagamiseks kasutage ainult
antud seadmega sobivaid Moulinexi tarvikuid ja
varuosasid.

NB: Tarvikuid tuleb nende kiilgepanekul ja
lahtivotmisel ettevaatlikult kasitseda.

.

See seade ei ole méeldud kasutamiseks
puudulike fuusiliste voimetega-,
koordinatsioonihdiretega- voi piiratud
mentaalsete omadustega isikute poolt, samuti
vastavat kogemust véi vastavaid teadmisi
mitte omavate isikute (sealhulgas ka laste)
poolt. Nimetatud tingimustesse véib suhtuda
teatavate moéondustega juhul kui nimetatud,
piiratud tegevusvdimega isikud toimivad kas
vahetult véi kaudselt nende tervise ning heaolu
eest vastutavate isikute otsese jarelvalve all voi
on omandanud piisavad, seadme kasutamise
seisukohast olulised esmased teadmised ja
oskused. Uhtlasi tuleks jalgida, et seadet ei
kasutaks lapsed néiteks méanguasjana.

Loputage ja kuivatage hoolikalt.



« Paigaldage tarvik mootoriploki kilge nii, et
detailid fikseeruvad Uksteise kilge.

- Uhendage seade vooluvérku ja vajutage

sisselUlitamisnuppu (B1, B2).

Koigepealt IUlitage seade sisse ja alles seejarel

sukeldage see valmistatavasse toiduainesse.

Parast tarviku (C) eemaldamist mootoriploki

(A) kiljest ja seadme vooluvorgust

lahtithendamist vajutage korraga alla nukid P1

ja P2, millega vabastate tarviku

« Peale munavalgete vahustamist hoidke jalga

selle jahutamiseks umbes 30 sekundit voolava

vee all.

Teatavatel juhtudel (kui segatava aine

kogus voi mikseriga tootamise kestus

on liiga suur) véib mikser automaatselt

vélja liilituda. Sel juhul tuleb enne

taaskasutamist lasta mikseril umbes 30

minutit jahtuda.

150 ml minihakklihamasin (séltuvalt
mudelist)

Juhul kui soovite antud tarviku osta, saate seda
teha meie klienditeeninduses (vt. juuresolevat
teeninduskeskuste nimekirja); selle viitenumber
on MS5981760.

Pange nuga (G3) selle plastmassvarrest hoides
ettevaatlikult kausi (G4) keskel oleva volli otsa.
Pange toiduained kaussi.

Arge téitke kaussi tle maksimumi.

Pange kaas (G2) kaussi ja asetage siis

paika kaas (G1), kontrollides seejuures, et
Ulekandeststeem haakub korralikult noaga.
Pange mootoriplokk (A) kaane kulge.

Tarviku mahavotmiseks peale selle kasutamist
votke mootoriplokk (A) kaane (G1) kiljest
lahti, votke dra kaas (G1), sisekaas (G2) ja nuga
(G3) (hoides kinni selle plastmassvarrest) ning
tihjendage kauss siis toiduainetest.

Hakkida saab sibulaid, maitsetaimi, liha (70 g
loomaliha 3 sekundiga).

PRAKTILISED NAPUNAITED (5)

.

Kasutatavat néud ei tohi taita tle 2/3 selle
mahust, et valtida sisu Ule dare minemist. Et
tagada mikseri tdhus t66, peab valmistatavat
segu olema vdhemalt nii palju, et see kataks
kasutatava tarviku.

« Puuviljade todtlemisel Idigake need eelnevalt

tukkideks ja votke valja luuviljade kivid.

« Hakkimisnoa (PUNANE) kasutamisel eemaldage

lihast eelnevalt kondid ning k&6lused.

- Kasutage eri liiki toitude valmistamisel

selleks ettendhtud tarvikut.

PUHASTAMINE

Votke seade enne selle puhastamist alati
vooluvérgust vélja.

Arge pange seadet, selle toitejuhet voi pistikut
vette voi mistahes muu vedeliku sisse.
Mootoriplokki (A) ei tohi pesta
néudepesumasinas. Arge mitte kunagi kastke

seda marjaks ega pange voolava vee alla. Mootori

puhastamiseks kasutage niisket nuustikut.

- Jalga (voll Gleval), segamisnéud ja tarvikuid

(noaosa Uleval) tohib pesta ndudepesumasinas.

« Soovitatav on peale iga kasutuskorda puhastada

kohe &ra nii jalg kui ka tarvikud.

« Kui plastmassosad on peale varviliste toiduainete

(nditeks porgandite) tootlemist madrdunud,
héoruge neid lapiga, millele on kallatud pisut
toidudli, ning puhastage siis harilikul moel.




RETSEPTID

TARVIKUD VALMISTAMINE KOOSTISAINED NOUANDED

Supp 5009 kartuleid, 4009 Kasutades kiirust 2, taitke
porgandeid, 1 porrulauku, valmistusnou vahemalt 2/3 selle
1,8L vett mahust, et mikser voimalikult tdhusalt

téotaks.

Majonees 1 muna, 1 tl sinepit, tks spl Pange koik ained 0,8 segamisndusse
aadikat, 250 ml 6li, soola, (1) ning laske mikseril seejérel méne
pipart. sekundi jooksul 2 kiirusel to6tada.

ROHELINE Pannkoogitainas 20049 jahu, ndputdis soola, Kasutades kiirust 2, taitke
200 ml piima, 40g sulatatud valmistusnéu vahemalt 2/3 selle
void, 3 muna. mahust, et tainas Uhtlane tuleks.

Purustatud jaa Koige rohkem 3 jadkuubikut. | Pange filter (H) 0,8L segamisnéu

) A () ktilge, asetage filtri sisse koige

Margarita 3 kuubikut jadd, 6¢l ) rohkem 3 jadkuubikut ning tampige

(alkoholi liigtarvitamine Tequilat, 3¢l Cointreaud, 1cl neid kiirusel 2. Korrake seda uute

on ter.\/‘\se\e kahju\ik. . sidrunimahla. jaskuubikutega kuni soovitud

- tarbige alkohoolseid jooke koguse jad saamiseni. Margarita

moodukalt!) valmistamiseks lisage jaale kokteili

koostisained.

Gazpacho 4 tomatit, pool kitint Kasutades kiirust 2, taitke
kudslauku, 609 saia, 100g valmistusnéu vahemalt 2/3 selle
kurki, 1 punane ja 1 roheline | mahust, et mikser véimalikult

SININE paprika, 150ml vett, 1 spl tohusalt tootaks. Kui tahate saada
aadikat, soola, 5 kuubikut eriti Uhtlast suppi, voib segu I6puks
jaad. veel ka hakkimisnoaga (punane) labi

mikserdada.

Munavalgevaht 1 ndpuotsatais soola, 2
eelnevalt ktlmas seisnud Pange sool ja munavalged
munavalget. 0,8L segamisnousse ning

kloppige visplit Ulevalt

alla liigutades ning

iimtingimata kiirusel 1.
KOLLANE

Imikutoit 509 sinki, 50g porgandeid, Pange kéik koostisained laia pohjaga
509 kartuleid, 50g vett. anumasse ning hakkige kiirusel 2.

Liha 1009 toorest voi klipsetatud | Pange vaikesteks tukkideks I6igatud
liha. liha kérgete servadega anumasse

ning hakkige seda mikserit anumas
ligutades mone sekundi jooksul
kiirusel 2.
Kofte (hakklihapallid) 10 lihapalli jaoks: 100g Pange ained laia pohjaga anumasse
PUNANE talleliha, 1509 veiseliha, ning hakkige kiirusel 2 peeneks.

veerand sibulat, 2 viilu vees
leotatud saia.

Veeretage segust pallid ning
kipsetage pannil.
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Dziekujemy za wybranie urzgdzenia, ktére przeznaczone jest wytgcznie do przygotowywania produktow

spozywczych.

E
F

Naped

Przycisk uruchamiajacy do pracy

B1 Szybkodc 1

B2 Szybkos¢ 2

Podstawa

Zdejmowalne akcesoria

D1 Nasadka miksujaca (zielona)

D2 Nasadka ubijajaca (zotta)

D3 Nasadka do kruszenia lodu (niebieska)
D4 Nasadka siekajaca (czerwona)

@® >

onNn

BEZPIECZENSTWO (2)

 Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie
przeczytac instrukcje obstugi urzadzenia:
nieprawidtowa obstuga zwalnia Moulinex

z wszelkiej odpowiedzialnosci.

Dzieci nie powinny uzywac urzadzenia bez
nadzoru.

Uzytkowanie urzadzenia przez dzieci lub osoby
niepetnosprawne powinno odbywac sie pod
nadzorem, urzadzenie i przewdd nie powinny
znajdowac sie w ich zasiegu.

Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce
znamionowej urzadzenia jest zgodne z
napieciem domowej instalacji elektrycznej.
Kazde nieprawidtowe podtaczenie lub zta
obstuga powoduja utrate gwarangji.

« Nie wolno zostawia¢ kompletnego pracujgcego
urzadzenia na dtuzej niz 45 sekund.

Nigdy nie witaczac pustego minisiekacza 150 ml
Q).

Zachowac¢ ostroznos¢ przy manipulowaniu
nozem minisiekacza 150 ml (G3); jest bardzo
ostry.

Przed opréznieniem misy 150 ml (G4), nalezy
obowiazkowo wyjac néz.

Nigdy nie dotykac poruszajacych sie czesci.
Nigdy nie manipulowac¢ nozem podstawy
blendera, gdy urzadzenie jest podtaczone do
Zrodta zasilania.

.

UZYTKOWANIE (3) (4)

« Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy
dokfadnie umy¢ wszystkie akcesoria woda z
ptynem do mycia naczyn. Optukac i doktadnie
wysuszyc.

G

Filtr kruszonego lodu

Kubek 0,8L & 1 pokrywka

(w zaleznosci od modelu)
Minisiekacz (w zaleznosci od modelu)
G1 Pokrywka

G2 Podstawa pokrywy

G3 N6z

G4 Misa

Zawsze odtaczac urzadzenie od Zrodta zasilania,
gdy pozostawione jest bez nadzoru oraz przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem.
Nigdy nie demontowac urzadzenia.

Urzadzenie nie wymaga zadnych innych
czynnosci obstugowych poza zwyktym
czyszczeniem i konserwacja.

Jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone,
nie nalezy uzywac urzadzenia. Ze wzgledéw
bezpieczenstwa, przewdd musi by¢ wymieniany
przez autoryzowane centrum obstugi serwisowej
(patrz lista w instrukcji blendera).

Nigdy nie zdejmowac ostony, gdy podstawa jest
podtaczona do napedu.

Ze wzgleddw bezpieczernstwa, uzywac wytacznie
czesci zamiennych dostarczonych przez
Moulinex, odpowiednich dla danego modelu
urzadzenia.

Uwaga: Ostroznie obchodzi¢ sie z akcesoriami
przy ich montazu i demontazu.

.

Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane przez
osoby (wiaczajac dzieci), ktére sg uposledzone
fizycznie lub umystowo, jak rowniez przez
osoby nie posiadajace doswiadczenia i wiedzy,
z wyjatkiem przypadkéw, kiedy znajduja

sie one pod opieka osoby odpowiedzialnej

za ich bezpieczeristwo lub zostaty przez

nig poinstruowane w zakresie uzytkowania
urzadzenia. Nalezy dopilnowac aby dzieci nie
bawity sie urzadzeniem.

Wsuwamy koncéwki do bloku silnika tak, zeby
elementy wzajemnie sie zatrzasnety.
Wigczamy urzadzenie do sieci i naciskamy
przycisk uruchamiajacy do pracy (B1, B2).



Najpierw witaczamy urzadzenie a dopiero potem
zanurzamy je w przygotowywanej potrawie.

Po zdjeciu koncowki (C) z bloku silnika (A)

i wylaczeniu urzadzenia z sieci naciskamy
jednoczesnie czopy P1i P2, co powoduje
zwolnienie wyposazenia.

Po ubiciu piany z biatek, wtozy¢ podstawe na

30 sekund pod wode, aby schtodzi¢ urzadzenie
przed kolejnym uzyciem.

W niektorych sytuacjach (zbyt duza ilos¢
produktu lub zbyt dtugi czas pracy),
urzadzenie moze wylgczy¢ sie. W takim
przypadku, nalezy pozostawi¢ urzadzenie

na ok. 30 minut do ostygniecia przed
ponownym uruchomieniem.

Minisiekacz 150 ml (w zaleznos$ci od modelu)
Przystawke te mozna naby¢ w naszym punkcie
serwisowym (patrz: lista autoryzowanych serwisow
w zataczeniu). Symbol przystawki: MS5981760.

.

.

WSKAZOWKI PRAKTYCZNE (5)

« Przy przygotowywaniu potraw na bazie owocéw,

- Uzywane naczynie moze by¢ wypetnione

maksymalnie do 2/3 pojemnosci. Zapobiegnie to
przelewaniu sie produktéw. Aby miksowanie byto

skuteczne, przygotowywane produkty powinny
przykrywac co najmniej nasadke blendera.

CZYSZCZENIE

« Przed kazdym czyszczeniem urzadzenia nalezy
odtaczy¢ je od zrédta zasilania.
« Nie wktada¢ urzadzenia, przewodu zasilajacego
ani wtyczki do wody lub innych ptyndéw.
Napedu (A) nigdy nie wktada¢ do zmywarki do
naczyn. Nie zanurza¢ go w wodzie i nie wktadac
pod biezacg wode. Przeciera¢ wilgotng $cierka.
Podstawa (ustawiona napedem do gory), kubek
i akcesoria (nasadkami ku goérze) moga by¢ myte
w zmywarce do naczyn.

.

Ostroznie umiesci¢ ndz (G3) w misie (G4) na
osi gtéwnej, przytrzymujac go za plastikowy
element.

Wrozy¢ produkty do misy.

Nigdy nie napetnia¢ misy ponad znajdujacy sie
na niej wskaznik maksimum.

Zatozy¢ pokrywe (G2) na misie, nastepnie
zamontowac pokrywe (G1) upewniajac sie, ze
system napedu jest ustawiony prawidtowo na
nozu.

Natozy¢ naped (A) na pokrywe.

Aby po uzyciu zdemontowac przystawke,
nalezy zdja¢ naped (A) z pokrywy (G1), zdjac
pokrywe (G1), podstawe pokrywy (G2) i n6z (G3)
(trzymajac go za plastikowa czesd), a nastepnie
wyjac¢ produkty.

Krojenie cebuli, ziét, miesa (70g wotowiny w 3
sekundy).

zaleca sie najpierw pokroi¢ owoce i usunac
pestki.

« Stosujac nasadke siekajaca (CZERWONA) do

miesa, nalezy najpierw usunac kosci i sciegna.

- Uzywa¢ odpowiedniej nasadki do danego

typu potrawy.

« Zalecamy mycie podstawy i oston niezwtocznie

po kazdym uzyciu i demontazu.

« W razie zabarwienia czesci wyposazenia przez

produkty spozywcze takie jak marchew, nalezy
przetrze¢ je scierkg nasgczong olejem jadalnym, a
nastepnie umy¢ tak jak zwykle.



PRZEPT

AKCESORIA POTRAWA SKELADNIKI ZALECENIA
Zupa 5009 ziemniakéw, 400g Uzyj predkosci 2 oraz wypetnij
marchwi, 1 por, 1,8 wody naczynie do co najmniej 2/3 jego
wysokosci, aby zoptymalizowac efekt
miksowania
Majonez 1 cate jajko, tyzeczka Wszystkie produkty wtozy¢ do kubka
musztardy, fyzka octu, 250ml | 0,8L (I), nastepnie miksowac przez
oleju, sol, pieprz. kilka sekund, uzywajac predkosci 2.
ZIELONA Ciasto na nalesniki 200g maki, szczypta soli, Uzy¢ predkosci 2, wypetni¢ naczynie
200ml mleka, 40g topionego | do co najmniej 2/3 jego wysokosdi,
masta, 3 jajka. aby uzyskac jednolita mase.
Kruszony lod Maksymalnie 3 kostki lodu. Zamocowac filtr (H) i kubek 0,8 L (1),
- - - — wiozy¢ maksymalnie 3 kostki lodu
Koktajl Mqrganta » 3 kostki lodu, 60 ml tequili, do filtra a nastepnie mocno skruszy¢
(naduzyfxvame alkoholu@st 30ml likieru cointreau, T0ml l6d, uzywajac predkosci 2. Powtarzac
niebezpieczne dla zdrowia, soku z cytryny. operacje az do uzyskania pozadanej
spozywac z umiarem) iloéci lodu.
Aby przygotowac koktajl Margarita,
dodac¢ do kruszonego lodu
odpowiednie sktadniki.
Gaspacho 4 pomidory, 1/2 zabka Uzy¢ predkosci 2, wypetnic¢
czosnku, 60g chleba naczynie do co najmniej 2/3 jego
NIEBIESKA tostowego, 100g ogorka, 1 wysokosci, aby zoptymalizowac
czerwona i 1 zielona papryka, | efekt miksowania. Aby dokfadnie
150 ml wody, 1 tyzka octu, zmiksowac sktadniki, koriczac
sol, 5 kostek lodu. przygotowywanie potrawy, mozna
uzy¢ nasadki siekajacej (czerwona).
Piana z biatek Szczypta soli, 2 biatka prosto
z lodéwki. Umiescic¢ sktadniki w
kubku 0,8L, a nastepnie
ubi¢ biatka wykonujac
ruchy z gory na dot,
uzywajac obowigzkowo
predkosci 1.
ZOTA
Potrawa dla niemowlat 509 szynki, 50g marchwi, Wihozy¢ wszystkie sktadniki do
509 ziemniakéw, 50g wody. | naczynia o szerokim dnie i posiekac,
uzywajac predkosci 2.
Potrawy z mies 100g miesa surowego lub Do naczynia o wysokich brzegach
gotowanego. wiozy¢ pokrojone w kostki mieso i
siekac je przez kilka sekund, uzywajac
predkosci 2.
Kofte (kotlecik z Porcja 10 kotlecikéw: 100g Whozy¢ sktadniki do naczynia o
mielonego miesa) baraniny, 1509 cieleciny, 1/4 | szerokim dnie, posiekac wszystko,
CZERWONA cebuli, 2 kromki czerstwego | uzywajac predkosci 2. Recznie

chleba.

formowac kotleciki a nastepnie
usmazyc je na patelni.

Bierzmy czynny udziat w ochronie srodowiska!

® Twoje urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga
by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi.

2  Wtym celu nalezy je dostarczy¢ do wyznaczonego punktu
zbiorki.
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Dékujeme vam, Ze jste si vybrali pfistroj, ktery je urc¢en vyhradné k pripravé potravin.

POPIS (1)

Blok motoru

Tla¢itko uvedeni do chodu
B1 Rychlost 1

B2 Rychlost 2

Tycovy mixér

Vyménitelné pfislusenstvi
D1 Mixer (zelené)

D2 Emulgator (Zluté)

@ >
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BEZPECNOST (2)

« Pred prvnim pouzitim pfistroje si pozorné
prec¢téte ndvod k obsluze: Moulinex nenese
zaddnou odpovédnost za nespravné pouziti.
Nedovolte détem pouzivat pfistroj bez dozoru.
Déti a osoby se snizenou pracovni schopnostf
mohou tento pristroj pouzivat pod dozorem,
pfistroj nebo jeho napajeci $nlru nenechavejte
v jejich dosahu.

Ujistéte se, Ze napéti vasi elektrické instalace
skutecné odpovida napdjecimu napéti, které je
vyznaceno na stitku pfistroje.

Zaruka se nevztahuje na jakékoliv chybné
zapojeni nebo nespravnou manipulaci.

« Nenechdvejte pfistroj v provozu vic nez 45 vtefin
v kuse.

Maly sekdcek (150 ml (G) nikdy nezapinejte
naprazdno.

S nozem malého sekacku 150 ml (G3)
zachazejte opatrné: je velice ostry.

Pred vyprazdnénim obsahu nadoby 150 ml (G4)
musite vyndat nUz.

Nikdy se nedotykejte pohybujicich se casti.
Nikdy nemanipulujte s nozem ty¢ového mixéru,
jestlize je pfistroj zapojen k siti.

Pristroj vzdy odpojte od napdjeni, jestlize je

bez dozoru a pfed montazi, demontazi nebo
cisténim.

.

POUZITI (3) (4)

« Pred prvnim pouZitim omyjte pfislusenstvi
mydlovou vodou. Oplachnéte a peclivé osuste.

« Nasurite nastavec do motorového bloku tak, aby
do sebe soucasti zacvakly.

« Zapojte pfistroj do sité a stisknéete tlacitko
uvedeni do chodu (B1, B2).

D3 Drti¢ ledu (modré)

D4 Sekac (Cervené)
E  Filtr na drceny led
F  Mixovaci nddoba 0,8L & 1 viko (podle modelu)
G Maly sekacek (podle modelu)

G1 Viko

G2 Vnitini poklop

G3 Nz

G4 Nadoba

« Pristroj nikdy nerozebirejte.

« Nepfislusi vam provadét jiny zasah nez obvyklé
¢isténi a béznou udrzbu.

- NepouZivejte svij pfistroj v ptipadé, ze je
poskozen napajeci kabel nebo zéstrcka. Abyste
zabranili jakémukoliv nebezpeci, zdsadné jej
dévejte na vymeénu do smluvniho servisniho
stfediska (viz seznam uvedeny v brozurce
mixéru).

« Nikdy nedemontujte kryt, jestlize je ty¢ pfipojena
k bloku motoru.

« V z&jmu vlastni bezpecnosti pouZivejte pouze
pfislusenstvi a ndhradni dily Moulinex, které jsou
urcené pro vas pristroj.

Pozor: Pfi montazi a demontazi manipulujte

s pfislusenstvim opatrné.

« Tento pfistroj neni urc¢en k tomu, aby ho
pouzivaly osoby (v¢etné dét), jejichz fyzické,
smyslové nebo dusevni schopnosti jsou snizené,
nebo osoby bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud na né nedohlizi osoba odpoveédnd za
jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba
predem nepoucila o tom, jak se pfistroj pouziva.
Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem
nehraly.

- Pristroj nejdfive zapnéte a pak jej teprve ponofite
do pfipravovaného pokrmu.

« Po odejmuti nastavce (C) z motorového bloku
(A) a odpojeni pfistroje ze sité stisknéte soucasné
Cepy P1 a P2 a tim uvolnite pfislusenstvi.



« Po pfipravé snéhu z bilkl dejte ty¢ na 30 sekund

pod vodu, aby se pred dalsim pouZitim ochladila.

+ Nékdy se béhem pouzivani pfistroje mize
stat (nadmérné mnozstvi pripravku nebo
prilis dlouhd doba ptipravy), ze se jeho
napajeni prerusi. V tom pfipadé nechte
pristroj pred dal$im pouzitim asi 30 minut
vychladnout.

Maly sekacek 150 ml (podle modelu)

Jestlize mate o toto piislusenstvi zdjem, je vdm

k dispozici v zaru¢nim a pozaru¢nim servise (viz

pfilozeny seznam autorizovanych stfedisek) pod

referencnim ¢islem: MS5981760.

« Opatrné vlozte ntz (G3) do nadoby (G4) na
stfedni osu a drzte jej pfitom za plastovou ¢ast.

- Do nadoby dejte potraviny.

« Nadobu neplnite nad vyznacenou maximaln{
hranici.

PRAKTICKE RADY (5)

« Pro pouzitf p¥islusenstvi sekace (CERVENE)

- Nadoba, kterou pouzivate, musi byt naplnéna
maximalné do 2/3, aby nedodlo k pretecent.
Pokrm urceny k mixovani musi minimalné zakryt
spodek mixéru, aby byla zarucena efektivnost
mixovan.

Pri pfiprave pokrmd na bazi ovoce predem
nakrdjejte a vypeckujte plody.

0

CISTENI

- Doporucujeme vycistit tyCovy mixér a kryty

« Pred cisténim pristroj vzdy odpojte od elektrické
sité.

.

do vody ani do zadné jiné kapaliny.

Blok motoru (A) nikdy nedavejte do mycky

nadobi. Nikdy ho nedavejte do vody ani pod

tekouci vodu. Cistéte ho vihkou houbou.

« Tycovy mixér (s undsecem sméfujicim vzhiru),
nadobu a pfislusenstvi (s nastrojem smérujicim
vzhlru) Ize umyvat v mycce nadobi.

Nevkladejte pfistroj, pfivodni kabel nebo zastrcku

Do n&doby vlozte poklop (G2), pak nasadte viko
(G1) a ujistéte se, ze unaseci systém je spravne
nasazen na nozi.

Télo motoru (A) nasadte na viko.

Pri demontazi pfislusenstvi po pouziti vyjméte
télo motoru (A) z vika (G1), vyjméte viko (G1),
vnitini poklop (G2) a n0z (G3) (drzte jej pfitom za
plastovou ¢ast), potom vyndejte potraviny.

Pro nasekanf cibule, bylinek, masa (70 g hovéziho
masa za 3 sekundy).

vykostéte maso a odstrante slachy.

- Pro kazdy typ pfipravy pouzivejte

doporucené nastavce.

rychle po kazdém pouziti ihned po jeho
demontézi.

« V pfipadé obarven plastovych dild potravinami,

jakymi je napriklad mrkev, je dikladné otrete
hadrem namocenym do potravinéfského oleje a
poté je obvyklym zplsobem vycistéte.




RECEPTY

PRISLUSENSTVI PRIPRAVEK INGREDIENCE DOPORUCENI
Polévka 5009 brambor, 400g mrkve, | Rychlost 2, nddobu naplnite nejméné
1 porek, 1,8L vody do 2/3 vysky, aby mixovani bylo
optimalni.
Majonéza 1 celé vejce, 1 kdvova Izicka Vsechny ingredience vlozte do

hofcice, 1 polévkova IZzice
octa, 250 ml oleje, sal, pepf.

nadoby 0,8L (1), pak nékolik sekund
mixujte na rychlosti 2.

Tésto na palacinky

200g mouky, $petka

Na rychlost 2, nddobu naplnte

ZELENE soli, 200l mléka, 40g nejméné do 2/3 vysky, aby ziskana
roztopeného masla, 3 vejce. smés byla homogenni.
Drceny led Maximalné 3 kostky ledu. Zasunte filtr (H), nadobu 0,8 L (1), vlozte
- - maximalné 3 kostky ledu, pak podrtte
Margarita 3 kostky ledu, 6cl tequily, 3¢l | 3 rychlosti 2. Opakujte operaci, az
(nadmérna konzumace cointreau, 1cl citrébnové stavy. Ziskate poZadovane’ mnozstvi ledu.
alkoholu ohrouje zdravi, Pii piipravé Margarity ptidejte do
konzumuite stfidme) drceného ledu ingredience.
Gaspacho 4 rajskd jablka, 1/2 strouzku Na rychlost 2, nddobu naplrite
¢esneku, 609 chleba nejméne do 2/3 vysky, aby mixovani
na toasty, 100g okurky, bylo optimalni. Chcete-li ziskat
j 1 Cerveny paprikovy lusk jemnéjsi smés, miZete pfipravu
MODRE a 1 zeleny paprikovy lusk, ukonc¢it pomoci sekace (Cerveny).
150ml vody, 1 polévkové
|Zice octa, sUl, 5 kostek ledu.
Snih z bilkd $petka soli, 2 vajecné bilky
vytazené z chladnicky. Vlozte ingredience
do nadoby 0,8L, pak
emulgujte zadsadné na
rychlosti 1 za souc¢asného
pohybu smérem odshora
doll.
ZLUTE
Pfiprava pro batolata 509 sunky, 50g mrkve, 50g Vsechny ingredience dejte do
brambor, 509 vody. nadoby s sirokym dnem a sekejte na
rychlosti 2.
Maso 100g syrového nebo Maso nakrdjené na kostky dejte do
vafeného masa. nadoby s vysokymi okraji, pak nékolik
sekund sekejte na rychlosti 2 za
soucasného pohybu v nddobé.
Kofte (knedlicky ze Pro pfipravu 10 knedlickd: Vsechny ingredience dejte do nadoby
- sekaného masa ehnéciho masa, s sirokym dnem a sekejte na rychlosti
CERVENE kanéh ) 100g jehnécih 1509 Sirokym d kej ychlosti

teleciho masa, 1/4 cibule,
2 krajice veerejsiho chleba.

2. Ru¢né vypracujte knedlicky a
osmazte je na panvi.

Podilejme se na ochrané zivotniho prostredi!
@® Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné nebo

recyklovatelné materidly.

S Svéfte jej shérnému mistu nebo, neexistuje-li,
smluvnimu servisnimu stfedisku, kde s nfm bude
nalozeno odpovidajicim zpdsobem.
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Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento pristroj, ktory je vylu¢ne ur¢eny na pripravu jedal.

POPIS (1)

A Blok motora
B Tlacidlo uvedenia do chodu
B1 Rychlost 1
B2 Rychlost 2
C  TyCovy mixér
D Odmontovatelné prislusenstvo
D1 Mixér (zelené)
D2 Emulgator (ZIté)
D3 Drvic¢ ladu (modré)
D4 Sekac (Cervené)

E
F

G

Filter na drvenie ladu

Mixovacia Nddoba 0,8L & 1 veko
(podla modelu)

Mini seka¢ (podla modelu)

G1 Veko

G2 Spodné veko

G3 N6z

G4 Nadoba

BEZPECNOST (2)

« Pred prvym pouZitim vasho pristroja si starostlivo
precitajte ndvod na pouzitie: pouZitie pristroja
v rozpore s ndvodom zbavuje spolo¢nost
Moulinex akejkolvek zodpovednosti.

« Deti mozu pristroj pouzivat iba pod dohladom.

- Ak pristroj pouzivaju deti alebo postihnuté osoby,
musia byt pod dohladom, pristroj alebo napajaci
kabel nenechdvajte v ich dosahu.

« Skontrolujte, ¢i sa napdjacie napatie uvedené
na popisnom stitku pristroja zhoduje s napatim
vasej elektrickej siete.

Na $kody spdsobené nespravnym zapojenim

alebo nespravnou manipulaciou sa nevztahuje

zéruka.

« Nenechdvajte pristroj v prevédzke dlhsie nez 45
sekund v kuse.

« Mini sekdc (150 ml (G)) nikdy nezapinajte
naprazdno.

« S nozom (G3) mini sekaca s objemom 150 ml
manipulujte opatrne; je velmi ostry.

« Pred vyprazdnenim nadoby (150 ml (G4)) musite
bezpodmienecne vybrat n6z.

« Nikdy sa nedotykajte rotujucich casti.

« Nikdy nemanipulujte s nozom mixéra, ked je
pristroj zapnuty.

- Pristroj vzdy odpojte z elektrickej siete, ak ho
nechavate bez dozoru, ako aj pred montézou,
demontézou alebo cistenim.

POUZIVANIE (3) (4)

- Zapojte pristroj do siete a stlacte tlacidlo

« Pred prvym pouzitim umyte prislusenstvo
v sapondtovej vode. Oplachnite ho a dokladne
osuste.

+ Nasunite nadstavec do motorového bloku tak,
aby do seba sucasti zacvakli.

Pristroj nikdy nerozoberajte.

Vasou Ulohou je iba pristroj cistit a vykonavat
pravidelnd udrzbu.

Ak su napéjaci kdbel alebo zéstr¢ka poskodené,
pristroj nepouZivajte. Aby ste sa vyhli
akémukolvek riziku, nechajte ich vymenit

v autorizovanom servisnom stredisku (pozri
zoznam v servisnej knizke mixéra).

Zvonovy nadstavec nikdy neodstranujte, ked'je
tycovy mixér pripojeny na blok motora.

Z dévodu vlastnej bezpecnosti pouZivajte iba
prislusenstvo a nahradné diely Moulinex, ktoré su
upravené pre vas pristroj.

Pozor: Pri montazi a demontazi

s prislusenstvom manipulujte opatrne.
- Tento pristroj nie je ur¢eny na to, aby ho

pouzivali osoby (vratane deti), ktorych fyzické,
zmyslové alebo dusevné schopnosti su znizené,
alebo osoby bez patri¢nych skisenosti a znalosti,
pokial na nich nedozerd osoba zodpovedna za
ich bezpec¢nost alebo ak ich této osoba vopred
nepoucila o tom, ako sa pristroj pouziva. Na

deti treba dozerat, aby bolo zaistené, Ze sa s
pristrojom nebudu hrat.

uvedenia do chodu (B1, B2).

- Pristroj najskor zapnite a az potom ho ponorte

do pripravovaného pokrmu.



« Po odnati nadstavca (C) z motorového bloku (A)
a odpojeni pristroja od siete stlacte sucasne capy
P1 a P2 a tym uvolnite prislusenstvo.

Po vyslahani snehu z bielkov ty¢ovy mixér dajte
na 30 sekund pod vodu, aby sa schladil a aby ste
ho mohli znova pouzivat.

Pri pouzivani méze v istych pripadoch (velké
mnozstvo zmesi alebo dlha doba pouzivania)
dojst k preruseniu napajania pristroja.

V danom pripade nechajte pristroj pred
dalsim pouzitim chladnut aspon 30 minut.
Mini sekac 150 ml (podla modelu)

Ak chcete, toto prislusenstvo si mozete zakupit. Je
k dispozicii vo vasom zakaznickom servise (pozri
prilozeny zoznam autorizovanych centier). Jeho
referencné cislo je: MS5981760.

PRAKTICKE RADY (5)

« Nadoba, ktort pouzivate, musi byt naplnena
maximalne na 2/3, aby sa predislo vyliatiu.
Aby bolo mixovanie efektivne, jedlo, ktoré
pripravujete, musi zakryvat minimélne
prislusenstvo.

No67 (G3) polozte opatrne do nadoby (G4) na
hlavny hriadel'a ndZ pri vkladani drzte za ¢ast

z umelej hmoty.

Do n&doby vlozZte potraviny.

Pri plneni nddoby neprekracuje maximalne
povolené mnozstvo.

Veko (G2) polozte na nddobu, potom ho zakryte
vekom (G1) a ubezpecte sa, ¢i je hnaci systém
spravne umiestneny na nozi.

Telo motora (A) umiestnite na veko.

Pri rozoberani prislusenstva po pouZziti najprv
zlozZte blok motora (A) z veka (G1), potom
odstrante veko (G1) a veko (G2), vyberte n6z (G3)
(drzte ho za ¢ast z umelej hmoty) a nakoniec
vyberte potraviny.

Na sekanie cibule, byliniek, masa (70 g
hovddzieho mésa za 3 sekundy).

Pri priprave jedél z ovocia, ovocie vopred
nakrdjajte a zbavte jadier.

Pri pouzivani seka¢a (CERVENE) maso, ktoré
budete mliet, vopred vykostite a odblarite.
Zvolte si nastavce urcené pre dany druh jedla.

CISTENIE

» Odportu¢ame vam, aby ste tycovy mixér,

« Pred cistenim pristroja pristroj vzdy odpojte
z elektrickej siete.

.

do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Blok motora (A) nikdy nedévajte do umyvacky

riadu. Nikdy ho neponarajte do vody ani ho nikdy

nedavajte pod tecucu vodu. Ocistite ho vihkou
Spongiou.

« Tycovy mixér (pohon smerom hore), nddobu a
prislusenstvo (ndstroje smerom hore) mézete
umyvat v umyvacke riadu.

Pristroj, napajaci kdbel alebo zastr¢ku nepondrajte

ako aj zvonové nadstavce rychlo ocistili po
odmontovani po kazdom pouZzitf.

V pripade, Ze potraviny, ako napriklad mrkvy,
zafarbia casti z umelej hmoty, vysuchajte ich
handrickou napustenou potravinarskym olejom a
potom ich ocistite beznym spdsobom.



RECEPTY

PRISLUSENSTVO PRIPRAVA PRISADY RADY

Polievka 500g zemiakov, 400g mrkvy, | Rychlost 2, vasu nadobu naplnte

1 por, 1,8L vody najmenej do 2/3 vysky, aby bolo
mixovanie optimalne.

Majonéza 1 celé vajce, jedna kavova Vsetky prisady dajte do 0,8L nddoby (1)
lyzi¢ka horcice, jedna a potom mixujte niekolko sekind na
polievkova lyzica octu, 250ml | rychlosti 2.
oleja, sol, ¢ierne korenie.

ZELENE Cesto na palacinky 200g muky, stipka soli, 200ml | Na rychlosti 2, vasu nddobu naplrite
mlieka, 40 g roztopeného najmenej do 2/3 vysky, aby ste
masla, 3 vajcia. dosiahli homogénnu zmes.

Drveny lad Maximalne 3 kocky fadu Do 0,8L nadoby (H) nasadte filter (1),
- - - do filtra vlozte maximélne 3 kocky
Margarita 3 kocky fadu, 6¢cl tequily, 3cl | 134y a potom priamo drvte na
(kon%umécia vel’kéh.o cointreau, 1cl stavy z citréna rychlosti 2. Postup opakujte, kym
mnozstva alkoholu je nedostanete pozadované mnozstvo.
nebezpecnd pre zdravia, Ak chcete pripravit Margaritu, k
konzumovat zriedkavo) rozdrvenému fadu pridajte potrebné
prisady.
Gaspacho 4 paradajky, 1/2 struciku Na rychlosti 2, vasu nddobu naplrite
cesnaku, 60g struhanky, najmenej do 2/3 vysky, aby bolo

MODRE 100g uhorky, 1 cervend mixovanie optimalne. Ak chcete
paprika a 1 zelend paprika, jemnejsiu zmes, na konci mixovania
150ml vody, 1 polievkova moZete pouzit sekac (Cervené).
lyZica octu, sol, 5 kociek fadu.

Sneh z bielkov 1 Stipka soli, 2 vajecné bielky
vybraté z chladnicky. Prisady dajte do
0,8L nadoby, potom
pripravujte emulziu, tak
Ze mixérom pohybujete
zhora dole iba na
rychlosti 1.
ZLTE
Jedla pre deti 5049 sunky, 50g mrkvy, 50g Vsetky prisady dajte do nddoby so
zemiakov, 509 vody. sirokym dnom a posekajte ich na
rychlosti 2.
Masa 1009 surového alebo Do n&doby s vysokymi okrajmi dajte
vareného mdsa maso narezané na kocky a niekolko
sekund ho sekajte tak, ze mixérom
pohybujete v nddobe na rychlosti 2.
Kofte (qulky z mletého Na 10 guliek: 100g Prisady dajte do nadoby so Sirokym
CERVENE masa) jahnacieho mdsa, 150g dnom, potom vietko posekajte na

telacieho maésa, 1/4 cibule,
2 krajce stvrdnutého chleba.

rychlosti 2. Rukou vytvarujte gulky a
upecte ich na panvici.

Podielajme sa na ochrane Zivotného prostredia!

® Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné alebo
recyklovatelné materidly.

2 Zverte ho zbernému miestu alebo, ak neexistuje,
zmluvnému servisnému stredisku, kde s nim bude
nalozené zodpovedajucim spdsobom.
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Hvala, ker ste izbrali napravo, ki je izklju¢no namenjena pripravi Zivil.

E
F

Motorni del

Stikalo za vklopitev aparata

B1 Hitrost 1

B2 Hitrost 2

Nastavek

Snemljivi prikljucki

D1 Prikljucek za mesanje (zelen)

D2 Prikljucek za stepanje (rumen)

D3 Priklju¢ek za drobljenje leda (moder)
D4 Prikljucek za sekljanje (rdec)

® >

o N

VARNOST (2)

« Pred prvo uporabo naprave natan¢no preberite
navodila za uporabo: uporaba, ki ni v skladu s
predpisanim nacinom, oprosti Moulinex vsake
odgovornosti.

Ne dovolite, da bi otroci uporabljali napravo brez
nadzora.

Otroci ali invalidne osebe lahko uporabljajo
napravo samo pod nadzorom. Napravo ali njen
kabel spravite na mesto, ki jim ni dostopno.
Preverite ali napajalna napetost, navedena na
napisni tablici naprave, ustreza vasi elektri¢ni
instalaciji.

Prikljucitev na napac¢no napetost omrezja ali
napacno ravnanje iznic¢i garancijo.

« Aparata ne puscajte obratovati brez presledka
dlje kot 45 sekund.

Mini-sekljalnik 150 ml (G) naj nikoli ne deluje na
prazno.

Pri ravnanju s kovinskim nozem mini-
sekljalnika 150 ml (G3) bodite previdni, ker je
izredno oster.

Preden izpraznite vsebino posode 150 ml (G4),
morate obvezno odstraniti noz.

Nikoli se ne dotikajte premikajocih se delov.
Nikoli se ne dotikajte noza na mesalnem
nastavku medtem, ko je naprava prikljuc¢ena.

.

.

.

UPORABA (3) (4)

« Pred prvo uporabo operite priklju¢ke v milnici.
Dobro jih izperite in posusite.

- Vrinite nastavek v enoto z motorjem tako, da se
oba namenjena dela med seboj dobro prilegajta.

G

Filter za zdrobljen led

Casa 0,8L & 1 pokrov

(glede na model)
Mini-sekljalnik (glede na model)
G1 Pokrov

G2 Proti-pokrov

G3 Noz

G4 Posoda

Vedno izkljucite napravo iz omrezne vti¢nice,

Ce jo puscate brez nadzora in pred montazo,
razstavljanjem ali ¢is¢enjem.

Nikoli ne razstavljajte naprave.

Ne izvajajte nobenih posegov razen obicajnega
¢is¢enja in vzdrzevanja.

Ce sta napajalni kabel ali vtika¢ poskodovana,
naprave ne uporabljajte. Da bi se izognili
nevarnosti, naj vam ju obvezno zamenjajo v
pooblas¢enem servisnem centru (glejte seznam
servisov v navodilih za mesalnik).

Nikoli ne odstranjujte pokrova medtem, ko je
nastavek priklju¢en na motor.

Zaradi varnosti uporabljajte samo pribor in
nadomestne dele Moulinex, ki so primerni za
vaso napravo.

Pozor: Previdno ravnajte s prikljucki med
njihovo montazo in odstranjevanjem.

Ta naprava ni namenjena uporabi oseb (tudi
otrok) katerih fizicne, senzori¢ne ali mentalne
sposobnosti so zmanjsane, ali oseb brez
potrebnega znanja ali izkusenj, razen v primerih,
ko jih nadzoruje oseba odgovorna za njihovo
varnost oziroma jim posreduje napotke potrebne
za varno delo z napravo. Priporocljivo je, da
nadzorujete otroke in s tem zagotovite, da
naprave ne bodo uporabljali za igraco.

Prikljucite aparat v elektri¢cno omreZje in
potiskajte na stikalo za vklopitev (B1, B2).
Aparat najprej vklopite, sele potem ga potopite
vV mesanico.



Snemite nastavek (C) z enote z motorjem (A),
odklopite aparat iz elektricnega omrezja in
potem istocasno potisnite na ¢epa P1a P2.S tem
se prikljucke sprostijo.

Potem ko ste naredili sneg iz beljakov, postavite
nastavek pred ponovno uporabo pod vodo za 30
sekund, da se ohladi.

V nekaterih primerih uporabe (prevelika
koli¢ina preparata ali predolg ¢as delovanja)
se lahko napajanje naprave prekine.V takem
primeru pustite, da se naprava ohlaja okrog
30 minut pred ponovno uporabo.

Mini-sekljalnik 150 ml (glede na model)
Ce Zelite kupiti ta nastavek, ga lahko dobite v
nasem poprodajnem servisu (glejte priloZeni
seznam pooblascenih servisov), pod oznako:
MS5981760.

Noz (G3) previdno namestite v posodo (G4) na
centralno os, tako da ga drzite za plasti¢ni del.
Zivila dajte v posodo.

Ne polnite posode preko oznake za najvisji nivo.
Pokrov (G2) postavite v posodo, nato namestite
pokrov (G1) in se prepricajte, da je pogonski
sistem pravilno namescen na nozu.

Motorni blok (A) postavite na njegovo mesto na
pokrovu.

Po uporabi nastavek razstavite: najprej snemite
motorni blok (A) s pokrova (G1), odstranite
pokrov (G1), proti-pokrov (G2) in noz (G3) (tako
da ga drZite za plasti¢ni del) ter odstranite hrano.
Za sekljanje cebule, zelis¢, mesa (70 g govedine v
3 sekundah).

PRAKTICNI NASVETI (5)

» Posoda, ki jo uporabljate, je lahko napolnjena
najvec do 2/3, da pripravek ne bi prekipel. Za
uspesno mesanje mora pripravek vsaj prekrivati
prikljucek.

Pri sadnih pripravkih sadje predhodno nareZite in
izkoscicite.

CISCENJE
Pred ¢iscenjem napravo vedno izkljucite iz omreZja.
Naprave, napajalnega kabla ali vtikaca ne postavljajte v vodo ali drugo tekocino.
Nikoli ne postavljajte motornega bloka (A) v pomivalni stroj. Nikoli ga ne potapljajte v vodo ali pod
tekoco vodo. Cistite ga z vlazno gobasto krpo.
Nastavek (pogon navzgor), ¢aso in prikljucke (orodja navzgor) lahko pomivate v pomivalnem stroju.
Priporoc¢amo, da po vsaki uporabi snamete nastavek in pokrov ter ju na hitro ocistite.
V primeru da se plasti¢ni deli obarvajo s hrano, kot npr. korenje, jih podrgnite s krpo, namoceno v jedilno
olje, nato pa nadaljujte z obicajnim cisc¢enjem.

- Pri uporabi priklju¢ka za sekljanje (RDEC), pred
sekljanjem odstranite kosti in Zile iz mesa.

- Za vsako vrsto pripravka uporabite
priporoceni prikljucek.

.

.

.



RECEPTI

PRIKLJUCKI PRIPRAVEK SESTAVINE NASVETI

Juha 5009 krompirja, 400g Za najboljsi u¢inek mesanja napolnite

korenja, 1 por, 1,8L vode posodo vsaj do 2/3 njene kapacitete
in uporabite hitrost 2.

Majoneza 1 celo jajce, kavna Zlicka Vse sestavine stresite v ¢aso 0,8L (1),
gorcice, jusna Zlica kisa, nato mesajte nekaj sekund s hitrost
250ml olja, sol, poper. 2

Testo za palacinke 200g moke, s¢epec soli, 200 | Da dobite gladko mesanico, napolnite

ZELEN ml mleka, 40g stopljenega posodo vsaj do 2/3 visine in uporabite
masla, 3 jajca. hitrost 2.
Zdrobljen led Najvec 3 kocke ledu Vstavite filter (H) v ¢aso 0,8L (1), v filter
- - dajte najvec 3 kocke leda, nato pa ga

Margarita 3 kocke ledu, 6 cl tekile, 3¢l naglo zdrobite s hitrostjo 2. Ponovite

(pretirana poraba alkoholaje | cointreauja, 1cl limoninega postopek, dokler ne dobite zelene

nevarna za zdravje, zato ga soka. koli¢ine. '

uzivajte v zmernih kolicinah) Za Margarito dodajte zdrobljenemu

ledu potrebne sestavine.

Gaspacho 4 paradizniki, 1/2 stroka Za najboljsi u¢inek mesanja napolnite
¢esna, 609 krusne sredice, posodo vsaj do 2/3 visine, pri hitrosti
100g kumarice, 1 rdeca in 1 2. Ce zelite bolj drobno zmleto

MODER zelena paprika, 150 ml vode, mesanico, lahko preparat dokonc¢no
1 judna Zlica kisa, sol, 5 kock obdelate s sekljalnikom (rdec).
leda.
Sneg iz beljakov 1 $¢epec soli, 2 jaj¢na beljaka
neposredno iz hladilnika. Sestavine dajte v ¢aso
0,8L, nato pa jih stepajte
s pomikanjem od
zgoraj navzdol, in pri
tem obvezno uporabite
hitrost 1.
RUMEN

Pripravek za dojencka 509 sunke, 50g korenja, 50g | Vse sestavine dajte v posodo s sirokim
krompirja, 50g vode. dnom in jih sekljajte s hitrostjo 2.

Meso 1009 surovega ali kuhanega | V visoko posodo dajte meso, narezano
mesa. na kocke, nato pa ga nekaj sekund

sekljajte pri hitrosti 2, s pomikanjem
orodja v posodi.

Cufte (Kofte) (kroglice iz | Za 10 ¢uftov: 100g jagnjetine, | Sestavine dajte v posodo s $irokim

B sesekljanega mesa) 1509 teletine, 1/4 ¢ebule, 2 dnom, nato pa vse skupaj sesekljajte s
RDEC rezini starega kruha.

hitrostjo 2. Roc¢no izdelajte kroglice in
jih specite v pecici.

Sodelujmo pri varovanju okolja!

® Vas$ aparat vsebuje $tevilne dele, ki imajo svojo vrednost

ali jih je Se mogoce uporabiti.

2 Oddajte ga na mestu za zbiranje odpadkov ali pa na
pooblas¢enem servisu, da bo Sel v predelavo.
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3axBasbyjemMo Bam Ha KyrnoBviHM anapaTta HamereHor npunpemMarsy XpaHe.

onnc (1)

A bBnok motopa D3 [Mpurbop 3a apobrberse nefa (Mnaso)
B  [lyrme 3a yk/byumBarbe y paf D4 [Mpubop 3a mnesetrbe (LpBEHO)

B1 bBp3unHa i E  Ountep 3a 30pobrbenn neq

B2 bBp3nHa 2 F  bokan 0,8J1 & 1 MNMoknonal, (3aBrcK og Mogena)
C TllocTtomme G MwuHM ceukanumua (3aBKCK of Moaena)
D  [lemoHTaxHW npubop H1 lMNoknonauy

D1 [Mpubop mrKcepa (3eneHo) H2 lMpoTmenoknonay

D2 [Mpwubop 3a emynrosare (KyTo) H3 Hox

H4 llocyna

BE3BEAHOCT (2)

- TaX/bMBO NPOUMTajTe YMyTCTBO 3a ynoTpeby npe  « Anapart yBeK UCKSbyunTe Kafa ra ocTaBsbate

npBe ynoTpebe CBOr anaparta: ynoTpebom Koja 6e3 Hafl30Pa, NMpe MOHTaXe, AEMOHTaxe MK
Huje y cknagy ca rum Moulinex se ocnobaha ymwherba.
CBaKe OfroBOPHOCTU. » Huvkaga HemojTe Aa pacTaBsbaTe anapar.
- HemojTe fa nywrTaTe fely Aa KopucTe anapat 6e3  « He obassbajTe HMKaKBE MHTEPBEHLMje Ha
Hafsopa. anapary, 13y3eB pefAoBHOT unwhersa 1 l
« YKONVKO anapaT ynoTpebrbasajy Aela unm OApPKaBarba.
XeHAMKeNnMpaHa N1ua, HeONXoaHo je aa dyay + He KopucTuTe anapart yKonmKo cy Kabn 3a
noA HaAa30pOM OAroBopHe ocobe. He octasrbajte Hanajarbe nnu yTrkay owTtehenn. [la 6u cte
anapart unu Kabn 3a Hanajarbe Ha JOXBaTy pyKe 130€ernmn OnacHOCT 3amMmeHuTe 1x y oBnawheHom
neum. cepBuCy (BUAM CNMCAK Yy rapaHTHOM JIUCTY).
- [lpoBepuTe Aa N1 HanNoH anapata ofrosapa « Hukaga He ckimpajTe noknonay Kag je Nnoctomse
HanoHy y Bawem nomahrHCTBY. noBe3aHo Ha 6ok MoTopa.
Y cnyuajy 6uno KakBe rpeuike Kop + 360r concteeHe 6e36eHOCTY, KOPUCTUTE CaMO
NPUK/byUYMBatba y Mpexy rapaHuuja ce opurnHanHe MoynuHex aenose 1 Nprubop Koju
rMoHMwTaBa. cy npwnarohenu Balwem anapary.
» HemojTe no3BONMTY la MalLMHa OCTaHe y pagy MNaxta: OnpesHo pyKyjTe npuéopom Kop
6e3 npeknaarba ayxe of 45 CeKyHIM. MOHTa)<e 1 AeMOHTaxe.
« Hukaga HemojTe Aa NyluTaTte MUHW celkanuuy Aa « Hvje npeasunheHo Aa anapat KopucTe feua,
paan (150 mn (G) Ha NpasHo. xeHavKenmpaHe ocobe, Kao HK nuLia bes
- Hoxem mnnm ceuykanuue 150 mn (G3) pykyjte NCKYCTBa WK NO3HaBarba anapata. Mory mnx
nak/bBO; BeoMa je owTap. KOPUCTUTK jeAMHO NOA HaA30POM OArOBOPHE
« VI3BaguTe HOX Mpe Hero LWTO V3BaAuTe Cafpaj 0cobe koja je ynosHata ca ynyTCcTBOM 3a
VI3 nocy/e MuHK celikanue 150mn (G4). ynotpety . [leua mopajy 61ty noa cranHmnm
. H|/|Ka£|'a He ’qo'q[/]pyj're [efioBe y Nokpery. Ha30pOM da Ce He ou nrpasna arnapaTtom.

Hukana He pyKyjTe HOXeM Ha MOCTOsby MMKCepa
[IOK je anapat yK/byUeH y Mpexy.

YNOTPEBA (3) (4)

« [lpe npse ynoTpebe onepute NpUOGOP BOAOM U « MalwuHy yKibyuuTe y Mpexy 1 CTUCHUTE AyrMe 3a
netepLieHTomM. [1o6po ncnepute 1 ocyLinTe., nywTaree y pag (B1, B2).

« CraBuTe Ha OI0K MOTOPA HacTaBak Tako Aa oba « Hajnpe ykrbyunte MallvHy 1 Tek nocse Tora
[1Ba [ieNa WKSbOLHY NPUAVKOM Hanerarba Ha METHUTE Y jeno Koje cnpemarte.
cebe.



« Tek nowTo CTe CKUHyNM HacTtaeak (C) ca 6noka
MoTopa (A) 1 OABOJVAV MALLKHY Ofl MPEXe U
CTVICHWUTE UCTOBPEMeHO 0bafaga uena P1 mn P2 ga
6V CTe TVM OABOjUNIN MPUKIbYUYeHV Nproop.
HakoH npunpeme wnara oa 6enaHaua, cTaBute
nocTorbe nop oy 30 cekyHam fa 6u ce oHO
oxnagmno npe HapeaHe ynotpebe.
Y HeKnm cnyyajeBnma Ko ynotpebe
(konnuymMHa xpaHe Koja ce npunpema nnun
Bpeme pyHKUMOHNCaa Cy BPJIO BaXKHN),
Hanajakbe anaparta Moxke fla ce npekuHe. Y
TOM Cny4ajy, ocTaBUTe anapar Aa ce xaaau
oKo 30 MMHYTa npe HoBe ynoTpe6e.
MuHu ceukanuua 150 mn (y 3aBUCHOCTU o
mopena)
YKOMMKO »ennte Aa HabaBuTe HaBedeHW fofdaTak
Koju je non pedepeHTHUM bpojem MLI5981760,
KOHTaKTVpajTe oBnawheHn cepBuC (BUAM CNKCaK Yy
rapaHTHOM INCTY)
« MaxmwbrBo noctasute HOX (G3) y nocygy (G4),
Apkenn ra 3a NnacTmyHW geo.
« CraBuTe xpaHy y nocyay.

.

MPAKTUYHW CABETU (5)

- Kag kopuctute npmnbop 3a mneserbe (LIPBEHO),

« [ocyny Kojy KOpUCTUTE 3a MpUnpematbe xpaHe

He NyHWTe BUWeE Of 2/3 MaKCcKManHe 3anpemmnHe,

[ia ce xpaHa He 61 npenveana. 3a edrkacHo

MUKCHparbe XpaHa Tpeba Aa npekpuje fofaTtak 3a

MUKCUparbe.
YKONMKO Npunpemate Bohe, NPeTXOAHO ra
OUNCTUTE, MCeuunTe 1 U3BaanTe KOoLWTMLE.

.

YMLLIREHE

+ YBeK UCKISbyunTe anapat 13 Mpexe npe
ynwhetrba.

He ctaBrbajTe anapat, noctosbe, Kabn 3a
Hanajatkbe UM yTrkad y Bogy HUTU U0 Kojy
APYry TEUHOCT.

Hukaaa He cTaBbajTe 610K MoTopa (A) Y MalUmMHy

.

3a nparbe nocyha. He yparbajte ra 'y Bofy, HATU ra

CTaBsbajTe ncnof mnasa tekyhe soge. Yuctute ra
B/IaXKHOM KPMOM.

He nyH1Te nocyay XpaHOM NPeKko MakcManHe
rpaHuLe.

MocTasuTe npoTmenoknonad, (G2) y nocyay a
3aTum cTaBmTe noknonay (G1) Tako ga bygete
CUrYPHM [1a je MOrOHCKM c1cTem Ao6po
NOCTaB/bEH.

CraBuTe 610K MOTOPa Ha nNpeasuheHo MecTo Ha
MOKOMLLY.

[la 61cTe neMOHTMPaNK CKomM, CKUHUTEe 610K
mMoTopa (A) ca noknonua (G1), nogurHnte
noknonay (G1), npotnsnoknonat (G2) n Hox (G3)
ApkeNnn ra 3a NNacTMyHK Aeo, a 3aTuM 13BaauTe
XpaHy.

3a CUTHO celKarbe nyka, Mmpohuje, meca (70 1
rogefmnHe 3a 3 cekyHae).

YKNOHUTE KOCTU U XWnue 13 meca npe
MneBetba.

- Ynotpe6sbaBajTe oHaj KoMag npubopa Koju je

npeasubheH 3a cBaKy BpCTy npunpeme.

MNMocTorbe (Ca MOrOHCKMM OCOBMHOM OKPEHYTOM
Harope), 6okan v nprbop (ca anatuma
OKPEeHYTUM Harope) Mory ce npat y MaluHu 3a
nparse nocyha.

CaBeTyjemo Bam ga noctorbe 1 noknonue
OUNCTUTE OAMaxX HakoH ynoTpebe.

Y cnyvajy fia nnacTUyHM OeoBr anaparta
nonpwvme 60jy of npunpemMaHe xpaHe, (HNP.oa
Wwaprapene), UCTpsbajTe KX Namy4HoOM Kprom
HaTOM/bLEHOM Y jJeCT1BO YIbe, a 3aTUM KX onepuTe
Ha yobuuajeHn HaumH.



PELIEMTN

XPAHA KOJA CE
NMPUBOP CACTOJUMN CABETU
NPUNPEMA H
Cyna 5001 kpomnumpa, 400 HanyHute nocyay Hajmarse 2/3
waprapene, 1 Mpa3nnyk, 1,81 | BUCUHE 1 MUKCMPajTe Ha 6P3UHN 2.
BoAe
MajoHes jenHo ueno jaje, jedHa kadeHa | CraBuTe cBe cacTojke y 6okan 0,81
Kalwnuna ceHda, jegHa (1) a 3aTM MuKCHpajTe HeKONMMKO
CyneHa Kallvika cvpherTa, CeKkyHAV Ha 6p3uHN 2.
250Mn yrba, co, bubep
Tecto 3a nanaunHke 200T 6pallHa, NpcToxBaT HanyHwte nocyay Ao Hajmarbe 2/3
3EJIEHO
conun, 200mn mneka, 40 r BUCUHE, KOPUCTUTE BP3UHY 2 Kako
TOM/beHOr Macnaua, 3 jajeta. | GucTe JOOUM XOMOTeHY MeLLaBUHY.
3npobrbenun neq MakcumanHo 3 koLke neaa Yknonute ¢untep (H) 6okan 0,81 (1),
CTaBUTE MAKCUMyM 3 KOLKe nefa y
MaprapwTa 3 Kouke nepa, 6 un tekmne, duUnTep a 3aTUM O6PO M3APOBUTE Ha
(3noynotpeba ankoxona 3 U1 KOaHTPOa, 1 L1 COoKa of 6p3uHu 2. OGHOBYTE Onepaujy 10
Je onacka no sapasyve, JMMyHa. erbeHe KonmuuHe. 3a Mapraputy,
KOH3ymupajTe ymepeHo) ybaLTe cacTojke y 34pobsbeHn nep.
facnavo 4 napapfajsa, 1/2 yeHa 6enor | 3a NoCTM3arbe ONTUMANHKX pe3ynTaTa
nyKa, 60 r xnebHUX MPBUILA, HanyHWTe nocyay Ao HajMarbe 2/3
1001 KpacTasua, 1 upseHa BUCUHE. YKOJIVIKO XKeNnTe CUTHWjY
MIABO 1 1 3eneHa nanpvika, 150mn MeLLaBunHy, Npunpemarbe xpaHe
Bofde, 1 CyneHa Kalumka 3aBpLmTe Nnomohy foaaTka 3a
cvpheTa, Co, 5 KOUKM nefa MneBere (LpBeEHN AoaTaK).
CHer ofj benaHaua 1 npcToxsat conu, 2 6enaHua
LMPEKTHO 13 dprkmaepa. CraBuTe cacTojke y 6oKan
0,8 n, a 3aTM noTesrma
Kao Ha canum emynryjte
cmecy Ha 6p3uHM 1.
KYTO
XpaHa 3a 6ebe 50 r wyHke, 50 r waprapene, | CraBuTe CBe cacTojke y CyA ca
50 r kpomnupa, 50 r BoAe. LUMPOKMM [JHOM 1 MesbuTe Ha GP3UHMN
2.
Meca 100 r cMpoBOTr MK KyBaHON Y BUCOK Cyf CTaBUTE MECO MCeYEHO Ha
meca. KOLKMLIE @ 3aTUM MeSbUTe HEKONMKO
CeKkyHAM Ha 6p3uHM 2.
Tydre (Kyrnuue of 3a 10 kyrnvya: 1001 CraBuTe CBe cacTojke y cyf ca
MIIEBEHOT Meca) jarmetnHe, 1501 TenetuHe, LWNPOKMM JHOM U MeSbuTe CBe Ha
LIPBEHO 1/4 upBeHor nyka, age 6p3uHuM 2. Pykom 0bmKyjTe Kyrnue

KpuLKe CTapor xneba.

N 3aTUM NX UCTIPXKUTE Y TUTakby.
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Zahvaljujemo vam na kupnji Moulinex uredaja iskljuc¢ivo namijenjenog pripremi hrane.

@ >

o N

SIGURNOST (2)

.

Kuciste motora

Tipka za uvodenje u rad

B1 Brzina1

B2 Brzina2

Sjeckalica

Odvojivi nastavci

D1 Nastavak za mijesanje (zeleni)

D2 Nastavak za emulziranje (zuti)

D3 Nastavak za drobljenje leda (plavi)
D4 Nastavak za sjeckanje (crveni)

Pomno proucite upute za uporabu prije prve
uporabe vaseg uredaja: svaka Steta prouzroc¢ena
nepravilnom uporabom oslobada Moulinex
svake odgovornosti.

Djeca ne smiju rabiti uredaj bez nadzora.

Djeca i invalidne osobe smiju rabiti uredaj
iskljucivo kad su pod nadzorom; nemojte ostaviti
uredaj ili priklju¢ni vod u njihovom dosegu.
Provjerite odgovara li napon Vase elektri¢ne
instalacije naponu navedenom na plocici uredaja.

Svako neispravno ukljucivanje ili uporaba
ponistava jamstvo.

.

.

UPORABA (3) (4)

.

.

.

Nemojte dopustati da stroj radi bez prekida duze
od 45 sekundi.

Nikad ne pustajte sjeckalicu da radi (150 ml (G)
na prazno.

Rukujte noZzem sjeckalice 150 ml (G3) s
oprezom; on je izuzetno ostar.

Morate obvezatno izvaditi nozZ prije praznjenja
sadrzaja iz posude od 150 ml (G4).

Nikada ne dirajte nastavke dok je uredaj u radu.
Nikada ne dirajte ostricu miksera dok je uredaj
ukljucen.

Prije prve uporabe, ocistite nastavke vodom i
deterdentom. PaZljivo ih isperite i osusite.
Nataknite nastavak na blok motora tako, da
dijelovi prilikom spajanja cvaknu i u sebe dobro
zapadnu.

Prikljucite stroj na mrezu i pritisnite na tipku za
uvodenje u rad (B1, B2).

E  Cjedilo za drobljeni led

F  Posudaod0,8L & 1 poklopac
(ovisno o modelu)

G Sjeckalica (ovisno o modelu)
G1 Poklopac
G2 Protupoklopac
G3 Noz
G4 Posuda

« Uvijek iskljucite uredaj iz struje kad nije pod
nadzorom, pri sastavljanju, rastavljanju i ¢is¢enju.

« Nikad ne rastavljate uredaj.

Osim obi¢nog ¢is¢enja i odrzavanja uredaja, ne

popravljajte uredaj samostalno.

Ako su priklju¢ni vod ili utikac¢ osteceni, ne

koristite uredaj. Radi Vase sigurnosti, mora

ih zamijeniti ovlasteni servis (vidi popis u

jamstvenom listu).

Nikada ne skidajte nastavak kad je sjeckalica

spojena s kucistem motora.

« Radi Vase sigurnosti, koristite iskljucivo dijelove i
nastavke Moulinex-a koji su posebno prilagodeni
Vasem uredaju.

Upozorenje: Oprezno koristite nastavke i

dijelove kada slazete ili rastavljate uredaj.

« Ovaj uredaj ne bi smjele upotrebljavati osobe
sa smanjem psihickim, fizickim i mentalnim
sposobnostima. Takve osobe smiju uredaj koristiti
samo uz nadzor odrasle, zdrave i odgovorne
osobe. Ovaj uredaj nije igracka. Ne ostavljajte
djecu bez nadzora u blizini uredaja.

.

- Stroj najprije ukljucite i tek nakon toga stavite u
hranu koju pripremate.

« Nakon $to skinete nastavak (C) sa bloka
motora (A) i odvojite stroj od mreza pritisnite
istovremeno ¢epove P1i P2 i time oslobodite
pribor.



- Nakon sto ste napravili tu¢ene bjelanjce, stavite
sjeckalicu pod vodu 30 sekundi kako bi ga
ohladili prije novog koristenja.

U nekim slucajevima (prevelika koli¢ina
pripravaka ili predugo vrijeme rada), moze
doci do prekida napajanja uredaja. U tom
slucaju, pustite da se uredaj ohladi otprilike
30 minuta prije ponovne uporabe.

Sjeckalica s posudom od 150 ml (ovisno o modelu)
Ako Zelite nabaviti ovaj nastavak, on je raspoloZiv
kod naseg post-prodajnog servisa (vidi popis

u jamstvenom listu) pod referentnim brojem:
MS5981760.

PRAKTICNI SAVJETI (5)

« Posuda koju koristite mora biti puna najvise
do 2/3 njezinog sadrZaja kako ne bi doslo do
prelijevanja.

Pripravak mora prekrivati barem nastavak da bi
miksanje bilo uspjesno.

Kad je o vo¢nim pripravcima rije¢, prethodno
narezite voce i ocistite ih od kostica.

CISCENJE

« Uvijek iskljucite uredaj prije ¢is¢enja

« Ne stavljajte uredaj, priklju¢ni vod ili utikac u
vodu ili u drugu tekucinu.

Nikada ne stavljajte kuciste motora (A) u perilicu
za sude. Nikada ga ne uranjajte u vodu. Ocistite
ga s vlaznom spuzvom.

Sjeckalica (adapter za nastavke prema gore),
posudica i nastavci (mehanizmi prema gore)
mozete staviti u perilicu za sude.

« Postavite noz (G3) s oprezom u posudu (G4) na
sredisnju osovinu, drzeci ga za plasti¢ni dio.

- Stavite hranu u posudu.

» Ne punite posudu vise od maksimalne granice.

« Postavite poklopac (G2) u posudu, a potom
stavite poklopac (G1) tako da ste sigurni da je
pogonski sustav dobro pozicioniran na nozZu.

- Stavite na mjesto blok motora (A) na poklopcu.

» Za demontaZu vasega nastavka poslije uporabe,
odignite blok motora (A) sa poklopca (G1),
odignite poklopac (G1), protupoklopac (G2) i noz
(G3) (drZedi ga za plasti¢ni dio), a potom izvadite
hranu.

« Zasitno sjeckanje luka, vlasca, mesa (70g
govedine za 3 sekunde).

« Sto se nastavka za sjeckanje (CRVENI) tice, ocistite
meso od kosti i tetiva prije nego $to ga sjeckate.

- Koristite nastavak prilagoden svakoj vrsti
hrane.

+ Preporucujemo Vam da ocistite sjeckalicu i
nastavke odmah nakon svake uporabe, uz
prethodno rastavljanje uredaja.

« U slucaju da hrana, kao $to je mrkva, oboje
plasti¢ne dijelove aparata, ribajte ih s krpom
namocenom u jestivo ulje te ga Cistite kako to
obi¢no radite.



RECEPTI

NASTAVCI PRIPREMANJE SASTOJCI SAVJETI
Juha 5009 krumpira, 400g mrkve, | Prilikom rada u 2. brzini, punite
1 poriluk, 1,8L vode posudicu maksimalno do 2/3 njezinog
sadrzaja kako bi mijesanje bilo
uspjesnije.
Majoneza 1 jaje, Zlicica senfa, Zlica octa, | Stavite sve sastojke u posudicu 0,8 L
250ml ulja, sol, papar. () te miksajte nekoliko sekundi u 2.
brzini.
ZELENI Tijesto za palacinke 20049 brasna, malo soli, U 2. brzini, punite posudicu
200 ml mlijeka, 40g minimalno do 2/3 njezinog sadrzaja
rastopljenog maslaca, 3 jaja. kako bi dobili skladnu mjesavinu
Drobljeni led 3 kockice leda maksimalno. Namjestite cjedilo (H), posudicu
- - - 0,8L (1), stavite najvise 3 kockice leda
Margarita 3 kock\cg leda, 6¢cl tekile, 3cl | cjedilo te ih dobro usitnite u 2.
(konzumiranje velikih kolicina | likera cointreau, 1clsoka od | pyzini. Ponovite do Zeljene koli¢ine.
alkohola je stetno za zdravlje, limuna. Za margaritu, dodajte sastojke
umjereno ga konzumirajte) usitnjenom ledu.
Gaspacho 4 rajcice, 1/2 ¢esnja bijelog U 2. brzini, punite posudicu najmanje
luka, 60 g bijelog kruha, do 2/3 njezinog sadrzaja kako bi
1009 krastavaca, 1 crvenai 1 | miksanje bilo uspjesnije. Ako Zelite
PLAVI zelena paprika, 150ml vode, | finiju smjesu, mozete nakon miksanja
1 Zlica octa, sol, 5 kockica koristiti nastavak za sjeckanje (crveni).
leda.
Tuceni bjelanjci Malo soli, 2 bjelanjka koji ste
prethodno stavili u hladnjak.
Stavite sastojke u
posudicu 0,8L te, miksajte
uz pokret odozgo prema
dnu posude, obavezno u
1. brzini.
ZUTI
Hrana za bebe 509 Sunke, 50g mrkve, 50g Stavite sve sastojke u jednu posudicu
krumpira, 50g vode. s Sirim dnom te sjeckajte u 2. brzini.
Meso 100g sirovog ili kuhanog U posudicu s visokim rubovima,
mesa. stavite meso koje ste prethodno
narezali na kockice, sjeckajte nekoliko
sekundi u 2. brzini.
Kofte (kuglice od Za 10 kuglica: 100g janjetine, | Stavite sastojke u posudicu sa Sirim
mljevenog mesa) 1509 teletine, 1/4 luka, 2 dnom te sjeckajte u 2. brzini.
CRVENI 3nite starog kruha. Napravite kuglice rukama te ih pecite
na tavi.
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V& multumim c& ati ales un aparat destinat exclusiv prepararii de alimente.

DESCRIERE (1)

@ >

o N

SIGURANTA (2)

.

Bloc motor

Buton de punere in functiune

B1 Viteza 1

B2 Viteza 2

Picior

Accesorii demontabile

D1 Accesoriu mixer (verde)

D2 Accesoriu pentru emulsionare (galben)

Tnainte de a folosi pentru prima data aparatul,
Cititi cu atentie instructiunile de utilizare: o
utilizare necorespunzatoare exonereaza Moulinex
de orice responsabilitate.

Nu ldsati copiii sa utilizeze aparatul fard
supraveghere.

Utilizarea acestui aparat de catre copii sau
persoane cu dizabilitati trebuie sa se faca sub
supraveghere. Nu ldsati aparatul sau cablul la
indemana lor.

Verificati ca tensiunea de alimentare indicata
pe pldcuta cu date tehnice a aparatului sa
corespunda cu cea a instalatiei dumneavoastrd
electrice.

Orice greseala de conectare sau manipulare
anuleaza garantia.

.

.

UTILIZARE (3) (4)

.

Nu ldsati aparatul in functiune mai mult de 45 de
secunde dintr-o datd.

Nu utilizati, niciodatd, mini tocatorul (150 ml (G)
dacd este gol.

Manipulati cutitul mini tocatorului 150 ml
(G3) cu atentie, deoarece este extrem de
ascutit.

Este obligatoriu sd indepdrtati cutitul inainte de a
goli continutul vasului 150 ml (G4).

Nu atingeti, niciodatd, piesele in miscare.

Nu manipulati, niciodatd, cutitul piciorului mixer
cand aparatul este in priza.

Tnainte de a folosi aparatul pentru prima dat,
curatati accesoriile cu apa cu sapun. Clatiti-le si
uscati-le cu grija.

Introduceti alonja in blocul motorului in asa fel
incat ambele componente sé se inchida intre ele.

D3 Accesoriu pentru zdrobit gheatd (albastru)
D4 Accesoriu pentru tocat (rosu)

E  Filtru pentru gheata zdrobitd
F  Pahar0,8L & 1 capac (in functie de model)
G Mini tocdtor (in functie de model)

G1 Capac

G2 Capac de siguranta

G3 Cutit

G4 Vas

« Scoateti, intotdeauna, aparatul din priza, dacd
il 1asati nesupravegheat si inaintea montarii,
demontdrii sau curdtarii.
« Nu demontati aparatul niciodata.
Singurele interventii pe care trebuie s le faceti
sunt operatiunile uzuale de curdtare si intretinere.
Nu utilizati aparatul, in cazul in care cablul de
alimentare sau fisa sunt deteriorate. Pentru a
evita orice pericol, inlocuiti-le, in mod obligatoriu,
la un centru de service autorizat (vezi lista din
manualul mixerului).
Nu demontati, niciodatd, un accesoriu cand
piciorul este conectat la blocul motor.
Pentru siguranta dumneavoastrd, nu utilizati
decat accesorii si piese de schimb Moulinex
corespunzatoare aparatului dumneavoastra.
Atentie: Manipulati accesoriile cu grija in timpul
montarii si demontarii.
- Acest aparat nu a fost prevazut pentru a fi
utilizat de catre persoane (inclusiv copii) ale
caror capacitati fizice, senzoriale sau mentale
sunt reduse, sau de catre persoane lipsite de
experientd sau de cunostinte, cu exceptia cazului
in care ele au putut beneficia, prin intermediul
unei persoane responsabile de securitatea lor, de
supraveghere sau de instruire prealabild privind
utilizarea aparatului. Este necesara supravegherea
copiilor pentru a va asigura ca acestia nu se joaca
cu aparatul.

+ Bransati aparatul la retea si apdsati butonul de
punere in functiune (B1, B2).

« Mai intai porniti aparatul si de abia dupa aceea
scufundati-I in alimentul de preparat.
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« Dupad indepaértarea alonjei (C) din blocul
motorului (A) si debransarea aparatului de la
reteaua electricd, apasati simultan butoanele P1
si P2, eliberand astfel accesoriile.

Dupa ce ati preparat o spuma din albus de ou,

treceti piciorul sub apa timp de 30 de secunde,

pentru a-l raci inainte de a-l folosi din nou.

« In unele cazuri (cantitati prea mari sau timp
de utilizare prea indelungat), este posibil ca
alimentarea cu energie electrica a aparatului
sa fie intrerupta. In acest caz, lasati aparatul
sa se raceasca timp de aproximativ 30 de
minute inainte de a-l folosi din nou.

Mini tocator de 150 ml (in functie de model)

Daca doriti sa procurati acest accesoriu, il puteti

gdsi in cadrul serviciului nostru post-vanzare (vezi

SFATURI PRACTICE (5)

« Recipientul pe care-l folositi trebuie umplut
pana la cel mult 2/3 din capacitate pentru a
evita vdrsarea continutului. Preparatul trebuie sd
acopere cel putin accesoriul pentru a garanta
eficacitatea mixarii.

Pentru preparatele pe baza de fructe, taiati
fructele si scoateti samburii nainte de a le mixa.

CURATARE

« Scoateti, intotdeauna, aparatul din prizd nainte
de a-l curdta.

Nu puneti aparatul, cablul de alimentare sau fisa
in apa sau in orice alt lichid.

Nu introduceti niciodata blocul motor (A) in
masina de spdlat vase. Nu-I introduceti niciodatd
in apa sau nu-I tineti sub jet de apa. Curatati-l cu
un burete umed.

Piciorul (dispozitivul de antrenare in sus), paharul
si accesoriile (instrumentele in sus) pot fi spalate
in masina de spdlat vase.

.

.

lista centrelor autorizate anexata), la referinta:
MS5981760.

Asezati cu atentie cutitul (G3) In vas (G4) pe axul
central, tinandu-I de partea din plastic.

Puneti alimentele in vas.

Nu umpleti vasul dincolo de limita maxima.
Asezati capacul de sigurantd (G2) in vas, apoi
asezati capacul (G1), asigurandu-va ca sistemul
de antrenare este bine pozitionat pe cutit.
Puneti la loc blocul motor (A) pe capac.

Pentru demontarea accesoriului dumneavoastrd
dupa utilizare, Indepadrtati blocul motor (A) de
pe capac (G1), scoateti capacul (G1), capacul de
sigurantd (G2) si cutitul (G3) (tinandu-l de partea
din plastic), apoi scoateti alimentele.

Pentru a toca ceapd, ierburi fine, carne (70 g de
carne de vitd in 3 secunde).

Cand folositi accesoriul pentru tocat (ROSU),
dezosati carnea si indepartati nervurile inainte de
a Incepe tocarea.

Utilizati accesoriul recomandat pentru fiecare
tip de preparat.

Vd recomandam sd curdtati atat piciorul, cat si
accesoriile imediat dupa fiecare utilizare, dupa
demontarea acestora.

In cazul in care anumite alimente (de ex.
morcovii) coloreaza partile din plastic ale
aparatului, frecati-le cu o carpa imbibata in ulei
alimentar, apoi curdtati-le in modul obisnuit.



RETETE

ACCESORII PREPARAT INGREDIENTE SFATURI
Supa 5009 de cartofi, 400g de In viteza 2, umpleti recipientul pana
morcovi, 1 praz, 1,8L de apa la cel putin 2/3 din indltime pentru a
optimiza mixarea.
Maioneza 1 ouintreg, o linguritd de Puneti toate ingredientele in paharul
mustar, o lingurd de otet, de 0,8L (l), apoi mixati cateva secunde
250ml de ulej, sare, piper. in viteza 2.
Aluat de clatite 200g de faind, un varf de In viteza 2, umpleti recipientul pana
VERDE cutit de sare, 200ml de lapte, | la cel putin 2/3 din indltime, pentru a
40g de unt topit, 3 oua. obtine un amestec omogen.
Gheatd zdrobita maximum 3 cuburi de gheata | Introduceti filtrul (H) in paharul de
N - N 0,8L (1), puneti cel mult 3 cuburi de
Margarita 3 cubun de ghea;a, 6clde gheatd in filtru, dupa care zdrobiti
(Consumul excesiv de alcool tequila, 3¢l de cointreau, 1cl | & putere in viteza 2. Repetati
este daunitor sanatatii. A se de suc de lamaie. operatiunea pana obtineti cantitatea
consuma cu masurd) dorita. Pentru Margarita, adaugati
ingredientele la gheata zdrobita.
Gaspacho 4 rosii, 1/2 catel de usturoi, In viteza 2, umpleti recipientul pana
609 de franzeld, 100 g de la cel putin 2/3 din indltime pentru
castraveti, 1 ardei rosu si 1 a optimiza mixarea. Dacd doriti sa
ALBASTRU ardei verde, 150ml de ap3, 1 obtineti un amestec mai fin, puteti
lingura de otet, sare, 5 cuburi | incheia prepararea cu accesoriul
de gheata. pentru tocat (rosu).
Spuma de albus de ou 1 varf de cutit de sare, 2
albusuri de ou scoase din
frigider. Puneti ingredientele in
paharul de 0,8L, apoi
emulsionati, efectuand
miscdri de sus n jos,
obligatoriu la viteza 1.
GALBEN
Preparate pentru 509 de suncd, 50g de Puneti toate ingredientele intr-un
bebelusi morcovi, 50g de cartofi, 50g | recipient cu fundul lat si tocati-le in
de apa. viteza 2.
Carnuri 100 g de carne cruda sau Puneti carnea taiatd cubulete intr-un
fiarta. recipient inalt, apoi tocati-o cateva
secunde miscand aparatul in recipient
in viteza 2.
Kofte (chiftelute din Pentru 10 chiftelute: 100g de | Puneti ingredientele intr-un recipient
ROSU carne tocatd) carne de miel, 150g de carne | cu fundul lat, apoi tocati-le in viteza

de vitel, 1/4 de ceap4, 2 felii
de paine uscata.

2. Faceti chiftelutele cu mana, apoi
frigeti-le intr-o tigaie.
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Bnarogapvm Bu, ve n3bpaxTe ypem, Cb3hageH V3KMIoUMTENHO 3a 06paboTBaHe Ha XPaHUTENTHN MPOLYKTU.

MoTopeH 610K

ByToH 3a myckaHe B xof

B1 CkopocTt 1

B2 CkopocT 2

Kpaue

Pasrnobaemu NpucTaBKm

D1 [MpucTaBKa 3a MUKCMpaHe (3eneHa)
D2 [pwrcTaBKa 3a emynrmpaHe (kbita)

© >

onNn

BE3OMACHOCT (2)

« [Npean ga nycHeTe ypena 3a MbpBM MbT,
npoyeTeTe BHMMATENHO PbKOBOACTBOTO

3a ynotpeba: Moulinex He HOCK HVKaKBa
OTrOBOPHOCT Npw ynoTpeba He Mo
npeaHasHayeHme.

Hukora He ocTasanTe felia Aa M3NoN3BaT ypeaa
6e3 Haa3op.

[eua v n1ua c yBpexxaaHna morat fa 13non3sat
ypefa eAVHCTBEHO MO CbOTBETHMA Haf3op. He
oCTaBaAlTe ypena nunn kabena my Ha OCTBIMHO 3a
TAX MACTO.

[poBepeTe Aanu 3axpaHBaHeTo, MOCOYEHO Ha
babpuruHaTa Tabenka Ha ypena, CbOTBETCTBA Ha
HanpeXeHWeTo Ha enekTpuyeckata Mpexa.

Mpwn HenpaBuAHO 3axpaHBaHe unu paboTa ¢
ypepa rapaHuuaTa e HeBanunjHa.

» He ocTaBanTe ycTponcTB8OTO Aa paboTu noseve
OT 45 CeKYHAN HaBEeAHDBX.

Huikora He BKtouBaTe MnHMmenavkata (150 ml
(G), koraTo e npasHa.

Pa6oTeTe npeanasnunBo c HOXa Ha
MuHumenaykarta 150 ml (G3); Ton e cunHo
HaTOYeH.

TpAbBa 3aab/PKNTENHO Aa M3BaAWTE HOXa, Npeau
[a Y3NpasHuTe CbAbpPKaHMETO Ha KynaTa 150 ml
(G4).

Hunkora He JoKOCBaWTe ABUMKELLMTE Ce YacTu.
Hukora He nunanTe oCTPUETO Ha KpadeTo Ha
MWKCEepPa, KOraTo YpeabT e BKIoYEeH B MperaTa.

.

.

OTPEBA (3) (4)

«+ [penun nbpeata ynotpeba M3MMinTe NpUCTaBKUTE
CBC canyHeHa BoAa. M3nnakHeTe 1 noacyluete
TPVKIVBO.

« CnoxeTe npucTaBkaTa B 6/10Ka C MOTOpa Taka, ue
[la uyeTe LjpakBaHe.

D3 [lpucTaBka 3a HaTpolwasaHe Ha nef (CUHA)
D4 [puvcTaBka 3a MeneHe (YepBeHa)
E  Ountbp 3a HaTpolleH nep
F  Yawa 0,8n & 1 kanak (cnopepn moaena)
G  MwuHumenauka (cnopea Moaena)
G1 Kanak
G2 MexauHeH Kanak
G3 Hox
G4 Kyna

« BuHaru nskniouBaiiTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo,
aKo ro ocTaBATe 6e3 HaJ30p W nNpeam
crnobsaBaHe, pasrnobasaHe UV NOYUCTBAHE.

« Hukora He pa3srnobasaiiTe ypesa.

- TpsbBa fa M3BbPLIBATE CamMo oOMYaiiHaTa
noaapbKKa 1 Aa ro noyncTeare.

« He n3nonsgaiite ypefa Npu HensnpaseH
3axpaHBall, kaben unu Lencen. 3a fa n3berHete
BCAKAKBU PUCKOBE, Te TPAOBA 3a4b/KUTENHO
Ja O6baT CMEHSHN B OTOPU3MPaH CepBM3 (BUXK
CMNCBKA B KHWKKATa Ha MUKCEPa).

« Hukora He pa3rnobasaiTe NnpucTaBkuTe
Ha MUKCepa, KoraTo KpadeTo e CrnobeHo B
MOTOPHMA BNOK.

- 3a Ballata 6e30MacHOCT 13ron3gante
e[IMHCTBEHO MPUCTaBKM 1 PE3ePBHM YacTu Ha
Moulinex, noaxoaauiv 3a Bawms ypeq,.

BHumaHwue: PaboTeTe c npuctaBKUTE

BHMMaTesIHO Npu crinobABaHe 1 pasrno6aBaHe.

- YpenbT He e npefsuaeH Aa 6bae M3non3eaH ot
nvua (BKNOYMTENHO OT Aela), Ymmnto drsmyeckn,
CETVIBHWN WU YMCTBEHM CMOCOOHOCTM Ca
OrpaHWUYeHu, Unn Nua 6e3 onuT 1 3HaHUA, OCBEH
aKo OTrOBOPHO 3a TAXHATa 6e30MacHOCT uLe
Habnofasa 1 AaBa NpeaBapuUTeNiHI yKasaHna
OTHOCHO MON3BaHeTo Ha ypeaa. HarnexpanTe
Jeuara, 3a la Ce yBepwTe, Ue He UrpanT C ypeaa.

« BkntoueTe enekTpoypesa B eneKkTpryeckaTta
Mperka 1 HaTUCHeTe ByTOHa 3a nyckaHe B xof (BT,
B2).

« Haii-Hanpen BKkoyeTe eneKkTpoypesa v Yak cref
TOBa ro noTorneTe B MPUrOTBAHOTO ACTHE.



- Cnep ceanaHe Ha npucTaskaTta (C) oT 6110Ka ¢
MoTopa (A) 1 Cnep M3KNIUBaHE Ha enekTpoypesda
OT enekTpuyeckata Mpexa, HaTucHeTe
elHOBpemeHHo konueTaTta P1 1 P2 1 no to3n
HauMH OCBOOOXKAaBaTE NPUCTABKUTE.,

« Cnep Kato cTe pa3busany 6enTbUm Ha CHAT,
oxnafgeTe KpayeTo noj Tevalla CTyaeHa Bofa 3a
30 cekyHAV Npeamn NOBTOpHa ynoTpebda.

- B HaKou cnyyan Ha ynotpe6a (ronamo
KOJIMYECTBO CMeC UK NPOABIKUTENTHO
BpeMme Ha paboTa) 3axpaHBaHETO Ha ypeaa
MoXe fla NpeKkbcHe. B To31 cnyyanm octaBete
ypepa fa ce oxnaan 3a okono 30 MUHYTH,
npeav aa ro n3nonspBate OTHOBO.

MuHnmenauka 150 ml (B 3aBucuMocT ot

mopena)

AKo xenaeTe aa ce caobureTe € TO3n ypea, Ton e Ha

PAa3MoJIOKEHME B HaLLMA CneanpofakoeH cepan3

(BX. NPUAOXKEHMA CMINCHK CbC cepTuduLMpaHmTe

cepBusmn) C pedepeHTeH Homep: MS5981760.

MPAKTVYHN CHBETU (5)

- He nbnHeTe cbaa noseye ot 2/3, 3a aa n3berHete
npenvieaHe. CMecTa Tpsi6Ba Aa MOKpMBa NoHe
NPWUCTaBKaTa, 3a fla Ce rapaHTnpa eprkKacHo
MUKCUPaHe.

Mpean fa NpuroTemnTe NNOLOBU CMECH,
npeABapuTENHO HapexeTe 1 n3BageTe
KOCTUSIKMTE Ha NAoAoBeTe.

MOYNCTBAHE

« BuHaru nsknioysanTte ypeaa ot Mpexarta, npeau
[ia ro noymcraate.

He notansaiTe ypena, 3axpaHBallua kaben u
Lencena BbB BOAa WM Apyra TeUYHOCT.

Hukora He nouncTteaiite MOTOPHMA 610K (A) B
MUAMHa MallnHa. Hrkora He noTananTe ypeaa
BbB BOAA M He ro MunidTe nog velumaTta. Camo rv
1M30bpCBaliTe C eKo BaXkHa rbba.

KpaueTo (CbC 3aABMKBaLLYMA Bal HAarope), yaliaTa
1 NpucTaBKmuTe (C Nprbopa Harope) MoraT fa ce
MOYNCTBAT B MMANHA MalUMHA.

.

.

.

[ocTaBeTe BHMMaTENHO HOXa (G3) B KynaTa

(G4) BbpXY LeHTpanHata oc, KaTo ro AbpxuTe 3a
nnacTMacoBaTa vacT.

MNocTtaBeTe npofdyKTWTE B KynaTa.

He nmbnHeTe KynaTta Haf MakCUManH1A npar.
[ocTaBeTe MexAnHHMA Kanak (G2) Bbpxy
KynaTa, cnef KoeTo crnoxeTe Kanaka (G1) kato ce
yBepuTe, ye 33[1BMKBALLMAT MEXaHN3bM e fobpe
nacHasn Ha Hoxa.

MNocTtaBeTe MOTOPHMA KOPMNYC (A) BbpXY Kanaka.
3a na pa3rnobuTte ypefa cnepn ynotpeba,
npemMaxHeTe MOTOPHMA Kopnyc (A) OT kanaka
(G1), otcTpaHeTe Kanaka (G1), MEXAUHHNA
kanak (G2) n Hoxa (G3) (KaTo ro obpxuTe 3a
nnacTMacoBata 4acT), cief] KoeTo V3BajeTe
NpoAyKTUTE.

3a Kb/laHe Ha nyk, noanpaeku, meca (70 rpama
Teselko Meco 3a 3 Cek.).

KoraTo 13non3gate NpucTaBkaTa 3a meneHe
(UEPBEHA), o6e3kocTeTe 1 MaxHETe CyXOXMIMATA
Ha MecoTo, Npean Aa ro CMenuTe.

M3nonseante npucraBkaTa, NpeAHa3HauyeHa
3a flafeHuA B cmec.

lMpenopbuBamMe B fa NOYMCTBATE KPAYETO

1 MPUCTABKMTE Ha MUKCepa BeAHara cneq
ynoTtpeba, cnep Kato v pasrnobure.

AKO M/1aCTMaCcoBWTe YacTu Ce OLBETAT OT
NPOAYKTN KaTO MOPKOBW, U3TbpKaWiTe i ¢
HanoeHa C roTBapPCKO OMMO Kbpra v ciefd ToBa v
MoUNCTETE KAaKTO OONKHOBEHO.



El

NPUCTABKI NPUTOTBAHE NPOAYKTN CbBETU
Cyna 5001 kapTodu, 4001 Ha ckopocT 2 HambnHeTe 2/3 OT Cbaa,
Mopkosw, 1 npas, 1,81 Boaa 3a la NnofobpunTe MUKCHpPaHEeTO.
MawoHesa 1 uano anue, 1 kadeHa [NocTaseTe BCMUKM NPOAYKTY B YallaTa
NbKULa ropymua, 1 cyneHa o1 0,81 () 1 nocne MnkcnparTe B
nbX1ua ouet, 250 mn onumo, NPOLBIIKEHNE Ha HAKONKO CEKYHAM
con, yepeH nunep. Ha CKOpOCT 2.
TecTo 3a NanaynHKkm 200T 6paluHo, Wmnka corn, Ha ckopocT 2 HanbnHeTe 2/3 OT Cbfa,
3EJTIEHA 200 mn NpAcHO Mnako, 40 3a fla NoslyunTe XoMoreHHa cmec.
pasToneHo Macno, 3 anua.
HatpoweH neg Makcmmym 3 kybueTa nef. MocTageTe dpunTbpa (H) B Yawara ot
0,81 (I), cnoxeTte MakcMmMym 3 KybueTa
MaprapwTa 3 kybueTa nep, 60 Mn TeKMnNa, fnef BbB UATHPA U Cej, TOBa M
(3noynotpe6ara ¢ ankoxon 30mn KoaHTpo, 10mn HaTpoLLeTe Ha cKopocT 2. MosTopeTe
€ oracHa 3a 34paseTo, JIMMOHOB COK. npoLeAypaTa AoKaTo NomyumTe
KOHCYMUPaiiTe yMepeHo) HKEeNaHOTO KOMMYECTBO.
3a npuroTeAHe Ha MaprapuTa
nobasete CbCTaBKUTE KbM
HaTpoLeHVA nea.
[acnauo 4 nomata, 1/2 ckmnumaka Ha ckopocT 2 HanmbnHeTe 2/3 OT CbAa,
YyecbH, 60T MeKa YacT Ha 3a la nofobpuTe MUKCMpaHeTo. AKO
CUHA xnA6, 100 KpacTaBuLy, 1 XenaeTe fja NpUroTeunTe olle no-GpuHa
YepBeHa v 1 3eneHa yylka, CcMec, MOXKeTe HaKpas [a 13nonssate
150mn BoAa, 1 cyneHa npvcTaBKaTa 3a MefieHe (YepseHa).
NbXKKMLA OLET, con, 5 KybueTa
neq.
bentbuum Ha cHAar 1 WwmnkKa con, 2 ToKy-lo [NocTaBeTe BCUUKM
1N3BafeHM OT XNaauiHMKa NPOAYKTM B YallaTa
6enTbum. ot 0,81 1 nocne
emynrvpanTe, Kato
LBVKMTE OTrope Hafjony
3aAb/KUTENTHO Ha KOPOCT
1.
AKBITA
Cmec 3a bebeta 50T wyHKa, 50T MOpKOBMK, [NocTaBeTe BCMUKM MPOAYKTU B CbA C
50t kapTodn, 50T BOAA. LMPOKO AbHO 1 CMeNeTe Ha CKopoCT
Meco 1001 cypoBO 1 BapeHo B abnbok cba noctaBeTe MecoTo,
Meco. HapA3aHo Ha KybueTa 1 cmeneTe B
NPOABLIIKEHVE Ha HAKOMKO CeKyHAN,
KaTo NpuABMXBaTe ypeaa B CbAa Ha
CKopoCT 2.
KiopreTta 3a 10 kiodTeTa: 1001 arHewko | MNocTaBeTe NPOAYKTUTE B Cbf C
YEPBEHA meco, 1501 Tenewko Meco,

1/4 rnaga nyk, 2 punum ctap
xnA6.

LWMPOKO ABHO U CMeNeTe BCUYKO Ha
ckopocT 2. OdopmeTe KiodTeTaTta C
pbLe 1 M1 M3NbpKeTe B TUraH.
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Koszonjik, hogy egy olyan késziléket valasztott, amely kizérdlag élelmiszerek elkészitésére alkalmas.

LEIRAS (1)

@® >

onNn

BIZTONSAG (2)

.

Motorblokk

Tipka za uvodenje u rad

B1 Brzinal E
B2 Brzina2 F
Fej

Leszerelhetd tartozékok
D1 Mixer tartozék (zold)
D2 Emulgedld tartozék (sérga)

A készUlék elsé hasznadlata elétt figyelmesen .
olvassa el a haszndlati Utmutatot: a hasznalati
utmutatonak nem megfeleld felhasznélas felmenti

a Moulinex céget minden felel8sség aldl. .
Ne hagyja, hogy a gyerekek feltigyelet nélkul .
hasznéljak a készuléket.

Gyerekek vagy fogyatékos személyek kizardlag .

felugyelet mellett hasznalhatjék a készuléket.

Tartsa tavol téluk a készlléket és a kabelt.

Ellendrizze, hogy a készulék gyari adattablajan
feltlintetett tapfesziiltség megegyezik az On
elektromos hélézatanak fesziltségével. .

Barmilyen csatlakoztatasi vagy kezelési hiba
érvényteleniti a garanciat. .

.

.

HASZNALAT (3) (4)

Tilos az Uzemeld késziléket sziinet nélkul 45
maéasodpercnél tovabb mdkodtetni.

Soha ne muikadtesse a mini apritodt (150 ml (G))
Uresen.

A 150 ml-es mini aprité kését (G3) dvatosan .
hasznalja, mert nagyon éles.

A 150 ml-es tal (G4) tartalmanak kitritése el&tt
feltétlendl tavolitsa el a kést.

Soha ne érjen a mozgo részekhez.

Soha ne mozgassa a mixerfej kését, amikor

a készUlék csatlakoztatva van az elektromos

haldzatra.

Els¢ hasznaélat el6tt mosogatodszeres vizzel tisztitsa — «
meg a tartozékokat. Oblitse le, és gondosan

szarftsa meg. .
Nataknite nastavak na blok motora tako, da

dijelovi prilikom spajanja cvaknu i u sebe dobro .
zapadnu.

D3 Jégapritod tartozék (kék)

D4 Darald tartozék (piros)

SzUré apritott jégnek

0,8 literes pohéar & 1 fedél (modelltél figgben)
Mini aprité (modelltél figgden)

G1 Fedél

G2 Biztonsagi fedél

G3 Kés

G4 Tal

Felszereléskor, leszereléskor, tisztitaskor és olyan
esetekben, amikor feltigyelet nélkul hagyja a
késziléket, mindig huzza ki a csatlakozdédugaszt.
Soha ne szerelje szét a késziléket.

On kizardlag a tisztitast és a szokvanyos
karbantartast végezheti el.

Ne haszndlja a készlléket, ha a tapkdbel vagy

a dugasz megsérult. Mindennem veszély
elkertlése végett, az utdbbiakat kdtelezé modon
egy hivatalos szervizkdzpontban cseréltesse ki
(ezek listdjat 1dsd a mixer konyvecskéjében).
Soha ne szereljen le egy harangot, amikor a fej
csatlakoztatva van a motorblokkhoz.

Sajat biztonsaga érdekében csak az On
készilékéhez megfelelé Moulinex tartozékokat és
cserealkatrészeket hasznaljon.

Figyelem: a felszerelés és leszerelés soran
o6vatosan kezelje a tartozékokat.

A készulékkel ne dolgozzanak olyan személyek
(gyerekek), akik testi, érzékszervi vagy szellemi
tulajdonsagai nem teszik lehetévé a készilék
asszisztens vagy fellgyelet nélkuli biztonsagos
haszndlatat, vagy olyan személyek, akik nem
rendelkeznek tapasztalattal vagy nem ismerik

a készuléket, és nem rendelkeznek elézetesen

a készulék hasznadlati utasitasaval. A készulék
nem jatékszer. Ne hagyja gyerekek kozelében, és
gyerekek ne jatszanak vele.

Prikljucite stroj na mrezu i pritisnite na tipku za
uvodenje u rad (BT, B2).

Stroj najprije ukljucite i tek nakon toga stavite u
hranu koju pripremate.

Nakon $to skinete nastavak (C) sa bloka motora
(A) i odvoijite stroj od mreza pritisnite istovremeno
¢epove P1i P2 itime oslobodite pribor.



- Egy tojasfehérje-hab elkészitése utdn, hiités
végett tartsa a fejet 30 masodpercen keresztul viz
ala, miel&tt Ujra hasznalna azt.

+ Bizonyos esetekben (tul sok készitmény
vagy tul hosszu hasznalati id6) a késziilék
aramellatasa megszakadhat. Ebben
az esetben hagyja hiilni a késziiléket
megkozelitéleg 30 percen keresztiil, miel6tt
djra hasznalna.

150 ml-es mini aprité (modelltél fliggéen)

Amennyiben meg szeretné vasarolni ezt a

tartozékot, a kdvetkezd referenciaszamon

megtaldlja szervizszolgdlatunknal (a hivatalos
szervizkdzpontok listajat 1asd mellékelve):

MS5981760.

PRAKTIKUS TANACSOK (5)

« Az edényt, amelyet haszndl, maximum 2/3-ig
toltse meg, hogy elkertlje azt, hogy a készitmény
kiomoljon. A készitmény minimum a tartozékot
el kell lepje, ahhoz, hogy garantélt legyen a
mixelés hatékonysaga.

A gyUmolcs alapu készitményeknél, elézetesen
végja fel és magozza ki a gyimolcsoket.

TISZTITAS

.

A kést (G3) helyezze dvatosan a talba (G4), a
kozponti tengelyre, a mlanyag résznél fogva.
Helyezze az élelmiszereket a télba.

A talat ne toltse a maximalis szintnél tul.
Helyezze a biztonsagi fedelet (G2) a talba, majd
helyezze fel a fedelet (G1), megbizonyosodva
arrél, hogy a meghajtérendszer megfeleléen
illeszkedik a késre.

Helyezze a motorblokkot (A) a fedélre.

A tartozék hasznélat utdni szétszereléséhez
tavolitsa el a motorblokkot (A) a fedélrdl (G1),
vegye le a fedelet (G1), a biztonsagi fedelet (G2)
és a kést (G3) (@ mUlanyag résznél fogva), majd
vegye ki az élelmiszereket.

Hagyma, fliszernévények, his (70 g marhahus 3
maésodperc alatt) apritdsdhoz.

« Adardlo (piros) tartozék esetében csontozza ki

a hust, és tavolitsa el az inakat beldle, miel&tt
megdaralna.

« Minden tipusu készitményhez hasznalja a

megfelel6 tartozékot.

- Tisztitds el6tt mindig huzza ki a
csatlakozddugaszt a konnektorbol.

« A készlléket, a tapkabelt, vagy a dugaszt ne
tegye vizbe, vagy mas folyadékba. .

- Afej (meghajto felfele), a pohdr és a
tartozékok (szerszamok felfele) tisztithatdak
mosogatdgépben.

Javasoljuk, hogy leszerelés utan minden

A motorblokkot (A) soha ne helyezze
mosogatdgépbe. Soha ne meritse vizbe és ne
helyezze folyd viz ala. Egy nedves szivaccsal
tisztitsa megq.

hasznalatot kovetden azonnal tisztitsa meg a
fejet és a harangokat.

Ha egyes élelmiszerek (pl. sdrgarépa) megszinezik
a mUanyag részeket, dorzsolje at ket egy
étolajba martott torléruhdval, majd végezze el a
szokdsos tisztitast.

Elsé a kérnyezetvédelem!
® Az On terméke értékes Ujrahasznosithatd anyagokat tartalmaz.
2 Kérjuk készilékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra kijeldlt

gyljtéhelyen.



RECEPTEK

TARTOZEKOK KESZITMENY HOZZAVALOK TANACSOK
Leves 5009 burgonya, 4009 répa, 1 | 2 FUNKCIO : Toltse meg a hasznéalt
db. péréhagyma, 1,8 liter viz | edényt minimum 2/3-ig, a mixelés

optimalizalasa érdekében.

Majonéz Egy egész tojés, egy Helyezze az &sszes hozzavalot a

kavéskandl mustar, egy 0,8 literes poharba (1), és néhany
evékandl ecet, 250ml olaj, masodpercen keresztil mixelje 2
50, bors. FUNKCIO.
Palacsintatészta 2004 liszt, egy csipet so, Ehhez a készitményhez 2 FUNKCIO
7OLD 200 ml tej, 40g olvasztott vaj, | haszndlja a készuléket. Téltse meg
3 tojas. a hasznélt edényt minimum 2/3-ig,
ahhoz, hogy siméra tudja keverni a
tésztat.
Apritott jég Maximum 3 jégkocka. lllessze be a sz(irét (H) a 0,8 literes
- ~ - poharba (1), helyezzen maximum 3

Margarita 3 jégkocka, 6cl tequila, 3cl jégkockat a szdrébe, majd 2 FUNKCIO

(A, talzott aI&foh(?Ifogyaszta’s cointreau, 1cl citromlé. erésen Usse a jégkockakat, Végezze

karos az egészsegre. Az el Ujra a miveletet, amig meg nem

alkoholtartalmd italok kapja a kivant mennyiséget. Margarita

fogyasztasaban legyen készitésekor a jéghez adja hozza a

mértékletes) hozzévalokat.

Gaspacho Négy paradicsom, fél gerezd | Ehhez a készitményhez 2 FUNKCIO

fokhagyma, 60 g zsurkenyér, haszndlja a készuléket. Toltse meg a
100g uborka, egy piros- és hasznélt edényt minimum 2/3-ig, a
KEK egy z6ldpaprika, 150 ml viz, mixelés optimalizalasa érdekében.
egy evékandl ecet, so, ot Amennyiben finomabb keveréket
jégkocka. Ohajt, az étel elkészitését befejezheti a
daréléval (piros) is.

Tojashab 1 csipet so, két hideg tojas Helyezze a hozzévaldkat

fehérje a 0,8 literes pohérba,
és fentrdl lefele
irdnyuld mozgésokkal 1
FUNKCIO (kotelezben)
keverje simdra.

SARGA
Bébiétel 5049 sonka, 50g répa, 509 Helyezze az 6sszes hozzavalot egy
burgonya, 509 viz. széles alju edénybe, és dardlja meg 2
FUNKCIO.

Husok 100g nyers vagy fott hus Helyezze a kockéra vagott
husdarabokat egy magas falu
edénybe, majd néhany masodpercig
dardlja, a mixert 2 FUNKCIO
mozgatva.

Kofte (darélthus- 10 gombdéchoz: 1009 Helyezze a hozzavalokat egy széles

PIROS gombdcok) baranyhus, 150g marhahds, alju edénybe, majd darélja meg ezeket

egy negyed hagyma, két
szelet szaraz kenyér.

2 FUNKCIO. Kézzel formazza meg
a gombadcokat, majd serpenyében
slisse meg ezeket.
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Zahvaljujemo vam $to se odabrali aparat koji je iskljucivo predviden za pripremu hrane.

Blok motora

Prekidac za pustanje u rad

B1 Brzina1

B2 Brzina2

Postolje

Pribor koji se moze skidati

D1 Pribor za miksanje (zeleno)
D2 Pribor za emulgaciju (Zuto)

@® >

o N

SIGURNOST (2)

« Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu prije
prve upotrebe svog aparata: upotrebom koja
nije u skladu s uputama za upotrebu, Moulinex
oslobada svake odgovornosti.

Ne dozvolite djeci da koriste aparat bez nadzora.
Upotreba ovog aparata od strane djece ili
hendikepiranih lica mora se obavljati pod
nadzorom. Ne ostavljajte aparat ili kabl na
dohvatu djeci.

Provjerite da li napon naznacen na signalnoj
plocici aparata odgovara onom u vasoj
elektri¢noj instalaciji.

U slucaju bilo kakve greske kod prikljucivanja u
mrezu, garancija se ponistava.

» Nemojte ostavljati da uredaj bez prestanka radi
vise od 45 sekundi.

Ne dozvolite da mini-sjeckalica funkcionira

(150 ml) (G) “na prazno”.

Rukujte nozem mini-sjeckalice 150 ml (G3) s
oprezom; krajnje je ostar.

Morate obavezno izvaditi noZ prije praznjenja
sadrzaja iz posude od 150 ml (G4).

Nikada ne dodirujte dijelove u pokretu.

.

je aparat uklju¢en u mrezu.

UPOTREBA (3) (4)

« Prije prve upotrebe, operite pribor vodom i
deterdzentom. Temeljito isperite i posusite.

« Postavite nastavak na blok motora na takav nacin

da oba dijela zacvaknu i na sebe dobro nalegnu.

- Uredaj prikljucite na mrezu i pritisnite na prekidac

za pokretanje (B1, B2).
« Uredaj najprije ukljucite i tek nakon toga ga
stavite u hranu koju pripremate.

Nikada ne rukujte nozem na postolju miksera dok

D3 Pribor za drobljenje leda (plavo)

D4 Pribor za mljevenje (crveno)

Filter za drobljeni led

Posuda 0,8L & 1 poklopac (zavisno od modela)
Mini-sjeckalica (zavisno od modela)

G1 Poklopac

G2 Protupoklopac

G3 Noz

G4 Posuda

Uvijek iskljucujte aparat iz napajanja ako ga
ostavljate bez nadzora, kao i prije montaze,
demontaze ili ciscenja.

Nikada ne rastavljajte aparat.

Vi nemate nista drugo intervenirati osim
obavljanja redovnog ¢is¢enja i odrzavanja.

Ne koristite svoj aparat ako su kabl za napajanje
ili uti¢nica ostec¢eni. U cilju izbjegavanja svake
opasnosti, obavezno ih zamijenite u ovlastenom
servisnom centru (vidi popis u brosuri).

Nikad ne skidajte poklopac kad je postolje
povezano na blok motora.

Za vasu sigurnost, upotrebljavajte samo pribor i
rezervne dijelove Moulinex prilagodene vasem
aparatu.

Paznja: Oprezno rukujte priborom kod montaze
i demontaze.

Ovaj aparat nije predviden za koristenje od
strane osoba (ukljucujudi i djecu) sa ogranicenim
ili smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima, te sa nedovoljnim iskustvom ili
znanjem, izuzev ako se to radi pod kontrolom

ili po uputama osobe odgovorne za njihovu
sigurnost. Djecu obavezno treba upozoriti da se
ne igraju sa aparatom.

Nakon 5to ste skinuli nastavak (C) sa bloka
motora (A) i odvojili uredaj od mreza pritisnite
u isti mah oba ¢epa P1 i P2 da tim oslobodite
pripojeni pribor.

Nakon pripreme slaga od bjelanaca, stavite
postolje pod vodu 30 sekundi da bi se ono
ohladilo prije naredne upotrebe.



- U nekim sluc¢ajevima upotrebe (koli¢ina hrane - Postavite poklopac (G2) na posudu, a zatim

koja se priprema ili vrijeme funkcioniranja stavite poklopac (G1) tako da budete sigurni da
su vrlo vazni), napajanje aparata se moze je pogonski sistem dobro pozicioniran na nozu.
prekinuti. U tom slucaju, ostavite aparat da « Blok motora postavite na mjesto (A) na poklopcu.
se ohladi nekih 30 minuta prije ponovne - Zademontazu vaseg prikljucka nakon upotrebe,
upotrebe. odignite blok motora (A) sa poklopca (G1),
Mini-sjeckalica 150 ml (zavisno od modela) odignite poklopac (G1), protupoklopac (G2) i noz
Ako Zelite nabaviti ovaj dodatak, moZete ga kupiti (G3) (drzeci ga za plasti¢ni dio), a zatim izvadite
u nasem servisnom centru (vidi listu ovlastenih hran_u. ) )
centara u prilogu) pod referentnim brojem: + Zasitno sjeckanje luka, viasca, mesa (70g
MS5981760. govedine za 3 sekundi).

« Postavite noz (G3) s oprezom u posudu (G4) na
centralnu osovinu drze¢i ga za plasti¢ni dio.

- Stavite hranu u posudu.

« Posudu nemoijte puniti vise od maksimalne
granice.

PRAKTICNI SAVJETI (5)

« Posuda koju koristite mora biti napunjena - Kad koristite pribor za mljevenje (CRVENO),
maksimalno za 2/3 da hrana ne bi ispadala preko uklonite kosti i Zilice iz mesa prije mljevenja.
rubova posude. Hrana koju pripremate mora - Upotrebljavanje onaj komad pribora koji je
prekrivati minimalno komad pribora da bi se predviden za odredenu vrstu pripreme.

garantiralo efikasno miksanje.
« Kod miksanja voca, prethodno izreZite voce i
izvadite mu kospice.

- Uvijek iskljucite aparat iz mreze, a zatim cistite. « Savjetujemo da postolje, kao i pribor ocistite

- Ne stavljajte aparat, postolje, kabl za napajanje ili ubrzo nakon svake upotrebe, nakon sto ste ih
uti¢nicu u vodu niti u bilo koju drugu te¢nost. skinuli.

« Nikada ne stavljajte blok motora (A) u masinu za « U slucaju obojenja plasti¢nih dijelova hranom
sude. Nikada ne stavljajte aparat u vodu niti pod poput mrkve, istrljajte ih pamu¢nom krpom
tekucu vodu. Cistite ga vlaznom spuzvom. namocenom u jestivo ulje, a zatim nastavite s

« Postolje (s pogonskom osovinom prema gore), redovnim cisc¢enjem.

posuda i pribor (s alatima prema gore) mogu se
prati u masini za sude.

a7



RECEPTI

HRANA KOJA SE
PRIBOR SASTOJCI SAVJETI
PRIPREMA

Supa 5009 krompira, 400g mrkve, | U brzini 2, punite posudu minimalno
1 prasa, 1,8L vode do 2/3 njenog sadrzaja, kako bi

miksanje bilo uspjesnije.

Majoneza 1 jaje, jedna kafena kasicica Stavite sve sastojke u posudu 0,8 L (1)
senfa, jedna supena kasika a zatim miksajte nekoliko sekundi na
sir¢eta, 250 ml ulja, so, biber brzini 2.

Tijesto za palacinke 2004 brasna, prstohvat soli, Na brzini 2, napunite svoju posudu

ZELENO 200 ml mlijeka, 409 topljenog | na najmanje 2/3 visine da biste dobili
putera, 3 jajeta. homogenu mjesavinu.

Drobljeni led Maksimalno 3 kocke leda Uklopite filter (H) posudu 0,8L (1),

- - stavite maksimum 3 kocke leda u filter

Margarita 3 kocke leda, 6 ¢l tekile, 3¢l a zatim dobro izdrobite na brzini

(zloupotreba alkohola koantroa, 1cl soka od limuna. 2. Obnovite operaciju do zeljene

je opasna po zdravlje, koli¢ine. Za Margaritu, ubacite sastojke

konzumirajte umjereno) u drobljeni led.

Gaspaco 4 paradajza, 1/2 ¢esnja Na brzini 2, napunite svoju posudu
bijelog luka, 60g hljebnih najmanje 2/3 visine za optimalno
mrvica, 100g krastavca, 1 miksanje. Ako Zelite sitniju mjesavinu,

PLAVO crvena i 1 zelena paprika, mozZete zavrsiti pripremu uz pomoc
150ml vode, 1 supena kasika | mljevenja (crveno)
sirceta, so, 5 kocki leda
Snijeg od bjelanaca 1 prstohvat soli, 2 bjelanca Stavite sastojke u posudu
direktno iz frizidera. 0,8L a zatim mijesajte kao
na slici, odozgo prema
dolje obavezno na brzini
1.
ZUTO

Hrana za bebe 5049 Sunke, 50g mrkve, 50g Stavite sve sastojke u posudu sa
krompira, 50g vode. sirokim dnom i meljite na brzini 2.

Meso 1009 sirovog ili kuhanog U visoku posudu stavite meso
mesa. izrezano na kockice, a zatim meljite

nekoliko sekundi pomjerajuci mikser
po posudi na brzini 2.
Cufte (kuglice od Za 10 kuglica: 1004 janjetine, | Stavite sve sastojke u posudu sa
mljevenog mesa) 1509 teletine, 1/4 crvenog Sirokim dnom i meljite sve na brzini
CRVENO luka, 2 kriske starog hljeba. 2, Rukom oblikujte kuglice i zatim ih

ispecite u tavi.

Pomozimo zastiti okolisa!
® Vas$ aparat sadrzi vrijedne materijale koje se mogu

reciklirati i ponovo upotrijebiti.

9 Stoga ga odlozite na za to predvideno mjesto.
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